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Zilahy L. Agnes
Az olajsziiret

(Részlet a Szeretet, avagy Kdarhozat cimii regénybdl)

Nagyapaék birtokan elérkezett az olajsziiret varva vart napja. A domb aljan gyiile-
keztek a segitk, majd apam ismertette a szokdsos sziiretelési menetrendet. Koz-
ben az elemdzsias kosarakbdl kindlgattam a frissen siilt pizzakat. A kéasztalon
levé testes termoszokbdl mindenki toltogethetett maganak a mianyag poharaba
a kit@ing illatu, g6zolgo olasz kavébdl, és a frissen facsart narancslébdl.

Aztan nagyapa olajfaligete egyszerre megelevenedett a sok dolgos kéztél. Volt
tanitvanyai és a szomszédok tiisténkedtek, kicsik és nagyok, a fak aljat életvidam
hangzavar toltotte meg.

Apammal egyiitt az tires elemdzsias kosarakkal bandukoltunk folfelé a préseld
hdzhoz, és kozben tereferéltiink.

— Lathatod, Zara, felénk csalddi gazdasdgok miikodnek, a jobaratokra mindig
lehet szamitani, jonnek és segitenek. Mi pedig viszonozzuk, ha hivnak — mondta
és mosolyaval felém kacsintott.

— Szép ez az Osszetartas.

— Igen. Nélunk igy 6roklédik nemzedékrdl nemzedékre — mondta, fejét bolint-
gatva hozzd. — J6 kozosség.

— Anyut is az fogta meg, hogy mennyire torédnek itt egymassal az emberek.

Belekaroltam apamba és beszélgettiink tovabb.

— Ciao, Zara! — koszont ram utkozben az egyik sziireteld fiatal srac.

Letette kezébdl félig megtelt kosarat, és kozelebb 1épett hozzam.

— Tudod-e, melyik orszagban mi van kiirva a buszokra? — kérdezte jépofan.

— Ciao — koszontem vissza. — Reklam? — kérdeztem vissza mosolyogva.
Valami mas.

Es szerinted mi?

Amerikaban: Ne beszélgessen a soférrel! Az angoloknal: Tisztelettel kérjiik,
tartozkodjon a sofdrrel valo beszélgetéstél! A németeknél: Utasnak szigortian tilos
a sofdrrel beszélgetni! Az olaszoknal — tartott némi hatassziinetet. — Hat — huzta
el a poént. — Ne vdlaszoljon a soférnek! — hadarta rohogve.

Nevetgéltiink rajta, és én is beszalltam egy poén erejéig, amit deriisen dijaztak:

— Olaszul akartam megsimogatni a kutyamat, de németjuhdasz, igyhogy nem
érti.

Az olajfak alatt mar ott fesziiltek a zold és piros szinti halok. Apam lelassitotta
lépteit.
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— Ide esik le a tobbségében sotétlila termés — magyarazta megallva az egyik
fa arnyékaban. A segit6k véddkesztytiben dolgoztak. A keziikben kis, rovidnyel(
gereblyével iitotték le a bogyot, vagy vagoolldval metszették le. Aztan a bogyok a
kétfuli kosarakban egyre-madsra gyiilekeztek, végiil a teli kosarak utja a préshazba
vezetett.

— Tudod, Zara, sokfajta olivabogy¢ létezik. Régionként eltér az ize, s6t a szine
is. A toszkanai olaj zoldftiszeres, borsos, enyhén csipds izd. A déli tartoméanyban
viszont, mint példdul Pugla térségében, mélyzold szini. Mandulés, gytimolcsos az
izvildga — avatott be apam az olivabogyok titokzatos vildgaba.

— Tehat ennyire fontos a bogyd fajtdja?

— Jol ratapintottal, mert a szine és az ize sok mindentél fiigg, mint példaul az
éghajlattol, a sziiretelés idépontjatdl, meg hogy milyen gyorsan keriil a sajtoldba.

— Nagyapanak mar nagy gyakorlata lehet ebben. Ugye?

— O tudja alegjobban, mikor mondja ki ama b{ivés szét, hogy sziiret, és azonnal
szervezkedik, és 0sszeverbuvalddik a segit6é csapat. Meg természetesen Liciano is
tiisténkedik, aki a kerti lakban lakik — egészitette ki apAm. — O nagyapa jobbkeze
a birtokon, néla nélkiil nincs sziiret.

— Nem is gondoltam volna, hogy ennyi mindenre kell odafigyelni.

— Meg aztdn az id6jaras is dontéen meghatarozo tényezd, mert ez adja meg a
sava-borsét az olajnak.

— Sz6 szerint? — kérdeztem csodalkozva.

— Pontosan. Nalunk azért lagyabb iz{i, mint méashol.

— Szinte sportot iztok abbdl, hogy melyik régi6 ize a nyertes — nevettem el
magam. — Jut eszembe, anydm mesélte, hogy az sem mindegy, melyik régiéban
készil a pizza.

— Hat Pizzoridban — kedélyeskedett apam. — Valéban, mi, olaszok nagyon
biiszkék vagyunk az izek harmoénidjara — alltunk meg egy szusszandsra, majd je-
lentdségteljesen folytatta. — Meg tudjuk kiilonboztetni akar csukott szemmel is,
hogy honnan szdrmazik az olivaolaj, éppen Ggy, mint a tapasztalt borkéstoldk,
akik a bor szinébdl, izvilagabol megmondjik annak szarmazasat, a nevét, sét az
évjaratdt is.

— Megint tanultam valami Gjat.

— Na, hogy a t¢émanal maradjunk, elmondom még, hogy a mi gazdasagunkban
az extrasz(iz olivaolajat hideg préseléssel, 27 fok alatt készitjitk, mint példaul most
— jelentette ki jelentGségteljesen —, ami driilten fontos, mint mar emlitettem. El-
haladtunk a még varakozé teli kosarak mellett.

— Nézd csak! — alltunk meg az egyiknél. — Mar tobbségében benne vannak a
kosarakban a lila bogyok, induldsra készen, fel a préselébe, ahova mi is tartunk.

— De par zold is belekeveredett — tirtam finoman kozéjiik.
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— Igy még frissebb és finomabb, alacsonyabb savtartalm olaj készitheté beléle.

— Nekem is izlett, amivel nagyapa az érkezésem napjan megkinalt, és az agyam
jol elraktarozta az izét.

— Zaram, egyre jobban beletanulsz ebbe a mesterségbe is — jegyezte meg arca
simogaté mosolyaval.

— Vigyazz apa, mert megfirom a f6noki helyedet — vettem viccesre.

— Szavamra mondom. Remélem, minél hamarabb eljon az az idé is.

Felkaptattunk hat a dombtetére a préshazhoz, amit a f6épiilet jobboldali szar-
nyanak alsé szintjén alakitottak ki nagyapaék. Kiils6 kéfalait stirtin beszétte a
vadsz6l6. Négyszogletes ablakain sejtelmesen kuszott be a fény, de ha a bejarati
hatalmas, kétszarnyd, boltives, veretes ajtajat szélesre tartdk, napfényben tszott
az egész helyiség. A terem kozepén allt a préseld, alatta széles kaddal. Mogotte
egy robusztus faasztal, felette a keskeny polcokon karcst, sotét szind, felcimkézett
tivegek feltoltésre varé hada sorakozott.

— Nézd csak, az 6rlés ezzel a gigantikus granithengerrel torténik — mutatta
apam. — Tisztitds utan maggal egyiitt torténik az 6rlés, és a gytimolcs ugy fél ordig
6rlédik alatta, mig egynemii masszava nem all 6ssze. Azutan kivessziik a massza-
val teli talcat, amit majd vizzel higitjuk, és Gjra préseljiik. Az mar a masodpréselés,
és az igy nyert olajat hasznéljuk majd naponta a f6zéshez.

— Jézusom! Mekkora malomkd! — merészkedtem a kozelébe.

Ez a két markos, kigyurt kart fiatalember hajtja — mondta dicséréen apam.
Sziasztok, ciao. Minden elismerésem a tiétek — koszontottem Oket.

Ciao, Zara! Gracias — koszontek vissza.

Van kedved kiprébélni?

— Még erbsitenem kellene hozza — feleltem nevetve, mikozben egyszerre emel-
gettem fel-le behajlitva a karomat, mintha nehéz silyzdékkal edzenék. Aztan apam
felé fordultam.

— Kemény fizikai munka — dllapitottam meg. — Miért nem a gépi 6rlést valaszt-
jatok? — vetettem fel.

— J6 kérdés. Nagyapad eskiiszik a hagyomanyos korongos préseléshez. Szerinte
igy az olaj aromaja sokkal jobb minéségii, mint a gépinek, amivel én is egyetértek.
Ugyhogy a hagyomdnyos technikdndl maradtunk. Kézben kiprésel6détt a finom
extrasziiz olivaolaj, ami egy vékony cs6von tavozott az alatta all6 fiiles agyagkan-
cséba.

— Kostold meg a legfrissebb préselést — kindlt meg apam egy kiskanalnyival. —
De ne nyeld le rogton! Csindlj igy, mintha a fogaid kozott ragnad. Na? — kérdezte
apam véarakoz¢ tekintettel.

Apam tandcsat kovettem, el6szor a szdjiiregemet Oblitettem at, mintha fo-
gat mosnék. Az izlel6bimbéim miikodésbe léptek, kozben lehunyt szememmel
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megprdbaltam erésen koncentralni. Az agyam szamitégépes celldin atfutottam
nagyapa altal kinalt és elraktarozott olivaolajanak aromajat. Végiil kidobta a meg-
oldast, igy batran lenyeltem. A szemem tdgra nyilt. Bibanatos képpel bamultam
apamra, aki még mindig reménykedd arccal varta a helyes valaszomat. Végiil
huncut mosolyt villantva hatarozottan kiboktem:

— Zoldftiszeres borsos — soroltam a megoldast —, enyhén csipds iz, és rendki-
viil finom. Majd hatalmas élvezettel korbe nyaltam a szam szélét, mint a kedvenc
tejét lefetyeld kiscica.

— Minden cseppje kincs — vagtam ki a rezet befejezésiil.

— Helyes, nagyapad is 6tosre értékelné. Nagyon jé tanitvinyom vagy — dicsért
meg apam. — Egyben kivivtad nalam a mékamester cimet is — rotyogott hozza.

— Akkor mar sok mindent ellestem téled, apam. K6sz6nom, puszit szabad ad-
nom?

— Kett6t is — tartotta oda sairmosan borostas arcat, ami rettentden jol allt neki.

— Na, Zara, mara jél kiokositottalak, de ideje utdnanézniink a harapnivalénak,
mert ha éhes a banda, korog a gyomra.

— Akkor, apam, dologra fel!

Szent Péter hal (2018, kdcserép)
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