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Egye s  szám  ó ra  5000 korona. 
N e g yed év re  60000 k o ro na

T e le f o n .  J ó z s e f  '.2 — 70 
Hirdetéseket — c-akis ajánlhatók nak iámért h á r o m s z o r :  1 -é n  1 1 -é n  2 1 -é n . A lapot az ipartesttilet és az Országos

cégektől -  a kiadóhivatal vés; föl. Szövetség tagjai ingyen kapják

Csak nálssínüMsü! illitoti Im ltbi uálssiolunk

Országos Vendéglősbél 
1925 január 22-én este 

10 órai kezdettel.

Értesítés
Az ipartestület elöljárósága tekintettel a 

változó gazdasági viszonyokra, az irodai ke­
zelési és egyéb költségek állandó mé>vü nö­
vekedésére szeptember 25-én megtartott illé­
sében olyképpen határozott, hogy póttagsági 
dijakkal terheli meg a m. t. ipartestületi tagokat.

A póttagsági dij beszedése az elüljárósógi 
Ülés határozata értelmében olyképpen hajtandó 
végre, hogy az egy évre már kifizetett tag­
sági dijak után még 50%, a még ki nem egyen 
litett tagsági dij után pedig 100% pótdij szedendő

Kérjük t. tagjainkat, hogy a vlllamoskölt- 
ség kímélése szempontjából legyenek szívesek 
a járulékokat lehetőleg megfizetni, miután a 
nénzbeszedök elutasítása külön költséggel ter­
heli az ipartesttilet költségelőirányzatát, annt 
elkerülhetünk, ha a kivetett tagdíjat egyszeri 
megkeresésre megfizetjük.

Az elilljárőság.

Az elöljáróság rendkívüli ülése.
A Budapesti Szállodások és Vendéglő­

sök Ipartestületi* december 6-án szombat dél­
után llégy órakor tartotta rendkívüli cluljárő- 
sági ülését Keszcy Vince elnököt helyettesítő 
Malnsik Ferenc alelnök elnöklete alatt. Az 
elnök üdvözölvén a megjelent elUljárósági ta­

gokat, a jegyzőkönyvvezetésére felkérte Walter 
Károly főtitkárt, hitelesítésére Kuncze Ödön 
és Kraszner Menyhért elüljárósági tagokat.

Az elnök megnyitó üdvözlése után áttért 
az elöljáróság a rendes tárgysorozat letárgya- 
lására, melynek során főtitkár bejelentette, hogy 
a Magyar Zeneszerzők, Szövegírók és Zene­
mű kiadók Szövetkezete szerződést kíván kötni 
ipartestületünkkel a m. kir. belügyminiszter 
168.^09-1923. B M. számú körrendeletével 
kapcsolatosan védett zenemű megváltási jog 
alapján.

Molnár Sz. Dezső dr. i partest ületii nk 
ügyésze ismertette a főtitkári jelentés után a 
nevezett egyesület á tál ipartestületünkhöz meg­
küldött szerződési tervezetet és megtette jogi 
észrevételeit a megkötendő szerződésre vonat­
kozóan. Majd Gundel Károly szólott a tárgy­
hoz aki a szerződést a maga részéről elfogad- 
hatatlanak nyilvánította, annál is inkább, mert 
nem vállalhatja az ipartestület elöljárósága a 
kötelezettséget, hogy az összes zenét tartó 
szállodák és vendéglők nevében megegyezést 
létesítsen, továbbá a szerződés tervezet egyes 
pontjával sem ért egyet Több elüljárósági tag 
felszólalása után az elöljáróság elhatározta, hogy 
a Magyar Szövegírók, Zeneszerzők és Zene­
műkiadók Szövetkezetével az ipartesttilet nem 
köt szerződést, hanem hajlandó egy olyan 
megegyezést létesíteni, hogy minden zenét 
tartó szálloda és vendéglő kiilön-külön az üze­
mének megfelelő szerződést kössön.

Felolvasásra került a Vendéglősök Be­
szerző Csoportja R. T. levele, melyben értesí­
tik ipartestületUnket, hogy az Angol-Osztrák 
bank hivatali helyiségünket 1925 május l-ére fel­
mondotta. Hosszasan tárgyalt még az elöljáróság a
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vendéglői és konyhaalkalmazottak kereseti adó- 
jának kérdéséről, majd a szakiskola felli^yelő- 
bizottsá. ának ama javaslatát fogadta el az 
elöljáróság, hogy a szakiskola igazgatójának 
évi fizetése megjavittassék.

Több kisebb ügy elintézése után az ülés 
véget ért.

nehéz idők
A z  a rettenetes g a zd a ság i k r iz is , am e ly  kő i ü lt é iü l 

három  hónap  óta  nehezedett rá a ke reskede lem re  és az 
ip arra , a vendég lö s ip a rt is  sú lyo san  érin te tte . A m erre  szé t­
nézünk  m indenü tt az ü rességtő l tá tongó vendég lő  h e ly isé ­
gekke l ta lá lk o zu n k . O ly a n  nagyvendég lök , am e lyekben  m ég 
nem  is  o lyan  régen csak  úgy sü rgő it , fo rgo tt a vendég és 
örvendett, hogyha egy jó , kénye lm es he lye t ta lá lt  m agának, 
m a üres a s z ta lo k  v a nn a k , a p in cé re k  p ed ig  fehér h ange r- 
liv e l a ka rju kon , le s ik  a z  a jtó t, hogy m ik o r  n y it  be  egy 
ebéd -vendég , a k i le g fe lje b b  egy levest ésju tána  eg y  „ t e d r á M  
ren de l, a fő n ő k  és a s za k á cs  n 2gy  ö röm ére , m ert b izo n y  
k e lle m e t le n ü l hat a z  a t z a k íc t n  Cvés2ie ,  a m l c r  nem 
ud ja  k ife jte n i tud om ányá t és a m ik o r  a z t le s i, hogy m ik o r  
ende l m ár a p in c é r  egy e lső rendű  íz lé se s  fra n c ia  ételt.

H o l v a n n a k  a zok  a z  id ők , a tőzsde i h o ssz  id e jé b ő l?  
M é g  nem is  o ly an  régen, a m ik o r  rö v id  n ad rágos  if jú  u rak  
bo ro tvá lt k éppe l, s a ro k  n é lk ü li, g u m m ita lp a s , va rro tt  c ip ő ­
ve l, e legánsan , a  le g u tób b i fra n c ia  d iva t sze r in t ö ltö zö tt 
d ám áva l m eg je len tek  a z  étterem ben, le fo g la ltá k  a fő h e lye ­
ket és az é t la p ró l a m agya r és fra n c ia  szakácsm űvésze t 
le g iz le te se b b  é le ln e m e it  fo g ya s zto ttá k  el, h o z zá  p e d ig  egy­
n éhány  T ö r le y  reservé t b ika vé rre l. C ig á n y m u zs ik a  m e lle tt 
id o g á lta k , nem  fe le d ke zve  m eg term észetesen  a c ig á n y ró l 
s em. M i l l ió s  ban k je g ye k ke l f iz e t le k  a fő u rn ak  és a p in c é r­
nek  sz in tén  t iszte séges bo rra v a ló t ad tak . Jó  v ilá g  já rt a 

re stau ran tokra . H a  p e d ig  k is v e n d é g lő b e  m en t a z  em ber, 
orrá t m egcsap ta  a z  e rő s  d o há n y fü s t, szag , m eg a b o rg ö z , 
a m e ly  m ár b e lü lrő l jö tt  k ife lé . A  sön tésben  h e lye t nem  
kapva , á llva  ke lle tt  e lfo g ya s z ta n i a három  decit.

M a  m ár lu x u s  lett m ég a bo r is. A  m u nkab é re k  a 
b é ke b e lin e k  50 száza léká ra , ru h a  c ip ő , h ús  és egyéb  io n ­
o s  c ik k e k  a b é ke b e li érték 300 s zá z a lé k á ia  em e lked tek . 
N e m  te lik  m ár a ko rcsm ára , csak  va sá rn ap  este, a k k o r  is  
e g fe ijebb  egy-ké t p o há r  sör vagy  egy  f iö c c s  fu tja . N in c s  
s egész  héten  senk i a  k isv end ég lő kb en , ü res a  sön té s , a 
fehé r te iiték  m e lle tt a  z on go rá s  á s itva  üti a z  ó c s k a , k ö l­
csön be  vett p ia n in ó  b ille n ty ű it .  M á s  he lyen  a  fam bu rás  
peckesen , de  búsan  pengeti a cé lh u ru  szerszám já t, ha rm a­
d ik  he lyen sch ram m e l z eneka r r ik á c so l v a lam i sváb  nótát, 
de  vendéget a z t m ég nagy itó  ü vegge l sem  lehet ta lá ln i

Részvénytársaság
BUDAPEST.

IV. Vámház-kör ut 2. szám.

T e l e l ő n :
József 73-26, Jüisel 73-28, ]iisel 72-67.

L i kőr  s M l i t é t  \mmM B e s z e r z i  C s p l É É  í edez l i et i
Jelenlegi kSíelezetíségnéihlfll ó ra ink
f o r ga l mi  adóva i egySi í :

(§  b o b é  o a m a s E  É s  T s a - ié ie  pr. 1 lit. üveg H 1GÖD0G.-
; i  Triple sec, Cherry Brandy, Curacao, Apricol Brandy,

(0  Hobéline,' Kümmel cristaüisée, Maraschino, Anisette,
jg  Créme de Mocca, Créme de Vanille, Créme de Cacao.
'51 SCHRflRK-téle D I E S G Y L E L K E  SESSLER-léle Í Í L T V f l T E R
(j3 pr. % üveg fi. l a a s o f l .-  pr. % üveg fi. 100000 .-

H  aaSTROROiíllH LIKŐRÖK pr. 1 lit. üveg fi. SOöDO.-
jg  7rlple sec, Cherry Brandy, Cliarlreuse, Oroszköminy,
s  Cacaó, Vanília.
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I lyenek  a m a i nehéz id ők , c send esek  a vendég lő k . 

V á r ju k , le ssük , hátha jo b b  lesz. A zo n b a n  h iába  várunk , 
m ert egészen b iz to s , h ogy  lassan  de  b iz to san  tönkre fo ­
g u n k  m enn i, m ert e z  az ip a r  a  so k  reá ha lm ozódo tt m in ­
den fé le  lehete tlen  a d ó k , rende le tek  és egyéb szabad  m o z­
gásában  in eggá tló  in té zkedé sek  m iatt a m egsem m isü lé sre  
van  Ítélve.

F e h é r  F e re n c

1925 iüBiiár 22
az Országos Vendéglős Bál napja. Az 
egész ország szállodás és vendéglős társadalma 
várakozással tekint a nagy nap elé, a mely a 
régi tradíciókhoz hűen fogja visszatükröztetn 
azt a szoros kapcsolatot, amely a szállodás és 
vendéglős társadalom tagjait összetartja.

Az Országos Vendéglősbál mint minden 
esztendőben, úgy ez évben is igen sikerültnek 
ígérkezik, ám a sikert nemcsak a bálelnökség 
és rendezőség munkájától kell remélnünk és 
várnunk, hanem mindannyiunk törekvése, aka­
rata és munkássága szükséges ahhoz, hogy a 
mi bálunk, amely a békeidők és az elmúlt évek 
alatt egyike a legsikerültebb bálok közé tar­
tozott, ezidén is megfeleljen annak a várako­
zásnak, amelyet hozzája fűzünk.

A bálelnökség Márkus Imre elnökkel az élen, 
már alaposan hozzálátott a bál előkészítő munká­
lataihoz s népszerű személye, a rendezésben mes­
teri tudása már eleve is félsikert Ígérnek az ez- 
idei bálunk teljes sikeréhez.

Támogassuk mindannyian az Országos Ven­
déglősbál elnökségét és rendező bizotságát mun­
kájában, mindannyiunk szeme előtt lebegjen az 
a nemes cél, amelynek érdekében az ezidei or­
szágos bál rendeztetik. A létesítendő Vendég­
lősotthonunk megvetett alapját támogatjuk, szak­
iskolánk fejlődését biztosítjuk, ha a vendéglős­
bál sikere érdekében cselekszünk! Már pedig, 
mindannyiunk kötelessége és akarata a jelen s 
jövő generáció érdekében, hogy ipari intézmé­
nyeink javát szolgáló célokat teljes erejéből 
támogassa s ha szükséges, anyagi erővel is 
részt vegyen a felépítő munkában,

Mi a teendő, ha az adóellenőr  
jegyzői' önyvet vesz  fel
Nem múlik el nap, hogy panasz ne érkéz- 

nék hozzánk, hogy itt is, ott is jegyzőkönyv­
vel végződött az ellenőrző szemle, amelynek 
birság, sokszor súlyos milliók ,t jelentő birság 
a csattanója. Ezek a jegyzőkönyvek igen sok 
esetben merő feltevéseken alapulnak és az ipa­
ros és kereskedő viszonyainak a nem ismeré­
séből származnak. Ennek dacára ezeket a jegy­
zőkönyveket egy kis duzzogással, de legtöbb 
esetben anélkül, hogy elolvasnák, felolvastat­
nák vagy meggyőződnének annak tartalmi he­
lyességéről, aláírják és utólag azzal mentege­
tőznek, hogy izgalmukban, rábeszélésre vagy 
presszióra írták alá.

Nem kívánjuk a csalókat védelmezni, ép­
pen ezért teljes joggal állapítjuk meg, hogy a 
jegyzőkönyvi megállapitáaok a legtöbb esetben 
apróbb alaki hibák, szándékosság nélküli mu­
lasztásoknak az eredményei — tehát nincs ok 
arra, hogy izgalmunkban olyat is aláírjak, ami 
ellenkezik a tényekkel.

Kötelességszerüen figyelmeztetünk minden­
kit, hogy csak akkor kötelesek a jegyzőköny­
vet aláírni, ha az ellenőrzéssel kapcsolatos ész­
revételeiket is tartalmazza. Nem kell félni attól 
az ijesztgetéstől, hogy átteszik az ügyet a ki­
rályi ügyészséghez Ha valaki ártatlannak érzi 
és tudja magát, ne bocsátkozzék alkuba a kö­
zegekkel, — ha valótlan adatokat tartalmaz a 
jegyzőkönyv, az aláírás nem kötelező.

Mennyi forgalmi adót fizet a főváros 
lakossága ? Az általános forgalmi adó hoza- 
déka a fővárosban havi 7 milliárd korona kö­
rül stabilizálódott. Az évi jövedelem így 84 mii- 
liárdnak felel meg, amiből könnyen kiszámít­
ható, hogy a főváros minden egyes lakosa kö­
rülbelül 100,000 koronával adózik ezen a elmen 
a kincstárnak. Reméljük, hogy a forgalmi adó 
oly sokáig késő reformja után igazságosabban 
osztódik el a teher és akkor talán kiveszi be­
lőle a részét az eddig megkímélt falusi lakos­
ság is.
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Borforgalom  és p á lin ká ké ie s - 
kedelem.

A „Borászati Lapok“ írja :

Bor. Nagyobb élénkség nem mutalkozik a bor­
piacon és a borkészletek csak lassan-lassan fogynak.

A belfogyaszlás ugyan tovább nem csökkent és 
a hideg; idő elősegíti azt. de ma úgy áll a helyzet, 
hogy kisebb télelek vételénél is már huzamosabb tdőre 
meglelt a pince úgy a kereskedőnél, mint a vendég­
lősnél és igy a múlt héten észlelt kisebb élénkség, 
mintha ellanyhult vo'na. Ez fermészetesen ismét csak 
átmeneti jelenség. Fő oka abban rejlik, hogy erősebben 
mutatkozik a pénzszűke. A termelők hitelben nem 
hajlandók adni, viszont pedig készpénzvásárlások csak 
olyan kis tételekben töríénhetnek, hogy az nagyobb 
jelentőséggel nem bír a piac életét illetőleg.

A borpiac szilárdsága mellett azonban egy uj 
jelenség mutatkozott az utóbbi időben. A borkereske­
dők utazóikkal járatják be az országot, kis kofferekben 
még kisebb mintaüvegek jelennek meg az ország kü­
lönböző részein a vendég’ősök és korcsmárosok asz­
talain. A régi világ jelen-ége ez, ami, ha az u n. magas 
konjunktúrának végét jelenti, mégis a normális élet 
egy jelének kell ezt felfogni. A rendeléseknél termé­
szetesen 3 havi hiteleket ad a kereskedő és az erősebb 
konkurencia folytán megfelelő árak is jelentkeznek,

Az ó- és ujbor ára között nagy különbség nin­
csen, Főleg 9— 10 fokos borokat keresnek és joggal 
felmerül a kérdés, hogy mi történik, ha majd ezek 
elfogynak ?

Araink változatlanok.
Pálinka. Mintha némi élénkség indulna meg a 

páünkapiacon, mindenki szerelne venni, akinek egész 
évi szükséglete még nincs fedezve és mindenki kény­
telen eladni, aki még tovább szerelne főzni, mert min­
den pénze szeszadóban úszik, Ennek folytán a pálin­
kaárak bár lassan emelkednek. Legnagyobb érdeklődés 
nyilvánul a törkölypálinka iránt, melyből még kevés a 
kínálat, mig a szilroriumszükséglet egyelőre fedezve 
van, mert a szükséglet ebben a cikkben kisebb, Sep­
rőben még van kínálat és újabban eziránt is érdeklőd­
nek a kereskedők, mert ez még legjobban pófo'ja a 
törkölypálinkát és seprőből sem lesz sok szűrni való, 
minthogy kevés volt a bor és az idén mindenki ki­
préseli a seprőjét, csakhogy több bora legyen, A szá­
raz seprőban pedik kevés az alkohol. Az árak igy 
alakulnak: törkölypálinka 80—84 ezer K seprő 75—78 
ezer, szilvorium lh—83 ezer, borpárlat 120— 150 ezer 
K. lilerfokonkint pius forgalmi adó.

veüdéql5s3k szÉnszrtTu'ióafl
F U T Ó  G Y U L A  rt. Bpest, V,. Sas u. 29. T e l.  80-02 és 185-46
K ő szé n b én y á k  fö e lá ru s itó  he lye . C sak  e lső re n d ű  sz en e t szá llít.

H Í R E K

V e n d é g lő s  v a c s o r á k .  A  v e n dég lő sök  v a c so rá i m in ­
den  a lk a lo m m a l pén teken  este 8  ó ra ko r  a  k ő ve tk e ző  he lye ­
ken  le s z n e k :

decem ber 19-én Putnoki István (V i l i,  Jó zse f-u . 26) 
1925 ja n u á r  2 -án  K e s z e y  V in c é n é l (VII., R á k ó c z i-u t  44).

A  vacso rák ra  n e  fe le jtk e z zü n k  e lm enn i.
A  G u n d e l J á n o s  é s  id . K o m m e r  F e r e n c  em lékét 

á p o ló  a szta ltá rsaság  m inden  pénteken  dé le lő tt 11 ó ra ko r  
ö ssze jö ve te lt tart a z  a lá b b i h e lye ken  :

D e cem b e r 12-én Kommer F e renc  ( IV , T i i r r  Is tván -u  5
A  J ó b a r á t o k  u z s o n n á i.  A  vendég lő sök  Jóbarátok 

tagértekez le tte l e gybekö tö tt u zso n n á ju ka t a k ö ve tk e ző  he­
ly e k en  ta rtjá k  m eg , m inden  sze rdán  dé lu tán  5 ó ra ko r.

D ecem ber 10-én Grams F e re n c  (IX ., T o m p a -u . 6) 
decem ber 17-én Nagy János (VII., D e m b in sz k y -u . 16.)

A  jób a rá tok  u zson n á ján  sz ívesen  lá t ju k  az u j ka r tá r-  
saka t is.

—  J a n u á r  1 - t ö l  is m é t  d r á g u l a  v a s ú t . A  ke reske - 
de ln  i k o rm án y  m ár e lk é s zü lt  a z  u j vastrii d í js za b á s sa l,  
am e ly  a s zem é ly fo rga lom  és a  tehe ráru  s z á l lítá s  terén e g y ­
fo rm án  d rág íta n i fog ja  a d ija k a t. A  szem ély s zá llítá s i ta r i­
fá n ak  a z  á tlago s  em e lése  7 s zá z a lé k  le sz , m ig  a tehe rfo r­
g a lo m b a n  nem lép te tnek é le ib e  á lta lá n o s  d rág ítá s t, hanem  
c sa k  a z o k n a k  a z  á ru c ik k e k n e k  s zá llítá s i d íjté te lé t em e lik , 
am e lye k  m eg b ir ják . A z  u j d íjs za b á s  1925 ja nu á r  h ó  1-én 
fo g  é le tbe lépn i.

K ü l t e l k i  v e n d é g lő s ö k  f o g y a s z t á s i  a d ó ja .  K ü l ­
te lk i k a r tá rs a in k  m in d  s ű rű b b e n  p a n a s z o ljá k ,  h o g y  ő k  
a zo n  fo g y a s z tá s i a d ó  a lá  eoő tá rg y a ké rt , a m e ly e ke t  a 
fő v . b e lte rü le tén  v á s á ro ln a k ,  m á so d s z o r  is  k é n y te le n e k  
fo g y a s z tá s i ad ó t f ize tn i,  m iu tá n  a z  i l y  m ó d o n  b e s z e r ­
ze tt  á ru c ik k e k e t  k ö te le se k  a p é n zü g y ő rn é l b e je le n te n i. 
A z  ü g y o s z tá ly b a n  a z t  a fe lv i lá g o s ítá s t  k a p tu k ,  h o g y  a 
s z a b a d fo rg a lo m b a n  lé v ő  a d ó k ö te le s  tá rg y a k  u tá n  adó - 
v is s za té r ité sn e k "  h e lye  n in c s e n , k iv é v é n , ha o ly a n  g y á ­
ro s tó l v a g y  k e re s k e d ő tő l v á s á ro ltá k  a  fo g y a s z tá s ia d ó  

k ö te le s  á ru t, a k in e k  a d ó m e n te s s é g i k e d v e z m é n y e  v a n .

U j  a d ó .  A  k ü lö n fé le  a d ó n e m e k h e z  u j a a ó  já ru l.  
A  s z é k e s fő v á ro s  a k ö z s é g i jö v e d e lm i a d ó t s z a v a z ta  
m eg , te rm észe te sen  a ra n y k o ro n a  a la p o n  és a z  1 924 . 
é v re  v is s z a m e n ő le g . A z  u j a d ó  p ro g re s s z iv e  h a 'e d ó  té­
te le i ú ja b b  s ú ly o s  m eg te rh e lé s t je le n te n e k  a z  ip a r -  
ű ző k re ,  a n n á l is  in k á b b , m iv e l m ég  a z  1 924 . é v i ke 
re s e t i és á lla m i jö v e d e lm i é s  v a g y o n a d ó k  is  c s a k  a 
k iv e  é s  s tá d iu m á b a n  v a n n a k  és e lő re lá th a tó la g  e g y ­
s ze rre  n a g y tö m e g ű  a d ó k  kh  g y e n lilé se  v á lik  e sed éke s sé .

A d o m á n y o k .  Kuncze Ö d ö n  ip a r le s tü le tü n k  d is z -  
a le ln ö k e  3 0 0  0 0 0  k o ro ná t a d o m á n y o zo tt  a s z a k is k o la  
ja vá ra . A z  ip a r te s tü le t  m e s te rv iz s g á ló b iz o t ts á g a  eg y  á l­
ta la  m eg ta rto tt  v iz sg a  d i já t  7 2 .0 0 0  k o ro n á t  a „ V e n d é g ­
lő s ö k  O tth o n a "  ja v á ra  a d o m á n y o z ta . F o g a d já k  é rte  az 
e ln ö k s é g  h á lá s  kö szöne té t.
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Halálozás. Súlyos veszteség éile iparlesllllclünk 
tagját Krammer Artúr vendéglőst, Edesaiyja id. Krím- 
mer Artúr 83 éves korban november 7-én elhalálozott. 
Temetése november 9 én volt a legnagyobb lészvét 
mellett.

Az adóügyi ú tm utató  és ellenőrző hivatal a
cs-iládtagok. fuszemélyzet és a többi alkalmazottak napi 
és fejenkénti átalány összegét december hónapra a for­
galmi adó szempontjából változatlanul hagyta. D.cem- 
ber hónapra is ‘28,000, illetőleg 19 000 koionát kell 
elleiiértékképpen az adókönyvbe beírni és ezen összeg 
után a forgalmi adói leróni

— Mi az eljárás a forgalmi adó felebbezcsek- 
néi? Az ipaiDsérdekellség elégedetlen az általános for­
galmi adókivetések során tapasztalható aránytalanság mi­
att. Az általános forgalmi adó kezelésével megbízott más 
hatóságok és hivatalok intézkedései és határozatai ellen 
az illetékes pénzügyigazgalósághoz kell felebbezni. A fe- 
lebbezést attól a naptól számítandó 15 nap alatt benyúj­
tani, amely napon a megtámadott intézkedés vagy hatá­
rozat a fellebbezőnek tudomására jutott. A felebbezésj 
határidő elmulasztása miatt a fél igazolással élhet, ha a 
felebbezést el nem hárítható akadályok miatt nem adhatta 
be a megszabott- határidőben. A hitelt érdemlő módon in­
dokolandó igazolási kérelmet ez esetben a fellebbezéssel 
együtt 15 nap alatt kell beadni, állói a naptól számítva, 
amelyen a ftlebbezés legkésőbb benyújtandó lett volna 
vagy ha az akadály csak később szlint volna meg, ame­
lyen az megszűnt. Az igazolási kérelmet a pénziigyigaz- 
gatóság az ügy érdemének tárgyalása előtt bírálja el s ha 
az igazolást elfogadja, az ügy érdemében isha!á:oz. Ha a 
pénzügy-igazgatóság az igazolást nem fogadja el, a felleb­
bezést visszautasítja. A pénzügyigazgatóságoknak az álta­
lános forgalmi adó, adópótlék és felemelt adó helyessége 
és jogossága, valamint az adó visszatérítése tárgyában 
hozott határozatai ellen a Közigazgalási bírósághoz inté­
zett panasznak van helye. A fellebbezést elkésés címén 
visszautasító, valamint az igazolási kérelmet elutasító ha­
tározat ellen szintén a közigazgatási biiosághoz lehet pa­
nasszal élni A panasz benyújtásának határideje a panasz- 
lőtt határozat kézbesítésétől számított 15 nap. A panasz 
akár a pénzügyigazgatóságnál, akár közigazgatási bíró­
ságnál beadható. A panasznak halasztó Itatása nincsen. 
A pénzügyigazgatóságoknak olyan határozatai ellen, ame­
lyek ellen a közigazgatási bírósághoz panasznak helye 
nincs, a pénzügyminiszterhez lehet felabbezni. A felebbe- 
zés beadásának a megtámadott határozat kézbesítésétől 
számított 15 napon belül van helye.

A kereskedelm i kam ara az árrazziázásokról. 
A kereskedelmi és iparkamara belkereskedelmi oszlá ya

ülést tartott Saxlehncr Kálmán kormányfőtanácsos elnök- 
lésével, Ezen ülésen a kereskedelmi kamara állást fog­
lalt a t u'.sorabirósági detektiveknek ismételten folya­
matba helyezett árraziázásaival izemben él kérték a 
kamara elnökségét, hogy hasson oda az illetékes fó­
rumoknál, hogy ezen razziázások beizüntettessenek.

Átdolgozzák a  fényűzést adó-törvényt. A tel­
jesen elavult, jelenlegi fénytlzési adórendeleteink helyébe 
a pénzügyminisztérium hír szerint uj tervezetet készít. 
Az uj tervezet teljes egészében revidiáljaés uj alapokra 
fekteti eddigi luxusadó-reudszerünket. A most készülő 
tervezet a fényüzési cikkek legnagyobb részét a vám­
kezelés és a termelés helyén kívánja megadóztatni. A 
lehetőségig elejli a fényüzési értékhatárok szisztémáját 
és ehelyett az árucikkeknek nagy részét minőségi ah- 
p jn  határozza, hogy az eddigi 10 százalékos egységes 
fényüzési adókulcsot állapit ineg. A kormánynak tör­
vényes felhatalmazása van arra, hogy a fényüzési adó 
kulcsát egyes cikkekre 20 százalékig állapítsa meg. A 
kormány ezzel a felhatalmazásával úgy kíván élni, hogy 
különböző cikkek csoportjaira különböző százalékú 
adókulcsot állapit meg. Újítása továbbá a tervezetnek 
az is, hogy a fényüzési adó a jö.őben nem lesz ki­
fejezetten áthárítható, hanem annak összegét csak az 
áruk vételárában burkoltan lehet felszámítani. A ter­
vezet elkészülése után az érdekképviseletek közös ér­
tekezlete elé kerül.

A törvénye* késedelmi kam atot havi másfél
százalékra  szállíto tták  le. Mint jelentik, a 6zonits i 
minisetertanács — a pénzügyminiszter előterjesztésére 
— a perkamatot (törvényes késede’mi kamat)havi más 
fél százalékra szállította le. A leszállítás igen nagymér 
tékü. Éddig ugyanis, szöges ellentétben a piaci viszo 
nyokkal, a kamatláb heti két százalék volt. Évi l04szá 
zalék helyeit ezentúl évi 78 százalék lesz a kamat. A 
vonatkozó rendelet, azonnali érvénnyel, már legközelebb 
meg is jelenik a hivatalos lapban. Jelentik azt is, hogy 
a pénzügyminiszter legközelebb a vámhitelek kamat­
lábát is le fogja szállítani. Ha mindezekhez hozzávesz- 
szük, hogy a P. K. éppen a pénzügyminiszter sürgeté­
sére szállította le minap a hitelkamatlábat 14 százalé­
kig, világosan áll előttünk, hogy pénzügyi kormányunk, 
legalább a gazdasági élet egyik területén, elvíse'lietőbb 
helyzetet akar teremteni és a bürokratizmus idejét múlta 
intézkedéseit hozzá igyekszik igazítani a reális életvi­
szonyokhoz.

Első magpr részvény serfőződe B U D A P E S T  
K Ő B A  n V A

Gyártelep: X. Külső Jászberényi ut 7—11.
Hordósör rendelés: József 55-36 60-32 66-38. Palacksör rendelés: József 95-83.

Városi iroda: Vili,, Eszterházy-utca 6, sz.
Hordósör rendelés: József4-29 Palacksör rendelés: József 34 01.
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Borkezefés
Az aszűbor készítésének ezen századok óta gya* 

korlatban lévő módja a mai napig alig változott. Van­
nak, akik az aszúszőlő szétdoigozásánál a zúzómalmot 
is igénybe veszik, a tapasztalat azonban az, hogy a 
taposás vagy megvágatás teljesen igy sem mellőzhető 
s a  malomban való megzúzás a taposást csak részben 
helyettesítheti. Olyan zúzó vagy megmunkáló készülé­
ket. amely a megtaposással egyenlő értéktt feldolgo­
zást tenne lehetővé, a mai napig nem sikerült elő­
állítani.

A hagyomány szerint Sepsi Laczbó Máté, Loránt- 
ffl Mihály udvari concionátora, később erdőbényei r*f, 
lelkész, volt az első, aki Tokajhegyalján aszubort ké­
szített az újhelyi Oremus szőlő terméséből s azzal mint 
húsvéti borral lepte meg úrnőjét.

Az aszúborok készítésénél fontos dolog, hogy az 
aszútészta és must keverékének szélválasztását, illetőleg 
is  újra kitaposást idejében megkezdjék, mer ha a ke­
verék erősebb erjedési beáll, a bor színe kelleténél 
sötétebb lesz 8 a nyilt erjedés mellett a kiemelkedő 
törköly kalap felülelén abnormis erjedés, eceiesedéa 
állhat be. Az aszúbornak minőségére lényeges befo­
lyással lévén a készítéshez használt must is, természe­
tes, hogy ennek megválasztása igen fontos, erre a 
célra a legjobb mustot kel választani, nehogy silányabb 
musttal kevervén, soványabb legyen az aszú.

A fordítás.
A taposőzsákokból kifordított aszútörkölyben még 

sok kivonható cukor van Ha erre kádakban újra mus­
tot töltenek s jól fölkevervén 5—6 óra elteltével úgy, 
mint az aszümustot, zsákokban újra kitapossák, az ily 
módon készült bor lesz a fordítás. Aszerint, amint az 
aszútörkölyre több vagy kevesebb mus'ot töltöttek, a 
fordítás is édesebb vagy kcvésbbé édes csemegebor 
lehet, Mindenesetre célszerű kihasználása az aszúszőlő 
törkölyében lévő értékes anyagoknak, bár mai nap so­
kan nem készítenek fordítást, hanem az aszú törkö­
lyéből erős sajtolással veszik ki annak levét.

A szamórodni.
Hl az aszuszőlöt nem szedik külön, hanem meg- 

válogatás nélkül, tehát a megaszott és közönségesen 
érett bogyókat együtt dolgozzák fel, ez igy készült bor 
lesz a szamorodni. A név maga a múlt század eleje

óta van általánosabb hasznáéiban, szláv eredetű szó, 
mely annyit jelent, hogy magántermett, vagyis a bor 
a szólóból úgy készüli, amint a szőlő termett, az aszú­
szemek kiválogatása nélkül. Valószínű, hogy a tokaji 
boroknak a legnagyobb kedvelői i  mindenkor legjobb 
fogyasztói, a lengyelek adták neki e nevet, kik a hegy­
aljai boroknak különösen ezt a fajtáját becsülték, ső 
többre becsülték, mint az aszút.

A szomorodni készítésénél a fürtöket, amelyeken 
tehát aszú szemek is vannak, előbb taposó zsákokban 
kitapossák, mint a közönséges termést szokták s a 
kitaposott törkölyt a zsákokból egy kisebb kádba vagy 
félhordóba, ú, n. metszésbe fordítják, amelyben aprán- 
kint mezítelen lábakkal jól megtaposták, hogy a túl­
érett és aszúszemek jobban szélroncsolódjanak, s igy 
a bennük levő sűrű cukeroldat könnyebben kioldható 
egyen. Ezt a munkát megvágatásnak nevezik, Az igy 
látdolgozott törkölyt azután kádakba Öntik, s a toposás­
nál nyert mustot reá töltik, A must mintegy 6 órai 
folyásig marad együtt a törköllyel, időről-időre felka­
varják s kőiben ideiglenesen letakarják. Ezalat az idő 
alatt a must a túlérett és az aszúszemekben vojt cuk­
rot kilágozza s ha elég meleg van, az erjedés is meg­
indul. A törkölyös mustot újra zsákokba töltik s kita­
possák s végül a törkölyt kisajtolják, a szamorodni 
mustot pedig most már véglegesen a hordókba töltik, 
amelyekben az erjedni fog.

Nagyobb és jobban felszerelt gazdaságok a sza­
morodni készítésénél is használják a zúzómalmot, vagy 
ajjcentrifugális züzóbogyozót, amikor is a megvágatásra 
s kilúgozásra kerülő törkölyben nincsenek már kocsá- 
nyok s tisztább izü bor várható.

Könnyen érthető, hogy a szamorodni minősége

C s e a g f i d l  b o r p i n c é s z e t
FLE1SCHAKER, L1SZKAY és TÁRSA

B o m a g y k e re s k e d ik  és S ző llő b ir to ko so k . 
S z ö l l ő t e l e p e i n k :  C seng őd  és R ó z sa szen tm á rton  

B  U D  A  P  B  S T ,  V ., L1P Ó T -K Ö R U T  2. 
Ajánljuk saját le rm é iü  csengődi borainkat 
termelő árban. Kedvező fiz etéaifelté le lekke l.

U i s - M z I i u t i í f l k S D d r o n i i í g y l i e t é t e t
Szállít iarltdíokal vállal
Prohdsxka g§iír Budapest,
VI,. GRÓF ZYCHY-UTCA 46. SZÁM.

D i t - G o t  " h6r- r nm.
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állói függ, hogy milyen volt a készítésre használt szőlő 
és mennyi volt abban az aszúbogyó. Minnél több volt 
a szőlőben a töppedt szemT a bor annál édesebb, an­
nál nehezebb lesz s annál jobban megközelíti az aszú* 
bort, sőt silányabb évjáratok aszúboránál a jó évjára­
tok szamorodnija jobb is lehet, viszont a gyengébb 
szamorodni nem mint csemegebor, hanem csak mint 
pecsenyebor vagy mint a' kettő közötti átmenet jöhet 
számba.

A máslás

A szüret alatt készült hegyaljai borok tehát az 
essencia, az aszú, a szamorodni, a fordítás és a kö­
zönséges bor vagy ordinárium. Ezeken kivül még egy 
hegyaljai borfajta van, a máslás, amely azonban nem 
szüretkor, hanem később az első fejtés alkalmával ké­
szül oly módon, hogy az aszúbor vagy szamorodni 
seprőjére, meiyben még mindig érdemes mennyiségű 
nem erjedt cukor van, közönséges hegyaljai börtön- 
lenek, mely a seprőben levő érfékes anyagokat felvéve, 
lényegesen javul s nehezebb, testesebb, sőt n^ha édes 
csemegebor válik belőle.

Tokaj hegyaljának kereken vett évi 100,000 hl. 
bortermeléséből mintegy 5°/o esik az aszú, 25—30»/« a 
szamorodni borokra, mig a fennmaradó mennyiség a 
közönséges hegyaljai bor. Terraészefes dolog, hogy az 
évjáratok szerint igen eltérő eredmények lehetnek, van 
rá eset, hogy aszúbor egyáltalán nem készíthető, mig 
viszont a termett aszú mennyiségnek aránya jóval ked­
vezőbb is lehet-

Olcsó Iendnmaszt ^ iiimím. MéiMk
IselvÁros iv Kávésok fefiérnema llill.
DllimUy öjíit-T 9. Eladás nagy- 

(volt SARKANTYUS-UTCA) banés kicsinyben 
—_[^£Í£l^J_y^rosház-utca és Semmelweis-utca felől.

V E N D É G L Ő I  T Ű Z H E L Y E K  
L A K O S  L A J O S  T A K A R É K T Ü Z H E L Y O Y A r  R .-T .

0 y 4 r l Iroda : f Q v á ro s i ü z le t :vili. Bezerédi-u <J. (  ) IV, Váci-utca 40 
Telefon: József 21-34. 0 (1 Telefon : Józs. 153-52

KÖZLEMÉNY.
Sürgősen eladó (Baranyában^ járási székhelyen egy 

nagy sarok ház, 65 folyóméter beépített ulcafronf, több 
üzlethelyiséggel, köztük mészáros és hentesüzlet, több ud­
vari épülettel, úgy mint: istálló, kocsiszín, sertésól;az ud­
varban egy 16 méter hosszú, 8 méter széles nagy terem, 
ami mozinak vagy beszálló vendéglőnek is igen alkalmas, 
— a jog könnyen megszerezhető — családi ügyek miatt 
azonnal átadó. Van hozzá 20 perc távolságra 24 hold föld 
bérlet 6 évre, a közt 10 hold elsőrendű rét, egy istálló 30 
darab állat befogadására, 2 szoba, 1 konyha, 1 födött fél­
szer az összes takarmány elhelyezésére esetleg a birtok is 
eladó örök árban. A fővonalon fekszik az állomástól 5 perc 
távolságra. Bővebbet a kiadóhivatalban.

A tok8ji aszúszőiö
A tokaji aszúszőlő vizsgálatával és chemiai elem­

zésével Kramszky Lajos kir. fővegyész foglalkozott. (A 
tokaji aszúszőlő Kisérleíllgyi közlemények 1905.) Ta­
nulmányában közölt érdekes adatok kivonatát alábbi­
akban adjuk, megemlítvén, hogy a vizsgálatokhoz hasz­
nált aszúszőlő a tarcali ,.Szarvas" szőlő (Udvari szőiő) 
1904. évi termése volt.

Egy liter aszúszőlő súlya 742 gr.. 100 gr. aszú- 
gzőlőben volt átlagban 183 szem vagyis egy aszüsző- 
lőszem átlagos súlya 0 564 gr.

100 gr. aszúszőlöben van középértékben: 6 6175 
gr. héj, 8 599 gr. mag, 0.1852 gr. homok, 39.42 gr. 
viz, 44.91 gr. vonalanyag,

Az aszúszemek magva úgy nagyságta, mint el­
oszlásra nézve, vagyis szemonkint változó. A nagyság 
szerint egyforma 10 legnagyobb mag súlya 0.5152 gr., 
10 legkisebbé 0 0108 gr. 100 gr. aszúban a magvak 

(Folyt, köv .)

F e le lő s sz e rk  : ABA SÁ N D O R — K iadó: W a l te r  K áro ly  

BÁRD-NYOM DA, M IK SA -U TCA  17. SZÁM.
"  F e lc lö sv ezc tő  BÁRD J.

Takai’ékiSzIielg vendéglői célra teljesen 
lókarban Lakos-féle, eladó. Ifiegíndhaíó 
I, üerpeléti-nt 4. szám. házfelügyelőnél

Eladó saját íernsésfi Ripánia, portalis, sima 
és gyökeres, európai sima szőltővessző 
nagyobb mennyiségben 20.000 drb szőlíő- 
oltvdny nyolcszáz hektóliter nj bor kettő­
ezer hektóliter Ó bor Grőber Jenő szöllő- 
birtokosnál Eger (Heves-m.) Knézich K-u. 12

ü li ni Él,"
mazsola, mandula 
mogyoró, függe, 
aszaltszilva, dalo 
lya.cittrom, narancs

SCHŐIÍVELB KÉROLY “ “ S  áron"”81'
IX PIPA-U.4. Közp. vásárcsarn. mellett. Tel. J. 34- 80.

Könyvelést restancia feldolgozását garan- 
czia mnllett vállalja kávéházi és éttermi szak­
mákban jártas könyvelő szerény feltételek 
mellett. Cim a kiadóban.



$ oldfl A VF.NDÉOLÓS 11*24 d ecem ber j i

íz  „ Ó c e á n "  Mflgy. K a n w p í  i's Kerek. r . ! . :
B u d a p e s í - D u n a k e s z i

Ajánlja legjobb mlnőségümarinnált füstölt és sós bering j 
jeit, olajos szardíniát és lazacot. Ambrózia : 
mustár, gyümölcs- és főzelék konzervjeit, \

Budapest. Hira!|t utca 17. (az udvarban] ;cic..,ös mn.t

SzŰFŐh jciviiásci
424 T E L E F O N :  Jó zse f 7-1—05

EMUIK és BEKOER
B u d a p e s t  ,111 
B e ze rc d i-u tc a  3

mis. i,taívfrivi3isiisng lermcioK 
SÁROSPATAK, TOKA], BUDAFOK

Központiinda: Bpeal,IV.,Vaci-u. 27-33 TelBlon:5ű — 20.

V i l l á n y i  p e z s g ő
fSchűflm bnrg Lippe herceg udvari pincéje) 

Az egyetlen régi 191T és 1913 
évi töltésű pezsgő

berendezéseket vesz és eled
HEX11ER JÓZSEF

.B u d a p e s t ,  V lb .K irá ly -u . 25

Telefon József K9-C2, Állandóan raktáron evőeszközük, asztalok, szikek, 
billiárdasztalok. üveg- porcellán* és etlislnemiiek a legolcsóbb árakon. 3M.

itüiuirdi íjíifip süitszurasiiü ríS%otw>BS'“SÍ:
sze rezhe tő k  özv . B H R XO V 1TS  K Á R  01 Y 'NÉN ÁL B udape  
V II.,ke r. S ip -u tca  4 szám , T e le fo n :  J ó z s e f 125— 3

mengasszongofi ellő' u’lia' szA llaVjáífankifálV-’ I
hoz legyen. SPECIÁLIS PAPLANÜZLET i
VII. K ER T ÉSZ - U T C A 35. Címre ügyelni! :

G i í f u i j ő s s s f  EíssfíPEST,
V ., V I L M O S  C S Á S Z Á R - U T  48 T e le f o n  28 92. 

P in c e g a z d a s á g i c iU k e k s a lu i/ ie t e .  B o r s z iv a t fy u k ,
b o r t  ö ni I ö k.horsziirök, palackok 
cimkék, kétilap, boiderilö anyagok, ge 
Koroiiadugók, dn.; .iszol ói; ép tőkéi

dugók, kun 
vi/aiiólyag, sí
ekek Irinérték

W a g n e r  T e s t v é r e k  „ ö t e n
1 .Ó W E N S T E IN  M I H Á L Y  U T Ó D A

fű sze r é s  g y a rm a tá u l, c se m e g e  é s  ila lu a g y k ercsk e d é  k

Budapest, ni.,' Uámliáz-körut 4. <$■ leltion: liizsef Sl-H
A cég a szállodások,vendéglősök és kávésoknak évtizedek óla 
bevásárlási lorrása mindennemű sajt, vaj, conserv- és egyéb 
____  _________ c-eniegc cikkekből:,__________

Venddgies u ralt sz iv e s  UgyaUnibe
Ajánljuk ceglédi ki’.iinÖ édeses borainkat,mely­
ből állandóan nagy raktárt tartunk és o lc -ó  
versenyképes árakal csinálunk. T e le f o n  : 60- 
W a c h s  és M is e lb a c h  b o r k e r e s k e d ík  C e g lé d

tdagyon tttrittH M a É m  olcsó árak

IFJ. G R U N W A L D  MÓ R
Budapest, V., Ferenc József rakpart 6. (Ferenc 
József lúd közelében) Tel. J. 61 -  49.

e z e lő t t  Z a h n  J. G y ö r g y  ö r ö k ö s e i  f ió k ja . 
L egnagyobb v á lasz ték  üveg  é s  po rce llán  e d ényekben  kávéházak  

v e n d ég tő k  é s  sz á llo d ák  r é s z é re .  40.

Á L L A M I  TISZTVISELŐ délután négylöl vendéglőben, 
szállodában irodai mellékfoglalkozást keres. Az államnál' 
a pénzkezelés a beosztása, elméletileg a kettőskönyvve­
zetést is érli. (Cim a kiadóban).

ELADÓ 2 drb. jókarban levő vendéglői asztal tűzhely, az 
egyik teljesen uj állapotban; 1 drb. 4 ajtós jégszekrény/
1 drb. pult. Bővebbel Kul i  István vendéglős, III,, Rupp 
Imre-u. 17, óbudai hajóállomás vendéglő.

SZ E N T  IS T V Á N  P O R T E R  SÖPv j
A P O L G Á R I  
S E R F Ő Z D E P ára tlan  kü lön leg esség e

. . . . . . . . . .m m . . . .
SZÉKELY 3 ^ ROS és TSfi vaskeresíietíő

Budapest, iv.,Vflmhaz-krt i2 (Szikszaluendmellett)
S z á l lo d á s o k  é s  v e n d é g lő s ö k  r é s z é r e 

*0%  á r e n g e d m e n y t a d u n k ,  !

S z é k e l y  lllíkál^
ioldelepek és érdekeltségek GYÖNGYÖS, WIEN, POZSONY, PRÁGAKözpontip incészet: B u d a fo k .D u na so r  6. T e l.84.

FONÓ IS T V Á N
borkereskedelmi részvénylársagág

PdHQSI n tö a ií: PH, aariijcnicíi-n. 33.
X., Kolozsvári íi. 13.Tel. J. 58 24. Borptucék X. K. Jászberényi-ut6




