
XLVIII. ÉVFOLYAM, 16. SZÁM. Megjelenik havonta kétszer. 1944. AUGUSZTUS 15.

V jí
HOTELIER ET RESTAURATEUR DE H O N G R IÉ  
UN GA RISC HER  HOTELIER UND G A STW IR T

A LAP SZAKCIKKlROl:
BALLAI KAROLY, GUNDEL KAROLY, MALOSIK FERENC, 
MARENCICH OTTO, NÉMETH ALADAR

SZERKESZTŐSÉG (REDAKTION) ES KIADÓHIVATAL: BUDAPEST, IX., LÓNYAY-UTCA 22. SZÁM. TELEFON: 381-152
A lap előfizetési óra egy évre 30.— pengő — Szállodásoknak, vendéglősöknek és kávésoknak 16.— pengő

Tanonctartók fig ye lm é b e ! Szakiskolai be ira tások tá jé koz ta tó ja  a 6. o lda lon

Ötvenszázalékos vasúti kedvezmény a szabadságra utazó 
alkalmazottaknak

A FIZETÉSES S Z A B A D S Á G R A  u ta z ó  a lk a lm a z o tta k  5 0 % -o s  v a s ú t i k e d v e z m é n y é t  a M Á V

a z  id é n  is  e n g e d é ly e z te .

A z u ta z á s i k e d v e z m é n y r e  m in d e n  a lk a lm a z o tt  ( ir o d a i v a g y  ü z e m i)  jo g o s u l t ,  a k i a f iz e té ­

s e s  s z a b a d s á g á t v id é k e n  k ív á n ja  e l tö l te n i  é s  ha  a z  é v i  jö v e d e lm e  a b é r p ó t l é k  n é l k ü l  a 

3 .0 0 0 .—  p e n g ő t  m e g  n e m  h a la d ja . A z  u ta z á s i k e d v e z m é n y  k i t e r je d  az  ig é n y jo g o s u l t  a lk a lm a ­

z o t ta l e g y ü t t  u ta z ó  f e le s é g é r e  é s  14 é v e n  a lu li g y e r m e k e ir e  is.

A  v a s ú t i k e d v e z m é n y t  ig é n y b e v e n n i k ív á n ó k  az ip a r te s tü le tb e n  k a p h a tó  m u n k a a d ó i 

ig a z o lv á n y n a k  a m u n k a a d ó  á lta l v a ló  k i tö l té s e  é s  a lá írá s a  u tá n , m u n k a k ö n y v ü k k e l,  a ré g i b a rn a  

fé n y k é p e s  ig a z o lv á n y u k k a l,  v a g y  e n n e k  h iá n y á b a n  e g y  d a ra b  6 X 9  cm  n a g y s á g ú  fé n y k é p ü k k e l 

je le n tk e z z e n e k  az ip a r te s tü le tb e n ,  a h o l ré s z ü k re  a v a s ú ti k e d v e z m é n y re  jo g o s í t ó  u ta lv á n y t k iá l ­

l í t já k .

A  s z a b a d s á g ra  u ta z ó  a v is s z a u ta z á s n á l c s a k  a k k o r  v e h e t i  ig é n y b e  a v a s ú t i k e d v e z m é n y t,  

h a  v id é k e n  le g a lá b b  6 n a p o t  e l tö l tö t t .

A tömeges utazásra való tekintettel a MÁV igazgatósága arra kéri a szabadságra utazó­
kat, hogy szombaton, vagy ünnep előtti napon ne utazzanak.

KŐBÁNYAI BORPINCÉSZEI RT.
B U D A P E S T -K O B A N Y A
ELŐD-UTCA 8. TEL.: *148-462
ALAPlTTATOTT: 1869. ÉVBEN

C IF K A  JÓ ZSE F gi és sörraktári cikkek
BUDAPEST, V , V ILM O S C SÁ SZÁ R  ÚT 48 . SZ. Jl

S zt. L U K A C S  gyógyfürdő  és gyóg yszá lló  B udapest
.  ,  Téli-nyári rheuma-gyógyhely — Nyitott természetes Iszaptó. — Fürdés télen-nyáron szabadban

K r i s t á l y  V IS Z  Gyógyfürdővel egybekötött gyógyszálló. — Társas iheuma osztály. — Díjmentes prospektus
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A M l  N A P T A R U N K

AUGUSZTUS 14., SZERDA:
Az egyenesadók befizetésének határnapja.

• i akor Tóbarátok vacsorája Mayei Jánosnál, VI ,
Csengery-utca 29.

AUGUSZTUS 18., PÉNTEK:
A penziók e napig kötelesek elszámolni a július hónapban 

felhasznált élelmiszerváltójegyekkel az Élelmiszerjegy Köz­
pontban (vi., Izabeiia-utca 61.)

AUGUSZTUS 20., VASÁRNAP:
A mai étlapok egy-egy példánya beküldendő az ipartes­

tületbe.

AUGUSZTUS 21., HÉTFŐ:
A vigalmiadóátalány befizetésének határnapja.
Az idegenforgalmi járulékátalány befizetésének határnapja. 
E napig tartoznak a felhívott szállodák az üres szobák jegy­

zékét az ipartestületbe beküldeni.

AUGUSZTUS 23., SZERDA:
Délután 4 óráké- Tóbarátok vacsorája Deák Sándornál, I, 

Ybl Miklós-tér 9. (Várkert kioszk.)

AUGUSZTUS 25., PÉNTEK:
Be kell fizetni a július 25-étöl augusztus 25-éig terjedő idő­

ben kifizetett alkalmazotti járandóságok után az alkal­
mazotti kereseti- és pótadót.

AUGUSZTUS 30., SZERDA:
Délután 4 órakor Jóbarátok vacsorája Gerencsér és Sas 

Sándornál, Budafok, Petőfi-utca 32.

SZEPTEMBER 1., PÉNTEK:
A mai étlapok egy-egy példánya beküldendő az ipartes­

tületbe.

SZEPTEMBER 4., HÉTFŐ:
A szállodák e napig kötelesek elszámolni az augusztus hó­

napban felhasznált élelmiszerváltójegyekkel az Élelmiszer­
jegy Központban (VI., Izabeila-utca 61.)

SZEPTEMBER 5., KEDD:
A forgalmiadóátalány befizetésének határnapja.

SZEPTEMBER 6., SZERDA:
Kirándulás a péceli Otthonba.

SZEPTEMBER 10., VASÁRNAP:
A mai étlapok egy-egy példánya beküldendő az ipartes-

túletbe.

SZEPTEMBER 13., SZERDA:
tán 4 órakor lóbarátok vacsorája Szentkúti Józsefnél,

XIV., Pétervárad-utca 3.

Sváb-, ruszn ibo g á rirtás  jó tá llá s s a l
Vállaljuk üzemi helyiségeinek sváb-, rusznl- 
bogár, egér és patkány elleni karbantartásé

W O N IC H  FÉREGIRTÓ VALLALA1
BUDAPEST, IV., KIRÁLYI PAL-UTCA 1S/B 
T E I E F O N S Z A M :  1 1 ) 1 1 1

KOSSUCH JÁNOS
BUDAPEST, IX.. HORTHY ISTVAN-KÖRÜT I. TELEFONI 187 141
A la p í t v a :  1836. — B a r o s s - ta g .  — Cveg-, porcellán- és 
tűzálló-edények, mindennemű v e n d é g lfii és s z á llo d a i edény

NAGY IGNÁC
BUDAPEST, VII., KAROLY KIRAlY-ÚT 9. TEL: 42-33-29, 42-33-63
Hungária borkén, azbesztes, jutás kénszelet, szénsavas 
mész, borderitö-szerek, mustfokoló, Malllgand-készülék, 
borszűrók, szivattyúk, szűrő-azbeszt, dugó, kupak, címke.

GR Ó F JAN K OVICH -B ÉSA N  ELEMÉR 
H A LNA G YK ER ESKED ÉSE

Iroda: Budapest, Ferenc József rakpart 17. Tel.: 
186-299, 185-484. Üzlet: Budapest, IX., Központi 
Vásárcsarnok. Telefon: 185-273.

W E IS E R  SÜTÖDE
Budán. Naponta leggyorsabban szállítunk friss süteményt és ke­
nyeret — XII, Böszörményi-út 36/a. szám Telefon: 151—041

CSENGŐDI BORAIT
ajánlja és szállít napi áron

S ZILV A  M IH Á L Y  BORKERESKEDŐ
Csengőd, az állomással szemben. Telefon: Csengőd 11 

Tekintse meg kitűnő 6- és újboraimat!

ifj. Hantzmann Károly
b o r t t a g y h e r e s k e d ő , e x p o r t ő r

Központi Iroda: XI., Horthy Mlklós-út 116. Telefon: 456-525
és 223-217. Városi lerakat: VII., Vörösmarty-utca 11. sz.

V Ött&OH-SŐA.
A TERÍTETT ASZTAL DÍSZE 

0.7 é s  1.5 l i te r e s  p a la c k o k b a n . G y á r i tö lté s

töZLEMÉNYEINKET CSAK A FORRÁS MEGNEVEZÉSÉVEL LEHET ÁTVENNI CIKKEKET NEM KÜLDÜNK VISSZAI
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Az üzem légo lta lm i parancsnokainak 
(stb.) kü lön fize tése

A KORMÁNY 2.870/1944 M. E számú rendelete — megje­
lent a Budapesti Közlöny 1944 augusztus 6-iki (177.) számában — 
szabályozza az I. és II. csoportba sorolt vagyontárgyak légol­
talmi végrehajtó szervezetébe beosztottak részére fizetendő 
külön tiszteletdfjak összegét.

Ennek a rendeletnek az alapján tehát mindazon vendéglők, 
szállodák, stb. légoltalmi parancsnokainak, stb. a rendes szol­
gálati viszonyukból járó fizetésükön, s egyéb járandóságon felül 
fizetni kell az ezen rendeletben megállapított rendszeres havi 
tiszteletdljakat és túlóradljakat is. Ezeket az összegeket azon­
ban csak azoknak az üzemeknek kell fizetniük, amelyeknek a 
légoltalmi szervezetét a lakóház légoltalmi szervezetén k ív ü l 
kellett megoldaniok, tehát amelyek nagyobb befogadóképessé­
gük, esetleg fokozottabb veszélyeztetettségük folytán külön 
légoltalmi tervek készftésére lettek — Budapesten a polgár- 
mester, mint a székesfőváros légoltalmi vezetője által — kö­
telezve.

A rendelet szerint a sorolt vagyontárgy légoltalmi parancs­
nokának, parancsnokhelyettesének, előadójának, körzetparancs­
nokainak és körzetparancsnokhelyetteseinek a szolgálati vi­
szonyból élvezett illetményeken fe lü l az alábbi összegű rend­
szeres havi térftést kell fizetni:

a) 300—1000 munkavállalót foglalkoztató vállalatoknál:
paranpsnok ..........................................  havi 135.—  pengő
parancsnokhelyettes ................................. 115.—  „
légolta lm i e lőadó .................................  10 0 .—
körzetparancsnok ...............................  „  85.—  „
körzetparencsnokhelyettes ; ............  „  65.—  „

b) a 300-nál kevesebb munkavállalót foglalkoztató vállalatoknál:

parancsnok ..........................................  havi 115.—  pengő
paran csno khe lye tte s ................................. 95.—
légolta lm i e lőadó ...........................  „  80.—
körzetparancsnok ...............................  „  70.—  „
körzetparancsnokhelyettes ............... „  50.—

A munkavállalói létszám megállapításánál mind a testi, 
mind a szellemi munkát végző alkalmazottaknak, az előző, nap­
tári évben átlagosan foglalkoztatott munkavállalói létszámát kell 
alapul venni.

Akinek évi illetménye (törzsfizetése, lakáspénz és rend­
szeres pótléka) — a most érvényes 50, illetve 60%-os bérpót­
lék nélkül — 12.000 pengőnél k e v e s e b b , az a rendes heti 
munkaidején túl végzett légoltalmi tevékenységért a következő 
külön térítési összeget, túlóradíjként kapja:

parancsnok és parancsnokhe­
lyettes ...............................  óránként 2.40 pengő

légoltalmi előadó ................. „  2.20
körzetparancsnok és körzetpa­

rancsnokhelyettes .............  „  2.— „

szére a rendes túlóradíjat kell fizetni, hacsak ez a túlóiadíj az 
alábbi összegnél nem kevesebb. Amennyiben valakinek a ren­
des szolgálatban járó túlórádíj összege kevesebb, akkor az 
ilyen személynek a légoltalmi tevékenységgel eltöltött túlóradí/ 
címén az alábbi összegeket kell kifizetni:

Budapest és a hozzá csatolt egyéb városok és községek 
területén:

légoltalmi szolgálatvezető és  ̂ .
a légoltalmi segőlyosztagpa-
rancsnoknak ....... ■............ óránként 2.— . pengő

légoltalmi szolgálatvezetőhe­
lyettes és segélyosztagpa-
rancsnokhelyettesnek .......... „  1.70

légoltalmi végrehajtószerve­
zetbe beosztott egyéb — 
előzőkben fel nem sorolt — 
személyeknek ....................  „  1.20

Amennyiben ezen utóbb említett munkavállalók- légoltalmi 
tevékenységüket légitámadás (riasztás) idején óvóhelyen kfvül 
végzik, akkor részükre a fentiek szerint fizetendő külön túlóra­
díjnak 30%-kal magasabb összegét kell kifizetni. Ugyanezt a 
rendelkezést kell alkalmazni az olyan munkavállalóra is, aki a 
légitámadás (riasztás) idején az üzem biztosítása érdekében, 
a légitámadás által veszélyeztetett munkahelyén köteles ma­
radni.

Az előzőkben felsorolt légoltalmi tisztséget betöltő sze­
mélyeken felül minden más beosztott személyzetnek, ameny- 
nyiben a légoltalmi tevékenységét a rendes munkaidőn belül 
végzi, térítés nem jár. Ha azonban az ilyen munkavállaló lég­
oltalmi szolgálatát a rendes munkaidején kívül végzi, akkor ré­

A légoltalom során fölmerült túlórák díjainak kiszámításá­
nál a félórás, vagy annál rövidebb időtartamot félórának, a fél­
óránál hosszabb időtartamot pedig egész órának kell számítani 

Azoknak az alkalmazottaknak, akik az üzem légoltalmi 
szervezetébe nincsenek cselekvőén beosztva (az úgynevezett

i kt i r ,  r u m,  p á l i n k a ,  k i t ű n ő  m i n ő s é g
B o m b ak áro s u lt ka rtá rs a ink  je le n tk e z z e n e k  az  Ip a rte s tü le tb e n !
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fennmaradó személyzet), a légoltalmi kiképzési és gyakorlati 
idejük a törvényes munkaidőbe nem számít be és ezért illet­
mény vagy térítés részükre nem jár

A sorolt vagyontárgyak légoltalmi végrehajtó szerveze­
tébe beosztott munkavállalóknak azonban mindenféle légoltalmi 
tevékenysége (kiképzés, légoltalmi és légvédelmi gyakorlat, 
készültségi szolgálat, stb.) a rendes heti munkaidőbe beszámít 
és (gy részükre az ezen rendeletben megszabott keretben, a 
légoltalmi szolgálat során fölmerült túlórákért a külön térítést 
is ki kell fizetni. ,

Az ezen rendelet alapján fizetett térítési díjak (tiszteletdí­
jak) és külön térítési összegek (túlóradíjak) után bér- vagy 
fizetési pótlékot fizetni nem Ken, Ezek az összegek az alkalma­
zott munkaidejének és fizetéses szabadságának szabályozására 
vonatkozó jogszabályok alkalmazása tekintetében nem számíta­
nak illetménynek. ^

Az üzemi légoltalmi szolgálatra igénybevett munkavállalók­
nak, a vállalat érdekében teljesített személyes légvédelmi szol­
gálatát, az abból eredő igények szempontjából, rendes szolgá­
lati viszonynak kell tekinteni. ;

Ez a rendelet 1944. évi augusztus l-ével lépett hatályba ’ i 
Ettől az időponttól kezdődőleg kell tehát a sorolt vagyon­

tárgyak személyes légvédelmi szolgálatra igénybevett alkalma­
zottainak a rendeletben előírt térítési és külön térítési díjakat" 
kifizetni.

likő r- és  rum gyár. 

T e le fo n : 42 8 -3 25 .

ÁUxwSfertMA

Csak m unkakönyvve l e llá to tt 
m unkaválla lókat fog la lkoztassunk
A VENDÉGLÁTÓIPAR szem p o n tjá b ó l é rd e ke s  jo g i 

kérdésse l fo g la lko zo tt a H atásköri B íróság. K onkrét 
ese tben  azt k e lle tt e ld ö n te n i, hogy e g y  v e n d é g lá tó ­
iparos ház icse léd je , aki a házi munkák e llá tása  m e l­
le tt, m unka ide jének tú lnyom órészében  a v e n d é g lá tó ­
ipari üzletben ta ka ríto tt, fe lm ondási id e je  és e g y é b  
m unkaviszonya szem pontjábó l b e a d o tt k e re s e té t a 
ház icse lédekre , vagy az ipari m unkásokra vona tkozó  
jogszabá lyok  a lap ján dön tsék-e  el?

A H atásköri Bíróság íté le te  szerin t az ipari üze­
m ekben d o lg o zó  m unkaválla lók m unkaviszony ügye i 
az Ipa rtö rvények  a lap ján  a rendes b író sá g o k  ha tás­
kö ré b e  tartoznak.
. H e ly te len  tehá t a ve n d é g lá tó ip a ro so k  kö ré b e n  
'többszö r tapaszta lt az a g ya ko rla t, hogy cse lé d k ö n y v ­
ve l alkalm aznak m unkaválla lókat. A v e n d é g lá tó ip a r­
ban fo g la lko z ta to tt m inden m unkaválla lónak —  a ta- 
noncszerződés a lap ján fo g la lk o z ta to tt tanoncok k iv é ­
te lé v e l—  az ipa rtö rvény  re n d e lke zé se i a lap ján  munka- 
•könyvvel ke ll rende lkezn ie . M unkavá lla lóknak c s e lé d ­
könyvve l va ló  fog lakozta tása  k ihágás, am ely  b ü n te ­
tést von  maga után.

Ha vend é g lá tó ip a ro s  o lyan  a lka lm azotta t kíván 
üzem ében fog la lkoz ta tn i, ak inek m ég m unkakönyvé  
nincs, akkor, az ille tő  részére  a d jo n  rö v id  igazo lást 
a rró l, hogy a lka lm azásában van és k ü ld je  az ipa rtes  
tü le tb e , ahol részé re  szü le tés i, házassági b iz o n y ít­
ványa és a cse lé d kö n yve , va lam int ezen m unkaadói 
igazolvány a lap ján  m unkakönyvé t á llítanak ki.

M inden ve n d é g lé tó ip a ro s  v izsgá lja  m eg  tehá t az 
üzem ben fo g la lko z ta to tt a lka lm azotta inak okm ánya it 
és am ennyben o lyan a lka lm azo tta t ta lá l, ak inek mun­
kakönyvé  nincsen, azt az e lő ző k  szerin t k iá llí to tt  ig a ­
zolvánnyal lássa el és a m unkakönyv ha ladékta lan  
pó tlása  c é ljá b ó l utasítsa az ipartestü le thez.

A m unkakönyvvel a lkalm azásban lé v ő  a lka lm azo t­
tak munkába lé p é sé t ugyancsak az ip a rte s tü le tb e n  
kell a m unkába lépéstö l szám íto tt 15 napon b e lü l —  
a m unkakönyv le b é lye g zé se  álta l —  igazolta tn i. A k i­
lé p é se ke t p e d ig  a m unkából va ló  k ilé p é s tő l szám íto tt 
8 napon be lü l ke ll fe lü lb é ly e g e z te tn i az ip a rte s tü ­
le tben.

Egyetlen i 't o n x o s it ö
konyhábo /  \sem
hi4nyo/h<V

A r l L i r n n a t

Kérjen fészkes ajá ; • EROTAPSZERÜZCM, Papp András
cégtől, Budapest, lil Héviii-út 4 6 Tel.: 5Í2-782. 165-C11

CSALÁDI SOR - KŐBÁNYÁI POLGÁRI SERFŐZDE
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| Gerencsér József és Sass Sándor bornagykereskedök P i T ' ^
M agasabb kiszolgá lási d íj felszámítása 

ártú llépés
FGYIK u z s o ra b író s á g i í té le t  s z e r in t  az  u z s o ra ­

b í ró s á g  az e g y ik  é t te r e m  a lk a lm a z o t t já t  a z é r t ,  m e r t 
az é t e le k é r t  a m e g e n g e d e t tn é l m a g a s a b b  á ra k a t szá ­
m í to t t  fe l,  e l í t é l te ,  a z é r t  a z o n b a n , m e r t  a m e g á lla p í ­
to t tn á l m a g a s a b b  k is z o lg á lá s i d í ja t  s z á m íto tt  fö l a 
m u n k a b é ru z s o ra  v á d ja  a ló l fö lm e n te t te .

E rre  a z  u z s o ra b író s á g i m e g á lla p ítá s ra  fö l le b b e z é s  
fo ly tá n  B X 1 1 .9 8 0 /1 9 4 2 . szá m ú  í té lé té b e n  az  í té lő ­
tá b la  a k ö v e tk e z ő  é s z r e v é te l t  te t te :

„ É s z le lte  a z  í té lő tá b la ,  h o g y  az u z s o ra b író s á g  
h e ly te le n  jo g i  á l lá s p o n t a la p já n  m e n te t te  fe l a v á d ­
lo t ta t  a m a g a s  k is z o lg á lá s i d í j  k ö v e te lé s e  m ia tt  e l ­
le n e  m u n k a b é ru z s o ra  c ím é n  e m e lt  v á d  a ló l,  m in th o g y  
a z o n b a n  a fe lm e n tő  r é s z b e n  a k ö z v á d ló  m e g n y u g o ­
d o t t ,  a  v á d lo t t a t  az e m lí te t t  c s e le k m é n y  m ia tt  ne m  
le h e te t t  b ű n ö s n e k  k im o n d a n i é s  a h e ly e s  jo g i  á l lá s ­
p o n t ra  a z  í té lő tá b la  cs u p á n  irá n y í tá s  v é g e t t  m u ta t rá.

M in th o g y  az é t te r e m b e n  k is z o lg á lt  é te le k  é s  i ta lo k  
m á s k é p p e n , m in t az é t te r m i a lk a lm a z o tt  m u n k á já n a k  
ig é n y b e v é te lé v e l ,  e g y á lta lá n  n e m  s z e re z h e tő k  b e , a 
k is z o lg á lá s i d í j  a z  é te le k  é s  i ta lo k  á rá n a k  e lv á la s z th a ­
ta tla n  ré s z e . Ehhez k é p e s t  a  k is z o lg á lá s i d í j  n e m  te ­
k in th e tő  ö n á l ló  m u n k a b é rs z e rz ő d é s  a la p já n  k i f iz e te t t  
m u n k a b é rn e k , h a n e m  az, az  é t e le k  é s  i ta lo k  á ra  fe jé b e n  
fe ls z á m íto t t  ö s s z e g h e z  s z o ro s a n  h o z z á ta r to z ik ,  azza l 
e g y  jo g i  e g y s é g e t  a lk o t.  I ly e n  k ö rü lm é n y e k  k ö z ö t t  az 
a d o t t  e s e tb e n  a z  le t t  v o ln a  a h e ly e s  jo g i  á l lá s p o n t,  
h o g y  a k is z o lg á lá s i s z á z a lé k ö s s z e g n e k  tú lm a g a s a n  
tö r t é n t  fe ls z á m ítá s é v a l n e m  v a ló s í to t t  m e g  a v á d lo t t  
ö n á l ló  b ű n c s e le k m é n y t  (m u n k a b é ru z s o rá t) ,  h a n e m  e z ­
z e l to v á b b d rá g í to t t a  a k is z o lg á lt  é te le k  é s  i ta lo k  é rá t. 
A  s z á z a lé k ö s s z e g  i l le té k te le n ü l  fe le m e lt  ré s z e  te h á t 
az é t e le k é r t  é s  i ta lo k é r t  i l le té k te le n ü l  fe ls z á m íto tt  
tö b b le t te l  e g y ü t te s e n  a lk o t ja  az á r tú l lé p é s  m é rv é t,  
m íg  a m u n k a b é ru z s o rá ró l a z  a d o t t  e s e tb e n  n e m  is 
le h e t  s z ó . "

BAL. ATONFÜRE DEN
'-ASTORIA"

szállodában levő étte.-em és söröző

BÉRBEADÓ

Ba

M O L N Á R  J Ó Z S E F  t ü z h e l y k é s z í t ö

FREISSLER ANTAL GÉPGYÁR RT
BUDAPEST, V I., H ORN EDE-UTCA 4. SZ. 
T E LE FO N S ZA M O K : 122-972 ÉS 117-847 
G Y Á R T :  Mindennemű felvonókat legmo­

dernebb kivitelben.
Tavit és karbantart:

bármely gyártmányú és rendszerű felvonókat

G ondo ljunk a té lre

Főzelékek télire való eltevése.

Tököt sóban legcélszerűbben úgy tehetünk el, ha a gyalult 
tököt könnyedén lesózzuk és 2'h—3 óra hosszat állni hagyjuk. 
Nagy, széles szájú uborkás üveg aljára ujjnyi sor sót szórunk, 
erre kO. 15 cm-es rétég tevétől kinyomott tököt, megint egy 
sor sót és így folytatjuk, amíg az üveg megtelik. Legtetejére, 
hogy az üveg szájét jól elzárja, újra egy sor sót teszünk. Két 
sóréteg közé annyi tököt tegyünk, amennyi egy étkezésié elég. 
Ha a tök túl sok levet eresztene utólag, öntsük le a tetejéről 
a képződött vizet, majd gondosan kössük le és tegyük a kam­
rába. Télen használat előtt ki ke l áztatni. Ugyanígy tehetünk 
el télre só közé kaprot és zöldpetrezselyem levelet is.

Leves zöldséget

szintén lehet sóban eltenni vagy szárítani, illetve aszalni A szá­
rítás úgy történik, hogy a felszeletelt leveszöldséget sárga­
répa, petrezselyemgyökér, zei er, kalarábé, zöldpaprika stb-it min­
den előtőzés nélkül abroszra kiterítve, vagy spárgára felfűzve 
a napon csörgősre szárítjuk. Sóban pedig úgy tesszük el, hogy a 
megtisztított vegyes leveszöldséget átdaráljuk a húsdarálón 
c ahány kilót nyom, annyiszor 4 dg sóval jól összekeverve be­
töltés üvegekbe lekötjük. Mint levesízesítőt, áztatás nélkül 
használjuk el.

Lecsói

i: többféleképpen lehet elleni. Kétszer annyi paprikát veszünk, 
mint paradicsomot, addig főzzük együtt, míg a paprika üveges 
nem lesz. Ezután üvegekbe tö ltjük, lekötjük és kigözöljük. 
Lehet úgyis készíteni, hogy a kész lecsót zsírban megpároljuk, 
aztán üvegekbe töltjük, lezárjuk és rövid Ideig kigözöljük. Gő­
zölés utón o zsír felszáll a tetejére és elzárja a levegőt. Ugyan­
csak el lehet tenni a lecsót csupán szárazgőzbo téve is.

A teljesen készre tőtt lecsó minden kg-já.a 1.5 gramm 
(1 mokkakaná ) langyos vízben feloldott benzoesavas nátriumot 
keverünk és azon forrón üvegekbe töltve azonnal lezárjuk és 
pokróccal, dunyhával kibélelt kosárba rakva így hagyjuk 24 
óráig a száraz gőzben.

Tölteni való paprika télire.

A kimagozott töheni v3ló paprikát egymásba állítva széles 
szájú üvegekbe rendezzük. Vizet forralunk, minden liter vízhez 
teszünk 1 kávés kanál sót és 1 mokkakanálnyi benzoesavas nát­
riumot, nem forraljuk tovább, hanem ráöntjük a paprikára forrón

Budapest, Vitt., Dankó-utca 4.
Budapest. XIV., Várna utca 11. '  -:0/, ni 5

HUNGÁRIA BORPINCE Iro d a : B u dapest, V., Z rín y i-u tca  7 . Telefon"; 181-214

A p é c e li O tthonunk fö nn tartá sá ho z  kérjU k t. ta g ja in k  ad o m á n ya it!
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Alma-paradicsomot egészben télire eltenni.

A friss paradicsom fogyasztás általános közkedveltséget 
váltott ki a mai nemzedékben. Pompásan tehetünk ei akár jövö 
tavaszig friss paradicsom-almát, ha hibátlan, kemény húsú, ép, 
piros paradicsomokat gondosan szárazra törölve egy uborkás 
üvegbe teszünk és annyi étolajat öntünk rá, hogy ellepje, sötét 
kamrában tartjuk. Mindkettő bármikor felhasználható.

Uborkasaláta télire.

(Az eltevési idő augusztus eleje.)

Tisztított, gyalult uborkát, lesózva 2—3 óra múlva kicsa­
varva soronként rakjuk le bőszájú üvegben apró tördelt marha­
sóval. Tetején ujjnyi vastag sóréteg legyen. Használatkor a sót 
leszedjük, az uborkát hideg vízben átmossuk, esetleg áztatjuk

Finom vizes uborka télire.

Egy 4 literes üveghez 4—5 kg körülbelül 10 cm hosszú 
egyenes hiba- és foltnélküli, frissen szedett, puha kefével meg­
mosott uborkát számítunk. Ehhez egy széjjel tépett zsemlyét 
2 liter vízben v* óráig főzünk. A fűszerekkel berakott uborkára 
(kapor, érett szóló, meggyfalevél, csipetnyi borspotlóföszer) 
töltjük a szitán átszűrt zsemlyés, forró sózott vizet. Az ubor­
kákat apró ággal vagy turnér lemezekkel szorítsuk le. Vízben 
tisztítóit marhahólyaggal azonnal kötözzük le és naponta fel­
frissített ruhát tartunk a tetején, mindaddig, míg az uborka leve 
megtisztul. Ez kb. 12—14 nap. Ha a marhahólyag kiszáradt, kö­
tözzük még ét tiszta papirossal. Egész télen lesz pompás vizes 
uborkánk.

Csöves kukorica télire.

Gyenge sósvízben főzzük a csöves kukoricát, majd szitára 
szedve, ha kihűlt, megfelelő üvegekbe rendezve a vi/vezetéki 
csapból engedünk rá vizet s ha lezártuk, három nap egymás­
után gőzöljük. Első nap 40 perc, második nap 30, harmadik nap 
20 perc. Befőzési idő: augusztus hónap.

Mustáros uborka.

A kovászos- vagy vizes uborkák eltevéseko' a formátlan 
uborkákat használjuk erre a célra. Az uborkákat meghámozzuk, 
magos részeit kivájva, hosszúkéra daraboljuk, aztán besózva, 
másnapig állni hagyjuk. Közben elkészítjük a mustár mártást az 
uborka mennyiségéhez mérten:

V* kiló mustár. ' * liter 2%-os ecei, teáskanálnyi mustár­
mag (a mártás kellemes savanykás legyen). Az uborkákat kicsa­
varjuk, rétegenként széles szájú üvegbe rendezzük, a mustár- 
mártással leöntjük és lezárjuk. Tanácsos apró üvegekbe el­
tenni, mert felbontás után hosszú ideig nem áll el.

KOVATSITS MÁTYÁS
mesterszakács.

É D E S  M A L N A L É
c t r o m  és n a r a n c s lé

JO B B ILLA  Ü DÍTŐ  IT A L
rt üvegben megrendelhető

„ R O Z S A * G Y Ü M Ö L C S F Ö Z Ö  Ü Z E M
BUDAPEST, VII., CSENGERY-UTCA 10. TELEFON: 423-080

„ J C é A ű k  t n á g .  p o Á á h

MECSEKIT!”
Szakiskolai be ira tások és tudn iva lók  

az 1944745. iskola i évre
A VALLÁS- SS KÖZOKTATÁSÜGYI MINISZTER 9.150/1944 

V. K. M. szám alatt kiadott rendelete szerint az iskolákban az 
1944/45. iskolai évet 1944. évi szeptember 1-én meg kell kez­
deni.

Ezen rendeletnek megfelelően szakiskolánkban az 1944/45. 
tanévi beiratkozások szeptember 1-én és 2-án lesznek, a IV. 
Cukor-utca 6. szám alatt lévő elemi iskola II. emeletén az igaz­
gatói irodában, délután 4—7 óra között.

Minden tanuló — még akkor is, ha az előző évben az 
iskolának már rendes tanulója volt — köteles a beiratkozás­
kor tanoncszerződését bemutatni. Nagyobb üzemek tanoncainak 
beiratása csoportosan is történhetik, de a beiratást végző meg­
bízottnak magával kell hoznia a beíratandó tanoncok szerző­
déseit, az elsőízben beiratkozó tanulók utolsó iskolai bizonyít­
ványát és születési anyakönyvi kivonatát, emellett tudnia kell 
minden beiratkozó tanuló édesatyjának (szülőjének) foglalko­
zását, a szülők és a tanulók állandó lakását. A fennálló minisz­
teri rendelkezés szerint ezen adatok ismerete nélkül, az iskola 
igazgatója kénytelen mindenkit visszautasítani.

Azok a tanulók, akik az új tanévben először iratkoznak be, 
beiraiésuk alkalmával a szükséges szakkönyvekre és beiratko­
zásokra 65 pengő 60 fillért fizetnek. Ugyancsak kötelesek be­
mutatni tanoncszerzödésüket, utolsó iskolai bizonyítványukat és 
születési anyakönyvi kivonatukat.

Akik már előzetesen az iskola tanulói voltak, a Szállodás­
ipar című könyvvel együtt 15 pengő 60 fillért fizetnek. Ezek a 
tanulók is kötelesek azonban tanoncszerzödésüket bemutatni.

Akik a kötelezőleg elrendelt beiratkozási idő után jelent­
keznek és elmaradásukat hivatalos bizonyítvánnyal igazolni nem 
tudják, fölemelt beiratési dijat fizetnek.

Szeptember 4-én évnyitó tanári értekezlet.
A tanév ünnepélyes megnyitása, fegyelmi szabályok is­

mertetése, tudnivalók közlése a B csoport tanulóinak szeptem­
ber 5-én (kedden), az A. csoport és a szaktanfolyam tanulóinak 
szeptember 6-én (szerdán) lesz. hacsak a (elsőbb tanhatóság 
— időközben — másként nem rendelkezik. Ez utóbbi esetben 
az erről szóló hirdetményt oz igozgatói iroda ajtaján kifüg­
gesztjük és szaklapunk szeptember 1-i számában is közöljük.

A s z a k ta n fo ly a m  h a llg a tó i  közül az elsöízben be- 
raikozók 97 pengő 60 fillért fizetnek, akik már az előző évben 
is a tanfolyam hallgatói voltak, 47 pengő 60 fillért fizetnek. 
Beiratkozásuk alkalmával szintén kötelesek tanoncszerzödésüket 
bemutatni, az elsöízben oelratkozók ezen kívül kötelesek szü­
letési anyakönyvi kivonatukat és utolsó iskolai bizonyítványu­
kat is magukkal hozni.

Bármelyik beiratkozási lehetőségről — válaszbélyeg csa­
tolása esetén — az iskola igazgatója szívesen ad levélbeli fel­
világosítást.

F ö lké rjü k  ta g ja in k a t, h o g y  az é v i ta g s á g i d íja k  4 0 % -é t  - sü rg e té s  b e v á rá s a  n é lkü l — fize s s é k  b e !
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M u n k a k ö n y v e k  b e je le n té s e  és  a  fiz e té s e k  b e je g y z é s e .

A MUNKAKÖNYVEK be- és kijelentési kötelezettségéről 
— különös tekintettél az ipari alkalmazottak legutóbbi munkabér­
emelésére — az alábbiakban tájékoztatjuk t. Kartársainkat és 
kérjük, hogy az alábbi rendelkezéseket a legpontosabban betar­
tani szíveskedjenek

Munkakönyv nélkül alkalmazásba venni semmiféle munka­
körben munkavállalót nem szabad.

A munkakönyv 1., 2. és 3. rovatait a munkaadó a munkába- 
iépéskor kitölti és a belépéstől számított 14 (tizennégy) napon 
belül testületünkhöz látlamozás végett beküldi. (1884:XVII. te 
103. $.) \

Kilépés alkalmával a munkaadó a munkakőnyv 4. és 5. ro­
vatait kitölti és a kilépés láttamozása céljából a munkakönyvét 
a munkakönyv tulajdonosával 8 (nyolc) napon belül testüle­
tünknek beküldi. (1884:XVII. te. 104. és 106. §.)

A munkakönyv 5. rovatába bejegyzendő az alkalmazott 
tényleg élvezett fizotése, mégpedig:

a) ha az alkalmazott csak a legkisebb fizetést kapja, akkor 
a megállapított legkisebb fizetés összegét külön és utána külön 
a törvényes, jelenleg 60%-os bérpótlékot;

b) ha az alkalmazott a legkisebb fizetésnél többet kapott, 
akkor bejegyzendő először az 1943. évi június 30-án érvényben 
volt fizetésének a 77%-a, mint alapbér, utána pedig az ezen 
alapbérre adott 30—50% bérpótlék.

Nyomatékosan kérjük t. Kartársainkat, hogy ezen rendelke­
zéseket pontosan tartsák be, mert testületünk — az iparügyi 
miniszer úr külön rendelkezése értelmében — hiányosan kitöl­
tött munkakönyveket nem léttamozhat. A belépésnél 14, illetve 
a kilépésnél 8 napi határidő be nem tartása esetén pedig testü­
letünk csak az Országos Társadalombiztosító Intézet „Munka- 
viszony igazolása" alapján léttamozhatja a munkaviszonyokat.

Ipa rtes tü le ti k iadványok
P é n z tá rk ö n y v  kizáró lag  ve n d é g lő k  és kávéházak 

részére . Á ra kö tve  40.—  pengő.
S zá llo d a i n y ilvá n ta rtó  k ö n y v  (re ndő rség i b e je le n - 

tőkc.nyv), 200 lapos k iv ite lben . Készült a 38.000— 1941. 
B. M. számú re n d e le t szerint. Á ra  kö tve  30.—  pengő.

S zá llo d a i v e n d é g e k  b e tü s o ro s  n y ilvá n ta rtó  k ö n y ­
v e  300 lakó  b e je le n té s é re  szo lgá ló  k iv ite lben . Ára 
kö tve  3.20 pengő.

„K is zo lg á lá s i d í j  1 5 % ."  Kartonon nyom va. A ma­
gya ron  kívü l négy idegen  nye lven . Aa da rabonként 
40 fillé r.

„ A  m u n k a fe g y e le m  b iz to s ítá s a ."  (A 4860/1941. 
M. E. és az 53.747/I.— 1942. K. K. M. számú re n d e le te k  
a lap ján .) Kartonon nyom va. Ára darabonkén t 50 f illé r  

„E ste  11 ó rá ig  az  ü z le th e ly is é g e k  k iü r íte n d ö k ."
(A  132.513 /V — 1942. B. M. és a 21.324/1— 1943. K. 
K. M. sz. re n d e le te k  szerin t.) Kartonon nyomva. Ára 
d a ra bonkén t 50 fillé r.

„ K e d v e s  V e n d é g ! . . m egszó lításé  fe lszó lítás. 
Ára d a ra bonkén t 10 fillé r.

M u n k a id ö re n d . Ára darabonkén t 18 fillé r.
H e ti b é re ls z á m o lá s i n yo m ta tv án y . Ára 100 da ra ­

bonként 2.20 pengő.

A zs id ók  ü z le th e ly is é g é n e k  h as zn o s ítá s á ró l k ia d o tt  
r e n d e le t  m ó d o s ítá s a .

LAPUNK július 1-i számában közöltük a kormány 2.120/1944 
M. E. számú rendeletét, amely szerint a lezárt zsidó üzlethelyi­
ségeket az elsőfokú iparhatóságok útján kell igényelni.

Ezt a rendeletet módosítja a kormány 2.880/1944. M. E. sz. 
és az ennek végrehajtására kiadott 95.600/1944. K. K. M. számú 
rendelet (mindkettő a Budapesti Közlöny 1944 augusztus 6-iki 
11771 számában jelent meg), amely szerint:

Budapest székesfőváros területén a lezárt zsidó 
üzlethelyiségeket nem az első fokú iparhatóságok­
nál, hanem augusztus 6-ától kezdődően a m. kir.

Külkereskedelmi Hivataltól kell igényelni.

A k ü lö n le g e s  lé g v é d e lm i szo lg á la tra  b e v o n u lt  
a lk a lm a zo tta k  k i je le n té s e .

A KÜLÖNLEGES LÉGVÉDELMI SZOLGALATRA kijelölt férfiak 
évenként legfeljebb hat hónapon á t folyamatos légvédelmi 
szolgálatot kötelesek teljesíteni. Az ilyen alkalmazottaknál több 
probléma merült tel, s ezeknek tisztázása során:

A Magyar Munkaadók Központja tájékoztatása szerint, a 
vállalat alkalmazásából különleges légvédelmi szolgálatra be­
vonult alkamazottakat az illetékes társadalombiztosító intézet­
nél (OTI, MABI) ki kell jelenteni és a kijelentőlap „megjegyzés" 
rovatában tel kell tüntetni, hogy az illető alkalmazott küönleges 
légvédelmi szolgálatra vonult be. Az ilyen alkalmazottak után 
az OTI, MABI, stb. járulékokat a város (község) tartozik meg­
fizetni.

FONTOS FIGYELMEZTETÉS! Saját érdekében kérjük a ven­
déglős kartársakat, hogy valódi GESSLER ALTVATER helyett más 
gyártmányú Altvatert, sem az öreg Altvater te jje l ellátott Gess- 
ler üvegből, sem más üvegből ne adjanak és erre személyze­
tüket Is utasítsák.

Az eredeti GESSLER ALTVATER az ellenőrzés során könnyen 
megkülönböztethető a nem valódi Gessler Altvatertől és Így 
felesleges kellemetlenségnek teszi ki magát, aki mást ad valódi 
helyett.

H alá lo zá s .
PÁZSY LATOS vendéglős kartérsunk felesége 49 éves ko­

rában, július 16-án meghalt.

„HATTYÚ GÖZMOSÓGYAR" B udapes t, VII., Klauzál utca 8.
Telefon: 423-750. Teljesen kijavított gépparkkal, garanciával 
mos és tisztit, ' 'e n d é g lö k ,  kávéházak, szállodák állandó 

szállítója.

SZÁLLODÁI VAS- ÉS CSOBŰTOROK javítását és fényezését vállalja
I l ik k o r  csöbiítorffi/ár 

BUDAPEST, VII., HOLLÓ-UTCA 3. SZÁM. TELEFONSZAM: 227-052

KIAD1A A BUDAPESTI SZÁLLODÁSOK ÉS VENDÉGLŐSÖK IPARTESTULETE. PELELÖS SZERKESZTŐ ÉS KIADÓ SOMOGYI OTT0. 
KIADÓHIVATAL: BUDAPEST, IX., LÓNYAY-UTCA 22. SZÁM. TELEFONSZAM: 311-112.
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M e s te rv izs g á ra  e lő k é s z ítő  tan fo lya m .
Az IPOK legközelebbi mestervizsgára előkészílő, közigaz­

gatási es gazdasági ismereti tanfolyamat szeptember 1-én este 
5 árakor kezdi meg VII., Erzsébet-körút 5/11. I. em. helyiségé­
ben. Jelentkezni az első előadási órán kell, a tanfolyam rész­
vételi díja 8 — pengő.

A kik  a z  O ttho n ró l m e g e m lé k e z te k .
AZ OTTHON FENNTARTÁSI ALAPJARA a Vendéglős Tóbará­

tok Társasága tüzelőanyagbeszerzésre 500 pengőt. Siklósi János 
és Jajczay István 100— 100 pengőt, s Reigl Gy. Béla 10 pengőt 
adományozott.

A jószívű adományokért ezúton is őszinte köszönetét 
mondunk.

Á llá st ke re sn ek .
SZÁLLODAPORTASI vagy liftesi állást keres megbízható, 

szakképzett, német, francia és angol nyelveket beszélő (érti, 
jó referenciákkal. Címe az ipartestületben tudható meg.

V end ég lá tó ipa ri szakkönyveink
Ballai Károly: VENDÉGLATÓIPARI TUDNIVALÓK 19-12 

évi kötete. Ára tűzve 16.— pengő.
Ballai Károly: VENDÉGLATÓIPARI TUDNIVALÓK 1943 (IV) 

évi kötete. Ára fűzve 20.— pengő. — E két kötet egymást 
kiegészíti. —

Ballai Károly szerkesztette: A MAGYAR VENDÉGLÁTÓIPAR 
TÖRTÉNETE. Első kötet. Ára kötve 30.— pengő.

Domafalvi Andor: SZAKACSMÜVÉSZETI SZAKKÖNYV. Ára
fűzve 7.— pengő.

Fornády E'lemér: A BORKEZELÉS MESTERSÉGE. Ara kötve 
10.— pengő. (Elfogyott.)

Gundcl Károly: A VENDÉGLÁTÁS MESTERSÉGE. Gyakorlati 
gasztronómia. Ára kötve 12.— pengő.

Gundel Károly: A VENDÉGLÁTÁS MŰVÉSZETE. Ara kötve
6.— pengő.

Gundel Károly: KIS MAGYAR SZAKÁCSKÖNYV. Ára ka ­
tonáivá 5.— pengő.

Gundel Károly -Reichardt György: A FELSZOLGÁLÁS KÉZI­
KÖNYVE. Ára fűzve 8.— pengő.

Késmárky Béla: AZ ITALMÉRÉSI ENGEDÉLYESEKRE ÉS AZ 
ITALMÉRÉSI JOG GYAKORLÁSÁRA ÉS ELLENŐRZÉSÉRE VONATKOZÓ 
HATÁLYOS JOGSZABÁLYOK. Ár j zve 8.— pengő.

Kovács István Győző: NAGYKONYHÁK ANYAGKISZABÁSA. 
Ara fűzve 15.50 pengő.

Kurtz Béla: A SZALLODASIPAR GYAKORLATI VEZETŐJE. Ara
kötve 12.— pengő.

Marencich Oltó: VEZÉRFONAL A SZÁLLODA ÉS VENDÉGLÓ- 
ÜZEM MEGSZERVEZÉSÉHEZ ÉS VEZETÉSÉHEZ. A r: kötve 12— P 

Marencich Ottó: VENDÉGLÓIPARI SZÓTAR. Ara 7 — pengő 
Mazsáry Béla dr.: A MAGYAR ITALMÉRÉS GYAKORLATA A 

JÖVEDÉKI TÖRVÉNY MEGALKOTÁSÁIG, 1367 1888 Ara fűzve 15.--
pengő.

E könyvek az ipartestülel irodájában megrendelhetők. Vi­
dékre csak a pénz előzetes beküldése után küldjük meg a 
könyveket.

Budapesti Szállodások és Vendéglősök fpartestülete 
Szerkesztőség

Szállodások, Vendéglősök, Kávésok és Alkalmazottak 
Nyugdijegyesillete

Budapest, IX, Lónyay ucca 22. sz. Telefon: 581-152 
A Szállodás Szakosztály, telefon: 180-001

Szállodások és vendéglősök szakiskolája
Budapest, IX, Lónyay ucca 6. sz. Telefon: 187-279

Budapesti Vendéglősök Adóközössége
Budapest, IX, Lónyay ucca 22. sz. Telefon: 184 003
H iv a ta lo s  ó rá k :  hétköznap délelőtt 9—12 óráig

Kartársakl Felkérünk benneteket, hogy Zwack Unlcumja 
gyanánt ne mérjetek ki más Italt se hz UNICUM üvegből, so más 
fajta üvegből, mert az Unlcum szó a Zwack likőrgyár kizárólagos 
édjegyzett tulajdonát képezi és e néven csakis valódi áru hoz­

ható forgalomba. Ha a vendég Unicumot kér: adjatok neki valódi 
Unicumot, mert Unicum néven más keserűt nem szabad eladni 
se Zwack Üvegből, se más üvegből.

FEHÉRVÁRI M IHÁLY budafoki és termelői borok vezérképvisc- 
löje. Szeszesital képviselet. Bpest, VI., Teréz-krt 23. Tel.: 327-355

Hatóság által előírt vendéglátó üzemekben kifüggesztendő 
kötelező táblák. Hilelezesi
csal. Énekelni és lárm. Padiéra köpni t. Kutyát behozni t. 
Illetékre és számolólapra vonatkozó táblázat. Légi veszély 
esetén a helyiség kiürítendő. Esti záróra rendele!. Óvó­
hely. Szünnapi tábla. Élelmiszer felragasztó ívek. Bőn- és 
konyha-, kasszaívek. Blokkok. Könyvek. Ebben a helyi­
ségben csak zsidókat. Ebben a helyiségben zsidókat nem 
szolgálunk ki. Beszerezhetők Gáspár Adóm, Budapest, 

Vili., Futó-utca 49, I. em. 11.

Dr. Z S I G M O N D  E8 OISCHQFF
B O R N A G Y K E R E S K E D Ő K
BUDAPEST, XIV., HERMINA-ÚT 2. TELEFONSZAM: 297-401 
BUDAFOK, PETÖFI-ÜT 20. SZ. -  KISPEST, ULLÖI-ÚT 85. SZ.

A vendéglősök
könyvvezetési
kötelezettsége

A PÉNZÜGYMINISZTÉRIUM 300/927. számú 
re n de le tének  50. §-a a ven d é g lé tó ip a ro s t 
könyvveze tésre  kö te lez i.

Az új a d ó tö rvé n y  é le tb e lé p te té s e  a lka l­
m ával a pénzügyi ha tóságok e lle n ő rz ik , v á j­
jo n  a vendég lősök  és kávésok veze tnek-e  
üzleti b e v é te le ik rő l könyveke t. De ta g ­
ja inknak anyagi é rd e ke , hogy csak a tény­
le g e s  ke ie se tü k  után adózzon, ezé rt az 
e lö ljá ró sá g  ha tá rozatára a tö rvényes  e lő ­
írásoknak m e g fe le lő  P É N Z T Á R K Ö N Y V E T  
a d o tt ki az ipartestü le t.

A  100 lapos pénztá rkönyv , fé lvászonba 
kö tve  és h ite le s íté s re  te lje se n  e lő ké sz ítve  
40.—  p e n g ő é rt kerü l fo rga lom ba.

A  pénztá rkönyv k izá ró lag  ve n d é g lő s- és 
kávésüz le tek használatára készült.

M inden pénz tá rkönyvben  rö v id  haszná-

irodá jában.
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