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HOTELIER ET RESTAURATEUR DE HONGRIE BALLAI KAROLY, GUNDEL KAROLY, MALOSIK FERENC,
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A lap el6fizetési ara egy évre 24— peng6é — Szallodasoknak, vendéglésoknek és kavésoknak 12— pengd

I
Figyelmeztetés a vajellatasrol

A TED- ES TEDTERMEKFORGALMI KOZPONT tudoméaséara jutott, hogy egyes vendéglésok, kavésok
még mindég kapnak vidékrél vastton vagy postacsomagban vajat, holott a vaj széllitdsa tiltva van

Bar csak szorvanyos lehet6ség kinalkozik arra, hogy budapesti iparosok vidékrél vajat hozza-
nak fel, mégis sziikségesnek tartjuk t. Kartarsainkat nyomatékosan figyelmeztetni, hogy vajat vidékrél til-
tott médon ne hozzanak fel vendégldjik részére, mert ez a jelentésekbdl a Tejkdzpont tudomasara jut
és a Tejkdozpont nemcsak a tudomasara jutott vajmennyiséget vonja le az érdekelt vendégl6s havi ellat-
manyabol, de részére a vajellatmanyt teljesen meg is szlnteti, azonkivill viselnie kell az emiatt ellene meg-
inditott kozellatasi kihagas kovetkezményeit is.

Ha a vendéglatéiparosok nem vasarolnak meg nem engedett médon vidékrél vajat, ez a meny-
nyiség is legdlis uton kerul forgalomba és lehet6séget nyit arra, hogy a Tejkozpont a vajellatmanyt javit-
hassa

A hivatal jéindulatd figyelmeztetésének betartasaval a hivatal munkajat is megkonnyitjuk és sajat
magunk Gtjat .egyengetjik ahhoz, hogy legalis Gton tobb vajat biztosithassunk tzemink részére.

1.
Ciganyzenének kozvetitése

A MAGYAR CIGANYZENESZEK ORSZAGOS EGYESULETE alyait és ezzel kay 1 dijtalan  allaskozvetitd iro-
dajat a beltgyminiszter Ur jévahagyta.
Az Egyesulet - ideiglenesen a IV, Fovam-tér 2. szam alatt (telefon: 186-609, hivatalos id6 délel6tt 10 oratol

délutdn 5 oraig) nyitotta meg allaskozvetits irodajat, amely teljes zenekarokat, zenekarvezetSket és tagokat kozvetit.
A Magyar Ciganyzenészek Orszagos Egyesiiletének dijtalan allaskozvetitGjét t. Kartarsaink figyelmébe ajanljuk.

Budapest, 1943. évi oktéber 11.

BALLAI KAROLY MALOSIK FERENC
vezetSjegyz6. elnok

BUDAPEST-KObANYA

KOBANYAI BORPINCESZEI RT. 22 e
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MAGYAR SZALLODAS ES VENDEGLOS

A MI NAPTARUNK

OKTOBER 15., PENTEK:
Az egyenes add befizetésének hatarnadj.
A mai étlapok egy-egy példanya bekildend6 az Ipartes-
tuletbe.

OKTOBER 18, HETFO:

A penziék e napig kotelesek elszamolni a szeptember hé-
napban felhasznélt élelmiszer-valtéjegyekkel az Elelmi-
szerjegy Kozpontban (lll., Korona-tér 2.)

OKTOBER 20., SZERDA:

A vigaimiadéatalany befizetésének hatarnapja.

Az ldegenforgalmi” jarulék atalany befizetésének hatar-
napja.

Este 8 o6rakor l6baratok vacsoraja Zucker Janosnal, VII,
Thokoly-tt és Aréna-Gt sarok.

OKTOBER 25., HETFO:
~ Be kell fizetni a szeptember 25-ét6l oktéber 25-€lg terjedd
id6ben kifizetett alkalmazotti jarand6sagok utan az alkal-
mazotti kereseti adét és pétadot.
OKTOBER 27., SZERDA:
Este 8 drakor I6baratok vacsoraja Bihari Bélanal, 1., Attiia-
prat 16.

OKTOBER 28, CSUTORTOK:
Szakiskolai beiratkozas d. u. 4—7 ora koz6tt a Czukor-utcai
iskola igazgatdi irodajaban. (Oktober 29-én és 30-an is.)

NOVEMBER 3., SZERDA:
Eite 8 orakor I6baratok vacsoraja Jaranyi Gyulanal, XI.,
Horthy Miklés-kérat 134,
A szakiskolai tanév megkezdése az a) csoport tanul6i ré-
szére.
NOVEMBER 4., CSUTORTOK:
A szakiskolai tanév megkezdése a b) csoport tanulGi ré-

A széllodasok e napig kotelesek elszamolni az oktéber ho-
napban felhasznalt ~ élelmiszer-valtojegyekkel az Elelmi-
szer,egy Kozpontban (I11, Korona-lér 2

NOVEMBER 5., PENTEK:
A forgalmiadoatalany befizetésének hatarnapja.

NOVEMBER 10., SZERDA:

|6baratok vacsoraja Szita Lajosnal, Vili,
Jozsei-<orat 61. (Bodd kavéhaz)

ifi, Hantzmann Karoly

bnniagyheresketio, exportér
Kozponti iroda: Xl., Horthy Mikiés-t 116. Telefon: 456-525
és 223-217. Varosi lerakat: VIL, Vorosmarty-utca 11. sz.

NAGY IGNAC

BUDAPEST, VII., KAROLY KIRALY-OT 9. TEL: 42-35-29, 42-33-63
Hjngara borkén, azbesztes, jutas kénszelet, szén: s

LASszLO SANDOK
PAPLAN-, MATRAC- ES AGYNEMUGYAR
Budapest, Vili, Vas-u. 14. — Alapittatott: 1898

Liszt- és kenyérvaltéjegy-beszolgaltatasi CGrlapok

BERKOVITS papirdrugyér
Budapest, VII., Sfp-utca 4. szam. Telefonszam: 223-891,
valamint az IPARTESTULETBEN kaphatdk

SALGO gézmosogyar és fehérnemtikdlcsonzo
Budapest, VI, Vorésmarty ucca 54. sz. Telefon: 116-286
A legmodernebb berendezés. — Moséas lagyitott vizben

Olcso6 araki — Pontos kiszolgalas

NATIONAL és egyéb ellendrz6 pénztargépek specialis izeme.
Karbantartas, javitas, osszes kellékek, eladas, vétel, csere
Monlialft Janos muszerészmester
Budapest, Itt, lajos-utca 107 szam. Telefonszam: 362-761.

DRABEKFERENTC
OKLEVELES GEPESZMERNOK GEPGYARA
BUDAPEST, Vili, BOKAY JANOS-UTCA 8. SZAM
Telefon: 138-882 és 138-883. Hiuitogéposztaly telefonja: 138-881
HUTOBERENDEZESEK ~ CUKRASZIPARI GEPEK  PEKIPARI GEPEK
Kérjen dijtalan arajanlatot!

Svab-, rusznibogarirtas jotallassal
Vallaljuk izemi ~ helyiségeinek *vib-, rutznl-
bogér, egér és patkany elleni karbantartasét

WONICH FEREGIRTO VALLALAT
BUDAPEST, V., KIRALYl PAL-UTCA 13 B

TELEFONSZAM: 189-585
JATSSZLNK
PIATNIK - ;
RA»TVAVAI

Asztalok,székek, biliardok
és kellekek alpakka-1 lalcak teaskannak, evé
eszkozok,  kertibltorok, sérkimérok, borki-
mérbasztalok aj és hasznalt allapolban

mész, borderité-szerek, mustfokold, Malligand-kés: HEXNER uzletberendezési vallalat
Do-szirok, ozivattyik, sz(ir6-azbeszt, dugd, kupak, cfmke BUDAPEST, VI, KIRALY-UTCA 25. A
B k A teritett asztal disze

0.7 és 1.5 literes palackokban. Gyari toltés

KOZLEMENYEKET CSAK A FORRAS MEGNEVEZESEVEL LEHET ATVENNI CIKKEKET NEM KULDUNK VISSZAI



MAGYAR SZALLODAS ES VENDEGLOS

Mi a bor?

A HETEN temettik el a vilaghird magyarszér-
mozast nagy természettuddst, Francé Raoult, aki-

nek a benniinket érdekl6 kis dolgozatat halas meg-
emlekezesu\ kozoljuk.

HOGYAN LEHET ILYET KERDEZNI, gondolja magaban a tisz-
teit olvasol hiszen Ugy is tudja mindenki, hogy mi a bor.
Mikor a sz6l6 leve megerjed, bor lesz beldle. De tessék csak
meggondolni, hogy mi a sz6l6l¢ s miféle anyagok vannak a
sz6l6ben: okkor talan mar Ggy fogja érezni, hogy mégis csak
jo volna megtudni eggelmesl errol a dologrol

Jusson csak eszebe, hogy a bor nem csupan a sz6l6 levé-
b6l lesz, hanem a sz6l6szem héjabdl, magvabdl, s6t még a
csutkajabol is. Ha csemegesz6l6t vesziink, a héj és a csutka
silya 1.6—6 szazalékot vesz el ez egésznek a sulyébdl; és ez
a mennyiség gyakorol befolyast a bor izére is, mert sok benne
a csersav. Ezer gramm sz6i6ben tizenegy gramm van ebbél a
keserii anyagbdl,” melyet azért termel ki a novény, mert ezzel
védekezik a rovarok ellen. Azért van ebbdl legtobb a sz6l6nek
‘eveiében és csutkajaban. Nemcsak a rovarnak, hanem nekink
sem izlik, taplal6 értéke sincs, de hat nem lehet a csersavot
kivenni a borbdl, tehat nem tehetiink mast, mint hogy megszok-
juk azt s, mikor bort iszunk.

A sz616 héja mér sokkal fontosabb, mint a csersav. Téle
gk a bor szine, az szabja megkjoreszl a bor izét, t6le fiigg a

€, egyszoval, nincs a bornak  olyan lula}donsaga melyben
ne volna része a sz6I6 héjanak, ameiyet pe oly kevésre
becstliink. Fontos mar a mennyisége is. Van ajta, mely-
ben csak két szazalékot kell szamitani a hejra de van oiyan
is, melyb6l huszonnégy szazalékot kell leszamitani. A muskotaly-
2616 éjéban legtobb a cukor, a méz, a kur'dnféle sav, persze
csak igen kis mennylsegben mert a hej sulyanak fele, de néha
még néavotode is csak viz, nem egyéb
vorésbor meg a siller csak a szolo héjatél kaola a szi-
nét. A hé'ban van az a hires ,aenocyanin” nevii festékanyag,
mely a vorésborban oly kedves az™ embernek.

De bamulatos, hogy mi minden van a sz6l6 husaban is,
mely nedvvel telt nagy sejtekbél van Gsszetéve Err6l mondotta
a tudomany, hogy alig van a f6'dén valami, aminek Gsszetétele
finomabb és bonyolultabb volna, mint a sz6l6 lev6é. Nem lehet
azt utanozni. Belatia ezt, aki megtudia. hogy mibél all; nincs is
elfogadhaté ,miil a vilagon, jéllehet mar nagyon sokszor
meg akartak csinalni

A sz616 nedve, hogy a kémikus kifejezésével é'itink, vizes
oldat. Van benne ugvanannvi sz6'Geukor, mint gyumocscukor
és ebben a tekintethen nagyon hason'ft a mézre Méa a leg-
kozonségesebb sz6'6ben is van leaalabb hat szazalék cukor,
de a nemes sz§'6ben néha harmincot szazalék is Az atlagos
cukortartalom 17—21 szézalék. Hozzajarul ehhez 05—2 szaza-
lék kironféle sav; van ezek kozt eimasav, borsav. sz6'6sav, de
rhindez sok alakiaban van benne Koézismert ezek kézi' a sésa-
vas kali melyet borké néven arulnak is. Ez a borké hatarozza
meq, miven savany( a bor, mint ahoqv a csersav azt, hoav
mily mértékben fanvar. A tiszta sz6l6lében alig van csersav;
az csak a I6re (fian keril a borba.

De a leanemesebb. ami a borban van. nem a cukor, nem
is a sav. hanem a bor illatit és izét meghataroz6 anvaook,
melvek nem annvira a sz6'6 husaban, mmt inkdbb a héjban
és ki'onésen a levelében fei'édnek ki. A rainai borok kii'énés
aromaia, melv vilaghfriiket teremtette meq. leonaavobb mér-
tékben a levelekben re'tézik. ezért gondoltak mar arra is. hoav
szétnvomkodott leveleket kevernek a musthoz, mert akkor még
finomabb lesz a bor bukéia.

Mi is az a sokai emleaetett biké? A tudomanyos kémia
sokat foa'alkozott ezzel a kérdéssel, de még nem tudunk min-
dent a dolog lényegér6l

Ha kénes éterrel kezel]uk a sz616t, akkor megkapjuk azo-
kat az éterikus olajakat, melyekt6l a bor finomséga fiugg. Van
azidn a borban még glykotid is, vannak benne illatos anyagok
és cukorbdl allé vegyu'etek, de ezek csak az élesztd hatasa
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FREISSLER ANTAL S i

BUDAPEST, VI, HORN EDE-UTCA 4. SZ.
TELEFONSZAMOK: 122972 ES 117-847

GYART: Mindennem(i felvonokat legmo-
dernebb kivitelben.
Javit és karbantart:

barmely gyartmanyl és rendszeri) felvonékat

kovetkeztében fejlédnek ki olyan alakban, hogy illatossa te-
gyék a bort. Nagyon tudom, hogy Kkérménfont ez a mondat, de
sajnos, a tudomany is csak tapogatédzva kutatia még a sz6l6
rejtelmeit.

Mert mindez még mindig nem mutatia meg tokéletesen a
sz616bogy6 szerkezetét. Még mindig lehet kielemezni abbol
mlndenfee nagyon idegenszer(i anyagot. Van benne klorofill,
valameIY sarga és kék fest6anyag, vannak benne aztan fehér-
jevegytletek,” mész, kalisok, kulonoésen a vorosborban. Van
benne viaszk és zsir, meg keményit6 is. Ne csodalkozzunk
azon, hogy a borban viaszk is van: hiszen a sz6l6n, amikor
friss, nagyon szépen meg lehet latni azt a viaszkos bevonatot,
mely, legaldbb egyideig, megvédi a sz6l6: ho
elszaradjon a hév 6szi napstésben, A zsir, a keményitG és a
fehérje csak véletlenul, a szétzizott magvakbol keril a borba
Széz 'sz6l6szemben atlag kétszaz mag van, de minden magban
11—18 szazalék a zsi. Nem lehet elkerilni, hogy a mustba
ne keriilion bele egy-egy osszetort mag, de hét nem is ért az
nak. Csak a pezsg6gyartasnal kerilik el azt mindenaron.
ek sem a héjabol, sem a magvabol nem szabad a ben-
nitk Ievo anyagnak legpardnyibb részét sem beleengedni a

zsq6 anyagaba. Hidba, mégis csak a pezsgé a legnemesebb

Amlkor a sz6I6t még labbal tapostak a sziireten, sokkal
kevesebb Gsszezlzott mag jutott a borba, mint most. Viszont
a sajtoldas mostani modszerének megvan az a nagy elénye,
hogy” sokkal kevesebb a mustban a ?ombasodra meq a bak-
térium, mely arthatna a bornak. Minél gyorsabban do'qozik a
sz616prés, annal kevesebb csarsav és mas nem éppen hasznos
anyag keriil a lébe.

De ne higyjilk, hogy most mar teljesen mege'emeztik
a bort. Amikor a must mar a hordéban forr. még mindiq Gi meg
a] veqvi'etekkel gazdagodik a lassan ér6 bor = Az é'eszlﬁqom-
bak munkajabél keletkezik ekkor az alkohol, a szénsav; azon-
kivil még glycerin, borostyankdsav és megint G buké- anyagok
fejlédnek.

Az a vincellérnek a naav mestersége, hogy ugy szaba-
lyozza mindezt, hoav mindenbdl csak annvi leaven a borban,
amennyi éooen dukal;, hoqv az eoviittes hatasrol fav azt mond-
hassa a boroz6: Einve, be j6! A tizenot széza'éknal tobb alko-
hol art a bornak (csak a csemeaeborban van tobb. de azt ugv
teszik hozzal; csersavbol csak 6t-hat szazaléknak szabad lennie
a vorosborban, a fehérben kevesebbnek, a savnak tobbi fahé-
jabol pedin csak tiz szazaléknak. Szabad nukornnk is k°" ma-
radnia. A tobbi anyanbél meg nem mérhetS, de érezheté meny-
nyiségre van szikség.

Mindaz oediq amit itt most elmondtam csak némi torjai-
mat nviit arrél, hoav milyen csodalatos eav folyadék a bor
A leotudésahb kémikus és a legkitinébb borszakért6 méq min-
dig nem tudja szaz széazalékiy megmondani, hogy mi is az a
bor

Francé Raoul

Dr, ZSIGMOND ES BISCHOFF

BORNAGYKERESKEDOK
BUDAPEST, XIV., HERMINA-UT 2. TELEFONSZAM: 297-401
| BUDAFOK, PETOFI-UT 20. SZ. — KISPEST, UUOI-UT 85. SZ.

Putnoki likor, rum, palinka, kitin minoseg
GERBEAUD GERBEAUD GERBEAUD

Tépjunk be a VendéglGsok Szikvizgyara Szévetkezetéb e,

a VEN-KO KA-ba! (IX, Viola-utca 16.) Telefon: 142-503
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Gerencsér Jozsef bornagykereskedd

A vendéglés konyha

A konyhatizem munkaja négy |6részbdl all:
1- az anyag megvasarlasa és kezelése;

2 a feldolgozas (f6zés és talalas);

3. az eladas;

4. a felugyelet (ellenérzés) és a kalkulaci6.

Ezeknek a funkcidknak mindegyikét iskolazott szakember
iranyitsa, mert nagyrészt ezekt6l fiigg a konyha jovedel-
mezbsége,

A jo konyha és a szakszerii, figyelmes kiszolgalas az ét
termi tzem lelke, de mellette a takarékossagrél sem szabad
megfelejtkezni, ha j6 eredményt akarunk. A konyhaban gyakran
a mindenbdl valé sok éppolyan artalmas, mintha minden ke-
vés. Elv: mindenben mindenkor a legjobbat adni és nem az
arral, hanem a teljesitménnyel konkurralnl

Az acioban mi be kell venni a
versenyt is és tekintettel kell lennie az elérheté forgalomra.
Ovakodjunk a sablontdl! A konyhat ne tekintsiik Ggy, mint az
egész Uzem céljait szolgal6 eszkozt, hanem mint tzleti alapon
allé részizemet, amelynek jovedelmet kell hoznia.

Mind a bevasarlénak, mind a konyhafénoknek alapos, szé-
leskorii aruismerete legyen s értsen az élelmiszereknek nyers
és elkészitett allapotban val6 megérzéséhez

Egy konyhafénok, aki j6 konyhat vezet és amellett ész-
szer(ien tud gazdalkodni — tehat izlése van és takarékos is —
o'yan értékes kincse az uzletnek, amely, sajnos, mindritkdbba
vélik. Hamis az a még mindig fennall6 vélemény, hogy csak
annak lehet j6 konyhaja, akinek a szakacsai duskalnak az anya-
gokban.

Az a f6, hogy a konyhanak atadott nyersanyag kifogasta-
lan legyen és hogy a f6énok jol iranyitsa alarendeltjeit. A fdsza-
kécs tehat nemcsak kdistoi és figyeli az elkészitést, hanem jo
szemmértékkel folméri az aru mennyiségét és minGségét is.

Nagyon fontos, hogy a fGszakacs tapasztalatbdl tudja,
hanyféle és mennyi ételt készittessen. Rend, beosztas és tisz-
tasag a konyhai Uzemben kulénosképpen elengedhetetlen és
nélkilik az Gzem fo' nem lendiilhet

Fontos még a maradvanyok, azaz az el nem adott ételek
és maradékok feldolgozasa, mert j6l vezetett konyhaban semmi,
de semmi nem maradhat értékesiiistlentil Azért szikséges még
azt is megfigyelni, vajjon mi keril a moslékba.

A konyhatizemet 0Osszpontositani  kell. A mellékkonyhak
kozvetlen Osszekottetésben legyenek a nagykonyhéaval és lehe-
t6leg csak egy kijaratuk egyen. A konyha hatsé kijarata csak
a szallitasok idejében lehet nyitva és ellenérzés alatt kell
allania.

A konyha sohasem ehet elég nagy és elég tagas. Egy
tagas konyhaban a pontosan sziikséges személyzet tobb mun-
kat produkal, mint egy kis helyiség f6los szaml alkalmazottal.
Nélkilozhetetlen a j6, de nem nagyon éles vilagitas is. A lam-
pakat naponta meg kell tisztitani, mert a konyha gézei a vila-
gitast befolyasoljak

Rendkivil kényes pont a konyhai személyzettel val6 helyes
banasmodd. Konyhai alkalmazottainkra nagy értékeket bizunk.

MAGYAR SZALLODASJS_VENDEGIOS

Budafok, Pet6fi-ut 32. Tel.: 269-845
Elsorendu fajborok allando valasztekban

Méltanyosan kell fizetni Gket, mert csekély bérért j6 munkat
nem lehet varni. Fizetés a munkateljesitmény, nem pedig a sab-
lon szerint: nagyon fontos a konyhatizemben.

A konyhaf6noknek, épplgy mint barmely mas el6ljaronak
alaposan ismernie kell minden egyes alarendeltje jellemét és
a megfelel6 embert a megfelelé helyre keil allitania. Az érdem
szerint valé el6rehaladas rendszerének itt is érvényesiilnie kell
A személyzet legyen tudatdban annak, hogy a j6 munkat sajat
érdekében végzi és hogy példaja a tobbire is kihat.

Marencich Otté.

Id6szerd ételek

Ecetes szilva (kitinG kompdt his mellé)

Vélogatott, megmosott szilvanak a szarét olldval levagjuk
és szarral felfelé tvegekbe rakjuk. 1 liter vizet, 55 deka cu-
korral és 3 deci ecettel 5 percig I6ztini, kézben a szennyes
habot gondosan lehaldsszuk a te'e;éré Az oldatot fonén a
szilvara ontjuk, lezarjuk és dunynava- bélelt kosarba tesszik
és pokroccal letakarjuk. Masnap az Uvegeket ruhaba csavar
juk, edénybe tjuk, hideg vizet ontink hozza, hogy az tve-
geket félig érje, aztan betakarjuk es 10 percig g6zoliik. majd
pokrocba csavarva, masnapig szaraz gézben hagyjuk.

Sz6lobefozés (Parolt hus, 6z- vachusfélékhez)

1 liter vizet, 55 deka cukrot, 2'h deci ecetet 5 percig
toziink, kozben a szennyes habot leszedjik a fézet tetejérdl.
A nem tulérett fiirtokr6l a szemeket szarral egyitt olloval vag-
juk le Az oidatot, ha kihdlt, raontjik, hogy ellepje a sz6l6-
szemeket. Masnap a eve! leszdrjik, majd djra felforraljuk és
hidegen ontjik a szGl6szemekre. Harmadik nap ezt az eljarast
megismételjik, a levet felf6zzilk, a szennyes habot leszedjik
s ha kihdlt, a gyimolcsre toltjik, lezarjuk és a kamraba tessziik

Mixed pikles (magyarosan)

Apré éretlen dinnyét, apré karottat, apré kemény csiper-
kegombat, apr6 zéldparadicsomot, apré uborkat, apré zo'dpep-
'ikat, apré kukoricacsovet, gyongyhagymat, gyenge, szélkanél-
kili zoldbabot (haricots vert) és zoldborsét xi'on-kilon meg-
tisztitunk, a karottat, apré hagymat, gombat, zéldbabot lobogd
s6s vizbe dobjuk és néhany percig el6fézzik. —Aztan szitara
szedjik, s ha leszikkadt, 6blos cseréptalba 6ntve leontjik
2%-o0s jO savanyl ecetes lével A zoldpaprikat, e cséves apré
kukoricat, (melyet a csalamadébol szereztiink), az uborkat és a
kis dinnyét, sozott vizben 2 6raig alini hagyjuk.

Tiszta ruhaba szedve megtorélgetjiik az ecetes 1éb6l ki-
szedett zoldségféléket, csinosan Uvegekbe rendezzik. Az ece-
tes levet, kevés cukorral izesitjik, felforraljuk és forron téitjik
a zoldségre. Azonnal lekorozzik és dunyhaval bélelt kosarba
téve, pokroccal letakarva szaraz gézben hagyjuk lassan ki-
hdilni.

Ferwagner L&rinc bornagykeresked6
BUDAFOK, Kossuth lajos-utca 36. szam. Telefon: 269-664

CSALADI SOR - KOBANYAI POLGARI SERFOZDE

Megjelent a Vendéglatéipar térténetének |
Az el6fizetéknek pénzbeszedSink kézbesitik ki

Kkotete!
Kérjiik, hogy azt atvenni sziveskedjenek!
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iGY OSSZEL a legizletesebb husételek kozé tartozik két-
ségkiviil az Uriihts, ilyenkor mér tokéletesen megérett a hu.a,
meg aztén azt a sajatsagos faggyls izét is, mely irant sokan
olyan indokolatlan ellenszenvvel viseltetnek, jorészt elvesztette
Az Alfoldon  sziretkor  kitling juhpaprlkast t6znek a tiszahati
menyecskék, melyet bogracsban, viz helyett borban f6zik meg.
Mig Erdélyben, ahol a birkat, juhot berbécsnek nevezik, sz6 6-
mustban parol]ak meg a szlreti pecsenyét.

Sziireti mustos pecsenye.

Egy szép uri (birka) combml lefaragjuk a l616sleges iagy-
gyat, fustolt szalonnaval %:uzdelluk megsézzuk ,cerizi"
borspétl6-tiszerrel bedorzsoljuk, kevés, de forr6 zsirban min-
den oldalon hirtelen lepiritiuk. A combot egy masik labasba
tessziik, a zsirban pedig karikara vagott vegyes zéldséget és
hagymaét elfonnyasztunk “és zsir nélkil, a husra vetjik. Majd
ftiss, édes mustta (elontve, fed6 alatt megparoljuk. Ha van,
adunk bele néhany szem szegf(iborsot és kevés citromhéjat. Ha
a hus megpuhult, a levét V, részig leforraljuk és atszdrjik. Ko
retnek sonkas tarhonyat adunk.

Berbécs tokany puliszkaval. (Eredeti)

Berbécs, vagyis az erdélyi havasokon feln6tt birka hisa
sokkal izletesebb €s nincsen kel emenen faggyls ize sem, mint
az alfoldi legel6kon feln6tt juhoknak. S6t, sz ott termesztett
hagyma sem olf/an csip8s, mint a tiszahdti. Zsirban két fej hagy-
mat~ sargara effonnyasztunk, beleforgatjuk a kockéara “vagott
berbécs- azaz birka-UrtihGst és fed6 alatt félpuhara paroljuk.
Hyenkor sézzuk_meg és tortbors hianyaban szériuk meg ,cer-
izu" borspotld fiiszerrel. ld6nkint kevés vizzel meglocsolgatva
addig paroljuk, mig a has megpuhult. Ekkor keverjiink még
hozza két fej Igen vékonyra szeletelt hagymat és erGs fiizén
addiq kevergetjuk (kb. 10 percig), mig a hagyma Gsszefony-
nyadt, aztan azonnal a pecsenyetaira halmozzuk™ és korul rakjuk
forré vizbe martott, gombolyl kanéllal kiszaggatott, friss pulisz-
kéval.

Székely puliszka.

Lobog6, sésvizbe, habverével valo folymnos keverés koz-
ben beleszérunk V* ki 6 friss kukoricalisztet és 'ovabb keverve
addig fézzik, mig egész s(rii lett és a szagat hirtelen megval-
toztatva, kissé édeskés illati lesz. Ez a iele annak, hogy a pu-
liszka elkésziilt. Ekkor elhtzzuk a tlzr6l és torr6 vizbe martott
obloskanallal félgombaocskéket vajunk ki a puliszkabdl és  ko-
ritiuk vele a talra halmozott berbécstokanyt

Bogyiszldi-babgulyas. (Egyfazék-étel)

Egytal-étel rendszerhez tartozvan, tehat mas ételt nem is
adunk az ebédhez, mert hiszen mar benne van a leves, hus,
fézelék és tészta. Fazekastol tesszik az asztalra, '/s kil6 szaraz
babot el6z6 este hideg vizbe aztatunk, masnap ugyancsak az
aztat6 vizben tesszik a tiizhelyre. Ha a bab 3> részig puhara
f6tt, hozzaadunk '/ kil6 savanyd horddskaposztat, egy fej aj
réra vagott hagymat, melyet egy kanal zsirban elhervasztunk,
piros fliszerpaprikaval elkeverve beleforgatjuk a bablevesbe.
Megsozzuk, adunk még hozza karikéra vagott fiistolt kolbasz-
szeleteket s ha minden jol Osszef6tt, csiperiettet szaggatunk

bele. Talalaskor egy j6 kanal lejfell keveriink bele.

Erdélyi flekken kaposztacikaval.

A csonttalanitott sertéstarjat a husverSkalapaccsal ol
kiveregetjtik, megsozzuk és faparazs folott a roston mindkét
oldalan pirosropogdsra_siitjiik. Papszeletbdl, vagyis félkovéres
sertéssze eibdl is készithetiink jo flekken!, nincs  rostunk,
vagy nem értink a roston va 6 sutéshez, att6l tartva, hogy fiis-
16s szagot kap a hus, sithetjik igen kevés zsiron is ropogésra,
aztan falanyeron clkakaposzlaval tesszik az asztalra. Kaposzta-
cika nem més, mint a savanyitott kaposztafc-jnek a torzsa kordl
1év6 okiomnyi része, melyet, mint a tortat felszeletelve, hide-
gen talaljuk uvegtalclkan a flekkenhez.

KOSA

Kozponti iroda: Budapest, VIII,, Kéris-utca 27. Tel.:

Megjelent a Vendéglatéipar torténetének |
ki. Kérjuk, hogy azt atvenni

Az eléfizetéknek pénzbeszedoink kézbesitik

ISTVAN ES TARS A BORNAGY KERESKEDELMI

155-482. K oo

5) 157
hordén és palack fajborai kivaléoak
Iroda: Budapest, V., Zrinyi-utca 7. Telefon: 181-214

m oio/ur-

H—————————————————=

BORPINCESZETE

BUDAFOK, PETOFI-UT 48
TELEFONSZAM: 469-980 ES 469-743

Els6rangu asztali és fajborok, valamint csemege-
és urmosborok allandé nagy véalasztékban

VACLIGETEN

éllandd telepilésre és nyaralasra alkalmas gyonyord

vtlla telkek 152 [li-lesek, telkenként P 4500-ért “kaphatok.

Csak készpénzért Dijtalan kiszallitas! Ugyanezen telkekre

tetszés szeritti nagysagban, legrovidebb 'idé alatt épitte-

tink. Irnyar: 1 szoba komfortos 6vohellyel P 35.000. --

Parcellazasi iroda: Budapest, Baross-tér 17. sz. I. em. 9.
Telefon: 424-373.

A vendéglés-, bormérg- és italméré-szakma leg -
djabb szenzacioja a szabadalmazott

HUNGARIA

LEVEGO ATSZURG DUGO

mert ez megmenti boranak kit(in6 izé? és zamatjat.

HUNGARIA

LEVEGO ATSZURO DUGO
feltétlentil elpusztitia a levegében él6 karté-
kony bacillusokat. — M egrendelhetd:

GARAMVOLGY!I SANDOR

ITALARUK ES DUGOVEZERKEPVISELETENEL
BUDAPEST, VII, ERZSEBET-KRT 44. TELEFON: 220-824,222-342
aki a HUNGARIA levegs Aatsz dugé hasznalati
utasitasat kivansagra ingyen és bérmentve megkildi.

VALLALAT

i ma Budapest szenzaci6ja!

Kkétete!
sziveskedjenek.
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Domika.
(Eredeti székely kilonlegesség a régi vilagbol.)

haszemélyes 6blos t(izall6 talat vagy tobb egyszemé-

lyes kis formacskdkat vajjal kikenink, j6 "minGségd - reszelt

sajttal behintjilk. A sajtra vékony szeletekre vagott szikkadt

zsemlyét vagy kenyeret rakunk, reszelt sajttal behintjik, olvasz-

tott vajjal megcsepegtetjiik, aztan megint kenyeret, reszelt saj-

tot, vajat, ezt a rétegezest addig folytatjuk, m(g az edény meg-

telik. Egy liter friss tejbe kevés sét keveriink, raontjik a saj-

tos zsemlyére s ha az beszivta a tejet, felul j6I meghintjik

reszelt sajttal és a sut6ben addig piritjuk, mig a teteje piros
lesz.

kovAtsits matyas,

mesterszakacs.

Szakiskolai beiratdsok és tudnivalok
az 1943—44 iskolai évre

A? 1943—44 iskolai évre sz6l6 beiratkozasok oktober
28-an, 29-én és 30-an lesznek a Czukor-utca 6. 'z. alatt _levé
cicmi iskola I. eme’etén, az igazgatdi irodaban d. u. 4—7 dra
kozott. Minden tanulé beiratkozésa alkalmaval koteles szerzde-
sét bemutatni, még akkor is, ha az el6z6 évben az iskolanak
mar rendes tanuloja volt, mert annak adatait a Nyilvantartd
hivatalnak évrél évre kotelesek vagyunk bejelenteni.” Nagyobb
uzemek tanoncainak beiratasa csoportosan is torténhetik, de a
behatast végzé megbizottnak a behatasra keriil6 tanonc szer-
z6dését be kell mutatnia, emellett tudnia kell a beiratandé
tanulénak: édesatyja fol lalkozasat (szll6 foglalkozasa) és &l-
landé fakéasat. Ezek, nélkil minden je entkszGt — miniszteri ren-
delkezések szerint — kénytelenek vagyunk visszautasitani

Azok a tanulok, akik ez Gj tanévben elGszor Iratkoznak be,
beiratkozasuk alkalmaval a sziikséges szakkonyvekre és beirat-
kozésra 65 P 6C fillért fizetnek, egyben kotelesek bemutatni
szerzGdésuiket, utolsd iskolai bizonyitvanyukat és keresztleve-
liket. Akik mar el6zetesen az iskola tanul6i voltak, a Szallodas-
ipar c. kényvvel egyutt 15 P 60 fillért fizethek.

Akik a kotelezoleg elrendelt beiratkozasi id6 utan jelent-
keznek és elmaradasukat hivatalos bizonyitvannyal igazolni nem
tudjak, (elemeit behatasi dijat fizetnek.

November 2-an évnyité tanari értekezlet A tanév (nne
péiyes megnyitasa, fegyelmi szabalyok ismertetése, tudnivalok
kozlése az a) csoport tanuldinak november 3-én, a b) csoport
tanul6inak november 4-én ‘esz, amennyiben a magasabb tan-
hatésag részérol mas intézkedés nem torténik

A’ szaktanfolyam hallgat6i koziil azok, akik eisdizben irat-
koznak be, 97 P 60 fillért fizetnek, akik mér el6z6 évben is a
tanfolyam hallgatéi voltak. 47 P 60 fiilért fizetnek. Beiratkozasuk
alkalmaval szintén kotelesek szerzédésiiket bemutatni Akik elsé
alkalommal iratkoznak be, szerz6désiikon kiviil keresztleveliiket
és utolso iskolai bizonyitvanyukat is kotelesek magukkal hozni.

Barmelyik beiratkozasi lehetGségre az iskola igazgatdja
szivesen ad felvilagositast.

Megjelent a Vendéglatéipar torténetének I.
kézbesitik ki.

Az eléfizet6knek pénzbeszedoink

Lencseutalvanyok bevaltasa.

AZ ELELMISZERIEGY KOZPONT értesitése szerint a szep-
tember 30 e]g érvényes lencseutalvanyok bevaltasi hatar-
ideje lejart és ennek dacéra a lencsét Kartarsaink legnagyobb
része_még nem valtotta ki

Felhiviuk t. Kartarsainkat, hogy ezen  lencseutalvanyokat
haladéktalanul valtsdk be aVendéglésok Beszerz6 Csoport-
janal, mert a Jeg k"zpcnl csak kivételesen hosszabbitotta meg
a szeptember 30-an lejart utalvanyok bevaltasi idejét és ameny-
ryiben rovid par napon beliil nem valtjak ki, a lencseutalvanyok
elveszitik érvényességiiket és a téli idényben mar tobb alka-
lommal lencsekiutalés nem lesz.

Az elnokség.

Idegenforgalmi értekezlet Ujvidéken.

UIVIDEK, a Délvidék egyik legnagyobb kultarkézpontja,
oktober 10-én tartott rendkivili érdekldéssel kisért idegenfor-
galmi értekezletet. Az ankétet a varos rendezte a Baross Szo-
velse% helyi csoportjanak kézrem(ikodésével

r. Palos Karoly, a varos kultdrtanacsnoka, nyitotta meg az
értekezletet a varoshaza disztermében. A polgarmester nevé-
ben tdvézolte a megjelentekéi. Ujvidék idegenforgalmi jelen-
t6ségét vazolta és a délvidéki kozlekedési problémakat vilagi-
totta meg.

Az OMVES7 és IBUSZ idegenforgalmi szerepét Castel Imre
mutatta be szines el6adas kerelében.

A budapesti Kereskedelmi és Iparkamara képviseletében
résztvevg dr. Anker Gyorgy, a Divatkézpont igazgatéja, az ide-
genforgalom gazdasagi je emosegel targyalta. Visszapillantast
nyujtoti a legrégibb idékbe és elvezette a hallgatosagot a mai
Nemzetkézi Vésaroki

A vendéglatdiparokr6l dr. Langer Lajos ipartestileti jegyz6
tartott ismertet6 elGadast. Sorbavette az egyes iparfajtékat és
azokra vonatkozé jogszabalyokat.

Szabadka varos képviseletében megjelent dr. Voinich Ala-
dar kultirtanacsnok a Bacska idegenforgalmi értékeit: az alfoldi
szallasokat, a bacskai konyhat, a gazdag népviseletet varazsolta
dis szinekkel az érdekl6d6 hallgatésag elé.

Dr. Gyuris Endre szegedi kamarai titkar, az érdekképvi-
szlgtek idegenforgalmi szerepével foglalkozott tartalmas el6-
adasal

A Balaton idegenforgalmi vonzéerejét festSi szinekkel
Landi Ferenc igazoaté szemléltette

A tartalmas és minden részletkérdésre is kiterjedd érte-
kezleten felszélaltak még a helyi és kornyékbeli idegenforgalmi
és kozigazaatasi szakemberek

Az értekezlet befeiezéséiil a MAV kikii'déti*e foglalkozott
a felmeriilt kozlekedési kivansaaokkal és iaéretet tett, hogy a
MAV elnbkségének el6terieszti Uividék kivansagait.

értekezlettel kaocsolatban avattdk tel9-én az orszag
tizedik turista- és diakszall6jat

Az avaté beszédet az OMIH képviseletében meglelent
dr. Rohrinaer Endre min. titkar mondotta, hangstlyozva, hogy
az Uivtrléki diakszallo az egyik legnagyobb az orszag hasonlo
intézményei kozott.

A szazaovas szallodat a varos nevében dr. Palos Karoly
tanacsnok, vette ét Az avaté beszédek utAn hemutatték a tel-
jesen modern, minden kivanalomnak megfe'ei6 'ntézménvt.

S I D O L fém, ablak
CHROM IT nikkel, krom, alpakka
SIDOLAC akkozott, fényezett butor tisztitoszere

S1 DO L VEGYITERMEKEK GYARA RESZVENYTARSASAG
Budapest, XIV, Cserei ucca 14.

,
Bor- és
R , .
musivasarlasi
megbizasra pontosan eszk6z6l SZABO IA10S boriigynék,

Cegléd, Kolcsey-tér 18. (Vasttallomassal szemben).

Kkétete!
Kérjiik, hogy azt atvenni sziveskedjenek!
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Munkakonyvek bejelentése és a fizetések bejegyzése.

A KAKONYVEK be- és Kkijelentési kotelezettségérGl
— kiilénés leklnlellel az_ipari alkalmazoltak Ieguwbbl munkaber»

Kar
keérjik, hogy az a\abbl rendelkezesekel a Iegponlosabban belar-
tani szwveskedjenek

kil alkalmazésba venni semmiféle munka-
korben munkavallalol nem szabad.

A munkakényv 1, 2. és 3. rovatait a munkaad6 a munkaba-
|épéskor kitolti és a be\epestol szamitott 14 (tizennégy) napon
beliil testuletiinkhoz lattamozas végett bekildi. (1884:XVII. te
103,

§

I&Iepes alkalmaval a munkaadé a munkakényv 4. és 5. ro-
vatait kitolti és a kilépés |éttamozéasa céljabél a munkakonyvét
a munkakonyv tulajdonosaval 8 (nyolc) napon beliil testiile-
tinknek bekiildi (1884X\/II te. 104. és 106. §§

A munkakényv 5. rovataba be]egyzendo az alkalmazott
tényleg élvezett fizetése, mégpedig:

a) ha az alkalmazott csak a Iegkisebb fizetést kapja, akkor
a megallapitott legkisebb fizetés dsszegét kilon és utana kiilon
a lﬁrvényes jelenleg 60%-o0s bérpotlékot;

bL a az alkalmazott a legkisebb fizetésnél tobbet kapott,
akkor bejegyzend6 el6szor a junius 30-én érvényben volt fize-
tésének a 77%-a, mint alapber utana pedig az ezen alapbérre
adott 30—50% bérpotlé

Nyomatékosan kérjik t. Kartarsainkat, hogy ezen rendelke-
zéseket pontosan tartsak be, mert testiletink — az ipariigyi
miniszer Ur kilon rendelkezése értelmében — hianyosan kitol-
tott munkakényveket nem léttamozhat. A belépésnél 14, illetve
a kilépésnél 8 napi hataridé be nem tartasa esetén pedig testi-
letink csak az Orszagos Tarsadalombiztosit6 Intézet ,Munka-
viszony igazolasa" alapjan lattamozhatja a munkaviszonyokat.

Budapest, 1943. évi oktober 11-én.

Az elnokség.

Akik az Otthonr6l megemlékeznek.

AZ OTTHON FENNTARTASI ALAPJA javara Brunner Jené 26
peng6t, vitéz Vorés Simon és Gruber Emjl 2—2U peng6t, Bor-
sos Mihaly 10 Eengol adomanyozott.

A peceli kirandulason feiuifizetésekért és a péceli kiran-
dulds megvaltasaért Maiosik Ferenc, Gundel Karoly, Kovessy
Géza, Kugier Ferenc, Holl6s Jend, vitéz Kecskés Janos 100—100
pengol tgermann Ferenc Zucker Janos, Mészaros  Istvan
50—00 pengé6t, Ballal Karoly, Lendvai Janos 40—40 peng6t,
Sabathiel Tivadar, Jakabos Endre, dr. Langer Lajos, Kunhegyi
Sandor, Szalkay Jozsef, Kun J. 20—20 pengét Mayer Janos,
Németh Aladér, dr. Goldmann Oszkar 10—10 0( adott.

Természetbeni adomanyok: Bertha Gyula liter bor).
Lukacs Antal (2 kg kavé, 1 kg csemegepaprika, 1 kg karamell,

1 doboz keksz, 100 cigaretta, 50 csomag pipadohany); Tordy
Gyorgy (1000 db cigaretta, 25 csomag ~pipadohany); Palakl
Miklés (100 db szivar); Kassai Sandor (1 tveg rum); Andreics
Karoly (2 tveg likér); Paulovits Sandor (35 db szivar, 100 ciga-
retta); Huszar Jend (1 6ltony, 1 alap); Hollés Jeno 10 kg |ISZ&)
Keitner Jozsef (1 kg kavé); Solyom Ferenc (40 szivar, 1
db cigaretta, 1 Gveg rum); Orban Janos, Pécel (15 liter bor);
Jarényi Gyula (25 db szivar, 10 csomag dohény, 1 tveg Kististi
sepropallnka) Zucker Janos (30 csomag dohany, 2 liter rum,

1 kg kavé, 1 kg paprika, 5 kg gytmolcsiz); Plrkhoffer Gyoérgy
(10 db szivar, 25 csomag dohany); Balla Jozsef (20 db szivar,
100 clgarella) Kein Janos (50 db szivar); Berliner Filop (2 db

ga/ b, 2 db kisebb konyhakés, 1 db fendacél); Polgari Ser-
fézde (200 liter sor); Dreher-Haggenmacher Serfézde (%00 liter
sor); vnez Kecskés Janos (5 liter rum); Ciné Sandor (1 liter likr).

A joszivvel adott adomanyokeért eziton is kdszonetét mon-
dunk.

L E P E D O
abroszok, konyharuhak, torilk6z6k,
felmoséruhak stb.
nem murostos, rendkivil olcsén.
WEISZ, Paulay Ede-utca 58. Udvarbon jobbra

KIADJA A BUDAPESTI SZALLODASOK ES VENDEGLOSOK IPARTESTULETE FELEU?S SZERKESZTO ES KIADO!
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Borkilénlegességek. — Budafok, Kossuth L.-u.

44—
m és Petofi-ut 34. — Telefonszamok: 469-787 és 269- 775

Egyetlen ételizesitd
konyhabél és

sem .
hianyozhat marhahus
az erékivonat

Kérjen részletes ajanlatot: ERUTAPSZERUZEM, Papp Andras
cégtdl, Budapest, lll., Hovizi-it 4—6. Tel.: 362-782, 163-011

Patpuszta sajt
Heller doboz

emmenfhali

Derby sajt

Edes must

kaphaté naponta hazhoz szall ftva. Megrendelheté
423-080 telefonon

A SZOLNOKI
(flszertizlettel egyutt) december

CUKORGYARI KANTIN
31-ére BERBEADO

sAfexané& erw erk

~AGASZTO- S HABVEROGEPEK
BURGONYAHAMOZOGEPEK
-(EPITETT MOTORRA I.
KONYHAK- ES QKRASZIPAR! GEPEK

MAGYARORSZAGI VFZERKFPVISFIETF

DOSS PALrsTARSAI

BUDAPESTEM ESTER UTCA 57.

SOMOGY! OTTO.
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| Makacs Istvan |
révid szenvedés utan,

nk 1911/1912-es éveinek elsG lanu\o]a
anydtra ment

MAKACS ISTVAN. 49 eves koraban,

elhdnyt Mint  szakiskola

cs ,Gitick Frigyes’
o

jasa, kulfoldi tanulmar
ndonban, Parizsban jart, majd visszatérve hazankba,
1920. évtd. 1927 évig szakiskolank szakelGaddja volt és igen
nagy lelkesedéssel, hozzaértéssel és faradhatatlanul dolgozott
a tanoncok szakoktatasaban.
Temetésén a szakiskola ifjisaga és tanarikara nevében
Krltsfalussy Istvan dr igazgat6 bucsuztatta.

Halalozas.

BOZI IMRE vendégl6s kartarsunk okt. 10-én, 56 éves kora-
ban elhtinyt.

KODO ISTVAN vendéglés kartérsunk szeptember 25-én, 50
éves koraban meghalt.

Kartarsakl Felkérink benneteket, hogy Zwack Unlcumja
?)mnanl ne mérjetek ki mas italt se az UNICUM uvegbdl, se mas-
fajta Uivegh6l, mert az Unlcum sz6 a Zwack likdrgyar kizarlagos
vedjegyzett tulajdonat képezi és e néven csakis valodi aru hoz-
hat6 forgalomba. Ha a vendég Unicumot kér: adjatok neki valo
Unicumot, mert Unlcum néven mas keser(it nem szabad eladni
se Zwack Uvegbdl,

se mas Uvegb6l.

Egy furcsa féz6tanfolyam.

A SOKFEIE VALTOZAS KOZOTT, amelyeket a hébort kény-
szerit reank, szerepelnek azok a nehézségek és néhol mar
val6sagos kiizdelmek is, tovabba a csokkentésiikre iranyuld
érdekes kisérletek, amikrél kilfoldi hireket kapunk. A kiilénb6zé
éfelmjszer hianya, vagy nehezebb beszerzése érthetéen sziik-
segesse tette a régi etelreceplek reformjat és egészen Uj f6-

tési modszerek at is. Tandskodik errél a tobbi
Kozt Kovatsits mester néhany cikke, amelyet lapunk kozolt.
De mas intézkedésekre is kellett gondolni, f6kop Németorszag-
ban. A ,Miinchener Neueste Nachrichten"-ben olvassuk, hogy
szeptember 14-ikén hivatalos tanfolyam kezd6détt meg ,nétle-
nek és szalmadzvegyek szaméra." Miutan Oridsi szamd min-
cheni asszonyt és gyermeket szallitottak el vidékre a bomba-
tamadasok kovetkeztében — mint tébb mas varosbél is — na-
gyon sok ,szalmadzvegy" maradt hirtelen odahaza. Ezekre az
a szokatlan feladat harult, hogy maguk jatsszak a haziasszony
szerepét, ha nem akarnak folyvast vendégl6ben étkezni. De ha
csakis vendégl6be jarnanak, akkor is szamos tennivalé marad
még: hogyan banjanak az élelmiszerjegyekkel, mi médon osz-
szak be az adagokat, stb. Most kideriilt, hogy a legtobb férfi
egyaltalan nem is tudja, mit és mennyit kap az egyes jegyekre
Legaldbb is annyit prébalnak, hogy a vacsorat maguk készitsék
ei és ez néhany kudarcos kisérlet utan kell is, hogy sikeriljon,
igy gondolta a férfiak nagy része, de kiderilt, hogy a dolog
nem olyan egyszer(, hogy a f6zés is mlivészeta maga nemében
és tanulas nélki' bukas, illetve éhezés a dolgok vége

Ezén ‘endezjK a f6z6tanfolyamokéi Kezd6dnek egyszer
.ssalanos magyarazatokka', de hamar attérnek koénnyen elké-
sz'thet6 éteinem(i megcsinaiasara  Erdekes, hogy kilénésen
fontosnak taitak a kurzus vezet6i az ,izletes Guiasch" készité-
sének a megtanulasat Hideg ételek és ,eltehet6" fogasok ké-

Egy német ir6 azt fejtegeti, hogy egyes kilféldi olvasék

FEHERVARI MIHALY budafoki és termelsi borok vezérképvise-
I16jo. Szeszesital képviselet. Bpest, VII., Teréz-krt 23. Tel.: 327-855

Szt LUKACS gyogyfurds és
Krista Iy vis Téli-nyari rheuma-gyogyhel

MERKANTIL-NYOMDA. BUDAPEST, Vili

Gyogyfurdével egybekotott gyogyszallo.

VAIDA HUNYAD-UTCA 45 SZAM TELEFON: 145-679

MAGYAR SZALLODAS ES VENDEGLOS

,,dCéXek még. agy. poAah
MECSEKIT! “

talan ganyolédnak az ilyen reformok folott, de valészinG, hogy
elébb-utébb minden eurépai orszagban sziikség lesz hasonld
kulon tanfolyamokra, legalabbis a takarékossagi elvek érvénye-
sitésére.

KARTARSAK! A PUTNOKI LIKORGYAR ,,G YOMORBARAT"
elnevezéssel hazai gy6gynévényekbdl parlas atjan_ elGallitott,
kellemes zamatt kesertilikor-kiilonlegessoget hozott forgalomba.
Ajanljuk Kartarsainknak, tegyenek probarendelést, hogy meg-

gyﬁzdd]enek az aru kitlné minGségérél. A gyar telefonszama:

189-733 és 185-365.

Magyarorszag évkonyve.

EGYETLEN KONYVBOL MEGTUDHATTUK a magyar élet vala-
mennyi fontos eseményét, a bel- és kilpolitikai Ugyeket, az
allamhaztartas adatait, a kultGralis élet, tudomany, irodalom,
képzémiivészet dolgait, a magyar gazdasagi helyzet, az arpoli-
tika, a pénziigyi és hitelélet, a mezégazdasag, az ipari élet, a
belkereskedelem, a forgalom szabalyozasa, a kozlekedés, az
idegenforgalom, a kozellatas, az igazsagszolgaltatas, a koz-
egészséguigy, tarsadalombiztositds, hadigondozas valamennyi
jelentékeny tudnivalojat. Beszamolé és lexikonszer(i tajékoztat-
tas, konnyen és gyorsan attekintheté széleskor( folvilagositas
mive a ,Magyarorszag évkonyve”, melynek immar kilencedik
évfolyama jelent meg lelkiismeretes Gsszeallitasban, A szer-
keszt6i munkat Felkay Ferenc, a jeles ir6 és hirlapiré végezte

FONTOS FIGYELMEZTETES! Sajat érdekében kérjik a ven-
dégl6s kartarsakat, hogy valodi GESSLER ALTVATER helyett més
Fyanmanyu Altvatert, sem az oreg Altvater fejjel ellatotl Gess-
er ivegbGl, sem mas UvegbGl ne adjanak és erre személyze-
tuket Is utasitsak.

Allast keresnek.

ETTERMI SEGED, 24 éves, keresztény (jelenleg f6pincér),
hosszti miikodési  bizonyitvanyokkal, allast valtoztatna =~ Szives
Lnleglferesésekel .Mestervizsgazott” jeligére az ipartestiletbe
érek.

NAGY SZALLODAI GYAKORLATTAL széllodéban (penzi6ban),
vendéglében direktriszi vagy felligyelonoi éllast keres. Cime az
iparlestuletben.

11 NYELVEN BESZELO volt koézalkalmazott portasi vagy
hasonld allast keres. Cime az ipartestiiletben.
GYAKORLOTT  UZLETVEZETOK  elhelyezkedést keresnek

Cimik az ipartestiiletben

Az eredeti GESSLER ALTVATER az ellendrzés soran konnyen
megkllonboztethetd a nem valodi Gessler AltvatertSl és %/
felesleges kellemetlenségnek teszi ki magat, aki mast ad valo
helyett.

Krayer E és Tsa

LAKK ES FESTEK BUDAPEST. V, VACI-UT 34

WEISER SUTODE
Budan. Naponta leggyorsabban szallitunk friss_siteményt és ke-
nyeret — XII., BOszorményi-Gt 36/a. szam. Telefon: 151—041.

gyo6gyszall6 Budapest
Nyitoff természetes Iszapto. Furdés télen-nyaron szabadban.
— Tarsas iheuma osztaly. Dijmentes prospektus.
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