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8 U D A P ES T Í  S Z Á L L O D Á S O K  ÉS V E N D É G LŐ S Ö K  IP A R TESTU LETE

1943 ÁPRILIS 28-ÁN, SZERDÁN DÉLUTÁN 4 ÓRAKOR a Britannia Szálló (VI., Teréz-körút 39.) kupolatermében

XXII. é v i re n d e s  k ö zg y ű lé s é t
tartja, amelyre az ipartestület tagjait azzal a figyelmeztetéssel hívjuk meg, hogy azon föltétlenül és pon

tosan megjelenni szíveskedjenek.
TÁRGYSOROZAT:

1. A határozatképesség megállapítása, két jegyzőkönyvhlte- 
lesitő kijelölése; elnöki megnyitó.

2. Az elöljáróság jelentése az 1942. évről.
3. Az 1942. évi pénztáreredmény és vagyonkimutatás elő

terjesztése.
4. Az 1942. évi pénztárosi jelentés.
5. Az 1942. évi kötlsógelöirányzattal szemben telmerült túl- 

kiadások indokolása és azok jóváhagyása fölötti határozat- 
hozatal.

6. A számvizsgáló bizottság jelentése az 1942. évről.
7. A lölmentvény megadása.
8. Egy aljegyzői állás szervezése és fizetésének havi 300.— 

pengőben való megállapítása; a vendéglős-szakosztályi
BALLAI KÁROLY

vezetöjegyző.

jegyző fizetésének felemelése havi 300.— pengőről 400.- 
pengöre; a pénztáros fizetésének felemelése 170.— pen
gőről 200.— pengőre; I. gép- és gyorsíró fizetésének fel
emelése 130.— pengőről 170. — pengőre.
Alkalmazónak részére háborús különmunkadíj-átalány en
gedélyezése a köztisztviselőkre megállapított mértékben.

9. Az alapszabály 4. §-ának negyedik bekezdésének módo
sítása.

10. Az 1943. évi tagsági díj kulcsának megállapítása.
11. Az 1943. évi költségelőirányzat megállapítása.
12. Ot számvizsgálónak egy évre való megválasztása.
13. Indítványok, amelyek legalább öt nappal a közgyűlés 

napja előtt, tanácskozási joggal bíró tag által Írásban 
vagy élőszóval az elnök elé terjesztettek.

MALOSIK FERENC

Amennyiben a fent kitűzött időben és helyen az ipartestület tagjai határozatképes számban nem jelennének meg, 
úgy a közgyűlést a Britannia Szálló kupolatermében május 5-én, szerdán délután 4 órakor, újabb meghívó kibocsátása nélkül 
fogjuk megtartani, amely közgyűlés a megjelentek számára való tekintet nélkül fog a napirendre tűzött kérdésekben határozni.

l ó  b o r n a k  n e m  k e l l  c é g é r ,  c s a k
Forgalomba hozza: Erdél/részl Fürdők Szövetsége budapesti kirendelsége, 
Budapest, Vili., Rökk Szilárd-utca 1. Telefon: 130-840. -  HÁZHOZ SZÁLLÍTJUK! BORSZÉKI BOR VÍZ!

KŐBÁNYÁI BORPINCESZET RÍP BUDAPEST-KŐBÁNYA
I ÉLÖD-UTCA 8. TEL.: *148-402
B ■ ALAPlTTATOTT 1869 ÉVBEN
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A M l  N A P T Á R U N K
1943 Április is ., csütörtö k :

Az cgycncsadók befizetésének határnapja.
A mai étlap egy-egy példánya beküldendő az ipartestületbe.
Délután 4 órakor a IV. kerületi vendéglősök ortekezlpls a 

Kárpátiéban.
Április 17., szom bat:

A penziók 18-áig kötelesek elszámolni a március hónapban 
felhasznált élelmiszer-váltójegyekkel az Elelmiszerjegy- 
Központban (III., Lajos-ulca 34.)

Vendéglői berendezés ek i
SÖNTÉSPULT, szék, asztal, biliárd, kertibútor, 
alpakka, üveg és porcellán, kugllfelszerelós: 

FRIEO ZSIGMOND ÉS FIA Budapest, VII., Király-utca 44

ifj. H an tzm ann  K á r o ly
b orn a ff ykeresh ed  ö , eacp őrt őr 

Központi iroda: XI., Horthy Miklós-út 116. Telefon: 456-525 
Városi lerakat: VII., Vörösmarty-utca 11. szám

Április 20., kedd:
A vigalmi adóátalány befizetésének határnapja.
Délután 4 óiokor a X. kerületi vendéglősök értekezletet tar

tanak Jurák Ferenc vendéglőjében (X., Maláta-utca 1.).
Április 21., szerda :

Este 8 órako' Jóbarátok vacsorája Tálas Józsefnél, Vili., 
Szer királyi-utca 17.

Április 24., szom bat:
Be kell fizetni a március 25-élől április 25-éig terjedő idő

ben kifizetett alkalmazotti járandóságok után az alkalma
zotti kereseti adót, különadót, valamint ugyanezen adók 
után a 10 százalékos hadfelszerelési adót.

Április 28., szerda :
Délután 4 órakor az ipartestület évi rendes közgyűlése a

Britannia-szélló kupolatermében.
Este 8 órakor Tóbarátok vacsorája Kiss Ernőnél, XI., Szent 

Gellért-tér 3.
MATUS 4., KEDD:

A szállodák kötelesek elszámolni az április hónapban fel
használt élelmiszer-váltójegyekkel az Élelmiszerjegy Köz
pontban (III., Lajos-utca 34.).

MATUS 5., SZERDA:
A forgalmi adóátalány befizetésének határnapja.
Este 8 órakor Jóbarátok vacsorája Szentkút! Józsefnél, XII., 

Pétervárad-utca 3.
MÁJUS 12., SZERDA:

Este 8 órakor Jóbarátok vacsorája Jankó Gyulánál, XII., 
Diósárok 4.

MÁJUS 15., SZOMBAT:
Az egyenesadók befizetésének határnapja.
A mai étlap egy-egy példánya beküldendő az ipartestületbe.

NATIONAL és egyéb ellenőrző pénztárgépek speciális üzeme. 
Karbantartás, javítás, összes kellékek, eladás, vétel, csere.

M o n h a lt  J á n o s  m ü s ze ré sz m e s te r
Budapest, III., Lajos-utca 107. szám. Teletonszám: 562-761.

S I D  O L  fém, ablak 
C H R O M I T  nikkel, króm, alpakka 
§ | DO  L A C  lakkozott, fényezett bútor tisztítószere. 
S I D O L VEGYITERMÉKEK GYARA RÉSZVÉNYTÁRSASÁG 

Budapest. XIV, Cserei ucca 14.

JÁTSSZUNK
PIATNIK-

KÁRTVÁVAL

Elismerten elsőrangú CSENGŐDI BORAIT előnyös napi 
árban ajánlja és szállítja

S Z I L V A  M I H Á L Y  b o rk e re s k e d ő
Cs e n g ő d ,  az állomással szemben. Telefon: Csengőd 11 
T e k i n t s e  me g  k i t űnő ó- és  ú j b o r a i ma t !

N A G Y  I G N Á C
BUDAPEST, VII., KAROLY KIRÁLY-ÚT 9. TEL: 42-33-29, 42-33-63
Hungária borkén, azbeszles, jutás kénszelet, szénsavas 
mész, borderítő-szerek, musttokoló, Maliigand-készülék, 
borszürők, szivattyúk, szűrő-azbeszt, dugó, kupak, címke.

Kartársak! Felkérünk benneteket, hogy Zwack Unlcumja 
gyanánt ne mérjetek ki más italt se az UNICUM üvegből, se más
fajta üvegből, mert az Unlcum szó a Zwack likőrgyár kizárólagos 
védjegyzett tulajdonát képezi és e néven csakis valódi áru hoz
ható forgalomba. Ha a vendég Unicumot kér: adjatok neki valódi 
Unicumot, mert Unicum néven más keserűt nem szabad eladni 
se Zwack üvegből, se más üvegből.

Liszt- és kenyérváltójegy-beszolgáltatási űrlapok
B E R K O V I T S  p a p i r á r u g y á r
Budapest, VII., Sip-utca 4. szám. Telefonszám: 223—891, 
valamint az I P A R T E S T Ü L E T B E N  k a p h a t ó k

V  Ö t t & c M - s ő h .  ^
A terített aszta l dísze

0.7 és 1.5 literes palackokban Gyári töltés.

M -a g yo A í ^ n d .é g .íó A e .é y .isíg .e .t íe-tó'.& tó: Jía.ng& KÖ<sítá Étedend .e .'íé se .k
K ád ió . k íS 'íű .íé k .
hangraforgóval együtt 600 pengő 
G r a m o f o n o k ,  l e m e z e k Sternberg kicsitől a legnagyobb tel

jesítményig, minden célra! 
Ké r j e n  á r a j á n l a t o t !

H a n g s z e rg y á r , B u d a p e s t , V I I ., R á k ó c z i-ú t  60.

KÖZLEMÉNYEKET CSAK A FORRÁS MEGNEVEZÉSÉVEL LEHET ÁTVENNI. CIKKEKET NEM KÜLDÜNK VISSZA!
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M A R E N C I C H  O T T Ó  N O T E S Z É B Ő L :

Jó tanácsok
a vendég lős- és szá llodás-ifjúságnak

SZAKMÁNKBAN a féltudás nem érvényesülhet sokáig és 
főleg manapság majdnem mindig kudarcot jelent, mert ebben 
az iparban nagy áttekintés, üzleti — gyakorlati — tapasztalat 
és öntudat szükséges ahhoz, hogy töltogjuk és megoldjuk a ránk 
váró problémákat.

Féltudás és elégtelen képzettség még soha oly veszélyes 
nem volt, mint a mostani válságos időkben.

Ma egy marék tapasztalat többet ér, mint egy zsák teória. 
Aki szakmai tudás, tapasztalat és gyakorlat híjján csak elkép
zelése szárnyán akar tovább jutni, úgy jár, mint a magányos 
vándor a lidércfénnycl; munkájának igazi eredménye a messze 
távolban marad.

Szakmánk fontos kelléke a gyors felfogás, a )&, mindent 
látó szem, a jó, mindent holló fül, a jószimalú orr és a józan ész. 
Ifjaink nevelése az iparnak is érdeke, ezek azonban gyakran 
visszaélnek a túlterhelés jelszavával — más oldalon pedig el
pazarolják az időt olyasmivel, ami nem hoz föllendülést, s az 
idő örökre elvész. Erre a körülményre ügyelnünk kell, ha nem 
akarjuk azt, hogy ifjúságunk elkallódjék és nevelése ferde irány
ba terelődjék.

Fontos a tárgyilagos, szakszerű gondoskodásra való törek
vés, mert a mi szakmánkban állandóan neterogén, nagyon kü
lönböző elemekkel van dolgunk és ifjúságunk sokféle művelt
ségi fokon álló emberekkel érintkezik, akik természetesen köz
vetlen benyomást tesznek rá.

Ennélfogva a szakiskola és az üzemi oktatás nálunk külö
nösen fontos és nehéz feladatok előtt áll, sok türelem és széles
körű ismeretek kellenek hozzá. Sohasem szabad nekünk ebbe 
a munkába belefáradnunk, ha életképes és értékes szakmai utó
dokat akarunk nevelni.

Nincs ember, akinek ne kellene a mull tanulságain okulni, 
úgyszintén nem akad megbízható szakember, aki saját erején és 
tudásán kívül nem ilyen tanulságok segítségével érkezett volna be.

Hivatásunkban különösen értékes kicsiny és nagy számára 
kiváló elődeink üzleti tevékenységének tanulmányozása. Bősé
ges alkalom nyílik itt arra, hogy eszméinket összehasonlítsuk az 
új korral és ezt a tanulmányt hasznunkra fordítsuk.

Tudásodat és képességeidet állandóan fejleszteni kell, 
mert csupán az iskolai képzettség még távolról sem elég ahhoz, 
hogy szakmánkban előre juthass.

Tökéletesítsd tudásodat egész életeden át s tied lesz a
siker.

Nem érhetsz el sikereket, ha nem tudsz bátran szembe
szállni a nehézségekkel és legyőzni őket. A sikerhez vezető utak 
különfélék, de mindegyiken legjobb a helyes, okszerű gondol
kodás és tanulás. Ez az út csak egyenesen vezethet. Állhatat- 
lanság, restség, kevélység, álnokság, irigység csak eltávolíta
nak a céltól.
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FREISSLER ANTAL GÉPGYÁR RT.
BUDAPEST, VI., HORN EDE-UTCA 4. SZ.
T E L E F O N S Z A M O K :  122-972 ÉS 117-847
GY ÁR T :  Mindennemű felvonókat legmo

dernebb kivitelben.
Javít és karbantart:

bármely gyártmányú ós rendszerű felvonókét

A szerencse ölünkbe pottyanhat, de a sikert még senki 
sem érte el kellő tudás és erőfeszítés nélkül. Csak a becsületes 
munka és szorgalom hozhat jó gyümölcsöket.

Ne mások tetszése, hanem az elérendő eredmény ösztö
nözzön mindig cselekedeteidben.

Légy biztos minden kezdeményezésedben és minden tet
tedben, de sohase építs a véletlenre. Nem szégyen az, ha 
nem mindjárt sikerül minden. Az sem szégyen, ha legyőznek — 
de szégyen az, ha leverve maradsz. A csapások sokszor gyógyí
tanak is tanulságaikkal. A végzet legtöbbnyire a gyávát üldözi, 
a szerencse a bátrat segíti.

Kemény munka és megpróbáltatások sokszor megmente
nek a lelki és testi elernyedéstől.

Iparunkban négyféle pálya áll nyitva az ifjúság előtt, ame
lyek között hajlamai és tehetsége szerint válogathat. Itt van a 
kiszolgáló-csoport: pincér, főpincér, s végső cél az üzletvezetői 
állás és későbbi önállósítás. Következik o portósfiú és szakócs- 
lanonc, hogy idővel főportás vagy konyhafönök lehessen. Ezeket 
a pályákat választja tanulóifjúságunk nagyobb része. A konyha- 
művészet magéban egy külön, érdekes szakmát képez. A tanulók 
között kisebb hányad az üzemben gyakorlati kiképzést, vagy 
magasabb iskolák és szakiskola elvégzése után az irodai munka
körben keres és talál elhelyezkedést.

Ezek többnyire a könyvelési és ellenőrzési gyakorlat után 
a szobafőnökségen, az irodában vagy a gazdasági hivatalon át 
egyengetik maguknak az utat magasabb álláshoz vagy önálló 
vállalkozásra.

Mindezekhez a pályákhoz a hivatás szeretet© és' lelkese
dés, úgymint a szigorú önfegyelmezés szükséges. Mindenkinek 
meg kell a gyakorlatban tanulnia mindent, ha jő szakember akar 
lenni. A legjobb eszköz erre, ha az illető valamennyi munkát 
nemcsak megfigyeli, hanem személyesen is hozzáfog, mert a 
kézügyesség, az anyagismeret és a szerszámok helyes kezelése 
igen fontos tényező.

Fontos, hogy tanulóinkat az okszerű gondolkodásra is nevel
jük és szoktassuk, mert a gépies, gondolatnélküli munkateljesít
mény szakmánkban értéktelen. Ez a szabály mindenkire és min
den munkára vonatkozik, föl egészen a vezető-állásig és ha ezt 
követjük, látni lógjuk, hogy szinte hihetetlen, mennyi értékes 
tudást és gyakorlatot lehet ilyen módon megszereznünk.

Aki a szállodaipari pályán vezetőállásra törekszik, annak jó 
sokáig nem szabad előtérbe helyezni a jövedelem kérdését. 
Fontos inkább az, milyen üzemben van és mNyeri rutint tud ma
génak a gyakorlatban szerezni. Azok, akik nem érzik magukban

Pu l nok i  l ikőr, rum, pál i nka,  fci tinő m i n ő s é i
GERBEAUD GERBEAUD GERBEAUD

L ép jünk  b o  a  V e n d é g lő sö k  S z ik v ízg y á ra  S z ö v e tk e z e t é b e ,  a  VEN -K O -K A -ba! (IX , V io la -u tca  1á .) T e le fo n : 142-503
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Gerencsér József bornagykereskedö B u d a fo k , P e t ő f i- ú t  32. T e l . :  269-845
E l s ő r e n d ű  f a j b o r o k  állandó választékban

oz erőt, hajlamot és lelkesedést, hogy vezetőállásba küzdjék 
föl magukat és önállóan vezessenek egy nagyobb üzemet, Job
ban teszik, ha alárendeltebb állással megelégszenek, mert a 
vezetőhelyen föltétlenül kudarcot vallanának.

De akikben megvan az erő, akarat, a kellő kitartás és 
megfelelő képzettség, azok bátran vágjanak neki a célnak, hogy 
iparunkban minél magasabb helyre jussanak.

Vendéglőink osztálybasorozása.
A VENDÉGLŐI ARAKAT RENDEZŐ rendelet értelmében tag

jainkat az Árhivatal a főváros ipari ügyosztályával öt osztályba 
sorozta be.

A besorozásról minden tagtársunk a fővárostól határo
zatot kap, amely 15 napon belül megfellebbezhető.

Ipartestületünktől pedig igazolványt és megfelelő osztályú 
étel-, sör- és kommersz égetett szeszes italokról árlapot kap
nak, amelyeket az üzletben, a vendégek által látható és olvas
ható helyen kell tartani, megőrizni és csakis azokon az árakon 
szabad vendégeiket kiszolgálni. Amennyiben áltól eltérnének, 
árdrágítást követnek el és legenyhébben 6 havi börtönnel bün
tetik.

Többek között azt is kértük, hogy a rendeletet húsvét után 
léptessék életbe — azért minden tagunk várja meg az erre- 
vonatkozó körlevelünket, amelyben mindenről, a tennivalókról 
tájékoztatni fogjuk. AZ ELNÖKSÉG

i A s z l ó  s á x d o r
PAPLAN-,  MATRAC- ÉS AGYNEMÜGYAR  
Budapest, Vili., Vas-u. 14. Alapíttatott: 1898

HASZNÁLT TERRASZKERITÉS, ÜVEGFALAK, KERTI ASZTAL,
SZÉKEK EL ADÓK.  — VENDÉGLŐ, I ,  ATTILA-UTCA 39. SZÁM

20 lil c so n g rá d i sze m e lt  v ö rö sb o r és 
40 h l fe h é rb o r  e l a d ó

Érdeklődés „Vörösbor" jeligére oz Iportestületbe küldendő

P A R K E T T Á T  szállít, lerak, javít L Á N G  J Ó Z S E F
parkettázó vállalata, VI., Munkácsy M.-u. 23. Tel: 129-211, 315-060
P r s f k ö r t t t já k i  s t r a n d f ü r d ő  r  v  a  d  <j l  ö  e
bérbeadó. Érdeklődni lehet: 381-199 é s  184-644 irodai órák a laii

L F G Ú T A B B  M A G Y A R  S Z A B A D A L O M

I É G Ö - Z S A L U
S Z E L L Ő Z Ő  E L S Ö T É T Í T Ő  B E R E N D E Z É S

NYÁRON NÉLKÜLÖZHETETLEN
TÍMÁR LAJOSNÉ, VII., MIKSA-UTCA 7. TELEFON: 225-794

n á n t ú l l  n a g y k ö z s é g b
s z á l l o d a - v e n d é g l ő
esetleg berendezéssel bérbeadó 

„Dunántúl III. 280" ,gére Tenzer hirdetőbe, Szervit;

A konyhák női személyzetének tanfolyamai.
IPARTESTUlETUNK RENDEZÉSÉBEN a Magyar Szakácsok Köré

ben szervezett chef-kézilányok, a tésztás- és salá'ás-lányok első 
tanfolyama bezárult. A tanfolyamról jövő szérr .nkban számo
lunk be,

most csak fölhívjuk t. tagja* figyelmét, hogy a má
sodik tanfolyam április 19 < kezdődik a Szakácskor,
VII., Rákóczi-út 38. sz. I. em. helyiségében. A tanfo
lyam 2 hónapig fart, a részvételi díj havonta 15 pengő.
Kérjük I. tagtársainkat, hogy az érdekelt női alkalmazottaik

nak figyelmét hfvják föl erre és buzdítsák őket a részvételre.
AZ ELNÖKSÉG

Bloemers Kurt, a Szállodások Nemzetközi Egyesüle
tének vezetője jubilál.

EURÓPA LEGNAGYOBB VENDÉGLÁTÓIPARI SZERVEZETE, az 
I H. V., az Internationaler Hotelbesitzer Véréin, amely 1869-ben 
alakult és több mint ötven ország szállodásait, vendéglőseit 
gyűjtötte a maga állandóan terjedő szervezetébe. Az idegen- 
forgalom és a gasztronómia legkiválóbb irányítói vállaltak sze
repet az I. H. V. munkásságában és természetes, hogy a köz
ponti vezetést egészen kiváló szakférfiúra bízták. Most töltötte 
be működésének huszadik esztendejét Ku r t  B l o e m e r s  dr., 
az I. H. V. szindikusa és az egyesület nagytekintélyű lapjának 
főszerkesztője.

A magyar vendéglátóipart ez a jubiláris alkalom különö
sebben érdekelheti, mert Bloemers dr.-nak sokat köszönhet, mint 
a magyarság mindig jóindulatú, szolgálatkész barátjának. Nagy 
mértékben dokumentáiódott ez főkép 1926-ban, amikor Bloemers 
annyit fáradozott a budapesti kongresszus érdekében. Az első 
világháborút követő válságok közt ez volt az első nagy nemzet
közi összejövetel a magyar fővárosban. Hatszáz résztvevő ér
kezett ide Európa legtöbb országéból, sőt még a tengerentúlról 
is; fontos ügyekről tárgyaltak és bőven volt alkalmuk megis
merni a magyar kultúrértékeket is. Mindennek szétvitték a hírét 
a szélrózsa minden irányéba, a sajtó pedig meleghangú cikkek
ben emlékezett meg a kongresszusi eseményekről. Innen datáló
dik az első csoportok rendszeresebb hozzénk-irányítása, kolle
giális szeretettel küldték a nyugati országok szállósai ide honfi
társaikat, olyan utasokat is, akik egyébként nem gondoltak ma
gyarországi látogatásra. Maga Bloemers dr. ünnepi különszámot 
adott ki értékes album formájában a budapesti kongresszus al
kalmából és azóta is állandóan lekötelező szimpátiával közölte 
a magyar idegenforgalmi, vendéglátóipari híreket és cikkeket. 
Budapesten többször megfordult, de nemcsak itt, hanem más 
országokban tartott összejövetelek során is tapasztaltuk a ma
gyarság iránt való becsülését. Elősegítette továbbá, hogy hatal
mas szervezete éppen magyar embert válasszon meg elnökévé 
Marencich Olló személyében. Ketlőiük együttműködése számos 
nagyjelentőségű nemzetközi problémát oldott meg s emelte a 
vendéglátóipar autoritásét.

A Kölnben most nehéz viszonyok közt székelő I. H. V. or
ganizációjának lelke Bloemers doktar, akit a magyar szaksajtó is 
lelkesen üdvözöl ezen a jubileumán.

GAZDÁK SZÖVETKEZETE BORNAGYKERESKEDÉSE [
A LEGJUTÁNYOSABB ÁRON ATÁNL1A
P R Í M A  B O R A I T

KECSKEMÉT, III., SZÉCHENYI-TÉR 3. SZÁM. TELEFON: 660

Ó v a d é k o s  s z e m é ly z e t  az a lk a lm a zta tá s  után 8 nap o n  b e lü l b e je le n te n d ő  a z  ip a rte st iile tn e k !
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HUNGÁRIA BORPINCE h o r d ó s  é s  p t ifo c h  f a j b o r  n i  h i r á lő a h  
Iro d a : B udapest, V ., Zrinyi-utca 7. Te le fo n : 181-214

A névte len  levé lírókhoz
NÉHA, HÁLA ISTENNEK NEM SOKSZOR, névleien levelei ka

punk, amelyben vagy egy tiszteletreméltó „kartárs" vagy egy- 
e9Y jogaira féltékenyen vigyázó alkalmazott ad valamit tudo
másunkra. A „kartárs" ipari kihágást, az alkalmazott pedig vala
milyen jogtalanságot, mint pl. a legutolsó ilyen levélben, azt 
panaszolta, hogy „az 1943 március hó 15 én törvényesen 
életbelépett újabb 20 százalékos drágasági pótlékemelést még 
nem fizették meg".

Szeretnénk, ha tudomásul vennék azt a kérésünket, hogy 
minden jogosulatlan iparűzést, egyéb más kihágást pontos ada
tokkal, névaláírással közöljenek velünk, hogy értekezhessünk a 
levélíróval, ha szükséges, vagy felvilágosíthassuk öt a tett intéz
kedésekről, mert az is előfordult, hogy a névtelenségbe bur- 
kolódzó „kartárs" bizony elég rövid idő múltán sürget, mert 
nem lát eredményt.

Alkalmazottaink ugyancsak teljes névvel és címmel tegye
nek alapos vagy vélt minden sérelmükről 'gazolható és bizo 
nyitható bejelentést, mert ez esetben, amikor a méltánytalanság 
vagy a jogtalanság megállapítható, orvosoljuk a panaszt. Névre, 
címre azért is szükségünk van, hogy közölhessük, ha alaptalan 
a panasza. Miként értesítsük azt az alkalmazottat, aki olyan fize
tési pótlékot szorgalmaz, ami nincsen?!

Bátran aláírhatja mindenki hozzánk intézeti bejelentéseit, 
mert minden bejelentést saját közegeinkkel előbb kivizsgálta
tunk, s ha a panasz helytálló, az ipartestület a maga törvényes 
fölhatalmazása alapján jár el és sohasem és senkivel se közli, 
hogy a panaszlott sérelem ki által jutott tudomásunkra.

AZ ELNÖKSÉG
Szakkönyvek az ipartestületben kaphatók.

A MESTERVIZSGÁRA VALÓ ELŐKÉSZÜLÉSHEZ szükséges szak
könyvek az ipartestületben állandóan kaphatók:

Domafalvi: Szakácsművészet ....................................  7 — P
Fornády: Borkezelés mestersége ......................  7.— P
Gundel: A vendéglátás mestersége ................. 10.— P
Kurtz: Széllodásipar .......................................................  12.— P
Marencich: Vezérfonal .............................................. 5.— P
Ballai: Vendéglátóipari tudnivalók ......................  16.— P

M ESTER V IZSG Á LA TH O Z  
SZÜKSÉGES SZAKKONYVEK 

ipartestületünk irodájában kaphatói:
A sztalok ,székek , biliárdok

és kellékek, alpakka-tálcák, teáskannák, evő
eszközök, kertibútorok, sörkimérők, borkl- 
mérőasztalok ú| és h a szn ált állapotban 

H E X N E R  ü z l e t b e r e n d e z é s i  v á l la la t
B U D A P ES T , VI., KIRÁLY-UTCA 25. SZÁM

Ferwaflner Lőrinc bornagykeresketlö
B U D A FO K , Kossuth Lajos-utca 36. szám. Telefon: 269-664

Időszerű  é te lek
Húsvéti töltött bárány Bálóné módjára.

(Eredeti.)
KÉSZÍTSÜK EL először a fölfeléket, ahogyan a debreceni 

civis-házakban még manapság is készítik az odavalósi menyecs
kék. Három púpozott evőkanálnyi zsemlyemorzsét, egy evőkanál
nyi zsírban aranysárgára, de nem sötétre pirítunk és ki hagyjuk 
hűlni. 7 deka fehér, sós szalonnát apró kockákra vágva, egy 
öblös rseréptélba adunk, hozzákeverünk 3 darab keményre főtt, 
finomra vagdalt, hámozoll tojást, egy jó csipet, szintén apróra 
vagdalt zöldpetrezselymet, majd hozzákeverjük a kihűlt, pirított 
zsemlyemorzsét, sóval, törött borssal ízlésünk szerint megfűsze
rezve, jól összekeverjük 3—4 nyers, friss tojással. A bárány ele
jének a felső hártyáját az egész felületén többszörösen véve 
felfeszítjük, majd a kezünkkel kis nyílást csinálunk rajta és kis- 
kanál segítségével a tölteléket beletöltjük a húsba és gondosan 
bevarrjuk. Ekkor egy edénybe tesszük és lobogó forró vízzel 
leforrázzuk és pár perc múlva, ha kivettük a vízből, megsózzuk, 
a tetejét liszttel kevert paprikával könnyedén meghintjük, majd 
tepsibe téve, egy kanál zsírt és kevés vizet öntünk melléje és 
gyakori öblögetés közben piros, ropogósra és puhára sütjük. 
A sütésnél vigyázzunk, ameddig a lisztlel és paprikával beporo
zott teteje meg nem keményedett, ne igen öntözgessük, hogy 
ez a s.ép piros kéreg le ne menjen róla. Fejessalátával fo
gyasztjuk el húsvéti ünnepi ebédre.

Húsvéti báránytokány.
BÁRÁNYTOKÁNY, ahogyan az 1880—90-es évek Szervita- 

téri Kispipa-vendéglőse: Karikás Miska készítette.
Karikás Mihály uramról a krónikások (eljegyezték, hogy 

Frzsébet királyné meghívására, a budai várpalotában többízbon 
főzött eredeti alföldi bogrács-gulyást.

„Kisplpa"-vendég'ője messzi földön híres volt magyaros 
ételeiről, állandó törzsvendégei közé számították: Ráth Károlyt, 
az egykorú főpolgármestert, Szemere Miklóst, Péchy Andort, 
Kossá Ferencet és még jó egynéhányat a „Dópipák" közül.

Egyedüli riválisa Karikásnak Gundel Dános volt, az akkori 
vendéglősök Ipartársulatának elnöke, az István főherceg-szál- 
loda-vendéglő tulajdonosa, ahol még ő főzött olyan „palóc
levest", hogy aki evett belőle, annak szalvéta sem kellett hozzá, 
mert úgyis lenyalta utána mind a tíz ujját.

Karikás- bátyánk a bárány mellső fertályét az aprólékjával 
(azóta zsígernek keresztelték) apróra szabdalta, aztán leforrázta 
és vízzel leöblítette,

Egy negyedrész bárányhoz 15 deka apró kockára vágott, 
sós szalonnát egy megfelelő lábasban halvány pirosra kisütött,

Automatikus „ A T E "  villamos 
hűtőgépek, hűtőkamrák, hűtő- 
szekrények minden ip a r i  célra

IGAI.Y ES TÁRSA
BUDAPEST, VII., VÖRÖSMARTY-U. 9. TEL : 220-23?

CSALÁDI SÖR - KŐBÁNYAI POLGÁRI SERFŐZDE
Állandóan tegyük vendégeink elé a „Kedves Vendégéhez intézett kérelmünket!

(Megfelelő nyomtatványok Ipartestületünkben darabonként 10 f i l l é r é r t  kaphatók.)
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HAHN FERENC BORPINCÉSZETE Elsőrangú asztali táj- és csemegeborok nagy választékban
I t i n h i f t t h .  1‘ r t i í f i - i r t  2 -/. ' IV / . . • 2 ( i i) - & 0 2

A „Budapest" Sport Egyesület vizisport- és üdülőháza Pünkösd- 
türdö mellett (Békásmegyer) májusban megnyílik. Az egyesület 
a konyha vezetését szakképzett vendéglösmesíernek adja ki.
Felszerelés van. Bővebb felvilágosítást a helyszínen a .gondnok 
ad Ajánlatokat 1943. évi április hó 20-ig a BSE jegyirodájában 
(Központi Városháza, III. pavillon, földszint) lehet benyújtani.

B O R P I N C É S Z E T E
BUDAFOK, PETÖFI-ÚT 48
TELEFONSZÁM: 469 980 ÉS 469-743

Elsőrangú asztali és fajborok, valamint csemege- 
és ürmösborok állandó n a g y  v á la s z t é k b a n .
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aztán belevetette a bárány-aprítottast, sóval és törött borssal 
meghintette, adott bele egy darab csöves piros paprikát és a 
nyílt lángon addig kavargatta, míg a hús összeugrott, összezsu
gorodott. Ekkor atéöntött egy merítőkanéi vizet és fedő alatt 
megpárolta, de nem nagyon puhára Közben odakészített az 
asztalra egy kishalom vagdalt zöldpetrezselymet, 4—5 szál ap
róra vágott zöldhagymát és 3 szál gyenge zöld fokhagymát a 
zöld szárával együtt. Mikor már kevés leve volt a tokánynak, 
ródobta a zöld vagdalékot és már csak 6—7 percig párolta és 
ekkor rögtön, így frissiben a forró tálra felhalmozta.

H úsvéti püspök-kenyér.
(Finom és könnyű tészta.)

? toiéssárgét és 1 egész tojást 14 deka cukorral habosra 
keverünk, azután közekeverünk gerezdekre tört diót, ugyanannyi 
kockára vágott aszeitszilvát és más cukros gyümölcskeveréket, 
7 lojásnak a habját és 14 deka lisztet felváltva és kanalanként 
Fgy kikent és meglisztezett, hosszúkás püspök-kenyér formában

KOVÁCSITS MÁTYÁS szakácsmester.

Irányfények alkalmazása 
a légoltalmi elsötétftés ideje alatt.

A LÉGVÉDELMI PARANCSNOKSÁGTÓL nyert értesülés szerint
a vendéglők (kávéházak) kerthelyiségei — a légvédelmi első- 
telítés ideit atoll - az úgynevezett irányfények alkalmazásával

Nyomaté'... -on töthívjuk ezzel kapcsolatban Kartársainkat, 
hogy az elsötétítés alatt szigorúan tartsák be az előírt rende
leteket (Vendéglátóipari Tudnivalók 646 és következő oldala:).

Balatonfüred  ünnepe.
RITKA JUBILÁRIS ÜNNEPE VAN Balatontürednek és a ma

gyar vendéglátóiparnak is. A Szent Benedek Rend szinte ősrégi 
fürdőjén kétszázéves évfordulót ért meg. Már régebben is volt 
olt vendéglő és különféle kisebb szállóhely, de a szabályos für
dőzést attól kezdve számítják, amikor Lécs Ágoston apái úr 1743- 
ban letette a füredi gyógyforrások „csinosbulásának" alapjait, 
a főszénsavaslorrást foglalattal látta el és melléje szállásra al
kalmas házal, vendéglőt építtetett.

Persze hosszú volt az út a mai három szép nagv szállóig, 
a modem szívbaj-szanatóriumig és a két nagy terraszú vendég
lőig. Mennyit küzködtek a magyar közönnyel, a mindig külföldre 
tartó vagyonos réteg előítéleteivel, a legfelsőbb hatósággal is 
— kivált amikor II. József császár elvétette a papi rendek ja
vait. Országos nevű személyek mégis sokan jártak itt, főleg száz 
év óta. Kossuth innen keltezve írta egyik cikkét 1842-ben, s 
szótvátette a magyar arisztokrácia elzárkózó életét, ami a tár
sadalmi egység rováséra ment. Deák Ferenc 30 éven ét járt ide. 
Járt itt többször Széchenyi és Wesselényi Miklós, aki :tt vívott 
súlyos párbajt egy osztrák lovastiszttel, mert nemzetünket meg
sértette. 1836-ban itt úszta át ugyancsak Wesselényi a Balatont. 
A nemzeti föllendülés idején Jókai és Blaháné, „a nemzet csalo
gánya" üdültek itt évről-évre.

Kovács Tamás főapái 1835-ben új lürdőház építéséi ren
delte el. Bresztyenszky Béla több új épületet emeltetett és neki 
köszönhető a mostani szép Deák-sétány, amely Deák Ferenc 
tiszteletére létesült 1864-ben. Simon Zsigmond tihanyi apát 1877 
november 10-én ültette el ünnepélyesen az első fenyőfát az 
úgynevezett angolkert mögött elterülő, akkor új parkban. Milyen

Gondoskodjunk arról, hogy a zenekarvezető zenészeit a MABI-ba azonnal bejelentse!
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MAGYAR B0RER1EKESIIÖ RT. “r í S T a f  s ° t  ' Bl,c," ,oki l , u 44 «é s  Petöfi-út 34. Te le fo nszám o k : 469-787 é s  269-775

kedves, szép erdővé lett azóta az egész terület! Megépült a 
födött sétány, 1879-ben pedig a nagy gyógyterem, amelyben a 
híres Anna-bálokat tartották.

A bencések támogatásával létesült Magyarország első kő
színháza Füreden 1831-ben. A bencések engedték át a területei 
a Yacht Club és a hajóépítő üzem számára, amely Királyi Magva' 
Yacht Club néven működik mindmáig.

Hosszú história volna — sok érdekes epizóddal — mind
annak leírása, amit Fehér Ipoly és Vaszary Kolos főapát, később 
hercegprímás — aki romok nyaralót is ópíttetett - tettek ba'a- 
tonfüred érdekében. De a régiek közül legnagyobb érdemet 
szerzett Hajdú Tibor főapát, aki Füred teljes modernizálását ha
tározta el és súlyos viszonyok között, ritka akaraterővel, végre 
is hajtotta tervét. Gácsér József gazdasági főkormányzó, miután 
megint házikezelésbe vették a fürdőtelepet, újabb fontos mo
dernizáló terveket valósftott meg. Mindenütt reformálás, újjá
építés történt, elkészült a teljesen modern strandfürdő terve és 
a vízvezeték után új mólót is kapott Füred, jelenékeny területű 
földtöltéssel.

A bencések részéről most Szekeres Bónis vezeti mint fürdő- 
kormányzó az ügyeket, és elmondhatjuk, hogy ha oly sok minden 
meg is újul Füreden, megmaradt a szellemi miliő, az a különle
ges tónus, amely a bencések Baiatonfüredjét régente jellemezte. 
Megmaradt Füred a magyar úricsaládok hagyományos fürdőjé
nek. Légköréhez úgyszólván semmi más üdülőhelyé nem hasonlff, 
amint a nagyanyák s dédmamák előadásaiból a maiakkal össze
hasonlítva tudhatjuk. A magyar vendéglátóipar pedig mély tisz
telettel gondol a Rend, illetve a fürdő vezetőire, akik ezt az 
ipart mindég megbecsülték s nívójának emelésére törekedtek 
a maguk részéről is, mégpedig önzetlen áldozatkészséggel.

L e l t á r - e l a d á s  
b a la t o n b e r é n y i  Fényes Szálloda 

felszerelése eladó
Nagyobb mennyiségben szekrények, vaságyak, 
kerti székek, két nagy jégszekrény, lepedők, 
tolipárnák, á g y h u z a to k , ta k a ró k  stb. stb. — 
Megtekinthetők bármikor. — Eladás: április hó 
2 2 -én, csütörtökön reggeltől délután 5 óráig.

Egyetlen
konyhából
sem
hiányozhat
az

ételízesítő

marhahús
erőkivonat

Kérjen részletes ajánlatot: ERÖTÁPSZERÜZEM, Papp András
cégtől, Budapest, ML, Hévizi-út 4—6. Tel.: 362-782, 163-011

B Ö R Z S Ö N Y L I G E T E N
a magyar Svájc új nyaralótelepén, újonnan tervezett, 
modern, forrás, strand mellett a turisták paradicsoma, 
szép kilátssal a Dunára

T E L K E K
200—300 U-ölesek, ölenként 8—12 pengő propagandaér 
mellett, készpénzért kaphatók. Parcellázási iroda, Budapest, 
Baross-tér 17. I. 9. Telefon: 424-373. Díjtalan kiszállítás.

Kávésok közgyűlése.
A BUDAPESTI KÁVÉSOK IPARTESTÜLETE K ö v e s s y  Géza 

elnöklete alatt tartotta népes évi közgyűlését az ipartestületi 
székházban. Az elnök meleg hangon emlékezett meg a legré
gibb magyar kévés-családról, amelynek őse már századokkal 
ezelőtt jelentékeny szerepet játszott Budapesten: E m m e r-
I i n g é k r ő I , továbbá S z a b ó  Sámuelről, akinek ősei nemes 
magyar vitézek voltak és aki maga most mint az ipartestület 
alelnöke, ötven éves jubileumát érte meg B o r s o d y - B e v i-  
I a q u a Béla dr. emlékbeszédet mondott a két családról, az
után leleplezték Emmerling Leonhardt, az első pesti kávés-céh- 
mester arcképét, mely az ipartestület portréi közé került F e l 
ka  y Ferenc, mint a székesfőváros ipari és kereskedelmi ügy
osztályának vezetője üdvözölte az ősz Szabó Sámuelt. A válasz
tások megejtése után — O ttó  Dezsőt és P a t a t Lajost al- 
clnökökkó választották - K ö v o s s y  elnök és H a v a s  Nán 
dór dr. töjegyző előterjesztették az évi jelentést és egyéb ak
tuális ügyeket, melyek közül a nagyközönséget leginkább érde
kelheti az, hogy a budapesti kávéházakban délelőtt újra adhat
nak tejeskávét. N é m e th  Aladár, B a n d i József és mások 
hozzászólása után az elnökség valamennyi javaslatát elfogadták.

Pál puszta sajt 
Heller doboz 

emmenthcili 
Derby sajt

vendéglőkben
nélkülözhetetlen

FEHÉRVÁRI MIHÁLY budafoki és termelői borok vezérképvise
lője. Szeszesital képviselet. Bpest, VII., Teréz-krt 23. Tel.: 327-855

MALNA-, NARANCS- ÉS citromszörpöt pótolja a közkedvelt
A L M A - , E P E R -  É S  R I B I Z K E L É
É d e s  á l l a p o t b a n  k a p h a t ó !  

„RÓZSA" GYUMÖLCSFÖZÖUZEM, Budapest, VII, Csengery-u. 10
Telelőn: 423-080. — R e n d e lé s e k e t  a zo n n a l s z á ll í t o k !

KIADJA A BUDAPESTI SZÁLLODÁSOK ÉS VENDÉGLŐSÖK IPARTESTÜLETE. FELELŐS SZERKESZTŐ ÉS KIADÓ: SOMOGYI OTTÓ. 
kiadja a b KIADÓHIVATAL: BUDAPEST, IX., LÓNYAY-UTCA 22. SZÁM. TELEFONSZAM: 381-157.
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Tiltott italmérési helyek.
A SZÉKESFŐVÁROS PÉNZÜGYIGAZGATÓSÁGA — a pénzügy- 

miniszter rendeletére — az alábbi italmérési helyiségeket nyil
vánította tiltottá:

Vili., Német-utca 7. szám
(78.073/1/1943. V. fő. pü. ig. sz. és 63.842/1-943/XV fő. P. M sz.)

VI., Jókai-utca 14. szám
(81.161/1943 V fő pü. ig. sz. és 94.034/1943 XV fő. P. M sz.)

VII., Akácfa-utca 51. szám
(81.269/1/1943. V. fő. pü. ig. SZ. és 94.292/iy43. XV. tő. P. M SZ )

Akik az Otthonról megemlékeztek.
AZ OTTHON FENNTARTÁSI ALAPJA javéra Latorcai A Károly 

50 pengőt, Csócsits Lajos (Debrecen) 20 pengőt adományozott.
A jószfvvel küldött adományokért ezúton is köszönetét 

mondunk.

Állást keresnek.
GYAKORLOTT FELÍRÓNÖK, PÉNZTAROSNÖK elhelyezkedést 

keresnek. Címük az ipartestületben.
35 ÉVES őskeresztény, komoly nő tisztviselőnőnek, direkt- 

risznek stb. ajánlkozik gyakorlattal. Cím az ipartestületben.
HEGEDŰMŰVÉSZ, aki szaxofonon és klarinéton is játszik, 

elsőrangú szalón-jazz muzsikus, magyar nóta énekes, ajánlkozik 
egyedül vagy zenekarral. Választ Hegedűs László, Budapest, Fő
posta, Poste restante kór.

Halálozás.
SZIRBEK GÉZA vendéglős kartársunk március 30-án, 72 éves 

korában elhúnyt.
DEMÁN M. IVÁN vendéglős kartársunk március 23-án, 47 

éves koréban elhúnyt.

Az italmérési engedélyek áthelyezése, kibővítése 
és kiterjesztése.

A SZÉKESFŐVÁROSI PÉNZUGYIGAZGATÓSÁG 81.078/1943 
V. fő. sz. átirata szerint a korlátlan és korlátolt italmérési enge
délyek áthelyezésével, kibővítésével és kiterjesztésével kap
csolatos kérelmeket a vonatkozó italmérési engedély csatolása 
mellett 1943 május 1-től kezdődőleg az illetékes kerületi rendőr- 
kapitányság helyett a székesfővárosi pénzügyigazgatóságnál 
kell benyújtani.

Ezt tudomásulvétel és miheztartás véget közöljük t. Tag
jainkkal.

Borsójegyek beváltása.
A VENDÉGLŐSÖK BESZERZŐ CSOPORTJA — amint velünk 

közölte — az e'redetileg más üzemhez kiutalt hántolt feles bor
sót a Beszerző Csoportnak átutaltatta és felhatalmazást Kapott 
az Élelmiszerjegy Központtól, hogy az egész vendéglátóipar 
részére kiutalt hántolt feles borsóból a már lejárt (január, feb
ruár, március havi) borsójegyeket is — további intézkedésig — 
beválthatja.

KARTARSAK FIGYELMÉBE! Ajánljuk WEISS János újverbászi 
likőr- és rumgyáros, bor- és szesznagykereskedőnek a Nemzet
közi Vásáron kiállított és elsőrendűnek elismert MOCCA KRÉM, 
KUPICÁS BARAT LIKŐREIT, BRANDY-ját, BORAIT, PÁLINKÁIT és 
RUMFAJTAIT. Telefon: ÜJVERBASZ 58. és 78.

U U M f l Á D I A  Q i i T t t n F  A főváros legelőkelőbb szál- u v n v A K I A  g U  I U U C
Üzem és töu/’ei Budapest, VII., Dohány-u. 22-24. Tel. 225-271

„ i IC iK e k  tn ég . po& áh

MECSEKIT! "
Fehér Ferenc az Otthonért.

FEHÉR FERENC vendéglős-költő és zeneszerző, a Magyar 
Szövegírók és Zeneszerzők Szövetkezetének jogdíjas tagja, a 
közeljövőben megjelenteti nótás-füzetét.

Hazafias költeményeiből és nótáiból igaz magyar lelkülete 
világít, melyekre a mai sorsdöntő időkben minden magyarnak 
szüksége van.

A nótás-füzet ára 4 — pengő, melyből a szerző 2.— pen
gőt az Otthon javára ajánlott lel.

Kérjük t. Tagjainkat, hogy zenekarukkal minél többször ját
szassák Fehér Ferenc kartársunk nótáit, annál is inkább, mert 
1943 január 1-töi kezdődően háromévi jogdíját az Otthonnak 
ajánlotta fel, melynek nagysága a pontozástól függ, vagyis attól, 
hogy naponta játszék-e nótáit?

Az Otthont támogatják kartársaink, ha Fehér Ferenc köny
vét megszerzik és nótáit, amelyek között pályadíjnyertesek is 
vannak, minél sűrűbben játszatják.

FONTOS FIGYELMEZTETÉS! Saját érdekében kérjük a ven
déglős kartársakat, hogy valódi GESSLER ALTVATER helyett más 
gyártmányú Altvatert, sem az öreg Altvater fejjel ellátott Gess- 
ler üvegből, sem más üvegből ne adjanak és erre személyze
tüket is utasítsák.

Az ipartestületi iroda telefonszolgálata.
ELNÖK: 183-482.
VEZETÖJEGYZŐ: 183-482.
SZÁLLODÁS-SZAKOSZTÁLY (szállodás adóközösség, idegen

forgalmi járulékközösség): 180-001.
VENDÉGLŐS-SZAKOSZTÁLY (nyilvántartó, iktató): 381 -152
PÉNZTÁR (vigalmi adóközösség): 381-152.
KÖNYVELÉS (tagsági díj nyilvántartás, tagsági díj hátralé

kok): 184-003.
VENDÉGLŐS ADÓKOZÖSSÉG: 184-003.
Nagyon kérjük igen tisztelt tagjainkat, hogy mindég azt a 

számot hívják fel, amelyik számon közvetlenül tudnak felvilágo
sítást, tanácsot slb. kérni, mert más szám hívása esetén igen sok 
időt vesz el a különféle és az illetékes tisztviselőktől távoleső 
telefonokhoz való/ járkálás.

W E I S E R  S Ü T Ö D E
Budán. Naponta leggyorsabban szállítunk friss süteményt és ke
nyeret. —- XII., Böszörményi-úl 36/a. szám. Telefon: 151—041.

K O S S U C H  J Á N O S
BUDAPEST, IX., HORTHY ISTVAN-KÖRŰT 5. TELEFON: 387 141
A la p ít v a :  1 8 3 ti. — B a ro s s  - I a g . - fvcg-, porcellán- is 
tűzálló-edények, mindennemű v e n d ég lő i és s z á llod a i edény

SAIGÓ gözmosógyát és fehéraemükBIcsönzö
Budapest, VI, Vörösmarty ucca 54. sz. Telefon: 116-286
A legmodernebb berendezés. Mosás lágyított vfzben. 
O l c s ó  é r a k i  — P o n t o s  k i s z o l g á l á s .

iff. GrUnwald Mór
Ferenc József rakpart 8 Telefon: 183-439. Üveg és porcellán.

MERKANIIL-NYOMDA, BUDAPEST, ., VAJDA IYAD-UTCA 43 SZÁM TELEFON. 143-679 — FELELŐS VEZETŐ HORVÁTH FERENC




