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HÚSVÉTI LELKIGYAKORLAT

AZ ACTIO CATHOLICA vendéglősök, hozzátartozóik és alkalmazottaik részére húsvéti 

lelkigyakorlatokat április 5-én, 6-án, 7-én (hétfő, kedd, szerda) délután fél 6 órakor tartja a pesti 

Ferencesek templomában (IV., Ferenciek tere). A lelkigyakorlatot P Csapó Gábor karmelita atya, 

kitűnő egyházi szónok vezeti. A közös szent áldozás április 8-án (csütörtökön) reggel 8 órakor 

lesz a Ferencesek templomában.
,* "9

Kérjük t. Kartársainkat, hogy a lelkigyakorlaton minél nagyobb számmal jelenjenek meg 

és tegyék lehetővé alkalmazottaik részére is <ogy a lelkigyakorlaton résztvehessenek. 

Budapest, 1943 március 27-én.

Kartársi üdvözlettel:

BALLAI KAROLY MALOSIK FERENC
vezetőjegyzö. elnök.
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KŐBÁNYAI BORPINCÉSZET R í. BUDAPEST-KÖBANYA
ELŐD-UTCA 8. TEL.: *148-462
ALAPlTTATOTT: 1869. ÉVBEN

C ÍFK A  JÓ ZSE F P inceg azd aság i és sö rraktá ri cikkek
BUDAPEST, V, VILMOS CSÁSZÁR OT 48. SZ. I



M A G Y A R  SZÁ LLO D Á S  ÉS VEN D ÉG LŐ S50 ,2)
IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIEIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIHIIIII1
A M l  N A P T Á R U N K
1943 ÁPRILIS 1 , CSÜTÖRTÖK:

A beruházási hozzájárulás befizetésének határnapja.
Délután 4 órakor az V. kerületi vendéglősök értekezletei 

tartanak Alak Józsefnél, V., Rudoll-tór 1
ÁPRILIS 3., SZOMBAT:

A szállodák kötelesek elszámolni a március hónapban fel
használt élelmiszer-váltójegyekkel az Élelmiszerjegy Köz 
pontban (III., Lajos utca 34.)

ÁPRILIS 5., HÉTFŐ:
A forgalmi adóátalány befizetésének határnapja.
Délután 4 órakor a XIV. kerületi vendéglősök értekezletet 

tartanak Hidassy Andrásnál, XIV, Ke'epesi-út 24.
Délután Vs6 órakor közös lelkigyakorlat a Ferencesek temp

lomában (IV., Ferenciek-tere).
Április 6., kedd:

Délután '.'só órako: közös lelkigyakorlat a Ferencesek temp
loméban (IV., Ferenciek-tere).

ÁPRILIS 7., SZERDA:
Délután Vi6 órakoi közös lelkigyakorlat a Ferencesek temp

lomában (IV., Ferenciek-tere).
Este 8 órakor Jóbaiátok vacsorája Bárczy Mihólynél, I., 

Attila-utca 39.
ÁPRILIS 8., CSÜTÖRTÖK:

Reggel 8 órakor közös szentáldozás a Ferencesek templo
méban (IV., Ferenciek-tere).

Április 14., szerda :
Délután 4 órakor az elöljáróság rendes havi ülése az ipar 

testület tanácsterében.
Este 8 órako: Jóbarátok vacsorája Nagy Jánosnál, VII., 

Akácfa-utca 3.
Április 15., csütörtö k :

Az egyenesadók befizetésének határnapja.
A mai étlap egy-egy példánya beküldendő az ipartestületbe.

Április 17., szom bat:
A penziók 18-áig kötelesek elszámolni a március hónapban 

felhasznált élelmiszer-váltójegyekkel Élelmiszerjegy
Központban (III., Lajos-utca 34.).

ÁPRILIS 20., KEDD.
A vigalmi adóátalány befizetésének határnapja.

ÁPRILIS 21., SZERDA:
Este 8 órakor Jóbarátok vacsorája Tálas Józsefnél, Vili., 

Szentkirályi-utca 17.
ÁPRILIS 24., SZOMBAT:

Be kell fizetni a március 25-étöl április 25-eig terjedő időben 
kifizetett alkalmazotti járandóságok után az alkalmazotti 
kereseti adót, különadót, valamint ugyanezen adók után 
a 10 ".,-os hadfelszerelési adót.

Április 28., szerda :
Délután 4 órair az ipartestület évi rendes közgyűlése a

Britannia-szálló kupolatermében.
Esie 8 órakor Jóbarátok vacsorája Kiss Ernőnél, XI., Szent 

Gellért-tér 3.

ifj. H a n tzm ann  K á ro ly
bot’un (fykft'oskfítlií, n .»■ p o rt  öv 

Központi iroda: XI., Horthy Miklós-út 116. Telefon: 456-525 
Városi lerakat: VII., Vörösmarty-utca 11. szám

„ i m é g -  e . g y  p o Á t i A

M ECSEKIT!6*
MALNA-, NARANCS- ÉS CITROMSZÖRPÖT pótolja a közkedvelt

A L M A - , E P E R -  É S  R I B I Z K E L É
É d e s  á l l a p o t b a n  k a p h a t ó i  

„RÓZSA" GYÜMÖLCSFÖZÖÜZEM, Budapest, VII, Csengery-u. 10
Telelőn: 423-080. — R e n d e ' é s e k e t  azonna l  s z á l l í t ok !

N A G Y  I G N Á C
BUDAPEST, VII., KAROLY KIRALY-ÚT 9. TEL: 42-33-29, 42-33-63
Hungária borkén, azbesztes, jutás kénszelet, szénsavas 
mész, borderítő-szerek, mustlokoló, Malligand-készülék, 
borszűrők, szivattyúk, szűrő-azbeszt, dugó, kupak, címke

JÁTSSZUNK
PIATNIK-

KÁRTYÁVAL

A szta lo k ,székek , biliárdok
és kellékek, alpakka-tálcák, teáskannák, evő 
eszközök, kertibútorok, sörkimérők, borki- 
méróasztalok ú j és használ t  állapotban.

H E X N E R  ü z le tb e re n d e z é s i v á lla la t
_______________ B UDAP E S T ,  VI., KIRALY-UTCA 25. SZÁM

NATIONAL és egyéb ellenőrző pénztárgépek speciális üzeme 
Karbantartás, javítás, összes kellékek, eladás, vétel, csere 

M o n h a lt  J á n o s  m ű sze ré szm e ste r
Budapest, III., Lajos-utca 107. szám. Tolefonszám: 562-761.

K O S S U C H  J Á N O S
BUDAPEST, IX., HUKTHY ISTVAN-KOltÜT 5. TELEFON: 387 141
A l a p í t v a :  18 3 6. — B a r o s s - t a g .  (\-eg-, por-cellán é-
(flzáLlő-edények, mindennemű v en d ég lő i és szá llod a i edény

FÉREG ELLENI  KARBANTARTAS
Vállaljuk üzemi helyiségeinek sváb-, rusznlbu- 
gár, egér Cs patkány elleni karbantartóját tál
haló eredmény után fizetendő olcsó havi díjért

S T A N D A R D
BUDAPEST, IV., KIRÁLYI PAL-UTCA 13 B
T li I. i: F O N S Z Á M :  1 8 9 - 5 8 5

V e n d é g l ő i  b e r e n d e z é s  ek :
SÖNTÉSPULT, szék, asztal, biliárd, kertibútor, 
alpakka, üveg és porcellán, kugllfelszerelés: 

FRIEDZSIGMOND ÉS FIA Budapest, VII., Király-utca 44

KÖZLEMÉNYEKET CSAK A FORRÁS MEGNEVEZÉSÉVEL LEHET ÁTVENNI CIKKEKET NEM KÜLDÜNK VISSZA!
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A m inőség i borok ára
— Harmadik, befejező közlemény.

l-ÜLDBIRTOKOS nagybátyámtól tudom, hogy a föld soha
sem csalja meg a gazdáját, ha megadja annak mindazt, amire 
szüksége van. Csak egy kell még, az, hogy a gazdája sohase 
szoruljon kényszereladásra, amit úgy lehetséges elkerülni, ha pl. 
valakinek százezer pengőt érő földbirtoka van, kell hozzá még 
ötvenezer pengő saját tőke. Ugyanez áll a szőlőbiitokra és 
szőlőbirtokosra is. Ezideig a szőlőbirtokosok tekintélyes része 
abban a bajban leiedzett, hogy voll biriok, de voltaképpen nem 
ö volt a birtokos, mert tőkehiányban szenvedett. Emellett bizo
nyít egynéhány olyan esztendő, amikor bő termés volt, az árak 
azonban alacsonyak maradlak. Pl, 1908-ban a homoki szőlők ki
válóan jó borainak ára 10—14 fillér, a hegyvidéki borok ára 
37—62 fillér között hullámzott. Az 1942. évi termés árai mér a 
szüretben magasan indultak el és mindmáig emelkedtek. A ter
melők vallják is, hogy meg vannak elégedve az árakkal.

Vájjon mi idézte elő az áremelkedést? Különösebb vizs
gálat nélkül is m.egállapíthaljuk, hogy azáltal, miszerint a kor
mány az árak csökkenését megakadályozta; az, hogy az ország 
megnagyobbodotl; az, hogy a borkereskedői fronton változás 
állót! be; az, hogy a direkttermőkből, főleg Noah-ból készült' 
bort kitiltották a fogyasztásból, az, hogy igen sokan, kívülállók, 
vagyis nem hivatásos egyének ráfeküdtek a borra, mint majdnem 
egyedüli szabad portékára. A kivitelről nem is szólva, mely bár 
nem nagy, de mégis számottevő és na valamennyi okot össze
vetjük, figyelmünkre kell méltatnunk ezt is

Csak természetes, hogy boraink színe-java is rátádé lett. 
Elismerem, joggal, meri az a szőlőmüves-szőlőbirlokos, aki ki
váló fajtákat termel (vagyis olyanokat, amelyek rendszerint nem 
bőtermők), minőségi borokat készít, szüretkor, amikor a szedés
nél a fürtök gyűjtését nem egyre-mésra végzi, hanem annál a 
szőlő érettségi és épségi állapotát, végül fejszerinti különbsé
geket is tekintetbe véve, mintegy osztályozva végzi, szóval válo
gatja, léhát a magasabb árat megérdemli megtérítésképpen 
mert a válogatás a munka menetéi lassítja és ezáltal a szüre
telés költségéi növeli, fgy a minőségi borok ára rendben is 
lenne, ha az Árhivatal azt alapárul elfogadná, miután a minőségi 
borok nemcsak a termelőtől kívánnak különleges és költsége
sebb kezelést, okszerű megmunkálást, hanem a vendéglőstől és 
borkereskedőtől, sőt még huzamosabb ideig tartó tőkebefekte- 
lest is igényeinek, amennyiben egyes nemes fajborok 3—4, a 
másik csak 5—6 éves korában éri el fejlődésének tetőpontját 
: igy zamatja egyiknél korábban, pl. „amelyek már a szőlőben 
magában is fellelhetők, a szőlő héjéban keletkeznek, az érésnél 
azonban bevándorolnak a szőlő húsába"; a másik csak 5—6 éves 
korában éri el lejlődésének tetőpontját s így zamatja ‘s egyiknél 
korábban, másiknél későbben lesz teljes. !gy vollakép akkor 
lesz minőségi borrá!

Egy alkalommal kihallgasson voltunk a miniszterelnök úrnál 
:cvdmüvelésügyi miniszter kóréban, ha jól emlékszem a söntések 
lehetetlen versenye miatt, amikor tárgyalásaink során kijelen
tette. hogy nem híve az olcsóságnak, meri amellé odaszegöd:!- 
n szegénység i ,. Arany Igazság! Amivel nem ezt gondolta, hogy 
a borárak a végtelenségig vagy 3 képtelenségig emelkedjenek,

T M í t ű t

* * * * *

Mária Terézia Brandy 
St. Hubertus Likőr 
kecskeméti Barack

pálinka

hanem hogy a szőlősgazdák megkapják számításaikat, kiadásaik 
fedezetét, a tisztes hasznot és ha lehet, ama forgótőkét is, 
amelyről már cikkem elején megemlékeztem.

Ez a helyes felfogás a szőlőbirtokosok részéről már érvé
nyesült Ha nem is az egész vonalon, de legalább a minőségi 
boroknál érvényesülhetne a vendéglősöknél és a borkereske
dőknél is!

En, ha a földművelési miniszter lennék, a kitűnő minőségi 
borokat termelő és készítő, a minőségi borokat forgalombahozó 
vendéglősöknek és kereskedőknek száz arany jutalmat tűznék 
ki, hogy serkentsem őket és jutalmazzam érdemeikért. Mert a 
kitűnő bor olyan magyar közkincs, amelynek hírét terjeszteni 
hazafias feladat és aki arra vállalkozik, megérdemli a jutalmat.

A hajdani Állami Mintapincének elnöke, gróf Andrássy Ala
dár, aki elismeri borszakértő volt, nagy súlyt helyezett arra, hogy 
Nagymagyarország legkiválóbb borai kerüljenek a Mintapincébe. 
Minthogy ott akkoriban munkavezető voltam, tanú vagyok rá, 
hogy az így is volt.

A jelenlegi Állami Pincének is olyannak kell lenni — mini 
amilyen kulturális vonatkozásban a Nemzeti Színház és az Opera- 
ház — abban az ország legkiválóbb borait gyűjtsék össze és 
hozzák onnan forgalomba, vagy a hasonlatot folytatva: színre.

Az elmondottak is bizonyítják, hogy a minőségi bor meg
érdemli a különlegesebb értékelést!

MALOSIK FERENC

V e n d é g l á t ó i p a r i  ü z e m e k b e
LIGNOLIT hézagm entes pad lóburko lat
Készíti: HASSAN ANDOR mérnök, Bpest, V, Sas-u. 29. Tel.: 128-322

Automatikus „  A T E " villamos 
hűtőgépek, hűtőkamrák, hűtő- 
szekrények minden ip a r i  célra

IGALY ÉS TÁRSA
BUDAPEST, VII., VÖRÖSMARTY-U. 9. TEL.: 220-239

GERBEAUD GERBEAUD GERBEAUD

P u t n o k I  l i k ő r ,  r u m,  p á l i n k a ,  k i t ű n ő  m i n ő s é g
lépjünk be a Vendéglősök Szikvízgyára Szövetkezetébe, a VEN-KO-KA-ba! {IX, Viola-utca 16.) Telefon: 142-503
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Gerencsér József bornagykereskedő E l s ő r e n d ű  l a  j b"o r o k  állandó választékban

Szakm ánk ifjúságának
KARTARSAINK, akik felelősséget éreznek szakmánk iránt, 

kell, hogy foglalkozzanak a nevelési problémával is. Igyekezni 
kell elérni azt, hogy a szakmába lépő ifjúság nagyobb lelke
sedéssel és komolyabban karolja föl hivatását.

itt a nevelési rendszer sokat tehet. Értem ezalatt az isko
lai, szakiskolai és az üzemben való nevelést. Fontos azonban 
a kellő intelligencia, amelyet szakmánk mivolta joggal követel
het azoktól, akik szakmánkat életpályául választják.

Nagyon fontos még a munkába való helyes bevezetés s 
az elméleti és gyakorlati kiképzés, azzal a célzattal, hogy a 
tanuló már elejétől fogva a kezdés kis föladatainak maradékta
lan elvégzését érezze a legfőbb kötelességének.

Tudnia kell minden tanulónak, hogy az igazi, jogos emel
kedés elsősorban a jólvégzett, aprólékos munka útján érhető el 
és főleg arra van szükség, hogy hivatásába mindenki egész 
énjét vigye bele, akármilyen az a munkakör.

Szakmánkban a maga helyén mindenki fontos. Az, aki hi
vatását szégyenli, s ezt a pályát csak kényszerből választotta, 
sajnálatraméltó, mert ilyenkor munkája nem lehet kielégítő, s 
ezért előmenetelre alig számíthat. Ahogy egy nagy gépezetben 
minden egyes kicsiny csavarra szükség van, hogy az egész 
gépezet tökéletesen működjék, úgy kell az üzemben is dol
goznia az összeségnek.

Ez alól nincs kivétel. Mindenki — vezető vagy étszertisz- 
tító —, valamennyi fontos, nélkülözhetetlen alkatrész, hozzátar
tozik a gépezethez. Csak az számíthat előmenetelre és sikerre,' 
aki szükség esetén mindenütt megállja a helyét.

Bizonyos mértékben minden emberrel veleszületnek olyan 
szellemi képessegek, amelyek kellően fölismerve és helyesen 
fejlesztve, később hasznosak lehetnek. Ez a fölismerés a kör
nyezettől függ, mert az ösztön maga gyönge ahhoz, hogy kellő 
irányt adjon.

Az ifjúság számot kellene, hogy vessen magával: milyen 
a szellemi képessége és milyen hivatásra alkalmas? Nagyon ko
moly, életbevágó kérdés ez, amire azonban fiatal, iskoláját alig 
elvégzett ifjú nem tud választ adni. Nekünk kell tehát segíteni 
es képességét kikutatni. A képességvizsgálat nálunk olyan újí
tás, amin őszintén örülnünk kell, meri általa, ha nem is tökéle
tesen, mégis sok baj elkerülhető, hiszen a pályaválasztásnál az 
ösztönszerű hajlam s a fizikai és erkölcsi képesség a leg
fontosabb.

A szülői házból és az elemi iskolából kikerült tanulóra 
nézve az üzemi és szakiskolai nevelés olyan fontos, hogy ezt 
soha eléggé hangsúlyozni nem lehet! Nagy szerencse, ha a fiú 
ciyan tanító kezébe kerül, akinek türelme, szfve és kellő ítélő
képessége van.

Föltétlenül szükséges, hogy a tanuló teljesen hivatásának 
szentelje magát. A célkitűzés az legyen, hogy hivatásában a
e q v  '.óbb tokig eljusson es semmi r.e 'egyen kéoes őt euői 
az úttól ettere'rT Ez az ül a mi szakmánkban igen nehéz és né 
m.' eg veszélyes s de hiszen az életben semmit sem érhetünk 
ei ‘araetst:; . - -ockázet nélkül Font a csúcson a kiváló, szór- 
ge ~: : za<emoernek m nőig akac hé v, csak a középén nagy
ű to v - í  . eze-' gyekozn ken ezc-n s tórcr. m hamarább átjutni 

eqjobb oszkóz a toiyarratos tanú ás Terülj, ak<or 
előrejutsz és örömöd lesz a szakmádban. De ha pazarlód az

idői, elkallódsz. Becsületes munka nélkül nem lehet siker sehol 
A szegénység nem akadály, hanem néha szilárd alapja és fegy
vere az eredményes küzdelemnek, mert sokszor az előrehala
dásra ösztönöz.

Legtöbb vagyonod mindig a tudásod és eszméid. Azt mond
ják, hogy a gazdagság szárnyakat ad, ez azonban tág fogalom, 
meri ilyen szárnyakkal nem emelkedhetik senki a valódi siker 
magaslaiáig, ez csak a tehetségnek van tenntartva.

Sokkal jobb vagyontalannak lenni, mint jellemtelennek. A 
jellem a fői Jellemesség bizalmat kelt, ragaszkodást szül s egy
úttal hitelt ad az embernek.

A szakmánk iránti lelkesedés olyan, mini a villanyáram, 
mert akaratunkat a legnagyobb tettre ösztönzi, (okozza az ambí
ciót, élesíti szemünket és meggyorsítja lépésünket. Aki mun
kájához legjobb tudását adja, elöbb-utóbb megkapja megérde
melt jutalmát, ellenben a rest sohasem lóg sem vagyont, sem jó 
nevet szerezni.

Tévedés azt hinni, hogy csak a testi munka nehéz és fá
rasztó és a szellemi munka nem. A nyolcórás munkaidő bizto
síthatja talán megélhetésedet, de ennél többet nem. Ha haladni 
akarsz, légy szorgalmas; a kiszámított munkaidő erre nem al
kalmas.

Jobb, ezerszer jobb, ha becsületes, szorgalmas munkáddal 
keresed boldogulásodat, mintha munka nélkül gazdag lennél. 
Őrizkedj a semmitevéstől, mert ez az emberiség legnagyobb 
átka, de őrizkedj a szellemi munkátlanságlól is, mert az csak 
a romlás útjára vezethet. Parlagon heverő képességeknek nincs 
értéke! Ha elpocsékolod idődet, eltékozolod erődet és az érvé
nyesülési lehetőséget is. Álló vízből csak értéktelen pocsolya 
lehet, ellenben a folyóvíz mindenkor energiát termel.

Nincs nagyobb emberi méltóság, mint jó munkásnak lenni, 
mert semmiféle cím sem nemesítheti meg a léhaságot, A jól
végzett munka nemcsak munkaadóinkra nézve vélik értékessé, 
hanem magadnak és az iparnak is. Törj utat magadnak munkád
dal és embertársaid utat fognak engedni. Mások kevesek tehet 
nek érted, magadnak kell végigküzdeni a harcot és győznöd.

Légy „izmus"-mente; I Ne befolyásoljanak etfajta szólamok 
és elméletek, mert ezekkel nem sokra jutsz. Fgyet tarts min
dég szem előtt: hivatásodat.

Dolgozz inkább kötelességeden felül, mint annál keveseb
bel. így értékessé leszed magad és bárhogy gondolkozzanak 
erről egyesek, kellő erkölcsi és anyagi jutalmad nem fog késni.

Igyekezz mindég csak a legjobb teljesítményt elérni, akár 
tanulásban, akár munkában — ezzel magadnak szolgálsz leg
többet és legjobban. Többet ér, ha mégoly kis munkakörben 
egész munkát végzet, mint nagy munkakörben félmunkál. Sok 
es kielégítő munka mindég értékesebb, mint a jólét munka nélkül.

MARENCICH OTTÓ

B Ö R Z S Ö N Y L I G E T E N
i magyar Svájc új nyaralótelepén, újonnan tervezett, 
nodern, forrás, strand melleit a lurisfák paradicsoma’, 
izép kilálssal a Dunára

t e l k e k
'00—500 -ölesek, ölenként 8-12  pengő propagandaár 
nehett, készpénzért kaphatók. Parcellázási iroda Budapest 
faross-tér 1/. I. 9. Telefon: 424-373. Díjtalan kiszállítás’

CSALÁDI SÖR - KŐBÁNYAI POLGÁRI SERFŐZDE
Ó v a d é k o s  s z e m é ly z e t  az a lk a lm a zta tá s  után 8 n a p o n  b e lü l b e je le n te n d ő  az ip a rte stü le tn e k i
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MAGYAR BO RÉRlÍK IS ITd RT.
Elö ljáróság i ülés

A l fcLÖUAROSAG legutolsó rendes havi üléséi március 
12-én tartotta.

Malosik Ferenc elnök a jegyzőkönyv hitelesítésére Bertha 
Gyulát és Tory Györgyöt kérte löl, majd bejelentene, hogy „a 
Kormányzó Úr Marencich Oltó elnöktársamnak a nemzetvédelmi 
keresztet adományozta (Éljenzés.), amely alkalomból az elöl
járóság szívesen üdvözölte kitüntetett kartérsunkat. Az elnök
ség javaslatára az iparűzés megszűnése miatt elöljáróság* tag
ságáról lemondoll Michelle, András és Sass Sándor helyébe az 
elöljáróság G o 11 e r i t s Károlyt és H o l l ó s  Jenőt hívta be 
rendes tagul

Ezután Ballai Károly ismertette a költségvetést, amelynek 
bevételi része 8.200 pengővel lett fölemelve, úgy, hogy a ki
adásokat a várható bevételi összeghez állapították meg. Be
mutatta még a vagyonmérleget és a vagyonleltárt is. (Mind a 
számadást, a költségvetést, valamint az említett vagyonmérleget 
és leltárt az évi jelentéssel nyomtatásban az összes tagok 
megkapják.)

Jelentette, hogy a városháza elfogadta testületünk azon 
előterjesztését, hogy üzleteink olyan nagy óvóhely építésére 
köteleztessenek, melyben annyi személy fér el, ahányat a leg
nagyobb forgalom idején Iáinak vendégül. Tehát nem külön a 
szállodák (t. i. ha kombinált üzemek) és külön az éttermek és 
ismét külön a kávéházak csúcsforgalmának idején elhelyezkedő 
vendégek számának arányában, mert a szállodákban este tizen
egy óra után van a legnagyobb foglaltság, de már az étterem
ben délben és este, a kávéházban reggel, délután és este. 
A városháza előterjesztésünket elfogadta, erről egyébként az 
érdekelt kartórsakat külön körlevélben értesítettük.

A pénzügyminiszter urat fölkértük, hogy a vasárnap (január 
31-én) megjelent szeszrendelet késedelmes végrehajtása miatt 
ne büntessék meg tagjainkat, mert a rendelet hétfőn vált köz
ismertté, kedden munkaszünetes ünnep volt, amikor a nyomda 
nem dolgozol! és így a testület Ismertető körlevelét csak csü
törtök reggel vehették tagjaink kézbe. Ezért méltánytalan volna 
a büntetés alkalmazása.

A belügyminiszter úr, a kereskedelemügyi miniszter úrral 
újból elutasította a záróra kitolását, valamint a 15 perc türelmi 
idő engedélyezését kérő előterjesztéseinket.

Az elöljáróság sajnálattal vette ezi tudomásul és úgy in
tézkedett, hogy megfelelő körlevélben közöljük ezt tagjainkkal 
és a közönség figyelmét egy hirdetménnyel hívjuk íöl rá.

Folytatólag jelentette még Ballai Károly, hogy a függőben 
levő ellátási ügyek elintézésére a közellátásügyi miniszter urat 
ér a polgármester urat táviratban kértük fel. A táviratról, a ja
vaslatunkat ismertető cikkben számoltunk be múlt lapszámunk
ban, azonban ezt teljes egészében törölte s cenzúra.

A baromfibeszerzéssel Patat Lajos, a személyzet fegyel- 
metlen magatartásával Patai Lajos, Szabó Lajos, Artner Alajos és 
Tory György foglalkozol!, amire az elöljáróság úgy határozóit, 
hogy a munkafegyelem érdekében megismétli fölhívását a ta
gokhoz és a konkrét jelentéseket a kereíkedelemügyi miniszter 
úrhoz terjeszti föit intézkedés végett.

Végül Langer Lajos dr. jegyző tett jelentést a közellátás
ügyi minisztériumban tolyó tárgyalásokról (árkérdés, a szállodák 
kedvezményes árának megszűntetése); textilnemű takarékosság
ról, a telefondíjakról, amelyhez Kőhalmi György szólt hozzá.

Borkülönlegességek. Budafok, Kossuth L.-u. 44—45 
és Petöfi-út 54. Telefonszámok: 469-787 és 269-775

Időszerű é te lrecep tek
Ézsau leves tavaszi sóskával.

A LENCSÉT ELŰZŐ NAP este beáztatjuk, másnap ugyanabban 
az áztató .vízben a tűzre tesszük. Adunk hozzá (literenként) 1 drb 
„Vivát" (őzőtablettét, azután 1 szál sárgarépát és petrezselyem
gyökeret, egy sonkacsülköt vagy egy darab tüstölt, szárazkol
bászt. Ha minden puhára fölt, a húst és zöldséget kivesszük a 
levesből és félretesszük, a levest pedig hagymás rántással 
összefőzzük, aztán szitán áttörjük. Egy jó marék tisztított sóskát 
metéltre vágunk és szikkadni hagyjuk. Egy nyeles vasserpenyő
ben a nyilt tűz fölött egy tojásnagyságú vajat habzásig hevítünk, 
majd belevetjük a sóskát, néhányszor benne megforgatjuk, aztán 
összefőzzük a levessel. Tejfelre tálaljuk.

Bojtos töltöttkáposzta.

10 SZEMÉLYRE 20 deka rizst paprikás, hagymás zsíron meg
futtatunk, adunk hozzá 5 deka felszeletelt csiperkegombót, fel
eresztjük sós, meleg vízzel, aztán fedő alatt a sütőben meg
pároljuk. 5 darab keményre főtt, meghámozott tojást kis koc
kákra vágva, hozzákeverünk a megpárolt rizshez és megtöltünk 
vele 10 drb kierezelt savanyú kápasztalevelet. Azután 1'A> kiló 
sovanyftott hordóskóposztóbsn bőven kaporral meghintve és tej
fellel leöntve a szokásos módon megpároljuk.

Tárkonyos bárányfejleves.
A BÁRÁNY FEJÉT és aprólékját vágjuk fel darabokra és 

forró vízben abáljuk (blanchirozzuk) meg. Majd szedjük ki hideg 
vízbe és nyelvéről, álláról a fehér bőrt kaparjuk le, azután ele
gendő sósvízzel tegyük tűzre. Háromnegyed órai tőzés után 
adunk hozzá 1 szál sárgarépát, 1 szél petrezselyemgyökeret, 1 
fej hagymát és pár szem feketeborst. Mikor megfőtt, megszűr
jük a levest, liszttel és tejfellel behabarjuk, adunk bele egy jó 
csipet apróra vágott tárkonyt, ízlésünk szerint térkonyecetet 
vagy citromlevet. A húsdarabokat és a báránytejvelöt a leveses- 
tólba adjuk és ráöntjük a jól felforralt báránylevest.

Kerti paraj tojásropogóssal.
A SPENÓTOT a mai vitaminos korszakban nem úgy főzzük 

meg, mint nagyanyáink idejében, akik a parajt bővízben kilúgoz
ták, a vizet pedig leönlötték. Tegyünk fel egy lazákban 1 liter 
vizet, adjunk bele 1 drb „Vivat" tőzőtablettát, mikor a víz fel
forr, vessük bele a megtisztított, jól megmosott parajt. 3—4 drb 
zsemlyét tejben megáztatunk s ha megduzzadt, kinyomkodjuk 
belőle a tejel. 10 percnyi főzés lilán a parajt leszűrjük és a 
zsemlyével megdaráljuk. Közben zsír és liszttel világos rántást 
készítünk, beleíorgatjuk a spenótot és vízzel megkeresztelt le j
jel feleresztjük, só, törött borssal fűszerezzük s ha felforrt, azon
nal tálaljuk Feltétnek tojáskrokettet adunk a parajra. Ha fok
hagymát szeretjük, azt természetesen a rántásban keverjük el.

Tojásropogós (krokett) a parajfőzelékre.
SZEMÉLYENKÉNT 2 drb tojást keményre főzünk, azután meg

hámozzuk és vékonyra felszeleteljük. Ha 12 tojásból készítünk 
krokettét, akkbr 4 deka vaj és lisztből egészen vilógos rántást 
keverünk, amelyet (eleresztünk 5 deci tejjel és jól felforraljuk

HAHN FERENC BORPINCÉSZETE Elsőrangú asztalt táj- és csemegeborok nagy választékban
It iu la fo ls , P e t ő f l - i i t  2 4 . T e l . :  2 0 9 -8 0 2

Állandóan tegyük vendégeink elé a ,,Kedves Vendégéhez intézett kérelmünket!
(Meqlelelő nyomiatványok ipartestUletijnkben darabonként 10 f i l l é r é r t  kaphatók)
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vitéz Tóth István
Hozzákeverjük a tojárszeleteket, só, törött bors és vagdalt zöld
petrezselyemmel fűszerezzük Vajjal kikent tálba öntjük, meg
hintjük egv evőkanálnyi átszitált zsem'yemörzsával és hidegre 
állítjuk. Ha jel kihűlt, lisztes kézzel hüvelyk ujjnyi rudacskákat ter
málunk belő'e, tojásba és morzsába bebundázzuk (panírozzuk) 
és bő, forró z; írbán ropogósra kirántjuk.

.•ov evőkanál átszitált zsemlyemorzsát os egy deci tejfelt. Végül 
lassan hozzávegyíljük a négy tojás fehérjének a kemény hab- 
mi Ezt a keveréket jól megzsírozoll zsírpap/ron elkenjük, mint 
j piskótatekercset szokás, és úgy is sütjük meg. Ha megsütöt- 
Ui< a melegen tartott velővagdalékot rákonjük, tekerccsé gu
rítjuk össze, reszelt sajttal beszórva, azonnal tálaljuk.

Vizen kullogó.
HAT DEKA VADAT keverjünk habosra, adjunk bele 5 tojás 

sárgáját, 5—6 drb tejben áztatott, kifacsart, szitán áttört zsem
lyét, 10 cicka dará t sónkét, 12 deka kis kockákra vágót füstölt 
szalonnát vagy kolozsvári szalonnát, végül hozzáadjuk a 4 tojás
fehérje felveri habját és só, törött borssal fűszerezzük. Vízbe 
mártott és kifacsart szalvéta közepét vajjal megkenjük, a tésztát 
beleöntjük, lazán megkötjük és fakanálra felakasztva 1'/* óráig 
sósvízben főzzük. Ha a vízből kivettük, 10 percig állni hagyjuk és 
csak azután bontjuk lei és borltjuk kerek tálra és vajban pirí
tott zsemlyemorzsával és tejfellel nyakonöntjük.

Tocsnica.
(Böjtös, felvidéki éíelkülöníegesség.)

3' 2 KG HÁMOZOTT BURGONYÁT restellünk bele egy öblös 
tálba. 20 deka resze l hagymái kévés zsíron elhervasztunk es 
lóöntjük a reszelt burgonyára. Adunk még hozzá 30 deka úsztat, 
sót, törött borsi és köménymagol. Ha jól összekevertük, h:deg 
zsírral kikent tepsibe ujjnyi vastagon beleöntjük, elsimítjuk és 
éüíőben szép pirosra sütjük. Ehhez az ételhez nem használunk 
tojást, mert a nyer; burgonyában levő keményítő képezi a kötö- 
anyaget. Böjtös napokon , hamis bécsiszelet" néven is adhatjuk 
főzelékre feltétnek vagy vacsorára fejessalétával, de akkor 
nem tepsiben sütjük meg. hanem palacsintajerpényöben, forró

Hortobágyi porcos lepény.

EGY LITER LISZT, kél to já rá rg a ,. 10 de ke vő ), seshegyi
só, 2 deka keiesztett rStesztöoöi renaes <e-tíesziái fköttes) k
szilünk. Mikor megkell, a lábá-a  vetjük é s  k isujjnyíra kinyujtjj
azután a (ánkkiszúróval <i3/ar;').v.|t.< M :jd  <íkeni ptéhre ia<j
ujjnyi távolságra egym .sió Minden 'epény közepébe egy k
halom, kis kockákra vé'gett tustó l tzö.onnái teszünk, a lepény

szép pirosra sütjük. K 11 C n ö B o r k o r c t n
ggo nészórjuic

Velővel töltött parajroiád.

erünk 4 tojás,sárgát. 45 deka megli 
r forrásban levő vízbe dobunk, adunk 

t̂ablettát és Hz percig befödetler 
jen lenütve, a vizet kinyomkodjuk b 

Egy borjúvelöt hideg vízbe teszür 
tyét róla, majd apróra vagdalva, hág 
szteljük, sóval, borssal fűszerezzük

főzzük, aztán hideg 
öle és szitán áttörjük.

Böjti rántott túrós gombóc.
Egy jó csésze áttört tehéntúrót; egy evőkanál reszelt sai- 

loi, 3 egész tojást, 3 dóka vajat, 1 evőkanál lisztet, sót, törölt- 
ooc-ot, gyúrható anyaggá jól összedolgozzuk. K.s gombócokai 
formálunk belőle, liszttel, tojással és morzsával bebundázzuk 
(oepanirozzuk) és forró zsírban aranysárgára kirántjuk. Tavasz
ival lejessa'étóval, vacsorára fogyasztjuk el.

KOVACSITS MÁTYÁS mesterszakács

S z í . L U K A C S  gyógyfürdő és gyógyszálló  Budapest
■z” * é '  T - Téli-nyári rheuma-gyógyhely Nyitott természetes Iszaptó. Fürdés télen-nyáron szabadban
H r i S I C i l y  V is z  Gyógyfürdővel egybekötött gyógyszálló. Társas rheuma osztály. Díjmentes prospektus

Gondoskodjunk arról, hogy a zenekarvezető zenészeit a MABI-ba azonnal bejelentse!
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HUNGÁRIA BORPINCE h o r d ó s  é s  p a la c k  f  a  j  h o r  a i k iv á ló a k  
Iroda: Budapest, V., Zrinyi-utca 7. Telefon: 181-214

i a/ 50 évesek- 
6.85 pengői.

Beléphetnek a Nyugdíjegyesületbe ötven évesnél 
idősebb személyek is.

A NYUGDIJEGYESÜLETNEK TAGJAI, fninl ismeretes, csak azok 
az iparleslüleii tagok lettek, akik ötvenedik életévüket még 
nem haladták túl, azaz, akik 1893 július 1-e utáni időpontban 
születtek. Nem léphettek azonban be eredetileg azok a szemé 
iyek, akik ennél a kornál idősebbek vollak. örömmel közölhet 
jiík, hogy sikerűit módot találnunk arra, hogy azok is beléphes
senek, akik a korhatár túllépése folytán eredetileg nem lehet
lek volna tagjai egyesületünknek.

Az illetékes hatóságtól engedélyt nyertünk, hogy mindazok 
a belépni kívánók, akik ötven évnél idősebbek, tagok lehesse
nek, feltéve, hogy a szükséges tartalékol lefizetik A megoldás 
olyan, hogy a kedvezmény igénybevétele esetén az idősebb 
tagok is úgy tekintetnek, mintha 50 éves korukban léptek volna 
be és azt a dijat is kell továbbra fizetniük, mir 
nek, azaz évi 360 pengő nyugdíjösszeg után h 
Az ulénfizetendő összeg, ha belépéskor s  -tag

51 éves ............  84.87 pengő,
52 éves ............ 163.20 pengő,
53 éves ............  245.04 pengő,
54 éves ............  334.28 pengő,
55 éves ............  432.28 pengő.

Amint a fenti számokból látható, az utánfizetési összeg oly 
csekély, hogy minden idősebb tagunknak érdeke, hogy belépjen 
a Nyugdíjegyesülctbc, annál is inkább, mert özeknél a tagoknál 
is már 65 éves életkortól kezdődőleg folyósítjuk a nyugdíjat, 
tekintet nélkül arra, hogy munkaképtelen-e vagy sem.

Van lehetőség arra is, hogy esetleg még idősebb szemé
lyek is beléphessenek az Egyesületéi. Érdeklődőknek szíves 
állunk rendelkezésre és közöljük velük az utánfizetési összeget.

élői borárak emel 
kedésére való tekintettel a kereskedői és vendéglátóipari leg
magasabb árak kiszámításánál figyelembe veendő alapárak leg
magasabb, új összegét hl-Mailigand-tokonként az alábbiakban ál
lapította meg:

I. közönséges (kommersz) borok ......................................... 15.— P
II. móri, egri, badacsonyi, Somlyói, balatonfüredi, vil

lányi, tekei, szeretlalvi és szészlekencei borok . .  18.— P
III. soproni, neszmélyl, mecseki, balalonmelléki, _-ze- 

rednyei, nagyszölíösi, nagymuzsalyi, szekszárdi, 
abasári, domoszlói, visontai, verpeléti, markazi, 
debrői, szilágysomlyói és riyárádszereoai borok . .  17.— P

IV. A csemegebor legmagasabb alapárát literenkint . .  4 26 P
az ürmös- (vermouth) bor legmagasabb alapárát pe
dig literenként ........................................................................... 4.46
pengőben állapította meg.

1943 március 27.

Húsjegyek beváltása.
AZ ÉLELMISZER JEGYKOZPONT hivatalos értesítése szerint 

a jövőben felezni minden héten csak egy húsjegyet — amely 
a nyomtatásban is kétrészesnek van jelölve — szabad. A jövő
ben más félbevágott húslegyet a • Jegyközporil elszámolásra 
nem fogad el.

L á s z l ó  s A n d o r
PAPLAN-,  MATRAC ÉS AGYNEMUGYAR  
Budapest, VIII., Vas-u. 14. Alapíttatott: 1898

Pdlpusztcs sajt 
Hell&r doboz 

emmenthali 
Defby sajt

É R T E S Í T É S
Tisztelettel fekérem volt kartórsaimat, h< 
letet venni vagy eladni kívánnak, úgy a lég 
nagyobb bizalommal keressék tel irodámat 
ahol a l e g n a g y o b b  d i s z k r é c i ó  mel
lett k é s z s é g g e l  állok b. rendelkezésükre.

SZILÁGYI ENDRE
MINDENFÉLE ÜZLETEK ÉS LAKÁSOK ADÁS- VÉTELI  I RODÁJA

V,VADÁSZ-U. 13. Üzleti órák 9—1-ig és 3—6-ig
U M M f lÁ D I A  Q i iT f ’S n E  A főváros legelőkelőbb szál- t iw iin t  A K I A  i U l U U C  I0dai és söarözöi S2á||ítója
üzem és föiizlet Budapest, VII., Dohány-u. 22-24. Tel. 223-271

( j h a f l  f  i c

B O R P I N C E S Z E T E
BUDAFO K, PETÖFI-ÚT 48
TELEFONSZÁM: 469-980 ÉS 469-743

Elsőrangú asztali és tájborok, valamint csemege- 
és ürmösborok állandó n a g y  v á la s z té k b a n .

A l f ö l d i  b o r n a g y k e r e s k e d é s
keres keresztény b o rkö zvetítő t
Ajánlalok „ALFÖLDI" jeligére az Ipartestületbe küldendők

M EZŐGYÁNI P E Z S G Ő G Y Á R
VII., Almássy-utca 3. Telelőn: 423-594. — CASINO — FOR-YOU

M I I *

R O S S Z  A G Y O M R A ?

B.A.R.B A .R.A
R E N D B E H O Z Z A  
DR. N O SEDA-GYÁRTM ÁN Y
|||llllllllllilllllllllllllllllllll!lllllllllllllllllllllllllllllllllllilllllllllllllllllllllllllllllllllllll:l

KIADJA A BUDAPESTI SZÁLLODÁSOK ÉS VENDÉGLŐSÖK IPARTESTÜIETE, FELELŐS SZERKESZTŐ ÉS KIADÓ: SOMOGYI OTTÓ 
KIADÓHIVATAL: BUDAPEST, IX.. LÓNYAY- UTCA 22 SZÁM. TELEFONSZAM: 381-157.
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Munkaközvetítési felhívás!
A NEMZETI MUNKAKÖZPONTBA tömörült vendéglátóipar! 

szakmai alkalmazottak díjtalan munkaközvetítési irodája: Buda
pest, Vili., Vas-utca 18. I. emelet 14. szám alatt. Telefon: 132-789.

Mindennemű szakszemélyzet igénylésére rendelkezésre áll 
az egész ország vendéglátóipari üzemei részére.

Naponta reggel 9 órától este 6 óráig. Az NMK országos 
szakmai elnökség otthona és irodája a fenti cím alatt nyitva.

A segédszemélyzet igénylését a m. kir. Állami Hatósági 
Munkaközvetítő Hivatal vállalja reggel 8 órától déli 1 óráig, 
Budapest, Vili., József-utca 33. szám alatti irodában. Telefon: 
férfi segédmunkás: 135-388; női segédmunkás: 135-386.
Kerületi összejövetelek.

Április i -ÉN, délutón -t órakor tartják 
társak értekezletüket a Víg Hajós-étteremben

A XIV. kerületi vendéglősök összejövete 
után 4 órakor lesz Hidassy Andrásné (Korma 
lösnél (XIV., Kerepesi-út 24 ).
Házasság.

SÍPOS OLGA és KINTLI KÁLMÁN márc 
esküvőjükéi a belvárosi főplébánia templomb

FONTOS FIGYELMEZTETÉS! Saját érdekében kérjük a ven
déglős kartársakat, hogy valódi GESSLER ALTVATER helyett más 
gyártmányú Altvatert, sem az öreg Altvater fejjel ellátott Gess- 
ler üvegből, sem más üvegből ne adjanak és erre személyze
tüket is utasítsák.
Akik az Otthonról megemlékeztek.

AZ OTTHON FENNTARTÁSI ALAPJA javára 
pengőt, Bállá Károly 10 pengőt adományozott.

Gratzag Gyula 50 kiló babot, Papp Andrí 
művek tulajdonosa CTÁP-ételeket, és pedig: 
gombakrém-, spárgakrém- és gulyáslevest. 5—5 
és lencsefőzeléket, 1—1 kiló ETÁP étel ízesít 
natot és Bé-Bé Etáp-ot adományozott.

A jószfvvel küldött adományokat ezúton
KARTARSAK FIGYELMÉBE! Ajánljuk WEISS János újverbászi 

likőr- és rumgyáros, bor- és szesznagykereskedőnek a Nemzet
közi Vásáron kiállított és elsőrendűnek elismert MOCCA KRÉM, 
KUPICAS BARAT LIKŐREIT, BRANDY-ját, BORAIT, PÁLINKÁIT és 
RUMFAJTAIT. Telefon: ÜJVERBASZ 58. és 78.
Halálozás.

ID. PAUSZ BÉLA, 
ruár 28-én elhunyt.

ERDÖSI JÓZSEF
TÓTH JÖZSEFNÉ

Teljesen megbízható, intelligens,
48 éves, vendéglős özvegye

söntés vagy vendéglő vezetését
elvállalná. „Jó  ÜZLETASSZONY" jeligére az Ipartestületbe. 

,,JOURNAL“-vezetö, aki OTI és személyzeti elszámolásban is jártas
f e l v é t e t i k

M P E R l A L - S Z A L L O D A ,  BUDAPEST, Vili , RÁKÓCZI-ÚI 9. SZ

Főpincéri á llást keres
3—-4 ezer pengő készpénzzel. Esetleg Balatonra is. 
MONTI PÁL, PESTSZENTERZSÉBET, ELÓD-UTCA 151. SZ.

K r a y e r  E .  é s  T s a
| LAKK ÉS FESTÉK BUDAPEST, V„ VACI-ŰT 54

KÖN YVELÉSEKET FELFEKTETÜNK
hátralékos könyvelését szakmai 
könyvelőinkkel rendbehozatjuk, 
HA ADÓJÁT FELMONDOTTAK,

az ú j a d ó b e v a l l á s t  pontosan elkészítjük
VITÉZ PÉTERY ALADÁR KÖNYVELÉSI SZAKIRODÁJA
BUDAP E S T ,  I I I . ,  B E S Z T E R C E - U T C  A 2. SZÁM
LEVELEZŐLAP MEGHÍVÁSRA AZONNAL  J ELENTKEZÜNK

is. az Erölápsre 

kiló bab-, bors:

is köszönjük.

ÖZV NEMES SPOLARICH GYORGYNÉ március 12-én mégha 
VARBÖCZ (WRABETZ) GUSZTÁV, vendéglátóiparunk rév 

rembere március 19-én Gyöngyösön meghalt. Az ipartest; 
ek sokíiia válasziményl louja volt. Sokat járt külföldön. év<

fővárosi i
öldi r-zakácsmüvészeti 
ellenőrző szakértői m, 
árcius 21-én temették

Állást keresnek.

W E I S E R  S Ü T Ö D E
unta leggyorsabban szállítunk friss süteményt és ke- 
X II, Böszörményi-út 36/a. szám telelőn, ib i — 041

H é v í z f ü r d ö n  levő 16 szobás, berendezett
szállodám at id én yb érle tb e  adom
Megbízottam: Vajda József dr., Budapest, VI, Andrássy-út 8

MERKA ",M DA BUDAPEST, VAJDA HUNYAD-U1

A barcsi járási ipartestület Iparos Székhazában folyó évi 
május 1-ére óvadékos, százalékra dolgozó
c s a p o s t  v e s z  f e l

Érdeklődésre felvilágosítást a barcsi járási ipartestület 
irodája ad. — Pályázati határidő 1943. évi május hó 1.

FEHÉRVÁRI MIHÁLY budafoki és termelői borok vezérképvise
lője. Szeszesital képviselet. Bpest, VII., Teréz-krt 23. Tel.: 327-855

Elismerten elsőrangú CSENGŐDI BORAIT előnyös napi
árban ajánlja és szállítja

S Z I L V A  M I H Á L Y  b o rk e re sk e d ő
Cs e n g ő d ,  az állomí nben. Telelőn: Csengőd 11
T e k i n t s e  me g k i t űnő ó- és  ú j b o r a i ma t !

Dr. ZSIG M Q N D  É S  B IS C H D FF
B O R N A G Y  K E R E S K E D Ő K
BUDAPEST, XIV., HERMINA-ÚT 2. TELEFONSZAM: 297-401 

I BUDAFOK, PETÖFI-ÜT 20. SZ. KISPEST, ULLOI-UT 85. SZ.

SZÁM TELEFON 143-679 -  FELELŐS VEZETŐ: HORVÁTH FERENC




