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A TÜ ZELŐ AN YA G  BESZERZÉSE
KÖZISMERTEK AZOK A NEHÉZSÉGEK, am elyek a tüzelővel való  ellátást zavarják.
A fö ldm űvelésügyi miniszter úr k ije lente tte , hogy a főváros faszükséglete biztosítva van és a szá llítási akadályok 

e lhárítására miniszteri biztost is nevezett k i. A miniszteri biztos működésének az eredm énye mutatkozik. Rem éljük, hogy tagjaink 
most már gyorsabban és m egfelelő mennyiségben jutnak tüzelőanyaghoz.

Azonban olyan rendelkezés is van, mely szerint a nagykereskedő az átvett tűzifának 70 százalékát a közfogyasztás 
cé ljára  tartozik átengedni, illető leg tárolni. Nehogy ezen rendelkezés újabb nehézséget okozzon iparunk tüzifaellátásában, a 
Polgárm ester úrtól kértük, hogy az ipari cé lra  megrendelt fának a leszállítását biztosítsa.

Ille tékes hely fölv ilágosítása szerint a tüzifanagykereskedö a Polgármester úrtól kérheti ezen 70"„ leadása alól való 
m entesítését, azonban az V., Honvéd-utca 22. szám alatt beadandó kérelm ében föltüntetendő:

a fát rendelő szállodás-vendéglős neve, üzlethelyisége;
az a mennyiség, am elyet neki leszállítani kell; végül
kife jezetten kérni ke ll, hogy a fa 70"„-ának leadása alól m entesítessék.

Az előadottak igazolására tartozik a rendelő üzem a kérelem re rávezetni, hogy a rendelt és szállított fát kizárólag 
üzemi cé lra  használja föl. Ezen nyilatkozat cégszerűen írandó alá, azaz: kézalá írássa l és m ellette az üzleti bélyegzőt kell 
lenyomni.

Budapest, 1942 november 12-én.

BALLAI KAROLY MALOSIK FERENC
vezető jegyző . elnök.
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M AGYAR SZÁLLODÁS fS  VENDÉGLŐS

A M l  N A P T Á R U N K
1942 NOVEMBER 16., HÉTFŐ:

A penziók 18-áig kötelesek elszámolni az október hónap­
ban felhasznált é le lm iszerváltó jegyekkel ÉI<?lmis:'oi
jegy Központnál (III., Lajos-utca 34.)

Délután lel 4 órakor XIV. kerületi vendéglősök ülése v  
Schrettner Mártonnénál, XIV., Gyarmat-utca 42.

NOVEMBER 18., SZERDA:
Délután 4 ólakor az e lö ljáróság rendes havi ülése >/ ipni- 

testület tanácstermében.
i -te 8 ó iak . : lóbarátok vacsorája  1 Albt rinci, X IV , Bo1--

nyák-utea 3.
NOVEMBER 20., PÉNTEK:

A vigalmi adóátalány befizetésének határnapja.
NOVEMBER 25., SZERDA:

Be kell fizetni az október 25-étöl november 25-éig lepedő 
időre kifizetett alkalmazotti járandóságok után az a lkal­
mazotti kereseti adót, különadót, rokkantadót, valamint 
ugyanezen adók után a 10"„-os hadfelszerelési adót.

Este 8 órakor lóbarátok vacsorája Molnár Bélánál, V., Fáik 
Miksa-utca 7.

DECEMBER 1., KEDD:
A szállodák 4-éig kötelesek elszámolni a november hónap­

ban felhasznált éle lm iszerváltó jegyekkel E'einnszür 
jegy Központnál (III., Lajos-utca 34.)

DECEMBER 2., SZERDA:
Este 8 órát Jóbarátok vacsorája Somogyvári Jánosnál, X., 

Liget-tér 7,
DECEMBER 5., SZOMBAT

A forgalmi adóátalány befizetésének határnapja.
DECEMBER 9., SZERDA:

Este 8 urukul Jóbarátok vacsorája Kövessy Gézána1, VII . 
Erzsébet-körút 2.

DECEMBER 15., KEDD:
A penziók 18-áig kötelesek elszámolni a november hónap­

ban felhasznált éle lm iszorváltó jegyekkel I
jegy Központnál (III., Lajos-utca 34.)

DECEMBER 16., SZERDA:
Délután 4 órakor az e lö ljáróság rendes havi ülése >

testület tanácstermében.
Este 8 órakor Jóbarátok vacsorája B tha Gyulánál, VII , 

Erzsébet-körút 12.

M EZŐGYÁNI P EZS G Ő G YÁR
VII., Almássy-utca 3. Telefon: 423-594. CASINO — FOR-YOU
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NINCSEN GONDjA
TELEFONÁLLOM ÁSÁVAL, h a  a

M A G Y A R  TELEFO N AUTO M ATA RT.
P É N Z B E D O B Ó S  KÉSZÜLÉKÉT 
SZERELTETI FEL HELYISÉGÉBEN

J Á T S S Z U N K
P I A T M K -

k á r t y A v a i

Iv O N M T H  JÁN O S
BUDAPEST. IX., VAMHAZ-KORIJT í . SZÁM. TELEFON: 587 141

S I D  O L  lém, ablak 
C H R O M I T  nikkel, króm, alpakka 
S ! D O L A C  lakkozott, fényezell bútor tisztítószere. 
S I D O L VEGYITERMÉKEK GYARA RÉSZVÉNYTÁRSASÁG 

Budapest, XIV, Csere i ucca 1 4 . ________ i
Asztalok,székek, biliárdok

és kellékek, alpakka-tálcák, teáskannák, evő­
eszközök, kertibúlorok, sörkimérók, borki- 
méröasztalok ú j é s  h a s z n á l t  állapotban 

i l E X N E R  üzle tb e re n d e zé si v á lla la t  
B U D A P E S T ,  VI., KIRAlY-UTCA 25. SZÁM

LÁ S Z LÓ  SÁNDOR
P A P L A N - , MA T R A C -  ÉS A G Y N E M Ü G Y A R  
Budapest, V ili, Vas u. 14. — Alaplttatott: 1898

.  A N G O L
'« G IN

High & Ory
|mCH&DRYji Booth’s Distilleries 
, ^  I üti. London-féle
S r l l " ;;

VEZÉRKÉPVISELET ÉS LERAKAT:

VENDÉGLŐSÖK 
BESZERZŐ CSOPORTJA RT.

W 'Q j i e Á e h  Ö t t & C M -
A terített aszta l dísze 

0.7 és 1.5 literes palackokban. Gyári töltés

KÖZLEMÉNYEKET CSAK A FORRÁS MEGNEVFZÉSÉVll LEHET ÁTVENNI. CIKKEKET l KÜLDÜNK VISSZA
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A köze llá tás új vezető i

Bengy

tanács

- Í VD DON BEL Ül ISMÉT VÁ! IOZAS TÖRTEM
e r.dozatos munkája után Lossonczy Istvár lo:
o-t io<o:etes Igazi jo k-tona mód ára, to.jes s; 
toll© bo hivatáséi és Ko-mjnyzó Urunk <. 
o< méhóiégot adományozott neki utóda S z

közeitítes 
V  Györfly 
jiaiió ei .ú 
sgi étlapon 
ríwei é e<

A? új miniszter már hosszú ideje egyik irányítója gazdasági 
Hetünknek és igen alapos ismerője különösen azoknak a prob­
lémáknak, amelyek állandó kapcsolatban vannak az egyre nehe­
zedő küzeiididssal. A Pázmány Péter ludományegyetem elis­
merte tudományos munkásságát, amikor Szász a költségvetési 
es zárszámadási jog egyetemi magántanára lett. Számos tanul­
mány, nagygondú értekezés mutatja az új miniszter elméleti 
tudását, míg a gyakorlatit éilamtiszlviselöi működése alatt nyil­
vánítottá nehéz körülmények között is. 1937-ben lelt a pénzügy­
minisztérium adminisztratív államtitkára, két évvel később pedig 
Kecskemét városa országgyűlési képviselővé választotta és at­
tól lógva mini politikai államlilkár, a gazdasági csúcs- és pénz­
ügyminiszter helyettese is volt.

Alapos kritikájú hozzáértők is sokat várnak az új miniszter 
működésétől, ámbár tudják, hogy milyen rendkívüli körülmények 
nehezítik meg azt.
"ily  dr.-t nevezték ki államtitkárrá, a közellátási hivatalhoz. Jakabffy 
olyan hivatali pályaulat tett meg, amelyen különösen nehéz küz­
delmeket kellett megvívnia. Mindazon kívül, amit a miniszté­
riumban szokásos elvégezni, különleges kiküldetésekre is ka­
pott megbízást, szinte darázsfészekbe kellett nyúlnia, amikor 
fontos intézmények és nagy vállalatok felülvizsgálatéval bízták meg.

Jakabffy Károly szívóssága, igazságos keménysége, a leg­
bonyolultabb részletekben is való elmélyedése, de mindenek- 
íölött csaknem páratlan energiája majdnem közmondásossá vált. 
Mint miniszteri osztályfőnök, a postatakarékpénztárban töltött be 
aránylag rövid idő óta vezérigazgatói állást és a felsőbbség 
bizalma onnan hívta meg államtitkárnak. Éppen ritka energiája 
miatt sokat várnak tőle a közellátási ügykörben

Mi ujsóg a borp iacon?
KONDÁS M .  hogy nyugta ijtá r oícsórd a napot1 A

izőtőtermési e-odményót csak ak<o- lel’ et megát apltari ha n l r
3 , f vke 0 ’!

ck. vártak Az - jó öreg .
-ti ki ólások kecsegtető-; 
kevesebbet, mint aneny- 
;orcsmáros, rki 'etett j

jralcotíik, n©rr permetezte meg a szőlőket, így a * Temek nem 
neq kövérekre □;? emiatt nincs okunk elégedetlen-

:ednl, mert ha nem is le" rekord-tor mésürk, de áitatébar jó
fOzopes te'més és JO minőség, amely nem mogvetenoő
Ta kevéTa cukoc alacsonyabb a szesz

issógáváí e égedotienek
hogy a |ó bornak 13—13 Miíitigard szeszfekúnak ke i
szer a gyengébb szeszfokú bor cfcb. r  mi az e'ő-

;ebb, mert nem az a fontos, mi yen ne•réz a bor, hanem van-e
'iát és za-Tiafanyags, azonfe üi hármanikus-e megvan-e az a'-

Ha bo r, fiát 'egyen bor. de reme;; tájbor:
;z én°eaé in. hon különbözik az égés:

1? (A? idei termésű bor
rajdnem rriird egészséges.)w£rry a ké-cfésro Fornády Elemér
,A oo'keze és mestersége" könyvébe*n a következőkben felni
r : <l A / C

jerto abban különoő'zik, n:agy e'őociiék kei emes
-gyárán: él'vezetet ny.i 1. m g utóbbinak

mert ez az, ami a oort
■em tudják

• GÉPGYÁR RT. 
BUDAPEST, V I., HORN EDE-UTCA 4. SZ.
T E L E F O N S Z A M O K :  122-972 ÉS 117-847
G Y Á R T :  Mindennemű felvonókat 

dernebb kivitelben.
Jav ít és karbantart: 

bármely gyártmányú é s  rendszerű felvonókat

kell az ízlést nemcsak a vendéglősnek, hanem a szőlősgazdá­
nak is fejleszteni. Tévedés lenne azonban azt hinni, hogy csak 
a hegyi szőlőkben lelni nemes íajborokat, találni az alföldi futó- 
homokban is. Jó tudni, általában mitől tügg a termelt bor minő­
sége? Erre választ találunk ugyancsak Fornády Elemér kitűnő 
könyvében. Az éghajlati és talajviszonyoktól, valamint más té­
nyezőktől, pl. a szőlőfajtától, műveléstől és a trágyázástól. Minél 
délibb, minél melegehb a vidék, annál több cukor, színanyag, 
csersav és íajzamat van a bogyó levében, de annál kevesebb 
az illatanyag és sav. Északibb vidékeken kevesebb a cukor és 
a zamat, de nagyobb a savtartalom és az illat. Ez nagyobb össz­
hangot és nagyobb finomságot ad a termésnek.

Nagyjából ennyit a terméseredményről és minőségről, most 
foglalkozzunk a bor árával.

A bor ára nem várta meg, hogy a MASZOBSZ kiadja az 
irányárakat, hanem kiugrott és most szalad megállás nélkül íel- 
felé. Hol éli meg, ki tudja?! A szüret alatt még lehetett nagy- 
nehezen valamennyit vásárolni, de jelenleg megáin a vásárlást 
tudomány. Vételkedv lenne, azonban eladási szándék csak 
szórványosan mutatkozik. Ezt a jelenséget a „Borászati Lapok” 
a következőkben magyarázza: A tartózkodó kínálatban nem azt 
kell keresni, hogy a szőlősgazdának nincs szüksége pénzre 
Hanem nagyrészben azt is, hogy gyakorlati tapasztalat szerint 
megint évekig várhatunk egy ennyire jó termésre is és így, aki 
csak tud, tartalékol bizonyos készleteket rosszabb időre.

Kérdem, mi lenne a borfogyasztással, ha a vendéglős, a 
korcsmáros és borkereskedő is ugyanezen álláspontra helyez­
kedne? Az erős kínálat nyomán az árak lemorzsolódnak. Ez rész­
ben valószínűleg azért történik, mert főleg az új borkereskedők 
most indulnak, mindegyik iparkodik magának vevőkört szerezni. 
De újból kérdem, mi lesz, ha a készletük elfogy? Meri abban ne 
bizakodjanak, hogy tavaszra majd a termelői árak lezuhannak, 
mert hogy ez meg ne történhessék, arról gondoskodik majd az 
intervenciós szerv.

Jelenleg az árak az egész termelői vonalon tartottak. Jobb 
minőségű bort nemigen adnak el. Ma az a helyzet, hogy tekin­
tet nélkül a Molligond-fokro, egységes órákat kérnek a termelők, 
márpedig mind a kereskedelemben, mind a kimérőknél a borár 
megállapításában engedélyezett kulcsokat kell alkalmazniok.

Az idei legalacsonyabb mustárak hivatalos megállapítása 
elhibázott volt, mert olyan alacsony árakkal jött ki, hogy előre 
látható volt, hogy azért az árért a termelők mustjuknak legfel­
jebb csak azt a részét vetik piacra, amelyet tárolni nem tudnak 
Jó értesüléseim szerint még abban az esetben sem adták

Kartársaimnak azt izenem, hogy ha mindenáron versenyezni 
akarnak, úgy azt ne az úgynevezett kommersz-borokkal tegyék,

A G R Ó F KEGLEVICH  ISTVÁN UTÓDAI 
K O N Y A K G Y Á R  RT.

fennállásának 60 éves jubileumát ünnepli Visszatekintve az 
eredményekben rendkívül gazdag évtizedekre, megálla­
píthatjuk, hogy a vállalat már a békeviiégban is versenyen 
felüli helyet biztosított kiváló minőségű gyártmányainak. 
A legkülönbözőbb likőr-, brandy-, gyümölcspárlat-, rum- 
és egyéb Italkészítményeit a modern üzemi technika min­
den legújabb vívmányának szolgálat baállításával kima­
gasló minőségekké fejlesztette és így a ma forgalomba 
kerülő K e g I e v i c h-gyártmányok úgy a gourmand-vilég, 
mint a nagyközönség közkedvelt i t a l k ü l ö n l e g e s s é g e i

GERBEAUD GERBEAUD GERBEAUD
Ipartestületiünk ü g yé sze : M olnár Sz. Dezső d r ., IV ., B écsi-u tca  1.
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Gerencsér József bornagykereskedö B u d a fo k , P e tő f i-ú t  3 2. T e l . :  2 69 -84 5
E l s ő r e n d ű  f a j b o r o k  á llandó  vá lasztékban

hanem nemes versenyben nemes tájborokkal. A könnyű, közön­
séges borokból borpárlatot készítsenek, vagy sűrítsék be — 
arra Is szükség van.

Itt említem meg — több panaszra —, hogy a rum- ás likör- 
gyérak semmiféle kedvezményt nem adhatnak az italmérőknek, 
mert elvonják tőlük az engedélyt. Ha a vendéglősöknek ilyen 
ajánlatot tennének, azt ne fogadják el, mert azt akkor tartoznak 
a vételárból leszámítani.

MALOSIK FERENC

Éle lm iszerek he lyes raktározása 
és gondozása

-  H a r m a d i k  é s  b e f e j e z ő  k ö z l e m é n y .  -
A KONYHAKERTI TERMÉNYEK téli tartósítására és tárolására 

több alkalmas mód kínálkozik.
Az a s z a l á s s a l  tartósított termények kis helyen el­

férnek és ízükből, tápanyagukból, értékeikből keveset veszítenek.
A s a v a n y í t á s s a l ,  s ó z á s s a l  é s  g ő z ö l é s s e l  

tartósított termények aránylag még kis helyen tárolhatók, de 
zamat- és tápanyagokban itt már nagyobb a veszteség.

A k on y h a k e r t i  t e r mé n y e k  egyszerű, n y e r s  á l l a ­
pot ban  v a l ó  t á r o l á s á n á l  őrizhető meg legjobban azok 
vitamin- és ásványi sótartalma, valamin! íz, zamat, aroma és 
egyéb lépórtékei.

A konyhakert gondosan ápol! növényei majd egész éven 
él jutalmaznak terméseikkel, különösen akkor, ha a termesztendő 
növények fajtáit ennek megfelelően választottuk meg. A konyhá­
kért terményei közül sikeres téli ellevésre általában a késői 
fajták alkalmasak. Ezeket a növényeket termelési helyükön minél 
tovább kinthagyjuk, hogy tökéletesen kifejlődjenek és beérje­
nek, majd a terményeket óvatosan szedjük fel, nehogy meg­
sérüljenek. Az eltartásra szánt terményeknél tehát a fajta, a ter­
mény érési foka, minőségi, egészségi állapota azok o tényezők, 
melyek kedvező hálással vannak az eltarthatóságra. A termesz­
tési helyükről felszedett terményeket nem szabad azonnal táro­
lási helyükre vtnrl A felszedés után pór napig e terítve, hűvös 
szciős, száraz he yen hagyjuk szikkadó, maidba lödréiegiöi és 
telesleges növényi részéből tisztítjuk meg A tároló helyiséget 
Használatba vétet előtt minden esetben ki kell takarítani és
SZOllőZtOtn

ó .ódákat vermeljük ei 
Azon tö ményekhez, 

dunkoen van, lerető'eg i 
m.OKOt nasznéijunk

A tárolt terményeki

n jó a szellőztethető, lagymeiiies, 
n tő'thaió száraz oince is Eltart- 
megteieiöen taka-va, vagy szára? 
áooó 'agymen'es. földalatti kuny- 
jvóbcá az, am <; • k i faládákba 
yezzük a terményeket és ozo<et

a mosott és szárított folyami ho-

mlásnak in-
•ái a Következőkre ügyeljünk, 
■etetJ sderhezP hasort e '> ■ 

szétterítve szikkadni hegy-

ket vízzel lemosni. A tisztításnál eltávolítjuk a lelesleges föld­
részeket és a szívlevelek kivételével a leveleket is. Az így elő­
készített terményeket rétegezve tároljuk a pincékben, kamrák­
ban. Rétegezésnél a termények közé száraz Homokul szórunk, 
hogy a termények egymást ne érjék és csak a zöld, apróleveles 
részük érjen ki a homokból. A gyökérféléket a tároló helyiség­
ben lehetőleg ne egycsomóba, hanem inkább több kisebb ku­
pacba, halomba rélegezzük.

Hogy konyhai (elhasználásra állandóan legyen Iriss zöld­
petrezselyem és zellerlevelünk, ültessünk belőle néhányat mély 
cserépbe és helyezzük ezeket melegebb helyre, pl. a konyha­
ablakba.

A v ö r ö s h a g y m a  leiszedésének ideje már akkor el­
érkezett, amikor a szára elsárgult, leszáradt. Ez rendesen augusz­
tus hónapban bekövetkezik. Ilyenkor száraz helyen széttere­
getve, egy-két napig szikkadni hagyjuk. Ha a hagyma szárát a 
felszedésnél meghagytuk, kétsoros koszorúkba Ionjuk és a fa­
gyokig esőtől védeti helyen (elakasztva tartjuk. A szérnélküli 
hagymákat padláson vagy más alkalmas helyiségben szalmára 
teregetjük. A hagyma eltevésénél lontos, hogy a helyiség +2 — 
+3 C-fok hőmérsékletnél ne legyen magasabb, meri melegebb 
hőmérsékletnél a hagyma hamar kihajt Fagyos időben szalmával, 
rongyokkal vagy egyéb védőanyagokkal lakarjuk be. Az esetleg 
g y e n g é n  megfagyott hagymát hagyjuk a tároló helyén, mert 
a fagy az idő javulásával lassan kienged belőle és ismét fel­
használható lesz.

Hasonlóan tartjuk el a t o k h a g y m á i  is.
ízesítésre használt m e t é l ő  h a g y m á r ó l  (schnittling- 

ről) télire úgy gondoskodunk, hogy ősszel lövéstől virégcsere- 
pekbe ültetjük, majd télen ét világos és melegebb helyen ne­
veljük. Gondoskodnunk kell időközönként az öntözésről.

A k á p o s z t a f é l é k  tárolása meglehetősen nagy he 
lyet igényel, ezért a téli lejeskáposztát, kelkáposztát, vöröská­
posztát a szabadban szokták elvermelni Mivel ezek a termények
— a vöröskáposzta kivételével — rövid ideig tartó — ^ ----- 2
C-tok hőmérsékletet is jól bírják, ezért csak későn, október 
végén, vagy november elején, de mindig száraz időben szedjük 
fel, mégpedig gyökerestől.

A kelkáposztát felszedés után, egy két napig tejjel lefelé 
fordítva hagyjuk szikkadni, hogy a levelek közt levő víz ki­
csurogjon.

Ahol száraz pince, vagy fagymentes kamra van, ott a ká­
posztafélék eltevésénél gondoskodni kell a gyakori szellőzte­
tésről és arról, hogy a helyiség hőmérséklete ne legyen 2—3 
C-foknál magasabb

A k a l a r á b ó  már a kisebb fagyok iránt is érzékeny, 
íze, állománya hamarosan romlik, élvezhetetlen lesz, tehát mér 
az éjjeli fagyok beállta előtt kell gyökerestől felszedni. Rövid, 
egy cm-es szárai és a szívleveleit is meghagyva, többi leveleit 
eltávolftjuk, majd tagymentes pincében, homokban, egymásmellé 
ültetjük, olyan mélyen, hogy a kalarábéfejek félig lakarva le­
gyenek
gén, na.o fagymentes, +2 -+ 3 C-lok hőmérsékletű heyísóg- 
ben, száraz homokba ö leljük

A s p á r g a t ö k ö k  közül a nonr kemér.ynójú, étkezésre 
alkalmas oé dányokat. a dé' oeái'ta előtt s/ö-asto’ levágjuk ős 
a aposan bemeszeltük a merzeiéss száradás utón megismételjük.
ha keii, többször Is, hogy a rr.( ..................... -
mentes helyen, polcokon, hí

Száraz homokba réiegez 
hai.uk tóü'c A kifejlődött és b 
vágjuk ie a tőről Száraz hóm.

sői téli hónapé

m takaria Fagy­
ve raktározzuk

c i d p a p - ká t  IS tárol-
Öldpop'ikál ■záróval együli
záréval leld>6 állítjuk, úgy.
’ le9V®n kInt a nomokbó
iheiövó les zik, hogy a ké-

LŐ TT BUDAPESTEN, az egyik legnagyobb forgalmú

VAD mVARJUiól főútvonalon le vő  vendég lő
csa lá d i okok m iatt sü rgősen  e l a d ó

TELEFONRENDELÉSEK: BUDAPEST, IX ,  RADAY-U . 4 ,,5 00 . 000"
188-798 és Közp. vásárcsarnok 453. fülke

Óvadékos sze m é ly ze t az a lka lm azta tás után 8 napon b e lü l b e je len ten d ő  az ip a rte s tiilc tn ek !
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HUNGÁRIA BORPINCE h o r d ó s  és / t ű i n e k  f a j  b o r a i  k i v á l ó a k  
Iroda : Budapest, V ., Zrínyi-utca 7 . T e le fo n : 181-214

Budapest borfogyasztása 
é s k ics inyb en i forgalm a
— E l s ő  k ö z l e m é n y  —

A lövárosi „Statisztikai Értesítő" 1942 július 
havi számának mellékletében egy iparunkat éideklő 
közlemény jeleni meg a (óváros borfogyasztásáról. 
Ez a cikk igen fontos adatokat, megállapításokat 
taitalmaz, azért teljes szövegében uténnyomjuk. 
Megjegyzéseinket zárójelben közöljük.

BUDAPESTNEK aZ ország borértékesítése és borfogyasztása 
szempontjából kétségtelenül nagy jelentősége van. A milliós 
lélekszámot már messzé túlhaladó főváros szükséglete évről- 
évre tekintélyes részét veszi fel az ország bortermésének.

A főváros borfogyasztásának alakulására vonatkozólag már 
a múltban történtek vizsgálatok.1) Ezek az adatok 1933-ig bezá­
rólag többévi visszatekintésben alapos részletezéssel ismertetik 
a főváros szeszes italfogyasztását. A jelen tanulmány egyrészt 
a budapesti borfogyasztás újabb alakulásét mutatja be, más­
részt pedig a fővárosi vendéglátóiparnak és borérusitéssal fog­
lalkozó üzleteknek a kicsinybeni forgalomban való szerepét és 
súiyát világfija meg. A fővárosi eredményeknek az országos 
adatokkal való egybevetése érdekében szükségesnek mutaiko 
zik először a hazai bortermelés alakulásának rövid ismertetése

Kétségtelen, hogy mezőgazdasági művelési ágaink közű! 
az időjárási viszonyok és elemi csapások a szőlőkultúrát befo­
lyásolják a legnagyobb mértékben. Az újbor évenkénti termés- 
eredményei valóban azt mutatják, hogy annak úgy mennyisége, 
mint minősége évjáratonkint nagyon különböző. A musttermés 
tfz évi adatait szín és minőség szerinti százalékos megoszlásban 
az alábbi táblázat mutatja be.-')

*>
Az iljbor ta r t) 

im nrnyme
mind é« szer

I1 1 lg i á 1

1931 ................. 3,899.739 64.6 24.3 11.1
1932 ................. 3,556.522 62.4 26 3 10.1 64.0 25,9
1933 ................. 3,083.428 61.9 29.0 9.1 3.7 37.3 '59.0
1934 ................. 2,542.070 61.3 27.9 in  r 15.9 64.5 19.6
1935 ................. 2,858.045 63.3 25.3 11.4 9.4 64.5 26.1
Állag 1931- 35 3,187.961 62.8 26.4 10.8 — — —
1936 ................. 4,538.926 28.9 6.9 7 4 60.6 32 0
1937 ................. 4,473.299 59.5 26.4 14.1 11.7 59.4 28.9
1938 ................. 3,308.973 60.0 25.3 14 7 6 4 55.8 37.8
1939 ................. 4,369.817 61.1 24.1 14.8 8.9 63 8 27.3
1940 ................. 935.938 59.9 20.3 19 8 1.8 26.8 71 4
Állag 1936—40. 3,525.391 61.2 26.0 12 8 8.4 58.4 33.2

Az adatok ÓZ egyes Ott m .-(mennyiség igen
nagy hullámzását mulatják. Nagy mozódé
kesítési problémákat előidéző bőszüre 
méshozamot nyújtó, ma.d ped-g a m« 
nését a jobb minőség .-evén kiegynn'ít 
mással ebben a tízéves ocnódjsban 
alatt maradó ’ 94C évi musttermés hős 
gyöngébb volt, mert még negyoorcszéi 
négy év átlagtermésének, m nőség 
gyenge erecm ényt hozott mert az f.. 
si ány minőségű volt

A haza. szőlőtermés egy < seoo 
kesj  A gyümölcsfoyyu,z!.-. tn
hód'iásávsi kapcsolatba i lepett e öte'l 
kért való fokozottabb mériékü öoékesf
mert így a szőlő a ootőie rye nőié

em é ’te ei a megelőző
tkinteiébei Is nagyon
>rr.fí'< több nnini 7 0 %  n

^ ü áS hábO'CÍ Jlóni te •
gyümölcs-

se IS A cse'

L A N  N A P  
T Ö K D  FEJED,

. , JÁ N K Ö V IC H EK  
P O N T Y Á T  V E G Y E D !
GRÓF MNKQVIÜH m m  FLFi ’v1 HI'UiPGYKERESKEDESE

í'-i/rc ,i vlls&ncsKRH'u k u n s : 105-273.

■;3£é\&k még. &g.y. poAáti
MECSEKIT!“

W E I S E R  S Ü T Ö D E
Budán. Naponta leggyorsabban szállítunk friss süteményt és ke­
nyeret. — XII., Böszörményi-út 36/a, szám. Telefon: 151—041.

A Zilahi Rom. Kát. Egyház 3 tulajdonát képező

A R A N Y SA S ven d ég lő  és szálloda
IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIH
b érle té re  versenytá rg ya lást h irdet
l||||||||llllllll!llllllllllllllll|llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll!lllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll 

Az ajánlatok 1942 december hó 1. napjáig nyúj­
tandók be a zilahi római katolikus plébániahiva­
talhoz, ahol a részletes feltételek is megtudhatók

SO LTVADKFR TI B0R0KAT«ÖZVEr„
TERMELŐKTŐL

s<##/  s  z  i . # : i t  i v #> ## í s
SOI TVADKERT, SZENTHÁROMSAG-U. 2. TEL: 29

szölőingatian

HRUBY M ÁRIA

Állandóan tegyük ven d ég e ink  e lé  a „K e d v e s  V e n d é g é h e z  In tézett kére lm ünket!
(Megfelelő nyomtatványok ipartestületünkben darabonként 10 f i l l é r é r t  kaphatók.)
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HIHiM FERENC B O R P iN C É S ZE T E ftsörangú asztali faj- és csom egeborok nagy választékban 
IS m la fo le .  V e t ö f i - á t  2 / .  T e l . :  2(H>-SO>

kívánatos a gyümölcs gyanáni való szőlőértékesílés, amidőn 
a öö termés következtében lúiaiacsony mustárak alakullak ki. 
A harmincas évek második felében igen élénk propaganda indult 
meg a csemegeszőlőnek külföldi elhelyezése érdekében Is. 
Ezekben az években a gyümölcsként forgalomba hozott szőlőnek 
majdnem fele került exportra. Természetesen a főváros szük­
séglete is igen jelentős léteit vesz fel az évenkint értékesítésre 
kerülő szőlőmennyiségböl.3) Erre vonatkozólag az alábbi tábla 
nyújt némi tájékoztatást, amennyiben a fővárosi é l e l mi s z e r -  
p i a c o k o n  értékesített szőlőmennyiségei mutatja be.

/ i .....

1937 ................................................... 546 071 159 876 79.3
1938 ................................................... 91.575 26.2
19.39 . . . 93.115 22.9
1940 ................................................... 33.824 46.9

Szőlőművelésünk nemze entőségél m tatja be
az alábbi tábla az utolsó ttz

* ! ■ #  I ........

1931 ............................................ 4.162 40.8481952 ....................................... 6.130 61.642
1933 ............................. 4 019 55.889
1934 ........................ 5 07? 62.3821935 ........................ 6.167
Átlag 1931—35. ........................... 51.150 5.100 59.2501936 ............................. 6/.9U1 5.879 73.780

73 405 9.202 82.6071938 ................................................... . 82.730 8.116 90 3461939 .................... I 17 341 8 381 120.7221940 . . . . 73 524 77 929
Átlag 1946—40 . . 81.880 7.197 89.077

■ f» 'méseredmónyek , .
gasabb,

bő szüret alke máva pecig c
meg és így az eqvoí ©ve< i
egymáshoz, mm mennyiségé

______

Az ip artestü le ti iroda te le fonszo lg á la ta .
ELNÖK: 183-482.
VEZETŐDEGYZÖ: 183-482 
SZÁLLODÁS-SZAKOSZTÁLY (szállodás adók

VENDÉGLŐS-SZAKOSZTÁLY (nyilvántartó, ik 
PÉNZTÁR (\
KÖNYVELÉS

E g y e t l e n  k o n y h á b ó l  s e m  h i á n y o z h a t  az

„  E  T  A  P  “
é t e l í z e s í t ő  é s  m a r h a h ú s  e r ő ié i  r ó n á t .
Kérjen részletes ajánlatot: ERÖTÁPSZERUZEM, Papp András 
cégtől, Budapest, III., Hévizi-út 4 6. Tel.: 362-782, 163-011

FEHÉRVÁRI MIHÁLY budafoki és termelői borok vezérképvise- 
lö je. Szeszesita l képvise le t. Bpest, VII., Teréz-krt 23. Tel : 327-855

Ifi- Grünwald Mór
. ■ ' ' .'■part 8 Teh ' 1 i. 183*439. Üveg és porcellán.

G ondoskod junk a rró l, hogy a  ze n e ka rve ze tő  zen észe it a M ABI-ba azonnal b e je le n tse !
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Z e n e jo g d íj.
A BELÜGYMINISZTER ÚR 126 ‘>',0 1942. B. M q/ámú rendele­

tével hatályon kívül helyezte azon korábbi rendeleleit, melyek­
kel arra koielezte a közigazgatási hatóságokat, hogy a nyilvá­
nos zenóltetés iránt folyamodó feleket a szerzői jog megszer­
zése és a jogdíj kifizetése tekintetében kioktassák, figyelmez­
tessék és a szerzői jogdíj kifizetésének lényét minden esetben 
ellenőrizzék.

Ugyanebben a rendeletben kiemelte a belügyminiszter úr, 
hogy a törvényes jogszabályokban biztosított zenei jogdíj vál­
tozatlanul érvényesíthető a bíróságok útján.

Ebből az következik, hogy a zenóítotő üzemekre módosulás 
nélkül fennáll az a köte.ezellség, hogy a szerzői jogdíjra nézve 
a Magyar Szövegírók, Zeneszerzők és Zeneműkiadók Szövetke­
zetével megállapodjanak és a szerzői jogdíjat kifizessék. Ennek 
elmulasztása esetén a zenéltetök, miként a múltban, ezúttal is 
súlyos következményekkel járó bírói eljárásnak teszik ki magu­
kat- A múlttal szemben a helyzet csak annyiban változott, hogy 
a jövőben a közigazgatási hatóságok a zenéltető üzemeket nem 
fogják előre figyelmeztetni a szerzői jog megszerzésére és nem 
is fogják ellenőrizni, hogy a szerzői jogdíjat kifizették-e a ven­
déglősök, hanem

mindenki maga v ise li annak összes jogi következm é­
nyeit, ha az engedélyt e lő re , a szerző i jo gd íj meg­

fizetéséve l, meg nem szerzik.

Tiltott ita lm érés i he ly .
A SZÉKESFŐVÁROSI PÉNZÜGYIGAZGATÖSAG — a pénzügy-

miniszter rendeletére — az alábbi italmérési helyiséget nyilvá-
VIII., Kenyérmező-utca 1.

(117.758/1942. V lő. pü. ig. sz. és 123.986.194? XV. lö. P. M. sz.)
Ezen helyre sem új engedély kiadását, sem pedig már meg-

a pénzügyigazgatóság — a pénzügyminiszter neveben — tárgy 
lés nélkül, végérvényesen elutasítja

M eg je len t a „S zá llo d ás ip a r
ÖRÖMMEL KÖZÖLJÜK az érdeklődőkkel, hogy Kur t z  Bé 

S z á l l o d á s i p a r  című kiváló munkája megjelent. Ára köt1 
12 pengő, kapható ipartestületünkben.

A könyvet legközelebbi számunkban ismertetni fogjuk.
A szap panhu llad é ko kb ó l m iként leh e t ú jra  szappant 
k é sz íte n i?

A SZAPPANGYÜJTEMÉNY a legjobb szappananyai 
a  régi színszappandarabok, háziszappandarabok, pipen 
rotvaszappandarabok gyűllek össze oenne, ezeknek pedig ma­
gas zsirsavtartaimuk van.

E szappanhulladékból mindenki igen könnyen kíszíthet új 
szappant magának. Az eljárás a következő:

Az összegyűjtött szappanhulladék súlyánál kétannyi vize' 
öntünk megleleiö lábosba. Bármilyen lábos alkalmas erre a célra 
A lábost tűzneiyre tesszük es a vízbe beleszórjuk a szappan 
huladÓKOt. (Ha tíz aeka szappenhuiiadékrói van szó.
K a  vizm e iny iseg  húsz dokáfy ) Azután úgy e
enyvkészftésnól, vagyis feloldjuk v ízben a szappant, 
gat s z a p p a n  e n y v e t  k é s z í t ü n k .  Jó . hu 'clyto- 
verjük a ,/uppanenyvet. oá- a v<z nőm cngod. odaégni, 
ha a keveréke t forgatjuk a kavarassai

, mint c

nyvi-.e a d u n
indaddig f ytatjul szappané

UNDE-HÜTÖGÉPEK
automatikus fagylaltgép, hűtő- 
szexrény, vitrin stb

GECHTER et KÜHNE- 
HABVERÖK

valcnik, csokoládé- és cuk­
rászipari gépek és kellékek 
stb. világviszonylatban is a 
l e g j o b b a k  !

” T0RR0“
automatikus edénymosogató­
gépek.

V E Z É R K É P V I S E L E T :
D R A B E K F E R E N C

OKLEVELES GÉPÉSZMÉRNÖK GÉPGYÁRA 
BUDAPEST, Vili., BÓKAY JÁNOS-UTCA 8. SZÁM 
Telefon: 138-882 és 138-883. Hütőgéposztály te le fon ja : 138-881

bo- K Ő B Á N YA I PO LG Á R I SERFŐ ZŐ  ÉS 
SZENT ISTVÁN  TÁPSZERM ÜV EK RT.

v i l á g o s  é s  b a r n a

CSALÁDI SÖRE
0.7 és 1.5 literes, gyári töltésű, 
z á r t  p a l a c k o k b a n
s ö r i v ó k n a k  
k ö z k e d v e l t  i t a l a  
M e g r e n d e l h e t ő :  

BUDAPESTEN: V ili, NÉPSZÍNHÁZ-U. 22. TEL: 141-98? 
VIDÉKRE. X, MAGLÖDI-ÚT 17. TEL.: 148-490, 348-173

KIADJA A BUDAPESTI SZÁLLODÁSOK ÉS VENDÉGLŐSÖK IPARTESTULETE. 1 ELELÖS SZERKESZTŐ ÉS KIADÚ SOMOGYI OTTÓ. 
K 'ADJA A PU D A P^ Sn ^ zm  N A P E S T , IX., LÓNYAY-UTCA ^  szAM TELEFONSZAM: 381-152.
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A Britannia-szálló  e lé g té te le .
MIM ISMERETES, mull év augusztusában a Magyar Szó va-

lóllan tanulmi. Iáimariásokat Intézett ;r Rrltannia-száhó ellen Fzer
támadásra Nemedh A aoar. a szailó igazgatója, rly.latkozott es
a lap fei re-késztője “i büntető el láróst indított.
A lap felelős sz-erktísztője - jiesi kéoviseii

rkesztő•képviselő imenteim! jogát felfüggtjszttette, hogy
az úgy tiirgyaln,sió ecyen MOS! a tárgyalások oötc;eződte«,
minthogy adlak \'emén A acóm.a< Ugyan s a
Magyar S:zó sze; lyyar Szó ufrr
folyó ev: •r 2' -i szár moikedő helyén nyl atkoza-
IC. Közöl:,, eme \, nek er-.yec 'gy szó .. időközből
meggyőződtünk .arról, hogy a cikkek-'iek nem voli tárgyi alapjuk.
a közleni; rója ohávo;rctt .'apu--ik kóieiókébő 1 Meggyőződ
lünk arról, nogy <3 3iitann a-szál ó üzieitvG/o'ése féljjós mé íékben
tisztességes. családi jellegű s magyar szellemű

Áz (gazsógtoianui megbántod szállónak elégtételt k'vé­
nünk nyújtani s ezért alaptalan közleményeink miatt őszinte saj 
nádiunkat ‘ejezzük ki Magyar Szó sze-kesztósóge'
A K is ip ari H ite lin tézet új h e ly isé g e .

A BUDAPESTI KISIPARI HITELINTÉZET, amely a Rákóczi-úton 
Igen alkalmaién helyiségben iparkodoll forgalmát minél keve­
sebb zökkenővel lebonyolítani, új épületet emelt magának.

Ebben az új épületbon: V i l i , ,  V a s  - u t c a  2 / d .  s z á m  
a l a t t  október végétől folytatja hivatását. Telefonszám: 138-908.

Kartársak! Felkérünk benneteket, hogy Zwack Unlcumja 
gyanánt ne m érjetek ki más italt se az UNICUM üvegből, se  más­
fajta üvegből, mert az Unlcum szó a Zwack likőrgyár kizárólagos 
védjegyzett tulajdonát képezi és e néven csakis valódi áru hoz­
ható forgalomba. Ha a vendég Unlcumot kér: adjatok neki valódi 
Unicumot, mert Unicum néven más keserűt nem szabad eladni 
se Zwack üvegből, se más üvegből.
Az idényüzletek  adóvallom ása .

AZ EGYENESADÖRÖL szóló 1940.XXII. lörvényc 
hajtó 139.600/1940. P M sz. rendelet 19. $-a úgy 
hogy az idényüzletek, amelyek tehát csak nyáron, 
1-től október 31-ig voltak nyitva, adóvallomásaikat

ikket végre- 
rendelkezik,
az idény vé- 
beadni. 

k ügyeimét, 
nyitva, hogy 
ató hatóság­

it A R T  A R S !  V A D A T  V A R J Ú T Ó L  V É G Y !
Halálozás.
rövid szenvedés után meghall Posch Mihólyban a híres dunán- 

munkásséqot is fejteit ki, amién’ a Nemzetvedelmi Keresztet,

KARTÁRSAK FIGYELMÉBE! Ajánljuk WEISS János újverbászi 
likőr- é s  rumgyáros, bor- és szesznagykereskedőnek a Nemzet­
közi Vásáron kiá llítod és elsőrendűnek elism ert MOCCA KRÉM, 
KUPICÁS BARAT LIKŐREIT, BRANDY-ját, BORAIT, PÁLINKÁM és 
RUMFAJTÁIT. Telefon: ÜJVERBÁSZ 58. és 78.
Állást keresnek.

1 A  B  R Ő S Z O  K
i n U l n r l a é s  v e n d é g l ő i mindennemű
fehérnemüek flanelhakarók nagy választékban

sj P  e t  y  á n A d ó 1 f  é s  F i a ,  B u d a p e st
V I . ,  P a u l a y  E d e - u t c a 7 . s z á m  g

H U N G Á RIA  SUTODÉ ; öváros legelőkelőbb szál- 
odai és sörözői szállítója 

Budapest, V II., Dohány-u. 22-24. Tel. 223-271
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B O R P I N C É S Z E T E
BUDAFOK, PETÖFI-ÜT 48
I bLLI-ONSZÁM: 469-980 ÉS 469-743

Elsőrangú asztali és fajborok, valamint csemege- 
és ürmösborok állandó nagy v á la sz té k b a n .

Elismerten elsőrangú CSENGŐDI BORAIT előnyös napi

S Z I L V A  M I H Á L Y  b o rk e re sk e d ő
C s e n g ő d ,  az állomással szemben. Telelőn: Csengőd 11 
T e k i n t s e  m e g  k i t ű n ő  ó-  é s  ú j b o r a i m a l !

M EDZIH RADSZKY LÁSZLÓ
B O R N A G Y K E R E S K E D Ö

KÖZPONTI IRODA: VI., NAGYMEZŐ U. 49. TELEFON: 121-375 
PINCÉSZET: VII., FELSOERDÖSOR 2, SZÁM

N A G Y  I G N Á C
BUDAPEST, VII., KÁROLY KIRÁLY-ÚT 9. TEL: 42-33-29, 42-33-63
Hungária borkén, azbesztes, jutás kénszelet, szénsavas 
mész, borderitő-szerek, mustfokoló, Malligand-készülék 
borszűrők, szivattyúk, szűrő-azbeszt, dugó, kupak, címke.

Málna-, narancs- és citromszörp
k ü l ö n l e g e s  k é s z í t m é n y e k ,  o l c s ó  á r o n
Rózsa g yü m ö lc s fö zö ü ze m , B u d a p e st

VALÓDI GESSLER ALTVATERT TARTSON
RENDELÉS: TELEFON: 220-694

NATIONAL és egyéb ellenőrző pénztárgépek speciális üzeme.
Karbantarlas. javítás, összes kellékek, eladás, vétel, csere.

M o n h a lf Já n o s  m ű s ze rc s zm cs te r
Budapest, III., Lajos-utca 107. szám. Telelonszám : 362-761.

Ferwagner Lőrinc hornagykereskeclő
B U D A F O K ,  Kossuth Lajos-utca 36. szám. Telefon: 269-664

VAJDA HUNYAD-UTCA 43.MERKANTIL-NYOMDA, FERENC


