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A LAP SZAKCIKKlRÓI:
HOTELIER ET RESTAURATEUR DE HONGRIÉ BALLAI KAROLY, GUNDEL KAROLY, MALOSIK FERENC,
UNGARISCHER HOTELIER UND GASTWIRT MARENCICH OTTÖ, NÉMETH a la dAr

SZERKESZTŐSÉG (REDAKTION) ÉS KIADÓHIVATAL: BUDAPEST, IX., LÓNYAY-UTCA 22. SZÁM. TELEFON: 381-152
A lap előfizetési ára egy évre 24.— pengő — Szállodásoknak, vendéglősöknek és kávésoknak 12.— pengő

A m egszűnt vag y  átadott ven d ég lő k  e lszám olása az é le lm isze rje g ye k rő l.
AZ ÉLELMISZERJEGY KÖZPONT nyomatékosan fölhívja azon vendéglősök figyelmét, akik iparukat megszüntetik vagy 

Üzletüket átadják, hogy a részUkre kiutalt cukor-, zsír-, liszt-, kenyér- és zsemlyejegyekről pontosan számoljanak el, mert ennek 
elmulasztása, elhanyagolása, végül a hiányos elszámolás súlyos büntetőjogi következményekkel jár.

Az esetben, ha üz l e t á t da s r ó l  van szó, legcélszerűbb, ha a vendéglős utódjával együtt jelentkezik az Élelmiszer- 
jegy Központnál (III., Lajos-utca 34.) az élclmiszerjegyek elszámolása végett, amikoris a helyszínen jegyzőkönyvbe foglalják 
az átadott, illetve átvett élelmiszerkészletet és a szükséges mennyiségre a Jegyközpont az ellátmányt ki is egészíti.

Tanulm ányi k irándulás Sx lovák iába .
A SZÉPEN SIKERÜLT szlovákiai tanulmányi kirándulást több felől érkezett kívánságra szeptember 7—14. napjai között 

az IBUSz rendezésében megismételjük.
A tanulmányi kirándulás célja: a szlovákiai vendéglátóipari üzemek megtekintése és tanulmányozása.
A tanulmányi kirándulást, amelyről az IBUSz külön részletes programot küldött tagjainknak, figyelmébe ajánljuk, mert 

a szépen összeállított, dús program biztosíték arra, hogy a tanulmányi kiránduláson résztvevők valóban gazdagíthatják szakmai 
ismeretüket is és a tervbevett kirándulások (Lomnici-csúcs) és körséták élményt fognak jelenteni.

A tanulmányi kirándulás részvételi dija személyenként 342. pengő. Jelentkezési határidő: augusztus hó 21. napja. 
Jelentkezni: az IBUSz Autobus Tours irodájában, V., Vörösmarty-tér 8. (telefon: 186-544) szám alatt lehet.

Budapest, 1942. évi július 29-én.

BALLAI KAROLY MALOSIK FERENC
vezetöjegyző. elnök.

J ó  b o r n s
Forgalomba hozza: 
Budapest, Vili., Rökk

i k  n e m  k e l l  c é g é r ,  c s a k
Erdélyrészi Fürdők Szövetsége budapesti kirendelsége, 
Szilárd-utca 1. Telefon: 130-840. HÁZHOZ SZÁLLÍTJUK! 1B O R S Z É K I B O R V IZ !

KŐBÁNYAI BORPINCÉSZET RÍ■  BUDAPEST- KÖBANYA
|  ELOD-UTCA 8. TEL.: *148-462
1  ■ ALAPlTTATOTT: 1869. ÉVBEN

I T̂ TF'K'A TíÍ7<i!FF Pincegazdasági és sörraktári cikkek ! f
I  V v i  1  1 / U u U l  BUDAPEST, V, VILMOS CSÁSZÁR OT 48. SZ. | |
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A M l  N A P T Á R U N K
1942 AUGUSZTUS 1., SZOMBAT:

A szállodák 4-éig kötelesek elszámolni a júliusban (elhasz
nál élelmiszerváltójegyekkel az fcieimiszerjegy Központnál
(III., Lajos-utca 34.).

AUGUSZTUS 5., SZERDA:
A forgalmi adóátalány befizetésének határnapja.
Este 8 órakc; lóbarátok vacsorája Balázs Károlynál, XI., Bocs- 

kay-út 121.
AUGUSZTUS 12., SZERDA:

Este 8 órakor Jóbarátok vacsorája Halmai Lászlónál, XIV., 
Colombtis-utca 43.

AUGUSZTUS 17., HÉTFŐ:
A penziók T8-áig kötelesek elszámolni a július hónapban fel

használt élelmiszerváltójegyekkel az Élelmiszerjegy Köz
pontnál (III., Lajos-utca 34.).

AUGUSZTUS 19., SZERDA:
Este 8 órakor Jóbarátok vacsorája Lakatos Gyulánál, II., 

Pasaréti út 25.
AUGUSZTUS 21.. PÉNTEK:

A vigalmi adóátalány befizetésének határnapja.
AUGUSZTUS 25., KEDD:

Be kell fizetni a július 25-étől augusztus 25-éig terjedő idő
ben kifizetett alkalmazotti járandóságok után az alkalma
zotti kereseti adót, különadót és rokkantadét, valamint 
ugyanezen adók után a 10%-os hadfelszerelési adót.

AUGUSZTUS 26., SZERDA:
Este 8 órakor Jóbarátok vacsorája Gundel Károlynál, XIV.,

P A L Á S T I  S Ü T Ö D E
Budán. Naponta leggyorsabban szállítunk friss süteményt és ke
nyeret. — XII., Böszörményi-út 36/a. szám. Telefon: 151—041.

A terített aszta l dísze
0.7 és 1.5 literes palackokban. Gyári töltés

KÖZLEMÉNYEKET CSAK A FORRÁS MEGNEVEZÉSÉVEL LEHET ÁTVENNI CIKKEKET NFf
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A közellátás m in isztere.
FONTOS ÜGYEK hosszú sorában, amelyek az utóbbi időben 

dőltek el, kiemelkedik a közellátási miniszter-változás. Nemcsak 
a mi iparunkra fontos, hanem az egész ország minden rendű
rangú polgárára nézve. Programjának végrehajtása pedig valói
ban életbevágó körülményekkel függ össze.

Ha nézzük a Statisztikai Havifüzetek legutóbbi számában 
a közélelmezési táblákat, igen nagy eltéréseket látunk a tavalyi 
adatokhoz képest, llát még ha ipartestületi tagjaink személyes 
tapasztalataií is végigvizsgáljuk. De a végső következtetéseket 
mégsem vonhatjuk le belőlük. Az egész ország viszonyaira kell 
gondolnunk, minden részletet a nagy közösségbe illesztve. Vilá
gosan utalt erre az új közellátási miniszter úr, amikor kifejtette, 
hogy a háború alatti lemondások és korlátozások nem jelenthet
nek terhet számunkra, ha arra gondolunk, hogy ezeket kivétel 
nélkül mindnyájan azért hozzuk, hogy értünk harcoló honvédsé
günket a legtökéletesebben elláthassuk.

Ezt a negfontolást szem előtt tartottuk már előző lapszá
maink egyes cikkeinek a bizonysága szerint, amit nem érdemül 
teszünk szóvá. Mert hiszen kötelességnek tartottuk ezeket az 
alapelveket szolgálni. De amit lapunk szerény módján csak érin
tett, azt most a közellátási miniszter úr éles logikával, meg
győző okfejtéssel, az elméleti tudásnak és a gyakorlati tapasz
talásnak adattárával a tárgykör egész széles területén elibónk 
állította.

Igenis, lássa bo mindönki: háborúban élünk, körül vagyunk 
zárva, behozatali lehetőségeink alig vannak — vagy csak rend- 

' kívüli áldozatok árán valósíthatók meg, nyersanyagunk a foko
zott fogyasztás következtében mindinkább fogy s így a hiányok 
természetesek, bármennyire igyekszünk is rajtuk segíteni az el
osztásnak a szociális igazság szellemében történő végrehajtá
sával. Persze, hogy minden vonalon takarékosságra van szük
ség és körünkbe eső hasonlatot keresve, nyugodtan mondhatjuk: 
„adnak tanácsot, de nem adnak kalácsot", amikor némelyek 
például a vendéglők egynapi szünetét kifogásolják.

A közeli jövőre nézve is nyilatkozott a miniszter úr: az új 
gazdasági évben a jobb közellátás nem fogja azt jelenteni, hogy 
több jut mindenkinek. A termés nem jobb a tavalyinál, viszont 
a szükséglet, nőtt és előre nem látható események megkívánják 
készletek óvatos gyűjtését.

Új intézkedés, hogy járási közellátási ellenőrök fognak 
működni és közellátási körzetekre osztják föl az országot. Ezzel 
meggyorsítják az ügyek intézését, anélkül, hogy az ellenőrzés, 
nyilvántartás, meg a készletgazdálkodás kárt szenvedne.

Ml teljesen bízunk a miniszter úr terveiben és intézkedé
seiben. Múltjának a hiteles adatai biztosítékot és megnyugvást 
nyújtanak a jövőre. Aki látta jó magyar arcát, amely energiát 
és eszességet sugároz és hallotta őszinte megnyilatkozását, az 
csak jószándékú cselekedetet várhat Lossonczy Istvántól.

Háborúról é? velejáró kényszerről feledkezőknek pedig jó 
lesz olykor Pázmány Péter szavajárására gondolni: „Előbb szánts, 
aztán bántsl"

Iparunk gyakorlóinak fölfogását tisztán tükrözi Gundel Ká
roly minapi nyilatkozata. Eszerint a közellátást szigorúan az or
szágos érdekek Irányítják, a hatóságok érthetőn ezekre ügyel
nek elsősorban s csak ezeknek a biztosítása keretében kerül
het sor az ipar különböző kérelmeinek méltányos elintézésére. 
Viszont reméljük, hogy azok a javaslatok, amelyekkel iparteistü- 
letünk legutóbb a közellátási és pénzügyminiszter urakhoz for
dult, mim észszerű és gyakorlati jellegű indítványok, meghall
gatásra találnak. T.

L í t e x & á K y . - p z ' z í g . ó '

VEZÉRKÉPVISELETE:

BUDAPEST, IX., GÁLYA-UTCA 4., I. EM. 2. 
TELEFON: 183-289.

Csem egesző lő-fogyasztás!
A SZŐLŐTERMÉS igen szép reményekkel, eredménnyel ke

csegtet, nem csoda, ha most mindenféle tervek merülnek föl 
az értékesítést illetően. így a földművelésügyi minisztériumban 
működő Országos Szőlő- és Borgazdasági Tanács legutóbbi ülé
sén is több gondolatot vetettek föl, amelyek felett beható 
tanácskozások is folytak. A Magyar Szőlősgazdák és Hegyköz
ségek Országos Egyesülete levélben keresett meg, amelyben 
közük velem, hogy „a közel jövőben a Borpropagande Bizottság 
a csemegeszőlő nagyobb térhódítása ügyében — amit jelenleg 
a lej- és kávéhiány indokolttá tesz — egy nagyobb hatású pro
pagandát indít", -s felhívja a figyelmemet a Borászati Lapokban 
megjelent cikkre, amely a szőlöfogyasztás terjesztését szorgal
mazza. Én, mint mindenkor, úgy most is, az apostolkodést szí
vesen vállalom, de a megjelent cikkel mégsem tudom maga
mat azonosítani, mert olyan megállapításokat is tartalmaz, ame
lyek bár igazak, de amelyek inkább rontanak, mint javítanak.

Ne haragudjon a cikk'ró úr őszinteségemért. Azt állítja 
hosszú bevezetés után, hogy a kávéházak mai helyzetét kellett 
szemléletesen megvilágítania. Kár volt! Azzal kezdi propaganda
cikkét, hogy Budapest a kávéházak városa és ahelyett, hogy 
mai lesújtó helyzetükben egy kissé mogsimogamá azokat, az 
általok jelenleg kis-zolgáltatható cikkeiket lebecsmérli, lecsépeli, 
úgy, mint a tót a búzát. A kávésok nem okozhatok amiatt, hogy 
ma részben pótanyagokkal kell dolgozniok, szívesebben nem 
lennék. Már most kérdem, hogy képzelik el azt, hogy a kávésok 
ezekután szerelmesek lesznek a szőlősgazdákba és sietnek tel
jesíteni kívánságaikat. Végre egyszer már vessenek véget az 
örökös tüskeszúrásoknak, amelyek a testben és lélekben fáj
dalmakat okozva, keserű emlékeket hagynak.

Mivel mi mindenkor az „élni és élnihagyni" alapján állot
tunk és állunk ma is, mi sem természetesebb, hogy most is se
gítségére kívánunk lenni a szőlősgazda-társadalomnak. Az előb
biekben elmondottakat tehát nem sértődöttségből mondtam el, 
hanem okulásul. Ne bántsuk, hanem segítsük egymást ott, ahol 
és amiben lehet. Részünkről meg van a jószándék, de térjünk át 
a dolog ismertetésére.

Szerintem a jelszót így kellene megfogalmazni:
„Szőlőt a vendéglátóiparokban!"

Ide tartoznak a szállodák, vendéglők, kávéházak, cukrászdák, 
korcsmák, kávémérések és espresszók.

Ne felejtsük ki a számításból az egyes csemegeszőlőt ter
melő helyeket sem, ahol a szőlőkúrákkal ugyancsak elég nagy 
mértékben lehet a szőlőfogyasztást emelni. Magyarországon a 
szőlőkúrát S c h a m s  Ferenc már 1838-ban hirdette, úgyis mint 
orvosságot, úgyis mint idegenforgalmi vonzóerőt. Budapest a 
források városai Igaz. Schams már 1838-ban méltatta a szőlős
gazdák panaszát, hogy az orvosok igen sok vízkúrát ajánlanak 
a betegeknek, szóval és hirdetésekkel, amiáltal a borfogyasztók 
száma erősen csökken, a borárak még mélyebbre zuhannak. Ezt

GERBEAUD GERBEAUD GERBEAUD
Óvadékos személyzete az alkalmaztatás után 8 napon bellii —  bejelentendő az ipartestületnek!
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egy régi német verssel is bizonyltja, amely hevenyézett magyar 
fordításban (gy hangzik:

Vizet, ah, a földön igen sokat isznak,
Attól az érzelmek vizenyőssé válnak;
Kóstold a szőlő nedvét! Az fiatalít,
Vidít, erőt és egészséget hoz vissza.

Schams — Német- és Franciaországban szerzett tapaszta
latai alapján — megjelölte a módokat is, miként lehet a kívánt 
célokat megvalósítani, mi kell ahhoz, hogy a szőlőkúra Magyar- 
országon is meghonosodjon. Az arra alkalmas szőlőfajták meg
jelölése, mert bár a szőlők általában véve ugyanazokkal az 
alkotórészekkel bírnak, azonban azoknak az egymás közötti ará
nya különböző; ebből folyóan a hatás sem lehet egyenlő. Példá
val magyarázza, hogy az ú. n. fehér szőlő az egészséges ember
nél hasmenést, míg a kék szőlő festékanyaga ellenkezően, szo
rulást idéz elő. A betegekre való hatás szempontjából fontos 
az is, hogy a szőlőhegyek bájosi vidéken legyenek és olyan ég
hajlat alatt, ahol az ősz hosszantartó. Az ilyen helyeinket meg is 
jelölte: a fenséges Balaton melletti Badacsonyban, Szentgyörgy- 
hegyen, Ábrahámhegyen; a romantikus budai, a festői tokaji, 
soproni, huszti, pozsonyi stb. szőlőhegyekben.

A víz ma is erős ellenlábasa a bornak, mert a fogyasztók 
ma is osztják a felfogását Goethének, aki betért egykor egy 
jénai vendéglőbe uzsonnázni és egy kis vízzel kevert bor mel
lett gondolataiba merülve nézte a beboruló idő homályát. Egy
szerre csak nagy lármával bevonult egy csapat diák, tízen vol
tak és harminc üveg bort rendeltek. Énekkel koccintgattak, köz
ben az egyik szemet vetett az őszhajú öregúrra, melléje ült és 
bizalmasan megveregette a vállát, megkérdezte Goethét: öre
gem, miért issza a bort vízzel, talán megárt? (E kérdést a diákok 
hahotával kísérték.) Goethe nem feleit, hanem amikor a diák 
elment asztalától, arra a következőket írta:

A víz magában némít,
ezt bizonyítják a tóban levő halak;
a bor magában butít,
ezt bizonyítják az asztalnál levő urak,
Mivel most egyik sem szeretnék lenni, 
vízzel kevert bort akarok .inniI

A szölőfogyasztás elterjesztése és emelése épp olyan 
nagy feladat, mint a szőlőkúra megszervezése. Erre a célra sem 
mindenfajta szőlő alkalmas. Igen nagy versenyt támaszt a cse
megeszőlőnek a borszőlő, mert az sokkal olcsóbb, ez okból, ha 
komolyan meg akarjuk a szölőfogyasztás! a vendéglátóiparok
ban honosítani, annak árban fel kell venni a versenyt a bor
szőlővel, mert különben úgy járunk, mint a főtt kukoricával. A 
vendég az utcai kukoricafőzőtői behozza a vendéglőbe a kuko-

NEM H IÁN YO ZH AT EGYETLEN VENDÉGLŐBŐL SEM AZ

APERINO a legjobb aperetiv
a külföldön is jól bevált és kedvelt é t v á g y g e r je s z t ő  
k e l le m e s  é s  n e m e s i t a l .  — Minden vendéglősnek 
be kell szerezni, mert v e n d é g e i  k é r n i  f o g j á k !

R A C Z  L A J O S  b ork e re sk e d ő
Budapest, IX., Viola-utca 42. szám. Telefonszám: 227-105

Z i r r e n  a „ C a s i n o "
ven dég lő , szá lló  szobákkal b érbead ó

Á t v é t e l  m e g e g y e z é s  s z e r i n t .  
Felvilágosítása ad Hindler vendéglős, Zirc

lllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll
ricát és a vendéglős terítékét, sóját, mustárját díjtalanul veszi 
igénybe. Dinnye-idényben is így van, ahol olcsóbban kapja a 
sárgadinnyét, ott veszi és a vendéglőben követel cukrot vagy 
paprikát ingyen terítékkel együtt.

Módot kell találni, nyújtani arra is, hogy az el nem fo
gyasztott szőlőt a vendéglős mint mustot értékesíthesse, mert 
a csemegeszőlőnek mindig szemrevalónak, kívánatosnak kell 
lennie!

Az éttermi, kávéházi stb. szőlőíogyasztés nem egyedül a 
vendéglótóiporos akaratán múlik, mi mindent el fogunk kövelni, 
mint ahogy a múltban is elkövettünk mindent, hogy az sikerüljön, 
de a fogyasztóközönségnél, a borpropaganda módjára, propa
gálni kell a gyümölcsfogyasztást.

Volt idő, amikor azt kívánták, hogy a vendéglős egyet- 
mást ráadásul adjon vendégeinek, így a gyümölcsöt, a sajtot 
és még egyéb mást is. A „ráadás" ma meghalt, csak a cigány 
adhat, vagy az énekes, aki azt nem vásárolja piacon és nem 
visel annyi rengeteg terhet.

Kerteléssel, köntörfalazással, suba alá lejléssel nem lehet 
célt érni. Nézzünk bátran szembe a dolgokkal! Lássuk, melyek 
a csemege- és gyógyszölő-fogyaszlás felféfelei: 1 Ne legyen 
a gyümölcs drága (ez nemcsak a viszont-, hanem a termelői el
adásra is vonatkozik, mert, hogy hasonlattal éljek: ha a lavina 
elindul, az útközben természetszerűen mindig nagyobbodik.) 
2 Addig, amíg a csemegeszőlő idénye tart, más szőlő, mint 
csemege- vagy gyógyszőlő ne kerülhessen a piacra zárt terü
letű városokban. Ez azért szükséges, mert amint a tapasztalás 
igazolja, mindenféle „tökszőlőt" adnak el csemegének, ha sza
bad marad, még a direkttermő szőlőket is annak adják el a ku- 
fárok. 3. A csemegefajték és a gyógyfajták is a közönséggel 
közlendők. 4. A csemegeszőlő is, meg a gyógyszőlő is „ m á r 
k á z a n d ó " ,  ezt a borászati felügyelők az orvosokkal együlf 
állapítsák meg. Azt is, hogy milyen fajta szőlő, milyen beteg
ségnél használandó. 5. Állandóan propagálandók a szőlők, álta
lában a gyümölcsfogyasztás.

Nagyjában ez volna az az út, amelyen a szőlő és gyümölcs 
nagyobb fogyasztása elérhető.

De ember tervez, Isten végez! Ha jól imádkoztunk, az idei 
terméseredmény jó lesz, ha nem, és Isten akaratából érés felé 
minden számításunk dugába dőlhet. No, de ne fessük az ördögöt 
a falra, reméljük a legjobbakal! MALOSIK FERENC

KŐ B Á N Y A I PO LG Á R I SERFO ZO  ÉS 
SZENT ISTVÁN TÁPSZERM ÜVEK RT.

v i l á g o s  é s  b a r n a

CSALÁDI SÖRE
0.7 és 1.5 literes, gyári töltésű, 
z á r t  p a l a c k o k b a n
s ö r i v ó k n a k
k ö z k e d v e l t  i t a l a  
M e g r e n d e l h e t ő :

BUDAPESTEN: Vili, NÉPSZlNHÁZ-U. 22. TEL: 141-989 
VIDÉKRE: X, MAGLÖDI-ÚT 17. TEL.: 148-490, 348-173

Ipartestliletünk ügyésze: Molnár Sz. Dezső dr.( IV., Bécsi-utca 1.
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A vendég lő sip artestü le t vá lasza 
az étterm i m unkásoknak.

A PESTI ÚJSÁG folyó évi június 21-iki 
számában „Az éttermi és kávéházi munkások 
válasza az Ipartestületnek" elmen súlyos és 
alaptalan vádaskodások közöltettek.

Erre a cikkre helyreigazító közleményt 
küldtünk a nevezett lap szerkesztőségének, 
amely azonban a helyreigazító sorokat mind- 
ezideig nem közölte.

Ezért az alábbiakban közöljük nyilatko
zatunkat:

A munkafegyelem biztosítása csak az olyan munkavállalók 
ellen irányul, akik vállalt kötelezettségüknek nem tesznek eleget. 
Hogy ilyenek is vannak, annak megítélését bízzák a munkások 
a munkaadókra, helyesebben az ipartestületre. Tehát ez az in
tézkedés egyáltalán nem vonatkozik azokra a munkavállalókra, 
akik a nehéz időkben kötelességüket pontosan és lelkiismere
tesen teljesítik. Az ipartestület nem általánosít és nem minden 
munkavállalónak a teljesítményét tette szóvá, hanem csak azo- 
két, akiknek megtartása a mai idők követelményeivel ellenkezik 
és munkateljesítménye nem kielégítő. Valamennyiünknek többet 
kell dolgozni.

Ha vannak olyan munkaadók, akik törvényes kötelezettsé
güknek nem tesznek eleget, azok ellen orvoslás szerezhető a 
paritásos békéltető bizottságban és a munkaügyi bíróságnál. Az 
ipartestület — ezt a csatolt körlevél is bizonyítja — tagjaitól 
megköveteli, hogy a munkavállalók jogos igényét teljesítsék. 
Ha a törvényes rendelkezéseknek a munkaadó nem tenne ele
get, a munkavállalók eddig is éltek a jogorvoslattal. Azonban 
meg kell állapítanunk, hogy a panasz, vagy bírósági eljárás alá 
vont esetek többségében a munkavállalók panaszai jogosulatla
noknak, alaptalanoknak bizonyultak.

A közleménynek azt a részét, amely szerint az „ipartestü
let zug- és cselédszerzők útján nem kívánatos munkaerőkkel 
pénzért vásároltatja meg a munkahelyeket", nem vendéglősszak
mai alkalmazott adhatta le, mert azok nagyon jól tudják, hogy 
a vendéglősipartesHület közvetítéssel nem foglalkozik, hanem a 
vendéglősök személyzetüket a szakmai alkalmazottak elhelyező 
irodájából szerzik meg.

A szakmai alkalmazottaknak törvényes panaszjoguk van, 
amellyel élnek is, ha a munkaadók törvényes kötelezettségüknek 
nem tesznek eleget, azaz, ha akadna olyan munkaadó, aki a ren
delkezések helytelen értelmezésiéből netalán megkárosítaná 
munkavállalóját, jogorvoslatot kapnak, azonban ezeket a munka
vállalók jelentsék az ipartestületnek. Az ipartestület és súlyosabb 
esetben a testületi Szék megvizsgálja a panaszokat és igazsá
got, elégtételt szolgáltat. A túlóra, amennyiben azt a munkaadó 
vagy megbízottja rendelte el. jár és meq is fizetik, azonban a 
nem igazolt és önként teljesített túlórák az aikalmaztatási föl
tételek szerint nem fizetendők meg. A százalék-rendeletet ön
kényesen senki sem magyarázhatja, ha ilyen panasz és jogos 
volt, a békéltető bizottság, vagy a bítóság a követelést megítélte.

Az ipartestület törvényes kötelességéből őrködik azon, 
hogy méltánytalanság, jogtalanság ne történjék, még felületes- 
bégből se érje kár a munkavállalókat. Tagjaival, a munkaadókkal, 
valamint a munkavállalókkal szemben teljes mértékben teljesíti 
is kötelességét. .................................

Végül: minden körülmények között a munkafegyelmet biz
tosítani törekszünk, aki kötelességét tisztességgel végzi, annak 
hátránya, bántódása nem lehet, de aki akár szándékosan, akár 
hanyagságból a törvényes rend ellen vét, és a mai idők köve- 
telményeinek nem tesz eleget, az ellen a miniszteri meghagyás 
szerint eljárunk.

BALLAI KAROLY MALOSIK FERENC
vezetőjegyző. elnök.

,LAN NAJ=>
T Ö R D  F E J E D

JÁN K Í AIIIIEE 
PONTYÁT VEGYED!
GRÓF JHNKOVICH BESflM ELEMER HALNflGYKERESKEDESEKÖZPONTI VflSÍRCSCRNCII TELEFON: 185-273.

I S M É T  K A P H A T Ó K  A V I L Á G H Í R Ű

KEVERŐ-, DAGASZTÓ- ÉS HABVERÖGÉPEK 
B E É P Í T E T T  M O T O R R A L  
A L E X A N D E R W E R K  V E Z É R K É P V I S E L E T
E R D Ö S S  P Á L  É S  T Á R S A I
BUDAPEST, IX., MESTER-UTCA 57. TEL.: 342-946

A B R O S Z O K
s z á l l o d a i  é s  v e n d é g l ő i  mindennemű 
fehórnemüek, flanelhakarók nagy választékban

P e t y á n  A d o l f  é s  F i a ,  B u d a p e s t
V I . ,  P a u l a y  E d e - u t c a  7.  s z á m

Hí szobás szálloda
az ország egyik le g n a g y o b b  városában

e ladó , b é rb ead ó  vag y  e lcse ré lhető
h a s o n l ó ó r t ó k ü  b i r t o k k a l

Nagyforgalmú erdélyi városban
ven d ég lő  b eteg ség  miatt azonnal átadó

C ím  a k i a d ó h v a t a I b á n

H flH N  FER EN C  B O R P IN C E S Z E T E  ’t m l  a  l 'n l*. r  t f ' i f i - n i  » / ,  I V / . -  >*>••*<»■

Érdeklődők kettős borítékban adják címüket 
„M ODERN ÉS LEGNAGYOBB FORGALMÚ"
jeligén B L O C K N E R  J .  hirdetőirodájába, 
B u d a p e s t ,  IV., Városház-utca 10. szám.

Lépjünk be a Vendéglősök Szlkvízgyára Szövetkezetébe, a Ven-Ko Ká-ba! (IX, Viola ucca 16.) Te l.: 142-503.
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Gerencsér József bornagykereskedö f l^ r  e n d ü  f a  j b o  r o k állandó választékban

Két új á llam titkár.
IPARUNK ÉLETÉRE NÉZVE IS NAGvFONTOSSÁGÚ pozíciókat 

tölt be két új államtitkár a közellátási, illetve a földművelésügyi 
minisztériumban: ] ü r e s e k  Béla és K o n k o l y - T h e g e  Sán
dor dr. Jurcsek már mint földbirtokos és országgyűlési képviselő 
sokat foglalkozott mezőgazdasági ügyekkel és a képviselőliáz- 
ban Gömbös Gyula politikájának erélyes, nagybefolyású híve 
volt, 1940 óta pedig mint a mezőgazdasági termelés és értéke
sítés kormánybiztosa működött a földművelésügyi minisztérium 
keretében. Külföldi tanulmányutakon is szerzett tapasztalásai, a 
magyar gazdasági kérdések alapos ismerete, akaraterő és a 
problémákba való elmélyedés jellemzik Jurcsek Bélát.

Konkoly-Thege olyan családból származik, amely világhíres 
tudóst, mezőgazdasági, statisztikai és több más tekintélyes szak
értőt is adott a magyar közéletnek. Róla minden életrajzi adatnál 
többet mond az a hosszú évekig tartó, nehéz és igen eredmé
nyes munka, amelyet az OMGE kötelékében végzett. A magyar 
vendéglátóipar közvetve talán senkinek sem köszönhet olyan 
nagymértékű támogatást, aminőt Konkoly-Thege részéről kapott 
az Országos Mezőgazdasági Kiállítás és Tenyészállatvásár révén 
Ennek a jelentékeny látogatottsága Budapest legnagyobb tava
szi eseményét, idegenforgalmi föllendülését szokla évenkint meg
hozni. Az előkészítés óriási munkája, a megszervezés ezerféle 
tennivalója hónapokon ét állandó súlyos terhet rótt Konkoly- 
Thegére s amellett csaknem évről-évre új meg új ötletekkel 
sikerült fejlesztenie már a külföld által is'méltányolt eseményt.

A két új államtitkárt, akik azonban nem homo novus-ok 
a közéletben, tisztelettel és bizalommal üdvözöljük.

N yugd íjegyesü le tünk  közg yű lése .
NYUGDÍJEGYESULETÜNK július 24-én tartotta rendes köz

gyűlését, amelyen Malosik Ferenc elnökölt. A közgyűlésen Bol
gár Menyhért titkár terjesztette elő az évi jelentést, amelyből
közöljük a következőket:

„Az elmuit esztendő egyesületünk fejlődésére kedvezőtlen 
hatással volt, taglétszámunk csökkent. Ezen sajnálatos ered
ményt két elháríthatatlan ok váltotta ki. Az egyik ok a bolseviz- 
mus elleni kényszerű hadDaszállésunk voll, a másik pedig az 
italmérési jognak a zsidótörvény következtében már 1939-ben 
elkezdődött és a múlt évben ‘olytatódctt megszűntetése Ezen 
utóbbi ck miatt az egyesü'e: eientős számú zsidó va iású tagjai 
jziotük megszűnése fo'ytán egye3ü'eij'i<oöi is k léptek, m'g a 
k tör! nábO'C miatt a bevonult és ezáltal keresetüket htzamo-
sabo ideig elvesztő tagok aka'atuk ellenére sem maradhattak 
cgyosu'ctürx tagjai Természetes, hogy egyesületünknek teg 
gondosabb veretese sem tudta ezen enn bán<on kívül előá1 t és 
'e, Ődélünkre bénftólag ható okokat elhárítani vagy megszün
tetni és így minden igyekezetünk csak arra irányulhatott, hogy
egyesületünk ‘ennmaradásét biztosíthassuk e« átmér,'sük a jobb 
idők-e Nem szabad csüggednünk, hinnünk, bíznunk kell a háború 
m előbbi győzelmes befejezésében, a gazdasági viszonyok 
jobb-?, fordul ásóban, iparunk heiyzeiének javulásában és egye
si. etünk jövőjében Ha a reánk kényszerítőt! nábo-út Isten segít- 
sógóvo' győzelmesen bofejozzük. kétségtelen, hogy az áltató 
nos gazdaság' fe 'endu'és egyesületünk-e is jó hatással lesz és 
m s kedvezőbb oeszómc lót” téveszthetünk t Kartájaink elé 

A számvizsgáló bizottság áttol fe'ü'v zsgáit, elfogadott és 
az igazgatóság ó'tai e óte-jesztett múlt év."'zárszámadásokból 
megá aoíthstó. hogy az elmúlt esztendő a kedvezőtlen gazda
sági helyzet décá'O s, o'inylag kielégítő eredménnyé' végző 
cc'.t, mivé1 az előirányzott taqiá-u ék-bevéte' nagy része, to- 
váobó Aréna-úti székhazunk hózoérei is niónytalanul be'olytak 
Ha tok rtetbe vesszük, hogy más egyesületek az e'őirányzctt 
bevétel: összegné. ényeqeser kevesebbet vettek be mint mi, 
úgy megállapítható, hogy egyesületünk a kedvezőtlen gazda
sági viszonyok dacára is, életképesnek mutatkozott és minden
sületünk is lényegesen megerősödik.

örömmel jolentheljük továbbá, hogy ipartestiiletünk előre
látó vezetőségének egyesületünk jövője érdekében kilejtett 
kitartó és fáradhatatlan munkája sikerre vezetett, mivel a fel
ügyeleti hatóságok immár elvileg jóváhagyták az ötven évnél 
nem idősebb ipartestületi tagoknak egyesületünknél leendő kö
telező nyugdíjbiztosítását, tzen, egyesületünk jövőjére oly élet
bevágóan fontos eredmény mindenekelőtt Malosik Ferenc elnök 
úr és Ballai Károly vezetőjegyző úr lelkes ési buzgó fáradozá
sának köszönhető, akik az egyesület ügyét szívügyüknek tekin
tették ós odaadó, önzetlen munkájukkal valósággal regenerálták 
egyesületünket, örömmel jelentjük továbbá, hogy átszervezés 
előtt álló nyugdíjegyesületünk új alapszabályai lényegesen több 
kedvezményt fognak a tagoknak biztosítani, meri mfg eddig 
a nyugdíjjogosultság csak a befizetett 15 év után nyílt meg, az 
új alapszabályok szerint az már 10 év után nyílik meg, továbbá 
jelentős kedvezmény lesz még az is, hogy a tagok áS éves 
koruktól kezdve az esetben is nyugdíjat kapnak, ha munkaképe
sek is, holott eddig csak teljes munkaképtelenség esetén kap
hattak nyugdíjat.

Megemlítjük még, hogy a háború elmúltával remélhetőleg 
Aréna-úti székhazunkkal kapcsolatos régi tervünket is megvaló
síthatjuk. A rendelkezésünkre álló, beépítetlen nagy udvari te
rületen egy háromemeletes1 új házat óhajtunk építeni, vagy pe
dig az utcai fronton harmadik és negyedik emeletet ráépíteni. 
Mindkét esetben lényegesen fokozhatjuk székhazunk jövedelmei 
és az építésre fordítandó tőke megfelelő biztos jövedelmet 
hozna. Jelentjük továbbá, hogy a belügyminisztérium által folyó
sított 1000 pengő hadikölcsönsegélyt a régi nyugdíjegyesület 
igényjogosultjai között az elmuit esztendőben is kiosztottuk, to
vábbá, hogy a kilépni kényszerűit tagoknak és az elhalt tagok 
hozzátartozóinak alapszabályszerű tagdíjvisszatérítést fizettünk, 
mfg ncoko t kérelemre, teljes biztosíték mellet', tagjainknak 
rov debb ie.árat.i olcsó koicsoroket is folyósítottunk.

Fgyesülelűnk jóakaróitól, támogatóitól az elrruii óvber s 
kaptunk k:sebb-nagyobb adományokat :gy Adóközosségtól 
300 pengői és az Iparti tüietl t • <.ia jövedelméből 1000 pen
gői Amidőn ezért és az egyéb nemes e kú adományokért ez 
úton is leghá'ásabb köszöretünket tolmácsoljuk, rém mulaszt
hatjuk e; haiank <i‘e;ezéset azokkal szemben sem, akik erkölcsi 
támogatásban részesítenek oonUr.kei "

A je'eniés utar előterjeszteti számadásokat és költség- 
vereseket a számvizsgáló bzettség javaslatéra a közgyűlés el
fogadta é? a 'c'merivőryi megadta Ezután 8<;iio- Károiy ^mér
teire a köie ező biztosítást i etö c aps/abá'ymódosftás so-sát 
a közgyűlési natarozathez a kereskeceiemügyi és a cemzugy
eiő't némi zátoziatést k'vánt' 
:e-|Osz!és utón egyhangúlag eili 
telező nyugdíjbiztosítást folyó 
tzüton is 'elhívjuk t tagjainkat, 
adaigy.jjic es belépés nyomtat

CrémanfRosé 
l X ^ lr a n s y lv a n ia  sec

Szt. L U K A C S  gyógyfürdő és gyógyszálló  Budapest
Téli-nyári rheuma-gyógyhely Nyitott természetes Iszaptó. Fürdés télen-nyáron 

V 1 X  Gyógyfürdővel egybekötött gyógyszálló. Társas rheuma osztály. Díjmentes szabadban
prospektus

Gondoskodjunk arról, hogy a zanakarvazatő zanészad a MABI-ba azonnal b*|« i*m x«i
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Időszerű  é te lek .
AUGUSZTUS HÓNAPJÁT méltán nevezhetnék a gasztronómia 

havának. Ebben a hónapban a vegetáció szinte tobzódik, any- 
nyira, hogy az élelmipiacok garmadával zsúfolva vannak konyha
kertészeti termékekkel és gyümölccsel.

Noha o kerti veteményekben nincs is hiány, annál nagyobb 
koilátozásra vagyunk utalva az állatvilág állományában.

Receptjeinkkel az a célunk, hogy bemutassuk, miképpen 
kell és lehel úgyszólván filléres alapon hústalan, illetve kevés 
hússal változatos, fzletes, időszerű ételeket előállítani.

Bogyiszlói halpaprikás. (Eredeti népi eledel.)
Egy evőkanál zsírban megfuttatunk egy evőkanálnyi lisztet, 

adunk ra 18 deka apróra vágoti hagymát, ha a hagyma a zsírban 
elhervadt, rászórunk 2 evőkanálnyi édes nemes paprikát (nem 
rózsapaprikát, mert az csípős), aztán ráadunk 2 kiló feldarabolt 
sovány halat, megsózzuk és annyi hideg vízzel öntjük fel, hogy 
ellepje a halat. Mikor a hal felforr, ismét adunk rá egy evő
kanálnyi csemegepaprikát és befödetlenül 40 percig lobogva 
forraljuk.

Töltött paradicsom. (Egytálétel.)
A töltött paradicsomot rendesen nagyobb iakomák alkal

mával, mint előételt szokás a menübe adni, holott mint „egytál
étel" is pompásan bevált az időszerű ételek társaságában.

Veszünk 20 darab egyforma középnagyságú, nem' túl érett 
piros paradicsomot. Megmossuk, a csumájánál egyenesre vágjuk 
a paradicsomokat, kanálkával kiszedjük a magokat és a levét 
belül kissé megsózzuk, 80 deka darált sertéshúsból, vagy ha 
nincs, marhahúsból igen kevés zsírral jó tokányt készítünk, páro
lás közben adunk hozzá 8 deka apró kockára vágott gombát, 
1—2 darab beáztatott es kifacsart zsemlyét. Mikor kihűlt, hozzá
keverünk 1 egész tojást és 1—2 kanál morzsát. Púpozva meg
töltjük vele a paradicsomok üregét, kikent tűzálló tálba rakjuk, 
tejfellel leöntjük, pirított morzsával glaszfrozva, 18 percig a 
sütőben pirítjuk. Tört burgonyával tálaljuk.

Paradicsom gombás rizssel töltve. (Hústalan napi étel.)
20 darab középnagyságú paradicsomot a csumájánál egye

nesre vágunk, a magvait gyöngéden kinyomkodjuk belőle és 
kissé megsózzuk, 30 deka rizst megmosunk, szitán kissé szik
kadni hagyjuk, aztán hagymás, zöldpetrezselymes zsírban meg
forgatjuk, majd hozzákeverünk 15 deka kis kockákra vágott csi
perkegombát s ha ezzel is egy keveset párolni hagytuk, (el
eresztjük annyi forró sós vízzel vagy csontlevessel, hogy ujj
nyira ellepje a rizst. Ekkor befödjük a rizst s ha teiforrt, a sütő
ben 32 percig pároljuk. Kivéve a sütőből, hozzákeverünk 6 deka 
reszelt emmentháli sajtot és 1 darab egész tojást. Púpozva tölt
jük meg a paradicsomok üregeit, a tetejét reszelt sajttal be
szórjuk és zsírral kent tepsin a sütőben 15 percig sütjük.

Lecsó pörkölttel. (Egytálétel, 10 személyre.)
20 darab zöldpaprikát a torzsájánál benyomunk és a mag

házát kivesszük belőle, majd ujjnyi széles karikára vágva, pap
rikás, hagymás zsírban öt percig pároljuk, aztán beleadunk 45 
deka tarhonyát és csak annyi vizet, hogy a tarhonyát félpuhára 
pároljuk. Ekkor adunk bele 2 kilo, héjától megtisztított, felsze
letelt paradicsomot és addig főzzük, amíg a tarhonya egészen 
puhára főtt. Időközben 1Vs kiló marha-, birka- vagy sertéshúsból 
jó pörköltet készítünk, melyet azonban nem keverünk bele a 
lecsóba, hanem adagolásnál a lecsó tetejére tesszük.

Paradicsomos zöldbab ürühússal.
2 kiló zöldbabot megtisztítunk, haránt kockákra vágba, me

leg sós vízben a tűzre tesszük. 1 kiló paradicsomot meghámo
zunk, felszeleteljük és hozzáadjuk a félig megfőtt zöldbabhoz. 
Rózsaszínű rántást készítünk, egy kisfej apróra vágott hagymát 
elhervasztunk benne, kevés hidegvízzel elkeverjük, egy evő
kanálnyi ecetei adunk bele és összefőzzük a paradicsomos zöld
babbal. Borssal vagy paprikával fűszerezhetjük.

Az iiriihús mócsíngos részéből mintegy 1'/'* kilót 2 darab 
áztatott és kifacsar! zsemlyével megdaráJunk, 2 tojással, sóval, 
törött borssal, 1 evőkanál mustárral, 1 cikkely zúzott fokhagymá
val összegyúrva, pogácsaalakúakra formálva, megsütjük s mint 
feltétet adjuk a paradicsomos zöldbabfőzelékre 

Bácskai töltött paprika.
20 darab nagy, húsos paprikát hosszában keltévágva, a 

magoktól és torzsájától megtisztítjuk. Háromnegyed kiló nyers 
marhahúst megdarálunk és paprikás, hagymás zsíron háromne
gyed óráig pároljuk. Ekkor hozzáadunk 35 deka tarhonyát, meg
sózzuk, majd kevés víz hozzáadásával puhára pároljuk. Ha elvet
tük a tűzhelyről és langyosra kihűlt, 2 tojást keverünk bele és

E g y e t l e n  k o n y h á b ó l  s e m  h i á n y o z h a t  az

,, K  T  A P  “
ő t e l í x e s i t ö  ő s  m a r h a h ú s  e r ö h i v o v i a t .  
Kérjen részletes ajánlatot: ERÖTApsZERÜZEM, Papp András 
cégtől, Budapest, III., Hévizi-út 4—6. Telefonszám: 362-782

púpozva megtöltjük vele a hosszában kettévágott paprikákat. 
Zsírral kent zománcos tepsire rakjuk, mindegyik tetejére para
dicsomszeletet, karikára vágott vöröshagymát és — ha van — 
vékony íüstöltszalonna-szeleteket rakosgatunk. Tejfellel leöntve, 
a sütőben megsütjük. Ürühússal is kitűnő.

KOVATSITS MÁTYÁS mesterszakács.

Ételhulladék-zsiradékok és a moslékzsír összegyűjtése.
AZ IPARUGYI MINISZTER ÚR július 13-én keit rendeletével 

kötelezte azon vendégiálóipari üzemeket, amelyek naponta leg
alább 50 ebédet vagy vacsorát szolgáltatnak ki, az ételhulladék- 
zsiradék és moslékzsír összegyűjtésére.

Ezen összegyűjtött ételhulladék-zsiradékot és moslékzsirl 
csak a Zsiradékgyüjtő és Eiosztó Kft. (V., Zrinyi-utca 12., telefon: 
124-957) vagy annak bizományosa (Reich Lőrinc, Budapest, IX., 
Soroksári-út 130., telelőn: 140-760) vásárolhatja meg.

A rendelet szerint tehát azon vendéglősöket, akik üzemük
ben legaióbb 50 ebédet vagy vacsorát szolgáltainak ki, az ösz- 
szegyüjtött ételhulladék-zsiradék és moslékzsír mennyiségére 
telajanlási kötelezettség terheli. A telajánlásl kötelezettség alá 
eső árut annak átvételéig gondosan meg kell őrizni és azt 
minden hónap 5. napjáig a lapunkhoz is mellékelt levelezőlapi 
nyomtatványon a Zsiradékgyüjtő és Elosztó Kft.-nek vagy annak 
bizományosának fel kell ajánlani.

A Kft. vagy bizományosa a vételár 60% ét az áru átvétele 
kor fizeti ki és ha az áru minőségére kifogás nincs, a különbö
zeiét az áru átvételétől számított 15 napon belül tartozik ki
egyenlíteni.

Az összegyűjtött ételhulladék-zsiradék és moslékzsír fel
ajánlásához szükséges nyomtatvány testületünkben, a Kít.-nél és 
annak bizományosánál díjmentesen beszerezhető.

A rendelet pontos és lelkiismeretes végrehajtására külön 
is felhívjuk tagjainkat, mert a rendelet megszegése szigorú bün
tetést von maga után.

46,500/1942. Ip. M. számú rendeletet. Lásd: a Budapesti Köz
löny 1942 júl. 15. [158- j számában.)
Hadisérültek ipari átképzése.

AZ IPARUGYI MINISZTER ÚR a hadi sérültek polgári életben 
való elhelyezkedésének biztosítása végett a honvédelmi mi
niszter úrral egyetértve tervbe vette az ipari hadirokkantak szük
ség szerinti átképzését.

Az átképzés elméleti része tanfolyamokon, a gyakorlati 
része pedig az ország legkiválóbb mestereinél történne. Ezen 
gyakorlati átképzésre jelentkező mesterek ellenszolgáltatás nél
kül tesznek eleget e hazafias kötelezettségüknek

A gyakorlati átképzésnél elsősorban a főváros és közvet
len környéke, másodsorban a nagyobb vidéki városok jönnek 
figyelembe

E bajtársi szolgálatra önként jelentkező kiváió mesterek 
névjegyzékét az Ipartestületek Országos Központja az iparügyi 
miniszter úrhoz tölterjeszti.
A XIII. kerületi vendéglősök ülése.

JÚLIUS 15-ÉN tartottak Vankai Gézánál a XIII. kerületi ven
déglősök és korcsmárosok együttes ülésüket.

Babicz Gyula kerületi elnök megnyitója után Jakabos Endre 
Jegyző Ismertette az új, egységes sör eladási árát, a pálinka- 
rendelet és a vendéglátóiparosok heti szabadnapjának kérdését.

A szabadnap kérdéséhez a Korcsmárosok Ipartársulata ré
széről megjelent Novotny Béla elnök és Sándor Ferenc ügyve
zető titkár, valamint Bankhardt Péter, Osvald Richárd, Beckmann 
Ferenc dr., Schmidt János és Kiss Jenő korcsmárosok szólották 
hozzá.

A kerületi vendéglősök és korcsmárosok példás egyetér
téssel egyöntetűen a heti pihenőnap megtartását kívánták és az 
ülés alatt kézről-kézre adott íven írták alá, hogy ki, melyik na
pon kívánja megtartani a szabadnapot.

Babicz Gyula kerületi elnöK belejezésül még (elhívta a
KIADJA A BUDAPESTI SZÁLLODÁSOK ÉS VENDÉGLŐSÖK IPARTESTÜLETE. FELELŐS SZERKESZTŐ ÉS KIADÓ: SOMOGYI OTTÓ. 

KIADÓHIVATAL: BUDAPEST, IX., LÓNYAY-UTCA 22. SZÁM. TELEFONSZAM: 381-152.



1 1 8 (6 )
M A G YA R  SZÁLLODÁS ÉS VENDÉGLŐS

Gerencsér lózsef bornagykereskedö f “ ^arf°nkk, P e t ö f  i -ú t  32. T e l . :  2 69 -8 4 5
d ü f a j b o r o k állandó választékban

Két új á llam titkár. lünk előre-

IPARUNK ÉLETÉRE NÉZVE IS NAGv PONTOSSÁGÚ pozíciókat 
tölt be két új államtitkár a közellátási, illetve a földművelésügyi 
minisztériumban: 3 ü r e s e k  Béla és K o n k o l y - T h e g e  Sán
dor dr. Jurcsek már mint földbirtokos és országgyűlési képviselő 
sokat foglalkozott mezőgazdasági ügyekkel és a képviselőhéz- 
ban Gömbös Gyula politikájának erélyes, nagybefolyású hív© 
volt, 1940 óta pedig mint a mezőgazdasági termelés és értéke
sítés kormánybiztosa műkődön a íöidmGvelésUgyl minisztérium 
keretében. Külföldi tanulmányutakon is szerzett tapasztalásai, a 
magyar gazdasági kérdések alapos ismerete, akaraterő és a 
problémákba való elmélyedés jellemzik Jurcsek Bélát.

Konkoly-Thege olyan családból származik, amely világhíres 
tudóst, mezőgazdasági, statisztikai és több más tekintélyes szak
értőt is adott a magyar közéletnek. Róla minden életrajzi adatnál 
többet mond az a hosszú évekig tartó, nehéz és igen eredmé
nyes munka, amelyet az OMGE kötelékében végzett. A magyar 
vendéglátóipar közvetve talán senkinek sem köszönhet olyan 
nagymértékű támogatást, aminőt Konkoly-Thege részéről kapott 
az Országos Mezőgazdasági Kiállítás és Tenyészállatvásár révén. 
Ennek a jelentékeny látogatottsága Budapest legnagyobb tava
szi eseményét, idegenforgalmi föllendülését szokta évenkint meg
hozni. Az előkészítés óriási munkája, a megszervezés ezerféle 
tennivalója hónapokon ál állandó súlyos teiliet rótt Konkoly- 
Thegére s amellett csaknem évröl-évre új meg új ötletekkel 
sikerült fejlesztenie már a külföld által is'méltányolt eseményt.

A két új államtitkárt, akik azonban nem homo novus-ok 
a közéletben, tisztelettel és bizalommal üdvözöljük.

N yugd íjegyesü le tünk  kö zg yű lése .
NYUGDIPEGYESULETUNK július 24-én tartotta rendes köz

gyűlését, amelyen Maiosik Ferenc elnökölt. A közgyűlésen Bol
gár Menyhért titkár terjesztette elő az évi jelentési, amelyből 
közöljük a következőket:

„Az elmúlt esztendő egyesületünk fejlődésére kedvezőtlen
hatássá vo t, taglétszámunk csökkent Ezen sajnálatos e'ed- 
méryt ke: elháríthatni an ok váltotta ki Az egyik ok a boíseviz- 
mus elleni kérysze'G hadbaszáilásunk volt, a más.< pedig az 
tóiméiós ,oyi>dk a zsidótörvény következtében író  ‘ 939-uui 

elkezdődött es a múlt évben föiytatódott megszűntetése Ezen 
utóbbi o< miatt ez egyesület jelentős számú /sidó varlású tagjai 
üzletük •neyS’ZÖnése folytán egyesületünkből is kitéplek, mly a 
kitört héoorú miatt a bevonj! és ezáltal keresetüket huzamo
sabb iceig e'vesztő tagok akaratuk ellenére sem maradhattak 
egyesületünk tagja. Természetes, hogy egyesületünknek leg
gondosabb vezetése sem. tucta ezen önhibánkon kívül előállt és 
te,édesünkre benító'ag ható okokat elhárítani vagy megszün- 
teti i és így minden igyekezetünk csők erio irányulhatott, hogy 
egyesületünk fennmaradását biztosíthassuk és -'mentsük a jobb 
időkre. Nem szabad csüggednünk, hinnünk, bíznunk ke i a háború

győzelmes belejiázésóben, a gazdaság! viszonyok
futáséban, iparunk helyzetének javulásában és egye
Evőjében Ha a reáin< kénys/erített háborúi Ittlen segít-

ezzük, kétségtelen, hogy az óltaló-
gyesületünkre is 6 hatással lesz és

/eVőbb beszámolóil terjeszthetünk t Kartórsclink elé.

kilejtett

■ndő kö-

örömmel jolonthetjük továbbá, hogy ipar 
látó vezetőségének egyesületünk jövője érdekében 
kitartó és fáradhatatlan munkája sikerre vezetett, mivé* u 
ügyeleti hatóságok immár elvileg jóváhagyták az otven évnél 
nem idősebb ipartestületi tagoknak egyesületünknél Ir 
telező nyugdíjbiztosítását. Ezen, egyesületünk jövőjére 
bevágóan fontos eredmény mindenekelőtt Maiosik Ferenc elnök 
úr és Ballai Károly vezetőjegyző úr lelkes és buzgó fáradozá
sának köszönhető, akik az egyesület ügyét szívügyüknek tekin
tették.és odaadó, önzetlen munkájukkal valósággal regenerálták 
egyesületünket, örömmel je'entjük továbbá, hogy átszervezés 
előtt álló nyugdíjegyesületünk új alapszabályai lényegesen több 
kedvezményt fognak a tagoknak biztosítani, mert míg eddig 
a nyugdíjjogosultság csak a befizetett 15 év után nyílt meg, az 
új alapszabályok szerint az már 10 év után nyílik meg, továbbá 
jelentős kedvezmény lesz még az is, hogy a tagok á5 éves 
koruktól kezdve az esetben is nyugdíjat kapnak, ha munkaképe
sek is, holott eddig csak teljes munkaképtelenség eseten kap
hattak nyugdijat.

Megemlítjük még, hogy a háború elmúltával remélhetőleg 
Aréna-úti székházunkkal kapcsolatos regi tervünket is megvaló
síthatjuk. A rendelkezésünkre álló, beépítetlen nagy udvari te
rületen egy háromemeletesi új házat óhajtunk építeni, vagy pe
dig az utcai ‘ronton harmadik ós negyed k emeletet ráéDí:< -  
Mmdkól esetben lényegesen (okozhatjuk szék 
és az építésre fordítanoó töke megfelelő 
hozna Jelentjük továbbá, hogy a belügyminisztérium sitai i 
silóit 1000 pengő hscíköcscnsególyt a régi nyugdíjegye 
igényjogosultjai között az elmúlt esztendőben is kiosztottuk

edelm.ét 
jövedelmet

vűooá, hogy .á ki'éoni kényszerült tagoknak és az e
hozzátartozóinak alapszabályszorö tagd'jvioczatérítés
mfg indokolt kéreemre, te jes óiztoslték meneti, 1lúgjainknak
róv debb tejéiraiú olcsó kocsonöke l :s folyósítottunk.

Egyesül©tünk jóakaróitól, tárniogatóltót az otmji 1 óvbon is
kaptunk kisebb-nagyocb adományokat így ez Adókö2össégtől5UÜ pengő! éti az ipíi'testúteti bal tiszta jövedelméből 1 ' ' :
göi Amidőn iezórt és az egyéb nemcs o'kO adomán
úton is egnáiiésabb köszönetünkei1 tolmácsoljuk, nem mu aszt-hatjuk el hálónk kifejezését azokka ’ szemben sem, ak;ik erkölcstámogatásban 'észesftettek bornün
vetéseket a számvizsgáló b z 
fogadta és a fólmenivényt mi 
tette a kötelező b ztcsitás: i 
A közgyűlési határozathoz a 
m n sztor um oivücg hozza,érc 
előtt némi változtatást kivár 
terjesztés után egyhangúlag í 
tooző nyugdíjbiztosítást foly< 
Ezúton is fölhívjuk t tagjaink, 
adatgyűjtő es boiécési nyerni 
v.rszaküdoni szíveskcd.cnck

ióy által felülvizsyá'l, elfogadott és 
jcszteti múlt évi zárszámadásc<bó 
hull esztendő a kedvezőtlen gazdo- 
rytag kielégítő eedménr.yet végző- 

tagjáruíék-oevétel .nagy része, te- 
házbé-e Is hiánytalanul befoytak 

jy más eyyesule'.é* oz előirányzóit 
sen kevesebbet vettek be mint m:. Crémanf Rosé 

x > iransylvania sec

Szt. L U K A C S  gyógyfürdő é s  g y ó g y szá lló  B u d a p est
Kristá ly vízz Téli-nyári rheuma-gyógyhely Nyitott természetes Iszaptó, Fürdés télen-nyáron szabadhat 

Gyógyfürdővel egybekötött gyógyszálló. Társas rheuma osztály. Díjmentes prospektus
Gondoskodjunk arról, hogy a zanakarvozetö z*nósz*.t a MABI-ba azonnal b « |« l*nu « i
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Időszerű  é te lek .
AUGUSZTUS HONAPJÁT méltán nevezhetnők a gasztronómia 

havának. Ebben a hónapban a vegetáció szinte tobzódik, any- 
nyira, hogy az élelmipiacok garmadával zsúfolva vannak konyha
kertészeti termékekkel és gyümölccsel.

Noha a kerti veteményekben nincs is hiány, annál nagyobb 
koilátozásra vagyunk utalva az állatvilág állományában.

Receptjeinkkel az a célunk, hogy bemutassuk, miképpen 
kell és lehet úgyszólván filléres alapon hústalan, illetve kevés 
hússal változatos, Ízletes, időszerű ételeket előállítani.

Bogyiszlói halpaprikás. (Eredeti népi eledel.)
Egy evőkanál zsírban megfuttatunk egy evőkanálnyi lisztet, 

adunk ra 18 deka apróra vágott hagymát, ha a hagyma a zsírban 
elhervadt, rászórunk 2 evőkanálnyi édes nemes paprikát (nem 
rózsapaprikát, mert az csípős), aztán ráadunk 2 kiló feldarabolt 
sovány halai, megsózzuk és annyi hideg vízzel öntjük tel, hogy 
ellepje a halat. Mikor a hal feliorr, ismét adunk rá egy evő
kanálnyi csemegepaprikát és belödetlenül 40 percig lobogva 
forraljuk.

Töltött paradicsom. (Egytálétel.)
A töltött paradicsomot rendesen nagyobb lakomák alkal

mával, mint előételt szokás a menübe adni, holott mint „egytál
étel" is pompásan bevált az időszerű ételek társaságéban.

Veszünk 20 darab egyforma középnagyságú, nem' túl érett 
piros paradicsomot. Megmossuk, a csumájánál egyenesie vágjuk 
a paradicsomokat, kanálkával kiszedjük a magokat és a levét 
belül kissé megsózzuk. 80 deka darált sertéshúsból, vagy ha 
nincs, marhahúsból igen kevés zsírral jó tokányt készítünk, páro
lás közben adunk hozzá 8 deka apró kockára vágott gombát, 
1—2 darab beáztatott és kifacsart zsemlyét. Mikor kihűlt, hozzá
keverünk 1 egész tojást és 1—2 kanál morzsát. Púpozva meg
töltjük vele a paradicsomok üregéi, kikent tűzálló tálba rakjuk, 
tejfellel leöntjük, pirított morzsával glaszírozva, 18 percig a 
sütőben pirítjuk. Tört burgonyával tálaljuk.

Paradicsom gombás rizssel töltve. (Hústalan napi étel.)
20 darab középnagyságú paradicsomot a csumájánál egye

nesre vágunk, a magvait gyöngéden kinyomkodjuk belőle és 
kissé megsózzuk. 30 deka rizsi megmosunk, szitán kissé szik
kadni hagyjuk, aztán hagymás, zöldpetrezselymes zsírban meg
forgatjuk, majd hozzákeverünk 15 deka kis kockákra vágóit csi
perkegombát s ha ezzel is egy keveset párolni hagytuk, (el
eresztjük annyi forró sós vízzel vagy csontlevessel, hogy ujj
nyira ellepje a rizst. Ekkor betödjük a rizst s ha tellorrt, a sütő
ben 32 percig pároljuk. Kivéve a sütőből, hozzákeverünk 6 deka 
reszelt emmentháli sajtot és 1 darab egész tojást. Púpozva tölt
jük meg a paradicsomok üregeit, a tetejét reszelt sajttal be
szórjuk és zsírral kent tepsin a sülőben 15 percig süljük.

Lecsó pörkölttel. (Egytálétel, 10 személyre.)
20 darab zöldpaprikát a torzsájánál benyomunk és a mag

házát kivesszük belőle, majd ujjnyi széles karikára vágva, pap
rikás, hagymás zsírban öt percig pároljuk, aztán beleadunk 45 
deka tarhonyát és csak annyi vizet, hogy a tarhonyát félpuhára 
pároijuk. Ekkor adunk bele 2 kiló, héjától megtisztított, felsze
letelt paradicsomot és addig főzzük, amíg a tarhonya egészen 
puhára főtt. Időközben 1 '/a kiló marha-, birka- vagy sertéshúsból 
jó pörköltet készítünk, melyet azonban nem keverünk bele a 
lecsóba, hanem adagolásnál a lecsó tetejére tesszük.

Paradicsomos zöldbab Iirühússal.
2 kiló zöldbabot megtisztítunk, haránt kockákra vágba, me

leg sós vízben a tűzre tesszük, 1 kiló paradicsomot meghámo
zunk, felszeleteljük és hozzáadjuk a félig megfőtt zöldbabhoz. 
Rózsaszínű rántást készítünk, egy kislej apróra vágott hagymát 
elhervasziunk benne, kevés hidegvízzel elkeverjük, egy evő
kanálnyi ecetei adunk bele és összeíőzzük a paradicsomos zöld
babbal. Borssal vagy paprikával fűszerezhetjük

Az ürüliús mörsingos részéből mintegy 1'/s kilót 2 darab 
áztatott és kilacsart zsemlyével megdarélunk, 2 tojással, sóval, 
törött borssal, 1 evőkanál mustárral, 1 cikkely zúzott fokhagymá
val összegyúrva, pogácsaalakúakra formálva, megsütjük s mint 
leltétet adjuk a paradicsomos zöldbabfőzelékre.

Bácskai töltött paprika.
20 darab nagy, húsos paprikát hosszában kettévágva, a 

magoktól és torzsájától1 megtisztítjuk. Háromnegyed ki ó nyeis 
marhahúst megdarélunk és paprikás, hagymás zsíron háromne
gyed ó'á g pároijuk Ekkor hozzáadunk 35 ceka tarhonyát, meg
sózzuk. majd kevés víz hozzáadásával cuhóra pároljuk Ha elvet
tük a tűzhelyről es langyosra kihűlt, 2 tojást keverünk be'e és

E g y e t l e n  k o n y h á b ó l  s e m  h i á n y o z h a t  az

,, K T  A P  “
é t e l í z e s í t ő  é s  m a r h a h ú s  e r ő h i v o n a t .  
Kérjen részletes ajánlatot: ERÖTAPSZERÜZEM, Papp András 
cégtől, Budapest, III., Hóvizi-út 4—6. Tolefonszám: 362-782

púpozva megtöltjük vele a hosszéban kettévágott paprikákat. 
Zsírral kent zománcos tepsire rakjuk, mindegyik tetejére para
dicsomszeletet, karikára vágott vöröshagymát és — ha van — 
vékony íüstöltszalonna-szeleteket rakosgatunk. Tejfellel leöntve, 
a sütőben megsütjük. Urühússal is kitűnő.

KOVATSITS MAtyAS mesterszakács.

Ételhulladék-zsiradékok és a  moslékzsír összegyűjtése.
AZ IPARÜGYI MINISZTER ÜR július 13-én kelt rendeletével 

kötelezte azon vendégiálóipari üzemeket, amelyek naponta leg
alább 50 ebédet vagy vacsorát szolgáltatnak ki, az ételhulladék- 
zsiradék és moslékzsír összegyűjtésére.

Ezen összegyűjtött ételhulladéic-zsiradékot és moslékzsírt 
csak a Zsiradékgyüjtő és Elosztó Kit. (V„ Zrinyi-utca 12., telefon: 
124-957) vagy annak bizományosa (Reich Lőrinc, Budapest, IX., 
Soroksári-út 130., telelőn: 140-760) vásárolhatja meg.

A rendelet szerint tehát azon vendéglősöket, akik üzemük
ben legaiább 50 ebédet vagy vacsorát szolgáltainak ki, az ösz- 
szegyüjtölt ételhulladék-zsiradék és moslékzsír mennyiségére 
felajánlási kötelezettség terheli. A felajánlási kötelezettség alá 
eső árut annak átvételéig gondosan meg kell őrizni és azt 
minden hónap 5. napjáig a lapunkhoz is mellékelt levelezőlapi 
nyomtatványon a Zsiradékgyüjtő és Elosztó Kft.-nek vagy annak 
bizományosénak fel keíl ajánlani.

A Kft. vagy bizományosa a vételár 60%-át az áru átvétele
kor fizeti ki és ha az áru minőségére kifogás nincs, a különbö
zeiét az áru átvételétől számított 15 napon belül tartozik ki
egyenlíteni.

Az összegyűjtött ételhulladék-zsiradék és moslékzsír fel
ajánlásához szükséges nyomtatvány testületünkben, a Kít.-nél és 
annak bizományosánál díjmentesen beszerezhető.

A rendelet pontos ós lelkiismeretes végrehajtására külön 
is felhívjuk tagjainkat, mert a rendelet megszegése szigorú bün
tetést von maga után.

46,500/1942. Ip. M, számú rendelelet. Lásd: a Budapesti Köz
löny 1942 júl. 1b. [158.] számában.)
Hadisérültek ipari átképzése.

AZ IPARÜGYI MINISZTER ÚR a hadi sérültek polgári életben 
való elhelyezkedésének biztosítása végett a honvédelmi mi
niszter úrral egyetértve tervbe vette az ipari hadirokkantak szük
ség szerinti átképzését.

Az átképzés elméleti része tanfolyamokon, a gyakorlati 
része pedig az ország legkiválóbb mestereinél történne. Ezen 
gyakorlati átképzésre jelentkező mesterek ellenszolgáltatás nél
kül tesznek eleget e hazafias kötelezettségüknek

A gyakorlati átképzésnél elsősorban a főváros és közvet
len környéke, másodsorban a nagyobb vidéki városok jönnek 
figyelembe

E bajtársi szolgálatra önként jelentkező kiváló mesterek 
névjegyzékét az Ipartestületek Országos Központja az iparügyi 
miniszter úrhoz fölterjeszti.
A XIII. kerületi vendéglősök ülése.

JÚLIUS 15-ÉN tartották Vankai Gézánál a XIII. kerületi ven
déglősök és korcsmárosok együttes ülésüket.

Babicz Gyula kerületi elnök megnyitója után Jakabos Endre 
jegyző Ismertette az új, egységes sör eladási árát, a pálinka
rendelet és a vendéglátóiparosok heti szabadnapjának kérdését

A szabadnap kérdéséhez a Korcsmárosok Ipartársulata ré
széről megjelent Novotny Béla elnök és Sándor Ferenc ügyve
zető titkár, valamint Bankhardt Péter, Osvald Richárd, Beckmann 
Ferenc dr., Schmidt János és Kiss Jenő korcsmárosok szólották 
hozzá.

A kerületi vendéglősök és korcsmárosok példás egyetér
téssel egyöntetűen a heti pihenőnap megtartását kívánták és az 
ülés alatt kézrői-kézre adott (ven írtók alá, hogy ki, melyik na
pon kívánja megtartani a szabadnapot.

Babicz Gyula kerületi elnöK befejezésül még (elhívta a
KIADJA A BUDAPESTI SZÁLLODÁSOK ÉS VENDÉGLŐSÖK IPARTESTULETE. FELELŐS SZERKESZTŐ ÉS KIADÓ: SOMOGYI OTTÖ. 

KIADÓHIVATAL: BUDAPEST, IX., LÓNYAY-UTCA 22. SZÁM. TELEFONSZAM: 381-152.
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jelenlevők figyelmét arra, hogy a vállalt heti pihenőnapot pon
tosan tartsák be.
A XIV. kerületi vendéglősök ülése.

MAYER 3ANOS kartársunknál július 13-án tartotiák a zuglói 
vendéglősök és korcsmárosok együttes ülésüket, amelynek 
egyetlen láigya a zuglói vendéglátóipaiosok heti pihenőnapja volt.

Pirkhofter György kerületi elnök megnyitója után Takabos 
Endre jegyző ismertette a vendéglátóiparosok heti pihenőnapja 
kérdését, amelyhez többek között a Korcsmárosok Ipartársulata 
részéröl megjelent Sándor l-erenc ügyvezető titkár szólott hozzá.

A kerületi vendéglősök és korcsmárosok lelkesen fogadták 
a heti pihenőnap önkéntes alapon való megvalósítását és mind
járt az ülés alatt megállapodtak, hogy ki, melyik napon tartja 
üzletét zárva.

Örömmel állapíthatjuk meg, hogy a zuglói vendéglősök és 
korcsmárosok között nem volt egy sem, aki a heti pihenőnap 
ellen foglalt volna állást és ne jelentette volna mindjárt ki, hogy 
melyik napon kívánja a maga részére a heti pihenőnapot.

Az ülés végén Sándor f-erenc, a Korcsmárosok Ipartársu
laténak ügyvezető titkára hívta fel a kerületi korcsmárosokat, 
hogy a harctéren küzdő honvédeink javára a „fiisttelen nap"- 
akcióra, aki még hozzájárulásét nem adta le, mielőbb tegye meg. 
Példaképül állította a Vendéglősipartestület ezirányú akciójának 
szép eredményét.

Az ülést Pirkhoffer György zárta be, örömének adva ki
fejezést, hogy a kerületi vendéglősök és korcsmárosok kar- 
társias magatartásával a heti pihenőnap kérdését megoldották.

FONTOS FIGYELMEZTETÉS! Saját érdekében kérjük a ven
déglős kartársakat, hogy valódi GESSLER ALTVATER helyett más 
gyártmányú Altvatert, sem az öreg Altvater fejjel ellátott Gess- 
ler üvegből, sem más üvegből ne adjanak és erre személyze
tüket is utasítsák.

Az eredeti GESSLER ALTVATER az ellenőrzés során könnyen 
megkülönböztethető a nem valódi Gessler Altvatertöl és így 
felesleges kellemetlenségnek teszi ki magát, aki mást ad valódi 
helyett.
Mestervizsgára előkészítő tanfolyam.

AZ IPARTESTULETEK ORSZÁGOS KÖZPONTTÁ augusztus 3-ón 
este 7 órakor kezdi meg az ipari közigazgatási és gazdasági 
ismereti tanfolyamot, amit a mestervizsgára készülők figyelmébe 
ajánlunk.
Halálozás.

TÓVÁRY MIHÁLY salgótarjáni vendéglős katonai szolgálata 
alatt július 18-én 50 éves korában elhúnyt.

SEBESTYÉN LATOS vendéglős, július 13-án, életének 46-ik 
évében elhúnyt.

NEISER FERENC megyeri vendéglős július 20-án, 75 éves 
korában elhúnyt.

BALOGH KÁROLY volt vendégiös július 18-án, 58 éves ko-

FÖLHIVJUK ügyeiméi Gerencsér Tózsef bornagy-
kcreskcdö hirdetésére, aki 23 éve működi* o szakmában és az
dobni 16 (ívben a Borközrakíár és Borértékesítő Rt -nél mint 
cégvezető működött. Nevezett a Dietz M. bornagykereskedő cé-

Állást keresnek.
VENDÉGLÖSCSALÁDBÖL származó, négy középiskolát vég

zett, r. k. vallasú fiú pincérlanulónak ajánlkozik. Cime: ilj. Szalay 
Tótzsef, Dombóvár, Petőíi-utea 6.

Villamos kávéőrlők, motorok eladása
Szakszerű javítás. REIS JENŐ, Bpest, VI, Mozsár-u. 12. Tel.: 118-938

FÖPINCÉRI ÁLLAST KERES
• b nyelvet beszélő, fiatal, agilis, őskeresztény munka-

________________ A. T,, Budapest, VI., Izabella-utca 92., földszint 2.
Szilágysomlyón

G y u r i t  ó - f é l e  v e n d é g l ő  k o r t l ie ly is é y g e l ,  
k u g l i z ó v a i ,  t e l j e s  f e l s z e r e l é s s e l  b é r b e a d ó

Drégelyvárnál, Szllágysomlyó, Petöfl-utca 14.
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MECSEKIT!“
B A L A S S A G Y A R M A T  MEGYEI VÁROS POLGÁRMESTERÉTŐL 
3780/1942. sz.

B É R L E T I  H I R D E T M É N Y
A Balassagyarmat megyei város tulajdonát képező, . ■

központjában, MAVAUT-megáíló melleit fekvő NEMZETI SZÁLLODA 
bérlete folyó évi október hó elsejével átvehető. A közelmúltban 
átalakított és tatarozott épület széllodaüzeméhez 22 szállodai 
szoba, 2 türdőszoba, a bérlő részére lakás tartozik, s ezzel kap
csolatosan a vendéglői és kávéházi ipar folytatására szolgáló 
helyiségek, teljesen újonnan kiépített nyári kerthelyiség, autó
garázsok, a személyzet részére is helyiségek. Az épületbe újon
nan bevezetett folyóvíz-szolgáltatás. A szállodai szobák hasz
nált, de jókarba hozott, részben újakkal kiegészílelt berendezési 
tárgyakkal, a kávóhéz étterem ós télikert-helyiségek újonnan 
beszerzett berendezési tárgyakkal képezik a bérlet tárgyat, alig 
szorulnak kiegészítésre, míg a söröző és kerthelyiség berende
zéséről a bérlőnek kell gondoskodnia, úgyszintén a klslelfári 
tárgyakról.

A bérletre tőkeerős és a szakmában gyakorlattal bfró, ős
keresztény egyének jelentkezhetnek, legkésőbb f. évi szeptem
ber hó 1-ig, és pedig bármely hét csütörtöki és pénteki napján 
délelőtt, a városháza 23. szám alatti helyiségében, mikoris a 
bérlőt részletes feltételei megtekintés és személyes tárgyalás 
útján megtudhatók. Kívánatos, hogy érdeklődő érkezését előre 
jelezze hivatalomnál.

Balassagyarmat, 1942 július hó 25-én.
PH VANNAY BÉLA DR. sk. polgármester.

K O S S IC H  JÁ N O S
BUDAPEST. IX.. VAMHAZ-I^OIUlT S. SZÁM. TEI.I
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SALGO gözm osógyár é s  fehérn em ü kö lcsö nzö  III
Budapest, VI, Vörösmarty ucca 54. sz. Telefon: 116-286
A legmodernebD berendezés — Mosás lágyított vfzben 
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