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Támogassuk a búzavirág-akciót.
A MAGYAR ANYÁK NEMZETVÉDÖ BIZOTTSÁGA a sokgyermekes magyar anyák meg- 

segélyezésére évről-évre megrendezi búzavirág-akcióját.
Kereskedésekben és ipari üzletekben a vásárlóknak egy-egy szál búzavirágot ajánla

nak fel, amelyért járó 10 fillért összegyűjtik és az így keletkező összegekből évről-évre sok-sok 
magyar családról anyagilag is gondoskodnak. Ezidén 5 sokgyermekes magyar vendéglős
anyát is kitüntettek és 2 szegényebb sorsú magyar vendéglős-anyát segélyeztek.

Felkérjük tisztelt Kartársainkat, hogy ez évben is támogassák a búzavirág-akciót és ne 
legyen Szilveszter éjjelén egyetlen egy vendég sem, aki meg ne váltaná az egy szál búzavirágot 
és ezzel ne támogatná a sokgyermekes magyar anyákat, nemzetünk jelenét és nemzetünk jövőjét.

Búzavirágok 25, 50 és 100 szálat tartalmazó csomagokban 2.50, 5.— és 10. pengős 
árban ipartestületünkben, mint tavaly is, kaphatók.
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Szerda

Az adóközösség tagjainak adóátalányuk be fize
tése.

Délelőtt 11 órakor a képesitőbizottság ülése
az Ipartestületben.

Este 7 órakor Jóbarátok vacsorája  Malosik Fe 
rencnél (Vili, Népszínház ucca 15).

7
Péntek

Délelőtt 10 órakor Gundel János és id. Kommer 
Ferenc emlékét ápoló aszta ltársaság össze
jö vete le  Gundel Károlynál (XI, Szent Gelléri

12
Szerda

Délelőtt 11 órakor < \ képesitőbizottság ülése
az Iparlesiületben.

Dé'után 4 órakor az e lö ljá róság  rendes havi ülése
az Ipartestületben.

Es!e 7 órakor Jóbarátok vacsorája  Ammei János
nál (XI, Etele lér 7).

1937  i
December Délelőtt 10 órakor ; 

20  Ipartestületben.
békéltetőbizottság ülése az

22
Szerda

29
Kedd

1933
Január

Délelőtt 11 órakor a képesitőbizottság ülése az
Ipartestületben.

Este 7 órakor Jóbarátok vacsorája
Jaksics Ferencnél Erzsébet királyné étterem, 
IV, Egyetem ucca 5.)

Délelőtt fél 11 órakor a képesílőbizotiság ülése
az Ipartestületben.

Délelőtt 11 órakor a segédvizsgálóbizottság ülése
az Ipartestületben.

B O L D O G  Ú J É V E T !

Szilveszteri záróra reggel 4 óra!
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Forgalomba hozza.
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sS/záMaxlái és KencLég£ds
A kávésoknak fáj a vendéglátó- 

ipar gyógyítása ?
(i.) A VENDÉGLÁTÓIPAR SÚLYOS BETEG. Betegsé

gének okai, gyökerei nemcsak „a  gazdasági helyzet" 
gyűjtőfogalmába sorolt általános jelenségekben van
nak, hanem főképpen az egy gazdasági hivatás fölös
legesen többfelé hasadáséban, szervezetlenségében, 
aminek okai viszont megállapíthatóan téves törvénye
ken, elégtelen, homályos rendeletbe foglalt intézke
désekben rejlenek. M é g  s z a k m a b e l i  i s ,  ha 
átgondolja az alábbi összefoglalást, be kell, hogy 
lássa, hacsak különleges okok nem tartóztatják vissza 
a betegség okainak meglátásában, a mai helyzet 
egészségtelen voltát, amelyen mindnyájunk érdeké
ben változtatni, javítani k e l .

A vendéglátóipart a következőképpen lehet gya
korolni, most megszámozom az eseteket, hogy szem
betűnőbb legyen az egy gazdasági hivatást betöltő 
ipar fölösleges és káros széthullása.

1. A s z á í l o d á s i p a r  20 szobáig képesített 
és engedélyhez kötött ipar;

2. húsz szobán fe ül képesítés igazolása nélkül, 
mint gyárszerű nagyüzem folytatható.

3. A p e n z i ó i p a r  10 szobán alul szabadipar;
4. tíz-húsz szobáig mér engedélyhez és képesí

téshez kötött (könnyebben elsajátítható) ipar;
5. húsz szobán felül, mint a szállodásipar, a pen

zióipar is szakképesítés nélkül „gyárszerűen" folytat
ható.

6. A v e n d é g l ő s i p a r  25 a'kalmazottig szak- 
képesítéssel és engedéllyel;

7. huszonöt alkalmazotton felül mint „gyárszerű" 
nagyüzem folytatható.

8. A k á v é s i p a r b a n  ugyanilyen a helyzet: 
25 alka mazottig szakképesítéssel és engedéllyel, míg

9. huszonöt alkalmazotton felül, mint a vendégiö- 
ipar, „gyárszerűen" űzhető!

10. A kávémérés (stb.) engedélyhez kötött.
11. a kifőző szabadipar.
A korcsma engedélyhez kötött szabadipar, azon 

bán
12. ha a korcsma Budapesten van, csak hideg 

ételt szolgálhat föl, ha pedig
13. a korcsma valame'y kis- vagy nagyközségben 

vagy 20 ezer léleknél kevesebb lakost számláló vá

rosban van, a hideg étel mellett meleg ételt is jogo
sult kiszolgálni, sőt,

14. ha a korcsma olyan 20 ezer léleknél többet 
számláló városban van, ahol vendéglő nincs, jogosult 
egy levest, egy húséteit, egyfőzelékkel és egy tész
tát (a tojás stb.-eken felül) készíteni és kiszolgáltatni.

ö s s z e g e z v e :  a) a vendéglátóipart 12-féle 
iparjogosítvánnyal lehet folytatni, és pedig:

1. száiiodásipari engedéllyel,
2. gyárszerű iparengedéllyel,
3. penzió-iparigazolvénnyal,
4. penzió-iparengedéllyel,
5. gyárszerű iparengedéllyel,
6. vendéglő-iparengedéllyel,
7. gyárszerű iparengedéllyel,
8. kávés-iparengedéllyel,
9. gyárszerű iparengedéllyel,

10. kávémérő-iparengedéllyel,
1 1 . kifőző-iparigazolvánnyal,
12. korcsmái iparengedéllyel.
b) Továbbá ezen felül nyolcféle terjedelmű üzlet

körrel:
1 . szállodásiparival,
2. penzióiparivai,
3. vendéglőivel,
4. kávéházival (kávémérő),
5. kifőzőivei.

A korcsmáivá':
ó. Budapesten a :egszűkebb terjedelművel,
7. vidéken a legtágabbal,
8. nagyobb városokban —  ahol nincs vendéglő 

—  ugyanilyen terjedelemben.
Egy olyan nagyjelentőségű iparban, mint a ven

déglátóiparban, amelynek föikészültségén, teljesítm é
nyeinek jóságán, szolidságán fordul meg idegenfor
galmunk sikere, avagy balsikere, helyénvaló-e az 
ilyen indokolatlan szétesés, annak megítélését nyu
godtan bízom minden józanítéletű és tisztán átd> 
egyénre.

Valóban nagy a bűnöm, hogy gyönge tehetségem
mel a mai helyzetből kiutat kerestem; bátor voltam, 
amelyhez erőt, nyilván, tudatlanságom adott, olyan 
problémához nyúlni, amelyet a kivá ó elméleti és gya
korlati iparjogászok maguktól távoltartottak, vagy 
mint a sarlatán orvosok, tüneti kezeléssel máról-hol
napra dolgoztak. Hiszen a 72.626/1934. XVII. K. M. 
számú elvi magyarázat kiharco'ásában ugyanezek az

BORKERESKEDELMI ÉS  ME2Ö6UMSAG1 RESZVENTTARSASAGj
LROS! IRODA: í;
LK O T M A N Y  U C C A  I I .  SZ. I
:FON: 1-142-32. JI U D A F O K,

PINCÉSZET:
P E T Ő F I  Ü T  1 é.
TELEFON: 2-696-98.

VEZÉRIGAZGATÓ: KLABER MIKSA
VAROS!

S Z Á M  B U D A P E S T , V, AL
TELEFON:
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Magyar Mezőgazdák Szövetkezete Borpincészete
F a j b o r o k ,  t ö m e g b o r o k ,  c s e m e g e b o r o k  h o r d ó t é t e l e k b e n .

BUDAPEST, V., ALKOTMÁNY-UTCA 29. Borok beraktározása BUDAFOK, PETŐFI-ŰT 40.
Telefon: 1-108 43. efönyös teltételekkel. Telefon: 1-112-36.

urak szintén „megmosolyogtak" s mikor kérésünkre 
a kereskedelemügyi minisztérium az elvi magyaráza
tot kiadta, akkor sietve jelentkeztek —  babérért.

Tisztemből folyóan még 1933. év őszén dolgoz
tam ki a megoldási programot, amelynek már minden 
részlete a minisztérium asztalén van. Ez év április ha
vában, amikor a kifőzőipari problémáknak, esetleg 
annak megszüntetésével való megoldását — igenis — 
a kereskedelemügyi minisztérium spontán, magától, 
az egyezség fölmondása után, amelyről a közgyűlési 
jelentésünkből értesült, tűzte ismét napirendre. Mi 
csak most, ősszel, a Kamarát sürgettük meg, hogy 
végre formálja meg szakvéleményét, hogy a minisz
térium végre dönthessen. Mi nyugodtan várjuk a dön
tést, mert a minisztérium is tisztában van azzal, hogy 
azok, akik valakitől valamit elvettek, még akkor is 
érdekszövetséget kötnek, ha egyébként nem egy
máshoz valók.

A Kamarát sürgetve, megakartuk mutatni, hogy 
se ipart, se  egyéni egzisztenciákat nem célunk le
törni, közöltük a Kamarával —  komprimált szövegben 
— a tervezetet s dacára annak, hogy a kamarai elő
adó többször kijelentette, hogy ez a tervezet nem 
tárgya az értekezletnek, a kávésok nagy fölkészült
séggel és ugyanolyan nívón mint lapjukban, rontot
tak neki.

Felületes emberekkel szokott legtöbbször az meg
történni, hogy a sietve átolvasott szöveg kihagyások
kal marad meg emlékezetükben. így jártak a kávésok 
is, akik csak azt látták, hogy a vendéglősipar után 
van a kávésipar felsorolva. A tervezetet félreértették. 
Úgy vélték és értették meg, amint magukat kifejez
ték, mi „degradáltuk, másodrendű iparrá (vájjon mi-

S Z E N T  
I S T V Á N
C S A LÁ D I SÖ R
t 1/ 2 l i te re s  
z á r t  p a la ck o k b a n

Kőbányai 
P o l g á r i  S e r f ő z d e

gyártmánya

F E L L N E R  B É L A  ,. □ v
Első belvárosi szállodai, vendéglői és 
kávéházi személyzeteket közvetítő iroda 

BUDAPEST, IV, MOLNÁR UCCA 3, SZÁM. TELEFON: 181-401

ben gyökerezhetik ez az érzésük?!) degradáltuk a 
tisztes kávésipart, holott az ő  gasztronómiai fe lké
szültségük . . .  stb." Itt van a tévedésük, nem étter- 
mes-kávéházakat, hanem csak tisztán a kávéházakat 
—  mint amely helyek szekundér szükségletet e lég íte
nek ki —  soroltuk é s  neveztük meg a vendéglők után.

A tervezetről és lapunk múlt számában írt cik
kemről szokatlanul terjedelm es cikkben foglalkoztak 
a KÁVÉSOK LAPJÁban. Azonban sokkaí jobban tisz
telem lapunk olvasóit, sokkal jobban megbecsülöm 
és  vigyázok lapunk színvonalára, hogy sem azokra a 
cikkekre reagáljak. Szégyellem magamat, hogy olyan, 
önmagukat nagyratartó urak, mint akik szóbanlevő cik
keket a KÁVÉSOK LAPJÁba írták (hiszen szegény öreg 
fejemet igen kemény kitanításban részesítették!), 
olyan logikátlan, ellentmondó, hígszellem ességű, sza
vakat elferdítő, tényeket elkenyő, bomlasztó szellemű 
cikkeket tálaltak föl ártatlan olvasóiknak. Megmara
dok a magam tárgyilagos módszere mellett, nincsen 
nekem más célom, mint a vendéglátóipar szolgálata. 
Voltak néha az én testületemben is egyesek, akik 
nem értették meg szándékaimat, türelmes voltam, le
hettem, mert tiszta szándékból hasznos célt akartam 
mindig szolgálni. Ez a meg nem értés sem fájt, hát 
hogy fájna a kávésok „illusztris képviselőinek" pocs
kondiázna?! Egy bizonyos: n e m  é n  l e t t e m  s á 
r o s .

A magam részéről ezzel befejeztem  a vitát, mert 
tudom jó l, hogy olyanokkal, akiket nem lehet meg
győzni, akik nagyon magasan hiszik magukat, akik 
nagy dolgokat szem élyes támadásokkal, alpári mó
don törekszenek meghiúsítani, nem érdemes és fö
lösleges vitatkozni.

A hibás törvényhelyeket testületünk megpróbálja 
reparáltatni, ezt sem önzésből a maga javára, ha
nem a vendéglátóipar és az idegenforgalom érdeké
ben.

Az ország le g é r d e k e s e b b  üzlete
U n g á r  E r n ő  ,

FILLÉRES
DIVATHÁZ

BUDAPEST, VII, BAROSS TÉR 23. TELEFON: 14-55-99

Adóügyben és könyvelésben fölvilégositás kapható IpartestUletUnkben minden csütörtökön este 6—-8-lg.
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Alapítva: 1890.

M agyar csárdák 
külföldi világkiállításokon.

Közli: Mazsáry Béla dr.

II. Bécs. 1873.

HAT ÉVVEL A KIEGYEZÉS UTÁN Magyarország 
nagyszámú kiállítóval jelent meg a bécsi v ilágkiállí
táson és azon egy magyar csárdát is állított fel. „A  
magyar csárda azon célból készült, hogy abban bo
rainkat a világközönségnek bemutathassuk. Eredeti 
rendeltetése tehát nem több és nem kevesebb, mint 
a közönséges borházé, ennélfogva részben hibásan 
is nevezik csárdának. De csak részben, mivel a ma
gyar kormány, illetőleg a magyar kiállítási kormány
biztosság két legyet akart egy csapásra ütni s a 
magyar borkóstolóházban egyúttal a magyar csárdát 
is akarta bemutatni. Ez utóbbi azonban nem egészen 
sikerült. A részek a csárda részei, de az egész az 
már nem magyar csárda."

így ír a Képes Kiállítási Lapok, ez a bécsi kiá llí
tás tartama alatt magyar, német és francia nyelven 
Steinveller Ödön szerkesztésében hetenként kétszer 
megjelenő, a kiállítás eseményeiről beszámoló idő
szaki lap a magyar csárdáról, mikor arról először em
lékezik meg. Kifogásolja, hogy dombra építették és 
hogy modern a fe lszerelése (a székek benne Thonet- 
székek!) a hibák felsorolása után így folytatódik a 
beszámoló:

„A  szalmával födött épület följárásánál van a 
pince s ezek fölött terrasz. A pincében van a borkós
tolás helye s itt egyszersmind minden magyar bort 
eredeti áron lehet kapni."

„A csinos épület legfőbb hibájául azt hozzák föl, 
hogy nagyon is —  csinos. S valóban, a nagy ivó
szobában csak a gerendázatok emlékeztetnek a ma
gyar csárdára, a székek, asztalok, pincérek —  azok 
éppen bele illenek e modern csárdába."

„A  kiállításon levő magyaroknak a csárda rcn 
des találkozási helyük, mert mégis igaz az, hogy min
denütt jó , de legjobb otthon, még ha az az otthon 
nincs is —  odahaza. De nemcsak magyarok, számos 
idegen is állandó vendége a csárdának, melynek ven
déglőse jó borokkal é s  jó ételekkel igyekszik állandó 
közönséget gyűjteni. Az árak nem túlcsigázottak, de 
nem is alacsonyak."

A kiállítási vendéglők drágasága miatt nemcsak 
a magyar újságok, különösen a Hon, hanem a bécsi 
• apók is hevesen fakadnak ki.

„Ami a csárdában hiányzik —  már mint a Kiállítási 
Képes Lapok szerint hiányzik — az nem a ,Korcsmá- 
rosné angyalom', hanem a ,barna gyerekek', a fekete 
muzsikusok —  azok itt is csak úgy húzzák kesergő 
nótájukat, mint otthon, mégpedig aranyzsinóros, vö
rös nadrágban, mint ők mondják: nemzeti öltözetben 
Igen, cigány nemzeti öltözetben." (7. sz. 78. o.)

A kiállítást 1873 május elsején nyitotta meg ün
nepélyesen I. Ferenc József, s a megnyitási ünnepély 
után „a je len volt magyarok egy része a magyar 
csárdában gyűlt össze jó  pörköltre, gulyáshúsra, túrós
csuszára. Az étlap itt magyar é s  a pincérek is azok. 
A csárdában, mely csak elsején nyílt meg, még nincs 
minden rendben, de a pár száz vendég, melyet első 
napon ellátott, meg volt e légedve." (Fővárosi Lapok, 
I. 447. és Vasárnapi Újság mell. 4.)

A magyar csárdát tehát kezdettől fogva sorra lá
togatják a magyarok. Május 21-én a Fővárosi lapok
ban ezt olvassuk: „A  magyar csárdát, melynek jó bora 
s aránylag olcsó étlapja van, leginkább honvédek és 
katonatisztek látogatják." (Főv. Lapok, I. 510.) A ma
gyarok nagy számmal látogatnak fel Bécsbe. Minden 
pénteken különvonatokat indít leszállított menetárak- 
ka1 s négy napra szóló ellátási szelvényekkel a Világ- 
táriati Központi Iroda utazási és lakásra nézve Vezér- 
főügynöksége Pesten, Országút 10. (Hirdetései az ösz- 
szes napilapokban s folyóiratokban.)

De úgylátszik a kiállítási magyar csárdát nemcsak 
magyarok látogatják, hanem maguk a jó bécsiek is, 
mert csak úgy magyarázhatjuk, hogy a bécsiek híres 
régi főujságja a fél-, vagy majdnem egészen hivatalos 
Neue Freie Presse így ír a magyar csárdáról: „Sok 
oly kiállítási tárgy van, mely hazai környezetéből ki
ragadva, elveszti fő-fő varázsát s azért nem is érvé
nyesülhet eléggé. Ezek közé tartozik a csárda egy 
magánosán fekvő, fehérre meszelt vendéglő, lakatlan 
s fátlan puszta közepén. Lehet-e valami hangulatt.el- 
jesebbet képzelni, mint egy ilyen magános szállót, 
mely a fáradt utasnak pihenőt s frissítőt nyújt?" é s  
így tovább vagy másfél hasábon andalog a Náje Fráje, 
ahogy itthon nevezték, a  pusztáról és a csárdáról, de 
igen szelíden és szolidan, mert a Gollesch, a Kanasz- 
szen és Jogászén nem szerepel benne, sőt még be
tyár sem, holott akkor még nagyon virult a betyár- s 
a tőle elválaszthatatlan csárdaromantika.

Több lap is kifogásolja, hogy Szkálniczky építette 
csárda magyartalan, csak a Fővárosi Lapok tudósítója 
nem osztja e nézetet, de csak azért, mert hiszen 
ahány csárda van Magyarországon, annyiféleképpen 
épült s így nincs is kimondott magyar stílus. A csárda

ipartestUletiink Ügyésze: dr. Molnár Sz. Dezső (IV, Bécsi ucca 1.)
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életéről pedig ezt írja a július 17-iki számban Bécs- 
bö l:

„Mi magyaiok rendesen a csárdában gyűlünk ösz- 
sze, mely egy nádtödelű s elég csinos épület, gondo
san ápolt zöldpázsitos halmon. Födelén két nemzeti 
zászló hirdeti, hogy e háznak magyarnak „ke ll'- lennie. 
Privorszky szép tervvel akará kibérelni, de a bizott
ság 10.000 forintot akart volna érette, míg aztán, hogy 
üiesen ne maradjon, odaadta 4000 forintért is Schmidt 
vendéglősnek, ki eléggé igyekszik hivatásának meg
felelni. A konyha egészen pesties s jókor kell menni, 
ha jó  falathoz kívánunk jutni. Az eredeti ételek meg
lehetősen vannak képvise lve: a  gulyás, székelygulyás, 
pörkölt, halászlé, meiyet szegediesen, kis bogrács
ban adnak föl, igen ízlik az idegeneknek is. Tarhonya 
Úi a jutalmat nyert Oblót-féléből (Szegedről) kapható, 
sőt, mi több, van egy új magyar étel is, a „Zsedényi 
Schweins-carré", melyről a rossz nyelvek azt beszé 
iik, hogy a biztosság konyháján találták fel. A csárda 
legeredetibb vendégei okvetlen a külföldiek, kik nem 
annyira az ételekért, mint inkább a magyar borokért 
tekintenek be s néha órákig is elülnek üveget üveg 
után ürítve s d icsérve jó  borainkat. Legjobb vendé
geink a borokra az angolok, az amerikaiak s a néme
tek. A magyar zene sem hiányzik s az délben s este 
nem kis vonzerővel b ír s néha késő estig is nagy tár
saságot láttunk itt összegyűlve."

Májustól augusztus végéig 66.450 palack bor fo 
gyott el a magyar csárdának keresztelt „borízle ési 
csarnok"-ban, ezek közül 47.390 fehér, 19.060 vörös 
bort tartalmazott. A fehér borok közül 800 ruszti és 
420 tokaji aszú volt. A legnagyobb keletnek örven 
dett a magyarédi, melyből 3600 palackot fogyasztot
tak, a vörösborok közt pedig a budai, melyből 9000 
palack bontatott fel a szomjuhozók enyhítésére. (K é 
pes Kiállítási Lapok. Uj folyam. A Vasárnapi Újság mel
léklete. 7. sz.)

Az október 19-iki számban a Képes Kiállítási La
pok újra írnak a csárdáról, annak képét másodszor 
hozván: „A  magyar „csárd a", melyet apunk mai szá
mának első oldalén másodízben ugyan, de más oldal
ról mutatunk be, nemcsak a magyar, de a külföldi ki
állítási vendégeknek is valódi Mekkája lett. Hűsége
sen zaréndoko’ oda könnyűvérű francia, a hidegvérű 
angol, a szőrszálhasogató német, sőt Allahról és a 
Koránról megfeledkezett törököt is lehet a különféle 
nemzeteknek e  csárdádén' találkáján átni. Van itt 
aztán „hegyen-völgyön lakodalom"! Csak itt alkotha
tunk magunknak valóban tiszta fogalmat a „d e le j fo
galmáról", ahol a de ej gyanánt vonzó magyar bor 
patakokban foly, de nem mint a valódi csárdában, az 
asztalon, hanem tantalusi gégéken keresztül. „De a 
csárda mindig zajos" —  éneklé Petőfi s ha a kiá llí
tási csárdát értette, akkor valóban látnok volt. Reg 
gél, délben, este —  a csárda mindig tömve van s a 
barna gyerekek zenéjének hangjai mellett egy egész 
világ közönsége ízleli borainkat s hogy akad nem 
egy, aki nem ismeri a magyar bor erejét s nem is 
fontolja meg ily ismerethiány következményeit, az azt 
mutatja, hogy a magyar bor nemcsak „ íz le lv e "  —- 
iz'ik. De ily „következm ények" csak idegen, külföldi 
embert érnek; a magyar ember a legtúlcsigázottabb 
antecendentiék után is, kiállja a —  borpróbát."

A kiállítás november 3-án történt bezárásáig ily 
szép sikerrel működött a magyar csárda.

ROVATVEZETŐ: GUNDEL KAROLY.
A közölt ételreceptekre minden jogot a szerzők 

maguknak fönntartanak.

A tóbarátok vacsoráinak étel
bemutatója Lukács Antalnál

(1937 február 17-én.)

(Heinrich Antal, a Hungária nagyszálló szakácsmeste 
rének saját ételalkotásai.)

—  Második, befe jező közlemény. —
Meggyes duzma Margii asszony módjára.

(10 személyre.)
Anyagszükséglet: 

28 dkg dara, 
14 tojás,
’/s rúd vanília, 
meggy befőtt, 
1 liter tej,

14 dkg vaj,

1 j deci maraschinó,
3 deci meggy tóié, 

apró makrón csókok, cu- 
korliszl, édes morzsa, vaj 
a lárma kikenéséhez

A VADAT egy lábasban felolvasztjuk, a darát bele
keverjük és a vaníliával felforrt te jje l feltöltjük. Meleg 
helyen addig keverjük, míg jó sűrű lesz, félrehúzzuk 
és egyenként hozzákeverünk 10 tojássárgáját, kés
hegynyi sót, ízlés szerinl cukrot és utoljára két to jás
nak keményre veri habját, melybe egy kevés por
cukrot kevertünk. A formát vagy formákat vajja l jói 
kikenjük, édes morzsával kihintjük, a dara-masszával 
félig kitöltjük, kishalom apró kockára vágott megy- 
befőttet helyezünk rá, azután egy maraschinóban áz 
látott mogyoró-csókot és megint a daramasszával jó 
háromnegyedrészig feltöltjük. A formákat vagy fór 
mát megfelelő lábosba tesszük és a formamagasság 
feléig vizet öntünk a lábosba és lefödve fel hagyjuk 
forrni. Ha felforrt, a tödőt egy kissé félretoljuk, hogy 
a gőz kijöjjön. A forma nagyságátó függ, hogy med
dig főzzük. Meggy-chaudeauval tálaljuk.

M e g g y - c h a u d e a u  k é s z í t é s e :  Habüst
be verünk két egész tojást, 4 sárgáját és cukorliszttel 
jól elkeverjük. Hozzrákeverünk 3 deci meggy Dóiét, 
jól összekeverjük és tűzön addig verjük, míg meg 
sűrűsödik. Edesítés ízlés szerint.

Mecsetei Rviínyitóka
A legjobb ízű magyar aperitif likőr.

Pécs város kiilönlegességo.

Pincért csak a Genfiektől (Telefon: 1-393-62) és a Ne mzeti Munkaközponttól (Telefon: 1-327-89) rendeljünk!
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LIFT
1 2 . 0 0 0  f e l v o n ó  
m ű k ö d é s b e n

F r P l  C C l  P P  A  n f  S l l  Alapítva: 1896-ban
Z T  11 1 O  1 F e lv o n ó - és G é p g y á r  R t.

BUDAPEST, VI., HORN EDE UCCA 4. SZÁM
Mindennemű személy- és teherfelvonók, személy- és 
teherpaternosterek, felügyelet, karbantartás, javítás

Göngyölt borjúszelet Beer László módjára.
(10 személyre.)

Anyagszükséglet.
1.20 kg borjúcomb 

(színhús),
1 5 dkg gomba,

1 egész borjúvelö,
2 deci lejfel,
2 dkg nemes paprika, 
2 drb zöldpaprika,

30 dkg makaróni,

22 dkg zsír,
20 dkg hagyma,
6 drb tojás,
2 drb paradicsom,

2!> dkg főtt borjútüdő, 
só, bors, majoránna, pel 
rezselyem zöldje.

A BORJÚCOMBOT FELVÁGJUK 10 darab 12 dekás 
szeletre, jól kiverjük és az alábbi töltelékkel meg
töltjük: 6 deka zsírt lekeverünk 3 tojássárgájával, 
hozzákeverjük a főtt és finomra vágott tüdőt, o két 
deci tejfelt, a finomra vágott champignon gombát és 
petrezselyemzöldjét, só , kevés majoránna és törött 
borssal és 5 deka finomra vágott pirított hagymával 
fűszerezve jól elkeverjük, azután a nagyobb dara
bokra vágott főt makarónit keverjük hozzá és utoljára 
három tojás keményre vert habjával szaporítjuk. A 10 
szeletet az asztalon szétrakjuk, a tölteléket egyen
lően elosztjuk, összegöngyöiítjük és spárgával át
kötjük, megsózzuk, borssal meghintjük és 1 2  deka 
zsírban hirtelen lesütjük. Azután a szeleteket meg
felelő lábosba tesszük, a maradék hagymát finomra 
vágjuk és zsírban világosra pirítjuk, paprikázzuk és 
v ízzel 10— 15 percig forrni hagyjuk és ráöntjük a sze
letekre. Megsózzuk, belevágjuk a zöldpaprikát, para
dicsomot s puhára pároljuk. A három tojást felverjük, 
a borjúvelőt kis, finomra vágott hagyma és zöldpetre
zselyemmel lepirítjuk, megsózzuk, kevés törött borst 
is adunk bele és a felvert tojással jó l e keverjük, 
adunk még hozzá 2 deci tejet is. Azután 10 darab 
palacsintaszerű lepénykéket sütünk és ezzel mind
egyik göngyöléket tálaláskor letakarjuk.

Hizlalt jérce melle Bertlia Gyula módjára.
(6 személyre.)

Anyagszükséglet:

a

3  drb 1.20 kg jérce,
1 deci zöldborsó,

20 dkg rizs,
15 dkg zsír,
2 deci lej,
1 doboz kg-os csirágfej, 

20 dkg vegyes zöldség, 
20 deka libamáj.

10 dkg gomba,
20 dkg vaj,
8 drb tojás,

10 dkg zsemlyemorzsa,
1 deci tejszín.
2 dkg reszeli parmezén, 
l zeiler, petrezselyem,

liszt, szarvasgomba.
A JÉRCÉNEK A MELLHÚSÁT (fiiét) kivágjuk. Azután 

mellhúsról lefejtjük a bőrt is, a szárnyát félig le-

X O B U S ,

^ K O N Z E R V

vágjuk, úgy, hogy a vastag szárnycsont rajta marad
jon. Az ereket szintén kivágjuk és vízbemártott bárd 
dal vagy húsverővel óvatosan kilapítjuk, nem túl vé
konyra. Közben a jércékrő l a combot levágjuk, félre 
tesszük, más alkalomra felhasználjuk. A mell- és hát
csontokat és a lobbi aprólékot fazékba tesszük, jól 
megmossuk és öntünk ró kb egy liter vizet, felforral
juk, a felszínre gyülemlő habot leszedjük, kissé meg
sózzuk és a vegyes zöldséget és zellert szeletekre 
vágva, beletesszük, kevés egész borssal 1— I V 2 órát 
jól kifőzzük. Közben készítünk 5 deka vajból é s  5 
deka lisztből világos rántást, a leszűrt jé rce levesse l 
feleresztjük és 15— 20 percig forrni hagyjuk. Két tojás
sárgáját a deci tejszínnel jó l elkeverjük, azután a 
mártáshoz keverjük és azonnal félrehúzzuk a mártást, 
hogy már többet ne forrjon. Ruhán vagy finom szűrőn 
átszűrjük és félretesszük. 5 deka vajból és lisztből 
világos rántást készítünk, a két deci felforralt te jje l 
felöntjük úgy, hogy jó sűrű legyen (besamel) A csi- 
rág-fejeket, melyet előzőleg már lecsurgattunk, apró 
darabokra vágjuk és hozzákeverjük a te jes mártás
hoz (besamel). Megsózzuk, kevés törött borst, finomra 
vágott zöldpetrezse ymet és utoljára egy egész és 
egy tojás sárgáját elkeverve , hozzákeverjük a csirág- 
fejekhez. Egy evőkanál finom morzsát hozzákeverve, 
2— 3 percig még tűzön tartjuk, azután kimorzsázott 
edénybe öntve, jégen vagy hideg helyen jól kifagyni 
(kihűlni) hagyjuk. A rizst feltesszük 5 deka va jja l, só
val és csak annyi v ízzel, hogy a rizs ne legyen pépes, 
s a sütőben készre pároljuk. Közben a  libamájat és 
gombát apró kockákra vágjuk, vajban pirítjuk és a 
párolt rizzsel összekeverjük, hozzákeverjük még a 
főtt zöldborsót és a két deka reszeltsajtot.

Ha a csirágmassza kifagyott, 4 cm hosszú, másfél 
cm széles rudacskákat formázunk belőle, lisztbe, to
jásba és zsemlyemorzsába bundázva (panírozva), zsír
ban hirtelen kirántjuk. Tálaláskor a jércem elleket meg
sózzuk, kissé lisztben megforgatjuk, vajban óvatosan 
kisütjük. A kirántott csirág-rudacskákat a gömbölyű 
tál közepére halmozzuk, körül mindegyik jércemell- 
nek a libamájrizottóból készítünk egy alapot (zoklit).

MEZŐGYÁNI
PEZSGŐGYÁR
BUDAPEST, VII, ALMASSY UCCA 3. TEL. 141-19?

Apricol barackízű édes, félédes 
Fcr-You száraz 
Mezőgyáni Casino édes 
Cremmaul Rose vörös, édes 
Primadonna édes 
Vléltóságos félédes

Elsőrangú francia módra készült pezsgő. 
Minősége kiváló.
Ara megközelíthetetlen olcsó.

Lépjünk be n Vendéglősök Szikvízgyára Szövetkezetébe (IX, Viola ucca 16.)
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Kohn Mór f. ü. v. k özv e t ít i a z  ö s s z e s  v e n d é g lő i é s  s zá llo d a i 
s z e m é ly z e te t .  — Megbízható felirónőket és konyhai személy
zetet. — Budapest, Vili., Rákóczi út 47. sz. — Telefon : 1—339—21.

Legjobb egy ovális vagy gömbölyű formát, mely fe 
lül lapos, megtölteni és kiborítani. A jércem elleket 
ráhelyezzük, azután a jé rce levesből készült mártással 
leöntjük. A szárnycsontokra ráhúzunk egy cifrázott 
papírmanzsettát és mindegyik jércem ell közepére te 
hetünk egy szelet szarvasgombát.

Sertésbordák Somogyi Ottó módjára.
(6 szem élyre.)

Anyagszükséglet:
1 drb kovászos ugorka,
8 drb capri bogyó,
2 deci tej,
2 deci tejfel,
2 drb tojás,

só, bors, majoránna, ba
bérlevél, mustár, citrom, 
cukor.

15 dkg zsír,

A BORDÁKAT ZSÍRBAN hirtelen megsütjük, azután 
lábosba helyezzük. A sárgarépát, petrezselyemgyö
keret kb. 3 cm széles és rövid metÜTTTe vágjuk, a 
hagyma háromnegyedrészét finomra, azután a zöld
ségmetélttel a zsírban —  melyben a bordák sültek —  
kissé megpirítjuk, kb. 5 deka lisztet keverünk hozzá, 
még keveset pirítjuk és felengedjük kb. 1 liter vízzel 
és a bordákra öntjük. Teszünk bele kél szál babér
leve let, evőkanál mustért, sót, törött borst, 3— 4 sze
let citromot, 3 deka finomra vágót caprit, evőkanál 
cukrot és a rövid metéltre vágott kovászosuborkát, 
a tejfelnek felét és letakarva a sütőben készre pá
roljuk. Utoljára jön bele a tejfel másik része. Lehet 
kevés paprikát is beletenni.

K a p r i s - g o m b ó c .  A zsemlyéket kis koc
kákra vágjuk, a sütőben kissé megszérítjuk. Az angol 
szalonnát szintén apró kockákra vágjuk és a 3 deka 
finomra vágott hagymával megpirítjuk. Beletesszük az 
5 deka finomravágott kaprit, két egész összehabart 
tojást, sót, borst. Az egészet jó l összekeverni és két 
deci te jje l nedvesítve , pár percig állni hagyni, azután 
hozzákeverünk kb. 10— 15 deka lisztet. 15— 20 per
cig állni hagyva, tetszés szerinti gombócokat formá
lunk belőle és sós vízben kifőzzük.

12 drb 10 dekás sertés
borda,

2 zsemlye,
10 dkg angol szalonna, 
30 dkg vegyes zöldség, 
(sárgarépa, petr. gyökér) 
20 dky liszt,
12 dkg hagyma,

Gödöllői vadsertés tormával és csipkeizzel.
(10 személyre.)

Anyagszükséglet:
3 kg sertéskaraj, 

10 dkg hagyma, 
babérlevél, 
torma, csipkeíz, 
egész bors,

10 dkg hagyma,

2 deci fehérbor,
1 kg vegyes zöldség,

'/a liter vörösbor, 
fokhagyma, boróka bo
gyó, kakukfű, fél deci 
ecet, burgonya.

A VADSERTÉS LEGJOBB RÉSZE a karaj, különösen 
akkor, ha egy ujjnyi vastag zsírréteg van rajta. A per
zselt vaddisznót gyökérkefével jó l lesikáljuk, kicson
tozzuk é s  tekercsformába göngyölítjük, összekötöz
zük vastag spárgával. Edénybe tesszük és annyi vizet 
öntünk rá, hogy ellep je. Hozzáöntjük a vörösbort, a 
fe le vegyes zöldséget, hagymát vastag szeletekre 
vágjuk és hozzáadjuk. Teszünk bele egészborst, ka- 
kukfüvet, boróka bogyót, babérlevelet, négy gerezd 
fokhagymát és puhára főzzük. Közben finom metéltre 
vágjuk a többi zöldséget, a vadsertésből szűrünk rá 
levet és puhára főzzük. Ha már puha a zöldségmetélt, 
beleöntjük a fehérbort és kevés ecetet.

Tálaláskor a vadsertést felszeleteljük, a metélt 
zöldséget rászórjuk, kevés levet öntünk rá. A két v é 
gére sós vízben főtt, formázott burgonyát teszünk. 
Külön adunk tormát és csipkeízt.

Narancsfánk Etel módjára.
(8 személyre.)

Anyagszükséglet:
10 tojás,
13 dkg liszt,
1is liter tejszín, 
30 dkg cukor,

10 dkg mogyoró,
3 drb narancs,
5 dkg cukrozott narancs

héj, narancs cukormáz.

10 TOJÁSFEHÉRJÉT HABBÁ verjük, ha már kezd 
keményedni, 18 deka cukrot lassan hozzákeverünk. 
Az 5 sárgát kb. 4 deka liszttel jó l elkeverjük, azután 
hozzákeverjük a habot és a többi lisztet, mely a már 
tinómra darált pörkölt mogyoróval össze van keverve. 
Idomító (Dressir) zsákkal vagy papírzsákkal, papírra 
spriccelünk sírna csővel indiáner-formákat és nem 
erős tűznél kissé nyitott ajtónál sütjük. Ha kihűlt, a 
közepét kifaragjuk, a két felet összeillesztjük, tetejét 
barackízzel bekenjük és narancsszínű cukormázzal 
(tondannai) áthúzzuk, vagyis bemártjuk. A teteje kö
zepére gömbölyűre kiszúrt cukrozott narancshéjat il
lesztünk. A következő töltelékke! töltjük: A félliter te j
színt keményre verjük. A narancsot meghámozzuk, a 
fehérjétől jól megtisztítjuk és apró kockára vágjuk. 
A visszamaradt 12 deka cukrot a narancskockákkal 
sűrűre befőzzük. Kihűlni hagyjuk és a tejszínhabba ke
verjük. A fánkokat kettényitjuk, az alsó részét szép 
magasra töltjük a habbal úgy, hogy mikor a felső 
részt ráillesztjük, kissé rányomjuk, akkor fehér szalag 
képződik. Amit a fánkból kikapartunk, azt a sütőben 
megszárítjuk, megdaráljuk és a fánkon kapott fehér 
szalagot a piskótaprézlivel behintjük. Papírhüvelybe 
helyezzük.

Csak Ven-Ko-Ká szikvizet tartsunk!
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Gundet Károly kis magyar szakácskönyve.
A KÖNYVISMERTETÉS nem mindig hálás leiadat, — szeren

csére vannak kivételes esetek is. Amikor a kritikus örómmei 
mond véleményt, az olvasó pedig lelkesen helyesel neki. Ilyen 
kedvünkre va!ó (eladat a jelenlegi Is, amidőn „Gundel Károly 
Kis Magyar Szakácskönyvét" ismertetjük olvasóinkkal.

A könyv objektív elbírálásánál három szempontra kell fi
gyelemmel lennünk: 1. szükség volt-e ilyen könyv megírására, 
hiszen annyi, ú. n. „szakácskönyv" van forgalomban; 2. a magyar 
ételek hitelesek-e, megfelelnek-e a magyar ételek történeti 
múltjának; 3. mennyit ér az összehordott anyag gyakorlati szem
pontból, vagyis a közöltek eredménnyel használhatók-e fel.

Az első szempontra maga Gundel Károly adja meg a vá
laszt bevezető soraiban. Elmondja, hogy e könyv először német, 
majd angol, később francia nyelven jelent meg, mert mind töb
ben kerestek idegen nyelvű magyar szakácskönyvet: nálunk 
(áró külföldiek, külországba származott honfitársaink, akik új 
otthonukban is megkívánják néha-néha a hazai ízű eledelt ,de 
elkészítésükhöz nem tudják a kellő utasításokat megadni. Ám 
korostók mások is: a külföldi vendéglősök és szakácsok, akik 
azon való igyekezetükben, hogy vendégeiknek valami újszerűt 
nyújtsanak — a magyar konyha mindinkább növekvő hírét hallva 
s azt a külföldi szakácsművészeii kiállításokon megismerve 
érdeklődni kezdtek idegennyelvü magyar szakácskönyv iránt.

A könyv külföldi sikere és kelendősége igazolja szüksé
gességét.

A második szempontot illetően, megemlítjük, hogy az ipar
testület elöljárósága a h i t e l e s  m a g y a r  s z a k á c s -  
k ö n y v  összeállításéra éppen Gundel Károlyt kérte föl, mert 
az ő kifinomodott és alapos gasztronómiai tudása, valamint az 
ételtörténetben való alapos tájékozottsága (I. „A vendéglátás 
művészete" c. munkájának történeti részét) erre alkalmassá 
teszi őt és valóban, a közölt magyar ételek, ha a fejlettebb 
magyar gasztronómia követelményeinek megfelelően finomítva 
is vannak, de a valóságos magyar ételeket hitelesen és hami- 
síttatlanul adja.

Harmadik szempontunkra a gondosan összeválogatott, vál
tozatos tartalom ad választ és az a nagy kereslet, ami szüksé
gessé tette a könyv magyar nyelven való megjelentetését is. 
Valóban, ezt a könyvecskét nemcsak a szakmabeliek, hanem a 
magánosok is csak haszonnal használhatják.

A könyv egyébként két részből áll. Az első felében a szer
ző 120 ételreceptje, a második felében az ipartestület magya
ros vacsoraversenyén résztvevő 12 vendéglős készítményeinek 
leírása olvasható.

A közismert és gyakrabban használt ételek l e í r á s a i  
mellett (szándékosan használom ezt a szót „leírás", mert nem 
sablónos receptekről van szó, „vegyél két tojássárgáját. 
elcsépelt kezdettel, hanem tömör, azonban mégis könnyen ért

hető, dicséretes, tiszta magyarsággal megfogalmazott leírások
ról, (pl. lásd a réteskészítés ismertetését) örömmel látjuk a 
könyvben a már feledésbe menő, vagy már elfeledett ételkü
lönlegességeink ismertetését vagy olyanokét, amelyek egyes 
vidékeken ismeretesek csak, de amelyeknek e könyvön keresz
tül való propagálása, mondhatjuk bátran, a magyar gasztronó
miának érdeke. Ilyenek pl.: rákrétes, kukó leves, falusi kenyér
leves, burgonyagombóc komámasszony-módra, mohácsi fazekas- 
hurka, kérges bélés, sonkás harcsa, számadó juhászné leves, 
alföldi vegyes derelye stb.

Nem csodálkozunk, ha a külföldiek olyan nagy kedvüket 
lelték ezekben az ételekbenl

A könyv a „Gasztronómiai Könyvtár" sorozatéban jelent 
meg. Az ára egész vászonba kötve 5.— P, szép rajzos karton 
fűzésben 4.— P, azonban tagjaink, akik az ipartestületnél vásá
rolják meg, a kötöttet 4.— pengőért, a fűzöttet 3.— pengőért 
kaphatják.

A szellemesen ötletes művészi cfmlap, valamint a gazdag 
illusztráció. Mailász Gitta és Dallos Hanna sikerült munkája, 
a technikai előállítás pedig a Merkantil-nyomdát dicséri.

Németh Ilona

Hegedűs Márton:
A magyar idegenforgalom közgazdasági jelentősége
CÍMEN MEGJELENT TANULMÁNYA számszerűen mutatja be a rendel
kezésre álló statisztikai anyag felhasználásával Magyarország 
aktív és passzív, belföldi, elcsatolt területi és egyéb külföldi 
idegenforgalmát, az érkezések, az eltöltött éjszakák száma sze
rint és ennek alapján számítja ki, hogy ez az idegenforgalom 
milyen eredménnyel járt a közgazdaság számára pénzértékben 
kifejezve.

Akik idegenforgalmi problémákkal foglalkoznak, jól tudják, 
hogy ez utóbbi megállapítása milyen nagy feladatot jelent a 
kutató számára, hiszen legnagyobbrészt a legbizonytalanabb 
statisztikai módszerrel: becsléssel kell dolgoznia. Másrészről 
éppen a becslési eljárás az, amely szabad kezet enged a sta
tisztikusnak, hogy általa a legjobbnak tartott eljárást választ
hassa.

Szerzőnk azonban kitaposott úton marad és túlnyomórészt 
három forrásmunkára támaszkodik.

Az aktív idegenforgalom eredményének megállapításánál 
a Székesfővárosi Idegenforgalmi Hivatal már publikált szám
adatait használja fel kevés változtatással. E Hivatal évenként 
közzéteszi jelentését és ha becslési eljárása itt-ott változta
tásra szorulna is, az egyes évek adatainak összehasonlítható
sága kedvéért ugyanazon módszerrel készülnek. De ha nem 
egy sorozatos, hanem egy alkalommal megjelenő tanulmányról

ERKA 130 FŐVÁROSI CÉGÉNÉL

6 havi (cipőt 4 havi) törlesztésre 
vásárolhatja meg minden ruházati és háztartási 

felszerelési szükségletét.
Felvilágosítást nyújt az Ipartestület minden hétfőn, szer
dán és pénteken d. u. 4—ó óra közölt. Telefon: 381-152.

K itűnő a f | r o l W  j B r t f h ű r  cso ko lád é !
c-i-| l  V \jY\ / t í á í V i í i  *  *  v  ^  *

N yugd íjegyesU leti ügyben Bolgár titkárra l é rtekezn i lehet naponta 1— 2 óra között.
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DUBOVETZ EMIL
h ú sk  ü lön  te g  ességei

Előkelő szállodák, vendéglősök, 
intézetek, szanatóriumok és 

menzák szállítója.

B U D A P E S T ,  ~~T—*— ■ :
V., L lpól körút 17. Telefon: 1-2Ö3-08.

van szó, mint Hegedűs esetében, több önállóságot várnánk a 
becslési módszer alkalmazásánál.

A passzív idegenforgalmi mérlegnél Szigeti Gyulának (akit 
szerző következetesen Szigethi-nek ír) a Magyar Statisztikai 
Szemle 1937 (és nem 1936, mint szerző írja) februári száméban 
megjelent adatait veszi ét és a már említetteken kívül is két 
súlyos-hibát követ el. Egyrészt míg az aktív forgalmat az 1936. 
naptári évre számítja, a passz ivót Szigeti nyomán 1935 május 
20-től 1936 május 19-ig, másrészt a Szigeti által megállapított 
passzív mérleg egyenlegét: 27,262.362 ar. pengőt ő (nyilván 
elnézésből) 27,202.362 ar. pengőnek veszi. De szinte helyre
hozhatatlan hibát követ el akkor, mikor ezt az aranypengő össze
get 41,215.690 (!) pengővei teszi egyenlővé (31. o.), vagyis 
úgy számol, mintha 1 aranypengő 1.51 pengőnek felelne meg. 
így azután 8,832,639 pengő passzív szaldót hoz ki, holott az ő 
számainál maradva, de az említeti hibákat kiküszöbölve, a való
ságban 5,120.689 pengő a k t ív u m  mutatkoznék.

Idegenforgalmunk értékét a nemzeti jövedelem szempont
jából úgy állapítja meg, hogy leközli Fellner Frigyes professzor 
1928. évre vonatkozó számadatait.

A tanulmány utolsó fejezete a hazai vendégiátóiparokka 
foglalkozik és itt értékes kimutatást közöl Budapest szálloda- 
viszonyairól, rámutatva arra, hogy a budapesti szállodák 1936- 
ban csak mintegy 40 százalékos foglaltságot tudnak felmutatni. 
Majd 40 budapesti szálloda foglaltsági arányét mutatja be 1937 
első hat hónapjában és ebből kitűnik, hogy még a legerősebb 
hónapban, májusban is csak 75.4 százalékos volt a foglaltság. 
Ezekből az adatokból azt a helyes konklúziót vonja le, hogy a 
főváros szállodáinak kapacitása még távolról sincs kihasználva 
és korai ma még túlzsúfoltságról és széllodahiányróí beszélni 
A munkának ez a fejezete, annak kétségtelenül legértékesebb 
része.

Gundel Endre dr.

Q j c & w i n A t

iíkáhák
kon'z& w & k

Adjunk újévi malacokat az Otthonnak!
FÖLKÉRJÜK T. TAGTÁRSAINKAT, miként a múltban is szíve 

sek voltak, czidén is, a szilveszteri malacaikból juttassanak 
Otthonunknak!

A fölajénlásokat kérjük ipartestületi irodánk telefonján. 
381-152 számon eszközölni.

December 19-én uccán át zárt edényben szabad 
égetett szeszt árusítani.

A KERESKEDELMI MINISZTÉRIUM 45.300/1937. K. K. M. számú 
rendelele érleimében lolyó évi december hó 19-i vasárnapon 
-- a vendéglők nyilvatartésára megállapított idő alatt — ége
tett szeszes italok a fővárosban árusíthatók, de c sa k  zá r t 
e d é n y e k b e n  é s  k iz á ró la g  ü z le le n  k ív ü li  (u c c á n  á t )  
fo g y a s z t á s  c é l já b ó l .

Lapunk jubileumi Albumá-
’ !AK TELJES ANYAGAT mái kiszi nda, azonban az éle:

/i adatok hiányosságai miatt nem tudjuk a nyomást meg
kezdeni.

Tisztelettel fölkérjük elnökségünk és elöljáróságunk azon i. Tag
jait, kik többszöri kérésünk dacára, sem életrajzi adatait, sem fény
képét nem küidték meg nekünk, szíveskedjenek azokat pár napon 
belül pótolni. Sok nehézséggel keh a szerkesztőségnek meg- 
Lijzdeni, hogy a késő rekriminécióknak elejéi vegye s azért 
eleve kijelentjük, hogy egyes tagjaink esetleges kimaradásáért 
felelősséget nem vállalunk Minlhogy az a célunk, hogy iparunk 
mai nemzedékéi lehetőleg teljes számban képben és írásban 
bemutassuk, kérjük l Tagtársaink jóindulatát és támogatását 

A szerkesztőség.

Elöljáróságunk ülését,
AZ UTOLSÓT EZ ÉVBEN, DECEMBER <5 ÉN TARTOTTA Az ülóst Ma 
losik Ferenc elnök nyitót la meg, miulán a jegyzőkönyv hitelesí- 
lésére fölkérte Román János és Fischer Jakab kartársakat.

örömmel közlöm - - mondotta —, hogy az Ipartestületek 
Országos Szövetsége, amely három éviizeden keresztül törek 
szik közös társadalmi munkára megszervezni az ipartestületekei, 
az idei nagykanizsai kongresszusénak halározala alapján, ipa- 
' uikból Ammer Jánosi, Bandi Józsefet és Holub Rezsőt (Hösz

M á t y á s  K i r á l y  Ü d ü l ő ,  S v á b  It e g y
Budapest, Mátyás király út 7. Telefon: 165-362 és nyáron 165.361.
Klimatikus szubalpin gyógyhely, egész éven ál nyitva Négyszáz 
méter magasan a tenger színe felett, Budapest legszebb pont
on terül el 1000 négyszögöles parkban fekszik, de bővelkedik 

napos helyekben. Minden szoba erkélyes, központi fűtés, a 
fürdőszobákban vízkúrák is végezhetők Hideg-meleg folyó víz.
kívánatra szakszerű hízókúra. 7, 10, 14 napos pausálárak. Állandó 
orvosi felügyelet Elő- és utószezónban már 8 — pengőtől,

Tartsunk borosmenüket!
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!./as éljenzés.), kiváló ipari létesítményeikért es az ipari köz- 
ételben folylaton önzetlen munkásságukén, kongresszusi elis
merő oklevélle* tüntette ki.

Az a liszleielleljes javaslalom, hogy ezen kitüntető okleve
leket a legközelebbi közgyűlésen adjuk ál tisztelt és becsült 
karlársainknak és ennek jelentőségét öli méltassuk.

A borpropaganda érdekében, amint mcltóztatnok tudni, fel
szólítottuk a kartérsakal, hogy a boros menüket vezessék be, 
mert iparunknak nagy érdeke az, hogy a boros menü, akár van 
keletje, akár nincs, étlapjainkon állandóan szerepeljen.

A propagandának egyik hatékony eszköze ez és a magunk 
éidekeil hanyagolnánk el, ha nem használnánk fel ezt a pro
pagandát. A boros menünek étlapjainkon tartása kezdetben le
het, hogy kevés eredményre fog vezetni, de idővel az áilandó 
szerepeltetés miatl mégis csak megszokja a közönség és élni is 
fog vele.

Ezen felhívásunkkal a napilapok bőven foglalkoztak, sajnos 
azonban néhány olyan kevés érzékkel, amely a borpropagon- 
dának inkább ártalmára, mint hasznára volt.

Egy-es cikkírók nem fogták lel ennek a propagandának a 
jelentőségét és minden sértő szándék nélkül, így kell jellemez
nem azt a pár jelentékeny írást, hogy olcsó szellemességgel 
a lehető legrosszabb hírét terjesztették a magyar bornak.

Hogy lehetnek- rossz borok, sőt azt is megengedem, hogy 
egynémely vendéglőben is kaphatni rossz bort, de amikor a 
kormányzat a szőlősgazdák érdekében a belső borfogyasztás 
érdekében mindent elkövet s amikor mi, vendéglősök, ezen 
propagandához csatlakozunk, nem lehel tréfás hangon úgy írni 
a magyar borról, mintha az ihatatlan, bizonytalan eredetű folya
dék lenne, mert a cikkíróknak is tudni kell azt, hogy a földmű
velésügyi minisztérium egy nagy apparátusi tart fenn, amely 
a bortörvény rendelkezéséinek szigorú megtartása felett őr
ködik s Magyarországon — hál' Islernek — alig található csi
nált bori

Vendéglőinkben igenis, törekszünk a legjobb borokat lar- 
lani és adni és nem volnánk méltók hivatásunkra, ha nem ezt 
lennénk.

Minket elszomorított ez az egy-két cikk, mert inkább azt 
reméltük, hogy a boros menükké' kapcsolatban intenzív propa
gandát fognak ugyancsak a lapok, a belső fogyasztás érdeké
ben íolytatni.

Mi, az ilyen hangok dacára, a boros menük bevezbtése 
érdekében továbbra is mindem elkövelünk, söl, a borpropagan
dát üzleteinkben kiméryítjük.

Javaslom az igen tisztelt Elöljáróságnak, hogy járuljon 
hozzá ahhoz, hogy az ipartestület elnöksége egy borversenyt 
készítsen elő.

Ezt úgy gondolom kereszlülvinni, hogy venoéglőink egy 
'c magyaros ételi, inkább borkorcso'yának készítenének és 
amelleli felszolgálnák rendes boraikat.

A zsűribe meghívnánk a földművelésügyi minisztériumot, 
a szőlősgazdákat és a versenyben részt nem vevő vendéglő
söket, valamin! a társada'omból a borhoz érlő egyénekei.

Az elöljáróság felhatalmazása alapján megkezdeném a 
részleteknek megél apílásét és javaslom, hogy e célból a kö
vetkező urakat kérné fel az elöljáróság a borverseny előkészí 
losére és megszervezésére: Gundel Károly, Németh A adár, 
Klein János, Leimeter Ferenc, Blaschka János, Babitz Gyula, Sté-

H a s zn á lt N a lío n a l-p é n ztá ra k
garanciával, a berlini Naüonal-gyár volt műszerészénél.

Vétel, e ladás, jav ítá s , karbantartás.
KISS ÉS SANDORI, VII, Nyár ucca 23. Telefon: 149-852.

P á l p u s z t a  s a j t  
H e l l e r  d o b o z  

e m m e n t h a l i
D e r b y  s a j t  vendéglőkben 

nélkülözhetetlen

ger Károly, Füry József. (A borversenyhez az elöljáróság lel
kesen hozzájárult.)

Napirendre ke'; hoznom az Ollhonnak az ügyét.
Az Otthon-bizottság többfzben foglalkozott az Otthon dol

gával és ezen tanácskozásai sorén úgy vélte, hogy bizonyos 
szervezeti intézkedéseket tanácsos behozni.

A vizsgálatnak a közvetlen oka az volt, hogy az Otthon- 
ápoltak egyrésze elégedetlen és vádaskodó volt és a gond
nokot szabálytalansággal is vádolták.

A házivizsgélat során, amelyet Babicz Gyula, Klein János 
és Berlha Gyula végeztek — nem tűni ki, hogy a vádaskodók- 
nak igazuk lett volna, azonban mégis bizonyos mértékben te
hermentesíteni ke l a gondnokol és az Otthon-bizottság javas
ala alapján, az elnöki tanács javasolja, hogy az Otthonban az 

elöljáróság, az üzleteinkben szokásos raktárkezelési rendelje el.
Az Otthon-bizottság elismeri Wiüburger Károly gondnoknak 

és feleségének buzgó tevékenységéi és teljes mértékben tá
mogatja őket, azonban éppen a gondnok, valamint a fegyelem 
és a rend fenntartása érdekében, szükségesnek tartjuk, hogy a 
beszerzett árukat súly és minőség szerint az Ofthon ápoltjai 
közül havonta más és más kijelöli ápolt vegye ét és felhasz
nálásra adja ki a konyhának.

(Az elöljáróság ezt január 1-től elrendelte)
Felmerüli még a bizottságban az a javaslat is, hogy az 

ápollak létszáménak megfelelően szükséges évi nyersanyag
szükséglet megállapítása után ennek 'eszáliílására a helybeli 
kereskedelmet árajánlatra kellene felkérni. Ezáltal némi árelőny
höz juthatna az Otthon, ami a fönntartást olcsóbbltané.

Németh Aladár kartársunk adta tudomásomra, hogy Aloys 
Mainz és Helmut Mainz urak, a düsseldorfi „Mainz-Betriebe" 
(a nagyarányú vendéglő) tulajdonosai, ez év tavaszán Budapes
ten voltak és ilt iparunkat is tanulmányozták.

E magyar tanulmányút hatása alatt Düsseldorfban „Puszta" 
névén „original ungarisches Restaurant"~ot létesítettek. Művészi, 
magyar berendezése, magyar lémája és levegője kitűnő, köz
vetlen, állandó és ingyenes propagandái je enl számunkra.

Az árlapon külön magyar rész van: „Speisen und Getrán- 
ken auf Ungarisch" cím alatt Ift hétféle hordósbor, 4 féle pa
lackosból, 20 léle magyar élei szerepel. Mind magyar termék 
és magyar specialitás.

Úgy érzem, hogy akkor, amidőn kiváló német vendéglősök 
spontán elhatározásukból, a magyar jellegzetességek iráni ér
zel! lelkes szerétéiből, minden köztémogatás nélkül, saját pén
zükből ilyen nagyszerűen propagálják a magyar gasztronómiái 
és a magyar föld termékeit, akkor erről ipartestüietünknek is 
tudomást kell szereznie.

Indítványozom az elöljáróságnak, küldjön üdvözlő levelei 
Aloys Mainz és Helmut Mainz uraknak a düsseldorfi „Puszta" 
magyar vendéglő létesítése és megnyílása alkalmából. (Lelke
sen hozzájárultak.)

Borpaiota Rt.
Budapest, VI. Király ucca 26. i .ho / Í m m -ö 
Ajánlja kiváló minőségű márkás 
fajhorall palackozva és hordóféfelben

Magunk hasznát és Iparunk érdekét szolgáljuk, ha belépünk a Vendéglősök Szikvízgyára Szövetkezetébe!
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SCHILLINGER MIKSA Előkelő szállodák, vendéglők B U D A P E S T ,
h ú s b & l ö n l e g e s s é g e k  szállítója V l l . , K ir á ly -u . 1 5 . T e l . :  1 - 4 2 8 -6 6 .

Bejelentem, hogy Sípos Károly kartérsunk, elöljárósági 
tagságáról lemondott, mert betegsége akadályozza a munkánk
ban való részvételét.

Kérésére javaslom, hogy az elöljáróság a lemondást, saj
nálattal, vegye tudomásul és helyébe Perlaky Gyula póttagot 
méltóztassék behívni.

A bál tekintetében is határoznunk kell. Éppen ezért javas
lom, hogy a bál előkészítésére, a bél idejének megállapításéra, 
valamint a báli helyiség kiszemelésére kérjük tel a bél rendező
bizottságát, nevezetesen annak főrendezőjét: Gruber Emil kar- 
társunkat.

Ezután Ballai Károly jegyző terjesztette elő havi jelenté
sét. A pénztári jelentés után a szállodai szakosztály ügyrendjót 
ismertette, amelyet az elöljáróság változatlanul elfogadott. Kö
vetkezett a szállodás-tagok tagsági dijainak megállapítása, mely 
50 százalékig is terjedő csökkentéssel, a tagok érdekeivel leg
teljesebb mértékben számolt. A javaslat szintén elfogadtatott.

A penziók ügyében — a penziósok előterjesztésére — az 
elöljáróság úgy határozott, hogy az ipartestület előterjesztésé
nek elintézését sürgeti meg, amelyet a penzióipar rendezésére 
még augusztus hó folyamán a kereskedelemügyi minisztérium
nak fölterjesztett.

A kifőzőkkel való tárgyalás során, a kifőzök azt állították, 
hogy ők teljes megelégedésre szolgálják ki az IBUSz csoport
jait is. Érdeklődésünkre az IBUSz igazgatósága kijelentette, 
hogy kifőzőkbe vendégeket sohase vittek étkeztetni s erre 
még csak soha nem is gondoltak.

Az idegenvezetők jutalékigénylései nagy és terjedelmes 
vitát provokált, amelynek eredménye: megbízatott az elnökség, 
hogy az előadottak alapján személyesen tárgyalja le ezt az 
ügyet az IBUSz igazgatóságával.

Korányi Zoltán kartársunk párizsi nagy sikere emlékére 
a szakiskola arra érdemes egy felszolgáló- és egy szakács
tanulóját jutalomképpen 3 heti párizsi tanulmányútra kiviszi, 
akiknek az összes költségeit viseli. Az ajánlat lelkes visszhan
got keltett és köszönettel fogadta az elöljáróság.

Ezekután ismertette a jegyző a Kamarában a kifűzőipar ren
dezése és a korcsmárosipar hideg hal kiszolgáltatási jogosult
ságának ügyében folytatott tárgyalásokat. Míg a kifőző-Ugyben 
folytatott tárgyalások eredménytelenül végződtek, addig a 
korcsmárosok, megfelelő fölvilágosítésok és a törvényes hely
zet ismertetése után nem kívánták a jogosultság megállapítá
sát. örömmel fogadta az elöljáróság a Magyar Szőlősgazdák 
Egyesületének azon értesítését, hogy a vendéglősipar érdekét 
szolgáló ügyekben a földművelésügyi és kereskedelemügyi mi
nisztériumhoz fölterjesztéssel éltek. A kontár- és több kisebb 
ügy tárgyalása után az ülés véget ért.

A kamara zsűrije döntött az idegenvezetők 
jutaléka ügyében.

A KAMARA MELLETT möködö zsűri Epplnger Károly elnök
lete alatt tartott ülésén foglalkozott a polgármester úr leiraté
val, az időszerűvé vált idegenvezetők jutalékával

Az előadó elfogadásra a következő javaslatot ajánlotta:

K é s e k  v é t e l e  é s  j a v í t á s a  
c s a k  s z a k e m b e r n é l !
FISCHER ANTAL FIA, 106 éves szaküzlet, Budán, II, Iskola u. 42. 

R o z s d a m e n t e s  e v ő k é s e k  r a k t á r o n .

„az esetleg szokásos közvetítési díjnál magasabb 
jutalék Ígérgetését, Illetve kifizetését oly idegenve
zetők vagy más közvetítők javára, akik külföldi vevő
ket ajánlanak az üzletekbe (függetlenül attól, hogy az 
ily jutalékot az eladó az áru árából teljes egészében 
levonja-e vagy sem), a magyar kereskedelem és Ipar 
tisztességével össze nem egyeztethető üzleti eljá

rásnak tekinti."
Az előadó javaslatához Gundel Károly, Lajtha Rezső, Gonda 

Hugó, Szilágyi Aladár, Kis Simon, dr. Pallay István, Dán Leó, 
Deák 3ózsef szólották és a felszólalók többsége az előterjesz
teti javaslatnál szigorúbb rendelkezések érvénybeléptetését kö
vetelte. Valamennyi fölszólaló a legélesebben elítélte az ide
genvezetőknek a szokásosnál magasabb jutalék adását, sőt 
egyesek magét a jutalékrendszert is, amely fölötte alkalmas 
arra, hogy az idegenforgalom fokozására irányuló és immár szép 
e'edménnyel kecsegtető munka sikerét lerontsa és másfelől a 
magyar kereskedelem és ezzel a magyar nemzet egyetemének 
jó hírnevét a külföldön súlyosan diszkreditálja.

A felszólalások után É b e r  Aulai az előadó javaslatéi 
ajánlotta elfogadásra, amit a zsűri egyhangúlag elfogadott.

A zsűri tárgyaláson elhangzott felszólalások kétségtelenné 
teszik, amennyiben a már szórványosan jelentkező erkölcstelen 
áremelkedések rövidesen meg nem szűnnek, a zsűri kénytelen 
lesz az idegenforgalom védelme érdekében a legszigorúbb 
rendszabályokhoz folyamodni.

Mozgókantinra iparigazolvány nem adható.
AZ U. N. „MOZGÓKANTIN" létesítésére jogalap hiányában 

engedély nem adható. Az ú. n. „kantin" ugyanis csak a ven
déglőiparra, vagy a korcsmaiparra jogosító iparengedély alap
ján létesíthető. Az iparengedélyért folyamodónak pedig, már 
az iparengedély kiadása iránt előterjesztett folyamodványában 
meg kell jelölnie a községet, az uccát és a házszémot, ahol az 
iparét gyakorolni kívánja. Olyan általános érvényű engedély, 
amely az ipart űzni szándékozót a vendéglőiparnak, vagy a 
korcsmaiparnak az ország területén, vagy az ország területének 
egy részén való folytatására jogosítaná, nem adható (36.703— 
1937. K. K. M.).
lllllíllllllltflllülllllllllllllllllir---------------------------------------------------------------

Vásárcsarnok mellett jóforgalmú jogfolytonos
v e n d é g l ő - é t t e r e m  e l e d é

Bővebbet az Ipartestületben.
Illlllllllllllllllllllllllllllllllllllll_________________________________________

NAGY ÉS EICHNER R. T.
Szalámi, kolbászáru, húskonzervek és finom felvágottak gyára. 
BUDAPEST, VI, PAULAY EDE UCCA 1. SZ. TELEFON: 12-48-36.

S c h i l l i n g e r  A n n a  gö zm o só gyar  rt.
Budapest, VI, Vörösmarty ucca 47 b. Telefon: 121-385.

W I N T E R  T E S T V É R E K
bornagykereskedök. Városi iroda és eladás-
BUDAPEST, VII., AKACFA UCCA 45. SZ. TELEFON: 1-349-52.
Ajánlanak kiváló minőségű uradalmi fajborokal, valamint
CSEMEGE-  ÉS V E R M O U T H - B O R O K A T
minden mennyiségben, a l e g o l c s ó b b  n a p i  á l o n .  

____________________ Tegyen próbaiendeléstl

Tartsunk borosmeniiket!
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Adomány a Vendéglátóipari Múzeumnak.
DR. MOLNÁR SZ. DEZSŐ, ipartestületünk kiválóan érdemes 

ügyésze, a költségvetésben részére tiszteletdíjkérvt megszava
zott és az iparhatóság által jóváhagyott 500 pengőt a létesí
tendő Vendéglátóipari Múzeum eiső szükségleteire ajánlotta 
vissza,

Dr. Molnár Sz. Dezső ügyész úr mástél évtizednél hosz- 
szabb ideje látja el az ipartestület jogi szolgálatát és ezen 
hosszú időn át tiszteletdíját nemcsak hogy nem vette föl, ha
nem az ipartestület érdekében eszközölt készkiadásait se en
gedte megtéríteni.

Örömmel nyugtatjuk az Ügyész úr ezen mostani cseleke
detét, amellyel a Vendéglátóipari Múzeum tényleges megvalő- 
s'tóinak soréba lépett.

Dr. Molnár Sz. Dezső ügyész neve elválhatatlanul kapcso
lódott ipartestületünk történetéhez, amelyet ezen kultúrát is célú 
adományával még jelentősebbé tett, mert míg a Vendéglátó
ipari Múzeum állani íog, első támogatójának nevét hálával lógja 
megőrizni.

Kívánatos volna, hogy dr. Molnár Sz. Dezső, Haas Imre 
balatonfüredi kartársunk és Lőhnerl Mátyás, kitűnő munkatár
sunk példája, kik szintén becses menü-gyűjteményeket ajánlottak 
föl a Múzeumnak, föllelkesítené a t. Kartársainkat és a Vendég
látóipari Múzeum megvalósítását anyagilag és tárgyak adomá
nyozáséval előmozdítanák.

Mit várhatunk a jövő évi idegenforgalomtól?
AZ UTÓBBI IDŐBEN ÚTRA TÖBB ELŐADÁS és értekezlet 

során esett szó a magyar szállodákról és vendéglőkről az ide
genforgalmi eredményekkel és a jövő kilátásokkal kapcsolat
ban. A nyilatkozatok egy része komoly aggódásra adhat okot, 
főkép abból a nézőpontból, hogy mindinkább terjesztik a szál
loda-építés szükségességéről való nézeteket, — anélkül, hogy 
a hiteles statisztikát és a nagyobbarányú építkezések lehető
ségeit ismernék.

A Hétfői Társaság összejövetelén, a Royal-szállónak egé
szen megtelt fehértermében, ahol nagyszámú hoteligazgató is 
jelent meg. B á r s o n y  Oszkár IBUSz-vezérigazgató tartott elő
adást. Utalt a svájci és francia frank, a lira, a hollandi forint és 
a cseh korona leértékeléséből támadt súlyos gondokra: veszé
lyes versenytársakat kaptunk a devalvált pénzű, olcsóbbá vélt 
országokban s emellett a hozzánk jövő külföldieknél a zárolt 
pengő fölszabadításával nyújtott rendkívüli előnyök nagyrésze 
el is enyészett, minthogy az utazási pengőcsekk az aranyérté-

LITTKE
FÓR ENGLAND

a vezető pezsgő-márka . . .

I  B A K O N Y I  L A J O S
1 CHROMOZŐ, FÉMCSISZOLÓ ÉS NIKKELEZÖ ÜZEME 
I  BUDAPEST, V ili., SZIGETVÁRI-U. 25 a. TEL.: 136-620.

kft és
Váci ucca 8 Petőfi Sándor ucca 8 Llpót körút 24

kükben csökkent valutákkal szemben szinte automatikusan meg
drágult. Szerencse, hogy néhány előnyös momentum is jelent
kezett, mint például az, hogy a londoni koronázás és a párizsi 
világkiállítás némely utashuliáma eljutott hozzánk. Továbbá, hogy 
a németeket nagyobb számmal engedték ide. Még sokkal töb
ben jöttek volna, hogyha az utazási célra fölhasználható pengő- 
fedezet augusztus elsejéig ki nem merült volna.
Meg lehet állapítani, hogy Budapestnek ma már elég jól meg
alapozott hírneve van a világban és elismerik a magyar ven
déglátás művészetének és szívességének olyan magas fokát, 
amelynél fogva nem kell tartanunk összes eredményeinknek ha- 
maros összeomlásétól. Koncedálta Bársony, hogy fájdalmas 
szépséghibák is jelentkeznek az idei statisztikában. Az ideérke
zett külföldiek száma 9.2%-kal, az ifi töltött éjszakák szárna 3.1 
százalékkal emelkedett. Végre a vidékiek száma is nőtt; igaz, 
hogy csak 3.02%-kal, tartózkodási idejük pedig 6.32%-kal. Na
gyobb visszaesés volt Csehszlovákia (13%), Olaszország (28.7%), 
Lengyelország (23.8%) és Svájc (45.3%) idejött utasaiban. Emel
kedett a német szám 40 százalékkal, az angol 31.8 százalékka, 
és az amerikai 60.1 százalékkal.

Idegenforgalmunk olyan mértékben tog tovább fejlőd
hetni, amilyen mérvű kereseti lehetőséget nyújt külföldi utazási 
irodáknak. Az elért siker a hírverés mellett leginkább annak 
tulajdonítható, hogy a külföldiek meg voltak elégedve. (Ez pe 
dig (őkép a szállodák és vendéglők nívóján múlt.)

Az idegenforgalom és kereskedelem összefüggéseinek 
tárgyalása után az előadó kifejtette, hogy milyen gyönge a 
keletről ideirányuló forgalom, de az ezt szolgáló hírverést még
sem szabad abbahagyni idegenforgalmunk jövője s főkép a 
késő őszi és téli hónapok veszedelmes hézagainak kitöltése 
érdekében.

A nyugati és északi idegen is csak akkor tedezi nálunk 
úti és egyéb szükségleteit, ha valutáris diszparitás vagy más 
konjunktúrális körülmény folytén sokkal olcsóbban kap meg 
mindent, mint odahaza, továbbá, ha a szabott árakat valóban 
szigorúan megtartják. Különösen hiányzik az elszakított ország
részek és általában a szomszéd országok lakossága, fürdőhe
lyeinknek is természetes hinteriandja.

Dr. T u r c h é n y i Egon, az Eucharisztikus kongresszus fő
titkára ennek a nemzetközi összejövetelnek hatalmas méretei
ről számolt be. Az előző kongresszusok tapasztalataiból leszűr
ve, május 23—29 között nálunk tartózkodók körülbelül 25 millió 
pengő jövedelmet fognak jelenteni. Eddig kilenc állam adott 
33—50% utazási kedvezményt és mivel a kilencszázados Szent 
István-ünnepségek szeptemberig tartanak, további milliós jöve
delmek ígérkeznek. Reméljük, hogy az elhelyezés nem fog 
olyan következésekkel járni, amelyek az ország jóhtrét na
gyobb mértékben csorbítják.

M a r e n c i c h Ottó vezérigazgató a magyar szállodás
ipar álláspontját tejtette ki. Főkép azt a tételt okolta meg, 
hogy Magyarország divatba jött, de azért nem szabad elbiza-

KÖLCSÖNBE estélyekre, bálokra 
TALAK, EVŐESZKÖZ, PORCELLÁN, ASZTALOK, SZÉKEK 
Fried kávéházi berendező. Király ucca 44. Telefon: 129-134

K  R  E  I B  I C  H  személyzetelhelyező iroda 
Budapest, IV, Molnár ucca 12. lelete ^_____

Senki mástól, csakis hirdetőinktől vásároljanak!
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kodnunk. A belföldi lorgalom hiányai olyanok, hogy nagyon is 
foglalkozni ke : a vizsgálatokkal és törődnünk kell elsősorban 
a közlekedés drágaságával, a tarila merevségével. Nem a 
szobahiány alkotja a probléma velejét, hanem a berendezés 
modernizálására van inkább szükség. Marencich logikusan és 
világosan mutatta ki, hogy a szállodai férőhelyek átlagos fog 
laltsága normális körülmények közt nem okolja meg a nyakra- 
főre való építkezést. A magyar szállóipar a viszonyokhoz képest 
eleget tesz minden kötelezettségének. Viszont jó szezont vár 
1938-ra, de mér azontúl nagyon-nagyon bizonytalannak látja a 
helyzetet Tábori Kornél.

A bor átvételi és kezelési költségei.
A BUDAPESTI KERESKEDELMI ÉS IPARKAMARÁNAK konkréi 

adóügyben részletesen kellett nyilatkoznia bor átvételi és ke
zelési költségeiről.

Szakértők meghallgatása alapján a Kamara megállapította, 
hogy az átlagban 56 filléres áron eladott boroknál a következő 
átvételi és kezelési költségek merülnek föl:

jutalék .............................................. literenként 1.00 fillér,
szállítás ......................................... literenként 3.00 fillér,
adó ..................................................  literenként 9.50 fillér,
forgalmi a d ó ....................................  literenként 1.68 fillér,
átvételi költség ........................... literenként 0.50 fillér,
dugó, kén, juta ............................. literenként 0.20 fillér,
kádár-számla .................................  literenként 0.20 fillér,
fölszerelés pótlása ........................ literenként 0.20 fillér,
derítés költségei ........................ literenként 1.50 fillér,
1 ezrelék szűrési h iány............  literenként 0.06 fillér,
3% apadás ....................................  literenként 1.68 fillér,

literenként összesen: 19.52 fillér.

Egy liter bort tehát hozzávetőlegesen 19.52 fillér átvételi 
és kezelési költség terhel,

A szállodai légoltalom szükségessége.
A MAGYAR SZALLODAIGAZGAT0K KÖRÉNEK elöadéssoro 

zatában december hó 3-án Szabadhegyi Lajos ny. 'ezredes, a 
Magyar Vöröskereszt légoltalmi egészségügyi osztályának ve
zetője tartott rendkívül érdekes és tanulságos előadást „A lég
oltalom szükségessége, különös tekintettel a szállodákban meg
szervezendő légoltalmi egészségügyi szolgálattal kapcsolatos 
intézkedésekre" címen.

A kitűnő előadó, akit Dénes Márton, a Kör elnöke üdvö
zölt meleg szavakkal, először az általános európai fegyverke
zésről és különösen a Magyarországot környező kisantant-ália- 
mok légi haderőinek erőviszonyairól nyújtott szakszerű tájékoz
tatást, majd rámutatva a légvédelem és légoltalom kettős fel
adatának fontosságára, részletesen ismertette az egyes lég
oltalmi intézményeket és berendezéseket, Azután a hallgatóság 
nagy érdeklődése mellett felvonultatta a légoltalmi szolgálat 
legfontosabb funkcióit végző osztagok egy-egy tagját. Egymás 
után léptek be teljes légoltalmi felszereléssel a légoltalmi tűz
oltó, a segédrendőr, a légoltalmi mentő, továbbá a gáz-felde-

Steiner és Szimper

és szükségességét, hangsúlyozva, hogy háború idején a szál
loda fontos közüzemnek tekintendő. Éppen ezért a közérdek és 
a szállodák üzleti érdeke egyaránt megkívánja, hogy az üzemek 
légoltalmi felszerelése minden tekintetben kifogástalan és biz
tonságos legyen, mint ahogyan erről a külföldi nagyszállók túl
nyomó részében máris kielégítő gondoskodás történt. Feltétle
nül szükséges a szállodákban a megfelelő légoltalmi egészség- 
ügyi szolgálat megszervezése, alkalmas óvó- és segélyhely léte 
sítése, megbízható riadó-készülék alkalmazása, a világítás biz 
tosítésa, az élelmiszereknek a mérgezéstől való megóvása. 
Általában a társadalom és a gazdasági élei minden tényezőjé
nek és rétegének, nemcsak hazafias kötelességteljesítésből, 
hanem saját, jól felfogott érdekében is bele kel' kapcsolódnia 
a légoltalom jelentőségteljes nagy munkájába, mely nem meddő, 
hanem minden tekintetben szükséges és hasznos befektetést 
jelent.

A mindvégig feszült figyelemmel kísért, értékes előadásért 
Dénes Márton elnök és dr. Szász Elemér főtitkár mondottak 
köszönetét a kiváló előadónak.

Balatoni Szállodások ülése.
A BALATONI SZÁLLODÁSOK ÉS PENZIÓK EGYESÜLETÉNEK 

adóközössége dr. É r t i  József siófoki vezérigazgató elnökle
tével ülést tartott a Savoy-kávéház különtermében. Az elnöki 
megnyitó és O l á h - G y á r f á s  Mihály egyesületi elnök föl- 
szólalása után dr. K o m l ó s s y  Gyula ügyész adta elő az adó
közösségi jelentést. Azt a ritka eredményt jelentette be, hogy 
az összegyűlt összeg 15 százalékét visszatérítik a tagoknak. 
Azonkívül tartalékolások és egyéb juttatások mellett 14.000 
pengőt fordítanak a balatoni fürdők, illetve szállodák és pen
ziók idegenforgalmi propagandájára. P o l g á r  József indítvá
nyára köszönetét mondtak a vezetőségnek és egyhangúlag 
megadták a fölmentvényt.

Az osztrák vendéglátóipar közös küldöttsége 
a kereskedelemügyi miniszternél.

AZ OSZTRÁK SZÁLLODÁS-, VENDÉGLŐS- ÉS KÁVÉSIPAR hiva
talos szervezetei december hó 1-én közös küldöttséget vezet
tek dr. Taucher kereskedelemügyi miniszterhez, akinek részle
tesen előadták az egyes szakmák legjelentősebb kívánságai! 
és sérelmeit. A szállóipar képviselői elsősorban a beruházási 
kedvezmények törvényes rendezésének fontosságát és sürgős
ségét hangsúlyozták, rámutatva arra, hogy a szállodák legna
gyobb része még a régebbi, 8—10 évvel ezelőtt eszközöl! 
üzemi beruházásokból származó adósságokat sem volt képes 
visszafizetni, annál kevésbé áll tehát módjában az idegenfor
galom szempontjából múlhatatlanul szükséges további üzem- 
nagyobbításokat és újjáalakításokat állami támogatás nélkül el- 

égeztetni. A vendéglősipar megbízottai a söradó leszállítására

Gondoskodjunk arról, hogy a zenekarvezető zenészeit a MABI-ba bejelentse!
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a reumás betegek évszázados gyógyhelye.

vonatkozó kívánságukat terjesztették elő, míg a kávésok dele
gátusai ugyancsak beruházási hitelkedvezményeket kértek, egy
ben pedig az áruforgalmi adó leszállítására és az új iparenge
délyek 3 évi zárlatéra vonatkozó javaslataikat terjesztették a 
miniszter elé.

A miniszter, aki a legnagyobb figyelemmel hallgatta végig 
0 vendéglátóipari szakmák kívánságait, válaszában hangsúlyozta, 
hogy az idegenforgalmi iparágak sorsa és jogos törekvései 
iránt teljes megértéssel viseltetik. Éppen ezért azon lesz, 
hogy az előterjesztett kérdések mielőbb a minisztertanács elé 
kerülve, kedvező elintézést nyerjenek.

Uj vendóglátóipari törvényjavaslat Svájcban.
A SVÁJCI SAJTÓ híradása szerint az új vendéglátóipari és 

szeszkereskedelmi törvény tervezete már teljesen elkészült és 
rövidesen a törvényalkotó nagytanács elé kerül. Az új törvény, 
mely az eddig érvényben levő 1894. évi törvény hiányosságait 
van hivatva pótolni, az érdekelt szakmák és a hatóságok egy
öntetű kívánságára jött létre és a korszerű fejlődés szempont
jainak figyelembevételével, igen alaposan átdolgozza a rendel
kezésre álló anyagot.

A törvényjavaslat, a régi törvénnyel szemben, több olyan 
rendelkezést tartalmaz, melynek célja kifejezetten a vendég- 
fátóipari társadalom megerősítése. így egyebek közi bevezeii 
a kötelező szakképesítést, míg máslelöl a vendéglátóipari al
kalmazottak szociális helyzetét is törvényes védelemben része
síti. Egységesen szabályozza az új törvény Svájc egész terüle
tén a záróra-kérdést is oly formában, hogy a vasár- és ünnep
napok előestéjén éjjeli 1 óra, egyébként pedig éjfél lesz a 
vendéglátóipari üzemek zárórája. Módot nyújt ezenkívül az en
gedély-illeték eddigi merev rendszerének enyhítésére is.

A csehszlovák idegenforgalom legújabb számadatai.
A LEGUTÓBB KÖZZÉTETT hivatalos jelentések szerint 1937 

október havában 165.100 külföldi vendég érkezett Csehszlová
kiába, mintegy 25%-kal több, mint az elmúlt esztendő azonos 
időszakában, míg az általuk eltöltött éjjelek száma (243.200) 
1936 októberéhez viszonyítva 57%-os emelkedési mutat.

Az év első 10 hónapjában (január-október) érkezett kül
földiek száma 1.9 millió, vagyis 11%-kal meghaladja az 1936. 
év és 25%-kal az 1935. év azonos időszakának külföldi vendég- 
toigalmát. A külföldiek állal ezen 10 hónap alatt eltöltött é j
szakák száma: 6.7 millió, az elmúlt évhez képest 40%, 1935-höz 
viszonyítva pedig 33%-os emelkedést mutat.

A csehszlovák szakmai körökben az év két utolsó hónap
jóban is kedvező idegenforgalmi eredményeket várnak, annál 
is inkább, mert a téli sporthelyek látogatottsága máris erősen 
emelkedőben van. Az idegenforgalom fejlődésének előmozdí
tását célozza azon hivatalos intézkedés is, mely az eddigi öt és
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Angolul, németül beszélő éttermi segéd, aki a szakmát 
pár évig külföldön gyakorolta, elhelyezkedést keres. 
APFELBAUM ARNOLD, VII, Péterffy Sándor u. 40. fszt 2.

Járási székhelyen kisebb
szállo da  é tte re m m e l b é rb e a d ó  v a g y  e la d ó

Felvilágosítással Ipartestületünk irodája szolgál.

ZIMMER FERENC
HALKERESKEDELMI RT.

BUDAPEST
Központi telep: IX, Gönczy Pál ucca 4. Telelőn: 1-854-48 
Fióküzletek: IX, Központi Vásárcsarnok. Telefon: 1-854-48.

V, Gróf Tisza István u. 10, Telefon: 1-816-79. 
VII, Garay téri vásárcsarnok. Telefon: 1-304-84. 

Iroda: Vili, Horánszky ucca 19. szám. Telefon: 1-335-39.

Zongorák, pianinők
e l a d á s a .  Csere, vétel, olcsó bérlet, hangolás, javítás. 
Grimm László, Budapest, Vili, Práter u. 56. Tel.: 13-63-16.

S zá llítá sh o z d íjta la n  k ö lc s ö n -h o rd ó t ad
Kecskeméti, helvéciai, szikrai, izsáki, Örkényi kis és nagy ura
dalmi borokat közvetlen a termelőktől bármilyen mennyiség
ben közvetít:

D E U T S C H  G Y U L A  BORBIZOMÁNYOS
I ro d á k  :
Budapest, Royal szálló. Kecskemét, Beretvás szálló

B A R S T E N D E R  (Mixer) bálokra  és coktail partiéra 
ajánlkozik. Amerikában tanult, elsőrendű szakember. Bárpult 
és (elszerelés rendelkezésre áll. Telefonszám: 142--504.

E L I T  P A P L A N
jó , olcsó, megbízható. Szállodáknak kedvezmény. 
Reschofszky és Tsa, Baross ucca 61. Tel.: 150-556.

T e l je s  ve n d é g lő i bere nd ezé s olcsó á ro n , 
d a ra b o n k é n t is e la d ó .

Értekezhetni: Mózor József vendéglősnél, V, Alkotmány ucca 21.

Príma szlavóniai tölgyfából boroshordók  
minden nagyságban, úgyszintén b o rtö l
csé re k , bor kannák  és szüretelő kádak
Laposa András

kádármester, Vili, Kálvária 
tér 13. Telefon: 137—457

i„ hasinál, frakk és sZmoking e l a d ó
______________G-'v;sz Fe-onc szabónál, 'terez körút 3 a. sz

€ %  1  á fk  W  C  £ k  í  pincegazdasági cikkek szaküzlete.CE j| ® £  Jtá >9 A Budapest, V., Vilmos császár út 48. sz. Telefon: 1—228—92.
Borazivuttyúk, szűrőgépek és az összes borke2elési anyagok.

KIADJA A BUDAPESTI SZÁLLODÁSOK ÉS VENDÉGLŐSÖK IPARTESTULETE. FELELŐS SZERKESZTŐ ÉS KIADÓ: KUTASSY LAJOS. 
KIADÓHIVATAL: BUDAPEST. IX, LONYAY UCCA 22. SZÁM. TELEFONSZAM: 381-152.
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(élmillió csehkorona összegű propaganda-alapot 3 millióval (el
emen. Az állam és a társadalom együttes támogatása mint 
másutt, úgy Csehszlovákiában is, igen értékes eredményeket 
biztosított az idegenforgalom számára.

Mi újság a borpiacon?
A BEFUTOTT JELENTÉSEK SZERINT a borárak emelkedésévei kell 

számolni, amit részben a szeszfözésre kerülő borok és az inter
venciós vásárlások okoznak. A történelmi szőlőterületeken, a 
régi hegyvidékeken, kivéve a Tokajhegyalját, elég magasak a 
borárak. Pl. Balatontüreden minőség szerint 45—70 fillért fizet
nek literenként; Egerben jobb minőségért 50—60 fillérért is 
kémek fehér- és vörösborokért; Badacsonyban a borárak 50—60 
fillér között váltakoznak. Velencén igen jó borokat lehet 33—35 
fillérért vásárolni literenként; Szekszárdon 25—30 fillér a fehér 
és kadarka bor, a vörösbor jóval drágább. Móron újborokért, 
tekintettel az idei igen csekély mennyiségre, 36 fillért kérnek, 
óbor-készlet alig van, A Tokajhegyaiján, Erdőbényén, Tolcsván, 
Sárospatakon, Sátoraljaújhelyen, ahol a minőségek igen külön
bözők, az árak 35 fillértől 42 fillérig terjednek az újbor-árak; 
óborkészlet is van. Az Alföldön 11.5—12% Malligándos bor ára 
14—15 fillértől 26-ig, könnyebb borok 10—12 fillérért, egyes 
helyeken, ahol bő termés volt, olcsóbban is.

Akik az Otthonról megemlékeztek.

AZ OTTHON RÉSZÉRE Royai nagyszálló 50 pengőt, Kiss 
László kartársunk 10 pengő adományozott. Hálás köszönet érte.

Felhívás Kartársainkhoz! Hiányt kíván pótolni az Ipartes 
liiler akkor, amikor alkalmat keresett, hogy a mai, nagyon ne
héz viszonyok között tagjai, úgy ruházati, háztartási, mint üzleti 
felszerelési tárgyait, nagyon előnyös feltételek mellett olyan 
cégeknél szerezhessék be, ahol a részletfizetési egyetlen fil
lérrel sem drágítják meg a beszerzést. Tekintettel voltunk arra 
is, hogy olyan vállalattal keressük az összeköttetést, amelynek 
kötelékébe tartozó cégek Budapest legnagyobb és legszoli
dabb üzletei. Amennyiben tagjaink igénybe kfvánnák venni ezt 
a szervezetet, úgy minden hétfőn, szerdán és pénteken dél
után 4 és 6 óra között az Ipartestület helyiségében a szüksé
ges felvilágosításokat minden tekintetben megkapják. Amikor 
még felhívjuk t. Tagjaink figyelmét a lapunkban ERKA hirde
tésre, meg vagyunk győződve arról, hogy igen nagy szolgála
tot tettünk Tagjainknak, hogy sok utánjárást igénylő, egyéb ha
sonló hitelszervezetek helyett, egy minden tekinteben meg
felelő, minden igény kielégítő vállalkozással létesítettünk meg
állapodást.

Budapesti Szállodások és Vendéglősök Ipartestül*!* 
Szerkesztőség

Szállodások, Vendéglősök, Kávésok és Alkalmazottak 
Nyugdfjegyesülete

Budapest, IX, Lónyay ucca 22. sz. Telefon: 381-152. 
A Szállodai Szakosztály, telefon: 180-001 
Szállodások és vendéglősök szakiskolája

Budapest, IX, Lónyay ucca 6. sz. Telefon: 187-279. 
Igazgatóval értekezhetni hétköznapokon d. u 4—7-ig. 

Budapesti Vendéglősök Adóközössége
Budapest, IX, Lónyay ucca 22. sz. Telefon: 184-003 

Hivatalos órák: hétköznapokon délelőtt 9—2 óráig.
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Minden tüzeléstechnikai kérdésben d í j t a l a n u l  áll a nagyközönség rendelkezésére

Budapest Székesfőváros Gázmüvei 
Melléktermék Osztálya
Vili, Tisza Kálmán tér 20. Tel.: 130-914, 130-933, 130-985

Ugyanott nyerhet felvilágosítást úgy az újrendszerü, folytonégö

„ T E R M O K O K S Z ”  
cserépkályháról

mely a koksz fűtőértékét átlagosan 90%-kal haszno
sítva, a fatüzelésnél 30'- -kai olcsóbb fűtést tesz lehe
tővé, mint a legújabb típusú kokszkazánokról, melyek 
a legideálisabb tüzelőanyag, a koksz összes jótulaj
donságait maradéktalanul kihasználva, a korszerű, 
gazdaságos fűtés minden követelményének meg
felelnek.

Fűtsön koksszal, hogy gazdaságosan 
fűfsön!
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MERKANTIL-NYOMDA (HAVAS ODON), BUDAPEST, Vili, HUNYADI UCCA 41. SZ.




