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A SZALLODA- VENDEGLO- ES KAVESIPARAGAK HAVI SZAKFOLYOIRATA

BUDAPEST, 1925 JANUAR HAVA
Il. EVFOLYAM
1. FUZET

A maésodik évfolyam

Lapunk mai szdmaval lépiink a masodik év-
folyamba. Minden szl varva varja gyermeke elsé
évi munkéjanak eredményét — az évvégi bizonyit-
vinyt, hogy abbél kévetkeztessen gyermeke tovébbi
sorsdt illetdleg. Erdemes-e tovabb kéltekezni gyer-
meke tanittatdsdra, avagy sem.

Mi is az elsé év utin ilyes kovetkeztetéseket
tesziink.

Mindenekelétt tényként leszogezziik, hogy a
lefolyt évben eredményes munkdt végeztiink, amit
bizonyit az a szémos elismer§ levél, amelyet t. olva-
s6ink részérél az év alatt kiérdemelni szerencsénk
volt. Az a kortlmény, hogy azok széma, akik az egy
év elétt kibontott zéaszlonk kéré gyiilekezni szivesek
voltak, ujabbakkal és ujabbakkal mindegyre szapo-
rodik, hogy
szitkség van és hogy sikerllt lapunk tartalmaval meg-

arra enged kovetkeztetni, lapunkra
talalni azt a rég ohajtott irodalmi orgénumot, mely
mindnyédjunk lelkében élt és amelynek létesitését
mindnyédjan vérva vértuk.

Joless srommel tolt el a tudat, hogy mi lehettiink
a szerencsések, akik e téren uttérék vagyunk és a fel-
adatot oly szerencsés kézzel megoldottuk.

Lapunk megalapitéjénak, az iparért lelkesedéssel
rajongé Marencich Otté érdeme az elért fényes
erkolcesi siker.

Az & éldozatkészsége, torhetetlen lelkesedése és

kitartdasa buzditélag hatott rednk, munkatdrsaira is és
térekedtiink oly irodalmi szinvonalon éllé folydiratot
adni t. Kartarsainknak, amely teljesen betélti azt az
(irt, amelynek tditongé mélysége bénitélag hatott
mindnydjunkra.

Az elért eredmény feletti 6romiinkben elhatdaroz-
tuk, hogy lapunk tartalmat kibdvitjiik, értékesebbé
tessziik. Evégb8l mai szdmunkban megnyitottuk a
boraszat rovatét, hogy ezaltal is gyarapitsuk t. olva-
soink szakismereteit.

A rovat vezetésére Fuch s Elemér m. kir. sz8-
lészeti és bordszati feliigyeld urat sikeriilt megnyer-
niink, aki elismert szaktudasat a budapesti m. kir. &ll.
pincemesterképzd intézetben hasznositja. ‘Az & egyé-
nisége és eddigi munkassagdval kiérdemelt hirneve
biztositék arra, hogy Gj rovatunk gazdag kincseshdza
lesz e téren a szakismereteknek.

A magunk részérl sem anyagi éldozattdl, sem
munkatél nem riadunk vissza az elénk t(iz6tt nemes
cél elérése érdekében és csak kartdrsaink dldozat-
készségén mulik, hogy azt el is érhessiik.

Toérekedjiink minél tébb eléfizetét gytjteni, ne-
hogy anyagi eszko6z6k hidnydn szenvedjen hajotorést
a legjobb akarat. Abban a reményben, hogy tisztelt
kartérsaink kettézott  igyekezettel fognak
gatni a jév6ben is, bizakodassal indulunk a masodik
évnek.

tamo-
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Az lizemstatisztika
és az lizemellenérzés fontossdga

Az tizem vezetése oly irdnya bedllitast kévetel,
hogy az iizemben forgé értékekrdl, az dlland6 vélto-
zds dacdra pontos és kénnyli attekintést nyerhesstink.

Az egyszer(t kényvvitel nagyobb szalloddk és
éttermi tizemekben — éppen primitiv volta miatt —
nem felel meg s azért nem is ajinlatos. llyen helyen a
tokéletesebb kettds konyvvitelt kell alkalmazni. Néha
még ez sem mutatkozik elegendének, mert a kettds
konyvvitel sem védhet meg benniinket az esetleges
veszteségektdl, ha azt dllandé s minden {izemdgra
kiterjedé kalkulaciéval nem tamogatjuk ald. A mai
kereskedelmi szellem parancsoléan megkoveteli azt,
hogy egy tébbiizemaghdl dllé vallalat, mint a szdl-
loda — minden egyes dgazatra kiterjedd statisztikat
vezessen, amelynek révén mindig pontos betekintést
nyerhet az tizem vezetdje az lizem minden agaza-
tdba. Minél nagyobb s minél tébb dgra tagozodik
valamely tzem, annal nehezebb, de egyben fonto-
sabb is az dttekintés. Ennek az dttekintést nyujtd
osszedllitdasnak mindig olyannak kell lennie, hogy
nemcsak vildgos képet adjon minden helyzetrdl, de
egyben meg is jeldlje az lzleti életnek azt a pontjadt,
amely siirgds segitségre szorul.

Lathatjuk ebbdl, hogy a statisztika az tizleti élet-
ben a kényvvitelnek kiegészitését adja. Mit neve-
ziink azonban statisztikdanak? Mindazoknak az ada-
toknak halmazdt, amelyek az ilizleti életben eléfor-
dulnak, amely adatok 6sszehasonlitdsra alkalmat
szolgidltatnak. Az adatok egymassal bizonyos ossze-
fiiggést mutassanak, mert igy nyerhetiink tiszta képet.

A kényvvitel az tizem forgalmat szamokban tiin-
teti fel, de — az évi mérleget leszdmitva — nem
enged mélyebb bepillantdst az tizem menetébe. Kii-
l6nésen az lizemnek kisebb részletei nem dombo-
rodnak ki beléle. A statisztikdban egyestilnek a
kényvvitel és a kalkuldcié adatai, amelyeknek 6ssze-
gylijtése, részekre bontédsa és egymassal valé szembe-
dllitdsa dltal vehetjiik észre az esetleges rendellenes-
ségeket s lathatjuk meg azon eszkozoket, amelyek-
kel azon segiteni tudunk. Mindazok a valtozdsok,
amelyek egy {izem rentabilitisit befolydsoljak —
mint példdul a nyersanyag driguldsa, a személyzet
fizetésemelése avagy a forgalom csdkkenése sth. a
statisztikai Osszedllitds révén rogtén szemiinkbe tin-
nek s az {izem vezetéje mindjart megfelelé intézke-

dést foganatosithat! Igy az iizemstatisztika az iizem-
vezetés legfontosabb és nélkiilézhetetlen segédesz-
koze lett.

A szdllodai konyvvitel rendszerei kozott kilfol-
don az olasz-amerikai rendszer van leginkabh elter-
jedve. Ez a rendszer elég kielégité, minthogy azon-
ban az onkoéltségszamitdst kizdrja, ellentétbe keriil a
legfontosabb kereskedelmi alapelvvel. A félévi avagy
¢vi mérleg ugyan redmutat az esetleges nyereségre
avagy veszteségre, de arra, hogy ezek honnan ered-
nek s mik az elSidéz8i, nem ad felviligositist. Fé-
hatranya az, hogy a kiilonb6z6 tizemszamlak nincse-
nek egymadstdl elkiilonitve, az egyes tizemdagak ki-
addsai habar részletezve vannak, de nincsenek meg-
feleléleg csoportositva. A szdlloda-, de féleg a
konyha-, pince- és kdvéhazi szamldik gyakran egy-
masba folynak. Fizetés, mosds, karbantartds sth. mint
szamlak keriilnek a teherrovatba, anélkil, hogy szét-
tagolva lennének. Legtébbnyire azt tapasztaljuk,
hogy a szilloda bevételi tétele nélkiilozi a speciali-
zdlt tehertételt, mert ezek csak az eredeti szam-
likban jutnak kifejezésre és a konyha-, pince- és
kdvéhazi szamldakkal egyiitt kényveltetnek el. Ez
maga utdn vonja azt a jelenséget, hogy a konyha-,
pince- sth. szamlakban ardnytalansdgok keletkeznek
és legtobbnyire magasabb terheket hordoznak, mint
ami a valésiagnak megfelel. A szdilloda-szamla pedig
ezzel szemben bevételi gy(ijtést képvisel. Mindezek-
Lol lathatjuk, hogy egy nagy szdllodai {izemben,
amelynek megvan az éttermi, kavéhdzi sth. dgazata,
olyan kényvvitelre van sziikség, amely a kereske-
delmi konyvvitel mellett logikus és gyakorlati tapasz-
talaton nyugvé tizemi statisztikardl is gondoskodik.
A statisztika sohase legyen sablonos, hanem mindig
az tizemhez alkalmazkodd. Lényeges benne az, hogy
az egyes lzemdigak bevételeivel szemben kifejezs-
désre jussanak leheté legnagyobb részletességgel, azt
az dgat terhel8 kiaddasok is. Igy az ellenérzés meg-
felel6 modon keresztiilvihets. Az ellendrzést gy
teszik lehet6vé, hogy a legfontosabb iizemkoltségek
teljesen kiilén szamldt kapnak 6sszegben és szaza-
lékban kifejezve, amelyeknek terjedelme tetszés sze-
rinti nagysdagi, ami az dttekintést és Ssszehasonli-
tdst lehetévé teszi. Ennek fontossdgdt iparunkban
csak a legutébbi idében kezdik megbecsiilni, mert
kezdenek arra a meggyéz8désre jutni, hogy leg-
nagyobb gazdasdgi elény ez Gton érheté el leg-
jobban.

Fovdrosi Cejiizem v.-.
RBudapest,
1., Hovthy Miklos-ut 778-20

Telefon : Jozsef 119—15. Siirgény: Fé6tej Budapest.
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Capétik - Butorszovele

teburger és Cdrsa

Telefon: J. 90-78, 90-79 IV_' r%pponpi.tér 7.
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Az alabbi sszedllitdsban azokat a szempontokat
csoportositjuk, amelyek a szdlloda- és vendéglétizem
statisztikdjaban legfontosabb szerepet jdtszanak:

1. A kényvvitel hidnyait a kell§ statisztikdval
kell kiegésziteni.

2. Minden tekintetben kimeritd,
pontos havi eredmény kimutatdst mar a kévetkezd
hé elsé napjaira szitkséges megkapnunk.

3. A statisztika a kiaddsok ellenérzését
lehetévé, amiknek indokoltsdgit és az tizemre valod
visszahatdsdt mdr a sajat szamla keretében is észre-

felosztasdban
tegye

vehessiik.
4. A bevételek kiilonhoz6 forrasok szerint dssze-
allitandok.
5. A vagyon és eredmény statisztikai alapon is
osszedllitando.
6. A forgalmi statisztika bevezetése.
MARENCICH OTTO.

Boréaszat

A sz6l6 Osszetétele éltalaban
Irta: Pellenkoffer Sdndor*)
m. kir. gazdasigi f6landesos, a budapesti m.
kir. 4ll. pincemesterképzo inlézel igazgaloja.

A borkezel6nek ismernie kell a bort nem csak
cgészében, hanem annak alkatrészeit is, valamint
czek tulajdonségdt, szarmazdsdat, képzédését. Ismer-
nie kell tehat nemcsak a mustnak, hanem a sz8l6-
furtnek, s6t a sz6l6 mas részeinek Osszetételét is,
hogy ldssa, mely anyagok honnét és milyen dton
keriilnek vagy keriilhetnek a borba.

Minden névénynél, tehdt a sz616nél is, az sszes
benne lév8 anyagokat vagy alkatrészeket két cso-
portra oszthatjuk aszerint, amint eléghetdk
vagy el nem éghetdk. Az elégheté6 anyagok
vagy szerves anyagok ardnylag csekélyszami elem-
hol  allanak, u. m. szén (carbonium) = C, hydro-
gén — H, nitrogén — N, oxigén = O, és némelyekben
phosphor = P, és kén (sufur) = S. A masik csoportba
az el nem éghetd dsvéinyi vagy szervetlen anyagok

*) Pellenkofler Sandor r legkivalobb szaklekintély e
Léren hazankban. Igaz drommel tdvozoljiok 6 Meéllosagal és

halds koszonetiinket  fejezziitk ki azon  megliszleltetésérl,
amelyben cikkének kozreadasaval megszerenesélieletl.  Le-

gyen szabad reményleniink, hogy nevével még  (0bbszor

lalalkozunk lapunk hasabjain.

tartoznak, ezek a novények teljes elégetésénél mint
hamu maradnak vissza, azért hamualkatrészeknek is
nevezik 6ket. A hamuban tébh elemet taldlunk, leg-

fontosabb kézéttiik a kdlium = K, a mész (cal-
cium) = Ca, a magnézium — Mg, a vas (ferrum) = Fe,

a kén (sulfur) = S, a phosphor = P. Ezeket minden
novény hamujaban megtalaljuk s ezek a novények-
nek nélkilozhetetlen alkatrészei. Ezeken kiviil majd

mindig taldlunk a névények hamujiaban natriu-
mot Na, chlort = CI, siliciumot Si, man-
gant Mn, bhért Bo, némely novényben (de a
sz6l6ben nem) taldlunk jodot = J, brémot = Br. Az
aluminium — Al, a fluor = Fl, a zinkum = Zn csak

véletlen alkatrészek.

A névényekben a fémek, vagyis a kdlium, nat-
rium, calcium, magnezium, vas, mangdn rendesen
oxygénnel vegyiilve oxyd alakban és szerves vagy
szervetlen savakhoz kotve mint sék fordulnak elé. A
novények elégetésénél a szerves savak szénsavkép-
z6dés mellett elpusztulnak, miért is a hamuban a
fémek vagy phosphorsavhoz, vagy kénsavhoz, chlor-
hoz, vagy szénsavhoz kotédve fordulnak el8, mint
czen savaknak soi.

Létogatds a Hungdria-Dunapalota
alkalmazottainak nyelvtani 6rdjén

A munkdssdg igényeinek megértése és tamoga-
tasa folott mar sok és széleskor(t diskussié hangzott
el, de ez igények érdekében valé munkdlkodds csak
akkor tamaszt visszhangot, ha azt tények igazoljdk.
A mi szakmdnk munkésainak nyelvtudasa oly sziik-
ség és kovetelmény, amely nélkiil ma értékes ember
ez iparban alig lehetl Ezt a nyelvismeretet megsze-
rezni elsérangi kévetelmény, amely minden torekvé
vendégléi és szdllodai alkalmazott szivében ott él. A
mai viszonyok mellett azonban nyelvi ismeretre szert
tenni igen nehéz, éppen azért minden szakmabeli
ember elismerd dicsérettel adézhatik gy a Hungaria,
mint a Dunapalota igazgatésagdnak, amelyik meg-
értve a munkdssdg és az tizem ama humanisztikus
érdekét, alkalmazottai részére francia és angol nyelv-
kurzust dllitott be . . .

Alkalmam volt az angol nyelv ma mdr vége
felé kozeledé kurzusdnak egyik 6rdjat végighall-
gatni és az eredmény valéban meglepett.

Az ember figyelme az els§ par perc utdn arra

Szallodai butor-berendezések

elsérangu minbségben

»wXYLOS¢ rugalmas faégxbetétek
HAZAI FATERMELO R.-T.

vérosi iizlete: Budapest, V., Nddor-utca 18. Telefon 8-79.

DREHER _
BAKSOR
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terelédik, hogy a nyelv elsajititasahoz sziikséges
kedvet nem veszik el a nyelvtani szabdlyok rideg be-
magoltatasdval, viszont a professzor nem feledi el azt
sem, hogy nyelvtani szabdlyok, mondattani ismere-
tek nélkiil nyelvet megtanulni teljesen lehetetlen. A
hallgaték fokozatos emelkedést mutaté olvasma-
nyokkal sajatitjik el azt a nyelvtani szabdlyt, amely-
nek ismerete nélkiil idegen nyelvet precizen beszélni
nem lehet.

A kurzus vezetdje Lorint Odén egyesiti magd-
ban a nyelvmestert és a modern pedagégus értékét.
Tokéletesen uralja azt a mértéket, ameddig a szabi-
lyok betanitdsaban el lehet menni, viszont meslerileg
ért hozzd, hogy a szabilyok megviligitisihoz sziik-
séges s a hallgatoknak feladott mondatokat mindig a
vendéglds és szillodai élethsl meritse, amelynek
gyakorlati értéke a legnagyobb!

A hallgatok fegyelmezettsége, ontudata meg-
lepett, forditisaik hatirozottak és tokéletesek voltak.
Lordnt professzor a szavak megtanitdsandl lelkiisme-
retes alapossaggal kiterjeszkedik a szakmdnkba vigo
szavak synonimadira, figyelmeztetve hallgatosdagit
azok alkalmazhatésigénak kévetelményeire. A sza-
vakat vildgos dttekinthetéséggel irja fel, megkony-
nyitve vele a nyelvtani sajdtossagok megjegyezheté-
ségét. Minden' feladott anyagot hdzilag elére pre-
pardlnak s a feladott anyag sz6kincsébhél oly monda-
tokat épittet hallgatéival, amelyek iparunk életével
kapcsolddnak s amelyek ma mar egész tdarsalgds-
szer(t mederben haladnak. Az a tudatos munka, ame-
lyet oly irdnyba terel, hogy a nyert szokinccsel a
vendégléi és szdllodai élet legelemibh tarsalgdsi sziik-
ségletét kielégitse, féleg az a f6 érdem, amelyet
Lordnt professzor munkajiban konstatalok.

Elismeréssel adézunk a mindkét szdlloda szocidlis
érzéket tanusité vezetdségének, amelyik lehetdvé
tette azt, hogy az ambiciézus hallgaté egy modern
nyelvet el is sajitithasson s hissziik, hogy e kisérlet
nem egyediilalls, hanem azt kovetni fogja jovére a
kezd6k és haladok dllandéan beéllitott kurzusa, amely
eléggé fel nem dicsérhets dldozat révén szakmdank-

Schaumburg-Lippe herceg

udvari pincészete
Villanyi pezsgfgyar és borpince r.-t.

® Pezsg6
BUDAPEST, V.

NADOR-UTCA 16. SZAM 58

Bor

nak diszt s sokoldali nyelvismerettel rendelkezé
szakembereket fog az iizemeknek adni. Dicsérettel
emlékezhetiink meg Lordnt Odén buzgalmarél, am-
biciojarol, aki szavai szerint élve ez ordak alatt
takilja meg ambiciéjinak, egyéniségének gazdag ki-
elégiilését. Nem  zirhatom be  kézlésemet anélkiil,
hogy ne emlitsem meg azokat, akiknek preciz felelete
megelégedést viltott ki bennem. Megemlékezésem
szolgdljon a tovabbi kitartashoz buzdité példaképpen;
kivilo  eredménnyel  dolgoznak: Dragovits  Kdroly,
Schartner Jianos, Kovicsy Béla, Kocsis Gibor, Payer
Gyérgy, Lehoczky Jinos, Morvai Jozsef, Paulin La-
jos, Steiner Samu, Biiki Gyula, Vahulik Tivadar ¢és
Bandicsné.

Miért rokonok az osztriga és a
r r e r o
langelméjiiség ¢
Osztrigal Minden inyenc szive megdobban a
tenger e lagy arisztokratijinak neve hallatira. Az
osztriga az, melyet az angolok Ggyszolvin szentté
nyilvanitottak, tovabbda minden id6k nagy elméi dltal
mint élteté-elem és mint a szellemi tevékenységet
nagy mértékben néveld eledel fogyasztatott.
Nincsen gondolat foszfor nélkill mondjik a
természetbuviarok, tuddsok. S az osztriga éppen a
gondolat-alkoto, szellemet erésité elemet tartalmazza
nagy mértékben. Minden hiresebh ember nagy el6-
szeretettel fog'ydsztollzl az inycsiklundoz() csemeget.
Mennél driagabb s mennél hozziférhetetlenebb lészen
»Neptun tejfel-tortaja”~nak véle egyenld
aranyban fogynak a féldkerekség lingelméi.
Mir a régi Gordgorszigban, Hellasban, a mivelt-
ség ez elsé eurépai boleséjében nemesak hogy ismer-

tomege,

ték, de nagyon is becsiilték az osztrigit. Kallisthenes,
a lilozofus, Seneca, a nagy béles, s a minden idék
legnagyobb szénoka Cicero, s misok, kivétel nélkiit
nagy hivei voltak az osztriga-élvezetnek, melyeket
tucatszamra fogyasztottak.

Az osztrigit a szellem tiizesitjének, élesztajé-
nek is nevezik. Rémai irok, kolték és bholesek nem-
csak élvezték az osztrigdt, hanem t8bbé-kevéshbbé jol
sikertilt versekben is dicséitik.

Az Gjabb kor is amellett bizonyit, hogy a leg-
szellemesebb egyének egyszersmind a legnagyobb
osztrigafogyasztok is valanak. Cervantes, a ,Don

242 : betegeknek,
Paradi viz )55 00 h ot eepnyhok
Telefon 15-67 - Mohai Agnes-forras
Egyedarusitas: természetes szénsavas kitiiné asztali ital.
Beszerezhets: Forristermékek és Asvanyviz
Kereskedelmi Rt. V., Vigadé-utca 2. sz. 4.
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Quichote”, Wieland ,,Oberon szerzéje a szenvedé-
lyes osztriga-élvez8k sordt szaporitjak. A legnagyobh
és legmagasztosabb  szellem, egyszersmind minden
idok legszebb férfia, Goethe szintén nagy bardtja
volt a tenger e g‘yéng‘yénok.

A torténelem tanusdga szerint tetteik, kultir-
munkdjok révén ismert nagy szellemi erejt kirdlyok,
fejedelmek, pl. XI. Lajos, avagy Nagy Frigyes, Ggy-
szintén a XVIIL szdzad lingelmei: Rousseau, Voltaire,
Diderot az osztrigit minden egyéh csemege f5lé
helyezték.

Bebizonyitott tény, hogy oly emberek, kik ét-
lapjukon az osztrigdt gyszolvin naponta szerepel-
tetik, sokkal fogékonyabbak, intelligensebbek mint
azok, kik burgonydan és kelkaposztan élnek. Mdr az
6korban, Plinius, a nagy romai természetbuvdr az
osztrigdt az asztali élvezetek pdlmdjanak, gléridjanak
nevezi.

A jelen idében nagy ritkdin eléfordulé osztriga-
mérgezeések egyaltaldn nem irhaték az istenek és bhol-
csek e kedvenc taplalékanak rovisdra, hanem egyes-
egyediil a lelkiismeretlen kereskedelemre, amely
puszta nyereségvagybdl romlott osztrigdkat is hoz
forgalomba. Az osztriga frisseségét szaglas Gtjan is
megdllapithatjuk, valamint szinérél is.

A friss osztriga egy csillogé, tiszta, gyoéngyhdz-
szer(t kagylohéjban lakik és kovéres és fehér s kiil-
sejére hasonlit egy darabka zsircsoméhoz. Ivis idején
az osztriga élvezhetetlen, s6t mérgezé hatasu. Majus,
junius, jalius és augusztus havdban nem keriilhet az
osztriga az asztalra, ami egyszéval Ggy fejezheté ki,
hogy az osztriga az ,er” nélkilli honapokban élvez-
hetetlen. S minthogy az utazok féleg Olaszorszagha
menet nydron élvezik az osztrigdt, ennek magya-
1azata, hogy ilyenkor sok osztriga-mérgezés for-
dul elé.

Altalinossiagban az osztriga volt és marad a leg-.

idedlisabb tapszer, mely a legkellemesebb izt kivild
tapértékkel egyesiti s mely a szervezet tapldalasa mel-
lett nagy foszfortartalmanal fogva a szellemi erdre,
ténykedésre is oly kivdléan elényds hatassal van.
DITTMAYER KAROLY.

Laszl6 Lajos és QGyula

prégai modra késziilt sonka,
valamint szalémi és egyéb

HENTESARUK GYARA.
Elsérendit zsir és szalonna nagybani eladésa.

BUDAPEST, VIII., NEMET-UTCA

4%

Tavirat :
Lészl6sonka,

Telefon :
Jozsef 15-34.

Az észszerl tapldlkozas alapelvei-
nek éltalénos ismertetése (kiilonds
tekintettel a vendégl6i konyhéra)

(Folytatas XIII.)

100 grammban foglaltatik

VI. Hiivelyesek, lisztek, P T swne

) ~ A je | Zsir

keményitck, kenyerek hydrat | Kalorla

és édesiték L g [
Borsé ... .- - 170 0'6 45'8 271
Bab..: - 25'3 17 | 488 318
Lencse ... - 182 06 | 44'6 | 272
Borséliszt .. 21.7 07 | 548 | 329
Bab , ... . 19'6 09 | 560 | 827
Lencseliszt 21'7 | 07 | 539 | 828
Séjabab ... .. 217 | 169 | 862 | 407
Tie s ok 59 03 | 747 | 380
o st L e sl e 59 05 | 762 338
Arpagyon: i 76 16 | 69 329
PARLYOREY (e 86 | 15 | 648 | 812
Kéles. - vuiccm me 94 18 | 620 | 810
I 1 T4 15 | 682 | 822
Zab, hémozott 86 | 45 | 587 | 818
, derce .. . .. 94 | 35 | 640 | 334
I | —— 94 85 | 640 | 834
Buzaliszt, atlag 87 09 | 712 | 886
,, finom ... .. oo e . --- || 86 08 | 786 | 344
. durvébb ... ... ... ... - | 88 09 | 68 326
Rozsliszt - iwc e i won wun cun o || 16T 09 | 698 | 3820
Tengeriliszt (kukorica) ...... ... - || 80 | 22 | 692 | 886
Gesztenyeliszt ... . ... .. ... | 24 14 (720 | 312
Banéanliszt . ... ... ... e e e === | 80 [ 04 | 760 | 321
Buzakeményité ... ... .. .. .. — || v8 | 01 [816 | 831
Rizskeményit6 ... .. - ... ... - || 08 — | 826 | 333
Burgonyakeményité... ... ... .. -~ || 06 — | 788 | 818
7. { J U Ui | I & — | 791 | 328
TFAPIOCR,  couiiore: svmmans; wee wos: s sewrll. 1050 01 | 81'8 | 830
Fehér kenyér .. ... .. ... .. . .| 56 | 04 ! 566 | 253
Zsemlye, tejes ... .. .. .. .. ---| T0 | 04 | 5656 | 265
Zsemlyemorzsa ... ... .. ceo oo - || T2 05 | 698 | 819
Graham-kenyér ... .. ... .. ... - | 58 04 | 440 | 208
Rozskenyér ... .. .. .. . o || 4T | 06 | 479 | 220
Pumpernickel ... ... ... ... ... ... .|| 438 | 06 | 418 | 194
Zabkenyér . ... .. ... . . .. - || 58| 08 | 366 | 179
rpakenyér ... .. .. .. . ... .. | &b 11 | 845 | 170
Kukoricakenyér ... ... ... ... .. ... || 48 10 | 489 | 209
Kétszersiilt, egyszerti -.. ... ... — || 76 } 1'8 [ 782 | 846
% finom ... .. o o ... 101 33 | 705 362
Zabkétszersiilt ... ... ... ... . ... | 69 73 | 620 | 349
Répacukor ... ... .. ... .. | — — | 97'9 | 891
Nadcukor .. ... ... ... .. 03 — | 946 | 880
KeményitScukor ... ... ... - - | 8156 | 326
MEx:  ae woroe wzues ovis s (088 — | 781 | 316
Miméz... . ... .. o e o e - — — | 791 316
Tépcukor (Soxlet-féle) ... --- ... - — — | 940 | 876
Kakao, kozonséges ... ... ... .. .. 85 | 267 | 32:8 | 428
,» hollandi finom ... ... ... . 78 | 805 | 31:0 | 442
Csokoladé... ... ... .. ... .. .o .|| 60 | 17T [ 555 | 424

Vil. Gyitmélcsok.

Al ves i sies o e s 03 — | 129 53
, aszalt ... ... .. 11 — | 56'H | 231
ROTtE i cosmens swsiuns 03 — | 123 51
w oasgalt o was 16 — | 576 | 287
Birsalma - 03 — 76 82
Séargabarack ... ... ... ... ... 06 —_ 8'9 39
i aszalt ... 2:3 — | 816 | 137
Cseresznye ... w oo cee e o e || 009 - | 117 ol
i kimagozva... — ... ... | 09 — | 122 58
MeggyY v i, covais o we ks [ 09 — | 93 40
o RUGERGERR" o nises wmoame || 8 — 97 42
Oszi barack i e e, 33w b 0BG — | 98 43
" »  kimagozva ... . ... | 07 — | 104 46
Szilva, nyéri ... S 08 — | 134 57
” iy A8l oo 16 — | 483 | 200
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100 grammban foglaltatik

z 6ne

Fehérje |  Zsir :yldr"at Kalorfa

VII. Gyitmélesok. ok el

Ringlészilva . .o o o cen o o A 132 b
Szilva, magbavalé .. ... e 116 | 49
7 25 mag nélkil ... 12:0 51
oy BHRAIL ok o ee = o 4 200
5

, ag néikii.i ok o

04 —

06 —

06 —_

1'5 _ 83
Y 18 | — |877

Féldieper --- o -o - - 04 — | 99 | 42
Ribizke, piros ... ... - - 04 — | 97 41
- fehér .. ... 04 —_ 73 31
. fekete ... 1:0 — | 183 58
V. VT S S e SO 10 — 6'6 31
Afonya.__ A 01 —_ 60 24
Poszméte (z0ld egres) - 03 — | 98| 41
- érett o 07 —_ 97 39
o éretlen 03 — 28 | 11
Csipke ... 23 06 | 530 | 229
Dinnye .. 06 01 53 25
STOIE: wci-ovnr oo rome: o momimis 2 suw || O — (174 | 72
Mazsola, ebb6l széritott szollék ... 18 — | 62.6 | 259
N AN L 28 e o et ol teicrconr 06 — 77 33
¥ husa... 08 — | 106 46
CitronVic, wiv s 06 — 97 41
Ananész husa 03 — | 116 48
Banén, héjéval 07 | 01 |122 | 53
,» husa ... 10 01 | 182 79
Datolya ... ... ... 1y — | 577 | 286
” mag nélkiil .. - 14 — | 719 | 295
Fiige, frissen ... ._.ff-.. .- 10 — | 162 66
»  Széritva ... . 27 — | 56:3 | 238
Szentjanoskenyér ... .. ... 40 03 | 41'4 | 184
PRéldi mogyoré, hdmozva -- 19'3 | 400 | 132 | 518
Mogyoré, hamozva ... ... ... 122 | 56:3 | 61 | 607
Dié, héjéban ... .. ... .. .. 47 | 210 44 | 20
Mandula, édes, héjaval... ... 846 | 270 683 | 318
» _ héja nélkil .. 1580 | 478 | 112 | 562
Kokuszdid .. ... ovowee o 62 | 603 | 105 | 833
Gesztenye, héjaban ... . z 36 31 | 280 | 158
” hémozva ... .. .. .|| 43 | 87 | 335 | 189
(Folytatjuk.) LOHNERT MATYAS.

A mai vendég

A mai id8k vendéglésének kordntsem irigylésre
mélté a helyzete. Nagyon sok kiizdelem és verité-
kez§ taldlékonysdg drdn tudja megszerezni a min-
dennapi kenyeret s képes biztositani iizemének olyan
amilyen menetét. A mai id6k vendéglését megter-
helték — eddig elképzelhetetlen — addék egész tom-
kelegével, minden cimen minden oldalrél nytzzik s
mert még él, jajgatdsat nem a verg6dé ember faj-
dalomszavanak mindsitik, hanem olyan képenynek,
amely mégétt még mindig hatalmas hasznot vég
zsebre. Nem akarok abba a gyaniba keriilni, mintha
én a vendégl8sok eljdvends éhhaldlarél akarnék
éretlen médon részvétet tamaszté képet festeni, de
el kell ismerni, hogy az egymdsutdn megszing {ize-

mek a hivatott tényez6k részérél bizonyos elgondo-
last kellene kivaltsanak. Be kellene ldssa a hatalmi
tényez3, hogy a vendégldsség  szokatlanul nagy-
ardnyt megterhelésével nemcsak egy joél adozé ipar-
nemet itélt haldlra, de az ott alkalmazott személyzet-
nek  kereseti lehetéségét lefokozta s oly aranyban
novelte a munkanélkiiliek szamat, amely felett szo-
cidlpolitikai ~ szemponthol is elsiklani  egyszer(ien
kénnyelmiiség.

A mai helyzet az iizemek legnagyobb részénél
olyan gyenge menetet mutat fel, amelynek odiumat
méltatlanul viseli magdn a mai vendéglés. Valdji-
ban nem & a hibas, a bajok forrdsat sokkal mélyeb-
ben kell keresni. Legnagyobb rész a mai idok viszo-
nyaiban és attdl saturdlt vendégben keresi és taldlja
meg az igazi okot. A hdboru 6ta mindenki gy, s6t
jobban akar élni, mint a hdbort elétt. Elfeledkeznek
arrél, hogy a vildghdbort szornyi viaskoddsdnak
arét valakinek meg kell fizetni. Ma lemondani senki
sem akar, fénytizési szédiletében mindenki Paris és
London fényiizése utin vigy6dik, ami természetesen
a nalunk oly sikeriilten agyonszandlt zsebbel nem
megy. Szeretne mindenki kiilféld példdja  utdn ét-
termi tancokban szorakozast taldlni, ebben mi is
kovetjitk a kiilfold példdjat s az éttermek csendesen
atalakulnak Café-Restaurantokkd, de a  kozonség
anyagi ereje nem tudja ezeket az dtalakuldsokat meg-
feleléen életben tartani. A mai kézonség igényét az
egyszer(i tinc mdr nem elégiti ki, Jazz-bandet, va-
kité reflektorokat kévetel, amelyek feliilrdl vilagitsak
meg a tdncold parokat. A ma kézonsége tiindokdlni,
szédiilni és széditeni akar — a sokszor részletre meg-
visérolt — estélyi oltézetében, de fogyasztani keve-
set, s6t ha lehet semmit sem szeret! Egy szerény
fekete vagy az obligat mélnaszorp csupdn az egész
fogyasztas. Hogy az lizemnek oridsi regieje van, az
8t kevéssé vagy egydltaliban nem érdekli. Nagyon
sok olyan vendég van, aki érakon keresztiil gyényor-
kodik az isteni tanc szépségeiben, csak midén a hely-
zet mér nagyon kezd kellemetlen lenni, avagy a ven-
déglés mar tal srin és udvariasan koszonget neki,
akkor térnek észhez, de ekkor cinikus médon kez-
denek kiabdlni: ,hdat mi ez, itt mdar rendelni sem
lehet valamit?” Természetesen ilyenkor a szegény
pincér kap ki, miért nem figyel jobban? miért nem
érdekl8dik? mert hdat vildgos, az étteremben csak a
vendégnek lehet igaza . . .

Legszebb Legjobb Legolcsébb
PAPLAN PAPLAN
kérpltoséru, vas- és ré:butorgyﬁnPApLAN
” z o . dgy- és asztal 2
Szényeg, pokréc, fiiggony, iey; s asualteritck,

székek, ‘lednyszoba-, eloszoba- és kertibutorok, 6k ;
(0en Fiiotian hah x|o:, ernybk és sétrak

GICHNER JANOS,
BUDAPEST, VII, ERZSEBET-KORUT 20. SZAM |

Istenem, hol vannak a régi j6 és szép id6k? a
TELEFON:

SEEMANN FERENC ;7%

Menu-l.(értyék, étlapok, egyéb szdllodai és
éttermi nyomtatvdnyok mivészies kivitel-
ben, versenyképes drakban.

1-86

Budapest, V., Mérleg-utca 2 (Gresham-palota),
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régi vildg foldesurai, huszartisztek, a régi igazi
urak? . . . Azoknak nem kellett szinhézi effektus,
reflektor, Jazz-band s mds néger kakofonia, . . . j6
volt a faggytgyertya, gyér vilagitds s mégis jol tud-
tak mulatni s tudtak pénzt kélteni.

Még a polgéri osztély tagjai is olyan vendégléi
¢letet éltek, amindt ma hidba siratunk vissza. Hol
van a Nemzeti és Orszigos Kasziné, Pannonia régi
vendég élete? hol van az akkori idék dalids termetd,
asszonyt veszejté Frdter Lordntja, amint a banda
¢lén hizza az akkori idék jellegzetes daldt: ,,Semmi
babam, semmi, igy kell ennek lenni . . .” Eltiintek s
ma mdr csak emlékben élnek, pedig ming urak vol-
takel . ..

Ma valami exotikus ldz gyotri a kozonséget. Sze-
génységében grand seigneurnek akar feltiinni, de
mert hozzivalé pénze nincsen, hottentotta alliirokkel
igyekszik magdt és mdst megcsalni.

Vissza kell térni a régi j6 id6khoz, azoknak szo-
kasaihoz, amidén a vendéglésnek nem azon kell
tornie a fejét, hogy micsoda vasari hokusz-pokusz-
szal csalja be a vendégeket, amidén a vendég nem
tdncolni jon az étterembe, hanem étkezni . . . s az
éttermekben j6 ételek, figyelmes kiszolgalas mellett
megtaldlja a régi j6 idék kellemes, bardtsigos szo-
rakozasat!

A tea

A téli iddjdrds kellemetlen hidege ellen sokszor
taldlunk enyhiilést egy forré tea élvezetében. A tea-
ivis szokdasa visszanyulik a Krisztus el6tti  sziza-
dokba. Egyesek szerint mdr Kr. e. 2700 esztendével
ismert volt a kinaiak elStt a tea-ivds élvezete. Kez-
detben csak mint orvosszert hasznaltak, amely meg-
Ovia a testet a kiilonboz8 betegségek ellen, késSbb
dltalanos szokdssd vilik, amely a kinai életnek min-
den megnyilatkozdsiban meggydkeresedett. A kinai
embernek mindennapos sziikséglete lett a tea-ivis,
az illendéségnek éppen olyan kifejezéje, mint a téro-
koknél a feketekavéval valé megkindlds. A legegy-
szer(ibb kinai kulitél az elkel6 mandarinig beziré-
lag mindenki tedt iszik ma is. Erthets tehdt, ha a tea
¢lvezete onnan indul hoditd dtjara. A tea bokorszer(
cserje, amelynek kifejlédott leveleit leszedik s azt
megszaritjdk. A megszaradt leveleket vizben lefor-
rézzak, amire a viz kivonja a tea haté anyagait. A
kinaiaknal éppen Ggy, mint a szomszédos mongo-

lokndl a tedt hidegen és melegen egyformén ittdk.
E szokds arra vezethet$ vissza, hogy az ott talalhaté
rossz vizeket a csersavtartalmi tealevelek bedobdsd-
val javitottak meg és tették ihatéva.

A Kindban szedett tealevelekre nagy gondot
forditottak, a szeddknek még étrendjiik is meg volt
szabva, nehogy az erés fiszeres ételek a tea levelé-
nek illéanyagét tonkretegyék. A régi kinai csaszdrok
asztaldra keriilt tedt csak lednyok gydjthették, de
még ezeknek is szdajuk be volt kétve, nehogy a lehel-
let a tea finom ill6 anyagdt befolydsolja. A teabokrok
évenként négyszer hoznak termést s igy a teasziiret
egy évben négyszer ismétlédik. A mar 7 év éta termd
bokor dgait tében lemetszik s ezzel Gj agak hajtésdra
késztetik, amelyek ismételten leveleket hoznak.

A leveleket kétféle médon készitik el: az egyik
modszer szerint a leszedett tealeveleket gyorsan szé-
ritjak meg s azért megtartja a maga zold szinét. Bz a
tealevél sokkal tébh hatéanyagot — theint — tar-
talmaz s kesernyés ize miatt nem mindenki el6tt ked-
velt. A z6ld tedt féleg Amerikdban élvezik, mert az
amerikai a sokkal erésebb izgaté hatdsandl fogva
kiilénésen kedveli. A masik tea az u. n. ,fermentalt”
tea. A tealeveleket leszedik s egy csoméba rakva
dllani hagyjak, majd az erjedés meggatlasdra atgézo-
lik s utana szaritjdk, régen szabad tézhely felett por-
kolték. Ez a tea feketeszin(i, amit ma egész Eurépa
haszndl. A teaivds szokasit a kinaiaktdl &tvették a
szomszédos dzsiai népek, amelyek mindenféle keve-
rékben élvezték a tedt. ‘A gyengébb mindségli leve-
leket s a gyénge szdrakat okérvérrel keverve tégla-
alakba préselték ossze s mint ilyent valtépénzkép-
pen haszndltdk. Eurépa megismerve a teaivas szokd-
sit, igyekszik azt meghonositani. Holland, portugdl,
majd angol gyarmatosok termeszteni kezdik, ami axzt
eredményezi, hogy a Szunda-szigeteken Elé- és
hatsé-Indidban ériasi mértékben iiltetik a teabokro-
kat. A termesztett mennyiséget Ggy Kindbdl, mint
Indidbol teve karavdnokon szdllitottdk Oroszorszi-
gon dt Burépdba. Ennek féleg az volt az oka, hogy
a tengeren valé szdllitdst a tealevél nem birta el, mert
a tengerviz sos volta s a benne levé brom- és jod-
tartalom az ill6 olajokat tonkre tette.

A karavinokon szillitott tea, — amely éppen
innen nyerte a karavdn vagy orosztea elnevezését -
jelentésége csak addig tartott, amig red nem jdttek
arra, hogy a légmentesen csomagolt tea a tengeren
valo szdllitas alatt sem veszti el kellemes illatdt. Ezért

6—8

PETZ TESTVEREK

Hercegprimdsi Vasont6de és Gépgydr
Mfiszaki kereskedés, fém- és vasontések

Esztergom § Budapest, IV., Vdroshdz-utca 8
Telefon 108. Telefon 188—00, 19103,

. ” I4 r .
Wein Kéaroly és Tarsai
vészon~ és asztalnemit gyé&rosok.
Véllalunk
korhézi, széllodai és vendégléi berendezéseket.

Féraktér: Budapest, 1V., Vaczi-utca 30 b
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ujabb idében a tedt lecinkezett pléhdobozba s ezt
fagyapot kozé csomagolva hoztdk Eurépdaba. Az igy
csomagolt tea kellemessége, frissesége semmi ki-
vénnivalot nem hagyott maga utén.

A tedban levé oldhaté anyagnak koériilbeliil
40—50 % -a megy ét a forrdzatba, mig az idegekre haté
thein a teéban levd anyagnak csupén 0.9—4.5% -t
teszi ki. Kilénben a tea levelében levé thein szdza-
léka nem fiigg dssze a tea jésdgaval. A tea élvezete
hovatovabb dltaldanossa vdlik, amit Eurépa gy igyek-
szik gytiméleséz8vé tenni, hogy az Eurdpaban honos
zsalyat megismertetik Kindval s bizonyos zsélya-
mennyiséget kinai tedra cseréltek be. Erdekes, a ki-
naiak hamarébb reduntak az eurdpai zsélyédra, mint
az eurdpaiak a kinai tedra. A kinaiak eme kidbrandu-
ldsa az eurdpai zsdlydbdl a teakivitel megszoritését
eredményezte, amelyet Ggy igyekezett Eurépa ki-
egyenliteni, hogy gyarmatain sikerrel honositotta
meg a teabokor lltetését.

A teavdsdr gécpontja kezdetben az orosz Niznij-
Novgorod volt, amelynek hires vasdraira mar 1830~
ban 34.000 lada tedt szallitottak.

A szibériai vasut kiépitése a teaszdllitdsnak oriasi
lehet8ségét teremtette meg. Az orosznal a teaivds
valéségos nemzeti szokdssd valik, ott a ,na csdj”
tedravalé” megfelel a mi ,borravalénknak”. A tea-
ivas igy kelet fel6l az oroszokon &t, nyugaton az
angol, holland és portugalok terjesztésével egész
Eurépéban altalénos lesz. A teatermelés s igy a tea
haszonhajtaséra jellemz& képet nyujt az a statisztikai
adat, amely szerint 1888-ban csupédn Kina 132 millié
kg.-ot termel, 1893-ban csupan Japan és Kelet-India
80 milli56 kg-ot exportédl. Ujabban Brazilia is foglal-
kozik teaiiltetéssel, de ezek dacéra az dazsiai termelés
félényben maradt. A vildg Osszes teatermelését kortil-
beliil 600 millié kilogrammra lehet becsilni.

A teaivds ma minden orszdgban dltaldnosan el
van terjedve. Felmeriil az a kérdés, vajjon egészsé-
ges-e a tea élvezete? E tekintetben a kézépkor orvo-
sai hihet8leg reklamhajhdszds szempontjabdl tul-
zasba esnek. Igy Morisset francia orvos 1648-ban a
tedt azzal ajdnlja, hogy téle az ember esze gyarapo-
dik. Bontekoe, a brandenburgi vilasztéfejedelem or-
vosa a j6 egészség alapfeltételének napi 100—200
csésze teat ajanlott.

Természetesen a tudomdnyos vizsgdlatok kideri-
tették azt, hogy a tea hatéanyaga — a thein — az
idegekre er8s izgaté hatdssal van, amelynek élvezete
talzott mennyiségben rossz hatassal van.

A tedt ma rendkiviil sokféle anyaggal hamisit-
jék, leginkdbb oly névények leveleivel, amelyeknek
a tea levelére emlékezteté csersav tartalma van!
Angliédban ma mar az elhaszndlt tealeveleknek fel-
frissitésével kiilon gydrak foglalkoznak. A féleg
kavéhazakban elhaszndlt tedt Gjra festik, illatositjak
s a vevs sokszor eredeti csomagoldsnak képzelt
tedban ilyen felfrissitett, de mdr rossz tedt vdsd-
rol. Sokkal kellemetlenebb az, amidén a tea helyett
mindenféle idegen novény levelét vasdroljuk meg. E
tekintetben csak megbizhaté és ismert cég tisztessége
nyujt az embernek védelmet. A hamisitott tealevelet
konnyen megkiilénbéztethetjitk a valéditél. A valodi
tealevélben nyomtatott nagy i (I) alakit edényalako-
kat talalunk, mig a hamisitott tealevélben ezt a jel-
legzetes alakot nem latjuk. Természetesen az ilyen
meghatérozéas csak mikroskopiumi vizsgdlat révén
lehetséges.

A teaivds ma mar viligszokds, amely a forré
ég6vtdl a sarkvidékig egyformdn ismert s ami a tea-
bokor jelent8ségét kultarnévényeink kozott igen ma-
gasra emelte.

DR. KRITSFALUSSY ISTVAN.

LANGE ES TARSA

BUDAPEST, VII. KERULET, NEFELEJTS-UCCA 12. SZAM
TELEFON: Jézsef 58— 96.

Mindennemii egészségiigyi berendezések.

Kézponti fiitések, vizvezetékek, modern fiirdéberendezések, csatornazasok, szivattyd-
miivek.

Elavult berendezések altalinos javitisa és ujjaalakitasa.

HKoltségmentes, lelkiismeretes mérnioki javaslatohk.
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A mi bélunk

Janudr hé 22-én folyt le az Orszigos Vendéglds
Bél, az idei balok legfényesebben sikeriilt tinc-
mulatsdga. Ha Carnevdl herceg pilyazatot irt volna
ki az idei farsang biljaira, gy a mi balunk vitte
volna el a palmat.

De ez elére lathaté volt olyan rendezéség mel-
lett, mint amilyen ez idén Mdrkus Imre elnéklete
alatt a nemes cél érdekében firadozott. Halds készo-
nettel emlékezik meg joléti intézményeink elnok-
sége Wagner Béla, Bokor Ferenc, Holub Rezsd,
Malosik Ferenc, Farkas Pal, Biré Dénes, Winkler
Antal, Rettinger Mdrton, Ketter Jézsef, Szabé Imre,
Dénes Marton, Nagy Séndor, Wrabetz Gusztdy, Put-
noki Istvan urakrdl, akik a nemes cél érdekében, nem
kimélve idét és faradsagot, azon huzgdlkodtak, hogy
személyes kozbenjardsuk dltal minél inkdabb biztosit-
sak az anyagi és erkolesi sikert.

A févirosi Vigadé 6sszes termei  szlikeknek
bizonyultak a bélra 6z6nl6 kozonség befogadasira.

A szebbnél szebb asszony és liny mar este tiz
érakor majdnem megtoltstte a tagas termeket, vgy
hogy féltizenegy o6rakor, mikor Markus Imre bél-
elnok Keszey Vincénével és Wagner Béla r. b. elnsk
Markus Imrénével megnyitotta a tancot, sziik lett a
jo oreg Vigadé viltozatossighan gazdag, gydnyor
nagy terme és a tdancolok jo része dtszorult a kis-
terembe, amelyet szintén zsifolasig megtoltott ugy,
logy a folyoséra és az orgona alatti terembe is ju-
tottak tdncold pdrok.

Elragadé litviny volt a vigadok érémtdl sugdrzé
arca és a bdjosan lejté parok amint a hirneves
csenddrkatonazene hangjaindl egymdshoz hajoltak.

Négyszaznal tébben jottek el az idei balunkra,
mint tavaly és ezernél tobb pédr jdarta Magyari Imre

és Radics Béla elsérendi zenekardnak kivalé ropo-
g0s csardasat,

A megjelent szép asszonyok és ledanyok koziil
az aldbbiakat sikertilt feljegyezniink.

Lednyok: Pfeiffer Ilonka, Hegel Matild, Ho-
monnay Giza, Bederna Roézsika, Szalay Maria, Lei-
meter Gizi, Domonkos Bézsi, Barabds Rézsi, Pozsonyi
Mancika, Zsin Maria, Kiczké Nusi, Fried Rezsin,
Pursch Erzsébet és Stelike, Hofbauer Stefi, Keller
Manyika ¢és Micike, Glasz Irmuska, Stkabdan Anna,
Szanthé  Rozsa  Bftired,  Steiner Posch
Irma, Mayer Maria, alcsuti Szabdé Anci, Neubauer
Irénke, Valké Irma, Pdlfy Erzsike és Irénke, Dedk
Joldn, Papp Siri, Radiczky Paulin, Olaj Etelka, Pra-
ger Lili, Déra Gizella, Szabé Gizella, Széphelyi Lon-
cika, Pénzes Terra, Mayer Tuci, Jehn Boézsike, Pirnit
Vali, Kondor Nusika, Hesfort Irén, Németh Irén,
Pischinger Maria, Boldog Valika, Bokor Joldinka,
Neverkla = Stefike  ¢és Kriszt ~ Pipi, Ban
Erzsébet,  Wagner Margitka, Neusiedler Manci,
Thonhauser Otti, Kiss Mariska, Beyler Mariska,
Manci, Stadinger Idus, Frenreisz Margit,
Bokor Rézsi és Giza, Gliick Kornélia, Naporoszna
Juci, Hautzinger Rézsi, Domokos Ida, Liptak Annus,
Malosik Olgica, Fiilsp Emmy és Bézsi, Madzso Rya,
Balogh Irén, Tasnady Gizi, Schiick Manci, Pracser
Manci, Endler Margit, Schultsz Emma, Rézs Bozsike,

Ricuska,

Erzsike,

Hadsz

Kosse Aranka, Grof Miria és Bozsi, Friedmann
llonka, Novotny Annus, Ohaiser Rozsika, Kurtdcs
lla, Stadler Etel, Stettner Aranka, Schwartz Irén,

Simon Gabika, Gregorits Fanny, Janieliss Edith,
Schell Bézsike, Darvas Mici, Ledner Olga, Weisz
Maca, Boros Julia és Madria, Vicy Manci, lvisz
Gizike.

Asszonyok: Grecsik Robertné, dr. Kritsfalussy
Istvanné, Kodndar Dométorné, Danké Lajosné, Jurdk

Thiergartner és Stohr r. t.

Budapest, 1., Budafoki-ut 9—11
Telefon: Jozsef 85—17

5

Hézponli fiitések | Fiirdéberendezések
Uizvezelék | Csaltorndzds
Hydrotherapia
Foldgdzberendezés.

56




10 SZALLODA- ES VENDEGLOIPARI SZEMLE

Gyorgyné, Schlosser Istvanné, Miiller Jozsefné,
Bikkfalvi Miklésné, 6zv. Mayer Tivadarné, Horvath
Janosné, Méhn Antalné, Peterka Henrikné, Juhdisz
Imréné, Csernus Istvdnné, Bartalis Sdndorné, Pozso-
nyi Janosné, Halbart Alajosné, 6zv. Ashéth Zoltinné,
Aldor Aladdarné, Biichler Séndorné, Pursch Istvinné,
Bors Kérolyné, Koziczki Jozsefné, Keller Antalné,
Patz Antalné, Glasz Lajosné, Horviath Jénosné, 6zv.
Wallinger Gyoérgyné, Farkas Istvanné, Szintho
Adolfné Bfiired, Reichenfeld Zsigmondné, Pokorny
Istvanné, Posch Mihdlyné, Posch Ferencné, Spelter
Henrikné, Molnar Séandorné, Kovics Pdlné, 6zv. Neu-
siedler Gézané, Szab6 Sandorné, Neubauer Sindorné,
Kiss Karolyné, Heinrich Antalné, Németh Imréné,
Viczy Bélané, Aranyossy Andrdasné, Weigand Jo-
zsefné, Sznaszky Adolfné, Pdlfy Elekné, Ecker
Jozsefné, Harkdny Rezséné, Markus Imréné, Arany
Janosné, 6zv. Breier Madtydsné, Techert Janosné,
Toéth Ferencné, Rapp Salamonné, Histek Jozsefné,
Heller Karolyné, Kirdly Lajosné, Olaj Janosné, Selig-
mann Gyuldné, Vigi Szabé Lajosné, Szabdé Imréné,
Széphelyi Kélmianné, Bokor Ferencné, Szabé La-
josné, Neverkla Karolyné, Varga Jozsefné, ozv.
Kriszt Ferencné, Gratzl Jozsefné, Korényi Karolyné,
Keppler Ferencné, Stettner Rezséné, Balogh Jozsefné,
Kemény Janosné Debrecen, Gundel Karolyné, Leit-
ner Jozsefné, Szekerkényi Janosné, Horvith Istvanné,
Bén Jézsefné, dr. Koos Istvanné, Bem Rezséné, Fejér
Ledné, Feldenczer Istvinné, Férster Janosné, Pinke
Jézsefné, Kiss Gyorgyné, Toth Mihdlyné, Wéhler
Jozsefné, Haas Imréné, Wagner Jenéné, Berecz Fe-
rencné, Arany Jozsefné, dzv. Incze Lajosné, Frenreisz
Antalné, Hautzinger Karolyné, Domokos Gyuliné,
Kovics Alajosné, Balczern Karolyné, Liptdik Janosné,
Malosik Ferencné, 6zv. Schenk Janosné, Balogh Jo-
zsefné, Pracser Jdanosné, Endler Henrikné, o6zv.
Schiick Miksané, Zwillinger Istvanné, Tischler Palng,
Tischler Gyorgyné, Gabor Jézsefné, Gaspar Sindorné,
Voros Ernéné, Ronai Miklosné, Wetser Matydsné,
Szabé Imréné, Szabd Jenéné, Farkas Istvinné, Kossa
Gyulané, Grof Antalné, Pdtser Janosné, Novotny
Vilmosné, Graf Jénosné, Prutzl Adolfné, Kurtdics
Ldszloné, Lazarof Jdanosné, Simon Kdrolyné, Schmidl
Gyuldné, Ban Ferencné, Uhereczky Ferencné, Riesz

Janosné, Keszey Vincéné, Czako Aladarné, Jancso
Jenéné, Mayer Gyulané, Vay Sandorné.

Kedves meglepetéssel szolgdlt a bilrendezéség
a tancrendekkel is. Izlésesen kidllitott retikiil, mely-
ben egy-egy csinosan becsomagolt Maul-féle  cso-
koladé kellette magat.

Nagy megtiszteltetés — szimba kel venniink,
hogy févirosunk nem ok nélkiil kézkedvelt kormany-
biztosa, dr. Ripka Ferenc tr is megszerencséltette
balunkat litogatdsaval.

Kiséretéhen iidvozolhettitk dr. Purébl Gyéz6
szfv. tandcsnokot, a szfv. ipari gyeinek legfébb in-
téz6jét, Rupp Laszlo, dr. Eméd Jozsef, dr. Szente
Miklés, dr. Unger Béla ker. eliiljarokat, dr. Pertik
Béla iparhatésagi biztosunkat, Lindl Zsigmond tandcs-
jegyz6t. Ott voltak még Palugyay Ferenc kormdny-
fétandcsos, Dinich Odén nemz. gy. képvisels, dr.
Domonkos renddrfétandcsos, Térley testvérek és
Francois Cézir pezsgbgydrosok, a renddrség tobb
fotisztviseldje ¢és a  sorgydrak igazgatéi és még
szamosan, akiket mind felsorolni szinte képtelenck
vagyunk.

Ugy a Kormanybiztos urat, valamint a tobbi
vendégeket Keszey Vince és Palkovics Ede kor-
manyfétandcsos févédndkok vezetdse alatt Markus
Imre balelnok, Gundel Karoly védnok, Wagner Béla
r. b. elnék, Bokor Ferenc fépénztiros és Walter Ka-
roly lapunk felelés szerkeszt8jéhél allo kildottség
fogadta.

A viddm hangulat és hamisitatlan kedélyesség
a kora hajnali 6rikig tartotta egyiitt a kartdrsakat,
akiket bizonyira érzéshen és gondolkozdisban koze-
lebb hozott egymishoz a fesztelen egyitittlét.

Mint kimagaslé pontjit a rendezésnek ki kell
emelniink azt a lélekemelé gondolatot, hogy az ér-
kezé vendégeket a jovends szakics és vendéglds
generacio fogadtak teljes diszben az impozdns fel-
jaré lépcsézetén, Igen sok — féleg szép asszony —
szemet lattunk, mely @ meghaté fogadtatdsra 6rom-
konnyekben flrdott. i

Egy szép emlékkel gazdagodva tivoztunk a ne-
mes célt szolgdld és kartdrsi egytittérzést oly lélek-
emeléen dokumentdlé balrol.

SBudapesti Havésok c%ruforgalmz'
Részvénptdrsasiga

kozvetlen befozatal
TELEFON : BUDAPEST,
Jozsef 92—77.

VI, Jézsel-kérut 38.

5-6

TELEFON:
Jozsef 8—47

JANCSURAK GUSZTAV
REZMUVESMESTER

BUDAPEST, IX, FERENC-UTCA 39. SZ.
Széllodai, vendéglsi és kavéhazi f6z8edények vorssrézbol és
vasb6l angol 6nnal 6nozva. — Karbantartds, énozés a leg-
szolidabb kivitelben. - A 75%, fiitéanyagot megtakarité
kévéhazi RECORDVERO tiizhely gyértéja. (Tébb orszagban

szabadalmazva.) 5—6

Piispoki uradalmi bérpince r.-t. Vacz.

Kozponti iroda: Budapest, 1V., Vdrosh4z-utca 4. sz
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Konyharovat

A zsir. Az ember taplilkozdsanak leglényege-
sebb anyaga a zsir. Az emberi szervezetben lezajlo
lasstt oxydacié hémennyisége nem termelédhetne,
ha annak anyagdul idékézénként a szervezetbe meg-
felel zsirmennyiséget nem juttatnink be. Ertheté
tehdt a kozelmultnak az a gyétrelmes emléke, ami-
dén zsirt kapni lehetetlen vagy igen nehéz volt, ami-
kor a zsir neve alatt mindenféle ronda anyagot red-
sozott a lelkiismeretlen kufdr szellem a kinléds em-
beriség nyakdra.

Az emberiség életéhen a forrd égévisl a sark-
vidékig mindeniitt lényeges szerepet jatszik a zsir.
Mig a forré égév alatt inkdbb a névényi zsiradékok
jatszanak fészerepet, addig a mérsékelt ég6viél fel-
felé mindeniitt az dllati zsirnak adnak elényt. E tekin-
tetben mindlunk az évszizados megszokas hatalima is
fontos, amely mindig az dllati  zsiradéknak nyuj-
tott elényt, holott a forré ¢gdév alatt az dllati zsir
haszndlata a szervezetre egyenesen kdros. Ez kény-
nyen megérthets, mert az dllati zsir feldolgozdsa sok-
kal nehezebb feladat elé dllitja az emészté szerveze-
tet, mint a noévényi zsir. Eszaki vidéken sokkal na-
gyobb melegre van szitksége az emberi szervezetnek,
tehat tobb zsiradékot is haszndl fel; viszont a forrd
égdv alatt a termelt hémennyiség redukdltabb, igy
nincs sziikség a nehéz dllati zsiradékokra, elegendd
a kéonnyebben emésztheté novényi zsir is. Ezért lat-
juk, hogy a forrd égdév alatt él6 népek nem hasznal-
jdk az dllati zsiradékot, mert annak élvezete a gyo-
mornak legy6zhetetlen munkat ad, s igy mdr egész-
ségligyi szempontbdl is mindeniitt a névényi zsira-
dékok terjedtek el. Az olaszok, gorogdk, spanyolok
faolaj szeretete, a mohamedinok és zsidok diszno-
zsir tilalma tulajdonképpen egészségligyi viszonyok-
ban leli magyardzatat.

A mérsékelt égév
zsiradékok kozott a diszndzsirt, liba- és kacsazsirt, az

emberi tdrsadalma az dllati
dllati faggyuhdl készitett margarint és a vajat ismeri
s haszndlja legjobban. A konyhdszathan legdltalino-
sabban a diszndzsirt haszndljuk. Egy egészséges em-
beri szervezet naponként 120 gr. zsiradékot kovetel
meg, de képes 850 gr. zsiradékot is feldolgozni. A

disznézsir zsirsav, olajsav, stearin és palmitinsavas
glycerin észterbdl all. Minél t6bb benne az olajsav,
a zsiradék anndl puhdbb; minél tobh a stearinsav, a
zsiradék anndl keményebb. A zsir keménysége 9ssze-
fliggésben van annak olvadoképességével. A jo zsir
mar 51° C-ndl jol olvad, éppen gy a margarin is.
A puhdbb zsir kénnyebben emésztheté. A zsiradékok
- tekintetében osztilyozhatok: legkony-

emészthet6se

nyebb a vaj, majd a szdirnyasok zsiradéka, liba-,

;, utdna az allati faggyabél készilt margarin
és végil legnehezebben emészthetd a diszndzsir,

kacs

Az dllati zsirokkal szemben sokkal nagyobb cso-
portot alkotnak a névényi zsirok. A konyhdszat szem-
pontjibol legjobban dérdekel benntinket az u. n. ét-
olaj, amelyet az olajfa bogydjabdl sajtolnak. Az olajfa
Olaszorszig, Spanyolorszig, Gordgorszighan, s6t
Dalmacidban is dltalinosan elterjedt novény, amely-
nek apré zoldes bogydja guzdag olajtartalommal ren-
delkezik. A kipréselt olajat megfeleld tisztitas utdn a
legkiilonbozobb ételnemek elkészitéséhez haszndljak
fel. Aki Olaszorszaghan megfordult, az err6l maga
is meggyézédhetett. A forré égévnek nagyon sok
zsirtadé novénye van, amelyek koéziil a legdltalino-
sabban ismert a kdokuszpdlma gytimélesébdl préselt
kokuszzsir alatt ismertink. A

32 m. magas karcstt torzset fejleszt,
amelynek cstesdin egy pontbol nének ki drnyat adé
levelei. Azok tévében fejlédnek a csontos burokkal
ellatott gyermekfej nagysdgot elérd termések. A
csontos burkon beliil fejl6ds fehér héldallomany gaz-
dag olajtartalommal rendelkezik, amelyet megérése-
kor apré darabokra vagdalnak fel s oly edénybe dob-
jak, amelynek alja dt van lyukgatva. Az egészet egy
masik edényre redhelyezve kiteszik a forré tropikus
napsugdr hatdsdanak, amire az olajtartalom kicsurog
s az alsé felfogé edényben 6sszegyiil. Ezt azutin

zsiradék, amit neve

kokuszpdlma 30

tisztitjak, amely utin zsirszeriileg megmerevedik s
mint ilyent , kékuszzsir” vagy ,,Ceres” neve alatt
hozzdk forgalomba.

A névényi zsirok dltaldban a tropikus és sub-
tropikus 6vek népeinél vannak elterjedve, mig az
dllati zsiradékokat inkdabb a mérsckelt és hidegebb
Svek népei fogyasztjdk. A természet bolesen kijeldli
azt az irdnyt, amely az ember életében célszer(ibbnek

Fisch Markus és Sperl Nandorné
vad- és baromfikereskedése
Budapest, 1X. ker., Kézponti vdsdrcsarnok 52.

Telefon: J6zsef 22—80.

243

Budapesti Tejkereskedelmi R.-T.

(Budapesti Altalanos Tejcsarnok R.-T. és Budapesti
Kézponti Tejcsarnok R.~T. egyesitett {izeme) 6—c
Budapest, VII., Rottenbiller-utca 31. szam.

46—68 45-40 Tojasosztaly: IX. Drégely-
Telefon: Jézsef 50—16 45- 41 utca 2-8. Telefon: J 23-07
128—02 45-—-42 Siirgdnycim: Horgonvtej Budapest

4—8

Mercur bérautolizem

Budapest, VI., Gréf Zichy Jené=utca 11.

Telefon: 48-21 és 191-46.
Siirgdnycim : Luxauté.
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latszik s ez szabja meg azt az elvet is, amely hol az
dllati, hol a noévényi zsiradékot tartja egészségesebb-
nek s az életrendnek megfelelének. M.

Kiilonfélek

A berlini , Kaiserhof. A német birodalmi févi-
ros legelékelébh szalloddi kézé tartozott a hires
Kaiserhof”. Ez a szép szdlloda az utébbi idékben
egymasutin valtoztatta tulajdonosait, ami nemcsak a
mai gazdasdgi viszonyokra, de a neves szdlloda tor-
ténetére is érdekes vilagossagot vet.

A szdlloda legteljesebb fénykoriat a két Aschin-
ger testvér kordban érte el. A két Aschinger testvér
Fritz és August 1890-ben keriilt Berlinbe s ott egy
szerény soércsarnokot ,Bierquelle” cim alatt nyitot-
tok. Nemcsak a szorgalom, de a szerencse is a két
testvér mellé dllott, a sorcsarnok oly kitiinéen ment,
hogy révid idé alatt Berlin kiilonhozé pontjain ha-
sonlé ,Bierquelle”-k nyiltak meg, ami a két Aschin-
ger testvér megvagyonosodasit is jelentette. Tovabbi
villalkozdsaik soran borpincét nyitottak a késébh
hiressé valt ,,Reingold Keller” néven. Az éket kisérd
szerencsére jellemzs, hogy volt id6, midén az {izem
rosszra fordult, amibsl oly maddulag szabadultak
meg, hogy a tobbi tizletet és hizat a leheté legmaga-
sabb  kélcséndsszeg erejéig megterhelték.  Ehhez
hozzajarult a hdabor alatt az {izemek csokkenése,
majd az azt kévetd zavaros dllapotok, de 1923 Gszére
minden joéra fordult. Berlinben is ez idében minden
helyiségért 6ridasi  béreket kezdtek fizetni, ott is
ismertté lett ,,a lelépési dij”, ami egyszerre azt vonta
maga utdn, hogy az lresen &llé ,Bierquellé”-k nagy
vagyont képviseltek. A két Aschinger testvér szeren-
betetézte az a kortilmény, hogy az osszes

cséjét
tizemeket megterheld 35 millié jo mdarka adossdgot,
a pénz elértéktelenedésénck idejében ki tudtik rovi-
desen fizetni s jellemz8, hogy az utolsé negyedévi
torlesztés mar nem volt tébb, mint egy liter sérnek
az éra.

A |, Kaiserhof” mindezek dacira t6bbszor  val-
toztatott gazddt. Legutolsé tulajdonosa Jaques Bron-
ner volt. J. Bronner vagyondt spiritusz-spekuldcion

nyerte. Az egyszer(i kis ligynok rovidesen nagy-
vagyontt ember lett, aki gyonydriien berendezett sajit
palotajaban élt. A, Kaiserhof”-nak ez a tulajdonosa
katasztréfaszertileg ment ténkre, amennyiben a Lom-
bard- és Escomptenbank bukdsa magdval rdntotta a
,Kaiserhof részvényeit is. Az emelkedés szédiiletes
volt, de a ,Kaiserhof” és tulajdonosianak bukdasa nem
kevésbbé szédité . . . ,,A szerencse forgandd . . .7

A csipkefiiggony kezelése. A csipkefiiggony
(Gardine, Store sth.) a szdlloda berendezésében a leg-
kényesebb rész. A szép fiiggdny a szobdnak eldkeld
kinézést kolesondz, ezért a fiiggdny megvasdrlasa és
bedllitasa egyike a legkényesebb és legfontosabb fel-
adatoknak. A beszerzésnél mindig az a gondolat ve-
zessen, hogy a legjobb a legolesébb egyszersmind.
A legjobb anyag nem mindig jelenti a legdriagéabbat,
mert nem az art tulfizetésérél van sz, hanem a
mindség kivilosdgiardl s annak elényeirsl, amelyet az
ar kevésbbé befolydsol. A bevasarlasnal legcélsze-
ribh a sird szovésit és apré mintdzat fliggonyok-
nek elényt adni, mert a s(iri szovéstt és apro mintdju
fiiggdny szdla a szdritasnal kisebh mértékben torzul-
hat el s konnyebben javithaté. A csipkefiiggony leg-
hamardabb a fiist és portdl veszti el szépségét. Erthetd,
hogy benniinket kézelrdl érdekel a figgonyok tiszti-
tasdanak modja is.

A csipkefiiggonyt fehérnemiikkel
tisztitani  éppen  szovésbeli  finoms
lehet. Tisztitds el6tt alaposan rdzzuk ki a fliggonyo-
ket, esetleg puhaszorii kefével végig kefélhetjiik,
ami dltal megszabaditjuk a redrakodott por durva
tomegétsl. Utana nyolc részbe dsszehajtjuk, az 6ssze-
hajtogatott fliggonyoket egymdsra téve egy nagy
mosokadban helyezziik el. Az cgészet langyos szap-
panos vizzel ledntjitk s 6 ordn @t abban allani hagy-
juk. A megfelelé azds utdn  deszkalappal és kével

mas egyllt

nem

ya  miatt

lepréseljiik, ami a szappanlében kidzott piszkos vizet
a fliggonyokhdl kisajtolja. A szennyes vizet leenged-
jik s az eljarast mindaddig megismételjiik, amig az
dztatdsra szant szappanosviz piszkos lesz. Az ily-
modulag tisztira dztatott csipkefliggonyoket szap-
pan és kristalyszodaoldattal kevert vizben kifézziik.
Tobbszori kifézés utin dvatosan kézzel kidorzsoljiik,
amelyhez azonban semmi dorzsolégépet nem szabad

Szodomka Ignécz és Fia
hentes, kolbészéru- és szaldmigyar
Budapest, VII,, Szévetség-utca 33. sz.

Telefon: Jézsef 124—49.

5—6

Szinye-Lipdczi

Salvator-gyogyviz
ismét mindeniitt kaphaté.

Magyarorszagi vezérképviselet :
Budapest, 1., Varosmajor-utca 10. Telefon 22— 18,

2—8

PALUGYAY BOROK Es PEZSGOK

Kézponti iroda: Budapest, VI., Andrdssy-iit 5. = Pincészet: Budafok.
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haszndlni, majd ujolag kifézziik s 24 6ran at veder-
ben dllani hagyjuk. Az ilymédulag  kitisztitott flig-
gonyt szaritjuk. Legajinlatosabb a szdritds utdin ke-
ményiteni, mert eziltal fehérebbek lesznek, A kemé-
nyitésnél Gigyelni kell arra, hogy az tdlerésen ne (or-
ténjen, mert a tilkeményitet fliggonynek nincsen
meg a miivészi esése és reddzete, amellett magidt a
fliggonyt is rontja, mert a szalak konnyen térnek. A
kékités a keményitéssel egyiitt trténjen. A sziritis-
ndl arra kell tigyelni, hogy az egyenletesen térténjen
s olymoédulag, hogy a mintizat eredeti rajzolatit
megtartsa s a fliggonyszélek ki ne huzodjanak. A
megfeleld  dvatossiggal  kimosott
sokdig tartésak  maradnak. Jo

fiiggony 15
nyen elbirja, féleg akkor,

csipkefiiggonyok
minéségli esipke-
20 mosdst s a vele jiré kezelést kony-
ha mosis el a legkisebh
észrevehet6 hibdt, szakaddst dvatosan kijavitjuk.
A leltar (6rés. A mai viszonyok egyik legkénye-
sebb pontja a leltdr t6rés. A boldog régi iddhen, ami-

kor az anyag beszerzése konny(i és olesé volt, szin-
tén szamolni kellett ezzel a tétellel. Ma, midon a dri-
gasdg oridsi sullyal nehezedik rednk s a kiillonhozé
igazsagtalan adonemek elviselhetetleniil sujtanak, a
E koriilmény
hogy az iizleti életet érzéke-

leltar torés szinte elviselhetetlen teher.
arra késztet benniinket,
nyen sujté hibat legalabh csokkentsiik. Kéztudomasi,
hogy a toréseknek legalibly 507 -a vigydzatlansagra
s a személyzet nemtérédomségére vezethetd vissza.
Azért elengedhetetleniil szitkséges, hogy a személy-
zet  céltudatos  oktatdshan  részesiiljon,
annak tudata domborittassék ki, hogy kezei kozott
hatalmas vagyont jelenté érték fordul meg, amely-
lyel a legnagyobb dvatossiaggal eljirni becsiiletheli
kotelesség. Viszont igazsig az is, hogy a leltiranyag
igen sok kézen valé megforduldsa sokszor a térések
kiindulé pontja. Ezért a vezetéség torekedjék arra,
hogy az anyag kezelését redukdltszami személyzet
végezze. A 10rést sokszor az is el6idézi, hogy az
egyes helyiségek egymistél tdavol fekiisznek. Gon-
doskodni kell arrél, hogy a konyha, kidvéskonyha,
sontés, Bar sth. egymishoz lehetdleg kézel essenek
s az oda vezetd utak ne legyenek sikosak s allandoan
simdk legyenek. A mosogatdhelyiség berendezése a
modern vivmdnyoknak megfelels legyen s abban

amelyben

lelkiismeretes személyzet dolgozzék. Ezeknek har-
monikus 6sszehatdsa sziintetheti meg a leltdr torés
Oridsi karat, amely ma elviselhetetlen teher.

Uj szakiacskonyv. Dittmayer Andor, a fiatal
nemzedék egyik értékes tagja ,,Gasterea” cimen ér-
i¢kes gasztronomiai lexikonnal gazdagitotta a ven-
déglos irodalmat. Ez az Gjabb munkdja kibovitése az
1912, évben a szerzé dltal kiadott ezirdany szakmun-
kinak. Foglalkozik benne: levesek, hideg és meleg
marha-, borji- sertéshisok, szdirnyasok,
vadak, martisok legkiilonboz6bl elkészitési maodja-
val.  Tartalmazza: a legkivalobb tészta-recepteket,
amerikai italokat és fagylaltokat. Részletesen és be-
hatéan tirgyal sziamos hasznos tudnivalékat, nem-
zeti ételeket, s mindezt kiegésziti egy
nagy gonddal, f6leg szakicsok és éttermiek részére
dsszedllitott angol — francia- német—magyar nyelvii
szOtir és egy gasztronomiai jegyzék. Szakszer(iségé-
nél fogva nélkiilozhetetlen, miért is melegen ajanljuk.
A mii 1925, év elején jelenik meg és megrendelheté
¢ ln]) kiadohivataliban és a szerzénél (IV., Apponyi-
l)

eléételek,

étrendeket

tér 4. Parisi-udvar).

Innen-Onnan

Leégett szdilloda. Svédorszag févarosdat immdr
masodszor sijtja az a szerencsétlenség, hogy egyik
legkivalobb szdllodaja leégett. Mint tudésiténk jelenti,
a kozismert Jakobs Hotel Stockholmban leégett. A
tiz ismeretlen okokhol éjjel tort ki s oly vehemens
gyorsasiggal terjedt, hogy a magasabh emeleten levé
lakokat legnagyobb eréfeszités dran tudtdak
megmenteni. Az épiilet teljesen elpusztult, az anyagi
kir felbecsiilhetetlentl nagy.

A borravalé kérdése Csehszlovikiaban, Cseh-
szlovikiaban a kiszolgdlasi dij felszamitdsa nincsen
hevezetve, azonban egyes nagyobb tizemek felkarol-
ték ezt a rendszert s a kézoénségnek a kiszolgdlds
dijat is prezentaltdk a szamlaban. Erdekes, hogy a
rendszerviltozis magdban a kézonségben vdltotta ki
a megfelelé reakciot és élénken tiltakozott az Gj
rendszer ellen, azzal a megokoldssal élve, hogy a
borravalé 6nkényes adomdny, amelyet 8sszegében a

csak

Rehberger Adolf és Tdrsa R.-T.

csokoladi- és cukorkagyar Budapest, VII., Sip-utea 25
Telefon : Jozsef 123—70.

Gyart: csokoladét, csokoladé-kiilonlegességeket, u. m,: dragét,
desserteket, pralinét. Fourré kiilonlegességeket. Dropsokat.
Gelé- és fonddm arukat.

Rehberger csokoladék elsérendii mingségiiek. o6

CIFKA JOZSEF

PINCEGAZDASAGI CIKKEK SZAKUZLETE
— 0 —
BUDAPEST, V., VILMOS CSASZAR-UT 48.
TELEFON 28-92. 5—6

Gschwindt-féle

likérok, gylimolcs és
fézelék konzervek.
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kozonség allapit meg s éppen azért azt megszabni
illetékszertileg nem is lehet, A
meghozta a kivant eredményt,
ban hatésigi rendelet jelent meg, amely szigortian
megtiltja a borravalé felszamitasat, A hatdsiagi meg-

kozonség tiltakozisa
mert Cschszlovakia-

g
ckolis arra tamaszkodott, hogy a borravalé nagysi-
gdnak megdllapitisa a vendég egyéni joga, amelyet
korlitozni nem lehet és nem szabad.
Uj gyogyfiirdé. A természet pazar hokezlisége
néha hatalmas méretekben nyilatkozik meg, olyan
l:6ségben ontogatva kincseit, hogy egyes vidékek
gyors felvirdgzasdt vonja maga utin. A csehorszagi
Karlshad, Franzensbad, Ma-
rienbad az emberiségnek csodatevd dldasait jelentik.
E vidék vizeinek gyogyitd hatisa a legtavolabbi
viligrészekbol is odavonzotta a beteg s gydgyuldst
keresé emberiséget. Ezeknek a fiirdéknek jelentésége
cgy Uj gyogyfirdé keletkezésével emelkedett. Mini
Csehorszighdl értesiiliink, Marienbad mellett Sandau

vilaghir( flrdok, mint

kornyékén j dsvanyvizforrasokra bukkantak. Harom
forrdas oly jelentés chemiai dsszetételt mutatott, hogy
oridsi bel- és kilfoldi t6ke alakult annak értékesité-
sére. A pénzcsoport a forrasokndl modern sanatoriu-
mot és szalloddkat épittet, amelyek az dsvinyvizek
gyogyité hatisa mellett a vidék szépségeire is szd-
mitva, kényelemmel latjak el az idiilni, egészségdt
visszanyerni akard idegent.

Vasuti kedvezmény Csehszlovikidban.
tavol all téliink az a gondolat, hogy Csehszlovik kéz-
tarsasignak propagandat akarjunk csindlni, de nem
regisztraldasatol,

lgazin

zdrkézhatunk el annak a hirnek
amelyhez hasonld lépés benniinket is foglalkoztat-
hatna, f6leg akkor, ha csonka hazink megmaradt
értékeit ismertté akarnok tenni. Csehszlovikidban a
gyogyfirdéhelyeket litogatd masod- és  harmad-

, TELEFON: 18—08,

HUNGARIA
CASINO S

KONIGSTADTLER TESTVEREK R.-T.
6—8 Budapest, 1V., Pilvax~kéz O.

T auer Rezsdé cukrdsz

4-6

Budapest, VIII., Rdkéczy-ut 49.

Telefon:
Jozsef 12504

osztilyt kézonség a vasutvonalakon 33 7% -os kedvez-
ményt kap. Ezzel az intézkedéssel a fiirdShelyek
litogatottsagit akarjik emelni s mint a hirek igazol-
jiak, a célt sikeriilt is elérniok. Megszivlelends példa
ez mindlunk, ahol a nemzeti jévedelmet fokozo Gtle-
tek eddig nem burjdinoztak fel valami tulgazdagon.

Vendégls-kutya., Igy nevezik Tirolban a borz-
chet, amelyet mi kozonségesen Daxli neve alatt isme-
riink. Tirolban megfordulva alig taldlunk vendéglét,
ahol ne talilnék meg ezeket a jellegzetesen kacsa-
lelogo Rilli, de rendkiviil értelmes
kutydkat. Taldn ezért is nevezik ezt a kutyat Tirol-
ban ,, Wirtshund“-nak. Sokan #rdeklédtek az elneve-
z6s eredete utdn s a vilasz cléggé kiilénds volt. A
kutyat kiilonosen azért tartjak, mert annak jellegzetes
sajatsaga hasonlit a vendéglés karakterhez. Tirolban
¢ hasonlatossigot kovetkezéleg jellemezték: a Daxli
hizelgd, de ontudatat allat, a  szemtelen
clbizakodottsdgot csoddalatosan egyesiti magédban a
néha egykedviien lusta, elbizakodott,
maskor érzékeny. Hogy a jellemzés taldlo-e, azt a
kutyaszakértSkre bizzuk, de a gazddjanak szitkség-
képeni karakterével valé 6sszehasonlitds, érzékeny-
kedés nélkiil is konstatilhatjuk, meglehetésen santit.

A vendéglés tarsadalmi megbecsiilése. Hanno-
verben egyik ottani szdlloddst, aki a tarsadalomnak
ismert és koézbecsiilésben allé tagja, a német biro-
dalmi tandcs tagjivd vidlasztottdk meg. Orémmel
adunk réla hirt, mert, bdar csak Németorszagban, de
mégis bizonysdgit litjuk ebben a mi értékeinknek s
a tarsadalom elismerd értékelésének. Iparunk tudata
és meghecstilése kell nyomdban mind dltaldinosabban
clterjedjen, amelynek eddig oly sok rosszakaratit ér-
telmezdje volt. Midén a német birodahmi tandcs tag-

libu, eros 6s

megtarto

biiszkeséggel,

jat kollégidlis 6rommel tidvozoljiik, egyben hissziik,

hogy a tdarsadalom megérté megbecsiilése mindlunk
is elérehalad Gton, amelyen kivetkézni
igyekszik az ostoba el8itéletek hindrjaibol.

azon az

Valédi vérvords narancs (Doppelblood)
64, 80, 100 és 150 darabot tartalmazé ladakban K 300 000

Reszelt kokuszdiébél
netto 60 kg-os laddkban pro kg .. ... .. ... » 22,000

Citrom, eclsérendii 4ru ... - . o o . ... > 270.000

Rizs, Siam-Patna, glacé K 10.500, Moulmain K 10.000,
Bassein K 9.500 pro kg. 100 kg-os zsakokban.

Szardinia, portugal, legjobb markék, (Flora,
Lyon) szalkanélkiili puhahusi halak, dobozonkint K 10.000

SEGALL N. ¢¢isyumdics

nagykereskedésében
Budapest, IX., Csarnok-tér 6. Telefon: J. 63-01.

HARMATVIZ

5—8 Térvényesen védve.

Megrendethets;: Budapest székesfévaros 4svanyviz-iizeme
L. ker., Gellért-rakpart 1.

A Hungéria-lithlumos gydgylorrds szénsavval telitett dsvanyvize. Telefon d6zsef 112-59

A székesfov. sajat kezelésében.
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El6kels tizemben évek hosszit sordn dt dolgozott
uzletvezeté dllast keres. Elsérang referencidkkal
rendelkezik. Ezirdnyd megkeresést kiadohivatalunk

a legnagyobh érommel kozvetit.

Nagy tizem megbizhaté t(‘l\/oltmlo\/('mvl)/ot(\
keres. Ezirdnyt megkereséseket a kiadohivatal to-
vul)l)ll

Ettermi adminisztracioban jaratos né megfelelo
dlldst keres. Ajanlatokat , szakértelem® jelige alatt
tovdbbitunk.

Ettermi segéd. Eldkels iizemben dllandé alkal-
maztatast keres. E téren nagy gyakorlattal rendelke-
zik, amelyet a legel6kel6bb {izemekben szerzett meg.
Ajdnlatokat jelige alatt a kiadohiva-
talba kér kiildeni.

szorgalmas”

Uzletvezetsi dllast keres gazdag szakismerettel
rendelkez8, tobb éven at kiilfoldon miikodstt ,,szak-
ember”. Ajinlatokat a feltételek megjeldlésével a ki-
addhivatalba kériink. Kivénatra a legjobh referencidk
az érdekl8ds rendelkezésére dllanak.

Volt vendéglss, aki megfelels 6vadékkal rendel-
kezik, iizletvezetSi dlldast keres. Ajdnlatokat szerkesz-
losegunl\l)e kér ,,szakember” jelige alatt.

Uzletvezetsi dllast keres perfekt szakmai és ga/—
dasdgi tuddssal biré egyén. Kitiing referencidkkal
rendelkezik. Ajdnlatokat: ,Gazdasdgi kontroll” jel-
igére a szerkesztéségbe kérek.

Felels szerkesztd: Walter Kéroly. Felelos kiadé: Rausch Ldszl6.
Késziilt Korvin Testvérek grafikai inlézetében, Budapest, VI., Révay-u 14,
Felel6s nyomdavezetd: Korvin Jézsef .

Mindegyik munkaado

rendelje meg a ,Szélloda- és VendéglSipari Szemlét”, mert

ezzel alkalmazottjai lelkében a kultura magvait hinti el,

iparunkban nevelé munkét végez s nyomaban olyan alkal-

mazottak lesznek, amilyeneket az amerikai Statler ,arany-
szabélyai“ remélnek

Kozponti fiitések,
Szelléztetések,
Vizvezetékek,
Csatornazasok,
Szivattyumiivek stb.

KNUTH K, fmmoces

BUDAPEST, VI, GARAY-UTCA
10.

e
|
>

Szent Istvan Porter Sor

6—86
\ a Polgéri Serfézde /

Paratlan kiilonlegessége.

FANDA AGOSTON ES
ZIMMER PETER UTODA

ZIMMER FERENC HALASZMESTER
Féiizlet : BUDAPEST Fickiizlet

Koézponti Vésércsarnok @& V., Jozsef-tér 12, szdm
TELEFON : JOZSEF 4804 és 150 -65. 6—6

LEGUJABB SZAKIRODALMI KONYVEK.

MARENCICH OTTO
A SZALLODA- ES ETKEZOUZEMEK
KEZIKONYVE

Tartalom: A szdélloda altalaban. /. A szilloda szer-
vezése 68 berendezése. A helyiségek beosztdsa 1. Elotér
és csarnok (Hall) beosztdsa. 2. A szdllodaszoba és beren~
dezése. 3. Az étterem beosztisa ¢és berendezése. 4. Fel-
\/nlg.lln (service) asztal, plngérmldlo (office). 5. A konyha
¢s annak beosztdsa. 6. A pince. 7. A mosokonyha. 11.
]m: iszségiigyi berendezés. [1l. Miszaki (technikai) be-
“satorna, vizvezeték, fiirdészoba és klozett-
In.lulllt. 2. Fiitdberendezés. 3. Villanyberendezés, vila-
s:ll-ls 4. Felvono (Lift). 5. P ivo (Vacuum) berendezés.

Hiitéberendezés. [ V. Az lizem vezetése. |, A gazdasigi
hIV‘lldl 2. A szilloda vezetése. 3. Az étterem vezetése.
4. A konyha vezetése. 5. A szdllodaiizem ¢és vendéglo=
iizem ellendrzése. 6. A knn\ ha ellendrzése és kalkulacioja.
7. A kalkuldcio egy uj iizem szervezésénél vagy iizem
atvételénél.

MAGYAR-FRANCIA-NEMET-ANGOL
SZOTAR

A VENDEGLOIPAR SZAMARA
KULONOS TEKINTETTEL AZ ETLAP HELYESIRASARA
KET RESZBEN
Osszedllitotta : Marencich Ott6.

Kaphaté Walter Kdroly féigazgaténdl, Budapesti Szél-
lodésok és Vendéglosok Ipartestiilete, Kalvin-tér 2. és a
Dunapalota szilloda igazgatésagandl. ’
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Széllodai és éttermi alkalmazottak
20/, engedményt

kapnak az eléfizetési 4rbol, ha megrendelik
a ,Szilloda~ és VendéglSipari Szemlét“.

Steiner és Szimper

szobafest6k, mdzol6k, disz- és templomfestk

BUDAPEST, IX., ULLOI-UT 57. SZAM
TELEFON: JOZSEF 629 6—6

VENDEGLOI TUZHELYEK
LAKOS LAJOS TAKAREKTUZHELYGYAR R.-T.
Gyari iroda:

VIII,, BEZEREDI - UTCA 8. / TELEFON: JOZSEF 21—34

6-6 Virosi lizlet :

- E L EF O N
Wagner Testvérek —————
ezel6tt Lowenstein Mihély utéda Jozsef OI-01
fiiszer- és gyarmataru / csemege- és italnagykereskeddk
BUDAPEST 1V., VAMHAZ-KORUT 4.

A cég a szilloddsok, vendégléssk és kivésoknak évtizedek
ota bevisdrldsi forrdsa mindennemil sajt, vaj, conserv~ €s

porcelléngyédros és nagykereskedd

BUDAPEST, V., DOROTTYA-UTCA 24. SZAM.

Nagy raktsr széllodai, vendégloi, kdvéhézi tizéllo
porcellén- és f6z6edényekbdl. 6-6

IV., VACI-UTCA 40. SZAM / TELEFON : JOZSEF 15352 egych csemege cikkekben. 60

CSEMEGE- ES GYUMOLCSKERESKEDO
a budapesti elite nagyszélloddk gyiimélesszallitoja

VI, Andréssy-ut 66. Telefon 22—Q00.

Vakok kefe-, kosar- és székfoné-

munkait ajanljuk kartdrsainknak. Mindennemii a szélloda-
és vendégldiparban hasznalatos tisztogatdsi eszkozok és
székfond munkék elkészitése jotallas mellett.

SZIGETI SANDOR vak iparos s-s
Budapest, VI., Fels6erdésor-u. 30. Telefon: 171-25.

Celefon:
74-73.

Reisz €s Hajos
okl. gépészmérnokok
Obudai kristdlyjéggydra mint Geléli ldrsasdg

1., Szentendrei-ut 75. szdm. 86

Miiller Janos (Fuchs G.)

Kéroly kirdly-ut 1, szam. Telefon: Jézsef 129—90

Konyhafelszerelési iizlet. Alland6an raktdron min-
dennemii Berndorfi alpacca evéeszk6zok

J él i CS Pi NCE ¢des borkiiliinl_e_gességei

Kertay Gyorgy Részvénytarsasag.

Kézpont: Budapest, VI.. Kirdly-utca 26. sz. (Jalics~haz),
Pincészet : Budafok, Péter Pal-utca 36.

Budapest, VII., Kirdly-utca 15,  Jézsef 12866

Elsérendii borju- és marhahisokat napi aron szallitok.
5—6

6—6 nagy vdlasztékban. 3—6 Féiizlet: Budapest, VI, Andrassy-ut 14. szdm.
CHILLINGER MIKSA| |Hektograf étlap sokszorosits,
MESZAROS e oy fogvajo és papirszalvéta legolcsébban beszerezhetd

Ozv. Berkovits Kérolynénal
Budapest, VII,, Sip-utca 4. sz.
Telefon: Jézsef 125—31. 5—6

5—6

Szloboda és Mitrovatz

finom siitddéje Budapest

Telefon: 43—90.

KRISTALY-VIZ

mindeniitt kaphaté !

A vildghirii

a legjobb iré~,
rojz- és kereske~
delmi fuzeteket
gydrija.

papirnemiigyar r.-t.
Budapest, VI., Rézsa-utca 55

CRLEE N Féiizlet: VIIL, Ori4s-utca 5 & M delhetd S
Glizlet : ., Oriés-utca 5. szdm =
/éZSQf 3-53 Fiokiizlet: VIII,, Matyas~tér 9. szam. HRYGHSR etKr?Stﬂfyenlt(l'{tl\ll';flcﬂslf;i:ldé?. RS Tf:se
& S 5-6 : s 8=
Rigler Jozsef Ede Springut Henrik

tojasnagykereskedés

Legel6kelobb kivé- Budapest, VI., Vasvari Pal-u, 11
hézak, szalloddk és Telefon 17—54
vendégloktsziallitéja  Siirgénycim: Springhut Budapest







KORVIN TESTVEREK
GRAFIKAIINTEZETE

Leggyorsabban széllit speciélis

SZALLODAI
NYOMTATVANYOKAT

Recepcidiveket
Elszémolési tébldzatokat
Bon-kényveket
Bon-blokkokat
El/apokat, Menuket

lithogr. és kdnyvnyomdai izléses
kivitelben.

BUDAPEST, VI., REVAY-U. 14
\ TELEFON 14-32




