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A SZRLLODA- VENDEGLG.

ES KHVESIPARAGAK HAVI SZAKFOLYOIRATA

ISUI)I\I)I’\"I:, 1924 JULIUS HAVA
L EVFOLYAM
6. FUZET

A széllodas- és vendéglSsipar mai helyzete

Az oly sokat hangoztatott kiilfoldi kélcson, vala-
mint pénzink stabilizdcidjatol iparunk s kereskedel-
miink nagyobbardnyd fellendiilését virtuk és vir-
juk. Nem szeretném a rossz proféta kellemetlon
odiumat magamra vallalni, de azt tapasztaljuk, hogy
a kalonben foltétleniil kivanatos stabilizicio
nem hozza meg magdival azokat az eredményeket,
amiket kereskedelmi és nemzeti szemponthél hozzi-
fliztink. Ma azt tapasztaljuk, hogy az azelstt is
gyenge idegenforgalom teljesen megsziinéhen van,
s6t a hazai avagy megszallt teriilet felél hozzink
draml6 utazas is teljesen elmarad. A févirosi szil-
loddak — amelyekben azel6tt helyet kapni alig lehe-
tett — ma sok esetben 507 -ban iiresen allanak. A
legel6kel8bb s legforgalmasabl szdlloddk is kényte-
lenek tizemiiket redukdlni, személyzetiiket csdkken-
teni. Az Uzlethanyatlds eme szomor( jelensége ko-

rantsem  mondhaté  dtmeneti  dllapotnak, —amely
kisebb tiirelem utan avagy hibdk megsziintetésével
onmagdtsl  eloszlik, hanem oly betegség, amely

nemcsak a mi iparunk éltetd gyokerét fenyegeti tel-
jes elpusztulassall ... Ebbél a szemponthdl tekintve
a kérdés dltaldnos nemzeti és szocidlis érdekeket
érint, mert a mai allapot maga utdn vonja az dllami
hevétel elsorvaddsat s ezrek munkandlkiilisége a
megerdséds Magyarorszig belviszonyai tekintetében
nem lehet kis jelentSségt kérdés. Ezzel a kérdéssel
valé foglalkozds sem a székesféviros vezetéségének,
sem az dllamhatalomnak nem lehet folosleges valamil
Folmeriil az a kérdés, van-e egydltalaban qt és mod
a baj megsziintetésére, s mik lehetnek annak meg-
sziintetd eszkozei?! )

Tagadhatatlan tény, hogy az tgynevezett inflicio
6ta a forgalom erdsebb volt, idegen pénz keriilt
orszigunkba, megfelel§ osszekdttetéseket teremtet-
tiink, amiket nemzeti szempontbdl sem kicsinyel-
hetiink le. Ez a forgalom ezreknek fokozta megfeleld
kereseti vagydt és lehet8ségét. Ez a forgalom ma
megsziint anélkiil, hogy annak akdr nemzeti, akar
kereskedelmi szemponthdl pardnyi elényét tapasz-
talhatnék. Megemlitettitk, hogy az i(log‘onforg{ulm.n
csokkenése nyomdban a hazai utazdsok sorvu(lus.n is
bekévetkezett, aminek okt kell keresniink. A bajnak

egyik okit a szerencsétlen Gtlevélkényszer és addzo-
politikankban taldlhatjuk.

Megértjitk azt, hogy a vilaghdbort lezajlisa utdn

minden dllam bizonyos gyants tartézkoddssal
fogadta a beutazé idegent. Amde ma, amikor a nem-
zetek kibékiilése az élet torvényétsl eldirt energid-
val tor clé, fenntartasuk — régi szigort formdjukban

rovidlato politikiara vall. De legylink 6szinték, az
idegenforgalmat megélé tlevél-vizum, vamvizsgalat,
ellenérzés  nemcsak
nehézségei dacdra

birokratikus, de néha durva
azok az tgynevezett ,nem-
mégis be tudnak hozzénk
utazni, s a mai rendszer csupdn arra vald, hogy az
egyenes szandékkal utazo idegent tegye ki lehetetlen
zaklatdsnak és nehézségnek!

kivanatos elemek”

Hatdérozottan dllithatjuk, hogy ha az utazisi lehe-
téségeket ma még bizonyos formasighoz kotik is,
de az dllamhatalomnak elsérangtt érdeke és koteles-
sége azt oly modozat mellett eszkozolni, amely tel-
jesen szakit a mult nehézkes és kellemetlenked6 esz-
kozeivel. Ma azt tapasztaljuk, hogy egy-két dllam
kivételével, akiket utdnozni egydltaliban nem le-
het nemzeti ambicionk e téren mindeniitt nagy
konnyités van, de ha nem is tapasztalnok, ez még
akkor sem tarthat vissza benniinket az elhatirozo
lépéstdl, hogy elsdk kozott legytink, akiknél a jozan
heldtas kerekedett feliil. Nem gy6zzitk hangoztatni,
hogy ez nem jelenti nemzeti biztonsigunk feladdsdt,
csupdn a bitrokratikus nehézségek és durvasigok ki~

kiiszobolését.

Azt a megjegyzést teheti erre valaki, hogy az dl-
lamhéztartds mai helyzete nem nélkiilozheti azt az
esetleg jelentés jovedelmi forrdst, amit e cimen bevé-
telez. Helyes, dmde ha ez tartja vissza, akkor lehet
annak egyszertibh alakjit is vdlasztani. A vizumért
valé dcsorgds helyett az illetéket egyszer(ibb volna
hélyegben leréni, amit — mint az okmdnybélyeget,
harmelyik t6zsdében avagy portasnal megszerezhet
az idegen! . . .

Ne felejtsiik el azt sem, hogy ez éridsi személyzet-
redukcidt is jelent, amely éppen az dllamhdztar-
tas szempontjabdl nem lehet kisjelentdségii tétel.

Az idegenforgalom teljes elsorvaddsit az utazdsi
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nehézségek mellett, a mi lehetetlen adézdsi rendsze-
riink idézi eld. Az utazé kozénséget ma elképzelhe-
tetleniil sdlyos és tiirhetetlen adéval stjtjiak. E falott
a kérdés folott nem lehet egy elékeld villvonogatis-
sal napirendre térni, nem lehet azt a szellemes meg-
jegyzést tenni: akinek nincsen pénze, avagy az adot
sokalja — ne utazzék ...” Ez a kérdés nem csak min-
ket, de utdnunk az iparnak és kereskedelemnek sziz
dgat életerejéhen tamadja meg. Nem egoista ¢érdek
sajtolja ki beldliink a jajszot, mert ahol nincs forga-
lom, ott miként lehet ipari termelésrdl avagy keres-
kedelemrél sz6? Ezek egymissal szervezetileg ossze-
fliggd részek, egyiket a masik nélkil elképzelni te!-
jesen lehetetlen!

Mint lehessen ma utazasi kedvrdl és idegen for-
galomrol beszélni, amikor 207, szilloda-adé virja az
idegent?  Emellett minden tételben ott kisért a for-
galmi add, nyomdban a luxusadé, de nem marad el
a vigalmi adé sem, amely roham utin szinte szeré-
nyen hizddik meg a rendéri bejelentés dija. ..

Ennyi adénem, ennyi kiadis virja a hazai és ide-
gen utazot, — mondanunk sem kell, hogy béven al-
kalmas arra, hogy még azt is visszatartsa az Gtdl,
akinek pedig elengedhetetlen életérdeke az utazds . ..

Az dllamhatalom, a féviros intézésége, be kell
lissa  végre, hogy ez az t, az
ilyen rendszere a szdlloda- és vendégléipart elsésor-
ban, s nyomban utdna az ipari és kereskedelmi alkal-
maknak szizdt fogja teljesen tonkretenni, Az iizem-
redukeio, a személyzet elbocsitdsa utin  kdvetkezik
a csendes halddds és az {izem teljes megsziinésel
Ma még segiteni lehet a bajon,
hidba minden! . ..

adozdasnak

holnap talin mir

Ma az a helyzet, hogy oly ad6zé rendszert 1éptet-
tek életbe, amely talin minden visszaélést lehetet-
lenné tesz, amelyben a biintetGszabilyok legisjanak
drikoi szigora nagyszer(i eredményt mutat, s amely
éppen a mai rendszer legfébb pillérének latszik, de
félés, hogy a teljesen tokéletes adézorendszer 6s
biinteté szabilyok témege dacira elpusztul a fizets-
képes adézdalany. Bz esethen pedig miként remdéljiik
csonka hazink megerésodését és felvirdgzasiat? Meg-
szivlelendé kérdés, amelynek felvetéséhen benniin-
ket a tirgyilagos igazsig és a jovo fejlédésében ve-
tett hit vezetett,

MARENCICH OTTO.

Hektograf étlap sokszorosito,
fogvajo és papirszalvéta legolcsébban beszerezhets

Ozv. Berkovits Karolynénal
Budapest, VII, Sip-utca 4. sz,
Telefon: Jozsef 125—31.

Az észszeru téplélkozés alapelvei-
nek altalénos ismertetése (kilonos
tekintettel a vendégl6i konyhéra)

(Folytatds V1)

Vannak tdpszerkészitmények, melyekben mind a
harom tapanyag teljesen kihasznilhatd, pl. a J. v. Me-
ring-féle Odda-liszt, amely keveréke a fehérje, zsir,
szénhydrat és dsvanyi anyagoknak, Chemiai 8ssze-
tétele: viz 579, fehérje 14.57%, zsir 63%, lecithin
0.4%, szénhydrat 71.57%, dsvinyi anyagok 2.27%,
ehhol: mész 0.53%, foszforsav 1.10%. Egy gramm
4.3 kaloria meleget szolgdltat.

Kizarélag ezen liszttel taplalkozva képes az ember
életmitkddését fenntartani. De persze nem dllandoan,
illetve hosszu idére, mert az ember gyomra és belei
ardnylag nagy mennyiségii illetéleg térfogatu étel
befogadisdra van alkotva. (Ha tehat hosszabl ideig
stiritett tapszerekkel élnénk, akkor teljesen elreny-
hitlne a belek mozgisa.) Inkdbb gyermekeknek és
gyenge emésztd képességl betegeknek ajanlatos.

Mindezekbél levonhatjuk azt a tanulsdgot, hogy
nem  elég az ételeket és az ezekbél 0Osszeviloga-
tott meniiket kaloriaértékiik szerint  kiszdmitani,
hanem tekintetbe kell venni azok mennyiségi és -
mint ahogy Balint proffesszor nevezi — telitéértékét
(Séltigungswert) is, mert a tdplilék ezen tulajdon-
iga nem parhuzamos annak kaloriaértékével.*)
Ertékitk attdl figg, hogy az illetd taplalék mily
mértékben és mily hossztt idére veszi igénybe az
emészto szervek miikod

S¢

ését, mert az éhségérzés csak
akkor dll be, ha az emésztészervek . n. lirességi
munkdja megkezdédik.

Minél nagyobb secretiét vait ki egy tapldlo-
anyag ¢s minél nehezebben il ki a gyomorbdl,
anndl nagyobb tehdt telité értéke. Igy pl. a kenyérnek
6tszor nagyobb a kaloriaértéke és 8'4u-szer nagyobb
a fehérjetartalma, mint a burgonydnak, de az éhsé-
get ugyanoly mennyiséghen mégis rovidebb idére
csillapitja. A secretiéra fokozé hatdssal van az étel
izletessége és a savelvdlasztasat  kivalte  képessége
(2 his extraktiv anyagai, a tej valamely hasonld
hatdstt anyaga).

*) Balinl R. professzor Diacletikai vezérfonal 1. cimfi
miivehaol,

5-6

Szloboda és Mitrovatz

finom siitédéje Budapest

TELEFON

5 Féiizlet : VIIL, Orids- ; 5
/ozsef 3-53 zlet: VIIL, Orids-utca 5. szdm

Figkiizlet: VIII,, Maty4s~tér 9. szam.
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Az egyes ételekben ezek szerint kitlonbozs ha-
tast tulajdonsdgok lehetnek egyiitt s t6hbféle étolnek
egyszerre valé élvezése (pl. ebéd alkalmaval) a telité-
értéknek lényeges valtozdsait hozhatja létre.

Kestner vizsgdlatai szerint legnagyobb  telits-
hatdsa a husnak, hislevesnek és tejnek van, A hisok
koziil kivétel a hal, melynek extraktiv anyaghidnya
okozza telitéértékének kisebb voltit. A tej telité-
értéke annal nagyobb lesz, ha keményen adjuk,
kisebb, ha higan, még kisebb, ha nyersen. A f&ze-
l¢kek koztil a nagyobb keményitétartalmuak (szén-
hydrdt) nagyobb telitéértékkel birnak, mint a kemé-
nyitéhen szegények. lgy nagy a telitéértéke a bur-
gonydnak és rizsnek. ‘A keményitétartalmi étel hoz-
ziadasa a his telitéértékét is lényegesen fokozza, A
kenyér telitéértéke kisebb, mint a burgonydé, de
nagyobb, mint megfeleld mennyisg(i liszté. Nagyobb
ha friss, mintha piritva van. Nagyobl lesz, ha zsirt
adunk hozzd. A szilard tdplilékoké altalaban na-
gyobb, mint a pépeké, vagy a folyadékoké. Utéhbbiak
telitéértékét lényegesen fokozza a zsir hozzdaddsa
(zsivos, vajas levesek, puréek). Igen fontos, hogy a
hus, hisleves és tej telitéértéke ardnyosan né meny-
nyiségével, egyébb tapldlékoké azonban nem. Tehat
bizonyos mennyiségii fézelék vagy kenyér nagyobb
hatds®i, ha megosztva, tébbszorre adjuk, mintha egy-
szerre az egészet.

A telitéértékrdl (Siltigungswert) mondottak szem-
léltetésére bemutatunk néhany kimutatdst Penzold és
Stinzing vizsgalataibol.

Ezek szerint a gyomorbdl tivozik:

I—2 ora leforgésa alatt:

200 gr. viz szénsavas 200 gr. kakao vizzel
200—100, , tiszta 200 » husleves tiresen
200 » tea csak cukorral | 200-100, tej forralt

200 » kavé fekete 100 » tojés higan

2—3 ora leforgédsa alatt:
500 gr. aludt tej 160 gr. burgonyapuree
5

500—300, viz 150 ,, cseresznye
500—300, tej forralt 160 ,, " befétt
250 » borjuvels forrdzva | 100 , tojés kemény

250 »  n mirigy , 100 , , habart

200 » tejes kavé 100 ,, , omelette .
200 » » kakao 100 , kolbdsz marhahusbdl
200 » hal féve 72 , osztriga nyersen

150 » karfiol féve 70 ,, kenyér fehér

150 » csirég 70 , kétszersiilt

150 » burgonya sésvizb. | 50 , cakes Albert

3—4 ora leforgésa alatt:
ggg~200 gr. galambhus féve 150 gr. répa féve

» borjuléb féve 150 ., para fo"ve,

230 ,» csirke féve 150 ,, uborkasaldta
230 » fogoly , 150 ,» alma
200 ,» lazac 150—100,, cakes Albert
200 ,, fitstslt hering 100 ., borjusiilt hideg
195 » galamb siilve vagy meleg
180 ,» sonka nyersen 100 ,, beefsteak, sovany

vagy féve hideg v. meleg
150 » barna kenyér 100 ,, beefsteak, vagdalt
150 » fehér nyersen
150 » burgonyafézelék 100 » vesepecsenye
150 » rizs féve 72 ,» kaviar

4—5 ora leforgdsa alatt:

280 gr kacsasiilt 240 gr. fogoly siilve

250 ,, marhasilt 210 ,, galamb siilve

250 ,, beefsteak siilve 200 ,, hering sés

250 ,, marhanyelv fiistolt 200 ,, borsépurée

250 ,, nytlpecsenye 150 ,, zdldbab féve

250 ,, libapecsenye 100 ,, fiistolthus szeletelve
(Folytatjuk.)

LOHNERT MATYAS.

A széllodai és vendéglsi szakma
mint életpalya

A vilighdbort utdni idék nemesak mindlunk, de
kilfoldén is megnehezitik a kitlonhozé életpilya meg-
vilasztisit s azon vald elhelyezkedést. Ezek a koriil-
mények a mi pdlydinkon valé elhelyezkedést is els-
térbe toltdk. Ma nagyon sok magdntisztviseld és
katonatiszt Iépett dt erre a pdlydra, mint amelyen az
clég jo fizetés mellett féleg a teljes ellitds a legfébb
csalogaté eszkoz. Féleg ezeknél az egyéneknél azt a
téves meggydzodeést latjuk elterjedve, hogy a szakma
abszolit biztos elsajititisdira egy esztendd béven
clegendd, s utina mint intelligens ember, vezeté-
szerepre vallalkozhatik. Nem akarunk a fontoskodis
hibdjdiba esni, csupin arra utalunk, hogy csak az
lizem minden dgdaban vald alapos jdrtassag — teljes
tdjékozotisag s megfeleld gyakorlati tapasztalat utin
merhet valaki egy nagyobb {izemben vezet6i alldst
villalni. Ehhez pedig elengedhetetleniil az sziiksé-
ges, hogy valaki a palyat legalul kezdve, dolgozza it
magdt mindazokon a fokozatokon, amelyek utén
ha arra valé tehetséget mutat fel —
villalhat.

vezetdi szerepet

Elismerjitk annak az orok igazsigdt, hogy bizo-
nyos dolgokat tehetséges ember sokkal révidebb id6
alatt sajatit el, mint a kevésbbé tehetséges. Ebbdl
némelyek azt kovetkeztetik, hogy az intelligens em-
ber avagy az (. n. ,végzett ember” pailydinkon ha-
mardbb sajdtitja el a tudnivalokat, mint az egyszert

palydjat pikkolosigon kezdd — egyén, ezért ndluk
rovidebb id6 is elegendé.

Elfeledkeznek arrdl a tényrél, hogy azok is, akik
a palydankat teljesen alul kezdik, intelligencidjuk ré-
vén tudnak vezetd-pilydra felemelkedni, tehdat tudi-
suk az a méréfok, amely ket a kiemelkedd dlldsra
minésiti. A tudds abszolt értéki, amely nem mindig
all ardnyban a felmutatott bizonyitviannyal. Ezt nem
ellenszenvbél, nem elfogultsighdl mondjuk, hanem
7 Glettapasztalat adja meg red a szankcidt. Ennek
gazsagat megértendd, nézzitk kézelebbrdl palydnkat,
s azokat az embereket, akiknek osszeségét vendéglé-
soknek, szalloddasoknak és alkalmazottaknak nevez-
zitk. A meghatdrozisha természetesen beleértiink
mindenkit, aki palydnkon keresi boldoguldsdt, tehdt
elsésorban a munkdssdgot.

8
1
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Iparunkban  dolgozé munkdssdgot hdrom  cso-
porba kitlnithetjitk el: az els6 csoportba tartoznak
azok, akik a palydt kitanulva felszabadulnak s élet-
viszonyaiknak és tuddsuknak megfeleléleg kisebb
vagy nagyobb értékii allisban helyezkednek el,
igyckezve szorgalmukkal s munkdssagukkal magukat
s csaladjukat eltartani. A mdsodik
kategériaba tartoznak azok a munkdsok, akik szor-
calmuk mellett megfeleld tudassal, érokésen foko-
26d6  szakismerettel vezet6i allast  toltenek be, -
mint fépincérek, féportasok és foszakdcsok. Ezek
el6tt az a gondolat lebeg, hogy iddvel ondllositsik
magukat, amely hovatoviabb a hidnyzé téke folytdn
mindig nehezebb lesz ugyan, de amit nagyon sok
ember kitarté munkival végre csak elér, A harmadik

tisztességesen

kategériiba sorozzuk azokat, akiknél vagyoni viszo-
nyok vagy a csaldadi kériilmények lehetévé teszik,
hogy a csalddban levé iizemeket tovibbvezethessék.

Mind a hdarom kategériabél kikeriilé ember hosz-
- szt gyakorlat és kitartds utin mondhatja el magidrdl,
hogy szakember s csak a kitartdas foka s talin a vég-
zet szabja meg, ki milyen fokon végzi. Aki azonban
felemelkedik, azt csak szorgalma, tuddsa, gyakorlati
ismeretei, tapasztalatai emelik ki az dtlag nivobsl,
amelyet tehat rovid idé alatt oly fokban megszerezni,
hogy egyszerre vezetd lehessen, nem lehet.

Hogy valaki vezetéi allast tslthessen be, ahhoz
a mi megitélésiink szerint legalabb 1--2 évi pince,
2.3 évi konyha, 2 évi éttermi s 2--83 évi irodai
gyakorlat szitkséges. Ezek mellett megfelelé nyelv-
ismerettel kell hogy rendelkezzék, ugyszintén kiil-
foldi tizemekben szerzett gyakorlati tapasztalatokkal.
Csak  ekkor vdllalkozhatik  valaki  {izemvezetésre
nyugodt lelkiismerettel.  Gyorstalpalé  kurzusok pi-
lydankon igazi szakembert
kalni.

A vezetsi dllasndl helyes, ha valaki kisebb tizem-
ben avagy fiirdéhelyeken kezdi meg munkdssagit,
ahol az ondllosighoz sziikséges gyakorlatot  kény-
nyebben sajatithatja el. Az tizletvezetsi dllds betdl-
tésénél még az életkor is szamit, — legjobb a 3040

sohasem fognak produ-

&y kozott, amikor tapasztalatok szerint energidjinak
teljével rendelkezik. Késobbi - életkorban  kezdeni,
nem mondjuk, hogy lehetetlen, de mindenesetre o
wellemi 6s fizikai eréfeszitést megkiviné dlldashoz
mar kevésbbé alkalmas.

Mindenki természetesen nem lehet vezetd, hiszen
cgy jobb i{izem szerényebb keretekben  dolgoza
munkdsa is hatdrozott tuddst és szivéssigot kell
felmutasson, ha helyét megtartani s palydjan boldo-
gulni akar. S bar minden ambiciézus munkds lelki-
szemei el6tt ott lebeg a térekvés végcélja: a vezetéi
dllas és dnalldsitdas, de hozzdtehetjiik azt is, hogy ez
nem mindig hozza meg a boldog megelégedést. Ah-
hoz elsésorban az igényeknek redukcidja, életrend-
ben valé egyszeriiség, — a kevéssel valé megelége-
dés szitkséges. Barmelyik is kovetkezzék be, egyet
szem elétt senki se tévesszen, hogy palyankon az
igaz tudds, alapos ismeret s hosszi gyakorlat hoz-
hatja meg a kivant eredményt és boldogulast.

KOGuUMA.

I
A kévérdl

,Magyarorszig a kdvésok hazdja.” A kiilfsldiek-
t6l szirmazo ez a kitétel valoban megfelel az igaz-
sagnak, mert egy orsziagban s annak févarosiban
sem talalunk annyi kavéhdzat, mint Magyarorszigon
és Budapesten. E tekintetben tiiszarnyaltuk Torok-
orszagot is, amelyet pedig Ggy ismernek, mint a
kivéivis Sshazdjit. Mar e szempont is felkelti érdek-
l6déstinket a  kavéval, mint haszons
szemben,

noévénnyel

A kévé bokorszer(i ndvényen terem, amely mind-
lunk viraghdzainkban 1—4 méter magassdgot, hazi-
jdban 1012 méter magassigot is elér. Termése
bogydszer(i képlet, amelynek belsejében 2 — lapos
oldalival egymasnak fordult — kemény mag helyez-
kedik el. Igénytelen virdga rendkiviil athaté illatd,
amit éppen ezért a tulajdonsigéért kezdetben ardbiai
jazminnak neveztek. Hogy a kivé termesztése és a

Schaumburg-Lippe herceg
borpincészetének borai és pezsgsi

Villanyi pezsgbgyar és borpince r.-t.
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kavéivds passzidja mint lett az emberek dltalinos
szokdsdvd, arra vonatkozdlag a (6rténeti nyomok
nagyon eltéré adatot nydjtanak nekiink. Tény az,
hogy a torokoknél honosodik meg elészor a kive-
ivas, onnan terjed dt Eurépdba. A legenda egy ver-
zidja szerint Ardbidanak egyik megbetegedett szultin-
jat dlméaban egy jotékony szellem figyelmeztette a
kavé gyogyité hatdasdra. A szultan masnap az alma-
ban latott bokrot felkerestette, s annak termeését meg-
porkolve, forrdzatit megitta s jobban lett. A masik
verzié szerint egy kolostor kecskéi vigan legelick a
hegyoldalon, az &rzésre kirendelt szerzotes meg-
ligyelte, hogy az dllatok, ha egy kiilonss alaki hokor
leveleibdl és terméséhél ettek, mindig feltiing vidi-
man ugréltak ide s tova, oly élénkséggol, amelyet
azel6tt nem tapasztalt rajtuk. Ez a megfigyelds a
kolostor el8ljarésagdt arra a gondolatra vezette, hogy
az éjjeli djtatossdgon elalve derviseknek is adjik a
névény forrdzatit s a hatds valdban a kivant ered-
ménnyel jart. Ett6l kezdve a kdvéivas kezd elter-
jedni. Barmint legyen is a dolog, a kavéivas valohan
torok eredetti, amit a ,,baksis” keleti szarmazasi neve
igazol legjobban, amely a mi ,borravalénk” értelmé-
nek megfelel8leg , kavépénznek” fordithaté le. A
kdvéivis szokdsa Toérokorszaghan s igy -Ardbidban
is lassan terjedt el, mert a rit szokds elterjedése ellen
a legvehemensebb tamaddst maga a papsdg inditotta
meg. Mindez meddsé dolog volt, hidba a hetedik
menyorszdgha jutds lehet8ségétél vald
a kdvéivas mégis lassan terjed. Konstantindpolyban
az els6 kavéhaz 1534-ben  keletkezelt, ahol tanult
emberek, papok, birdk, orvosok, tanitok gytilnek 6ssze
komoly térsalgdsra. Nemsokdra azonban az &sszes
tarsadalmi osztdlyok szdmdra nyitottak kdvéhdazakat.

Magyarorszigon az elsé kdvéive magyar 1. Apali
Mihdly erdélyi fejedelem volt, midén 1663-han Ersek-
Gjvar alatt alatt a nagyvezér elétt tisztelgett. Midén
a téroksk dlnok maédon elfoglaljik Budavirdt Izabella
kirdlyng idejében, a térok kétszint udvariaskodas
jelszava alatt a ,fekete leves” cimen ujolag megje-
lenik a kdvé elnevezése. Tény annyi, hogy nyugat

elriasztas,
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modern  orszigaival is a orokék ismertetik meg a
kavét, amely lassan bar, de a szokdasok kozott meg-
honosodik. A kivéivis szokasinak elterjedése lassan
orténik, ezt élesen jellemzi az alibbi torténet is.
Midén Erzsébet angol kirdlyné a francia kirdlynének
ajandékba szemeskavér killdott,
kon keresztiil buzgén fézte az Gj babot
az mégis kemény maradt,

a szakdcs napo-
de hidba,
Mentségéiil nem  tudott
mast felhozni, mint azt, hogy valdszintileg itt nem
olyan forré a viz, mint hazijiban az egyenlité alatt,

kiilonben puhira f6tt volna . . .

A kivéhizak Francinorszighan a XVIL szizad-
ban viltak dltalanosabban elterjedtté. Németorszag-
ban a kavét 1670-hen ismerik meg, az elsé kavéhiz
Berlinben 1721-ben nyilik meg. Londonban az 1831,
kimutatds mar (6bb mint 9000 kavéhdzat mutat ki
Etdl kezdve a kivé kozszikségleti cikk lesz, s a
kivéhiazak minden orszaghan gyors iramban szapo-
rodnak.

A kivétermelés  Abesszinidban, Jdva szigetén
(arany jiva), Ceylon (ceyloni  gyongy),
Ardbiaban  (drdbiai mocca), Kuba szigetén (kuba-
kavé),

szigetén

hatalmas —ardnyt s a  killénhoz6  kiveé-

nemek elnevezésére ad alkalmat.  Termesztése ma
mar ezeknek az orsziagoknak féjovedelmi forrast biz-
tosit. Elvezetének modja  kézismert: a meg
szemeket kiilsé burkatél megfosztva szaritjak, majd
porkolik. A szdritds és a szemek eltartisa nem egy-

zaradt

szerti feladat, mert a kdavészemeket erds fliszerek,
hering-olajok sth. kézeléhen nem  tarthatjuk, mert
annak szagdt magdba veszi, s egyben elveszti a
maga finom illatat. A hollandusoknal mar régen
is megvolt az a szokds, hogy kivét olyan tizlethdl,
melyben erés szagok uralkodtak, sohasem visirol-
tak. Ez a szokds vezetett ndlunk a Meinl-féle tizletek
(Atantika) kialakuldsira, amelyben tea és kivé volt
a f6 tzleti cikk. A megszdritott szemeket porkslik,
Orletét leforrizzak s azt isszdk. A forrdzat kivonja a
kiavé narkotikumat az (. n. koffeint, mely az idegekre
izgatd hatdassal van. Payer elemzése szerint a kavé-

szem 1297 vizet, 10137 fehérjét, 6.6, dsvinyi

Herceg Windischgratz Lajos i
és Tokaji Bortermel6k Tarsasdga Részvénytarsaséag
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anyagot, 15.5% sz6lécukrot, dextrint és szerves sava-
kat, 347 sejtanyagot 0.8% kolleint, 10137 ¢
dékot, illé-olajat tartalmaz. Ez utébbi adja a porks-
lés alkalmaval a kivészemek zsirossigat s azt az
illatot, amit érziink. Ennek a rendkiviil erés aromd-
nak osszetételét kozelebbrél még ma sem ismerjiik.

A feketekivé készitéséndl ma kettds eljards is-
mert: az egyik az eurépai kivé, amelynél az érlet for-
razatdt isszuk, amihez legfolebh kavépotlé anyago-
kat (potkave) tesziink, a masik a térok kavé, amely-
nél a lisztnemt 6rolt kavét a forrdzattal
egyiitt isszik. Mindlunk éppen tgy, mint egész Euro-
paban az elsé modozat szerint készitett feketét élve-
zik, bir kétségtelen, hogy a torok modszer szerint
megkészitett kavéban, a kavé hatdanyagai inkabb
benne vannak.

Felmeriil az a kérdés végil, vajjon az annyira el-

anyaggd

terjedt szokds egészséges-e, avagy kdrtékony? A leg-
kivalobh angol orvosok dllitasa szerint a  koffein
cgyike a legerésebh izgatoszercknek, amelyek az
idegzetre bhénitolag hatnak, viszont a kavéban vald
jelenlétitk oly szizaléka, amely az idegekre roncsold
hatdssal nincsen. Hat6 erejét minden dlmos ember
onmagian tapasztalhatta, viszont a gyomormirigyekre
hatva, azt intenzivebb miikédésre készteti s igy az
emésztés (okéletesebb és gyorsabb, ami megmagya-
razza azt az elterjedt szokast, hogy étkezés utin egy
kis feketét isznak az emberek. Valdszintileg az igaz-
sdg itt is az arany kozépaton van: kevésnek joté-
mint annyi sok mads-

kony a hatdsa, a sok ebben is -

ban — megdrt. DR. KRITSFALUSSY ISTVAN.

A szdlloda és vendégléi tizem
vezetése

A modern szilloda- és vendégléiizem vezetésé-
hez ugyanolyan képesség szitkséges, mint mas keres-
kedelmi alapon nyugvé iizemnél vagy gydrndl ta-
pasztaljuk. Itt is eladds és vétel képezi az  érint-
kezés bizisit. Az ételen és italon kiviil a kényelem,
amelyet az elado
nyujt. A vendég pénzéért mindezeket igényli. A ki-
szolgdlasnak, a figyelemnek a legkisebb részletig kell
kiterjednie, mert ez biztositéka a pontos tizletlebo-
nyolitasnak.  Ebbdl az elvbél  kiindulva, kénnyen
megérthetjitk az iizlet vezetésének jelentéségét, s
megértjiik az lizem  vezetjének személyi fontos-

figyelmes  kiszolgdlas az art,

sdgat. Az tizem vezetdje, legyen ez a tulajdonos vagy
igazgatd, az lzemnek valéban mozgatd erejét szol-
giltatja. Képességei, tuddsa, egyénisége az lizemnek
felvirdgoztatéja, de azok hidnya esetén az lizem me-
netének kerékkotsje lehet. Az tizemvezetd minden,

az tzemmel s annak vezetésével kapesolt — részlet-
kérdéssel tisztaban kell hogy legyen. Tisztdhan
legyen azzal pld., mibe keriil a fehérnemi mosatisa,
kezelése és annak amortizicidja, ming értéket kép-
visel a koptatds, mibe keriil a karbantartds, miné
tételt képvisel a személyzet lizetése, ellditisa? Mibe
keriil a szalloda flitése, vilagitasa? s ezt a tételt nem-
csak végosszegében kell ismernie, hanem abban a
megoszldashan is, amely mint hdanyad, egy szobit
megterheli. Ezeknek ismerete mellett dllandé statisz-
tikai adatokat kell késziteni, mert azok a gyors be-
tekintést teszik lehetévé. Ugyanezen szabdly irdny-
add az étterem  vezetdjére is, — legyen az akar
nagy avagy kis tizem. A terhek legnagyobh része a
kistizemben — bizonyos ardnyossdgot tartva szem
clétt, éppen olyan, mint a nagyiizemben; viszont
a kistizemben hidanyzik a bevételi forrasnak az a
része, amely a nagytizemben kiegyenlité hatas-
sal van.

Mindkét Gizem vezetésében rendkiviil jelentés a
megfeleld statisztika, a helyes kalkuldcio és az ellen-
Ma azt tapasztaljuk, hogy Ggy a nagy, mint
a kis tizemben a munkaerdt ésszerlien nem hasznaljik
ki. Erre maguk a vezetdk sem helyeznek kellg stlyt.
A nemtorédomség sokszor tért hédit, amiért a leg-
tobh esetben nem a munkdssdg, hanem a vezetéség
felelés. Az tzemben a tdlzott bizalom megengedhe-

Orzés

tetlen, a vezetét at kell hassa az a gondolt, hogy
az tizem mindenkor s minden tekintetben kon-
kurrenciaképes legyen. Ez megkivinja az iizem-
vezetStél azt, hogy a teljesitett munka megitélésében
mindig bizonyos tartézkoddssal éljen.

Természetesen mindezek a kivéanalmak a vezeté-
t8l valoban sokat kévetelnek, s talin nem végziink
felesleges  munkdt, ha &sszefoglalni  igyeksziink
mindazokat a vonasokat, amelyek egy j6 iizemveze-
t6t jellemzik.

1. Kell§ képzettség és szaktudds a legfébb jellem-
vonds, amely nélkiil vezetést elképzelni teljesen le-
hetetlen. A szaktudds és megfelel nyelvismeret meg-
adja a fellépéshen a szitkséges dntudatot, hatarozott-
sigot s diszpondlé képességet.

2. A j6 tizemvezet§ bizonyos értelemben opti-

Mercur bérautédiizem
VI, Gréf Zichy Jené-utca 11.
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mista  kell legyen, mert a tapasztalat azt iga-
zolja, hogy az optimizmus nagyban vl(hnox(lilii; a
munkakedvet és energidt. A pesszimista (izlvl\w:zvl(}
minden elhatdrozo 16péstsl, s annak kévetkezmdnyc-
161 fél s azért vezetésre nem alkalmas egyén,

3. Az lizemvezels a személyzetnek és vendéenek
soha ne tegyen olyan igéretet, amelyre eleye lké\liu,
hogy teljesithetetlen. Féligéretet, avagy olyan iy.:-':‘-
retet tenni, amelyet nem teljesitiink, bizalmatlansigot
gerjeszt az lizemmel szemben,
személyzethen,

elkedvetleneddst n

4. A ritermett {izemvezetét az a gondolat hassa
at, ,amit megtehetsz ma, ne halaszd holnapra.” Ez
az elv a helyes munkabeosztast, az idével valo taka-
rékossagot jelenti.

5. Kivdlo tizletvezetd szemei eléu allan 1oan az
izemet ¢érinté magasabb idedlok lebegjenek, Bz ve-
zesse 6t minden ténykedésében, mert ez a tulajdon
serkalja az egyént a gyakorlati djitasokra, s oly ké-
nyelmi beallitasokra, amelyek a vendégnek az tizem-
mel valé megelégedését biztositjak.

6. Cselekedeteiben hatdrozott, a munkiban meg-
alkuvdst nem ismeré lizletvezetd az tizem {6 eredmé-
nyének legfébb biztositéka. A szemdélyzet munkas-
sagat a legszigorabb mértékie megkdvetels hatiro-
zottsdg azonban soha se csapjon dt deszpotizmusha.
A munkdban sajiat személyével szemben is éppen oly
szigor(i szempontok szerint itéljen, mint aminével
a személyzet teljesitményét megitéli, mert ez ovja
meg legjobban az iguzsigtalan kovetkeztetéstél.

7. Jokedy, deriilt kedély az tzemben levikre
magnetikus hatdassal van, ami nem csokkenti a hati-
rozottsdg és a szigori mérlegelés mértékét

Altaldnos jellemzése ez csupin a jo lizemvezetd-
nek, de azoknak igazsigit a gyakorlati élet legjobban
bizonyitja. Ezek a tulajdonsigok icaz — majdnem
tokéletes egyént kivannak egy iizem ¢lére, de tagad-
hatatlan, hogy kivalé eredményt csak ott tapaszta-
lunk, ahol a vezeté eme kévetelményeknek  képes-
ségeiben meg is tud felelni. Eurépa, Amerika nagy
szdlloddi és éttermei a vezetétsl megkovetelik ezt a
sokoldaltsdagot, andlkiil egy iizemet hiressé  tenni
lehetetlen. Ezt a sokféle kévetelményt a jo iizem-
vezetdvel szemben az  élettapasztalat dllitotta fel s
azért megérthetjitk nemesak a vezetés jelentéséget,
de egyben érthetdvé vilik az is, miért kévetel iparunk
a tarsadalomtol  kitlonleges megértést és méltiany-

Egy amerikai széllodés észrevételei
az europai széllodaviszonyokrdl

Volt alkalmunk t6bh cikk keretében 6sszehason-
litdst tenni az amerikai szdlloda be-
rendezésérdl és kiszolgdlisi viszonyairél, Nem érdek-
telen, ha megligyeljiik azokat az észrevételeket, ame-
lyeket amerikai kartarsaink tesznek az eurdpai szdl-
lodds viszonyokrél.  EbbSl a  szemponthdl érdekel
benniinket Mr. J. O. Dahl az amerikai ,, The Hotel
Management” szaklap szerkesztéjének megjegyzésed,

curdpai  és

aki az eurépai viszonyok tanulmdnyozdsa utin beszi-
mol lapjiban azokrdl a benyomdsokrdl, amiket eurd-
pai Wja alkalimdval szerzett, Utébbi idéhen az ame-
rikai kézéposztaly tagjai is nagyszamban keresik fel
Furépdt, ami kénnyen érthets, mert Eurdpédban a
valutdris dilferencidndl fogva sokkal olesdbb az élet,
mint Amerikdban. Az amerikai hajéstdrsasagok igye-
keznek is ezt az Gjabb konjunkturdt alaposan kihasz-
ndlni s 6ridsi propagandat fejtenck ki az utazas érde-
kében. Ennek az eurdpai utazisnak azonban van egy
masik magyardzata is.
pihenés érdekében torténik, foltétlen elényt adnak
az europai szdallodinak, amelyben nines meg az ame-

Az amerikaiak, ha utazdisuk

rikai lazas tilekedés nyugtalanitd izgalma, Dahl meg-
ligyelései szerint az eurdpai szdlloddakban a francia
konyha domindl és ez szerinte nagyon elényss. Mert
nines meg ugyan az amerikai kiszolgdlds lazas gyor-
amit nem is ajanl Eurépdnak,
francia konyha karaktere mellett teljesen kivihetetlen
is volna. Kivdnatosnak tartand a nagyariny ame-
rikai utazds szempontjahol, ha Eurépa szdllodai te-
kintettel volndnak az amerikai ételnemekre is. Az
reggelihez adott beféut

sasaga, de ez a

amerikai ¢telnemek, igy «a
avagy gytimolesféleség nagyban fokoznd azt az elé-
szeretetet, amely az amerikai emberben eurépai uta-
zdsa alkalmdval fakadhat.  Dahl szerint Eurdpdnak
mcég sokat kell fejlédni, amig eléri azt, hogy minden
szillodaszobdnak  meglegyen a maga flirddszobija,
amely Amerikdban egész természetes. Helyesnek tar-
tand azt a gondolatot, ha Eurdpdban is minden szdl-
lodaszobdban ott lehetne taldlni az ingyen toilette-
szappant. Az ilyen, vagy hasonld figyelem szerinte
nagyban fokozza a vendég és a vezetdség kozotti
kellemes kapesolatot.

Csoddlkozva ldtja azt, hogy az eurdpai szilloddk-
ban nem helyeznek elég silyt a megfelelé  keres-

ldst. M. O. kedsi  szellemre. Amerikiban  a  szdlloddkban, o
CHILLINGER MIKSA Piispoki uradalmi bérpince r.-t.
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rok azonban keveset torédnek vele. Nalunk ninesen
tudatos — az allamhatalomtd] istapolt —  fiirds-
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kiszolgalandd  étel- ¢és italnemek mellett a  ven-
dég nagyon sok szitkségleti  cikket talilhat fel.

Nyakkend6t, gallért, parfimét, cigarettdt, virdgot,
sth., sth. egyszerien a szalloddban vésdrolhat. Ez
pedig a szilloddnak jelentés jovedelmi forrdst biz-
tosit. Sajnalattal tapasztalja Dahl, hogy a szakiskolik
és tovabbképzak tigyével Eurdpdban keveset foglal-
koznak; csoddlkozva tapasztaljn, hogy megfelelé
szakirodalom nincsen, mert e ketté nélkil szerinte az
ipar fejlodésérsl, a nive emelkedésérdl beszélni alig
lehet.

Bizonyos értelemben igazat adunk kartdrsunknak,
mert szakiskola és szakirodalom nélkiil lehetetlen fej-
16dést elképzelni, enélkiill nem tdmadhat ipari szin-
vonal, amely egyben belsd értékességiinknek hi
titkre lesz mindig. BIBIC.

Budapest — mint fiirdévaros

Eurdpat alaposan ismerd ember is kénytelen el-
ismerni azt a pazar bdéséget, amellyel a természet
hazdankat megidldotta. Ez a pazar természeti  kincs
nagyban  vonatkozik az orszig févdrosira. Kevés
viros dicsekedhet oly sok gyodgyfirdével a fold
mint Budapest. Ne gondoljunk masra,
mint a vildghir@ budai keser(iviz-forrdsokra, amelye-
ket az orvos még karlshadi viz mellé is rendel a
Karlshadba szorult gyomorbajos beteg  ember  szd-
mira. A Gellért-fiirdg hatdasan  kiviil  gondoljunk a
Margitsziget meleg forrdsira, amely paratlan ereji,
avagy az Erzsébet-hid mellett levé lithiumos for-
risra, amelynek gyodgyhatdsiat az egyszeri magyar
cgy kivald berlini professzor révén ismerte meg.
Emlitett betegiink vesebdntalmaira gydgyulist egyik
kivald berlini professzor konsultatidja utin vért
s csoddk-csoddja, a berlini professzor meggyégyulni
Budapestre  kitldte vissza, haszndlatra ajanlvan  az
Frzsébet-hid melletti lithiumos vizet. Kiilénben ha a
diszkrét humorndl tartunk, akkor elég szatira az is,
ha Karlsbadban isszuk meg a budapesti Hunyady-
vagy Rikoczi kesertivizet, viszont a javulast — jo
magyar szokds szerint — teljesen Karlshad elényére
irjuk! . ..

Mindezekbél  esupdn  azt  Shajtjuk  kihdmozni,
hogy a természet nagyszer(isége s az isteni gondvise-
lés Budapestet  elhalmozta e téren is oly gazdag
héséggel, amelyet hirhol hidba keresnénk. A magya-

kerekségen

politika, amely az Istentdl adott termdszeti kincsein-
ket értékesiteni tudnd . . . ndlunk minden a politika
sivar fertéjébe ful . . . Lam a Tdtra szépségeit meg-
becsiilni nem tudtuk, amidta a cseheké, driga pén-
zen vdsdroljuk meg az ott tartézkodds lehetSségey;
amig a mienk volt, ugyan kinek kellett — a magyar
inkabb dabrandozott Svijc  szépségeirdl, mint  naz
ugyanolyan szépségit Tatrardl. Idegen nemzet és &
lam, ha févarosiban annyi természeti kincs volna
mint nalunk Budapesten, kiilon politikat folytatn:
annak megismertetése s vilaghirtivé tétele érdekében.
Mi magyarok megelégsziink a tudat egyszeriiségc.
vel. Jol esik tudni, hogy nekiink van . . . s aztdn ha
no akkor megindul a Jeremids si-

elvesztettitk . .
ralma, hogy nincs . . .

Ideje volna a magyar oOntudatra ébredésnck;
ideje volna, ha megindulna — a magyar nemzeti 4n-
tudatnak égisze alatt tdmadé — oly politika, amely
Budapestet — természeti kincseinek megfelel6 vilig-
egyben fiirddvirossda emelné, ahova a kiil-

nemzeti banat és elkeseredds!

VArossa -
fold polgdrai szorakozds és egészségiiknek vissza-
allitdsa szempontjdbdl szivesen jonnének! Ez azons
ban megviltozott felfogdst, becsiiletes magyar on-
tudatot kovetel . . . Ha ez bekovetkezne, Budapest

kis nemzeti dldozatkészség utin — Eurdpdban hives
gyogyulasok gdocpontjava emelkednék,
amely nemzeti vagyonosoddst, az orszig gyarapodi-
sat s a magyar ontudat eurépai megizmosoddsat jo-

lentené! KOGUMA.

virossd, a

Egészségligyi és gyakorlati szem-
pontokbdl helyesen megépitett
konyha

A szilloddas és vendéglds iparban a legnagyobh
jelentdségii kérdések egyike a konyha elhelyezése.
A konyha elhelyezése, berendezése egyenes ardny-
ban dll az tizem jéhirnevével. Csodalatos, hogy a leg-
&bl lizemnél ez a kérdés szinte magatol hattérbe
szorul s azért van az, hogy mindlunk a konyhdk leg-
tobbnyire sem épitészeti, sem egészségligyi tekintet-
ben nem felelnek meg a kévetelményeknek, A kér-
dés helyes megitélésénél épitészeti, technikai és
cgészségiigyi  szempontokra kel figyelniink s ezek

Gusy
Coclitail CQ usy
Svéd Punch gusy
P Uermouth
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cgytittese annyi mellékvonatkozast éring,

: ? hogy ter-
l\‘«(‘.\'Z(‘l(‘SI\(‘I( lil

zik az lggyel valo foglalkozasl A
legtobb  nagyiizemnél kicsiny, alacsony és rosszul
szelléztethetd konyhikat taldlunk. lgen sok esethen
nagy reklammal megnyild tizemndl, a legkevesehbet

konyha beosztasdival (6rédiek, technikai lehetet-
lenségek gidtoljak meg a személyzetet o munkatelje-
sitményben. Az ilyen esetek természetesen ma wuk
utdn vonjik az atépitések szitkségességét, amelyhez
azonban legtébh esetben nem vesznek igénybe szak-
embereket s ez ismételten djabb épitészeti hibak el-
kovetését eredményezi. Legtébh iizemndl azt tapasz-
taljuk, hogy konyhdnak az épiilet olyan részét hasz-
naljak fel, amelyek Ggyszélva mas  értékesebbnek
itélt helyiségnek elhelyezésére nem  alkalmas, El-
feledkeznek arrdl, hogy a konyha tgyszolvin a leg-
fébb tényezs, amely utdin
tobbi rész, de mindenesetre azokkal egyenrangt
tényezéképpen szerepel. Hidba a legelsérangtibl ké-
nyclemmel és modern beosztdssal megtervezett szil-
loda, étterem, ha a konyha rossz helyen van elhe-
lyezve, nem eléggé vildgos és nines megfeleld szel-
l6ztetése, tonkreteszi a legkivaldbb tizemnek is a hir-
nevétl E  szempontoknak megfeleléleg  tekintsiik
kozelebbrél az emlitett féfeltételeket. A legféhbh kér-
dés a konyha elhelyezése, fekvése. Azt mondhatjuk

ha nem is igazodik

ez a kérdés egyenesen az tizem céljaival fiigg ssze.
Nagysdgdra vonatkozolag hatdrozott utasitast adni
lehetetlen, de az igazodik az étterem befogadd képes-
sége, az Gzem nagysdga s az ulan, vajjon az tizem
egész évre, avagy csak szezonra van berendezve?l A
konyhat leginkabh alagsorban, néha féldszinten, rit-
kin helyezik el az emeleten, avagy egész kitlon épii-
letrészben! A konyha az tizemhez viszonyitott nagy,
magas, vilagos ¢és szell6s helyiség legyen. A mellék-
igy a hideg konyhdval, cukrdszddval,

helyiségekkel,
fa- és szénkamraval, sth.

élelmiszer-, hiit6-, fézelék-,
egyenes kapcsolathan alljon. A tapasztalat azt iga-
zolja, hogy a konyha feladatinak csak az esetben
felelhet meg, ha az étteremmel is megfelelé 6ssze-
kéttetéshen van. A konyhdt az étteremtél legfollebh
cgy folyosé avagy a talaldhelyiség vilasszon el. Az
egymastdl tavolesé helyiségek miatt rendesen sok a
futkosds, kiabalds, amit mint rossz szokdst oly sok
konyhdban litunk elterjedve.

A konyha oldalfalai legajanlatosabb viligos
szinlt  csempével kirakatni, ahol a gazdasdagosabl
szempontok irdnyadék, még ott is ajdnlatos legalibh

a padldézattol szamitott 2 méter magassaghan
csempével boritani s félotte fehér olaj- vagy enyv-
festékkel behiizni. A padlézatot leghelyesebb rezés
mozaiklappal boritani. Az ilyen konyha tisztdntartisa
sokkal kénnyebb. Amennyiben a nagy konyhaval
kitlénhoz8 osztalyokat kapesolunk éssze, mint a cuk-
riszda, gyiiméles- és sajtkiadé, azokat a konyhitdl

drotfallal vilasszuk el. Ez megkonnyiti a szébeli ren-
delkezést és az ellendrzést. A drétfalakat elég 2V m.
magassigban  hizni, ezdltal a konyha magassdgdig
hiz6d6 rabitz- vagy tivegfal elvilasztas folosleges-
nek bizonyul mdr a kénnyebb szelléztethetéség szem-
pontjabol is. A konyha sarokfalit vaslemez boritsa,
amely a falnak épen maraddsat jobban biztositja. Az
ilyen modulag megépitett helyiség kénnyen szell6z-
tethet s Ggy természetes, mint mesterséges vilagi-
tassal megfelelden ellitva oly munkateret nyujt, ahol
megfelels teljesitményt joggal el lehet vdrni.

A konyha szell6ztetése egyike a konyha meg-
épités legsilyosabh problémdjinak. E téren nagyon
sok egészségligyi kovetelmény még ma is csak illu-
zi6l E téren a munkdssdg részérdl elhangzé panasz

sokszor valéban jogosult. Nincs szérny(bb, mint
egy sehogy, avagy rosszul szell6ztetett konyhdban
napokon keresztiil dolgozni. A szelléztetést a kony-
haban olymédulag kell keresztiilvinni, hogy e réven
léghuzat ne tamadjon. Régen ugy igyekeztek a kér-
dést megoldani, hogy a magas ablakok felsé része
megfeleld nyildssal, avagy nyitészerkezettel volt el-
litva s ezen keresztil tortént a légcesere. Ez azonban
csak magas konyhahelyiségben volt megvalgsithaté.
Alacsony helyiségben, avagy alagsoron elhelyezett
konyhdakndl ezt nem lehet alkalmazni. Ezeknél a
helyiségeknél inkabh a tiizhely felett alkalmazott
szellztetdvel kisérleteztek, amely hivatva volt a rossz
levegdt elvezetni. A szell§ztetésnek ez a médja sem
vilt be. E téren most, kiilféldon a megfelelé ered-
ményt az u. n. ,ozonator’” bedllitdsdval érték el. Az
ozonator munkdja kettds: el@szoér a romlott levegdt
felszivia, mdsodszor friss levegdt sajtol be, amelyet
egy — e célra szolgdld, — szerkezet ézonnal, — gaz-
dag oxigénnel lat el. A munkdt motorikus eré
végzi. Ez a berendezés nagyon idedlis, de eddig csak
Amerika, London és Pdris nehdny modern szdllodaja-
ban latjuk bedllitva. A szerkezet nemcsak friss leve-
govel litja el a megfeleld helyiségeket, de egyben
eltavolitia a kiilonhozé konyhaszagokat is, amelyek
pedig maskilénben oly konnyen megtoltik a szom-
szédos helyiségeket.

Az ézon szelléztetés nemesak a konyha, de ma-
géban az étteremben is nagyon fontos, mert az étel-
szaggal és fusttel telitett termet dllanddan egészséges
levegével latja el. A késziilék maga dllitja elé a levego
felfrissitéséhez haszndlt 6zont. Ujabban kivald siker-
vel alkalmazzak jégszekrényeknél, hit8kamrdknal,
ahol kénnyen romldsnak indulé anyagok friss levegd-
vel valé ellitdsa rendkiviill fontos jelentéségii.

llyen késziilékeket legtjabban Németorszaghan
a Siemens és Halske cég is allit elé s miként értesii-
liink, a cég Magyarorszig és Ausztria kivalobb tize-
meiben  Shajtand  bevezettetni. Szamitdsok —szerint
maga a szerkezet jelentds koltséget jelent, de a mdr
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bedllitott apparitus {izemben tartdsa, valamint az
6zon eldallitisa nagyon kis kiadast jelent. Minden-
esetre oly taldlmanynak mutatkozik, amely ezt a fon-
tos problémait alaposan oldja meg, mert be kell is-
merniink, hogy a szelléztetés iigye az eddigi {izemek-
nek valésigos rikfenéje volt. Az ozonator dltaldinos
elterjedése  a  modern hygienikus kovetelmények
diadalra jutdsat fogja jelenteni s nagyban hozzi fog
jarulni a személyzet egészségi viszonyainak javuli-
sahoz, masfeldl a vendégek kellemes érzetének foko-
zodasat fogja jelenteni.

Konyharovat

A bor mint zamatot adé anyag. Egyik kivalo fran-
cia szaklapban érdekes cikket olvashatunk Paris leg-
kivalobb konyhafénokének tollabol. A cikk a kiilon-
hozé bor- s szeszféleséggel foglalkozik, amelyet a
szakacsmiivészet a kiilonhozé ételnemek zamatositi-
sihoz hasznal fel. A francia konyha természetesen
clsésorban a francia borokat haszndlja fel ¢ célra, de
emellett a spanyol boroknak Madeira ¢s Portoi
horoknak — is megfeleld teret nyujt. A francia borok
kéziil fleg a Loire-vidéki és a bordeaouxi horokat
hasznalja fel. A szeszféleségek kozil f8leg a borpar-
latot cognac — alkalmazzdk dltalanosabban, rum,
meggy, maraschindt inkdbh a cukraszat alkalmazza.

Ulgy a bor, mint a borparlatndl féelv, hogy az
minél éregebb legyen. Azokhoz az ételekhez, ame-
lyeknek elkészitése hosszabb idét vesz igénybe,
mint a borji, marha, tirithis
kis pohdar borpdrlatot, amely az izét nagyban javitja.
Azokhoz az ételekhez, amelyek révid idé alatt ké-
sziilnek el, a francia szakdcsmiivészet a haszndlando
Sbort lass oda, azt f62i
mindaddig, amig abbdl egy valdsigos kivonat késziil;
ezt azutan roviddel a kiszolgdlis elétt az ételhez ke-
verik, ami dltal rendkiviil linom levet avagy martdst
nyernek. Természetesen ezeknek a  kivonatoknak a
készitése rendkiviil nagy elévigydzatot igényel, féleg
akkor, ha azokhoz Madeira, portéi borokat avagy
Sherryt hasznalunk.

Bandn. Nem az Gjabl idék divatossda valt zenéjét,
hanem a forrd égdv gyilimolesféleségét értjik alatta,
amely az ott él6 népek tipldlkozdasaban fontos sze-
repet jatszik. Ez a gytiméles mihozzank az utobbi
idében ritkan keriilt, mert erés vamtételek nehézzé

szivesen adnak egy

tizhoz teszi csendesen

teszik a behozatalt. A habort elétti idében eléggé
ismert csemege volt mindlunk is. Alakjaban tobbé-
kevéshhé az ugorkdra emlékeztet, megérve  sarg
szinezédést vesz fol. Hiasa puha, zamatos és gazdag
tapértékkel rendelkezik. Megérve gyorsan megpuhul,
s azért csupan félig érett allapothan szdllithatjak. A

as

wilérett bandn kasds és tilémelygdsen édeskés iziive
valik, A bandnt az amerikai és angol szakdacsmiivé-
szet is felhaszndlja s mint specialitést kirdntva
szolgdlja fel a vendégeknek. E célra a bandnt meg-
hamozzak, hosszdban kettéhasitjik s belisztezés nél-
kitl vajban kistitik. A kistitésnél {igyelni kell arra,
hogy a bandn a sittéhdz ne tapadjon s azért lapos
késsel évatosan  16bbszor megemelgetik, vigydzva
arra, nehogy kettétorjon. A siités tartama alatt a va-
jat lassan  potolgatjuk, a siités addig tar(, amig a
bandn szép barnas-sdrga szint vesz fel. Amerikaban
kedvelik az Eurépdiban nem ismert ételnemet,

Kiilonfélék.

Az asztalterités.
asztal nagyban emeli az ember joérzetének fokat s
rendkiviil fokozza a vendéglé hirnevét. Az asztal-
terités  ma

[zlésesen, csinosan megteritett

mar valosigos miivészetté emelkedett,
amely a divatban, gazdasigi ¢letben, s6t egyes nem-
zetek kulturajaban is megfeleld helyet kovetel magi-
nak. Az asztalterités sokszor a csalad tradicidival is
teljesen dsszeforrt. Egyes csaladokban akdrhdnyszor
latunk az asztal teritéséhez, diszitéséhez tartozo oly
darabokat, amelyek apardl fitra szdallva, mindig csak
akkor vétetnek eld, ha a csaladban t6rténé esemény
a pillanatot innepélyessé teszi. Osi edények, poha-
rak, evéeszkozok, terit6k diszitik ilyenkor az asztalt,
s az tinnepélyes lakoma utdn éppen olyan ovatos
gonddal tétetnek szekrényben levé he-
lyeikre. Az asztalterités miivészete ezekbdl indulha-
tott ki, de visszavezethetd az okor pazarfényti lako-
maira, amelyben egymast

vissza  a

vetélkedve igyekeztek
felilmilni az okor gorég ¢s rémai csalidjai. A mai
étteremnek a terités a legfébb diszét képezi, ami ter-
mészetesen maga utdn vonja a sokkal finomabb lel-
tart és nagyban fokozza az tizemi kéltségeket. Luxus-
éttermekben ma azt az iranyzatot latjuk érvényesiilni,
amely a teritéshez nagyon finom felszerelést vesz
igénybe anélkiil, hogy az asztal tal legyen zsifolva.

Budapesti Tejkereskedelmi R.-T.

(Budapesti Altalinos Tejcsarnok R.-T. és Budapesii
Kozponti Tejcsarnok R.-T. egyesitett iizeme) 1-¢
Budapest, VII., Rottenbiller-utca 31, szdm.
46—68 45—40 Tojasosztaly: IX. Drégely-
Telefon: Jézsef 50—16 45—41 utca 2-8, Telefon: J 23-07
128 - 02 45—42  Siirgdnycim: Horgonytej Budapest

A teritésnél csupdn a legszitkségesebb dolog kertiil-
A L O T I N 28022'1914. sz. alatt térvényesen vadett
Legtskéletesebb

Poloska- és sz6llémolyirtészer

1—8 poloskdinak még a petéit is Liirtja.

Egyedérusité: VACUUM VALLALAT, BUDAPEST VII
Nagydiéia-utca 22. szim. Telefon: Jozsef 12880
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jon az asztalra. A vildgitashan is bizonyos diszkrét
izlés érvényesiil, — ma mdar a tilerds fénnyel kivili-
eitott termek nem divatosak, inkabl a tompitott fény-
hatdst kedvelik. Az asztalra ilyen fényhatdassal ren-
delkezé lampikat helyeznek, ezeket ma
szeretik.  Fehérnem(iben o leglinomably  mintizatot
ajanlhatni. - Mint = specidlis  asztaldiszt leginkably a
diszkrét virdgdiszt avagy gyiimdleskosarat alkalmaz-
zik.  Mitargyaknak, vizaknak az alkalmazdisa ma
nem korszert. Evéeszkozben leginkabh a finom min-
tdzallt cizelirozott eziistdt, szépen csiszolt tivegpoha-
rat s finom porcellin edényt haszndlnak. A terités ma
legidltalinosabban angol minta szerint (6rténik. Meg-
felelé szényeg, hatparndval ellitott karosszék, szines
ldmpaerny$ 6sszhangzo hatést valtanak ki, A bito-
rok stilusaban még ma is XV. és XVI. Lajos-korabeli
izlés vezet.

Fejedelmi Menu. Az angol kiralyi par parisi lito-
gatdsa alkalmdval Poincaré, o francia koztarsasag
volt elndke, 250 teritékes diszlakomat rendezett az

leginkabl

Elysée-palotdban a kirdlyi vendégek tiszteletére, A
lakoma Gsszedllitasat Mr. Leopold Mourier, a parisi
szakdces-kor elndke villalta el. A kiszolgdlas

al pedig
Mr. H. Ellest, a pdrisi Ritz-szilloda igazgatojat biztak
meg. Mourier Pdrisnak minden nevesebl szakdcsd-
bol egy kiilon garddt szervezett s koriilbeliil 40 kivalo
ember segitségével készitette el a felszolgdlt menu
ételeit, amelynek sorrendjét a kirdlyi vendégekre
valé érdekességéndl fogva olvasdinknak bemutatjuk:

Menu

Potage Tortue Claire
Mousseline de Volaille
Croustades & la Montgelas
Truite saumonée de la Loire a la Victoria
Agneau de Pauillac Massénet
Suprémes de Gelinottes Ambassadrice
Noisettes de Foie Gras Grand Duc
Spoom au Cliguot
Granites de Mandarinette
Poulardes de la Bresse, Truffées & la Broche
Petits Jambons Glacés au Marsala
Salade Montfermeil
Asperges en Branches, Sauce Créme
Champignons de Rosée & la Meuniére
Glace Francillon
Petits Palmiers
Desserts.

o

ltalok : Porto, Doré, Chablis, Médoc, Champagne, Chateau
Yquem 1887, Chateau Clos d’Estournelle 1888,
Chambertin 1889, Louis Roederer Extra Dry.

Emlitendé még, hogy M. Leopold Mourier a
Legion d'Homeur tulajdona s a hires Café de Paris ¢s

P ) . 4 . e .
@ Restaurant  Armenauville vezetéje. A Mourier
konyhajahdl  szarmazo kitlonlegességek a  Bécasse

a la Diane és a Homard a la Thermider,

Innen-Onnan.

A legkisebl szillodds. Az amerikai radié jelenté-
seibél olvassuk, hogy a mindlunk is ismert s annyira
megkedvelt kis filmmiivész Jackie Coogan — palyi-
lyanak djabl fejezete elétt all Los-Angclos viro-
siban szilloddt vasdrolt. A szilloda 500 szobdabol dll
s egymillio dollar lefizetése utan lett a gyermek
lilmmivész tulajdona. A szdlloda vezetésével sziileit
bizta meg. Kivanesian virjuk, vajjon j vallakozdsa
¢ppen oly kézkedveltséget s rokonszenvet biztosit-e
neki, mint aming szeretetre tett szert film-atrakcioi
révénd

A gyakorlati ismeretek sziikségessége. Mai szd-
munknak egyik cikkében érintjiik a gyakorlati tuddas
fontossaginak jelentdségét, amely nélkiil elokelgbl
poziciot avagy vezetéi dllast hetslteni lehetetlen. E
felfogdsunkra sz6l6 visszhang a nizzai Negres cu-
szalloda vezetéségének  legujabban  hozott  hatéro-
zata, amelynek értelmében jovére irodai szolgdlatra
tisztvisel6ket csak gy alkalmaz, ha azok legalabb 1
évi konyha, kétévi éttermi és a szdlloda emeleti szol-
gdlatrol szolo gyakorlatot tudnak felmutatni. A hatd-
rozat cllen természetesen nagyon sokan tiltakoztak,
foleg azok a tulajdonosok, akik fiaikat a szakiskola
clvégzése utdn egyenesen nagyobb szallodikban he-
lyezték el, s igy egyszerre Monsieur lettek ... A szdl-
loda vezelésége nagy helyesen arra az allds-
pontra helyezkedett a tiltakozdssal szemben, hogy
alapos gyakorlati ismeret nélkiil intézé allast senki
sem (olthet be s ha valaki Monsicur érthetetlen
volna, miért ne illetné meg ugyanez a cim akkor is,
ha konyhdban vagy étteremben dolgozik?

Mi teremti meg a szdllodds, vendéglés jo hir-
nevét?! Ezzel a kérdéssel fordult az egyik londoni
ujsig szerkesztdje London legkivdlobb szdlloddasainak
egyikéhez. Minek készonheti on szdllodai hirnevét?
A meglehetésen nehéz kérdésre a londoni ,,Caterer”
szerkesztGje a kévetkezd vilaszt kapta: Hirnevemet s
palydmon elért sikert rengeteg sok aprénak latszo
kériilmény s az tizlet bazisat képezd tényezdk 6ssze-
hatdsénak  koszonhetem. Legfébh elvem volt az,
hogy a tdélem irdnyitott szdlloddkban és éttermekben

Rehberger Adolf és Tdrsa R.-T.

csokoladé- és cukorkagydr Budapest, VII, Sip-uteca 25,
Telefon : Jézsef 123—70.
Gyart: csokoladét, csokoléddé-kiilonlegességeket, u. m,: dragét,
desserteket, pralinét. Fourré killonlegességeket. Dropsokat.
Gelé- és fonddm 4rukat.
Rehberger csokoladék elsérendii mingségiiek.

1-6
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mindig a legkifogdstalanabb tisztasdgot érjem el. En-
nek elérése végett a legnagyobb dldozattél sem riad-
fam vissza. Személyzetemtdél a vendéggel szemben
tanusitott legnagyobb [ligyelmet ¢s elézékenysdéget
koveteltem meg, ami az {izemnek a legjobh nevet
biztositja. Fégondom volt a bevasdrlds, amelynél
mindig a legjobb anyag beszerzésére torekedtem. A
jominéségli anyag az clsérangt ételnem  megkeé-
szitését teszi lehetévé, s ezzel lehet a vendégek
bizalmdt, megelégedését legbiztosabban elnyerni.
Ezek egyiittesének koszonhetem jé hirnevemet,
Ritz-szallé jubileuma. A pirisi Ritz-szdilloda s an-
nak vezetésége ez évben tinnepelte meg fennallasd-
nak 25 éves jubileumdt. A Ritz név ma mér Eurépa-
szerte ismert fogalomma vilt, amely ma kényelmet,
abszolut figyelmet s a legjobh minéségli  ételnemet
jelenti. A parisi Ritz-szallodat 1899 jinius 1-én nyi-
tottak meg, azéta tekintélyében vilaghirre emelke-
dett. Mostani vezérigazgatéjat Mr. H. Elles-t jra
megvalasztottik erre a kitlinteté tistzségre. Ugyve-
zeté igazgatok: V. Rey és A. Chapily. Mr. H. Elles
régi ismer8siink és baratunk, akinek tuddsa s szak-
képzettsége mindannyiunk elétt ismert s azért drom-
mel olvassuk a bizalom ujélagos megnyilvanuldsat s
tevékenységéhez tovabbi gazdag sikert kivanunk.

Amerikai alkalmazottak otthona. A nyewyorki f6-
pincérek egyesiilete klubhelyiségét sajat épiiletében

megfeleld kényelemmel berendezve dtadta a
kézhasznalatnak., Midén érémmel olvassuk a pincér-
fejlédésnek ezt a szép bizonysdgdt, fajo reszonan-
ciaval gondolunk arra, vajjon nalunk mikor fog ez
bekovetkezni?

Genfista dldozatkészség. A venddéglsi és szillodai
alkalmazottak magyarorszigi genli szovetsége ipa-
runkat tdmogatd s annak nivojat emeld megértésérsl
tett tanubizonysdgot. Mint értesiilink a genfi sz6-
vetség vezetésége, élén Reichardt Gyoérgy elnok
és Cseke Lajos alelndkkel, elhatirozta, hogy minden
évben a szakiskola egy kivdlo elémenetelt és maga-
viseletet tanusité tanuléjat kilfoldi  tanulmdanydtra
kiildi ki s e célbdl a tanulénak megfeleld helyet
szereznek s oda és vissza vald utazasi jegyérdl gon-
doskodnak. Nem kisebh érték(i Reichardt Gyorgy
clhatdrozdsa, aki 775.200 koronds alapitvinyt tett,
amelynek kamatait minden évben a tantestiilettsl

. TELEFON: 18—08.

KONIGSTADTLER TESTVEREK R.-T.
1-6 Budapest, 1V., Pilvax~kéz O.

ajanlott tanulé nyeri el. Mi a magunk részérdl el-
ismeréssel adézunk a genfi szovetség mindenik lelkes
tagjanak, de féleg a megérté vezetéségnek, amelyik

Jatan all, s iparunk szinvonaldinak

feladatdnak mag
emelésében kivalé szerepet t6lt be.

Szerkeszt6i lizenetek

Eletpalya., Megkeres6 soraira legnagyobh orém-
me! valaszolunk. Végtelen drommel ot el az a tudat
benniinket, hogy megligyelései szerint a vendéglos
palya a kivalé iparnemek sordba emelkedett, amelyre
lépni ma mar a legkivdlobb csaladok gyermekei is
clénydsnek tartjak.  Mi a magunk részerdl Srominel
Gidvozliink minden diplomds embert ezen a palydn,
mert az a szellemi értékek gyarapodasat jelonti, de
beeses figyelmébe ajdnljuk lapunknak mai szdmaban
megjelent cikkeit, amelybdl tanusiggal veheti észre,
hogy a szellemi félény nem jelenti cgyben azt, hogy
nem szitkséges magdt atvagni a palya minden egyes
orddusdn s azért mégis kivalo szakember lehet
clienkezdleg, a kivilé ember nemcsak az iskola ked-
véért kell hogy végighaladjon pélydnk minden egyes
fokan, hanem azért is, mert csak igy tudja értékelni
az alkalmazottak megfelels teljesitményét, s csak
ennek révén nyer tiszta bepillantast az lzemmenet
megitélésében. Kivalé hadvezér csak az lehet, aki
stratégiai tuddsa mellett tisztdban van azzal a telje-
sit8képességgel, amelyet egy katona jelent. Igy va-
gyunk palydnkkal is. Kivalé ember csak az lehet, aki
a maga szellemi tuddasa mellett a gyakorlati teljesité-
képesség lehetéségével és értékeivel tisztaban van.
Igy — s csakis ekkor ldtjuk szivesen elhatarozasat,
amelyben erénkhéz mérten tamogatni fogjuk.

Tsjékozatlan, Kérdésére a legnagyobb készséggel
vilaszolunk, — valéban a jelzett dtalakité munka
jogi kérdést is érint. A fenndlld jogszabdlyok szerint
annak megvaldsitasihoz a szomszéd telektulajdonos
hozzajaruldsa sziikséges. Ebben a tekintetben ez az
elsé 1épés, anélkiil dvakodjék a munkdlatot megkez-
detni, mert nehéz peres esetnek teszi ki magat.
Amennyiben a kérdéshen ujélagos jogi esetek mertil-
nének fel, nyugodt bizalommal fordulhat jogligyi
képviseldnkhéz, dr. Walter Kéroly iigyvédhez, And-
rissy-Ut 36, aki feleinket a legnagyobb készséggel ¢s
méltanyossaggal részesiti jogi védelemben és tdmo-

gatasban,
DOHANY-UTCA

EDENYKIRALY 2or-ores 48]

Uveg-, porcelldn-, zomdncedény, kdvéhdzi
és vendégldi, valamint
=8 [fOzdedények.
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ALLASKOZVETITES

MUNKAKINALOK S MUNKAVALLALOK RESZERE
T Y e TG

o 5
UZletveZeto nagy kiilfsldi gyakorlattal, nyelvisme-

letekkel, kitiinG bizonyitvinyokkal, jelenleg még allasban a
francia Rivierdn, vezeté éllast keres Budapesten. Ajénlatok
»Magyar honpolgér” jelige alatt e lap szerkesztéségohes.

»Szorgalmas éttermisegéd”, aki oddie a legjobb

ajanlolevelekkel  rendelkezik, el6keld  étteremben
megfelelé alkalmazdst  keres. Ajanlatot ,éttermi-

segéd” jelige alatt e lap kiadéhivatalba kérem.

Elsérangi {izem konyhafénokot keres. Csakis
kivilo képességgel rendelkezé s arcképpel ellitott
ajanlatokra reflektilunk. Ajanlatokat, amelyben az
igények megjelolendék, a lap kiadéhivatala , konyha-
chef” cim alatt tovabbitja.

Volt vendéglss, aki megfelelé ovadékkal rendel-
kezik, tGzletvezetsi dllast keres. Ajanlatokat szerkesz-
téségiinkbe kér ,,szakember” jelige alatt.

Nagy szdilloda és éttermitizem szakképzett pince-
mestert keres. Csak szakképzett egyének ajanlatait
veheti tekintethe, akik mar nagyobh {izemekben el-
sujatitott megfelelé gyakorlattal rendelkeznek. Ajén-
latokat ,,pincemester” cim alatt  szerkesztéségiink
tovibbit.

Elskel {izem szakavatott felszolgialo-személy-
zetet keres. Ajanlatokat a kiaddhivatal tovabbit.

Konyhafénokot aki kiilfoldi gyakorlattal bir
és a francia konyhamtivészetben teljesen jartas
keres egy elsérangt étterem. Az Gj dllas jalius 1-én
foglalhato el. Fényképpel ellitott ajanlatok lapunk
szerkesztéségébe killdendsk. .

Ulzletvezetéi alldst keres perfekt szakmai és gaz-
dasdgi tuddssal biré egyén. Kitiing referenciakkal
rendelkezik.  Ajanlatokat: ,,Gazdasdgi kontroll” jel-
igére a szerkesztéségbe kérek.

»Szakember.” Kiilfoldon jart, nyelvismerettel s
megfeleld szaktuddssal rendelkezd f6ar allast keres.
Megfeleld referencidkkal rendelkezik. Ajdnlatokat
szerkesztéségiink  készséggel tovdbbit.

Felelos szerkesztd: Walter Karoly. Felelés kiadé: Rausch Laszl6.
Késziilt Korvin Testvérek grafikai intézetében, Budapest, VI, Révay-u. 14
Felelés nyomdavezetd: Korvin Jézsef.

Alapittatott

Kerber Henrik

1890.

I\ TELEFON:
BUDAPEST, VIIL, NAP-UTCA 29. SZAM. Jszsef 3-86. szim

Villanyerdre berendezett mechanikai sz6rme, szényeg~
porol6 és meg6vé, valamint szényegmosd, tisztité és
javité intézet. Ablak- és lakastakaritas, padlébeeresztés,
tapéta és festett fal tisztitas és féregirtdsi vallalat 46

HARMATVIZ

Torvényesen védve. // Megrendelheté mindeniitt.

Budapest székesfévaros asvanyviz-iizeme L. ker.,
Gellért'rakpart 1. A székesfovaros sajit kezelésében.
A Hungdrla-lithiumos gyogyforrds szénsavval telitott dsvanyvlze. Teiefon Jozset 112-59

6—6

A régi vilag szellemes asszonyai
Irta : Ifj. Gonda Béla.

T AR T A L O M

A dekorativ asszony. Az elegéns ddma. A
gentil donna. A né Egyiptomban. A né a
gorégoknél és a rémaiu{nél. Gyakori vala-
sok. Huszonhérom férj. A lovagkor jelmon-~
data. Lakomék a fiird6medencében. A renais-
sance nd. Izabella d'Este és Elizabetta Gon-
zaga irodalmi szalénjai. 1V. Fiilép udvara.
A spanyol né. A barcelonai virdgiinnepé-
lyek. A’ barok~kor. Spanyol etikett. A papak
udvara. A cavaliere serviente. Longueville her-
cegné a miinsteri békekongresszuson. Ram-
bouillet markiné kék szalénja. A précieuseck.
Ninon de Lenclos. A rokoké szalonddmai.
Mme de Tencin vilaghirii kozmopolita sza~
16nja. Tudés nék. A gélins damik a for-
radalomban. Mme Récamier szalonja és
Napoleon. Metternich Paula hercegné.

ALAPAR 5 KORONA. KOTVE 8 KORONA

Megrendelhetd a szerzénél

Budapest, I., Budafoki-tGt 22. szam.

Mindegyik munkaadé

rendelje meg a ,Szélloda~ és Vendéglsipari Szemlét“, mert

ezzel alkalmazottjai lelkében a kultura magvait hinti el,

iparunkban nevel6 munkét végez s nyomaban olyan alkal-

mazottak lesznek, amilyeneket az amerikai Statler ,arany~-
szabdlyai“ remélnek.

Bonéacsny Rezsé

fiiggé allvanyok kolcsdnzése és épitési anyagok
raktara

Budapest, VII, Szent Domonkos-utca 17. sz.
Telefon : Jozsef 81—14

JANCSURAK GUSZTAV
REZMUVESMESTER

BUDAPEST, 1X, FERENC-UTCA 39. SZ
Széllodai, vendégldi és kavéhazi f6z6edények vorosrézbsl és
vasb6l angol 6nnal 6nozva. — Karbantarts, 6nozés a leg~
szolidabb kivitelben. — A 75%/, fiitéanyagot megtakarité
kavéhazi RECORDVERO tiizhely gyértéja. (Tébb orszagban

szabadalmazva.) 56

Dreper

TELEFON:
Jozsef S—A7

haksor”
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Széllodai és éttermi alkalmazottak
20°/, engedményt

kapnak az elSfizetési drbol, ha megrendelik
a ,Szdlloda~ és VendéglSipari Szemlét”.

EriARDT JANOS Q7 TTNER FERENC

~— utéda ——

BUDAPEST, 1V., MARIA VALERIA-UTCA 1.
Alapittatott 1860, (Régi posta-utca sarkén) Telefon: 8~ 37
("veg. porcellan, tikér és képkeret gydri rakiar,
Nagy vialaszték
szallodai, vendégloi és kavehazi tivegnemiiekben,

Sudapesti Hdvésok c%'z'uforgalmi
Részvénptdrsasdiga

BUDAPEST,
VIII., Jozsel~kérit 38.

.TELEFON:
Jézsef 92—77. 34

” ;s s Telefon: Jozsef 48—62
Takats Maria
mindennemii friss és korai zoldségfélék
valamint burgonya, hagyma, savanyitott
kaposzta kis- és nagybani kereskedése

-6 BUDAPEST, KOZPONTI VASARCSARNOK.

Vakok kefe-, kosar- és székfono-

munkait ajanljuk kartdrsainknak. Mindennemii a szalloda-
és vendégléiparban hasznalatos tisztogatasi eszkézok és
székfoné munkék elkészitése jotallas mellett.

SZIGETI SANDOR vak iparos s-s
Budapest, VI., Fels6erdGsor-u. 30. Telefon: 171-25.

Celefon:
77-735.

. » o »
Reisz s Hajos
okl. gépészmérndkok
O-Budai kristdlyjéggydra mint beléfi ldrsasdg

Ill., Szentendrei-ut 75. szdm. 1—6

(Oparonet

LU T T

Société Anonyme Barét Budapest

Cacao St Thomé ¢ Cordial
Shery Brandy ¢ TBarcoclail »
Sckau ® Criple Sec’ Exira Dry

BAROTI szeszfinomitd cognac-, rum- és likdrgydr r.-t.

BUDAPESTEN. 3—6

, TELEFON:

Thermal szalloda 4555 %

(SZT. LUKACSFURDO) 182-45.

Pensioval vagy anélkiil.

3—6 Villany, terrasz, katonazene.

BORCSOK és TARSA o
festékkereskeddk TELEFON;
BUDAPEST, IX., LONYAY-UTCA 51. SZ.  J. 112-11.

Allandé raktar szappanf6z6 lugkd, széda, csiszolé
és fémtisztitoszerekben. 86

Jalics Pince eies oncinsniegessegei

Kertay Gydrgy Részvénytirsasay.

Kézpont: Budapest, VI, Kirdly-utca 26. sz. (Jalics~haz).
Pincészet : Budafok, Péter Pal-utca 36.
4—6 Féoiizlet : Budapest, VI, Andrassy-ut 14. szdm.

Vendégldi és kavéhdzi berendezéseket
vesz és elad Hexner Jozsef, VII, Kirdly-utca 25.

Allandé raktéron : evéeszkozok, asztalok,
székek, billidrdasztalok, tiveg-, porcelléan~
és eziistnemiiek a legolcsébb érakon. 4-—6

TELEFON
Jézsef 120-02

Magyar-Osztrik Borkereskedelmi és
Kiviteli Részvénytirsasdg -
BUDAPEST, V.

Telefon: 107-55, 56, 57, IHarminczad-utca 3. sz

sExcelsior” konzervek

.. a legjobbak!

KOVACS ILONA i

CSEMEGE~ ES GYUMOLCSKERESKED O
a budapesti elite nagyszallodak gytimélesszallitoja

VI, Andréssy-ut 66. Telefon 22— 00,

PETZ TESTVEREK
Hercegprimdsi Vasént6de és Gé )
Miszaki kereskedds, fém- ésLSasJ(')enr:ggelz

Esztergom Budapest, 1V, V -utca 8
Teloforo0s, 9 Telefon 183 -00, 1£T:3l?az w
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Szt. Margitszigeten

SZIGET-CLUB

NYILVANOS HELYISEGEI

ETTERMEK E\

\

) KAVEHAZ

PALATINUS STRANDFURDO

VENDEGLO
BUFFET

Megnyilt mdjus havdban.

PICK

FUSZER ES CSEMEGE

BUDAPEST, V.

Telefon 3-38 LIPOT-KORUT 11.

Steiner és Szimper

szobafesték, mdzoldk, disz- és templomfestGk

BUDAPEST, IX., ULLOI-UT 57. SZAM

TELEFON: JOZSEF 629 5—6

Vendéglsok

Beszerz6 Csoportja
R. T.

¥

IGAZGATOSAG !
IV.,, VAMHAZ-KORUT 2. I. EMELET.

ELOSZTO OSZTALY :
V., VAMHAZ-KORUT 2, FOLDSZINT

*

Budapest, IV., Vamhaz-korut 2.

TELEFON:
Igazgal6sag ... .. Jézsel 72—67
Eloszté osztély .. » 73—26
Fopénztar ... ... 2 73—-28 4—6

Koézponti fiitések,
Szelléztetések,
Vizvezetékek,
Csatornazasok,
Szivattyumiivek stb.

6

KNUTH K. &
BUDAPEST, VIL, GARAY-UTCA
10. 4

99
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LEGUJABB SZAKIRODALMI KONYVEK.

MARENCICH OTTO o
A SZALLODA- ES ETKEZOUZEMEK
KEZIKONYVE

Tartalom: A szélloda altalaban. 1. A szilloda szer-
ise és berendezése. A lielyiségek beosztisa 1. EIotér
¢s csarnok (Hall) beosztasa. 2. A szdllodaszoba ¢s beren=
dezése. 3. Az étterem beosztdsa ¢s berendezése. 4. Fel-
s/olg il (service) asztal, pincértdlalo (office). 5. A konyha
¢s annak beosztisa. 0. A pince. 7. A mosokonyha. 1.
wgu'ru berendezés. [ Miszaki (Lt(hn:l\ 1) hew
| ( satorna, vizvezeték, fiirdoszoba ¢és klozett-
I)chw!c/u 2. Fiitbberendezés. 3. Villanyberendezés, vila-
mt is. 4. Felvono (Lift). 5. Porszivo (VdLlIlHII) berendezés
Hiitoberendezés. 1 V. Az lizem vezetése. 1, A g_‘,dd
|l|\dld| 2. A loda vezetése. 3. Az ¢
4. A l\'on_\'lm vezetése. 5. A szillc
iizem ellendrzése. 6. A konyha ellenér g
7. A Kkalkuldcio egy uj iizem szervezésénél vagy iizem
atvételénél.

MAGYAR-FRANCIA-NEMET-ANGOL
SZOTAR

A VENDEGLOIPAR SZAMARA
KULONOS TEKINTETTEL AZ ETLAP HELYESIRASARA
KET RESZBEN
Osszedllitotta : Marencich Otté.

Kaphaté Walter Kéroly {éigazgaténél, Budapesti Szél-
lodasok és Vendéglosok Ipartestiilete, Kalvin-tér 2. és a
Dunapalota szélloda igazgatésagdanal.

z T ELEFON
Wagner Testvérek —————
ezel6tt Lowenstein Mihdly utéda Jozsel OI-01
fiiszer~ és gyarmatdru / csemege- €s italnagykereskedék
BUDAPEST 1V., VAMHAZ-KORUT 4.

A cég a szilloddsok, vendéglésck és kivésoknak évtizedek
Gta beviseirldsi forrdsa mindennemii sajt, vaj, conserv~ ds
egyéh csemege cikkekben. 6—6

Wein Karoly és Tarsai

vaszon~ és asztalnemi gy&arosok.
Véllalunk
korhézi, széillodai és vendéglsi berendezéseket.
Féraktar: Budapest, 1V., Vaczi-utca 30'b.  6-6

Corley pezsgo
Grand Uin Reserve
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VENDEGLOI TUZHELYEK
LAKOS LAJOS TAKAREKTUZHELYGYAR R.-T.
Gyari iroda:

VIII, BEZEREDI - UTCA 8. / TELEFON: JOZSEF 21—34

6—0 Virosi iizlet :

IV., VACI-UTCA 40. SZAM / TELEFON : JOZSEF 153—52

Laszl6 Lajos és Gyula
pragai médra késziilt sonka,
valamint szalémi és egyéb
HENTESARUK GYARA.

Elsérendii zsir és szalonna nagybani eladdsa.

BUDAPEST, VIII., NEMET~-UTCA

Telefon : Tévirat :
Jozsef 15-34. 2]' Lészlésonka,

zodomka Ignacz és Fia
hentes, kolbészéru- és szalamigyér

(XX
(X

Budapest, VII., Szévetség-utca
33. szém.

Telefon: J6zsef 124—40. =6

HUTTL TIVADAR

porcelléngyéros és nagykereskedd

BUDAPEST, V., DOROTTYA-UTCA 24. SZAM.

Nagy raktér széllodai, vendégléi, kéveéhdzi tizéllo
porcellén- és f6z6edényekbdl. 6—6

PALUGYAY BOROK
ES PEZSGOK  «suponti iroua:

PINCESZET: BUDAFOK \IIS%ZQSAEﬂ‘

FANDA AGOSTON ES
ZIMMER PETER UTODA

ZIMMER FERENC HALASZMESTER

Fétizlet : BUDAPEST Fiokiizlet ;
Kézponti Vésércsarnok @ V., Jozsef-tér 12, szém
TELEFON : JOZSEF 48-94 és 150 -65, 6—6

Szent Istvan Porter S6r

\ a Polgéri Serfézde /

Péaratlan kiildnlegessége. .
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KORVIN TESTVEREK
GRAFIKAIINTEZETE

Leggyorsabban széllit specialis

SZALLODAI
NYOMTATVANYOKAT

Recepciciveket
Elszémolési tébldzatokat
Bon-kényveket
Bon-blokkokat
Etlapokat, Menuket

lithogr. és kdnyvnyomdai izléses
kivitelben.

BUDAPEST, VI., REVAY-U. 14
L TELEFON 14-32




