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KIVONAT

A szarvasgomba mar az dkorban is ritka, gasztronomiai kiilonlegességnek szamitott. Napjainkban

Ujra reneszanszat éli, szamos orszagban nagy mdltra tekint vissza, mind a fogyasztasa, mind az
értékesitése.
Magyarorszagon a XIX. szazad végén fordultak tudomanyos érdeklédéssel a nagy értéket képviselé
szarvasgomba felé, azonban hazai viszonylatban sajnos még elég kevés ismerettel rendelkeziink errél a
gombafajunkrél. Magyarorszag kivéloan alkalmas természeti adottségainak (meszes talajok)
koszdnhetben szarvasgomba gyljtésére, termesztésére. Az orszag egyik legnagyobb lel6helye a
Jaszsagban talalhatd tolgyesek. Az it megtaldlhato leggyakoribb szarvasgombafaj a nyari
szarvasgomba illetve a kisebb jelentéséggel bird téli szarvasgomba.
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BEVEZETES

Magyarorszag kivaléan alkalmas természeti adottsagainak (meszes talajok)
készOnhetben szarvasgomba gy(jtésére, termesztésére. Az orszag egyik legnagyobb
lel6helye a Jaszsagban talalhatd tolgyesek, ezek kozll is kiemelkedd a Jaszivanyi Kis
erdd” és a Jaszkiséri ,Tomi erdd”A szarvasgomba mar az okorban is ritka,
gasztronomiai kuldnlegességnek szamitott. Napjainkban Ujra reneszanszat éli, szamos
orszagban, példaul Franciaorszagban, Olaszorszagban nagy multra tekint vissza, mind
a fogyasztasa, mind az értékesitése. A kiildnleges gombafajrdl csekély kutatasi és
irodalmi ismeretekkel rendelkezlnk. Mivel kiemelt értéket képvisel és egyre jobban
elétérbe kerill a hasznositasa ezért fontos, hogy minél szerteagazdbb informaciok
legyenek a tekintetben, hogy milyen lehet6ség van a termés mennyiségének,
minéségének novelésére, és mely tényezék befolydsoljgk ezeket. A nydri
szarvasgomba értékesitési ara akar 400 euro is lehet, amely évrdl évre valtozik
szezontdl fliggben. Hazankban mivel jelenleg nem talalhaté szarvasgomba feldolgozo
uzem igy kulfoldre, tlinyomérészt Olaszorszagba, Franciaorszagba torténik az
exportalas éttermekbe, boltokba, kiilonb6z0 kisfelhasznalok részére.
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SZARVASGOMBA TORTENETE

A szarvasgombaval kapcsolatos legelsd feliegyzés a Bibliaban talalhatdo Mozes
masodik konyvében szereplé torténetben. Egyesek szerint az Enekek Enekében
szerepl6 ,dudaim” és ,mandragorak” szintén szarvasgombat jeldlték. A szarvasgomba
mar az Okorban is ritka, kilénleges gasztrondmiai kulldnlegességnek szamitott,
akkoriban fold daganatanak tartottak. Theophrastos (i. e. 370-285), gorog filozofus a
torténelem folyaman elészor foglalkozott behatéan a novények életfolyamataival. Egyik
feliegyzésében mar szerepelt a hydnon sz6, ami egyértelmiien a szarvasgombara utal,
szerinte a szarvasgomba az &szi es6zések €s mennyddrgések hatasara keletkezik.
(Bagi-Fekete, 2007.) Késébb Plinius (Kr. u. 23-79.) a Historia Naturalisban, az addig
megjelent  legnagyobb  természet-enciklopédidban  kiemelten foglalkozott a
szarvasgombakkal, leirdsa szerint ezek a gombak homokos talajban, a fold alatt
teremnek. Szerepe a multban féként a gasztronomiahoz volt kothetd: rémai lakomak,
féuri asztalok elengedhetetlen kellékének bizonyult. A rabszolgasorban él6 szakacsok
olyan tokeélyre fejlesztették alkalmazasat a gasztronomia vilagaban, hogy akar fel is
szabaditottdk mivel annyira finom ételeket készitettek szarvasgombabdl. Nem
mulhatott el a Gordg, illetve a Rdmai Birodalomban lakoma Teferzia gombak nélkiil,
amiket ebben az idében mar elszeretettel fogyasztottak nyersen is. Akkoriban a
gombakat Eszak Afrikabdl, illetve a Kozel Keletrdl szallitottak. (Renowden, 2005.)A
Rémai Birodalom bukasaval a szarvasgomba hirneve is elhomalyosult. Giuseppe
Maffioli szerint az egyhaz bilnnek tartotta e - satan eledelével azonositott,
afrodizidkumnak vélt- gomba fogyasztasat, igy a kolostorok nem &rizték meg az okor
szarvasgombara vonatkozd konyhamivészeti ismeretit (Oliver, 2002.) Teljesen
azonban nem meriilt feledésbe, ugyanis a poganyok és a legszegényebbek inséges
idékben nyersen, vagy krumplihoz hasonléan hamuban megsiitve fogyasztottak. Ujabb
irasos emlékek ezt koveten csak a XIV. szazadbdl ismeretesek, ezek minden
bizonnyal mar a Tuberaceae csaladba tartozo fajokrdl szolnak. Medici Katalin a
franciak koézt ugyan nem orvendett nagy népszerliségnek, a konyhamiivészetben
mégis fontos szerepet jatszott, hiszen a kulinaris élvezetekben lelte legnagyobb
orémét, amivel a szarvasgomba konyhéban valo elterjedését segitette eld. Bocaccio a
Decameron-ban egy orszag neveként tintette fel a szarvasgombat (Truffe), Moliére-t is
megihlette, igy szliletett meg a Tartuffe. (Barna, 1996.) Az els francia receptkdnyv a
Le CuisinerFrancaias, mar tobb mint 60 féle szarvasgombas receptet tartalmaz.
(Oliver, 2002.) Bonaparte Napdleont hadjaratai soran szakacsa is elkisérte. Az
élelmiszer utan podtld regiment azonban sokszor késlekedett. Ekkor a szakacs a
kérnyéken fellelhetd alapanyagbdl készitett Napoleonnak finom fogasokat, egy ilyen
alakalommal kerillt a hadvezér asztaldra a szarvasgomba, ami ezutan rendszeres
kiséréjeve valt lakomainak. A legkorabbi magyar feljegyzés a XIV. szazadi Besztercei-
szbszedetben talélhat6, ahol Tubertaplow elnevezéssel talélkozhatunk. (Finaly, 1892.)
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1558-ban Trencsén varmegye birdja rendeletben szabélyozta a szarvasgomba
gy(ijtését, Lippay pedig a Posoui kertben (1664.) a szarvasgomba tartésitasarol irt
(Hollos, 1911.).

Kulinaris szerepe mellett, a Talon fivéreknek kdszonhetben, akik elséként kisérleteztek
— sikeresen — termesztésével az 1800-as évek elején (Hollés 1911). Ennek oka féként
a XIX. szazad kozepétél Eurdpaban pusztitd filoxéravész volt: a gazdak elpusztult
sz016ik helyére sokszor francia szarvasgombaval (Tubermelanosporum), kezdetleges
technikaval beoltott csemetéket (iltettek. Joggal nevezhetjlik ezt a szarvasgomba egyik
fénykoranak, hiszen a termés az 1000 tonnat is meghaladta (Courviosier 1995). 1829-
ben Pak a Vadaszattudomany ciml kényvében irt el6szér a kutyaval torténd
gombakereseésrdl, illetve a kutyak kiképzésérél. Greschik 1898-as feljegyzéseiben arrdl
irt, hogy a Magas-Tatraban favagok és pasztorok gyjtétték a szarvasgombat, csupasz
talpukat hasznalva segitségil a talajfelszini kiilonbségek érzékelése végett. A XX.
szézad elején azonban a tarsadalmi véltozasok, a vilaghaborl és az emberek
elvandorlésa a vidékr6l az Ultetvények pusztulaséhoz és a termés drasztikus
visszaeséséhez vezetett (Hall et al. 2007). Magyarorszagon a XIX. szazad végén
fordultak tudomanyos érdeklédéssel a szarvasgomba felé. Az elsé jelentés munka e
témakorben Greschik (1898) nevéhez flizédik, aki 12 szarvasgombafajt irt le a Magas-
Tatrabdl. A kor méltan vilaghirlvé valt tuddsa, Hollds, akire francia szerzék
napjainkban is hivatkoznak, ,Magyarorszag foldalatti gombai” cimmel megjelent
konyvében tobbek koézott foglalkozik a Karpat-medencében megtalalhato
szarvasgombafajokkal, azok éléhelyeivel, termesztési lehetdségeivel. A két
vilaghaborl utan Szemere élesztette Ujja a szarvasgomba kutatasat. Munkait német és
magyar nyelven publikélta, ezzel elGsegitette a magyar kutatasi eredmények
nemzetkdzi elérhetéségét. A Hollés altal kitaposott Osvényen haladva a
Magyarorszagon ismert foldalatti gombafajok szamat 86-ra emelte (Szemere 1970).
Szemere haléla utan az Edtvds Lordnd Tudoményegyetem Novényélettani Tanszékén
folytattak tovabb a kutatasokat. A Tanszék az 1990-es évek ota végzett munkajanak
eredménye tobbek kozott az isztriai szarvasgomba (Tubermagnatum) eléfordulasanak
els6 hazai adata, emellett jelentésen megnétt az ismert terméhelyek szama a
gazdasagilag fontos fekete szarvasgombak (Tuberspp.) és a homoki szarvasgomba
(Mattirolomyces terfezioides) esetében is. Napjainkban Ujra reneszanszat éli, szamos
orszagban, példaul Franciaorszagban, Olaszorszagban nagy multra tekint vissza, mind
a fogyasztasa, értékesitése. A korabbi mennyiség toredéke ugyan a jelenlegi termés,
de a vidékfejlesztésben betoltott szerepe miatt a szarvasgomba termesztése
kiemelkedd fontossagl ma mar nemcsak az eurdpai, de az Eurépan kivili
orszagokban (Uj-Zéland, Amerikai Egyesiilt Allamok, Ausztralia, Dél-Afrika, Chilei
Kdztarsasag) is.
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SZARVASGOMBA BIOLOGIAJA

A szarvasgomba terméteste gombafonalak slrl szévedéke (hypha), a talaj
nyomasa kovetkeztében altalaban gombolyd, vagy gumo alakl, mérete rendszerint a
bors6 és a burgonya mérete kdzott valtozik. A termétestet kéreg (apothecium) veszi
kérdl, ami lehet sima, riicskés, vagy gidres-gddros. Mintazata szintén jellemzé a fajra.
A gomba belseje, a gléba lehet Ureges, labirintus-szer(, teljesen tomott, marvanyozott
rajzolatl és az allagéval, valamint szinével egyitt, legtobbszér a gomba koratdl
figgben valtozik. Egyes gombék glébdja kezdetben lagy, husos, késébb
elkocsonyasodik, vagy megfasodik, esetleg porszeriivé valik, azaz egyetlen
sporatdmeggé alakul. A szine igen valtozatos: lehet fehér, sziirke, fekete, rézsaszin,
vOrosbarna és ezek mindenféle arnyalata. A foldalatti gombak is sporakkal
szaporodnak. A spérakat a rovarok, gilisztak, mas allatok és f6leg a viz terjesztik. A
sporakbdl fejl6dé gombafonalak (mycéliumok) atszovik az erdd avartakarojat,
rakisznak a lehullott termésekre és igy azonnal meg tudnak telepedni a csirazé
novény gyokerén. Vannak olyan foldalatti gombak, amelyek nem oly valogatdsak és
tobb ndvénnyel is képesek mycorhizat |étesiteni. A leggyakrabban a molyhos tolgy
(Quercus pubescens), a mogyor6 (Corylus avellana), a harsak (Tilia) és a fekete fenyd
(Pinus nigra) gydkerén élnek. Ezt a tulajdonsagukat hasznéljak ki a legUjabban
Franciaorszagban kidolgozott termesztési eljarasok is. A foldalatti gombak a Fold
minden részén elterjedtek, a mintegy 500 fajbol 218-at Eurdpaban is megtalalhatd. A
,szarvasgomba” név az Elaphomyces (gordg), Funguscervinus (latin) és Hirschtriiffel
(német) szavak leforditdsa (Szemere, 1966.). Ez egyes feltételezések szerint utalhat a
szarvasagancs formara. Masok a szeptemberi (izekedési id6szakra vezetik vissza,
amikor a gimszarvasok a foldet kaparjak elképzelések szerint szarvasgomba keresés
céljabol.

KLIMATIKUS VISZONYOK

Altalanossagban elmondhato, hogy a szarvasgombak a Fold északi féltekéjének
30° és 60° szélességi foka kozott terjedtek el, ami szerint a mediterran térségen tll
mar nem jellemzé a jelenlétik. A Karpat-medence valtozatos éghajlata azonban
kedvezd életfeltételeket biztosit a gomba szamara. A déli, mediterran jellegeket mutatd
részeken megtaldlhatiuk az isztriai szarvasgombéat, északon pedig a fehér
szarvasgombat. A fekete szarvasgomba pedig épp e két szélséség kézt érzi magat
igazan otthon, a Jaszsagban.

A legjobb szarvasgombatermd évekre jellemzé a csapadékos, hlivos iddjaras, tehat a
meleg napos nyarak nem tul kedvezGek az itthoni fekete szarvasgombaknak. A
hazankban el6forduld fajok inkabb arnyékkedveldk, elsdsorban nedvességigényik
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miatt. A terméfoltok helyét nagyon sok esetben a viz jelenléte hatarozza meg. Ebbél
kifolyolag gyakran vélgyekben, vizfolyasok mentén talaljuk a legjobb terméhelyeket.
(Bagi- Fekete, 2007.)

Fontos nagyon a talajhdmérséklet, ami az avartakard miatt akar teljesen kildnbdzhet a
léghémérséklettdl és annak szélséséges valtozasaitol. Ez pedig elényos lehet hirtelen
meleg, illetve fagyok bekdszontekkor. Termesztéskor ezt mesterséges takarassal is
tudjuk némileg szabalyozni. A kitettség és lejt szdg szintén meghatérozza a
lel6helyeket. A nyaron és &sszel termé fajoknak kedvez6bb lehet, egy északi kitettségl
oldal, ugyanis ott aszalyosabb években is kisebb az éves csapadékbol szadrmazo
nedvesség ingadozasa.

TERMOHELY

A szarvasgombak minden szervének és életfolyamatainak a talaj a kozege, igy mint

legfontosabb  terméhelyi tényezéként beszélhetiink a talajrél. Altalanossagban
elmondhat6é a Tuber nemzetség fajairdl, hogy a humuszban gazdag, morzsalékos,
inkabb kotott, j6 vizellatottsagu talajokat részesitik eldnyben, amelyek az adott faj
igényeinek megfelelé mértékben arnyékoltak. A legtdbb szarvasgomba érzékeny a
talaj kémhatasara, igy csak a semleges vagy enyhén bazikus kémhatasu talajokat
részesitik elényben, ez alol azonban kivétel pl. a fehér szarvasgomba (Choiromyces
meandriformis), ami inkdbb a savanyl alapk6zeten képz6dott barna erdétalajokat
részesiti elényben. Mivel nagyon hosszl e gombaknak az egyedfejlédése, igy nagyobb
jelentéséggel bir a talaj jo vizmegkotd képessége. Ezt pedig a fizikai talajféleség
hatédrozza meg. A legérzékenyebbek erre a nyaron, illetve kora ésszel termé fajok,
amelyekre agyagos kotottebb talajokban fordulnak el8, Gidébb, vizesebb, arnyékosabb
terlileteket részesitik eldnyben. A kés6bb, 6sszel, illetve télen termé fajok szamara ez
mar kevésbé fontos, mert az &szi es6zések folyaman szinte mindig kielégité a
felhasznalhato viz mennyisége.
Hegy- és dombvidéken a korabban emlitett tényezkdn kivil fontos elem még a viz
mozgasa is, amely meghatarozza a terméfoltok helyét is. Patakok mentén, teraszokon,
volgyekben barhol talalhatunk szarvasgombat. Hasonld fontossaggal bir még a
tapanyagtartalom és a talaj megfeleld szell6zottsége is. Utdbbinak a termétest
fejlesztésében is jelentdsége van. Mig egy tdmadrebb talajban sokszor eldeformalodott,
Osszenyomott gombakat talalunk, addig lazabb talajpan szép, szabalyos formaval
képzddnek a termétestek. A fekete szarvasgomba iledékes alapkdzeten képz&dott
talajokban fordul el6, mig a fehér szarvasgomba nem bazikus alapkézeten képzddott,
savanyU kémhatasu barna erd6talajokat részesiti elényben.
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FAKITERMELES

A szarvasgombaval érintett terlileteken kildondsen nagy figyelmet kell forditani az
erdészeti beavatkozésok tervezésére.
Nagyon fontos az ilyen terlileteken végzett munkalatok soran a talaj kimélése, a talajra
kifejtett gépek nyomasanak csokkentése. A szarvasgombaval érintett terlileteken a
Jaszsagban nem tortént eddig nagyobb mértékii tarvagas, csak 2-2 hektaron, ahol
labon elszéradtak a tolgyek, de mara mér megjelent a sird Ujulat. Tarvagas esetén
azonban nem végeznek tuskdzast, illetve nincs teljes talaj elékészités sem, mivel a
tuskd gyokérzetén a gombafonalak még élnek, s tovabbi termést adhatnak a
kés6bbiekben is. Ebben az esetben kdzepes méretli tarcsaval a talaj fels rétegén
végeztek csak talajel6készitést, majd makkvetdgépével torténik az erdéfeldjitas. A
legtdbb terilleten féleg fiatal allomanyok allnak, igy a kézeljovében nem is terveznek
tarvagést, ha a véghasznélati kort eléri az &llomény, akkor sem. A gyéritések és
tisztitasok soran is fontos szempont a talaj minél kisebb igénybevétele, tdmdritése,
talajnyomas csokkentése munka kozben. A terileten érdemes azonban annyi gallyat
otthagyni, amely nem akadalyozza az arra jard gydjtéket, mert kivald arnyékold
hatéssal bir, nedvesen tartja a talajfelszint, igy megfelelé mikroklimat teremt a
szarvasgomba szamara. Természetesen a fahasznalati munkak a gy(jtési idényeken
kivll; azaz junius 15.- november 1 és december 15.- marcius 1. kivili idészakokban
torténik.

HASZNOSITAS

A szarvasgombat altalaban a gyjték felvasarloknak adjak tovabb, aki csak alapos
vizsgélat utan veszi at. A jogszabalyokat szigorian alapul véve, nem veszi at az 5
grammnal konnyebb gombat, illetve az 1-2 cm-nél kisebbet, éretlent. Elsé, masod
osztalyba sorolja az atvétel soran a gombakat. A minéségnél igy fontos szempont a
tdmeg, méret, illat, esetleges sérlilések. Fontos, hogy 20%-nal nagyobb aranyban nem
lehet sérilt, kukacos a gomba, mivel ennyi rossz rész még eltavolithaté beldle, de tobb
mar nem mindsithetd I. osztalyu terméknek. 2017-ben elérte a gomba &ra a 400 eurdt,
de 2011-ben 50-80 euro volt csupan a kilogrammonkénti &ra. Magyarorszégon jelenleg
nincs feldolgozo lizem, a kézeljovében viszont elképzelhetd, hogy létesil. Addig nagy
mennyiséget kilfoldre exportéljak, példaul Olaszorszag, Franciaorszag illetve
éttermeknek, boltoknak, kilonbdzd kisfelhasznaloknak adnak el, széllitanak beldle.
Online piac is lassan magasra t6r, mivel aki ilyen inyencségre vagyik, akar az
interneten is megveheti a felvasarlétol kdzvetlendl, igy tudja, hogy milyen terméket
kap, ami napjainkban egyre fontosabba valik, s nem utols6 sorban, hogy hazai
terméket kap. A sokféle foldalatti gomba koziil Eurépaban
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csak harom szarvasgombanak van jelentés piaca, a francia és olasz alapokon nyugvo
cslcsgasztronomia alapanyagai kézé. A harom f6 faj a francia szarvasgomba
(Tubermelanosporum), az isztriai, Kkilfoldon fehér szarvasgombaként ismert
(Tiliamagnatum) és a nyari vagy burgundi szarvasgomba (Tuberaestivum) A francia
szarvasgomba Spanyolorszagban, Olaszorszagban és Franciaorszag déli terlletein
terem. Vilagszerte nagy eredményeket értek el termesztésével, foként Ausztraliaban. A
gomba ara 400-1.000 Euro/kg kdzott mozog. Az elit éttermek hasznaljak fel, amelyek
készOnhetben vezetd vilagpiaci termék, az asztalok fekete gyémantjanak is nevezik.

Az isztriai szarvasgomba a legdragabb, legexkluzivabb, elsé minéségi osztalyu 800-
3000 Euro/kg is lehet, emiatt csak a friss hasznositasra nem alkalmas darabokat
tartositjak (20-40 %).Magyarorszagon legnagyobb mennyiségben a Jaszsagban fordul
elé a nyari szarvasgomba. Az olcso beszerezhetdsége tobbféle felnasznalast tesz
lehetdvé. Nyari idészakban, amikor Eurépaban jelentds a termésmennyiség akkor
leginkabb olaszorszagi felhasznalasrél beszélhetiink, ahol a konzervipari felhasznalas
mellett fliszerndvénykeént is alkalmazzak, tésztak sajtok izesitésére. A magyarorszagi
termés 20-40 tonna kortl alakul évente. A nyari id6szakban gy(ijtott gomba 10-20%-a
kertil frissen az éttermekbe, amig az 6szi (jobb mindségl) esetén 30-60%-a. A nyari
szarvasgomba ara valtozékony: korai gy(ijtésben 30-60 euro/kg, késbiben
(szeptembertdl), amely érettebb, zamatosabb és burgundi szarvasgombaként is emlitik
a szakirodalmak 300-400 euro/kg is lehet. Hagyomanyosan 3 eurdpai
szarvasgombanak van jelentds piaca, amelybél 95-99% exportra kertil. Aruk valtozé,
mivel sok tényezd befolyasolja minéségét, mennyiségét, elérheti akar a 3000 Euro/ kg-
ot is. Féleg éttermeknek értékesitik a friss, jo mindségl triflat, mig a tobbit a tartds
élelmiszeriparban hasznaljék fel.

TORVENYI SZABALYOZAS

Az erd6rdl, az erdd védelmérdl és az erdégazdalkodasrol szdlé erdétorvény a
foldalatti gombak sajat részre gyiijtését is szigorlian szabalyozza. 2013-tdl pedig
szakvizsgaval rendelkezdk gy(jthetnek csak szarvasgombat.

Az erd6torvényben, valamint a végrehajtasara kiadott, 61/2017. (XI. 21.) FVM
rendeletben meghatarozott foldalatti gombak gydjtésére vonatkozd elGirasokban
foglaltak alapjan az alabbiak betartasa kotelezd:

# Az dsszes allami tulajdonu erd6terileteken szarvasgombagydjtést
csak érvényes gyljtési engedély birtokaban lehet végezni, amelyet
kételes a gylijtés soran maganal tartani és a magat igazolé erdészeti
szakszemélyzet kérésére bemutatni.

H Szarvasgombat csak keresbkutya segitségével szabad gydjteni.
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A fak gyokereit, a mikorrhizat, tovabba erdei okoszisztémat karosito
kapalo-gereblyéz6 gydjtési modszert nem alkalmaz.

A gombagydjtéshez csak a gomba kiemelésére alkalmas legfeljebb 5
cm élszélességl gyljtéeszkdzt hasznal.

Az éretlen, tulérett, kukacos, 5 g-nal kisebb gombat nem gy(ijti be, azt
a megtalélas helyén hagyja.

A szarvasgomba-fészket temetetleniil nem hagyja.

Védett foldalatti gombakat nem gyiijt, azok éléhelyeit megdvja.
Szarvasgombat csak a fajra meghatarozott gy(jthet6ségi idészakban,
csak napkelte és napnyugta kdzott gydijti.

e # & &

OSZEFOGLALAS

A szarvasgomba el6fordulasat szamos tényezd befolyasolja: a domborzat,
talajviszonyok, és ehhez kapcsolddéan a talaj szerkezete, fizikai és kémiai
tulajdonségai, csapadék mennyisége. Emellett még fontos szerepet jatszik a kdrnyez6
novénytarsulas és a gazdandvény. Ezek a tényezék szoros dsszefliggésben allnak
egymassal, kdlcsénhatdsban vannak, azonban errdl a kiilénleges gombafajrél csekély
kutatasi és irodalmi ismeretekkel rendelkezlink, igy kevés az informacio ezen
kélcsonhatasok 6sszessegerdl is. Kutatasok jelenleg is folynak a jaszsagi terileteken
is, azonban valédi eredményekhez tobb év Gsszehasonlitisa szikséges, mivel
tapasztalatok alapjan tobb tényez6t egytittesen kell vizsgalni, amelyek hatassal vannak
a szarvasgomba hozamara és minéségére is.

SummerTrufflesin Jaszsag 2018.
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