INTERJU

MARIK SANDOR
Nemzeti kincsiink, a Palinka

Beszélgetf':s Szildgyi Laszléval,
a Magyar Arany Erdemkereszt kitiintetettjével

»ozildgyi Laszl6, a Virda-Drink Zrt. nyugalmazott vezér-
igazgat6ja, a Pdlinka Céh Egyesiilet volt elndke Magyar
Arany Erdemkereszt kitiintetésben részesiil a pdlinka ter-
mékfejlesztését, népszerisitését szolgdld négy évtizedes te-
vékenységéért, Magyarorszdg els6 eredetvédett terméke, a
Szatmadri Szilvapélinka bejegyeztetésében és a Palinka név
uniés elfogadratdsaban végzett munkdjéére.”

Egy élet testesiil meg a tomoren fogalmazott mondatban,
amely az Agrirminisztérium kitiintetési tinnepségén hang-
zott el 2018. augusztus 20-dn. Szildgyi Laszléval ez év tava-
szdn beszélgettiink gazdag életttjdrdl.

— A pdlinka — tetszik, nem tetszik — hozzdtartozik az életiinkhiz, mégis mintha sze-
mérmesen beszélnénk réla, mi t6bb, néha elitéléen. Holott mds alkoholtartalmi italok —
mint példaul a Whisky, a Cognac, a Calvados — a kizbeszédben . elegansak”, emlitésiiket
tdrsasdgban szinte mindig tetszésnyilvdnitds koveti. Mi lehet a kiilonbség oka?

— Ezeregy okot emlithetnénk, és éppen azon dolgozunk, hogy az eredeti gytimolcs-
palinka nevének emlitését is ugyanolyan megbecsiilés 6vezze, mint azokét, amelye-
ket felsorolt. Ha példdul a megyénkben sziiletett Luby Margit tandr, néprajzkutaté
1936-ban papirra vetett sorait hamarabb megszivleltiik volna, el6rébb jirndnk: ,A
Szamoshdton termé kékszilvabdl f8zott szilvérium hasonlithatatlanul értékesebb, za-
matosabb, mint a mds tdjakon fézott szilvorium. Ez a csodélatos iz, zamat hozzdtar-
tozik e tdj jellegzetességéhez, s élhetetlenségiink, hogy nagyobb hirre nem vergddik,
nagyobb kelend8séget nem ér el.” Ezzel szemben 6tven évvel késébb, még 1986-ban
is a Mezdgazdasdgi Kiad6 Pilinkafbzés cim(i kézikdnyvében megfogalmazott metddus
volt az irdnyadé: ,A gylimélcsszeszipar csak akkor jér el helyesen, ha csupdn a szab-
vanyeldirdsoknak meg nem feleld hulladékgytimolesot és a melléktermékeket dolgoz-
za f6l.” Tehdt kimondott cél volt, hogy az exportra, friss fogyasztdsra, konzervipari
felhaszndldsra nem keriil8 gytimolesot hasznositsak pélinkafézés Gtjan. Mdsrészt soka-
ig mindent palinkdnak neveztiink, ami els6 pillantésra ,,igy nézett ki”. Hogy mibél,
hol, hogyan, mikor késziilt, nem szamitott, csak legyen koriilbeliil negyven fokos, és
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legyen minél olcsébb. Arrél, hogy mi is kertilt be, vagy kertilhetett be a cefrébe, jobb
nem beszélni — az emberi taldlékonysdg hatdrtalan.

— Ontsiink is tiszta vizet — pdlinkdt... — a pohdrba! Meg lehet azt mondani pontosan,
hogy a kozgkeletii széhaszndlattal szemben valdjiban mi a pdlinka?

— Most mdr meg lehet, de hozzdteszem, a hétkoznapi széhaszndlat megvéltoztatdsa
sok id6t vesz igénybe. Mindenekelétt tisztizni kellett a fogalmakat. A pdlinka sokszdz
éves torténete alapjdn jo eséllyel mondhatjuk: pdlinka mindig is volt, mindig is lesz,
még ha sokféle néven is fogyasztotta az emberiség. En akkor kapcsolédtam be a pélin-
kagyartas folyamatdba, amikor hdrom fokozat, azaz hdrom mindség volt: kommersz,
kiilonleges és valédi palinka. Gydrtottunk, palackoztuk, késtoltuk, mindsitettiik, de
— valljuk be —, mai fogalmaink szerint ez nem igazdn volt pdlinka. A kommersz védel-
mében azonban el kell mondanom, hogy szemben a mai, nagyon viltozé mind8séggel,
a sokszor lebecsiilt kommersz ,pdlinkdknak” nagy elénye volt az 4llandé és ellendr-
zott mindség. Még azt is el kell mondanom a kommersz védelmében, hogy étkezési
finomszeszbdl késziilt, tehdt tiszta volt, és az dltala elért nyereség hozzdjérult a valédi
gyumolespdlinkdk menedzseléséhez.

— Es mibél késziilt, mibél késziil maga a finomszesz?

— Az étkezési finomszesz mezdgazdasdgi eredeti etil-alkohol, olyan tdmény szesz,
amit folyamatos lepdrldssal, tobbtdnyéros finomitéoszlopokon éllitanak elé. A finom-
szesz gyakori alapanyaga a gabona, valamint a répa- és nddcukor gydrtdsakor fennma-
radé melasz, kisebb mennyiségben a torkoly.

— Mit jelentenck az emlitett szakkifejezések, a hdrom fokozat?

— A kommersz palinkdk ugy késziiltek, hogy a finomszeszbe élelmiszeraromdt ada-
goltak (példdul barack, cseresznye, szilva aromdt, amelyek kémiai dton késziilnek),
majd pér hétig hagytdk sszeérni. Ezutdn csak a megfeleld alkoholtartalmat kellett viz
hozzdaddsdval bedllitani, és madr lehetett is palackozni a ,,palinkdt”. Persze nem csap-
vizr8l van sz6, hanem tobbszordsen sziirt, ioncserélt, ldgyitote vizrl. A kiilonleges
palinkdk hasonléképpen késziiltek, de a gazdagabb, egyedibb iz elérése érdekében tar-
talmaztak hozzdadott valédi gytimolespdlinkdt is, megkozelitSleg huszonédtszézalékos
ardnyban. A ,val6di” palinkdk teljes egészében gytimolesbél késziiltek, a szinvonaluk
azonban jellemzden nem érte el a mai prémium palinkdkét. Ez a csoportositds 2002.
julius 1-ig létezett. Természetesen jelenleg is késziil mindhdrom fajta, de pélinka név-
vel csak a gytimolesbdl késziilt termékeket lehet forgalmazni. A t6bbi szeszesital, vagy
valamilyen fantdzianév megjeloléssel keriil boltokba. Az dttérés még nem toreént meg,
de az igényes vdsirl6k, fogyasztok mdr kiilonbséget tesznek, kezd rangja lenni a ,,val6-
dinak”, a pdlinka névnek.

— Van még néhdny kifejezés, amirdl eddig nem beszéltiink. llyen példdul a ,kisiisti”, az
érlelt-, az dgyas- vagy az dpélinka. Ezek mit jelentenek? A ,,kis vist” mekkora?

— A kisiisti lepdrlds a szeszf8zés legrégibb modszere, amely a szeszf6zdékben hozzd
haszndlt, viszonylag kis méretd, hatvan-, legfeljebb szdzliteres tistokrdl kapta a nevét.
Feltétel még, hogy a pdrlat legaldbb kétszeri, szakaszos lepdrldssal késziiljon. A kisiisti
fogalmdt azonban ma mdr idénként olyan esetben is hasznéljik, amikor a lepdrléiist
nagyobb méret(i. A jelenlegi magyarorszdgi szabdlyozds szerint akdr ezer literes is le-
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het, ez a fels6 hatdr. Tehdt a kis tist nem is mindig olyan kicsi... A lényeg maga az
eljards, a technoldgia. A tovdbbi nevek kiilonlegességeket takarnak. Az érlelt pdlinka
azt jelenti, hogy a pdrlatot legaldbb hdrom hénapig érlelték ezer literesnél kisebb tér-
fogatti fahorddban, pdlinka esetében az érlelés legaldbb egy évig tart. Az dgyaspdlinka
Ujkeletli elnevezés, azt jelenti, hogy a pérlatot gytimolecsel egyiitt — tgymond gyii-
molcsdgyon — érlelik egy negyedévig, vagy még tovébb.

— Ha azt mondjuk: hosszabb ideig tolgyfabordéban érlelték az italunkat, annak vard-
zsa van. Miért lényeges ez, és milyen hordékat haszndlnak még az érleléshez?

— Az iz, illat, aroma miatt fontos. A fa alkoholban és vizben oldhaté anyagai a tobb
hénapos érlelés alatt bekeriilnek a pdrlatokba és karakteres illatokat, izeket adnak az
italnak. Ez az a teriilet, ahol komoly szakértelemre van sziikség, mert nemcsak javita-
ni, hanem rontani is lehet az értékes pdrlaton, ha nem megfelelé hordét vélasztunk.
A tolgy példdul kemény, csersavas izt és darany szint eredményez, ezért féleg szilvé-
hoz, térkolyhoz haszniljak. Az eperfdbdl késziilt hordé féleg zamatosabb italokhoz
— példdul eper, vilmoskorte, sirgabarack — a legjobb. Az ilyen hordéban érlelt palinka
aranyszind, kristdlytiszta lesz. Az akdcfa zoldessdrga szint és egy kissé kesernyés izt
kolesonoz, a vad gyiimolesokhoz, példdul vadkortéhez ajanlhatd. Es igy tovébb...

— A kommersz mindségtdl kanyarodtunk ide, a prémiumtermékekhez. Milyen ardnyok-
16l beszéliink?

— A viéltozdsok el8tt a kommersz koriilbeliil nyolevan szdzalék, a kiilonleges tizen-
ot, a valédi mintegy 6t szdzalék volt. Tekintettel a nagy mennyiségekre, mdra literben
szdmolva hidba ndtt tobbszordsére az elddllitote gytimélespdlinka, az ardnyok csak
mérsékelten véltoztak.

— Jellemzden mennyiben térnek el az egyes fokozatok drai, és egydltaldn milyen meny-
nyiségrol lehet szé orszdgos méretekben?

— A kommersz szeszes italok és a prémium pélinkak literje kozott 6tszords, vagy
még nagyobb drkiilonbség is lehet. A Nemzeti Ad6- és Vamhivatal dltal kdzreadott
informdaciokbdl az deriil ki, hogy tavaly kériilbeliil félezer hivatdsos bérfézde miiks-
déte Magyarorszdgon, s ezek mintegy 8,3 milli6 liter 50 fokos pélinkdnak megfelel6
parlatot készitettek. A legdlis f6zdék tovabbi kétmilli6 litert. Ehhez kell hozzdadni a
magdntulajdonban 1évé berendezéseken lef6z6tt parlatot, amirél nem sok megbizha-
t6 informécié van — mivel az ellendrzés laza —, de ipardgi szakemberek 10-20 millié
literre becstilik.

— Jol hallottam, 10-20 millié liter? Nagyon sok, t6bb mint a hivatdsos és legdlis foz-
dékbil kikeriild mennyiség. Ez aligha segiti a pdlinka elismertetéséért folytatott erdfeszité-
seiket. Hogyan alakulbatott ki ez a helyzet?

— Nyolc éve kezd4dott vita Magyarorszdg és az Eurdpai Bizottsdg kozott az add-
mentes palinkafézésrdl, aminek a végére idén dprilisban tett pontot (?) az Eurépai Bi-
r6sdg. Arrdl van sz6, hogy Magyarorszégon 2010. szeptemberében 1) jovedékiadé-sza-
balyok léptek hatdlyba a pdrlatok magdnf8zésére, valamint bérfézésére vonatkozdan.
Eszerint adémentesen lehet sajét fogyasztdsra elédllitani évente 50 liter 86 fokos pér-
latot. (Ez 100 liter 43 fokos pérlatnak felel meg.) E mennyiség folott, illetve, ha a
parlatot a magdnf6z8 értékesiteni akarja, meg kell fizetni a jovedéki adét. A szeszipari
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szakma értetleniil allt az intézkedés el6tt, de a tiltakozdson kiviil nem tudott tenni
semmit. A Pédlinka Nemzeti Tandcs szerint ,haldoklik a pélinkapiac, a kormany pedig
tovabbra is kettés mércét alkalmaz, és intézkedéseivel ellehetetleniti az dgazat gazda-
sdgi miikddését. Ha nem hiznak zdros hatdriddn beliil éles hatdrokat a pélinka és a
sajdt célra késziilt parlatok kozott, az dgazat a szabadsdgharcként emlegetett id8szakot
fegyverletétellel zdrja.” Az Eurdpai Bizottsdg is kifogdsolta az eldallt helyzetet és 2012
juniusdban felszélitotta Magyarorszdgot, hogy sziintesse meg a palinka teljes korti
jovedékiadd-mentességét. Az alkoholtartalmu italok jovedéki addjit ugyanis unids
jogszabdly harmonizélja a bels§ piaci verseny torzuldsainak megelézése érdekében.
Intézkedés idehaza nem tortént. 2013-ban az tigy az Eurdpai Birdsdg eldtt kotote ki,
amely — elég hosszt id8 utdn — idén dprilisban mondta ki, hogy Magyarorszdg meg-
sértette az unids jogszabdlyokat. Azt nem tudom, hogy ez milyen kévetkezményekkel
jarhat.

— Ldtolgatni azért lebet. . .

— Az utdbbi években, nyugdijasként nem ldtok be a ,hivatalos kartydkba”, de a
statisztikai adatok azt mutatjak, az intézkedés jelentds kdrokat okozott a szeszipar-
nak: a legdlis kereskedelemben értékesitett alkohol mennyisége csaknem a felére esett
vissza. Szakmai megitélés szerint nem a fogyasztds csokkent, hanem az adémentesen
elédllitott parlat keriilt be a kozforgalomba. Kiilon kedvezdtlen, hogy ez iddszakban
a pdlinka megitélése, dzsidja jelentdsen romlott. Nem lehet tudni, hogy kozel tiz év
alatt hdny ,hdzi” f8z8berendezést vésdroltak, szerkesztettek a csalddok, s ezt mennyi
id¢ alatt lehet majd szervezett keretek kozé rendezni. A kormdny a t6bbszdzéves hazi
palinkafézési hagyomdnyokra hivatkozik, de a rendezetlenséget ez nem indokolja.
Tanfolyamok kellenének, késziilékregisztricid, kovetkezetes ellendrzés, szabalyszegés
esetén pedig komoly szankciondlds. Kivdncsian vdrom, hogyan oldédik meg a kor-
mény és az Eurdpai Bizottsdg és most mdr az Eurdpai Birdsdg pengevéltdsa és miként
rendezddik a mostanra eléggé elfajult helyzet.

— Ez utdbbi kitérit leszdmitva mondhatjuk, hogy a szesziparban kulcskérdés a mindség?

— Feltétleniil, de hozz4 kell tenni, hogy jelentds eredményeket csak kotelezd ér-
vényl dllami szabdlyozdssal lehet elérni. Ez mindenkor jelen is volt a folyamatban,
anndl is inkdbb, mert az dllamnak a szeszgydrtdsbdl az ad6zds révén jelentds bevételei
szdrmaznak. A szeszipari véllalatokndl a minéségi fejlédés egyarint nyomon kovethe-
t6 volt a termékfejlesztésben, a technika korszertisitésében, a technolégia magasabb
szinvonalra emelésében. Ez szimomra kedvezett, mert a cégvezetés konkrét tennival6i
mellett — mintegy 6nként vdllalt feladatként — a gydrtdstejlesztés, a palinka arculatépi-
tése, menedzselése, Uj utak keresése sok évig hozzdtartozott mindennapjaimhoz.

— Ebbél a szempontbil nyilvin azt is elmondhatjuk, hogy jokor volt jé helyen, ugyanis
hazink Eurdpai Unidba tortént belépése alaposan felforgatta a magyar élelmiszeripart,
benne a szeszipart is. Tegyiink egy kis kitérdt, hiszen ez az iddszak mdr-madr kezd feledésbe
meriilni. A jogharmonizdcid, az egységes szabdlyozds bevezetésénck kezdetén tele volt a
sajtd feltételezett tilkapdsokkal: az EU az uborka gorbiiletét is szabdlyozni akarja, jon a
négyszigletes girigdinnye... On ott volt a kezdeteknél, hogyan tértént mindez, a palinka
esetében?
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— Hérom kiil6nb6z6, bar egymadsra épiil6 folyamat zajlott. Ezek jogi megallapodd-
sok, ugyanakkor a termelés fontos alapjai. Az eredetmegjel6lések oltalmdt nemzetkozi
szinten mdr az 1960-as években szorgalmazta tobb dllam, ami 1967-ben nemzet-
kozi egyezményben is testet oltott. Ez volt a Lisszaboni Megdllapodds. Magyaror-
szdg 1982-ben foglalta torvénybe. A konkrét lemaraddsunk nem volt ilyen nagy: az
akkori illetékes magyar kiilkereskedelmi vallalat, a Monimpex mar 1970-ben négy
palinkanevet terjesztett be védelemre: Szatmdri Szilva, Kecskeméti Barack, Egri Cse-
resznye, Szabolesi Alma. Ezek koziil hdrom most is az élmezdny tagja. A kovetkezd
t6rvény 1997-ben sziiletett meg a , Védjegyek és Foldrajzi Arujelzék Oltalmardl”. Ez
csak a szakembereknek beszédes — nekem vessz8paripdm volt —, ugyanis a mdr em-
litect Whisky védjegyét 1909-ben, a Sherryét 1924-ben, a Cognacét (magyar sz6-
haszndlattal konyak) 1936-ban, a Grappdét 1951-ben jegyezték be. Ezt akartuk mi
is a Szatmdri Szilvapdlinkdval és a Szabolesi Almapélinkdval. Csakhogy ez nem volt
konny.

— Miért? Nem elég, ha a terméket egyre javuld mindségben, ellendrzott keretek kozirt
készitik?

— Nem bizony! Ugyanis el kell érni, hogy ezeket a pélinkdkat csak mi készithessiik
és forgalmazhassuk. Ennek pedig feltételei vannak. Példdul ilyenek: a termék el6alli-
tisanak minden lépése koriilhatdrolt foldrajzi teriileten térténjen, legyen kozvetlen és
elvdlaszthatatlan kapcsolat a termékmindség és a foldrajzi kornyezet kozote, a termék
neve legyen kiildnleges 6nmagdban, vagy fejezze ki annak specidlis jellemzdit, hagyo-
mdnyos nyersanyagokbdl, illetve hagyomdnyos technolégidval dllitsék eld. Ekkoriban
fogalmaztam meg cégiink, a Virda Drink Rt. 4j jelmondatdt: ,Ahol a gytimélcs lelkét
italld vardzsoljdk”, amit — egy lendiilettel... — le is védettem. Ma mdr mdsok is hasz-
naljak, haszndlhatjdk.

— Hogyan ldttak munkdhoz?

— Szerencsére nem csupdn engem foglalkoztatott a szilvdban, almédban rejlé lehe-
t6ség, hanem a nagy baracktermd vidékeken dolgozé kollegdimat is a maguk teriile-
tén, ezért osszefogtunk. Ahogy kezdtiink a miértek mélyére hatolni, kideriilt, hogy
Magyarorszdgnak még sajit torvénye sincs, amit be kellene tartani, vagy tartatni az
eredetvédelemmel kapcsolatban. Ezért néhdny szakmabelivel kozosen szorgalmazni
kezdtiik, hogy a torvényt alkossa meg az orszdggytilés. Elészor a szakmdn beliil kezd-
tiink rendet tenni. Szinte hihetetlen, de meg tudtunk dllapodni a konkurens cégek-
kel, hogy ,,mdsnaptél” ki gydrthat, forgalmazhat példdul Szatmiri Szilvét, Kecskemé-
ti Barackot, Génci Barackot. Es a megdllapoddst meg is tartottuk. A kozos fellépés
eredményeképpen 1997-ben fogadta el a parlament azt a torvényt, amely a védjegyek
és foldrajzi drujelz8k oltalmdt szabélyozta. Ez Gjabb lehetdségeket nyitott meg. A tor-
vény, természetesen nem csak a szeszes italokra vonatkozott, hanem az élelmiszeripar
minden olyan termékére, amelynek esetében ez fontos. A leglényegesebb kovetkez-
mény, hogy a szablyozds 1999-ben bekeriilt a Magyar Elelmiszerkinyvbe, amely a
gyartk szimdra egyfajta Biblia. Megyénkbél késébb az Ujfehértéi Meggypilinka is
megkapta az elismerést.

— J6 az, ha egy orszdgnak sok védett eredetmegjelilésii terméke van?
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— Az orszdg nemzetkdzi imdzsdt, elismertségét kétségteleniil novelik az ilyen ter-
mékek, de mértéket kell tartani. Vallom ugyanis, hogy pusztin imdzsnovelés céljabol
eredetvédelemre alkalmasnak vélt termékeket kelld megalapozottsig nélkiil erdltetni
nem szabad, mert az éppen a virttal ellentétes hatdst eredményezhet. A d6mping soha
nem jo.

— Kollégdival elég jol beledshatta magir a kiiloinbozd jogi procediirdkba, de a legna-
2y0bb feladar még hitra volt: a pdlinka név unids elfogadtatdsa, azaz, hogy pdlinkdt csak
Magyarorszdgon lehessen gydrtani és forgalomba hozni. Tehdt elérbetd kizelségbe keriilt a
vdgyott lehetdség, hogy — legaldbb jogszabdlyi szinten — egy lapra keriiljion a pdlinka és a
konyak, a whisky. A tekintélyt pedig majd'csak kivivjuk. .. Egyenes volt az iit, vagy voltak
Jfordulépontok?

— Ez mdr a kétezres évek elején tortént, amikor egyre tobbszor keriilt széba, hogy
Magyarorszdg az Eurépai Unié tagja lehet. Akkoriban mér tudtuk, hogy a jogszabélyi
keret nagyon fontos és a jogharmonizicié konnyitheti, ugyanakkor nehezitheti is a
munkdnkat. Az is ldtszott, hogy egyéni térekvésekkel nem megyiink semmire, a sza-
balyozdsok egész dgazatokra vonatkoznak. Elényiinkre vdlt, hogy az eredetvédelem, a
foldrajzi drujelz8k, az Elelmiszerkonyv terén mér értiink el részeredményeket. Szak-
mabeli kollégdimmal elkezdtiik sorra venni a lehetdségeket, elvdrdsokat, kovetkezmé-
nyeket. Mert az j6, ha a mi termékeinket védi az unids jog, de ez nem egyirdnyu utca:
majdani uniés tagként rank is vonatkozik azoknak a termékeknek a védelme, amik
ott mir megvannak. Ez zokon esett. Az nem zavart nagyon, hogy a csatlakozds utin
mi majd nem gydrthatunk whiskyt, de az, hogy a rumrdl le kell mondjunk, nagyon
is. Termékpalettdnkon ugyanis a Tearum, a Casino, a Portorico nagyon jelentds meny-
nyiségekkel szerepelt. Pontosabban gydrthattunk volna ilyeneket — a rum 8shazdjabdl,
a karibi térségb6l hozott alapanyagokbdl, az ottani eljdrdsok szerint. Ez gazdasdgilag
nyilvin nem érte volna meg.

— Kézenfekvd volt viszont a pdlinka?

— Igen, mégsem volt az els8k kozott. Szakmdn beliil tobben tgy itélték meg, hogy
a palinka név annyira lejaratédott, hogy szégyen lenne nemzeti kincsként kezdemé-
nyezni védetté nyilvdnitdsdt az uniéban. Szerencsére ez az dlldspont kisebbségben ma-
radt a Szeszipari Szovetségben, és a Terméktandcs 2001-ben mdr egységes dllispontot
tovabbithatott a minisztériumnak, amely az uniés tdrgyalépartner volt. Az unié ille-
tékes féigazgatdsdga sok kérés, huzavona utdn végiil 2002 tavaszdn jel6lte ki hdromfds
targyalécsoportjdt, amely Magyarorszdgra jott. Arra kerestek vélaszt, hogyan is késziil
az a termék, amelyre a magyarok annyira biiszkék, és Eurépdban egyediil szeretnék
gyartani, értékesiteni. Hozzdértd emberek érkeztek, a csoport elsd embere a f8igazga-
t6sdg szeszesitalokkal foglalkozé részlegének vezetdje volt. Egyetlen helyszini szemlét
tartottak, a Virda Drink Rt. vdsdrosnaményi szeszf6zdéjér akartdk megnézni. Oriil-
tiink, de volt benniink egy kis félsz is, mert a naményi tizem lényegében régi, sokat
haszndlt berendezéseken alapul. Példdul az erjesztdkddak az 1930-as években épiil-
tek, az tizemet kiszolgdlé mozdonykazdn 1911-es épitésti — hozzdteszem: mind a mai
napig tizemképes... A helyszinen kideriilt, hogy amitél tartottunk, elényiinkre vilt.
Ugyanis hdrom konkrét témadt vizsgdltak: a pélinka kell6en ismert-e, van-e tradicidja
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(a berendezéseket ldtva ehhez kétség sem fért...), a gydrtds kelléen szabdlyozott-e,
megfelelé-¢ a termékleirds. Ezt mind rendben taldltdk, de a brisszeli vendégek kivin-
csiak voltak a médiamegjelenéseinkre is. Ezzel bajban voltunk, mert a szeszesitalokrél
sokdig legfeljebb a biniigyi kronikdkban lehetett olvasni. Kapéra jott viszont Baldzs
Géza nyelvészprofesszor konyve (A magyar pdlinka. Aula Kiadé Budapest, 1998),
amely mintegy kétszdz oldalon sorolta, mit kell tudni a palinkdrdl, persze nyelvészeti
szempontbdl. A sok illusztriciéra felhivtuk a figyelmet, de a szinonimdkat keriiltiik: a
sziverdsitd még jo lett volna, de a keritésszaggatd, zsivdnyvallatd, papramorgd, nyak-
olaj mdr nem annyira...

— Az eredményt mdr tudjuk, dm azt szintén, hogy érte néhdany kellemetlen élmény is.
Beszélne ezekrdl is?

— A jegyz8konyvet, amely tdmogatdsrdl szélt, Kisvarddn rogzitették. Néhdny ki-
sebb hidnyossig megsziintetésére haladékot kaptunk. Utébb kideriilt, hogy majdnem
el6re ittunk a medve bérére. Ugyanis a tapasztalt szemlézdk elutazds elStt szétnéztek
budapesti tizletekben is, ahol szembesiiltek a tilnyomérészt kommersz kindlattal. Ezt
elég nehéz volt megmagyarazni, de hivatkozni tudtunk a készilé Magyar Elelmiszer-
konyvre, amelyben mdr az szerepelt, hogy a pélinka kizdrélag gytimolesparlatbdl 4ll,
izesiteni, kivonatolni, cukrozni nem lehet, ami nem igy késziil, azt nem fogjdk pdlin-
kdnak nevezni. Végiil 2002 decemberében ddn elndkség alatt nyilvanitottdk hivatalo-
san is védettnek a Pélinka nevet, és ettdl kezdve gytimolespdrlat kategéridban Magyar-
orszdg kizdrélagos névhaszndlatra jogosult. A kisebb-nagyobb afférokat illetden: volt
ilyen itthon is, és meg kellett oldani dolgokat osztrék és romdan féllel is.

— Ami kiszivdrgott: a ,ségorokkal” gyors megegyezés sziiletett, a romdn partnerekkel
viszont elég hektikus volt a folyamat. Miér?

— A nemzetkozi térgyaldsokat mindig tarkitjék torténetek, amelyek az idé maldsd-
val egyre szinesebb emlékek lesznek. MielStt Briisszelben befogadtdk a pélinka név
védettségére vonatkozé magyar kérelmet, meg kellett kérdezniink a kdrnyezd orszd-
gokat, nem sérti-e érdekeiket a magyar kezdeményezés. Megkereséseinkre egyediil
Ausztriabdl érkezett valasz: azt nyilatkoztdk, hogy négy hatirmenti tartomdnyban tra-
diciondlisan késziil barackpdlinka, s errél nem is akarnak lemondani. Bizonyitékaik
egyértelmtiek voltak, igy Burgenland, Stdjerorszdg, Als6-Ausztria és Bécs barackpa-
linka esetében jogosult a névhasznélatra. Mdshonnan nem jott észrevétel, a kérnye-
z6 orszdgokban nem érezték fontosnak a témdt. Amikor azonban az unids bizottsig
kozzétette a hatdrozatot, a romdnok észbekaptak. 2003 tavaszdn a romdn torvény-
hozds — egyébként két RMDSZ-képviseld elSterjesztése alapjdn — olyan torvényt fo-
gadott el, amiben rogzitik, hogy a pdlinka romdn termék. Ez némi fejtdrést okozott
Magyarorszigon, de amikor Romdnia csatlakozott az Eurépai Unidhoz, a torvényt
visszavontak. Viszont tobb termékre kértek kizdrélagos megnevezést. Ezek: tuicd (cuj-
ka), horincé (horinka) és — pélincd. Elégedettek is lehetnénk, ha nem tudndnk, hogy
a palincd kiejtése megtévesziésig hasonlit a pdlinkdra. A magyar gyakorlat azonban
elnéz8, feltehetéen a magyarlakta vidékek miatt. Es hallgatélagos a megdllapodas:
Magyarorszdgra nem értékesitenek pélincd—pdlinka néven.
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— On hallott arrél a 2003-ban elterjedt anekdotirdl, mely szerint, amikor a pdlinka
520 haszndlatdnak jogdril volt szd az unids restiilet eldtt, a magyar delegicid vezetdje bizo-
nyitékként feliitotte a romdn nyely értelmezd kéziszdtdrit. ..

— ... ahol pilincd cimsz6 alatt a kovetkezd magyardzat volt olvashaté: ,A palinca ma-
gyar eredetdi, gyiimdlesbél erjesztéssel és lepdrlassal késziild szeszes ital.” Es az eurépai uni-
6s testiilet a toreénet szerint ezzel a kérdést eldontottnek tekintette, s a pélinka elnevezés
haszndlati jogdt csak Magyarorszdg és négy osztrik tartomdny kapta meg. Eppen az elébb
beszéltiink arrél, hogy ilyesmire nem volt sziikség, de jol hangzik. Persze nem kell olyan
messze menni. A névvédelem koriili eréfeszitések kozepette Magyarorszdgon is volt olyan
kezdeményezés, ami nem hasznlt a palinka iigyének. Osszedllt négy jonevii magyar cég, és
készitettek egy Ggynevezett ,.hungarikum-csomagot”. Ez jé étlet volt, mindenki beleadta
a sajdt legjobb termékét, amit Magyarorszdgon és kiilfoldon is népszertsitettek. Minisz-
tériumoknak, kiilképviseleteknek ajanlottak, hogy ezekkel a csomagokkal népszeriisitsék
Magyarorszagot, ajindékozzik meg a partnereket: Tokaji bor, Pick szalimi, Herendi por-
celdn, és egy palack tomény. Nem pdlinka volt... Képzelem, amikor uniés diplomatik
vették kézbe az ajéndékesomagot. Eppen kihirdették az els§ magyar eredetvédett italt, a
Szatmari Szilvapalinkat, ami helyet sem kapott egy friss hungarikum-csomagban. Azéta ez
is rendez8dott — idékozben a pélinka hungarikum is lett —, csak akkor nagyon rosszulesett.

— Osszességében elég hullimzé a pdlinka felemeléséért vivott kiizdelem. Egy pdlinkds
szervezet vezetbje nemrégiben kesernyésen azt nyilatkozta: ,A pdlinkdval az a baj, hogy
még mindig csak Magyarorszdgon vildghirii”. Errdl mi a véleménye?

— Minden relativ. Ha azt veszem alapul, amit az agrirminiszter mondott a Pdlinka
Orszdgkostolé 2018. évi eredményhirdetésén a Parlamentben, hogy 6t foldrész het-
venhat orszdgdba értékesitiink pdlinkdt — akkor nem dllunk rosszul. A nemzetkdzi
hirnévhez azonban ennél is tébbre lenne szitkség. Arra, hogy meghatirozd, nagy or-
szdgok prémium boltjaiban, vendégldtéhelyein folyamatosan vdsirolhaté legyen, és
keressék is a magyar pdlinkdt. Ebben még vannak feladataink.

— Vidltsunk témdt! Kitiintetésének indokoldsdbél tigy tiinik, hogy az utébbi idében je-
lentds vdltdsok torténtek az életében: vezérigazgatdi cime eldtt megjelent a ,, nyugalmazott”
megnevezés, a Pilinka Céh elniki posztja elétt pedig a ,,volt” jelzd, és ha igaz, nemrégiben
elkoltozore szitldvdrosabil, Kisvdrddrdl, ahol az egyetemi évek kivételével megélte az életér.
Mindezt csupdn az évek miildsa indokolta?

— Lényegében igen, bdr nemcsak az egyetemi, hanem a kozépiskolai évek is Mis-
kolchoz kotottek, és katona sem Kisvdrddn voltam. De ezek kivételnek mondhatdk,
s valéban kisvdrdainak, mi t6bb, lokdlpatriétinak tartom magam. Ha felveszem a
telefont, ma is azt mondom: ,,Szildgyi Laci Kisvarddrdl...”, vagy ,Szildgyi, a szeszipa-
ros...” Az évek persze milnak, hetvenesztendds lettem, évek 6ta nyugdijas vagyok.
Az igy viéllalt kozéleti és tandcsaddi munkdim, amelyek kezdenek ritkulni, f8képpen
a févdroshoz, sokszor Gyérhdz, Miskolchoz kapcsolddeak, célszerl volt Budapestre
koltozni. Es sziileim sem élnek, nem kotnek mar Kisvardahoz.

— Mra valdsdgos kultusz alakult ki a palinka menedzselésére. Késziil a Nemzeti Pilin-
kastratégia. Szervezetek, egyesiiletek alakultak, melyek létrehozdsdban személyesen is részt
vett. Hogyan osztjik meg a munkdt?
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— Kulcsszerepben van a Palinka Nemzeti Tandcs, amely 2009-ben jott létre a pé-
linka-elédllitokat képvisel hat meghatdrozé szakmai-érdekvédelmi szervezet részvéte-
lével véleményezd, javaslattevd testiiletként. 2016-ban szintet léphetett: koztestiiletté
alakult, ami a kordbbiaknal sokkal nagyobb jogokat jelent. A Tandcs egyebek mellett
ellitja a pédlinka szdrmazdsdval, minéségével, az eredetvédelemmel, a palinka piacra
juttatdsdnak el8segitésével, valamint a pdlinka — mint nemzeti kincs — megévdsdval
osszefliggd feladatokat. Ez a testiilet rendezi az orszdgos palinka- és torkélypdlin-
ka-versenyt, szakmai férumokat szervez, orszigkdstolén gondoskodik a pélinka-ki-
valésdgok kivalasztdsarol majd menedzselésérdl. A Pdlinka Céh Egyesiilet — amelynek
egy id8ben tigyvezetdje is voltam — a legeredményesebb és a legjobb fézdéket tdmo-
riti. A Magyar Pilinka Lovagrend Egyesiiletet a magyar palinkaszakma szakemberei
2004-ben hoztik létre, magam is az alapiték kozott voltam. Fé célja a pdlinkdk tor-
ténelmi hagyomdnyainak dpoldsa, a pdlinka ismertségének novelése. Hasonl6 céllal
alakult 2005-ben a Szatmdr-Beregi Pélinka Lovagrend Egyesiilet is, amelynek ma is
tagja vagyok, ahol f6képpen a hagyomdnyédrzésre 6sszpontositanak.

— Melyek azok a jelentdsebb pdlinkakészité miihelyek a megyében, amelyek hosszabb
ideje jelentds tényezdi az ipardgnak?

— A szakma évenkénti nagy megmérettetése a Pélinka Orszdgkdstold, amelynek ren-
dezdje a Pélinka Nemzeti Tandcs és az Agrarminisztérium. Itt valasztjak ki az adott esz-
tend$ pélinkakivalésigait. Amikor megyénk jelentds palinkakészité miihelyeirél van
sz0, azokat nem sajdt, szubjektiv szempontjaim szerint nevezném meg, hanem a nagy
megmérettetésen dijat nyerteket emelném ki. 2018 Pélinkakivaldsdgai a kovetkezdk vol-
tak: a Vdrda Drink Rt. Exclusive-csalddja, a Besztercei szilvapalinka, a Cseresznyefa-hor-
déban érlelt cseresznyepdlinka és a Feketeribizli-pdlinka, a Tarpa Manufakttira Szat-
mdri szilvapdlinkdja, Muscat Lunel sz6l6pélinkdja, valamint a Zsindelyes Pélinkafézde
Agyas Szabolcsi almapilinkija és Agyas Ujfehéreéi meggypalinkdja. Tehdt a megye TOP
harom pélinkakészité mihelye Kisvirddn, Tarpan és Erpatakon miikédik. (Az inter-
ji utdn érkezett a hir, hogy a 2019. évi Gyulai Pélinkafesztival és -verseny eredménye
alapjan négyre béviilt az emlitett TOP-lista: a Tuzséri Pélinkamanufaktura lett az év
palinkafézdéje, és a Tuzséri Szilvapdlinka lett az év pdlinkdja. A Szerk.)

— A palettdr ldtva kérdezem: az igaz, hogy lényegében barmibdl, akdr siitétokbdl is
készithetd pdlinka?

— Ha Magyarorszdgon termett, és gytimélcs, akkor igaz, de kérdés: érdemes-e. A
jobb mihelyek szakemberei, javarészt hobbibdl feszegetik a hatdrokat, és bemuta-
tékon kiilonlegesebbnél kiilonlegesebb termesztett, vagy vadon termd gytimolcsok-
bdl készitett pdlinkdkkal is elérukkolnak. Persze nem nagy mennyiségekkel, ugyanis
az ilyesmi nagyon babris és koltséges munka. Szilvdbdl, sirgabarackbdl egy liter 50
fokos palinkéhoz 9-10 kilogramm gytimolesot haszndlunk fol, kokénybél viszont
40-45 kilogrammra is sziikség lehet. Es akkor még nem beszéltiink az alapanyag 4ré-
r6l. Hogy 6sszehasonlithassuk: egy liter negyven szdzalékos alkoholtartalmt vodka
eléallitdséhoz minddssze 1,5-2 kilogramm gabondra van sziikség.

— 1dérél iddre felkérik, hogy pdlinka mesterkurzust tartson a Corvinus Egyetemen.
Mirél beszél a hallgatéknak?
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— Kénnyt dolgom van, mert val6jdban az italgydrtisban eltsltote kozel negyven
évemrdl. Pontosan fogalmazva palinka-torténetet oktatok, ami azért tobb, mint negy-
ven év, mondhatjuk, legaldbb négysziz... Akik ezeken a képzéseken részt vesznek, az
alapokkal tisztdban vannak. Am a gyartson, palackozdson, értékesitéséken kiviil még
rengeteg feladat var a szakemberekre. A mindség, ismertség, elismertség megannyi
tennival6t feltételez, mire az egyszerd terméktdl a sikeres piacképes termékig jutunk.
Még mitoszokra is sziikség lehet!

— Mitoszra? Ugyan miért?

— Vezérigazgatdként a legtévolabbi partnerem Uj-Zélandrél érkezett — valahogyan
oda is eljutott a porceldnkulacsos Szatmadri Szilvapdlinka. Beszélgettiink a tovabbi ex-
portlehetdségekrdl, izlett a szatmiri, tetszetds volt a csomagolds, meg tudtunk egyezni
az drban is. Partnerem mégis feszengett, végiil kibokte: valami mitosz kellene, amivel
el lehetne adni ezt nagyszerd italt. Hozzdtette: hidba mondja 4 a Fold tdloldaldn,
hogy attdl j6 ez a szatmdri kisiisti, mert itt a gytimolcs lelkét italld vardzsoljak. Van
példdul itt valami szent hely, egy sejtelmes hegy, zaboldtlan folyé, ilyesmi... Vagy leg-
aldbb egy 6srégi varrom? Ekkor csillant fel a szemem: varunk van. Na, ldtja — csapott
le partnerem —, kutassanak fel valami t6rténetet, és irja meg nekem...! Engedje el
a fantdzidjit..., a marketinghez az kell. Akkoriban kezdtiink kutakodni a levéltdri
anyagokban II. Rdkéczi Ferenc és a kurucok haditettei kozott. Thokosly Imre 1684-es
szdmaddsdban taldltunk is konkrét utaldst a pdlinkdra. Meg is irtam , felfedezéseinket”
partneremnek, s visszajelzést is kaptam, hogy sikerrel hasznositottdk. Hogy milyen
mitoszt kanyaritottak végiil, arrdl, sajnos, nincs tudomdsom, elenyészett a kapcsolat.

— Kisvdrdai szesziparrdl midta beszélhetiink?

— Az 1900-as évektdl. Ekkoriban mintegy hetven szeszgydr, szeszf8z8 volt a megyé-
ben, amelyek koziil 6tven nem rendelkezett finomitd berendezéssel. Ez sorsforditénak
bizonyult. Egy Gj torvény erejénél fogva 1921-t8l Magyarorszdgon nem volt szabad
forgalomba hozni nyersszeszt, tehdt a kulcssz6 a finomitds lett. Kézenfekvd volt, hogy
ne otven kicsi, hanem egy nagy finomitét hozzanak létre. A Fels6-szabolesi Kézponti
Szeszféz6 Szdvetkezet kisvardai tizeme 1917-t8] miiksdétt, ritermett emberek irdnyi-
tottak. A nagy vdltozds idején éppen komoly feJlesztesek zajlottak a telepen, tobbek
kozote elérehaladott dllapotban
volt a vastti iparvdgdny épitése,
ezdltal kiemelkedett a hasonlé 1é-
tesitmények koziil. Tehdt érdemes
volt ide épiteni a nagy finomitdt.

— Kik voltak a nagy berubdzds
elinditoi, és mi lett a munka ered-
ménye?

— Elsé helyen Diner Istvdnt
kell emlitenem, aki eredetileg
Anarcson volt foldbirtokos, dm
késébb  Kisvarda gazdasigi-tdr- : ,
sadalmi életének vezér alakja lett. Diner Istvin, a gydralapitd. Foté: Virda Drink Re.
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Fiatalon részt vett a kisvirdai Kozgazdasigi Népbank megalapitisiban, amely-nek
csaknem két évtizedig volt vezérigazgatdja. Hisz gazdatdrsdval létrehozta a Szabolesi
Gazddk Szeszfinomitd Szovetkezetet, s annak kezdeményez8jeként és f6bb részvénye-
seként kiilonbozd vezetd posztokra is megvalasztottdk, hosszabb ideig a vezérigazgat6i
teenddket is elldtta. Ez a cég a mai Virda Drink Rt. el8dje. Kimondottan korszer
céget koszonhetiink Diner Istvannak és kdzvetlen vezetStdrsainak, dr. Gyorgy Fe-
renc ligyvédnek és Kun Samu nagykereskeddnek. Az akkori idészak élenjiré miisza-
ki berendezéseit telepitették Kisvarddra, Diner Istvin mindemellett példamutatéan
gondoskodott az alkalmazottakrdl, fizikai dolgozékrdl. A helyi politikai életbe kép-
visel§-testiileti-tagként kapcsolddott be, s nemcsak miveltsége, tdjékozottsdga révén
volt jelentds szerepld, hanem legtobb adét fizetd polgdrként is. A sors kegyetlensége,
hogy e kivdl6 személyiség a vészkorszakban hdnyatott sorst emberként élte napjait,
s szerencsésnek mondhatta magit, hogy legaldbb életét meg tudta menteni. A véros
tisztelettel 8rzi emlékét: 2000-ben utcdt neveztek el réla, amit annak idején én kezde-
ményeztem.

— 16bb nagy megrdzkddtatds érte a villalkozdst: a gazdasdgi vilsdg, a mdsodik vildg-
hdbori, majd az 1ij hatalom berendezkedése. Mit jelentett ez a kisvdrdai szesziparnak?

— A gazdasigi valsdg 1929-ben megtorte az addig egyenletes fejlédést, amit késébb
is nehezen tudott kiheverni a vallalkozds. A vezetdk legkozelebb 1935-ben tudtak
beszamolni fellendiilésrél, és két évvel késébb tudtdk befejezni a kordbban félbema-
radt fejlesztéseket. Az dgazat legkorszer(ibb, energiatakarékosan miikodé tizeme lett
a kisvardai. Csak egy ,aprésdg”: mér akkor belsd telefonhalézat kotdtte 8ssze a mun-
kahelyeket. A termelést jellemz6 adat: 1937-ben a szévetkezet tagjai 6tvenezer hek-
toliter nyersszeszt szdllitottak a telepre, amikbél a legmagasabb igényeket is kielégitd,
jo mindségli finomszeszt éllitottak eld. A hdbord elészele hamarosan elérte a véllal-
kozdst. A zsid6tdrvények miatt gazddt és vezetSséget cserélt a Szeszfinomitd, amelyet
1942-ben haditizemmé nyilvdnitottdk, vezetésére katonai parancsnokot neveztek ki.
A gyir szinte a csoddval hatdros médon tilélte a vildgégést, voltak ugyanis dolgozoi,
akik életiiket kockdztatva megmentették a németek dltali felrobbantdstdl. A termelés
Gjrainditdsa 1946-ban kezddott.

— A hdbori utdn az ij alapokon is megvetette ldbdt a vdllalkozds, amely t6bb névvil-
tozds és dtalakitds utdn 1971-t6] Kisvdrdai Szeszipari Villalar néven miikiditt és a kor
lehetdségeinek megfelels eredményeket ért el. Melyeker emelné ki ebbil az idébél?

— Kisvarda az dgazat egyfajta szakmai-mszaki kozpontja lett, tizenhét szeszgydr
berendezéseit javitottdk itt. Jelentds esemény volt, hogy a hazai alapanyag mellett
megkezdték a Szovjetunidobdl behozott szesz feldolgozdsit, az ehhez kapesolédé be-
ruhdzdsok révén Kisvdrda az importszesz készletez8jévé és elosztéjava vélt. 1970-ben
megkezd3dott az almavodka gydrtdsa, amibdl 1970-ben mér tobb mint egymillié
palackot értékesitettek. Ugyanekkortdl palackoztak kiilonbozd italokat, tiditSket is. A
’68-as ,,4j gazdasdgi mechanizmus” hatdsra kezd8d6tt meg a vallalatirdnyitdsi rend-
szerek korszertGsitése. Kisvdrddhoz szervezetileg hozzdkapesoltak a demecseri kemé-
nyit8gydrat, a miskolci likérgydrat, a debreceni, sdrospataki kereskedelmi telepeket,
valamint a vdsdrosnaményi bor- és gylimolesszeszfézdét. Nagy, modern véllalat lehe-

79



80

MARIK SANDOR

t6sége bontakozott ki. Mindez Gjabb szervezeti dtalakitdsokkal, egyben folyamatos és
jelentés gydrtmdnyfejlesziéssel jart. Ebbél az idészakbdl kiemelném Hegedtis Ferenc
érdemeit, aki 1957-t8l 1986-ig volt véllalatunk igazgatéja, és nyugdijasként likér-
mesteri maltjdt, italgydrtdsban szerzett 6ridsi tapasztalatdt kamatoztatva még évekig
segitett a termékfejlesztésben, oktatta a fiatal szakembereket.

— A rendszervdltds ismét 4j helyzetet teremtett, s ekkor on mdr ereje teljében, tibb éve
felelds poszton dolgozott a cégnél. Milyen kiriilmeények kiozott zajlott az dtalakulds, a pri-
vatizdcio?

— Nem volt egyszeri. Hamarosan megsziint a szovjet export, a véllalati szervezet-
bél kivalt az 6nallésulé miskolci és a demecseri gydr, vératlan igazgatévéltds tortént,
aggasztévd vélt a pénziigyi helyzet. Viszont szerencsére ekkor is sziilettek sikeres j
termékek, st dijakat nyertiink a Kivalé Aruk Férumén és az OMEK-on. Kiizdelmes
iddszak volt, amit tetézett a részvénytdrsasiggd dtalakulds. Az alapitds 75 éves jubile-
umdt azonban mdr felivel§ koriilmények kozote élte meg az immdr Virda Drink Rt.
néven miikodd cég.

— Melyek voltak a legemlékezetesebb események ebben az iddben?

— A termékfejlesztésben el6térbe keriiltek a mindségi italok, a termelésben pedig
a folyamat mindségbiztositdsa, a gydrtds minden fézisinak dokumentdlhaté nyomon
kovetése. Szembesiiltiink a marketing fontossdgdval, hiszen a piacon kellett helytallni
— szemben a kordbbi tervutasitdsos rendszerrel, amikor a f8hatésdg irta eld, hogy mi-
bl mennyit kell gydrtani. Sokat kiiszkodtiink az tiditdital-piacon, hiszen mi kordb-
ban szesziparosok voltunk. Ugy tlint, meg tudunk kapaszkodni a sajdt kitbél nyert
Mistrallal az dsvanyvizek piacdn. Ebben az idében arra is jutott idd, energia, hogy
foldolgozzuk a cég 75 évének torténetét, amit egy szép konyvben meg is jelentettiink.

— Abban az idében féleg a kisvirdai termékek dizdjnja vdltozotr kedvezden, nagyon
szép tivegekkel, cimkékkel rukkoltak eld, a Szarmdri Szilvapdlinka porcelankulacsban iga-
zi szakmai szenzdcid volt. Ezek hogyan sziilettek?

Szabolesi Almapdlinka MISTRAL ésvanyviz Szatmdri Szilvapdlinka



Nemzeti kincsiink, a Pdlinka

— Akkorra kialakult egy jo szakembergirda, sok fiatallal. De én is hozzitettem
a magamét, hiszen — mint mér sz6 volt réla — szeretek utazni. Es nem az egzotikus
tdjakra mentem, hanem a hazai gydrakba, vdsirokra, a nagy italos hagyomdnyokkal
rendelkezd orszdgokba és nyitva tartottam a szemem. Kideriilt, hogy az italaink elég
jok, de a megjelenésitk nemzetkozi szinten nem versenyképes. Rdaddsul itthon sem
az livegipar, sem a nyomdaipar nem volt felkésziilve a kihivdsokra. Szerencsére Olasz-
orszdgban jo segitSkre, késébb partnerekre taldltam, t6bb palackunkat, cimkénket
ott tervezték és részben ott gydrtottdk. Formatervezési dijakat nyertiink ezekkel. A
legemlékezetesebb a Mistral dsvdnyviz, a Szabolcsi Almapdlinka, a porceldnkulacsos
Szatmiri Szilvapdlinka.

— Most — hivatalosan nyugdijasként — milyen tervek foglalkoztatjdtk?

— Nem akarok abba a hibdba esni, mint sok elsészamu vezetd, csticsmenedzser,
hogy nem tud idében ledllni, dtadni helyét a fiataloknak, és képtelen élvezni id8s6dé
kordt, az — igymond — megérdemelt pihenést. Nem dlltam le teljesen, de nincs megfe-
lelési kényszer. Ha felkérnek egyetemi el6addsokra, szivesen megosztom tapasztalatai-
mat a fiatalokkal. Ha szakmai tandcsaddsra kérnek fel, azt inkdbb bardti beszélgetések
keretében teszem. Kozeleg a Virda Drink Rt. alapitdsinak 100. évforduléja, segitem
teljesebbé tenni az jubileum, a megemlékezés el6készitését. Szerencsére a mai szlovak
tulajdonos dpolja a cég hagyomdnyait. Mindezek mellett, ha marad idém, és vigya-
zok, hogy maradjon, jirom az orszdgot. Bardtaimmal és természetesen feleségemmel
— aki 1975 6ta odaadd, hii térsként segiti, és viseli el az én palinkds utamat — gyakran
kirdndulunk.

— Befejezésiil a rendszervdltds idészakdhoz szeretnék visszatérni. Annak idején gy
tudtuk, hogy a Kisvdrdai Szeszipari Villalat erds szdlakkal kotddik a Szovietunidhoz:
exportja és importja egyardnt. Hogyan vészelték dr a nagy vdltozdsok iddszakdt, amibe
sokan belebukrak?

— Meglepden problémamentesen, pedig okozott néhdny dlmatlan éjszakdt. Ugyan-
is szdz tonndk jottek-mentek vagonszdmra — és ez alkoholbdl elég sok... —, de fogal-
munk sem volt, hogy konkrétan honnan és hova. Féként a beérkez8 nyersszesz sorsa
volt szimunkra létfontossdgu, anélkiil csak néhdny napig tudtunk volna mikédni.
Partneriink dllamkézi szerz8dés alapjdn ,2” Szovjetunié volt, de az éppen akkor élte
a felbomlds iddészakdt. Ezért aztdn elkezdtiink kutakodni a részletekrél. Nem volt
egyszerd megtudnunk, hogy valédi partneriink egy kombindt a Volga-menti nagy-
védrosban, Gorkijban — ma Nyizsnyij Novgorod. El is bizonytalanodtunk, hiszen azt
tudtuk, hogy a szovjet idészakban zirt vdros volt, oda a helybelieken kiviil senkinek
nem lehetett bemenni, kiilfoldieknek kiilondsen nem. Azért megprébéleuk felvenni a
kapcsolatot a gydr vezetésével. Meglep8en hamar vélaszt kaptunk: megldtogathatjuk
Sket. A f6mérnokkel utaztunk, mindenféle vegyes érzelmekkel. Amikor a repiil8térrél
megérkeztiink a helyszinre, foldbe gyokerezett a ldbunk: olyan hatalmas gydr volt,
szinte egy 6ndllé nagyvdros, hogy nem ldttuk a hatdrait. A lényeg, hogy a vezetdk
bardtsigosak voltak, nem érzékeltették az 6ridsi nagysdgrendbeli kiilonbségeket, ér-
demben beszélhettiink a mindségi igényeinkrdl és egy picit az drbdl is engedtek. De
volt egy feltételiik: cseréljiink évente egy vagy két tiz-hidsz f6s dolgozéi csoportot
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kéthetes tidiilésre. Erre nem voltunk felkésziilve, de tekintettel ,az iizlet” szimunk-
ra meghatdrozé méreteire, belementiink. Hamar érkezett a meghivis is. Gondban
voltunk, akar-e téliink egyaltaldn valaki Szibéria kozelébe menni... Kiprébalt, bator
emberekbdl dllitottuk 6ssze a csoportot, majd izgalommal virtuk vissza. Fiilig ért a
szdjuk; olyan gazdag vendégldtdsban és programban részesiiltek, amilyet el sem tud-
tunk képzelni. Amiatt voltunk zavarban, hogyan tudjuk viszonozni. A széllitdsok is
zavartalanul folytatddrak, kdr, hogy az dralakulds euféridja hamar véget ért ...
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