SZIKRA RENATA
SZENT SZAJPADLAS, AVAGY A JOVO IZE

A BURO imaginaire 2012 4ta szervez, kozvetit, olvas, ir, kérdez, dagaszt, vala-
szol, szétszed és Osszerak. A jelenleg kéttagu kultirakozvetits-miivészetszer-
vezd csoport helyspecifikus projektjei valtozé rendszerességgel bukkannak fel

inkubatorhazaktél galéridkon at zoldségesekig.

MC: Mindketten kortdrs miivészettel foglalkoztok, nem egy helyen dolgoztok, Emese a Capa
Kézpontban, Judit a Traféban, de jé néhdny sikeres kozos kortdrs képzomiivészeti projekt
van mdr mogottetek, amelyekben fontos szerepet t6ltétt be a gasztronémia, az ételek
és az étkezés tematikdja. Hogyan taldltatok egymdsra?

Mucsi Emese: Mindketten a Képzdmiivészeti Egyetem elmélet szakdra jartunk, ott kezdtiink ko-
z0s projektekben gondolkodni, de a gasztrovonalat Juci hozta. Nekem mas
el6képzettségem volt, f6leg a magyar szakro6l, amelyet Szegeden végeztem.
Ott athallgattam filozéfia szakra, ahol volt egy étkezéssel kapcsolatos szemina-
rium. Massimo Montanari Ehség és biség alapmiivébél kiindulva olyan irasok
keriiltek teritékre, ahol az étel, az evés a kdzponti téma, vagy annak kapcsan fo-
galmazddik meg valami alaptézis. A gorog lakomat kovetd kozos ivast, azaz a
sziimposziont mint az eszmecsere egykori idedlis terepét is vizsgaltuk. Petro-
nius Satyriconjat azért elemeztiik olyan aprélékosan, hogy megfigyeljiik, ho-
gyan lehet egy olyan érzéki, testi tapasztalatot, mint az izlelés, verbalisan meg-
ragadni. Az példaul felejthetetlen, hogy a Trimalchio lakoma4jaban a fordité ugy
igyekezett a magyar olvasé feltételezett tapasztalataira alapozva a lehetd leg-
jobban érzékeltetni egy siitemény jellegét, hogy dobostortanak forditotta, ami
elég abszurdnak hangzik, tudvan, hogy Nero a csdszar. A Képz6 intermédia sza-
kan Sugér Janos Miitdrgykészités szemindriumadra is bejartam egy id6ben, ahol
fél éven at foglalkoztunk a vajjal. Egy szokatlan mdédon, toml&be csomagolt
vajtombot elemeztiink minden szempontbdl - a tejfeldolgozas hagyomadnyai,
a csomagolastechnika, a formatervezés, az etnografia és a filmekben betoltott
szerep is elGjott.

Szalipszki Judit: Nekem az els6 inspiraciét Szabd Eszter Agnes munkai adtak, koziiliik is legin-
kabb a himzett falvéd 6k, a Szentbékkalla kozteriileti gyiimolcstérképe falvéds
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és alekvar-miitargy barter projektje (Traffic Dzsem), amelynek keretében a sa-
jat maga bef@zte lekvarjait cserélte el miivészkollégak, baratok festményeire
vagy mds alkotdsaira - képzémiivészeti kontextusba emelve az egyedi ,gasztro-
terméket”. Kés6bb a Fajgerné Dudas Andredval k6zos munkaikat is kovettem,
példaul a Common Jam 2015-t8l évrdl évre ismétl6d6 eseményét, amibe bar-
kibekapcsoléddhatott. A varosi koztéren szedett ,kdzgyiimdlesbdl” egy bef6z6
happening keretében el6bb az Art 9 Galéridban, majd a 2B Galériaban készi-
tettek almadzsemet, amibdl a kornyékbeliek szabadon vihettek, és persze hoz-
hattak is sajat kamrajukbdl kompoétokat, lekvarokat. Ez volt A biin tartdsitdsa.
Avérositeret megmiivelhetd, sziiretelhet6 hasznos teriiletként kezelték, a koz-
jo részeként. Mécs Mikldssal az FKSE-ben taldlkoztam, 6 is behat6an foglalko-
zik ezzel a témakdrrel - Fischer Judittal a Szjjal és Aggyal Fest6k névre hallgaté
kollektivaként tobb bankettet és koncept-cateringet jegyeznek. Hamar vilagos-
savalt szamomra, hogy a hazai kdzegen til a nemzetkozi miivészeti szcénaban
isj6 néhdnyan foglalkoznak az étel kiilonféle konnotdciéival, reflektalnak erre
atémara. A kiilfoldiek koziil el§szor a holland Marije Vogelzang eseményeire
figyeltem fel, az 6 2011-es Eat Love Budapest projektjében fehér leped6kkel sze-
paraltkis terekben a vendégeket egy-egy roma né etette sajat f6ztjével gy, hogy
avendég csak az ételt ad6 kezét latta beldle, és hallgatta élet- és ételtorténeteit.
A gondoskodas és megforditva, az étel elfogadasa valakinek a kezébdl olyan
0sztonos, bizalmas és mindenkinek ismerds gesztus, ami a kiilonbozé kulttrak
kozti szakadékok athidalasara is szolgalhat. Engem kiilondsen azok a miivésze-
ti projektek érdekeltek kezdetben, amelyek az ételt ilyen médon ,hasznaljak”.
Azizgatott, milyen dramaturgiai, performativ szerepe lehet az ételnek, ponto-
sabban a kozos étkezés (f6zés, etetés) alapvetGen meglehetdsen intim (vagy szi-
tuéciotol fiiggSen persze épphogy nagyszabas és fénytiz6) ritualéjanak. Evek
alatt eléggé beledstam magam a témadba, és természetesen sokat olvastam pél-
daul az Eat Art mint miifaj egyik megalapit6jarél, Daniel Spoerrirél, akinek
legismertebb munkai az igynevezett ,csapdaképek”. Spoerri egy-egy étkezést,
konkrétan a terit6vel, a haszndlt étkészlettel és az ételmaradékokkal egyiitt rog-
zitett az asztallapon, amelyet aztdn 90 fokban elforditva objektként akasztott a
falra. Egyszerre tartdsitotta és dokumentalta az eseményt. 1968-ban sajat étter-
met is nyitott Diisseldorfban, emeletén az Eat Art galériaval.
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MC: Az el6tanulmdnyok és inspirdcidk utdn mivolt az elsd sajat esemény, amelyet mdr
egyiitt szerveztetek?

M. E.: Mint kurdtordué BURO imaginaire néven dolgozunk. Maga a név is az els gasztro-
indittatasi munkankhoz kot6dik. A Juranyi Haz még épp csak megalakult, ami-
kor megkerestiik 6ket, hogy rendeznénk képzémiivészeti eseményeket, kialli-
tasokat a hazban. Gyorsan kellett egy név, nem gondolkoztunk ttl sokat rajta,
de azéta sem valtoztattuk meg.

MC: Képzeletbeliiroda?

Sz.].: Amusée imaginaire, André Malraux gondolata mint referencia persze széba jon,
hiszen az 6 képzeletbeli mizeuma az idedlis mizeum, mivel az ember kedvenc
miitargyait hozza egy tetd al4, ahogy a BURO imaginaire meg a mi kedvenc
oOtleteinket, témdinkat.

M. E.: Nem volt intézményi hatteriink, dlland6 bazisunk, ma sincs. A biiro azt jelenti ne-
kiink, hogy 0sszeiiliink és 6tleteliink, széval ha egyiitt vagyunk, akkor mint egy
felhé vagy buborék koriilvesz minket mindenféle projektterv, gondolat - és ez
abuborék a miirodank. A Jurdnyiban megvaldsult kiallitas eredetileg nem is
gasztroeseménynek indult. A cél az volt, hogy a frissen bekoltozott miivészek-
nek, bérl6knek olyan jatékos platformot biztositsunk, ahol jobban megismerhe-
tik egymast. Kitalaltunk egy fiktiv kutatast, egy kerettorténetet, amit infografi-
kék forméjaban jelenitettiink meg a falon. A kezdet olyannyira nehéz volt, hogy
minden anyagi forrds hijan a lehetd legegyszertibb moédszert valasztottuk: kré-
taval dolgoztunk a fekete falra a grafikus barataink segitségével - ez a technika
aztan annyira bevalt, hogy kidllitdsok sora kovette a médszeriinket, sét azéta a
Juranyi Galéridban minden projekt ilyen efemer médon jelenik meg a falakon.
A kerettorténet cime: Black Box - bepillantas egy inkubatorhaz térténetébe
volt, ami egyrészt utalt a fekete fali térre, masrészt arra, hogy egy repiilé fekete
doboza az utazas 0sszes eseményét rogziti. A Jurdnyibérléi ad hoc médon tere-
16dtek ssze, kicsit igy, mint egy repiil6gép utasai. Ok egy térben, bizonyos ér-
telemben sorskozdsségben élnek, mert mindenkit egyformdn érint, hogy egy
ilyen friss, torékeny kezdeményezés meger§sodik-e, hossza tavon haszndalhat-
jak-e az épiiletet, lesz-e megtarté ereje a kozosségnek - kozosség lesz-e beldlitk
egyaltalan? Az egyik kérdésiink az volt, hogy ki milyen fliszerrel, {zzel azonosit-
jamagat, és miért. A beérkezé valaszok nyomdn készitettiink egy fliszerkeveré-
ket és siitottiink vele egy ,Juranyi-izi inkubatortat”.
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MC: Milyen volt?

Sz.].: Nagyon kiilonds, sokféle ize volt. J6 sok sé, fahéj, curry, gyombér, lestydn, wasabi...
Inkabb volt egy izre leforditott infografika, mint egy j6 falat a kavé mellé.
Viszont nagyon érzékletesen jelenitette meg azt a sokszintiséget, ami a Juranyit
jellemezte, és amilyen mais.

MC: Mdrmagdnak a tortasiitésnek is kozosségszervezd ereje van. Mindenki evett bel6le?

M. E.: Igen, megkéstoltak magukat. Mi magunk is megtapasztaltunk mar hasonlét, ami-
kora13. dOCUMENTA-n Pedro Reyes Sanatorium projektjében a Compatibility
Test for Couples (Ossze-passz teszt paroknak) résztvevéiként mixelhettiik osz-
sze magunkat egy turmixgépben. Akkor gylimolcsoket kellett vdlasztanunk a
kinalatbdl, és azok harmoéniadjabdl kbvetkeztetniink arra, vajon dsszeilliink-e.
Nagyon finom anandsz-alma-madlna smoothie lett beléliink. Le is vontuk a ko-
vetkeztetést, hogy a hasonlé izlés j6 alap barmilyen tarsas kapcsolathoz, egyiitt-
miikddéshez, igyhogy igazolva éreztiik magunkat. Idetartozik az is, hogy rész-
ben a dOCUMENTA-b4I inspirdlédva, mert akkor az egyik helyszinen Ryan
Gander elképzelése nyomdan miivészek altal kevert - a szponzornak koszénhe-
téen jorészt vodkas - koncept-frissitGket, koktélokat kinaltak, BURO imaginai-
re-ként idehaza mi is készitettiink Simon Zsuzsanndaval és Bognar Benedekkel
egy koktélvideot, aminek a cime Santopalato — Miivészet a szdjpadldsodon lett.
Ujraalkottuk példdul a dOCUMENTA-n elképesztd installaciéval szerepld Pierre
Huyghe bogéarkoktéljat, és megidéztiink korabbi miivészettorténeti példakat is,
hiszen Yves Klein mar 1958-ban itatta kzonségét Cointreau, gin és kék metil
keverékével, aminek volt utéhatasa is... Mi itt csak Blue Curacadval szineztiik
amiénket, Bloody Marynket pedig elméleti munkankra és a k6zremiikodo Art-
magazin-stabra utalva bettitésztaval egészitettiik ki, mert nemcsak keveriink,
kavarunk egyiitt, hanem irunk, elemziink is, amiben szintén jol kiegészitjiik
egymast, mert mashonnan latunk ra ugyanazokra a minket érdeklé dolgokra.
(A konkrét receptek elérheték: artmagazin.hu/artmagazin_hirek/muveszet a_
szajpadlasodon - A szerk.)

MC: A Santopalato, azaz ,szent szdjpadlds” visszatérd hivatkozdsi pont ndlatok,
tavaly tavasszal ezzel a cimmel nyilt kidllitds egyszerre két helyszinen,
az FKSE kidllitotermében és a Koreai Kulturdlis Kzpontban, amelynek a kurdtora
Juditvolt. Honnan ered ez az igazdn iit6s név?
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Sz.].: A futuristak torindi éttermének nevére utal. Az elsGsorban Filippo Tommaso
Marinettihez kothet6 iranyzat az élet minden teriiletére kiterjesztette vizioit,
ami alél a konyha sem volt kivétel. frisaik némi tavolsagtartéssal kezelend6k,
mert a fasizal6dé Olaszorszagban megjelent konyhakidltvanyukat erésen at-
hatja a militdns hangvétel és a négytilolet. Nemcsak manifesztumot, hanem
egy ,valodi” szakdcskonyvet is kiadtak, amelyben akadnak megfézhet6 recep-
tek és abszolat bléd dolgok is. Az nagyon érdekes viszont, hogy a technika és
haladas btivoletében é16 miivészek gasztrondmiai elképzeléseiben ott vannak,
mondjuk, a mai molekuldris konyhatechnolégia csirdi is. Péld4ul irtak pori-
tott fehérjérdl, kapszulakban fogyaszthaté id6- és energiatakarékos taplalék-
bevitelrdl, bar az dltaluk megjosolt taplalé radidhullamokkal még ma sem lehet
jéllakni. Tematikus banketteket is tartottak, ahol zselésit6, porlaszté és egyéb
gépezetek is megjelentek - ma mar ezek koziil is van néhany, amit akdr Heston
Blumenthal vagy a 2012-es dAOCUMENTA-n mvészként ,részt vevg” Ferran
Adriaishaszndl akonyhdban.

MC: Hogy dllt 6ssze a két helyszines budapesti eat-art vdlogatds, és hogyan tett pontot
azi-re az 6szi MENUimaginaire vacsoraesemény?

Sz.].: Egy kisid6re kiilonvaltunk Mesivel, mert én két évet toltottem Hollandidban és Bel-
giumban, ahol az étel, a dizdjn, a gasztrondmia és a tudomanyos kutatds irdnti
érdeklédésem ujlendiiletet kapott. Dolgoztam gyakornokként példaul az amsz-
terdami Mediamaticben, ahol bio arttal és dizajnnal, é16 anyagokkal dolgoznak
elsésorban. Ilyen jelleg(i intézmény, sajnos, egyel6re még nincs Magyarorsza-
gon. A Mediamatic kiilonds hibrid, van kidllitétere, de vannak miihelyei és la-
boratériumai is, ahol dizajnerek és miivészek kisérleteznek, és néha biologu-
sok, kémikusok is felbukkannak. Van sorf6zdéje, akvaponikus kertje, ahonnan
a sajat éttermét latja el friss zoldséggel és hallal. Az egész intézmény a miivészet
és tudomany hatartertiletén miikodik, kisérleti telep, tudasképzé és -megosztd
hely, ezért vonz annyi kreativ embert.

MC: A miivészeti kisérleteik eredményét meg is lehet kdstolni az éttermiikben?

Sz.].: Egyebek mellett. Eszembe jutott most egy olyan dizajntargy, amelyen ez a hatar-
atlépd kivancsisag és kisérletezés jol szemléltethetd. Az épiilet része a Clean-
lab - itt van a mar emlitett s6rf6zde, de egyéb fermentaldssal, erjesztéssel ké-
szithetd ételekkel is kisérleteznek. Féként fenntarthaté fogyasztasra torekvd
megoldasokat keresnek, példaul alternativ fehérjeforrasok utan kutatnak.
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Bartha Gabo: Hunyadi téri fiizetek. Santopalato, Studié Galéria, 201.







Az egyik formatervezd ebbdl kiindulva olyan talkat tervezett, amelynek alap-
anyaga a tempe, és meg is lehet enni. A tempe f6leg Indonézidban kedvelt
étel, és ugy késziil, hogy babot, lencsét megf6znek és 6sszekevernek valami-
lyen gombaspoéraval, ami egy-két nap alatt fonalaival befonja, 6sszendvesztia
szemcsés ételt, amiben egyfajta erjedési folyamat is végbemegy ilyenkor. Ezt az-
tan tombokbe préselik, és felszeletelve fogyasztjdk. A kiilonféle teriiletrdl joveé
miivészek, dizdjnerek, biolégusok azt talaltak ki, hogyan lehet 3D-nyomtatas-
sal olyan alapformadkat kitalalni, amelyekre ha az étel alapanyagat felviszik, ak-
kor a micélium, vagyis a gombafonalak stir(i szovedéke magdt a format rogziti.
Ebbdl példaul par hénap kisérletezés utan gyarthaté termék lett, és az étterem-
ben is felhasznaltak, de a termék fejlesztése azota is zajlik. Az is nagyon fontos,
hogy a Mediamatic olyan tudasplatform, amely nyitott minden érdekl6dé sza-
mara. Kisérleteik eredményét, receptjeiket megosztjak, széles korben terjesztik
a hasznos tudast és praktikakat. Mellesleg Gk is szerveznek egy vacsorasoroza-
tot, az igynevezett Neofuturista Banketteket, amelyeken mindig a meghivott
teriiletek képviseldi, koztiik divattervezdk, dizajnerek, természettuddsok, mi-
vészek alkotjak meg a koncepciét, amelyre a novényi alapt vacsora elemei,
afogasok felfliz6dnek. Mindezek a tapasztalatok nagy 16kést adtak ahhoz, hogy
felmérjem, milyen hasonlé kisérletek vannak a hazai miivészeti kozegben, és
miként hozhatnank ide inspirdlé miiveket, projekteket, hogy 4j nézépontokat
kinaljunk a hazai k6zénségnek.

MC: Bizarr dolgokra emlékszem a Sttidié Galéridbdl — préselt hiisbdl késziilt vildgitétestekre,
miitdrgyakon névesztett gombatelepre. Hogyan dllt 6ssze az anyag?

Sz.].: A Santopalaténak a Stiidi6 Galériaban lathato része volt inkabb az, ahol az étel ésaz
étkezés okologiai vonatkozasai keriiltek el6térbe, mig a Koreai Kulturalis Koz-
pontban az egyes orszagok, etnikumok, osszességében a kulturdlis identitds-
hoz kapcsolodé jelenségek kaptak hangsulyt. Azt gondolom, mindkét irdny na-
gyon fontos, de visszatekintve az elmult tiz-htsz évre, Ggy tlinik, korabban az
étkezés kozosség- és kapcsolatteremtd ereje volt tobb alkotdi és kuratori gya-
korlat fokuszaban. Az utébbi években eltolédott a hangstly az olyan praxisok
irdnyaba, amelyek tag értelemben véve az étel politikai kontextusat vizsgaljak;
ahozzaférés kérdését, a kizsakmanyolas egyes élelmiszerekhez (cukorhoz, ka-
véhoz, séhoz, fliszerekhez, gyiimolcs6khoz) kothet6 modozatait, az élelmiszer-
kereskedelem posztkolonidlis olvasatait, az 4ij technolégidk hatasat az élelmi-
szeriparra, az iiltetvények és a monokulturdlis termelés vagy a vizszennyezés
okoldgiai kovetkezményeit. A sor hosszan folytathato6 lenne. Ezek a projektek
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a szd szoros értelmében nem is feltétleniil az ételrdl szélnak, sokkal inkabb arrdl,
hogy az élelem milyen tarsadalmi, hatalmi és politikai viszonyrendszerekbe
agyazodik.

MC: Ez az 6koérzékenység tudatos jovéalakitds, az ételkészités és a fenntarthatd fogyasztds
jovdje titeket is érdekel.

M. E.: A Traféban a tavalyi Design Hét és a Kovacs Andrea (Let it Be! art agency) szervez-
te sSmART! XTRA sorozat keretében valésult meg a régdta tervezett szodrénk,
a MENU imaginaire. A képzeletbeli menii minden fogésa a spekulativ gasztro-
noémiajegyében valamilyen modon az étkezés jovijével foglalkozott. Szamunk-
ra azis fontos volt, hogy nem egy galéridban és nem is egy étteremben rendez-
tiik ezt a vacsorat, hanem egy olyan koztes, sok mindenre hasznélatos térben,
mint a Traféklub. Az este folyaman a fogasokkal egyiitt a bemutatas mikéntje,
mtifaja is mindig valtozott. TED-el6adasszert(i épitészeti projektbemutatd, filo-
zbfiai szoveg hangoskonyv jellegti felolvasasa, spekulativ archeolégia, stand-
upos performativ gombabemutato6 és magara az ételre, annak elfogyasztasa-
ra erdsen hato, azt kiemeld dizdjnmegoldds is volt koztiik - egy-egy kiilonleges
modon talalt falatot felvezetve.

Sz.].: Arratoreksziink, hogy sokféle szempontbdl gondoljuk végig az étkezés lehetséges
jovébeli médozatait. Szeretnénk a miivészeti kozegben kevésbé népszerii vagy
bevett formakkal, prezentaciés lehetGségekkel kisérletezni, a szoaré is egy ilyen
forma tulajdonképpen. A képzémiivészek mellett dizajnereket is bevontunk,
mert ugy latjuk, a két terep kozti hatarvonal egyre inkabb atjarhatéva valt az
utébbiidében. Inkabb konceptudlis, gyakran spekulativ, kutatasalapd, a tarsa-
dalmi valésagra reflektdld gyakorlatot keresiink, legyen sz6 szocidlis dizajnrél
vagy éppen az eating designrol, de nem zarjuk ki természetesen a konceptua-
lis targytervezdi praxisokat sem a valogatasbdl. Azt is izgalmasnak tartjuk, ha
tovabbi teriiletekrél is bevonunk kreativ alkotdkat, igy keriilt a képbe példaul
a Paradigma Ariadné épitészcsapat is. A tovabbi résztvev6k Hédi Csilla, I11és
Zsofia Szonja, Lakner Antal és az Absentology filozéfusdu6 voltak.

MC: Enisrészt vettem az egyik esten, és valéban a legkiilonboz6bb ingerekkel
bombdztatok minket, de a kiszdmithatatlansdgot, a szinek, fények, izek
és miifajok kavalkddjat jol ellenpontozta a sétét tér,a minimalista teriték
és a feketébe 6ltozve, szigort koreografidt kovetd mozgdsotok, amivel irdnyi-
tottdtok az eseményt. Mindig a fikcié és a valésdg hatdrdn egyenstlyoztunk,
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de azért ahhoz képest, hogy kedélyes vacsordra gytiltiink éssze, volt néhdny
elbizonytalanitd, s6t undort keltd pillanat is.

Sz.].: Azizleléshez els6sorban pozitiv érzeteket kapcsolunk, de az Absentology filoz6fus-
dud szovege példaul radikalisan naturalista volt.

MC: Mondjuk ki, szérnytiséges, kannibalizmust taglalé részletek is voltak benne...

M. E.: Eznyilvdn nem jé érzéseket, egyesekben undort is kelthetett, de mindenképpen ki-
zokkentett egyfajta befogad6i kényelembdl. Az Absentology szovegével a de-
kadens irodalom képviselSihez, konkrétan Joris-Karl Huysmanshoz kanya-
rodtunk vissza, aki mds dekadens szerz6khoz hasonléan olyan helyzetekre
reflektdl, amelyekben az eddig elfogadott, biztosnak hitt normék felbomlanak,
mert a pusztulds felé vezetnek. A dekadenseket a betegség, a hanyatlas iranti
vonzalom és a normasértés mindenféle lehet§sége érdekelte. Ennek mostis van
aktualitasa a katasztrofalisnak jésolt 6kolégiai szitudcidban. De a krizishelyzet
felmutatasa és megélése mellett minket a lehetséges megoldasok, kivezet§ utak
isnagyon érdekelnek.

MC: Akidllitdson és a szodréban is mintha kitiintetett szerepet kapndnak a gombdk, és mdr
eddig is sokat beszéltiink réluk. Valami kiilonleges potencidl rejlik benniik?

Sz.].: Azt régéta tudjuk, hogy a gomba az egyik legfontosabb fenntarthatd fehérjeforras,
mert mas él61ények szdmdara mostoha koriilmények kozott, példaul fény nél-
kiil is képes fejlédni, nagyon gyorsan és megbizhatdan szaporodik, és minde-
niitt megtalalhaté valamilyen fajuk. Haldzatkutatok is vizsgaljak mar egy ideje,
de csak mostandban lett kbzbeszéd targya, hogy a gomba milyen intelligensen
szervezi az életét: hogyan kommunikal a végtelen hosszti gombafonalak segit-
ségével ez a sem nem allat, sem nem novény organizmus. Egyes gombafajok
szennyezett teriileteken nagyban hozzajarulhatnak az 6kol6giai egyenstly visz-
szaallitdsdhoz, mert képesek lebontani bizonyos fajta mérgeket is - Hirosima-
ban az atombomba utani pusztitast kovetGen példaul a macutake gomba volt
az egyik elsé faj, ami Gjra megjelent a teriileten. Fontos végiggondolni, mi-
lyen a viszonyunk az olyan organizmusokhoz, mint a gombak, mert ezek a re-
laciok akar segithetnek megérteni tarsas viszonyainkat is. Kolcsondsen hasz-
nos szimbiotikus kapcsolatban vagyunk sokféle fajjal; példdul mi magunk is
tobb kilé mikroorganizmust cipeliink a testiinkon és a testiinkben magunk-
kal, ami nélkiil l1étezni sem tudndnk. Nemcsak a hasznositdsuk miatt érdemes
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vizsgalni 6ket, de jelenlétiik belatdsa sajat létlink Gjragondolasara is rakényszerit
minket.

M. E.: Azértvoltizgalmas kisérleti helyzet ez a vacsora performance, mert arra voltunk ki-
vancsiak, hogy a kiillonboz6 tertileteken dolgoz6 emberek milyen jovéképeket
és krizismegoldasokat képzelnek el. Ilyen szempontbdl ez egy érzékenyits és
spekulativ formajaban ismeretterjesztd vallalkozas volt egyszerre. Ez mds pro-
jektjeimben is foglalkoztat. Tavaly Landskrondban és Lisszabonban is megren-
deztem a The Future is Ours cim{ fotdkidllitast, amelynek kézponti kérdése az
volt, hogy hét igéretes, fiatal fotomiivész Eurépa kiilonbozs pontjair6él hogyan
gondolkodik a k6zos jovénkrdl, és mit kezd a nyilvanos ,megszélalas”, bemutat-
kozas felel6sségével. Féleg az érdekelt, hogy fotésként milyen megolddsokkal
képesek elgondolkodtatni a befogadét a lehetséges krizishelyzetek megoldasi
lehet8ségein, vagy hogy milyen eszkozokkel segithetnek felkésziteni a latoga-
tékat az elkeriilhetetlen feldolgozasara.

MC: Az inség témakdorével egy miivészkollektiva, Kaszds Tamds és Lordnt Aniké (ex artist’s
collective) is évek 6ta foglalkozik. Ok szintén egy disztopikus jovbeli helyzetre készitik
inségeledel installdciéikat, amelyekben viszont inkdbb a néphagyomdnyban megdrzott,
dsi tulélési praktikdkat elevenitik fel. Ez a tudds buvdépatakként jelen van ma s, és a népi
bélcsesség, a szezondlis alapanyagokat haszndlé hagyomdnyos konyha is ebb8l merit.
Nagyanydinknak igencsak taldlékonynak kellett lenniiik, ha nem is a régmultra, csak
a huszadik szdzad vészterhes id6szakaira gondolunk.

Sz.].: Az ételhez vald viszonyunk kulturdlisan kédolt, azis, ahogy etetnek minket vagy mi
taplalunk masokat. A Santopalato Koreai Kulturalis K6zpontban rendezett ki-
allitasdn példaul a csalddban, a kiskozdsségekben kialakult hagyoményok at-
orokitésének nehézségeit kutaté mivek is szerepeltek, koztiik az egyik, Jiwon
Woo dizdjner-képzémiivész projektje a keziinkon é16 mikroorganizmusok ha-
tasat vizsgalta az ételre. A kidllitdson egy olyan spekulativ objekttel szerepelt,
amely valéjdban egy ,kéz-iz” (koreaiul: Son-mat) archivalé szerkezet. O maga
hagyomanytisztel$ koreai csalddban nétt fel, ahol a nagymamak mindig a leg-
id6sebb unokajuknak adjak tovabb a csaladirecepturat. Ez az § esetében is igy
tortént, csakhogy 6 magaval vitte a tudast, amikor egymagaban Amerikdba kol-
tozott. Ezt a problémat miivészi projektté alakitotta, amikor az utrechti egyete-
milaboratériumot is bevonva a kutatdsba azt vizsgélta, miként miikodik a gene-
raciérol generdciéra hagyomanyozas idegenbe szakadt csaldadoknadl egy tipikus
koreai fermentalt rizsbor, a makgeolli készitése kozben. De hasonldan kézzel

295



készitett étel mindeniitt van. A kenyér dagasztasa, a tészta vagy sajt gydrasa so-
ran, bef6zésnél vagy erjesztett italok készitésénél kézzel nytalunk az anyagba,
benne felejtve egyedi mikrobatenyészetiink egy részét, amit - mondjuk ki, tigy,
ahogy van - megetetiink, megitatunk szeretteinkkel. A kulinaris 6rokség nem-
csak receptek, praktikdk atadasaval, hanem mikrobalis szinten is tovabbhagyo-
manyozddik. Sajat ,baktériumkoktélunk” egyedi izt ad az ételnek. Taldn emiatt
isvagyunk egy életen at anyank f6ztje vagy valami kis hazai utan. Jiwon Woo ez-
zel a kutatassal, amit tavaly Budapesten kiallitottunk, idén a Victoria and Albert
Museum majusban nyild Food: Bigger than the Plate cim kiallitadsan is szerepel,
aminek az a mottdja, hogy az étel a legfontosabb anyag a vildgon, és nem mind-
egy, mivé valik, milyen lesz a jov6ben. A Pompidou Kézpontban is éppen most
fut egy bioart kiallitas, a Designing the Living (La Fabrique du Vivant), ahol gomba-
tenyészetekkel és Isaac Monté lebegé, attetszé ,htislampaival” is lehet taldlkozni,
amelyek nalunk a Studi6 Galéridban fiiggtek a mennyezetrél. Trendi amorf for-
maikkal a nyers htis romlasdban aktivan részt vevé coli baktérium alakjat kove-
tikle, és csupa lejart szavatossagu, szemétbe szant szalonnacsik jrahasznosita-
saval késziiltek, felhiva a figyelmet a hiisipar pazarlé természetére.

MC: Ezis azt bizonyitja, hogy nagyon aktudlis a témafelvetésetek. Mik a tovdbbi
terveitek?

M. E.: AMENU imaginaire tovabbfejlesztett valtozataval késziiliink a 2020-as budapesti
OFF-Biennaléra, hogy ne csak paran élvezhessék, mint a trafébeli szoarét, ha-
nem szélesebb korben is hozzdférhetd legyen. De a kézponti esemény minden-
képpen a kozos étkezés lenne, ami magdaba siriti a befogaddi és a kozosségi él-
ményt. Olyan korkords, egymasra épiild, terjeszkedd formaban képzeljiik el a
kiilonféle miifaju kisebb-nagyobb projekteket, ahogy egy gombafajta terjesz-
kedne, befonnd az Gijabb és Gjabb témakoroket, 6sszesz6né a hatarteriileteket.

MC: Mtivészivdlsdgmenedzselés?

M. E.: Az étel jovGjér6lvalo egyiittgondolkodas kapcsan lehetne beszélni a klimavaltozas-
r6l, az antropocénrdl, a posztkolonializmusrdl. Sokan vannak, akik hisznek ab-
ban, hogy az emberi kreativitas parttalan, és sziilethetnek olyan technolégiai
megoldasok, amelyekkel visszafordithatd a sodrédas az 6kokatasztréfa felé,
ezért a mesterséges intelligencia jov6beli szerepét vagy olyan konkrét kisérle-
teket is meg lehetne vitatni, mint példdul a laboratériumi koriilmények kozott

s

elGéllitott mesterséges hus felvetette problémak. Vagy azt, hogyan nézne ki egy

296



kozos étkezés, ha csak kapszuldkon élnénk? Megmaradna vagy elttinne a ko-
z0sségi élmény, és miként alakulna at a testiink példaul ragas hijan? Izgalmas
gondolatkisérletek indithaték szamtalan irdnyba, és az elméleti hattér meg-
teremtése is sokféle miifajban elképzelhetd, az infografikdktél kezdve a vita-
és olvasokorokon at a kozos borozasokig.

MC: Eseldruljdtok, hogy ti milyen fiiszer lennétek?
Sz.].: En s6 - lehetSleg mikrom{ianyagok nélkiil.

M. E.: En pedig bergamott.
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