SARI ZSOLT
KONYHAINTERPRETACIOK A SKANZENBEN

A szabadtéri mizeumok létrejottének egyik legfontosabb ko-

ﬂvetkezménye, hogy mizeumi gyljteményekbe keriiltek olyan
targyakis, amelyek az dtlagemberhez kot6dtek, a mindenna-
pok targyai voltak. A szabadtéri miizeumok szdmdra gondo-
san valasztjak ki az éptiileteket, hogy bemutassak az épitési és
lakrendezési technikdk fejlédését, a kiilonbozd szocialis és
tarsadalmi koriilményeket, a regionalis jellemz6ket egyarant.
A szabadtéri miizeumokban a konyha, a konyhahoz kapcso-
16d6 interpretacié mindig is fontos szerepet jatszott. Az ente-
ri6rszer(i konyhai berendezések mellett az interpretaciénak
szamos fajtdja alakult ki az évtizedek soran, és ma egymas
mellett gazdagitjdk az intézmények programjat.

I A szabadtéri mtizeumok allandé kidllitasai a tajegységek, ame-
lyek egy-egy régio jellemzd telepiilésképét reprezentaljak.
Abenniik megjeleng épiiletek az adott régié jellegzetes épi-
tészeti szerkezeteit, megolddsait mutatjak be. Az épiiletek-
ben berendezett enteriérok alapos, sokrétii néprajzi kutata-
son alapulnak, egy adott id&sikot reprezentalnak.

I A hazai skanzenek gyakorlata az apré részletekbe belemeng,
részletesen kidolgozott, rengeteg targyat bemutato, hiper-
realisztikus lakasbelsdk kialakitasa; ezek egy-egy szitua-
ciétjelenitenek meg, de gyakran muzeologizalt valtozatban.
A funkcionadlis elrendezési elvnek megfelel6en a lakohazak
berendezéseiaz adott tajegység, azon beliil az adott telepiilés,
tarsadalmi csoport és gyakran az adott csaldd hagyomanyos
targykultirajat tikrozik. Ennek lényege, hogy az egyes be-
rendezési targyak és butordarabok nem egymadstol fiiggetle-
niil, hanem valamiféle hagyomanyos kontextusban, egy adott
élethelyzetet dbrazolva jelennek meg, ezzel mégjobban hang-
Zsolt: Vasut, juh, serious game - Paradigmavaltds és digitdlis
technolégiak a Szabadtéri Néprajzi Mtizeumban. In: Digitdlis
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Miuizeum. Muzeumi irdnyt( 12. Szabadtéri Néprajzi Mizeum-
MOKK 2017,193-205.).

I Az ételkészités és az étkezés helye meghatarozé a népi épité-
szetben is. Az étel tbb, mint a mindennapi fogyasztas alap-
anyaga: része a mindennapok torténetének, amelyek maguk-
ban foglaljdk a hatalom torténetét, az emberek kapcsolatait,
foldhaszndlatat, tarsadalmi szerepeit, torekvéseit, korlatait,
er6forrasait. A konyha olyan hely, ahol a nyersanyagok étel-
1é valnak, olyan tér, amely 6sszekoti a magdanéletet a kiil-
vilaggal. A magyar népi épitészetben a konyha mint 6ndl-
16 helyiség térben és id6ben is nagy valtozatossagot mutat.
A kiilonbségeket leginkabb a tiizel6berendezés tipusai, illet-
ve a hazfejlédési tradicidk hataroztak meg. Nagy volt a kii-
lonbség az alfoldi és a dunantuli tdjak kozott. Az el6bbi eseté-
ben, ahol a szabadkémény kordn meghonosodott, a pitvarnak
nevezett konyha viszonylag keskeny. Még keskenyebbek az
erdélyi tajakon. A székely haztipusndl az igynevezett eresz
a19. szazadban mar rendszerint keresztben osztott, ahol az
elsd része nyitott dllapotdban Grizte az eresz funkciéit, hatsé
fele pedig kamra, amely lassan konyhaszertivé valik; a malt
szdzad masodik felében azonban mar tébbnyire a kandallés
szoba (nagyhdz) alaké- és f6z6tér. Ezzel szemben a dundntuli
flistoskonyhdak tagasak, méretiik gyakran meghaladja a szo-
bakétis. Ennek a magyardzata a lokalis hazfejlédésben rejlik:
a Dunéntul nagy részén a meglévd lepadlasolt fiistoshazhoz
toldottak a kalyhas szobat. Az eredeti fiistos lakotér formaja
még sokaig valtozatlan maradt, csak 0j, konyhafunkciét nyert
(b6vebben: Magyar Néprajz IV. Eletméd kotet. Epitészet).

1 Evszazadokon keresztiil a paraszti konyhdk fiitetlenek voltak,
nagy résziik nyitott tlizhellyel rendelkezett, a fiist a szabad-
kéményen tavozott, vagy - mint a dunantuli fiistos konyhdk
esetében - a fiist a konyhdaban terjengett, és a nyitott ajtén
keresztiil tavozott. Ez nehezitette a konyhai munkat, hiszen
nemcsak a fiisttel, de gyakran a hideggel is meg kellett kiiz-
deni. Természetesen a konyha berendezését is meghataroz-
tak ezek a koriilmények. Az igynevezett modern konyha,
a19. szazad kozepén a paraszti gyakorlatban is elterjedé, fiist-
mentes ,melegkonyha” Gj életmindséget jelentett, ami egyiitt
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jart egy 4j lakashaszndlattal, hiszen 1étrejott a tiszta és flithe-
té konyha, amely akdr reprezentaciés célokat is szolgalhatott.
Azujtlizel6berendezések, a gyonyoriien diszitett ,. kombinalt
tizhelyek” vagy éppen a takaréktiizhelyek (sparheltek) mel-
lett a diszes konyhai targyak is hihetetlen sebességgel terjed-
tek el (Sabjan Tibor: A mdszékéményes konyha. Terc, Bp. 2004).
Nemcsak a diszes, festett keménycserép-tanyérok, porcelan
fliszertartok, a himzett, feliratos falvéd6k, de a mives kony-
habttorok is.

I A Szabadtéri Néprajzi Mtizeumban ennek a konyhafejlédés-
nek szamos eleme megtalalhatd, enteriéros bemutatasban.
Ezek mogott alapos néprajzi (és torténeti) kutatas, illetve szé-
les korii gylijteménygyarapitas all. A konyhai baitorok, hasz-
nélati (tarold, ételkészitési, talald és étkezési) eszk6zok mel-
lett kéziratos receptfiizetek, nyomtatott szakacskonyvek is
részeia gylijteménynek. A gylijtemény a 19-20. szazad kony-
hai targykészletei valtozdsanak is a dokumentdacidja. Megta-
lalhatdk a gyljteményben a dél-dunantuli, lepénysiitésre al-
kalmas siit6harangok, a magyarorszagi fazekaskdzpontok
cseréptanyérjai és taljai, ontottvas- és rézedények, a Bonyha-
di Zomancgyar vagy éppen a Weiss Manfréd Gyar termékva-
lasztéka, kotyogds kdvéf6z6k és milianyag zacskéstejtartok
egyarant, amelyekrdl Esterhazy Péter olyan frappans leirast
adott 1988-ban: , A zacskdstej egy tejeszacsko, azaz egy mi-
anyag zacskd, amelyben tej van. Tehat van tej. Ez bizony na-
gyon is demokratikus dolog. Viszont a tejhez hozzaférni,
pontosabban a tejet onnét kiszabaditani, szabadsaggal meg-
ajandékozni, mert, mondjuk, reggel van, és szikkadt zsom-
lénket valamibe aztatni kéne, részint akdr mindenevd foga-
zatunkkal er6szakosan, akar késsel technokratan, tudjuk,
nagyon bonyolult, kényes processzus, ravaszsag, erd és némi
rezigndltsag sziikséges hozza, részint tokéletesen folosle-
ges, mert e zacskokbdl a tej folyton-folyvast: folyik. Minden
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tocsog! A bevasarlészatyor, az iizlet, a konyha, a csalad, az or-
szag, tocsog, tocsog, tocsog. De gylilolom!” (Fiiggelék a Kis
Magyar Pornogrdfidhoz).

9 Ez aszéles korii gylijtemény adja az attelepitett lakéhazak kony-
hainak aprélékos berendezését, amelyek a 18. szazad végétdl
egészen a 2003-ig terjedd id6szakot mutatjdk be a Skanzen
mar elkésziilt nyolc tdjegységében.

9 A nyugat-dunantali fiistoshazak egyik utolsé hirmonddja
a Skanzenben lathaté. A 18. szazad végén vagy a 19. szazad
legelején épitették az 6rségi Szalafén. A harom oldalrél keri-
tett boronahdz 1860-ig fiistoshazként miikodott. Amikor be-
lépiink a hazba, a multat idézziik fel: 1860-at irunk, sz van,
estére jar. A flistoshazban vacsorahoz késziil6dik a nagy csa-
lad. Az agyagfoldbdl épitett kemencében, a kemencepadkan
és a katlanban évszdzadokon at azonos mddon folyt a siités,
a f6zés, a vizmelegités. Ha egy kemencébe befiitottek, vagy
az el6tte 1év6 padkan tiizet gyujtottak, olyan nagy fiist volt a
konyhdban, hogy szinte alig lehetett 1atni t6le. A 700 x 450
centiméteres méreteivel igencsak imponald nagysagu fiis-
toskonyhdban a stirlin megiilé fiist azonban egy id6 utan fel-
szallt, s alatta tisztabb lett aleveg6. A régi oregek sokszor el-
mondtak, hogy ilyenkor a fiist alatt meghajolva jartak és
dolgoztak.

I A Fels6-Tisza-vidék tdjegység kisméretli lakéhdzaiban a ko-
z€éps6 helyiség a konyha bejarati része, innen nyilt a szoba,
amelyet az erdélyi hazakhoz hasonléan kandalléval fiitottek,
fiistjét a konyhaba, illetve azon keresztiil a padlasra vezették,
hiszen télen nemcsak flitottek vele, de a f6zés is itt zajlott, ek-
kor a pitvar, azaz a konyha csak tarolé funkciéval birt.

I A fiisttelenitett konyha kényelmes, szinte otthonos helyiség-
gé valt, ezt mutatja be a mizeum bagladi konyhaja. Nem
csak Uj edények és haszndlati targyak kertiltek be a haztar-
tasba: a konyhaban felépitett modern tlizhelykombinat is
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megkonnyitette a haziasszonyok napi munkajat. A diszes la-
katosmunkaval és rézveretekkel gazdagitott osszetett tiizel6-
berendezésben egyszerre tobb munkafolyamatot lehetett el-
végezni. A sparherden f6ztek, a mellette 1évG rédliben vizet és
ételt melegitettek, a vele 6sszeépiilt kemencében kenyeret sii-
tottek. Kiilon részt alkotott a vizmelegitd katlan és a maszoké-
mény. Itt maszott f6l a kéményhez a kéményseprd. Az egész
rendszer err6l a kéményrdl kapta a nevét.

9 A mddi keresked6hdz kisméretti, de modernizalt, sparherdes
konyhaja a zsid6 taplalkozasi kultira mtzeumi lenyoma-
ta, ahol a kdser étkezési és f6zési szabalyok alakitottak a ren-
det. Kiilon, szinek alapjan is megkiilonboztetett tejes és hu-
sos edények és eszk6zok sorakoznak egymas mellett (Széke
Judit-Kiss Kitti: Késer konyha. Szabadtéri Néprajzi Mtzeum,
Szentendre, é.n.).

I Ma mar ezek az 6néllé enteriérok gyakran nem mondanak el
semmit arrél az életformardl, amelynek lenyomatai. Ezért
is kell a szabadtéri mizeumoknak kiilonb6z§ interpretacios
modszereket alkalmazniuk. Az é16 interpretacié kiilonbozé
tipusai alakultak ki és vannak jelen ma mar Szentendrén is.
A kiallitas6r mesél az épiilet- és csalddtorténetrdl. Az egyes
szam harmadik személyti interpretdcidban az tigynevezett
aktiv helyszineken a latogatok bekapcsolédhatnak a kiilon-
boz6 tevékenységekbe. A Skanzen egyik legsikeresebb ésleg-
kedveltebb helyszine a bagladilakéhdz, amely a Dédanydink
konyhatitkai cim{ programnak ad helyet. Itt a Skanzen terti-
letén és kertjeiben megtermett zoldségeket, gyiimolcsoket
haszndljak fol, késziilnek a kiillonboz6 bef6ttek, savanytisa-
gok, lekvarok és szorpok, amiket egész évben kostolhatnak a
latogaték. Onallé bemutatést kapott a mézeskalacs-készités,
az erd6horvati perec vagy éppen a gyégynovények felhasz-
nalasa. A mtuzeumi tudas kozvetitése a honlapon keresztiil
is folytatédik, hiszen a receptek letolthet6k a mizeum web-
oldaldrél: skanzen.hu/hu/fedezze-fel-online /online-tudas/
skanzen-recepttar.

T Ennek az interpretdciés moédnak szamos infrastruktura-
lis eleme van, amire az intézményeknek figyelniiik kell,
itt most csak a fiistre és a nyilt tlizre utalok, amely kapcsan
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a miitargyak - ezért alkalmazunk egyre tobb demonstraciés
targyat ezeken a helyszineken -, illetve a latogatok és alkal-
mazottak védelmét is biztositanunk kell. Ez a fajta mizeumi
szerepjaték nyilvan nem mutathatja be kozvetleniil a mult ta-
gabb tarsadalmi és kulturalis koriilményeit, sokkal inkabb az
érzelmi fesziiltségek kiilonboz6 perspektivait kindlja, azo-
kat, amelyek lehet6vé teszik a latogatok szamdra, hogy be-
pillantast nyerhessenek a hétkoznapi emberek egykori éle-
tébe, akiknek sorsat az altaldnos tarsadalmi és torténelmi
helyzetek alakitottak. Ezek a szerepjatékok levéltari és a ma-
zeumi adattarakban talalhat6 néprajzi gyGjtésekre, forrasok-
ra épiilnek.

I Az elmult évtizedben megjelentek a termes miizeumok kidlli-
tasi megoldasai is a Skanzenben, hiszen példaul a novaji lako-
dalmi kaldcs bemutatdsa allandé kamarakidllitasban lathaté
az észak-magyarorszagi falu tajegységben, de tdgan értelmez-
ve a témankhoz kapcsolédik a madi borozéban lathaté kocs-
matorténeti kidllitasis.

T A mazeumi ismeretatadds egyik legszélesebb korben ismert
formdja a mizeumpedagdgia, amikor iskolai csoportoknak
foglalkozas keretében adjuk at a mizeumi tudas kiilonbo-
z@ elemeit. A konyha vildga a Skanzen mizeumpedagoégiai
foglalkozasaiban is megjelenik: a Mindennapi kenyeriink cim
foglalkozason nemcsak kenyeret siitnek a gyerekek, de meg-
ismerkednek az egészséges taplalkozas alapjaival is.

I Az elmault évek egyik legkomplexebb skanzenes programja az
Eurépai Uni6 Kultiira 2007-2013 keretprogramja altal tdmo-
gatott CANEPAL: Kulttira és természet — Az eurdpai juhtartds
és pdsztorélet 6roksége cimd, a Skanzen altal vezetett nemzet-
kozi projekt volt, amelyben gorog, olasz, francia, bolgar, spa-
nyol, lengyel és észt partnerintézmények vettek részt. A pro-
jekt legf6bb célja, hogy - a szakma és a laikusok figyelmét az
eurdpai juhtenyésztés és pasztorkodas felé forditva - el&se-
gitse ennek a kozos kulturalis 6rokségnek a megismerését és
megdlrzését. A projekt sordn megval6sulé nemzetkozi kialli-
tasok, kulturdlis rendezvények, a megsziilet§ oktatasi prog-
ramok és a megjelend publikaciék hozzajarulhatnak a juha-
szathoz kapcsol6odo turizmus fellenditéséhez, tAmogathatjak,
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s6t erdsithetik a juhtarto teriiletek és tarsadalmi csoportok
identitasat, fenntarthatjak a pasztorkodashoz kapcsoldédéd
kulturalis és gazdasagi tevékenységeket, valamint erdsithe-
tik a témahoz kothetd miivészi és szakmai kreativitast, illet-
ve egylittmiikodést. Az igy megvalosuld programoknak nagy
hangsulyt kell fektetniiik a juhdszok természetkozeli élet-
madjara, a tdjjal valé sajatos kapcsolatukra és arra a szamos
kulturalis elemre (zene, szokasvilag, viselet, épitészet vagy
éppen a taplalkozaskultira), amelyekben mindezek a jelleg-
zetességek visszatiikr6z6dnek ma.

9 A projektben tobb digitdlis és multimédias tartalmat hoztunk
létre, kiegészitve a programhoz kapcsolédo ismeretatada-
si és kidllitasi feladatainkat. Talan a legteljesebben a kony-
ha és a gasztrondmia bemutatdsa keriilt a fokuszba. Id6szaki
kiallitasban és kapcsol6dé katalégusban mutattuk be a ba-
rany szerepét az eurdpai gasztrondmia torténetében (Bdrdny
a konyhdban. Szabadtéri Néprajzi Mizeum, Szentendre 2014).
A kiallitashoz kapcsolédott egy miizeumi szakacskonyv (Bd-
rany. Konyhai kalandok Eurépdban. Szerk.: Sdri Zsolt, Szabadtéri
Néprajzi Mizeum, Szentendre 2014). A kiallitasban lathatd volt
a szakdcskonyvben megtaldlhaté receptek alapjan készitett
kisfilmsorozat is, amely a programban részt vevd orszagok
egy-egyjellegzetes baranyételét mutatta be. A digitalis tartal-
mak egy interaktiv asztal segitségével valtak hozzaférhetdvé.

9 A mizeumikonyhareprezentacié fontos elemei a mizeumi ét-
termek, vendéglatéhelyek. Legyenek azok kis kocsmak, bo-
rozok, pékségek vagy fogado6k. Szinte a vildg valamennyi sza-
badtéri mizeumaban nemcsak a latogatdk étkezési igényeit
szolgdljak ki ezek az egységek, de gyakran kot6dnek a mu-
zeumok {izenetéhez is. Legtobbszor egy régid gasztrondmiai
hagyomanyaijelennek meg, de néhany eurépai mizeumban
mar a fine dining is helyet kapott.

{ Talan ebbdl a vazlatos felsoroldsbdl is kirajzolédik, hogy
a gasztrondmia, a konyha bemutatdsa ma mar t6bb mint en-
teri6rok sokasaga vagy éppen kenyérlangos arusitasa a mu-
zeumi fesztivdlokon. Sokrétegii interpretaciés megoldasok
jelennek meg egymads mellett és teszik befogadhat6va, meg-
ismerhet6vé a hétk6znapok torténeteit.
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