KULFOLDI LAPSZEMLE
Szerkeszti: Toth Tiborné

JULSHAMN, K., MAAGE, A.& WALLIN, H. C.: Magnézium és kalcium
meghatarozasa élelmiszerekben atomabszorpciés spektrometriaval
mikrohulldimua feltaras utan: NMKL korvizsgalat (Determination of
Magnesium and Calcium in Foods by Atomic Absorption Spectrometry after
Microwave Digestion: NMKL Collaborative Study)

J. AOAC Int., 81 (1998) 6, 1202-1208

A Skandindv Elelmiszeranalitikai Bizottsag (NMKL) a 49. kozgy(lésén
jovahagyta a modszert és felvette az NMKL élelmiszeranalitikai médszer-
gyljteményébe. Tizenegy laboratérium vett részt a korvizsgalatban.
Kalcium ¢és magnézium nedves mikrohullamu feltarast kovetd AAS
meghatdrozasat végezték el almédban, tejporban, daralt halban,
buzakorpdban, csokolddés kekszben, valamint két Osszetett élelmiszerben. A
Mg tartalom 240-3900 mg/kg, a kalcium tartalom pedig 290 és 9300 mg/kg
kozott valtozott. Az ismételhetdség relativ szordsa (RSD,y 1,9-4,9 % kozott
valtozott Mg-ra és 2,2-8,1 % kozott kalciumra, mig a reprodukalhatosdgé
(RSDg) 4,0-13 % volt Mg-ra és 5,9-23 % Ca-ra. A magas nitritkoncentracié
zavarja a kalcium mérését.

HORWITZ, W., BRITTON, P. & CHIRTEL, P.: Egyszerii moédszer
korvizsgalat adatainak kiértékelésére (A simple method for Evaluating
Data from an Interlaboratory Study)

J. AOAC Int., 81 (1998) 6, 1257-1266

A nagyszamu (harmincon feliili) labor részvételével zajlo laboratérium és
modszer-vizsgalatok kiértékelhet6k, ha az egyes vizsgdlati mintdkra
kiszamoljdk a HORRAT ardnyt (HORRAT=kisérleti uton meghatirozott,
laborok kozti relativ szoras, osztva a Horwitz képlettel szamitott relativ
szorédssal). A kémiai analitikai mddszer elfogadhaté, ha a HORRAT=1,0 (£
0,5). Ha a HORRAT = 2,0, a kiugr6 értékeket addig hagyjik el, amig elérik
az ,elfogadhatd” szintet. A kiszord értékeket mérd laboroknak feliil kell
vizsgalniuk mérési technikdjukat. Ha az értékek legaldbb 15 %-at el kell
hagyni, a mddszert és az utasitdsokat is feliil kell vizsgdlni. A szamitasi
eljards egyszerd é€s nem kovetel statisztikai tdbldazathaszndlatot a kiszoré
értek meghatdrozdsahoz. A javasolt moddszert Osszevetették egy, a
Kornyezetvédelmi Ugynokség altal végzett médszervizsgdlattal.
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CANCALON, P.E.: Citruslevek analitikai vizsgalata Kkapillaris
elektroforézissel (Analytical Monitoring of Citrus Juices by Using
Capillary Electrophoresis)

J. AOAC Int., 82 (1999) 1, 95-106

Kapillédris elektroforézis modszert fejlesztettek ki tobb citrus komponens
egyidejd elemzésére egy lépésben. Szilirés utdn a komponenseket bevonat
nélkiili kapillarison valasztottak el, 35 mM borat pufferrel (pH 9,3) amely 5
tf % acetonitrilt tartalmazott. A rendszeresen mért komponensek: a szinefrin
(biogén amin), flavonoidok (didimin, heszperidin, narirutin, neoheszperidin
és naringin), polifenol (florin), 3 UV elnyeléssel rendelkez6 aminosav
(triptofdn, fenil-alanin és tirozin), aszkorbinsav, egy hd§ és tarolds sordn
keletkezG6 vegyiilet, valamint szorbat és benzodt tartdsitéoszerek. Az
elvdlasztas 20 percnél rovidebb 1ddt vesz igénybe. A didimin, narirutin és
florin csuicsokkal a hozzdadott pulpmosadék térfogatat ellendrizték. A
modszer a citruslevek gyors ellen6rzésére alkalmas, informaciot ad a
mindségre, frissességre és esetleges hamisitdsra. Hasonld eljards mas
gytiimolcslevekre és gyiimolcslékeverékek mennyiségi mérésére is alkalmas
lehet.

TRUCKSESS. M. W., GILER, J., YOUNG, K., WHITE, K. D. & PAGE, S.
W.: Ochratoxin A meghatarozasa és felmérése buzaban, arpaban és
kavéban 1997-ben (Determination and Survey of Ochratoxin A in Wheat,
Barley, and Coffee - 1997)

J. AOAC Int., 82 (1999) 1, 85-89

Az Ochratoxin A (OA) a vesére toxikus és karcinogén mikotoxin, amelyet
Aspergillus €s Penicillum fajok termelnek. FGleg gabondban és babkdvéban
mutattdk ki. A vizsgdlat célja az OA felmérése az USA-ba importalt
kdvéban és gabondban. Egy nyerskdvé OA tartalmédnak mérésére kidolgozott
modositott LC moddszert alkalmaztak buzara, arpdra, nyers és porkolt
kavéra. A vizsgdlati mintdt metanol-1 % NaHCO; (7+3) eleggyel extrahaltdk
és az extraktumot szlrték. A szlrletet foszfat puffer oldattal (PBS)
higitottdk, szdrték és immunaffinitds oszlopra vitték. Az oszlopot PBS-sel
majd vizzel mostdk, ezutdn az OA-t metanollal elualtak. Az eludtumot
szarazra paroltak €s a maradékot acetonitril-viz (1:1) elegyben oldottdk. Az
OA elvdlasztasat forditott fazisi C,3 LC oszlopon, acetonitril-viz-ecetsav
(55+45+1) eluenssel végezték. A visszanyerés a négyféle vizsgdlati
mintdbol 1-4 ng/g adagolds mellett 71-96 % volt, a kimutatdsi hatdr pedig
kb. 0,03 ng/g. Ennél nagyobb OA szennyezést mutattak ki 383 buzaminta
koziil 56-ban, 103 darpa mintdbdél 11-ben, 19 nyerskdvébol 9-ben és 13
porkolt kavébol 9-ben. Egyik kdvé sem tartalmazott 5 ng/g feletti
mennyiségben OA-t.
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SUN, J.: Karotinoidok, A és E vitamin folyadékkromatografias
meghatarozasa multivitamin tablettakban (Liquid Chromatographic
Determination of Carotenoids and Vitamins A and E in Multivitamin
Tablets)

J. AOAC Int., 82 (1999) 1, 68-72

A karotinoidok, A és E vitamin egymdas mellett meghatdrozhaték forditott
fazisa folyadékkromatogréafids oszlopon, programozhaté6 UV detektorral. A
mintdkat dimetil-szulfoxidban oldottak és hexdnnal extrahdltdk. A hasznalt
oszlop Symmetry C18, 150x4,6 mm 1. d., 5 um toltettel, a mozgd fazis A:
acetonitril, B: 0,25 % metanolos ammonium-acetat és C: 0,05 % trietilamin
diklérmetdnos oldata volt. E hdrom olddszerrel gradiens eliciot végeztek.
Az UV detektalds a retinolokra 325 nm-en, a tokoferolokra 285 nm-en és a
karotinoidokra 450 nm-en tortént. A moddszer alkalmas multivitamin
tablettdk mindségellendrzésére és az dsszetétel rutin meghatdrozdsara.

Z0U, W., LUSK, C., MESSER, D. & LANE, R.: Gabonabol késziilt
élelmiszerek zsirtartalma: a klasszikus és 1j extrakcios technikak
osszehasonlitasa (Fat Contents of Cereal Foods: Comparison of Classical
with Recently Developed Extraction Techniques)

J. AOAC Int., 82 (1999) 1, 141-150

A zsirmentes gabonapehelytSl a zsiros kekszig nyolc terméket vizsgaltak
1. dietil-éteres extrakcioval, 2. savas hidrolizist kovetd kevert éteres
extrakcioval, 3. szilard féazisa extrakcidval, 4. szuperkritikus fluid
extrakcioval ( CO, illetve 15 % etanolt tartalmazé CO, alkalmazdsdval).
Tapérték jelolési célokra a savas hidrolizist kovetd extrakcid tdnik a
legalkalmasabbnak, mert a legtobb esetben nagyobb triglicerid értéket ad. A
szilardfazisu extrakcié és a szuperkritikus extrakcié a dietil-étereshez
hasonl6 eredményt szolgdltat, de kevesebb olddszert fogyaszt, rovidebb az
extrakcios 1d6 €és jobban automatizalhato.

GOSAIN, S., PANDEY, M. & VERMA, K. K.: Jodat szilardfazisa
extrakcidoja és spektrofotometrias meghatiarozasa konyhas6bol azofesték
képzés utan (Solid-Phase Extraction and Spectrophotometric Determination
of Iodate in Table Salt after Azo Dye Formation)

J. AOAC Int., 82 (1999) 1, 167-171

Uj médszer jodat meghatirozdsara konyhaséban. Alapja a fenilhidrazin-4-
szulfonsav joditos oxidéacidja 4-diazobenzolszulfonsav kationna, majd
ennek elektrofil kapcsoldsa N-(1-naftil)-etiléndiamin-dihidrokloriddal, és a
keletkez6 azo szinezék spektrofotometrids mérése 545 nm-en. 5 mg/kg-ig a
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bromdt, 10 mg/kg-ig a Fe(Ill) nem zavarta a mérést, melynek kimutatasi
hatdra 0,6 ng jodat/l.

MELLENTHIN, O. & GALENSA, R.: Polifenolok elemzése kapillaris zona
elektroforézissel és HPLC-vel: szdja, csillagfiirt és borsofehérje
kimutatasa hiustermékekben (Analysis of Polyphenols Using Capillary
Zone Electrophoresis and HPLC: Detection of Soy, Lupin, and Pea Protein
in Meat Products)

J. Agric. Food Chem. 47 (1999) 2, 594-602

Az egyes hiivelyesekre jellemz6 polifenolok elemzése lehet6vé teszi a
hiivelyes fehérjék gyors és érzékeny kimutatasat hustermékekben. Kapillaris
z6na elektroforézissel (CZE) vagy nagynyomadsu folyadékkromatografidsan,
mindkét esetben diddasoros detektor alkalmaziasdval a specifikus
izoflavonok elvalaszthatok. A CZE inkabb gyors szilrésre alkalmas, mig a
HPLC kevésbé filigg a matrix hatasatol és érzékenyebb. Szojafehérje
izolatum adalék huskészitményben 0,1 %-os szinten is kimutathatd, még
magas hdmérsékleten kezelt kolbdszokban vagy hidrolizdlt szdjafehérje
esetében 1s. A polifenolok koncentrdldsdra poliamid minioszlop
alkalmazéasaval szilardfazisu extrakcidos eljarast dolgoztak ki. Elvben
hasonlé eljards lehetséges a csillagfiirt fehérje esetén is. A borséfehérje
kimutatds nem volt elég megbizhatd, mert a pisatin a CZE mddszerben nem
valik el a tobbi semleges vegyiilett6l, €s mint fitoalexin, csak bizonyos
kornyezeti koriilmények kozott képzddik.

GANGAR, V.; CURIALE, M. S. , D’ONORIO, A.; DONNELLY, C. &
DUNNIGAN, P.: ,LOCATE” ELISA Salmonella Kkimutatasara
élelmiszerekben: korvizsgalat (LOCATE enzyme-linked immunosorbent
assay for detection of Salmonella in food: collaborative study)

J. AOAC. 81 (1998) 2, 419-437

27 laboratorium vett részt egy korvizsgdlatban, élelmiszerekben Salmonella
gyors kimutatdsdra haszndlhat6 LOCATE ELISA teszt validdldsira. Az
eredményeket vizudlisan és mikrotiter lemez leolvasdval hatdroztik meg. A
LOCATE modszert Osszehasonlitottdk a BAM (Bakteriologiai Analitikai
Kézikonyv)/AOAC INTERNATIONAL mddszerrel Salmonella kimutatdsdra 6
élelmiszerben (tejcsokolddé, zsirmentes tejpor, teljes tojaspor, szdjaliszt, 6rolt
feketebors és dardlt nyers pulykahis). Két élelmiszer (teljes tojaspor és
feketebors) esetén ismétlésre volt sziikség. Minden labor a hat élelmiszerbdl
legaldbb egyet vizsgdlt. Osszesen 1439 mintdt elemeztek és a két dsszevetett
moédszer kozott nem taldltak szignifikdns kiilonbséget (P < 0,05) akdr vizuadlis,
akdr miszeres leolvasds esetén. A LOCATE szlir6mddszert hivatalos
elfogaddsra javasoljdk.
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THOMAS, B. V., SCHREIBER, A. & WEISSKOPF, C. P.: Egyszeri
modszer kapszaicinoidok mennyiségi mérésére borsban kapillaris
gazkromatografia alkalmazasaval. (Simple Method for Quantitation of
Capsaicinoids in Peppers Using Capillary Gas Chromatography)

J. Agric. Food Chem., 46 (1998) 7, 2655-2663

Gyors, egyszerli, biztonsagos és olcsé technikat kozdlnek kapszaicinoidok
kivondsdra és mennyiségi mérésére borsbol. A homogenizilt borsot acetonnal
extrahdltdk és a kivonatot kapillaris gdzkromatogrifidsan, termoionos szelektiv
detektdlassal elemezték, szdrmazékolasra nem volt sziikkség. A nyolc
kapszaicinoidbol hatot pozitivan azonositottak gazkromatografias-tomegszelektiv
detektoros mddszerrel. A hat kapszaicinoid koziil 6tnek az izomerjeit is kimutattak.
Elvégezték kiilonb6zd borsfajtdk kapszaicinoidjainak mindségi és mennyiségi
meghatarozasat és megadtak a megfelel6 Scoville hd értékeket.

MATEMATIKAI STATISZTIKAI TANFOLYAMOK |f| B8 |FERIN
— Mintavételes mindségellendrzés (2 nap) Lo ULl
— Statisztikai folyamatszabalyozéas (2 nap)
= Mérdrendszer-analizis (2 nap)

= Megbizhatdsag (2 nap)

—_

_—

Kisérlettervezés (3 nap )
MINITAB szoftver hasznalata (3 nap)
o A tanfolyamok 2000 marcius elsé felében kertlnek megrendezésre

Budapesten.

o A résztvevok kézhez kapjdk az el6adasok fdliaméasolatait, az
elékészitett példakat, az elemzések formanyomtatvanyait, szabvanyt
valamint ebédet, kavét, uditot.

o A tanfolyamokon a MINITAB (USA) statisztikali o
szoftver bemutatasra kerul. MINITAB

A tanfolyamok ara 25 eFt/fé/nap. STATISTICAL SOFTWARE

MINITAB STATISZTIKAI SZOFTVER ERTEKESITESE
— Rendszerigény: Windows 95, 16 MB RAM, 25 MB a hard disk-en.

MATEMATIKAI STATISZTIKAl MODSZEREK BEVEZETESE

— Leépések: bevezets elbadas, MINITAB oktatds, adatgyijtés, onallo
feladatok készitése, egyéni konzultaciok, 6sszefoglald tandcskozas,
eljarasleirasok készitése.

BOVEBB INFORMACIO:

L.K.Quality Bt. 1475.Budapest, Pf.: 172., Tel/fax: 262 0412.,
e-mail: lakat.eoq@mtesz.hu
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