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STEWART, D. & GENDEL, S. M.: A BAX polimeraz lancreakcio
rendszer specifitisa az élelmiszerekben el6fordulé patogén Listeria
monocytogenes kimutatasara (Specificity of the BAX Polymerase Chain
Reaction System for Detection of the Foodborne Pathogen Listeria
monocytogenes)

J. AOAC. 81 (1998) 4, 817-822

A polimerdz lancreakcié (PCR) alkalmas élelmiszerekben el6fordul6
kérokozok gyors és specifikus kimutatdsdara. A kereskedelemben kaphat6
Qualicon BAX rendszer PCR-t alkalmaz Listeria monocytogenes
kimutatdsdra élelmiszerekbdl és kornyezeti mintdkbol. A BAX rendszer
specifitdsat €s érzékenységét tiszta és kevert sejttenyészetekkel vizsgdltdk
és meghatdroztdk az optimélis koriilményeket. A BAX rendszer nagyon
specifikus volt L. monocytogenes-re, egyéb Listeria fajok vagy mas torzsbe
tartozé mikrobdk nem zavartdk. A teszttel a L. monocytogenes 105 - 106
telepképzd egység/ml koncentrdcioban mutathatéo ki. Ez az érzékenység
elegendd a dusitds utdn az életképes sejtek kimutatdsdra, de nem ad hamis
pozitiv eredményt a nem életképes sejtekkel.

PENDL, R., BAUER, M., CAVIEZEL, R. & SCHULTHESS, P.:
Elelmiszerek és takarmanyok osszes zsirtartalmidnak meghatirozasa a
gazkromatografias technikan alapulé Caviezel moédszerrel (szakért§ altal
feliilvizsgdlt médszer PVM 4:1997) (Determination of Total Fat in Foods
and Feeds by the Caviezel Method, Based on a Gas Chromatographic
Technique.) (Peer-Verified Method PV M 4:1997)

J. AOAC. 81 (1998) 4, 907-917

A modszer C,-t6l C,,-ig az Osszes zsirsavat méri, 0,3 - 100 % zsirtartalom
mellett. A validdlasi vizsgalat 9 matrixra terjedt ki, 1 - 79 % kozotti
zsirtartalommal. A mintdt és a belsd standardot (BS: tridekansav)
hozzdadjak az oldészerhez (n-butil-alkohol). A =zsirt extrahaljak és
egyidejlleg KOH-dal elszappanositjdk. A zsirsavak kdlium-soéit zsirsavakka
alakitjak egy savas, vizes s6oldat hozzdadédsaval, amely hatdsara kétfazisu
rendszer képzddik. A felsd fazist, amely a zsirsavakat és a belsd standardot
tartalmazza, a zsirmeghatdroz6 rendszerbe injektdljak. A gidzkromatografids
szétvalasztds utdn a zsirtartalmat a bels§ standard és a zsirsavak
csucsteriileteib6l szamoljak. A zsirtartalmat egy el6re meghatarozott
faktorral automatikusan triglicerid tartalomra szdmitjdk at. A teljes zsir-,
fehérje- és szénhidrdt koncentrdcidtartoményt lefed6 9 mintat tiz
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ismétlésben elemezte a moddszert benyudjté és a szakért6i labor. Az
ismételhetdség relativ szordsa (RSD,) 0,47 és 4,62 % volt. A
reprodukdlhatdsag relativ szordsa (RSDg) 0,85 és 9,52 % kozott mozgott. A
standard referenciaanyagokra kapott értékek jol egyeznek a tandusitott
értékkel- A mért zsir és a tanusitott érték  korreldcidjanak
regresszidanalizise minden mdtrix és zsirkoncentracié esetén kell6
pontossdagot mutat (5 standard referencia anyag, 1 - 30 % zsirtartalom, a
korreldciés egyiitthaté R?=99,98 %.)

KUSELMAN 1I.:;, TUR’YAN, Y. I, BEREZIN, O. Y., KOGAN, L. &
SHENHAR, A.: Novényi olajok savszamanak pH-metrias meghatarozasa
titralas nélkiil (szakért§ altal feliilvizsgalt moédszer PVM 1:1997) (pH-
Metric Determination of the Acid Value of Vegetable Oils without
Titration) (Peer-Verified Method PVM 1:1997)

J. AOAC. 81 (1998) 4, 873-879

Novényolajok savszdmdnak meghatdrozésa titrdlds nélkiil egy Gj reagenssel,
trietanolamin vizes-izopropil-alkoholos oldatdval. Az olaj mintit a
reagenssel a pH mér6 celldban Osszekeverve a minta szabad zsirsavai a
reagensbe atoldodnak (3 - 4 perc alatt). Mérik a kiindulasi pH’,-et, HCl-at
adnak hozzd majd mérik a végsé pH-t. pH’,-t. A savszdmot pH’, és pH’,
kiilonbségébdl  szamitjdk. A  moddszer alkalmas a ndvényolajok
mindségellendrzésére a  gyartds  sordn, a  kereskedelemben  és
felhasznalaskor.

BELJAARS, P. R., VAN DIJK, R., JONKER, K. M. & SCHOUT, L. J. :
Hisztamin folyadékkromatografias meghatarozasa halban, savanyu
kaposztaban és  borban: laboratéoriumi  korvizsgalat (Liquid
Chromatographic Determination of Histamine in Fish, Sauerkraut and Wine:
Interlaboratory Study)

J. AOAC. Int. 81 (1998) 5, 991-998

Laboratériumi korvizsgdlatot végeztek hisztamin folyadékkromatogréafids
meghatdrozdsdra halban, savanyu kdposztiban és borban. Az apritott és
homogénezett mintdkat vizben szuszpendaltdk, az extraktumot perklérsavval
deritették, szilrték majd vizzel higitottdk. A forditott fazisi C,3 oszlopon
foszfat puffer (pH 3,0) - acetonitril (875 + 125 v/v %) mozgd fazissal
végzett folyadékkromatografids elvalasztas utan a hisztamint
fluorometridsan mérték az o-ftilaldehiddel (OPA) az oszlop utdn
szarmazékolt mintdkban(gerjesztés: 340 nm; emisszi6 455 nm). 11 labor
végezte el 14 minta elemzését a javasolt moddszerrel 10 - 400 mg/kg
koncentraciétartomanyban. Az egyik résztvevd eredményeit kizartdk a
statisztikai elemzésbdl. Az Osszes vizsgdlt mintdra az ismételhetdség relativ
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standard devidcidja 2,1 - 5,6 % kozott valtozott, a reprodukédlhatésdg relativ
standard deviacidja 2,2 és 7,1 % kozott. Ebben a koncentracidtartomanyban
a hisztamin dtlagos visszanyerése 94 és 100 % kozott valtozott.

MUNIMBAZI, C. & BULLERMAN, L. Bu. Nagynyomasu
folyadékkromatografias modszer moniliformin meghatarozasara
kukoricaban (High-Performance Chromatographic Method for the
Determination of Moniliformin in Corn)

J. AOAC. Int. 81 (1998) 5, 999-1004

Nagynyomasu folyadékkromatografias modszert dolgoztak ki moniliformin
meghatdrozdsdra kukoricdban, UV detektdldssal. A toxint 1 % (m/m)
tetrabutil-ammonium-szulfdtot tartalmazé vizes oldattal extrahdltdk. Az
ionpdrral ellatott moniliformint dikl6rmetdnba réaztdk at, amelyet 50 °C
hémérsékleten szarazra paroltak. A maradékot vizben vették fel és egy
eldobhaté erds anioncseréld szilardfazisu extrakcids oszlopra vitték fel. Az
adszorbedlt moniliformint az oszlopr6l 0,05 M nétrium-dihidrogén-foszfat
monohidrat oldattal (pH 5) eludltak. lonparképzéses forditott fazisa
kromatografidas modszerrel hataroztdk meg. 229 nm-en UV-ben detektalva.
A tiszta moniliformin minimélis kimutathaté mennyisége injektdldsonként
0,25 ng (jel/zaj viszony =3:1). A detektorvalasz 0,25-t6]1 minimum 20 ng-ig
lineédris volt. A meghatdrozasi hatar 0,025 pg/g kukorica. A moniliformin
visszanyerése a 0,025; 0,05; 0,25 és 1,0 pg/g szinten adalékolt kukoricabol
rendre 96,5; 96,2; 97,2 és 97,8 % volt.

FURUSAWA, N.; OKAZAKI, K.; IRIGUCHI, S.; YAMAGUCHI, H. &
SAITOH, M.: Tojasok szerves Kklorozott peszticid-tartalmanak
gélpermeacios és Florisil Kkromatografias tisztitasa valamint
gazkromatografias meghatarozasa (Gel Permeation and Florisil
Chromatographic Cleanup and Gas Chromatographic Determination of
Organochlorine Pesticides in Eggs)

J. AOAC. Int. 81 (1998) 5, 1033-1036

Az egész tojasokbdl extrahdlt lipideket el6szor egy Envirogel oszlopon gél
permedcids kromatogréafids modszerrel tisztitottdk, etil-acetdt - ciklohexdn
(1+1, v/v) mozgo6 fazis alkalmazasdval, majd Florisil minioszlopon engedték
at 15 (v/v) % dietil-éter-hexdn eluenssel. A minta-el6készités igen
hatékony. Maga a mérés gazkromatogrédfidsan tortént, elektronbefogdsos
detektorral. A 10 féle szerves kldrtartalmu peszticid visszanyerése az
adalékolt mintakbodl (0,0025 - 0,0125 ppm tartomdnyban) 81-101 % kozott
mozgott, a relativ standard deviacio 1 és 14 % kozott valtozott. A
kimutatdsi hatdr a 10 vizsgalt peszticid esetén 0,001 ppm volt.
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ANDERSON, M. L. & BURNEY, D.P.: Mintaelokészitési eljarasok
validdlasa botanikai elemzéshez (Validation of Sample Preparation
Procedures for Botanical Analysis)

J. AOAC. Int. 81 (1998) 5, 1005-1010

Két részbdl all6 modszert fejlesztettek ki marker vegyiiletek extrakcids
hatdsfokdnak validdldsdra novényi mintdkb6l. E mddszernek a standard
addiciés eljardassal szemben tobb el6nye van: az elsd 1épésben a marker
vegyiilet kinyerését optimalizdljdk dgy, hogy meghatdrozzdk egy adott
oldoszertérfogattal extrahdlhatd maximadalis mintasulyt. Az extrahaléo oldo-
szer megvalasztdsa a marker vegyiilet fizikai-kémiai paraméterei alapjian
torténik. A 2. részben a kivonds hatékonysdgat vizsgaljak és validaljak a
megvalasztott  extrahdlé  olddészer  és optimélis  mintamennyiség
alkalmazdasaval ugy, hogy minden n6vénybdl 10 parhuzamos mintit kétszer
egymds utdn extrahdlnak. Variancianalizis segitségével 95 %-os valdszintiségi
szinten Osszehasonlitjdk a marker vegyiilet dtlagos visszanyerését az
extrakcioban és az ismételt extrakcioban. 100 %-os az extrakcio
hatékonysédga, ha ezek kozott az atlagok kozott nincs szignifikdns kiilonbség.
Ha az atlagos visszanyerés szignifikdnsan kiilonb6z6, az oldészert és/vagy az
extrakcid koriilményeit médositjdk és djra vizsgdljdk a hatdsfokot. A marker
vegyiiletek koncentracidjat folyadékkromatogriafidsan hatdrozzdk meg, ismert
koncentridcioju referencia standard oldatok csucsteriileteivel torténd
0sszehasonlitdssal. A mddszer rendkiviil pontos és robusztus.

PIVARNIK, L. F.; THIAM, M. & ELLIS, P. C.: Ill6 bazisok gyors
meghatarozasa halakbol ammoénia ionszelektiv elektréddal (Rapid
Determination of Volatile Bases in Fish by Using an Ammonia Ion-
Selective Electrode)

J. AOAC. Int. 81 (1998) 5, 1011-1022

Egyszertd €s gyors moddszert dolgoztak ki ill6 bazisok mérésére halakban
ammoénia ionszelektiv  elektr6d alkalmazdsdval. A pontossdgot ¢és
ismételhetGséget 5, 10, 20 és 30 ppm NH; standard oldatokkal hatdroztak
meg. Az igy kapott ammonia értékek erGsen korrelaltak az Osszes 1llo
bazikus nitrogén értékkel (r’=0,88). A homogenizdlt halmintdkhoz adott
ammoénia visszanyerése 83,7 és 96,0 % kozott mozgott. A szonda trimetil-
aminra adott vdlasza ammonidban szdmitva (mg/100 ml) 74,9 és 91,7 %
kozott mozgott. Ezek alapjan az elektr6d a trimetil-amint ugyandgy méri,
mint az ammonidt. Nyolc halfajtaval végzett tarolasi vizsgdlatok alapjin az
ionszelektiv elektré6dos moddszerrel kapott eredmények jol tiikrozték az
0sszes ill6 nitrogén bédzis mérésével kapott nitrogén koncentracidét. Ez az
eljaras a hagyomdnyos 0Osszes ill6 bazis mérése helyett j6l haszndlhaté a
halak helyszini gyors szlir6vizsgalatara.
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GAMON, M.; SAEZ, A.; PELEGRI, R.; PERIS, 1. DE LA CUADRA, J. G. &
COSCOLLA, R.: Ot benzoil-karbamid inszekticid folyadékkromatog-
rafias meghatarozasa gyiimolcsokben és zoldségekben. (Liquid Chromatog-
raphic Determination of Five Benzoylurea Insecticides in Fruit and Vegetables)

J. AOAC. Int. 81 (1998) 5, 1037-1042

Folyadékkromatografids modszert dolgoztak ki 0t benzoil-karbamid -
diflubenzuron, hexaflumuron, teflubenzuron, flufenozuron, és lufenuron -
meghatdrozdsdra paprikdban, paradicsomban, padlizsdnban, uborkdban és
narancsban. A mintael6készités acetonos extrakcioval és diklérmetdn-
petroléteres megosztassal kezdddott. Az extrakt egy részét eldobhato
szilardfazisui extrakciés aminopropil oszlopon tisztitottdk. A folyadékkro-
matografids elemzéshez RP-8-DB oszlopot, acetonitril-viz (70+30, v/v %)
mozgé fazist, a detektdldshoz diddasoros detektort hasznaltak 254 nm
hulldmhosszon. A visszanyerési €s ismételhetségi adatokat az ot vegyiiletre
és ot matrixra 0,04 - 2,0 mg/kg tartomédnyban gydjtotték. A kimutatds és a
mennyiségi mérés validalt hatdra 0,01 illetve 0,04 mg/kg-nak addédott. A
modszer alkalmas z6ldségek és gyiimolcsok rutin elemzésére.

LENDINEZ, E., LOPEZ, M.C., CARRERA, C. & LORENZO, M. L.: Krém
meghatarozasa borban és mas, Spanyolorszagban fogyasztott alkoholos
italban elektrotermikus atomabszorpcios spektrometria segitségével
(Determination of Chromium in Wine and Other Alcoholic Beverages
Consumed in Spain by Electrothermal Atomic Absorption Spectrometry.)

J. AOAC. Int. 81 (1998) 5, 1043-1047

Megbizhat6 és gyors moddszert irnak le krom meghatirozasara elektrotermikus
atomabszorpcids spektrometria alkalmazdisaval, a grafitkemence hémérséklet-
id6 programjdnak optimalizdldsat kovetSen. A krémot borbdl kozvetleniil
mérték, mig a tobbi mintit eldszor salétromsavval és vanddium-pentoxiddal
hamvasztottdk. A mddszert validaltdk és ellendrizték analitikai jellemzGit.

BRANDON, D. L.; HOLLAND, K. P.; DREAS, J. S. & HENRY, A. C.:
Benzimidazol maradvany gyors sziirdvizsgalata borjumajban (Rapid
Screening for Benzimidazole Residue in Bovine Liver)

J. Agric. Food Chem. 46 (1998) 9, 3653-3656

Gyors enzim-immunanalitikai mérést dolgoztak ki benzimidazol maradvany
mérésére a metil-benzimidazol-karbamatokat (MBC) specifikusan kotd
monoklondlis antitestek alkalmazasdval. A borjumadajat vizben homogeni-
zaltak. Az extraktot centrifugdlassal ilepitették, a feliiliszot az emlitett
antitestek alkalmazdsdval illetve egy kereskedelmi forgalomban levd
immunteszttel (EnviroGard tiabendazol készlet) mérték. Az egyszerd vizes
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extrakcidé és a gyors ELISA mddszer alkalmasnak tinik a borjuméj gyors
hatdsagi szlrdvizsgélatara.

ELLER, F. J. & KING, J. W.:. Zsir szuperkritikus széndioxidos
extrakcioja: a gravimetrids és a GC-zsirsav-metilészter modszer
osszehasonlitasa (Supercritical CO2 Extraction of Fat: Comparison of
Gravimetric and GC-FAME Methods)

J. Agric. Food Chem. 46 (1998) 9, 3657-3661

A cikk Osszehasonlitja a szuperkritikus fluid extrakcidoval (SFE) nyert mintdk
gravimetrids és gazkromatogriafids meghatdrozasat. A vizsgdlt mintdk:
olajosmagvak, dardlt marhahus, péktermékek és az 1544 sz. NIST standard
referenciaanyag. Az SFE-GC-FAME ¢és a savas hidrolizis/olddszeres
extrakci6/GC-FAME meghatdrozast szintén Osszevetették. A szuperkritikus
széndioxiddal és etanollal végzett extrakcié utdn az Osszegyljtott anyagot
lemérték, az Osszes zsirt gravimetridsan hataroztdk meg (SFE-GRAV). Ezt
kovetden belsd standardot adtak hozzd és az anyagot zsirsav-metilészterekké
alakitva gdzkromatogréafidsan elemezték (SFE-GC-FAME). Napraforgdé és
gyapotmag esetén az SFE-GRAV eredmények magasabbak voltak, mig a két
moddszer egyenértékiinek bizonyult pl. szdjabab esetén. A dardlt marhahus, a
kis zsirtartalmu péksiitemények, az SRM-1544 standard minta esetén az SFE-
GRAV eredmények szignifikdnsan magasabbak voltak, mint a két (SFE és
savas hidrolizissel nyert) GC-FAME eredmény. A magas zsirtartalmu pékaruk
esetén az SFE-GRAV és GC-FAME eredmények j6l egyeztek.

BOTSOGLOU, N., FLETOURIS, D., PSOMAS, I. & MANTIS, A.: Gyors
gazkromatografias moddszer Kkoleszterin ¢és a-tokoferol egyideji
meghatarozasara tojasban (Rapid Gas Chromatographic Method for
Simultaneous Determination of Cholesterol and a-Tocopherol in Eggs)

J. AOAC Int., 81 (1998) 6, 1177-1183

Uj moédszert dolgoztak ki koleszterin és o-tokoferol egyméds melletti
meghatdrozdasara tojasban. A mintaelSkészités gyors és egyszerd, egy kémcsd-
ben elvégezhet6, a kromatogridfias rendszer pedig nem igényel
szarmazékképzést. Egy minta teljes elemzési ideje 40 perc. A munkaigény,
koltség és veszélyes vegyszerek haszndlata minimadlis. A szelektivitds, pontos-
sdg és ismételhetGség biztositasa céljabol vizsgaltak a kritikus analitikai paramé-
tereket. A koleszterol visszanyerése 98,8 %, az a-tokoferolé pedig 99,2 % volt.
A linearitds mindkét elemzendd anyagra elfogadhaté volt (r=0,9964
koleszterinre és 0,9996 a-tokoferolra) a vizsgalt adalékoldsi tartomdnyban. Az
egy napon beliili é€s tobb napi mérésekbll szamolt relativ standard deviacid
koleszterinre 2,0 %, az a-tokoferolra 7,0 %. A moddszert sikeresen alkalmaztik
tojas vizsgdlatara.
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Elelmiszer kiallitas a KEKI-ben
Hagyomanyok izek Régiok Program - Hungarikum élelmiszerek cimmel

A Kozponti Elelmiszeripari Kutaté Intézet alapitasanak 40. évforduléja
alkalmabél - az "Elelmiszertudomany Magyarorszagon" cimii
UNESCO/ICSU  nemzetkozi  szatellit  konferencia  programjahoz
kapcsolédéan — kamara kiallitast rendez a Hagyomanyok izek Régidk
Programba felvételre jeldlt tajjellegl, hagyomanyos magyar élelmiszerekbdl.

A kiallitds Unnepélyes megnyitéja 1999. junius 17-én, az UNESCO/-ICSU
szatellit konferencia keretében lesz. Ezt kOvet6en a kiallitas el6zetes
bejelentkezés alapjan, munkanapokon junius 18. és szeptember 17.
kozott latogathatd. A Kozponti Elelmiszeripari Kutato Intézet szeretettel
hiv minden érdeklédét a "Hagyomanyok izek Régiék Program -
Hungarikum élelmiszerek" cim( kiallitasara.

A kiallitas helye: 1022. Budapest, Herman Ott6 ut 15. 3. épilet, magasfoldszint.

A kamara kidllitds izelitdt ad az orszag hét régidjanak (Kozép-
Magyarorszag, Koézép-Dunantil, Nyugat-Dunantul, Dél-Dunantdl, Eszak-
Magyarorszag, Eszak-Alfold, Dé&l-Alfold) élelmiszer kincseibdl és
bemutatja az FVM Eurédpai Integraciés Féosztalya altal iranyitott, francia
szakmai és anyagi tamogatas mellett megvalosuld, az EU Euroterroirs
(Eurépa Vidékei) programja mintajara létrehozott Hagyomanyok izek
Régidk (HIR) Programot. Az 1998 végén megkezdett gyiijtémunkat az AMC
Kht. Koordinalja; a KEKI és a Mezbégazdasagi Mizeum szakemberei a
Tudomanyos Bizottsagban végeznek szakeértdi tevékenységet. Eddig az
élelmiszerszakma tobb, mint harminc jeles képvisel6je adott javaslatokat a
gyljteményhez és dolgozott ki termékleirasokat.

A kiéllitds egyik fé feladata a HIR Program célkitiizéseinek, eredményeinek a
szakmai kozvéleménnyel valdo megismertetésén keresztil és az élelmiszeripari
szakemberek jelenleginél szélesebb kori bevonasaval a tajjellegli, hagyomanyos
élelmiszerek minél maradéktalanabb feltarasa. Az 0Osszeéllitandd gydljtemény
jelentds kulturalis és gazdasagi értéket képvisel és hozzajarul mind az oktatashoz
és szakmai képzéshez, mind pedig az orszagimazs formalashoz, valamint a kis- és
kozépvallalkozasok fellenditéséhez.

Szakmai felvilagositas a HiR programrél és a csatlakozas, bekapcsolddas
lehet6ségeirdl: dr. Szabo Erzsébet 274 1004 vagy 355 8244/198 telefon

Latogatdi bejelentkezés: Pataki Kalmanné (Kati) 355 8991 telefon/fax.

Szivesen latunk egyéni érdekl6déket is, de els6sorban néhany fés
vagy nagyobb csoportok jelentkezésére szamitunk.
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