Az élelmiszerbiztonsagi tanacsado testiilet (EBTT)

allasfoglalasa a Veszély Elemzés Kritikus Szabalyozasi

Pontok (HACCP) rendszer alkalmazasaval kapcsolatos
kérdésekrol

(a Foldmuvelésiigyi €s Vidékfejlesztési Minisztérium
Elelmiszeripari FGosztalyanak kdzleménye)

1. A HACCP rendszer kotelezo voltarol

A teljes, mind a hét elemre Kkiterjedé, dokumentalt HACCP rendszer
kiépitése jelenleg sem Magyarorszagon, sem Nyugat-Eurépaban nem
kotelezd.

A Veszély Elemzés Kritikus Szabdlyozdsi Pontok teljes rendszerének
alapelveit és gyakorlati alkalmazédsdnak irdnyelveit a Codex Alimentarius
vonatkoz6 elSirdsai (jelenleg az Elelmiszerhigiénia Altalanos Elvei - CAC/RCP
1/1969, Rev. 3. 1997 melléklete) tartalmazzak.

A Magyar Elelmiszerkonyv Veszély Elemzés Kritikus Szabalyozasi Pontok,
1-2- 18/1993. szdmu elbirdsa a kibocsdtdsakor hatdlyos Codex Alimentarius
dokumentum atvételével késziilt. A Codex dokumentumot 1997-ben - a
rendszer 1ényegét nem érintve - modositottdk, ennek megfelelGen kiadds eldtt
all a hatdlyos magyar szoveg modositdsa is.

A nemzetk6zi gyakorlatban HACCP rendszernek csak a 7 alapelv egyiittes
alkalmazdsat biztosité megoldasokat nevezik, a dokumentalast és igazoldst nem
tartalmazé rendszereket, - melyek alkalmazasidt a 93/43/EGK sz. direktiva
jelenleg eldirja - a HACCP egyes alapelveinek alkalmazasdra épiil6
veszélymegel5z6 rendszernek nevezik.

Az 1/1996. (I. 9.) FM-NM-IKM rendelet 10. §-a az élelmiszer
kozegészségligyi, é€lelmiszerhigiéniai és  mindségi  megfelel6ségének
biztositdsdra egyik lehetséges megolddsként veszélyelemzd ¢és elharito
rendszerek (HACCP - vagy ezek egyes elemei) alkalmazdsat irja el6. Ez a
megfogalmazds Osszhangban 4ll a 93/94 szamu EGK direktivaval, mely
jelenleg nem irja el6 altaldinosan a HACCP rendszer valamennyi elemének
teljes kord alkalmazdsat.

Ez az altaldnos jellegd szabdlyozds nem zdrja ki, hogy bizonyos
szakdgazatokban vagy lizemméreteknél - ha a fennall6 kockdzat ezt indokolja -
a teljes kord HACCP alkalmazédsat mds jogszabdly kotelezGen eldirja.

A Magyar Elelmiszerkonyv 1-2-18/1993. szamu elGirasianak kotetezd
jellege (tekintettel az 1/1996.(1. 9.) FM-NM-IKM egyiittes rendelet 14. §-ra)
azt jelenti, hogy ha valaki teljes HACCP rendszert alkalmaz, akkor az
eldirasban leirtak szerint kelt eljarnia.
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2. Az iparagi J6 Higiéniai Gyakorlat atmutatokroél

Az EBTT sziikségesnek tartja és szorgalmazza, hogy az ipar, a
kereskedelem és a vendéglatas miel6bb dolgozza ki sajat, onkéntes agazati
Jo Higiéniai Gyakorlat atmutatéit.

s

A Codex Alimentarius HACCP eldirdsainak 1997-ben moédositott és jelenleg
érvényes vdltozata kimondja, hogy a HACCP alkalmazdsdnak elGfeltétele a Jo
Higiéniai Gyakorlat megvaldsitdsa, amely olyan gyakorlat és feltételek
alkalmazasat jelenti, amelyek a HACCP rendszer megvalositdsa eldtt €s sordn
lényegesek és sziikségesek az élelmiszerbiztonsdg eléréséhez.

A J6 Higiéniai Gyakorlat utmutatokra és a HACCP rendszerre €piil§ ipari
onellendrzés az Eurdpai Uni6 élelmiszerekkel kapcsolatos jogi szabdlyozasdnak
egyik fontos alapeleme.

Az egyes élelmiszer-el6allité ¢és forgalmazé dgazatok - beleértve a
vendéglatast és kozétkeztetést is - jellemzd higiéniai kovetelményeit rogzits, az
ipardg 4altal a hatésdgok és a fogyasztok képviseldinek bevonasaval
Osszedllitott, Onkéntes J6 Higiéniai Gyakorlat udtmutatok kidolgozasédnak,
hivatalos  jovdhagydsdnak és a HACCP-vel 0Osszefiiggésben  vald
alkalmazasanak kovetelményét a 93/43/EGK sz. direktiva is tartalmazza.

3. A HACCP rendszer fiiggetlen tanusitasarol és a
mindségiigyi tanacsado szervezetek szerepérdl

Az EBTT jelenleg nem tartja idgszeriinek a HACCP rendszer fiiggetlen
mindségiigyi tandcsadd, taniusitéo szervezetek altal torténé tanusitasanak
hazai bevezetését.

A HACCP egy bels6 oOnellendrz6 rendszer, melynek szakmai
helyességéért és hatékonysagaért a rendszer iizemeltetGje felelds.

A HACCP rendszer célja az élelmiszerek biztonsdgdnak, kozegészségiigyi
megfelelGségének folyamatos biztositésa. A HACCP rendszer
eredményességének feltétele, hogy az egyes élelmiszer-eldallité egységeknél a
tevékenység jellegének ¢és méretének figyelembevételével egyedileg és
helyesen allapitsdk meg a kritikus szabdlyozasi pontokat és a hozzéjuk tartozo
szabalyozé és feliigyel6 intézkedéseket. Ezért a HACCP rendszer
bevezetésének részeként az élelmiszer-eldallitonak - beleértve a forgalmazast, a
vendéglatasat és a kozétkeztetést is - onmaganak kell végeznie annak
ellendrzését, hogy az adott terméknél és annak konkrét elddllitasi feltételei
mellett a HACCP terv egyes elemei szakmailag helyesek-e. Ezt jelenti az

érvényesits ellenGrzés vagy validalas.

Ezenkiviil meg kell gy6z&dnie arrdl is, hogy a tevékenységet a HACCP
tervben elGirtaknak megfelel6en végzik €s az intézkedések eredményesek-e. Ez
az igazolds vagy verifikdlds. Az igazolds (verifikdlds) modszere és szakmai
tartalma nem vélaszthato el a szakmai helyesség értékelésétdl.

Mind a validdlds, mind a verifikdlds a HACCP rendszer pontos ismeretén
kiviill magas felkésziiltséget, részletes élelmiszer-technolégiai, élelmiszer-
higiéniai és élelmiszerbiztonsagi ismereteket, valamint ipari gyakorlatot
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1igényl6é feladat. A HACCP rendszer feliilvizsgédlatidra, igazoldsara megfeleld
élelmiszeripari, élelmiszerbiztonsdgi és élelmiszerhigiéniai ismeretekkel is
rendelkezéd szakembereket, lehet6ség szerint munkacsoportokat javasolt
1igénybe venni.

Magyarorszagnak alapvetd érdeke, hogy ezen a teriileten is az Europai Unio
altal altalanosan elfogadott gyakorlatot kovesse.

A HACCP rendszerek szakmai helyességért €s hatékonysdgaért a rendszert
mikodtetd (élelmiszer-eldallité, forgalmazd, vendéglitdé) a felelds. Ezt a
felelGsséget fliggetlen harmadik fél tipusd vagy hatésdgi tanudsitis nem
helyettesitheti.

Elelmiszerbiztonsdgi Tandcsadé Testiilet ezért nem javasolja a
rendszerszervezési szempontokat a szakmai kovetelmények elé helyezd
fliggetlen harmadik fél tipusi HACCP tanusitds alkalmazdasat és jelenleg nem
tartja idGszerinek a HACCP rendszerek fiiggetlen tanudsitdsdnak hazai
bevezetését, kiillonos tekintettel arra, hogy a HACCP fiiggetlen tanusitasanak
nincs a nemzetkozi gyakorlatban elfogadott egységes rendszere.

A Testiilet felhivja a vallalatok figyelmét arra, hogy az esetleges fiiggetlen
HACCP tantsitvdnyokat az Eurépai Uni6 ipara és forgalmazdéi csak korlatozott
mértékben, meghatarozott piacokon fogadjak el.

4. A hatosagok szerepérol

A hatésagoknak messzemenden tamogatnia és osztonoznie kell a HACCP
rendszer alapelveinek, szemléletének, kiépitésének elterjedését. Ugyanakkor az
EBTT nem ajanlja a HACCP rendszer hatésagok altal torténé tanidsitasat sem.

A hatosagok ellendrzésiik sordn tdmaszkodnak az iizemi HACCP rendszerre,
ellendrzik, hogy a HACCP rendszer biztositja-e a hatdsagi eldirasok
érvényesiilését és a kozegészségiigyi, élelmiszerhigiéniai elSirdsok betartdsat,
de a rutin hatdsédgi ellendrzésnek nem célja a rendszer valamennyi elemének
részletes vizsgdlata. Ugyanakkor a hatdsdg jogosult a rendszer barmely
elemének - sziikség esetén a teljes rendszernek és a kisérd dokumentacidonak -

teljes kord atvizsgdldsdra is. Ez az 4tvizsgdlds sem jelenti azonban a rendszer
tanusitasat.
5. A HACCP alkalmazasardél Kisiizemekben, vendéglatas-
ban, kereskedelemben
Az EBTT sziikségesnek tartja, hogy a HACCP alapelvei a kisiizemekben,

a vendéglaté és a Kkereskedelmi egységekben is elterjedjenek és
érvényesiiljenek.

Az EBTT timogatja azokat az erdfeszitéseket, melyek oktatdssal,
tanacsadassal, daltalanosan alkalmazhaté modellek kialakitdsaval e cél
elérésében segitenek.

A nemzetkdzi és hazai jogi szabdlyozds ugyanis nem tesz kiilonbséget az
élelmiszeripari nagyiizem és kisiizem, valamint vendéglatds vonatkozdsaban.
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