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Beszamolo az Elelmiszervizsgélati
Kozlemények XLIV. kotetérol

A kordbbi évek gyakorlatinak megfelelen az ,Elelmiszervizsgdlati
Kozlemények” ciml negyedéves szakfolyoirat 1998. évi négy szdma, azaz a
XLIV. kotet tovabbra is a mar megszokott formdatumban, de Osszesen
kevesebb, 256 oldalon jelent meg. Igyekeztiink korunk legégetSbb
kérdéseire €s kihivdsaira Osszpontositani figyelmiinket (élelmiszerbizton-
sag, mindségbiztositds, EU jogharmonizacid). Az el6z6 évekhez képest
valamelyest mérsékeltik a megjelentetett hirdetések és kiilfoldi
folyodiratszemlék terjedelmét is. Koszonet elsdsorban a folydirat kiaddsat
timogatd  szponzoroknak, ezdltal nem = kényszeriiltiink dremelés
végrehajtasara. Igy el6fizetSink eddig sem csekély tdbordt sikeriilt
megtartanunk, st némileg még gyarapitani is. A megjelenés idépontjaban
el6fordult kisebb mértékd csiszdsokat — az anyagi nehézségeken tilmenGen
— részben a publikdldsra beérkezd hazai kéziratok szdmdanak tovdbbi
csokkenése okozta, ami ugyancsak hozzajiarult az oldalszdmban mért
terjedelem mar emlitett csokkentéséhez. Az viszont mindenképpen pozitiv
fejlemény, hogy a Foldmivelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium 1998-
tol kezdve ismét tdmogatja szakfolydiratunk kiadédsat.

Osszességében véve a XLIV. kotet szdmaiban is igyekeztiink Olvaséink
felé minél atfogdbb, naprakészebb és féleg a gyakorlati élethez kozel allo
ismeretanyagot kozvetiteni. A hazai szaktekintélyek mellett sort keritettiink
néhéany vilaghird kiilfoldi szakember (Nina Barylko-Pikielna, Erich Coduro
€¢s masok) magyar nyelvre leforditott anyagainak kozreadédsara is,
felhaszndlva elsGsorban az ,,Eurdopai MinGségi Hét Magyarorszagon, 1998”
cimd rendezvénysorozat (1998. november 2-5., Budapest) keretén beliil
elhangzott, igen szinvonalas el6addasok kéziratait.

A korabbi évek gyakorlatdnak megfelelden folytattuk a jelentds kiilfoldi
szakfolyoiratok figyelését (AOAC Journal, Inside Laboratory Management,
Agric. Food Chem, Food Science stb.) és a legértékesebb publikiacidk
kivonatos lekozlését. Figyelemmel kisértik a hazai tdrslapokban
(Elelmezési Ipar, SiitGipar, Konzervijsdg, Soripar stb.) megjelend
¢lelmiszeranalitikai targyu cikkeket is, melyek cimeit a ,,Hazai lapszemle”
cimd figyel6ben kozoltiik.

Muilt évi tevékenységiink rovid attekintése eldtt ismételten koszonetet kell
mondanunk szaklapunk szponzorainak, annak a 21 — kivald0 minGség-
biztositasi rendszert mikodtetd és a minGség ligye irant mélyen elkotelezett —
magyar élelmiszeripari vdllalatnak, amelyek anyagi hozzdjaruldsa nélkiil az
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.Elelmiszervizsgdlati Kézlemények” mar hosszi ideje nem tudna megjelenni.
Szakfolyodiratunk 1étét tovabbra is a magyar élelmiszer-mindségiigy és az
é¢lelmiszertudomany érdekében rendkiviil sokat tevékenykedd 2 intézmény
biztositja, név szerint az Eurdpai Mindségiigyi Szervezet Magyar Nemzeti
Bizottsdag (EOQ MNB) és a Kozponti Elelmiszeripari Kutaté Intézet (KEKI).
A Foldmivelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium tdmogatdsanak
koszOnhetden az elmult év végéig mind a 4 fiizet id6ben megjelent.

Az 1998. évben Osszesen 20 nagyobb terjedelmi eredeti kozlemény,
illetve rovidebb 1élegzetl beszdmolod jelent meg, ami valamivel elmarad az
elmult évek 20 folott mozgd, illetve a 25-0t is elérd szamatdl. A hazai
szakcikkek tulnyomo tobbsége most is a hatdsdgoktdl és a kutatdintéze-
tektsl, elsGsorban az FVM, a KEKI és az OETI munkatérsaitél szarmazik.
A KEKI keretén beliil midkodSé Elelmiszer Mingségiigyi Informdciés
Centrum (ELMINFO) tovdbbra is hasznos tevékenységet fejtett ki az
Eurdpai Unio-s csatlakozdsunk elSkészitését szolgalé informdacios anyagok
és a magyar élelmiszerjoggal kapcsolatos érvényes eldirdsok jegyzékének
kozzétételével.

Orvendetes tény, hogy a Kertészeti és Elelmiszeripari Egyetem, valamint a
Budapesti Miszaki Egyetem, tovabbd az élelmiszerellen6rz6 intézmények és a
Foldmdvelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium tovdbbra is publikdlt
szakfolyéiratunkban. Igen figyelemre mélté a Foldmdvelésiigyi és
Vidékfejlesztési Minisztériummal egyre szorosabbd valo egyiittmikodésiink.
Ennek soran még 1997-ben 1j 4llandé rovatot nyitottunk ,,Az Elelmiszertorvény
és a Magyar Elelmiszerkonyv értelmezése” cimmel. Az 1998-ban tovébb béviil§
rovatunk lehet§vé tette, hogy a Magyar Elelmiszerkonyv Bizottsig és a
Titkarsdg egyes értelmezései, valamint az FVM illetékes Fdosztalyainak
allasfoglaldsai ezen az uton is eljuthassanak az érdekl6dd mindségiigyi
szakemberekhez és a mads teriileteken tevékenykedd el6fizetdinkhez is.

Ha a tavalyi évben megjelent publikdcidk fentiekben roviden mar korvo-
nalazott Osszetételét szdmszerten is jellemezni akarjuk, akkor — a szerzdgk
munkahely szerinti megoszlasat véve alapul — az aldbbi eredményt kapjuk:

Féhatosag (FVM) 20 %
Elelmiszer-ellendrzg intézmények, hatésidgok 15 %
Kutatointézetek 10 %
Egyetemek, féiskoldk 10 %
Elelmiszer-el§alliték 0 %
Kiilfoldi publikaciék 25 %

Egyéb (beszamolok, ismertetk, kozlemények) 20 %
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Az 1998. évi publikdcidk tartalmi szempontb6l a kodvetkez8k szerint
csoportosithatok:

e Folytatva a méar j6l bevdlt gyakorlatot, tovabbra is kiemelt helyen
foglalkoztunk az élelmiszerek mindségének és biztonsdgdnak kérdé-
seivel. Igy példdul — akdrcsak a kordbbi években — most is publikdltuk az
FVM Allategészségiigyi és Elelmiszerellendrzési Fdosztaly jelentését a
hat6séagi élelmiszer-mindségellendrzés 1997. évi tevékenységérdl (2). Az
FVM kozleménye alapjan ugyancsak Osszefoglaltuk az 1997. évi
z0ldség—gyiimolcs export mindségellendrzésének fébb eredményeit és
megallapitdsait (3). Kiilon cikkben foglalkoztunk az 4j SQCCP, ,,Az
Erzékszervi Mindség Kritikus Szabdlyozdsi Pontok” elnevezési
eljarassal (4), amely az immar nagyobb multra visszatekint6 HACCP
(Veszélyelemzés és a Kritikus Szabdlyozdsi Pontok) mddszerrel egyiitt
szervesen beleillik az élelmiszerek mindségbiztositdsdnak 1j, még
altalanosabb koncepcidjiba.

e Ugyancsak a mindség édltaldnos témakorébe tartozik az a tanulméany (5),
amelyben szerzdink megvizsgaltdk a Német Elelmiszerkonyvet és annak
szerepét az EU tagdllamok hat6sagi élelmiszerellendrzésében. Ez a téma
kiemelt figyelmet érdemel anndl is inkdbb, mivel hasonld szerepet kell
betltenie a Magyar Elelmiszerkonyvnek (Codex Alimentarius
Hungaricus) is.

e Az EOQ Magyar Nemzeti Bizottsdg, a Magyar Elelmiszermingsits
Tarsasdg és a KEKI — a Magyar Kozosségi Agrarmarketing Centrum
tdimogatdsdval — 1998. marcius 19-én egynapos szakmai konferenciat
rendezett a kivdléo mindségil és a hagyomanyos kiilonleges tulajdonsagu
é¢lelmiszerek megfelel6ségének tanusitasarol és az eredet megjelolésérdl.
Az elhangzott el6addsokat és az azt kovetd vitit egy tanulmédnyban
foglaltuk o6ssze (6). Ehhez kapcsolédéan cikket kozoltiink a
mez8gazdasagi javak és az élelmiszerek foldrajzi jelolései és eredet-
megnevezésel védelmérdl szolo 2081/92. szamu Tanacsi Rendelet
végrehajtdsdra vonatkoz6é német tapasztalatokrol (7).

e Szaklapunk eddigi hagyomanyainak megfeleléen 1998-ban is kiemelt
figyelmet szenteltink az élelmiszerszabdlyozds témakorének. Igy az
érdekeltek egyértelmd tdjékoztatisdra — az el6zd évhez hasonldéan —
ismét a magyar élelmiszerjoggal kapcsolatos érvényes el6irdsok
jegyzékét (8). Az FVM keretén belil mikodé Elelmiszerek EU
Harmonizdciés Munkacsoport munkatdrsa részletes leirdst adott az
élelmiszerszabdlyozas aktudlis feladatair6l az Eurdépai Unidhoz valé
csatlakozds elott (9). Két izben - (10) és (11) - tdjékoztattuk
Olvaséinkat az Elelmiszertorvény és a Magyar Elelmiszerkonyv egyes
rendelkezéseinek értelmezésérdl.
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e Nem kevésbé fontos, de magitol értet6dd elvards az élelmiszerek
biztonsadga is, kiilonos tekintettel a fogyasztok egészségének védelmére.
A vilag szamos fejlett orszagdban emberek betegedtek €s haltak meg pl.
az E. coli 4ltal fert6zott élelmiszerek fogyasztdsatél vagy a
szalmonell6zis kovetkeztében. Ilyen Osszefiiggésben kiemelt fontossagot
tulajdonitunk az MTA Elelmiszertudomdnyi Komplex Bizottsdg 1998.
junius  12-én  kiadott 4lldsfoglaldasdnak a szakmai hozzaértés
fontossdgar6l az élelmiszerbiztonsdgi rendszerek megvaldsitdsa és
mukodtetése sordn. Az emlitett rovid dllasfoglaldst teljes terjedelmében
lekozoltik (12). Felhasznalva az 1998. novemberi rendezvényre
beérkezett kivaldo kéziratokat, tajékoztatdst adtunk a budapesti FAO
Kozép-Kelet-Eurépai Regiondlis Hivatal tevékenységérGl, valamint az
élelmiszerbiztonsdag és -mindség nemzetkdzi perspektivdirol (13),
bemutatva a Codex Alimentarius FGbizottsdg szervezeti felépitését, a
vilagkereskedelemben jelenleg érvényesiilé tendencidkat, tovidbba a
kockdzatelemzési modszereket.

e Hiven a szakfolydirat f6 profiljdhoz, tobb szakcikkben is foglalkoztunk
az élelmiszerek kiilonféle vizsgdlati médszereivel. Igy tobbek kozott
ismertettiik a gabonafélék csirdzottsdgdnak meghatdrozdsara szolgdld
vizsgdlati modszereket (14), valamint a besugdrzis hatdsédra zsirsavakbol
keletkezé 2-alkil-ciklobutanonok kimutatdsat (15). Lekozoltiik tovabba
az MTA Kémiai Tudomanyok Osztalya 4ltal 1998. februar 27-én ,,Kémia
és Taplalkozas” témakorben tartott ankéton elhangzott el6adédsok
kivonatait az élelmiszerkémia és az analitikai mddszerek szerepérdl a
modern taplalkozastudomédnyban (16).

e Napjainkban egyre nagyobb jelentSségre tesz szert a minGségbizto-
sitdssal integrdlt kornyezetvédelem, illetve a Kornyezetkézponti
Iranyitasi Rendszer. Alkalmazkodva a valtozasokhoz és Olvasoink ilyen
irdnyu informdécios igényeit kielégitendd, neves kiilfoldi szerzd tollabol
tanulmanyt kozoltiink a fogyasztéi elvardsok és a kornyezetvédelem
kapcsolatiardl, elsGsorban a zoldség- és gyiimdlcsfélék vonatkozdsdban
(17).

e A korszer tdpldlkozas irdnti, egyre ndvekvl igénynek eleget téve
részletes tanulmanyt ko6zoltiink a szivre egészséges tdpanyag-osszetételd
é¢lelmiszerek tanusité védjegyének kritériumrendszerérdl élelmiszer-
fécsoportok szerinti bontdsban, valamint az ujszerd tapérték jelolésrdl
(18).

e Beszdmoltunk ,,Az Adalékanyagok felhaszndldsanak uj szabdlyai” cimd
szakmai tovabbképz6 rendezvényrdl (19), ¢és kozzétettink egy

6 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 45, 1999/1



allasfoglaldast az adalékanyagok szabdlyzédsdval és helyes felhasznéla-
saval kapcsolatosan(20).

A korabbi évek gyakorlatinak megfelel6en a szakmai publikdacidkat az
1998. évi fiizetekben 1is kiilonb6z6 hasznos informdciés anyagok
egészitették ki, melyek koziil legnagyobb terjedelemben az Elelmiszer
Mindségiligyi Informacios Centrum hiranyagai jelentek meg. Tovabbra is
igyekeztiink kozzétenni els6sorban a kiilfoldi élelmiszer-mindség-
szabdlyozas eseményeirdl késziilt vdlogatdsunkat ,,A vildg élelmiszerszabé-
lyozasanak hirei” (World Food Regulation Review) cimd havi kozlony
alapjan. Ezt  egészitették ki a  kilfoldi  élelmiszeranalitikai
szakfolydiratokbdl dtvett publikdcidék rovid magyar nyelvd tomoritvényei
(Kiilfoldi lapszemle).

Folytatva az eddigi, jol bevalt gyakorlatot, szaklapunk minden szamédban
a helyszin, az 1d8pont és a rendezd szerv feltiintetésével részletes
Rendezvénynaptart is kozzé tettiink olyan hazai és kiilfoldi eseményekrdl,
amelyek az élelmiszerek mindsitésével és ellendrzésével foglalkozo
szakemberek érdekl6désére szamot tarthatnak.

Az Elelmiszervizsgdlati Kozlemények egyes szdmaiban néhdny egész
oldalas szakmai hirdetést is megjelentettiink a kovetkezd informadacids
szolgéltatdsokrol:

e A KEKI-ELMINFO tulajdonit képezé ,Elelmiszeripari min&ségi
eldirasok EU adatbankja”, amely a kovetkez6 szamitogépes adatba-
zisokat foglalja magdban: 1.) CELEX - az EU teljes érvényes jogi
szabdlyozdsanak angol nyelvid vdltozata, 2.) FSTA (Elelmiszertudoményi
€s Technologiai Kivonatok) — a témaban megjelent publikaciok tarhaza,
végiil 3.) IngrID (Elelmiszeripari alap- és adalékanyagok) — a gyértdk, a
forgalmazdk és a sz4llitok részletes adatai.

e Ko6zoltik a BME Vegyészmérnoki Kar Biokémiai és Elelmiszer-
technoldgiai Tanszék felhivasat az 4dltala szervezett élelmiszermindsito
szakmérnokképzésen, illetve egyéb szakmai tovabbképz6 tanfolyamokon
valo részvételre.

e A METE a BME Biokémiai és Elelmiszertechnolégiai Tanszékével,
valamint a Magyar Kémikusok Egyesiiletével kozOsen szervezi meg
1999. szeptember 22-24. kozott ,,A funkciondlis élelmiszerek — 0j
kihivas az élelmiszerkémikusok szamara” cimid nemzetkozi konferenciat,
amelyrdl szintén tobbszor tettiink kozzé hirdetést.

e Emellett minden szdmunkban helyet biztositottunk olyan cégek (pl.
UNICAM, FALKO, LOCK) egész oldalas hirdetéseinek, amelyek a
legmodernebb kézi refraktométerekre, fémdetektorokra és tolt6tomeg-
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ellenérz6 késziilékekre, tovdabba mds analitikai mdszerekre hivjdk fel a
magyar szakemberek figyelmét. Ezek koziil kiilon emlitendd az a
veszprémi HUNGAROPAAR Kift. altal forgalmazott muszer, amely
lehetévé teszi a CO, / O, ardny mérését a moddositott atmoszférdji
foliazott termékekben.

Végezetiil megragadjuk az alkalmat, hogy ezdton is a hazai szakemberek
szives figyelmébe ajanljuk az Elelmiszervizsgdlati Kozlemények 4ltal
biztositott publikdldsi és szakmai hirdetési lehetdségeket. Az elmult évi
Osszefoglaloban mar jeleztiik, hogy a folydiratban megjelent értékes eredeti
kozleményeket tobb nagy kiilfoldi referald intézmény is figyelemmel kiséri,
feldolgozza és tomoritett formédban kozzéteszi. Ez a tény és a 800 elbfizetdi
szdmot elér6 hazai olvasotabor kiilondosen vonzéova tehetik az
Elelmiszervizsgalati Kozlemények cimd  szakfolyéiratban  torténd
publikalast.
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A penésztartalom meghatarozasara alkalmas
modszerek 1. Tenyésztéses mikrobiologiai és
mikroszkopos modszerek
Kiské Gabriella

Kertészeti és Elelmiszeripari Egyetem, Mikrobiolégia és

Biotechnoldgia Tanszék, Budapest
Erkezett: 1998. oktéber 11.

Az €16 penészek detektdlasdra €s szdmoldsdra a lemezontéses szdmolési
technikdt haszndaljék penész szelektiv vagy nem szelektiv agaron. Egyes
termékekben penészek jelenlétét mikroszkdp segitségével hatdarozzak meg,
lathat6 fényt vagy fluoreszcens modszert alkalmazva. Béar ezeket a
modszereket sikeresen hasznaltdk évekig, sziikség van az élelmiszerek
penésztartalmanak detektaldsara alkalmas 1jabb gyors moddszerek
fejlesztésére. Ennek szdmos oka van, mivel

e a rendelkezésre all6 modszerek nem teszik lehet6vé a nyersanyagok
mindsitése és a gydartdskozi ellen6rzés sordn vett mintak
penésztartalmdnak gyors meghatarozasat,

e nem adaptdlhaték az ,,on-line" detektdldshoz, ami pedig kivdnatos az
élelmiszerek feldolgozds sorén,

e az ¢élelmiszerek biztonsdgdhoz elengedhetetlen az élelmiszerek
feldolgozds eldtti vizsgdlata mikrobioldgiai szempontbdl,

e a fermentdci6 és mds biotechnoldgiai alkalmazds esetén is kivadnatos
lehet az €16 penész gombdk szdménak dllando ellendrzése a gyartasi
folyamat sordn,

e a penészek gyors kimutatdsara alkalmas modszerekkel sok 1id6, munka,
anyag €s pénz takarithatdo meg.

A penészek kimutatdsara tobbféle modszer is alkalmas (1. dbra). Ezek
kozé sorolhatok a lemezOntéses moddszerek, a hdstabil enzimek vagy mas
hdstabil penészkomponensek, mint pl. a kitin detektdldsa, kiilonbozd
mikroszkopos mddszerek stb.

Mas megkozelitésbdl a modszereket két nagy csoportba oszthatjuk, az
€16 penész szam meghatdrozasra alkalmas (pl. lemezdntés, mikrokoldnias
mikroszkopia, impedimetria) és a teljes penészbiomassza detektdldsara
alkalmas (pl. Howard moddszer, kémiai, immunoldgiai és fizikai
vizsgdlatok) modszerekre.
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Az élelmiszerekbdl penészgombdk kimutatdsdra szolgdlé gyors
modszerek a kovetkezdk:

e specifikus penész-sejtfal- vagy mds gomba-komponensek kémiai
analizise;

e penészek altal képzett anyagcseretermékek detektdlésa;

e mikroszkdopos vizsgalatok, felhaszndlva mind a l4thaté, mind az
ultraibolya fényt;

e a lemezontéses modszer tokéletesitése: spirdl-lemez mobdszer és a
hidroféob racs-membran rendszer;

e impedancia-mérés;
e sejtfal-komponensek, extracelluldris termékek vagy mds, penészek
altal képzett metabolitok immunoldgiai meghatarozésa,

e DNS és RNS analizis a penészek nemzetség, faj vagy torzs-szerinti
meghatdrozdsahoz.

Ezen modszerek koziil a penész kolonia szdm és a Howard penész szam
haszndlatosak szdmos orszdgban, mint a mindségellendrzés szabvanyositott
moddszerei. A legtobb elterjedt mddszernek vannak azonban hatrdnyai.

Penésztartalom meghatarozasi médszerek

Direkt mikroszkopia Indirekt médszerek Hagyomanyos lemezontés
(pl. Howard médszer,
fluoreszcens mikroszkdpia)

Kémiali Immunoldgiai Fizikai Metabolikus
modszerek modszerek maodszerek maodszerek
(pl. kitin, ergoszterin  (pl. ELISA, latex (pl. kozeli infra-  (pl. impedimetria)
meghatarozas) agglutinacios teszt) vOros technika)

1. abra: A penészgombak vizsgalatara alkalmas médszerek

1. Hagyomanyos mikrobioldgiai médszerek és ezek tovabbfejlesztése

A hagyomdnyos lemezontéses moddszer az ¢él6 penész szdm
meghatdrozasdra alkalmas. Az él6 penész szdm kiilondsen fontos szdraz
élelmiszer-adalékok, mint pl. a flszerek mindségvizsgdlata esetén, mivel
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ezek jelentik a legf6bb szennyezd forrdst a tovdabbiakban nem hdékezelt
termékeknél. Amellett, hogy a mddszer tdpanyag- €s idéigényes (4-5 nap,
pszichrofil gombédknal az alacsony inkubdlasi hdmérséklet miatt ennél is
hosszabb, néhdny hét), mds kifogdsok is felmeriiltek ellene. Ha aktiv
penésznovekedés figyelhetd meg egy élelmiszeren, a magas €16 penész
szamot nem csak a magas spora szdm, hanem a micéliumok széttoredezése
1s okozza. A széttoredezés mértéke fligg a homogenizdlds tipusatol és
koriilményeitdl. Ezen tdl a kiilonboz6 penészfajok spdérdzédsa is kiilonbozd
foku, ami szintén neheziti a meghatdrozast. Gyakran figyelhet6 meg az is,
hogy a penésztartalmu élelmiszer higitdsi tagjai nem kovetik a decimdlis
higitast (pl. a penészszdm 90/g a 10 higitdsi tagndl és 20/g a 1073-nél).
Ennek lehetséges magyardzata lehet a micéliumok daraboldédédsa és az
Osszetapadt spordk csomoéinak szétesése a higitds alatt, valamint a
homogenizélas utdn is 0sszetapadt spordk. A felhaszndlt tdpkdozeg mindsége
1s befolyasolja az él6 penész szdmot. Tovdbba nem utolsdé sorban a
csiraszegényitett termékek esetén irredlis képet mutat a termék
mikrobioldgiai mindségérdl, mivel nem képes az elpusztult sejtek
kimutatéasara.

Az €16 penész szam meghatdrozdsdra mas modszerek is ismeretesek,
melyek megprobéljak kikiiszobodlni a hagyomdnyos mikrobioldgiai médszer
hibait. Ilyenek a spirdl-lemez mddszer, a tdpkdézegben végbemend
kapacitds-valtozds mérésén alapulé meghatarozdsok (Watson-Craik et al.,
1990) és a hidrofob racs-membran rendszer (HGMF), amely 48 o6ran beliil
lehetévé teszi az élelmiszer-minta €16 penész szdmédnak meghatdrozdasat
(Brodsky et al., 1982; Hart et al., 1991). A rendszer hidroféb racsokkal
részekre osztott membrdn alkalmazdsdn alapszik, ahol a HGMF szamot
MPN mddszerrel hatarozzdk meg. A szamolédst automata szamolo egység
segiti. A HGMF rendszerrel meghatarozott penész szdmok egyenléek vagy
magasabbak voltak, mint a lemezontéssel kapottak. A Petrifilm mddszer
(Beuchat et al., 1991) bizonyos élelmiszerekre megbizhatobb eredményt
szolgéltat, mint a hagyomdnyos moddszer, mig méas élelmiszereknél
kolcsonhatds 1éphet fel az élelmiszer-részek és a tédptalaj komponensei
kodzott, ami neheziti a meghatdrozast.

2. Mikroszkopos meghatarozasi modszerek

A mikroszkopos vizsgalatok az élelmiszer penésztartalmdnak gyors
becslését teszik lehet6vé. Magas propagula szdm 4dltaldban az analizist

megel6z8 jelentSs penész-novekedésre utal. A mikroszképos vizsgdlat
kiilonosen alkalmas a dekontamindciés hatasnak kitett, valamint
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fungicideket tartalmaz6 élelmiszerek vizsgdlatdra, de csak relative magas
szennyezOdési szintek detektdldsdra hasznélhato.

2.1. Howard modszer

Az élelmiszerek penész-szennyezettségének ellendrzésére leggyakrabban
haszndlt direkt mikroszképos moddszert Howard dolgozta ki (1911),
eredetileg paradicsom készitmények nyersanyag mindségének és a gyartas
higiéniai szintjének utdlagos ellenOrzése céljabol. A moddszer egy
standardizalt mikroszképmezd vizsgdlatin alapszik, mely a penész-
szennyezO6dés mértékének becslésére szolgdl. Pozitiv a 1dtdmezd, ha 3-ndl
nem tobb penészfonal darab egyesitett hossza a latétér atmérdjének 1/6
részét meghaladja. A termék osztdlyozédsdra a pozitiv mezOk ardnyéit
haszndljdk. A nemzetkdzi druforgalomban jelenleg is ez a mddszer képezi a
készaru penész-szennyezettség szerinti atvételének alapjiat. A vizsgdlati
modszer leirasdt paradicsomkészitményekre az MSZ 3643-87 szamu
szabvany tartalmazza, amely alapvetGen megegyezik az AOAC (1984)
44.194 pontjédban a Howard mdédszer kivitelezésére megadott irdnyelvekkel.
Az AOAC kiadviany (1984) 44.213 pontjaban 6rolt fldszerek Howard
szamanak meghatdrozasat is rogzitik, melyhez hasonl6t a magyar
szabvanyban nem taldlunk. A Howard mddszer nagy gyakorlattal
rendelkezd, morfoldgidban jartas szakembert igényel. A vizsgdlat a szemet
erGsen igénybe veszi, és a vizsgdld faraddsa a kimutatds bizonytalansdgat
1dézheti el6. A moédszer varidcids koefficiense 15% vagy anndl is nagyobb
(Jarvis, 1977). Ha a meghatarozast homogenizalt termékekhez hasznaljuk, a
pontossdg még kisebb. Tovdbb4d a kiilonb6z4 feldolgozdsi folyamatok (pl.
homogenizdcié, koncentrdcié) is hatdssal vannak a Howard szamra,
melynek kovetkeztében a mdédszer nem alkalmazhatd ziuzott, tort gylimolcs
termékeknél. Mindezen hibdk mellett, alkalmazasa kétségtelen javulast
okozott a paradicsom és kiilonb6z4 gyiimolcsfélék mindségében.

2.2. DEFT

A Howard moédszer jelentds szubjektiv hibaval terhelt. Az utébbi idGben
egyre tobb kritika éri, megkérddjelezik objektivitdsat. Hibdainak
kikiiszobolésére egyre tobb nem-mikroszképos mddszert dolgoztak ki.
Mindezek mellett a mikroszképos vizsgdlatok teriiletén is probélkozédsok
folynak a Howard szdam felvaltdsdra irdnyulé —moddszerfejlesztd
tevékenységben. Ilyen torekvés a szlréssel 0Osszekotott epifluoreszcens
mikroszképos technika (direct epiflourescent filter technique, DEFT)
alkalmazdsa a penész-tartalom kimutatdsdra, valamint a mikroszkdpizalést
segitd uj festési technikdk kialakitdsa. Ezen technikédk célja a preparatumok
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atlatszosdganak novelése, valamint a penészfonalaknak a névényi részektdl
valo jobb megkiilonboztetése.

A szlréssel 0Osszekotott epifluoreszcens mikroszkopos technikat
eredetileg a nyers tej mikroorganizmusainak gyors szadmldldsdra
fejlesztették ki Pettipher és munkatarsai (1980). A moddszer a minta
el6kezelését kovetd membranszirésen alapszik, amely felfogja a
mikroorganizmusokat. A szlrést a membran festése koveti fluoreszkalo
festékkel (pl. akridin narancs), majd az ©Oblitést kdvetéen - a membrin
mikroszkop targylemezre helyezése utdn - fluoreszcens mikroszkdpizalést
végeznek. Ultraibolyafény fényhatdsdra bizonyos festékek fluoreszkélnak,
ami mikroszkop segitségével megfigyelhet6. Az acridin orange (AO)
nukleinsavhoz (RNS, DNS) ko6t6dik a mikroba sejten beliil, igy a mikrobdk
a membran-felszinen jol  lathatéva valnak és {igy konnyen
megszamlalhatdok. Az el6kezelés és a szdmldlas egyiittesen 30 percet vesz
igénybe.

A DEFT moddszerrel vizsgdlhaté élelmiszerek korét nagy mértékben
kiterjesztették. A vizsgdlt élelmiszerek skdldja a fagyasztott hustdl és
z0ldségféléktdl az alkoholos italokig terjed, és a modszert ma mar higiéniai
vizsgdlatokra is alkalmazzdk. A szdmlalds megkOnnyitésére a manudlis
DEFT moédszer helyett TV kamerdval és képanalizdatorral O6sszekapcsolt
félautomatizalt rendszert alakitottak ki (Pettipher et al., 1982a). Ez kivédi a
mikroszkopizdld személy faraddsat €s ndveli a manudlis modszernél
elérhet6 30-40 minta/nap/operator teljesitményt.

Pettipher és munkatdrsai (1985) paradicsom-készitmények vizsgdlatdhoz
alkalmaztik a DEFT moddszert a Howard mdédszer alternativajaként.

2.3. Mikroszképos festési technikak

Fluoreszkdlo festékek, mint pl. az acridin orange (AO), fluoreszcein-
-diacetat (FDA) stb. nagy mértékben megkonnyitheti a vizsgalo feladatat,
amennyiben lehetdvé teszi a mintdban levé organizmusok szelektiv
festését. Az AO-ot, amely nukleinsavakhoz kapcsolédik (Hobbie et al.,
1977), eredetileg €16 és holt sejtek differencidld festésére javasoltak, de a
technika nem bizonyult mindig megbizhaténak. Tobben tuddsitottak arrdl,
hogy az €16 éleszt6 és baktérium sejtek zolden fluoreszkdlnak AO-al
torténd festés utdn, mig a holt sejtek narancs-vords fluoreszcenciit
mutatnak (Jones, 1974), de masok forditott festési reakciérdl szamoltak be
(Hobbie et al., 1977; Petthipher et al., 1980). Pettipher és munkatarsai
(1985) ugy talaltak, hogy a festék alkalmas penészgombdk festésére is.
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Szamos tanulmdnyban tuddsitottak arrdl, hogy fluoreszcein-diacetdtot
(FDA) élesztdk, gombdk és a legtobb baktérium képes akkumuldlni és azt
belsé enzimeikkel hasitani (Soderstrom, 1977; Bjurman, 1993). Fox (1979)
fluoreszcens technikat fejlesztett ki paradicsompiiré penésztartalmanak
vizsgdlatara fluoreszcein-diacetdtot alkalmazva. A fluoreszcein-diacetdt
polaris, nem fluoreszkdld észter, amely a sejtbe jutva protedzok, €szterdazok
€s lipazok hatdsdra hidrolizdlodik nem polédris fluoreszceinné, amely
visszamarad a sejtben. Igy csak az FDA hidrolizisére képes aktiv
organizmusok fluoreszkdlnak. Fox a Howard mddszert haszndlta
kontrollként. A vizsgdlat a Howard moddszerrel egyenértékd, de anndl
megbizhatobb eredményeket szolgdltatott, s 1déigénye minddssze 5 perc
mintdnként. Soderstrom (1977) G modszert dolgozott ki a talaj
gombabiomassza tartalmdnak mérésére, amely FDA-s festésb6l ¢és
epifluoreszcens mikroszkop hasznalatabol 4ll. A minta homogenizacidja
nagy mértékben befolydsolta az FDA fest6dott hifdk szamdt. A hifak
roncsoldsa ugyanis a citoplazma elvesztéséhez vezethet, amely lehetetlenné
teszi a fest6dést. Ez a roncsold hatds a hifdk valddi szamdnak 20 %-os
aldbecslését is eredményezheti. Ezért meghatdrozta a homogenizdlas
optimalis idejét. Tapasztalatai azt mutatjak, hogy hadatranyai ellenére az
FDA moédszer jo6l reprodukdlhaté eredményeket nyudjt a talajmintdk
kvantitativ vizsgdlata esetén. Olsen és Schmidt (1994) Phanerochaete
chrysosporium micélium tomegének becslését végezte el fafeliileten. Azt
tapasztaltdk, hogy az inokulédlt minta abszorbancidja kisebb volt, mint a
kontrollé, s a Phanerochaete chrysosporium szemmel ldathaté novekedése
negativan befolydsolta az abszorbancidt, melynek eredményeként arra
kovetkeztettek, hogy a moddszer nem megfelel6 a gomba mennyiségi
meghatarozasara fenydfa chipsen. Yang és munkatdrsai (1995) Aspergillus
niger, Rhizopus stolonifer, Fusarium oxysporum és Penicillium citrinum
spordinak életképességi vizsgdlatat végezték el. NaCl-ot, KCl-ot vagy
MgCl,-ot keverve a festék-oldatba nodvelni tudtdk a fluoreszcens
intenzitast. A s6k adagoldsa megkodnnyitette az €16 és az élettelen sejtek
megkiilonboztetését is.

Matsuoka és munkatarsai (1995) a kongdévoros festéket ajanlottdk a hifa
novekedés lehetséges fluoreszcens indikatoraként. A kongdévords a B-poli-
szacharidokkal 1€p kapcsolatba, igy kotddik a kitin-lanchoz is. Vizsgalva a
mintdk fluoreszcens intenzitdsdt a novekedési ratdval 6sszefliggésben, azt
tapasztaltak, hogy a kongdévords alkalmas a nem novekedd és novekedésben
levé hibdk megkiilonboztetésére gyors fluoreszcens mikroszkdpidval.

Blaser (1978) nem fluoreszkalo festési technikakat és direkt mikroszkopi
moddszereket hasonlitott Ossze kiilonb6zé élelmiszermintdk penész
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tartalmdnak kvantitativ meghatdrozdsdra. Az eredmények azt mutattdk,
hogy a csekély fehérjetartalmu termékeknél (pl. flszerek, dio) a Pianese
procedura  (festés  malachitzold, fukszin valamint martius-sarga
keverékével) volt a legkedvezSbb. A kis poliszacharid tartalmu élelmisze-
reknél (pl. tej, hus) a perjodsav Shiff reakcid (festés perjodsavval és
pararozanilinnel) adott j6 eredményeket. A Pianese festésnél a hifdk és
vékonyfalu sporak, a vékonyfalu nem fdsodott novényi sejtek, valamint a
fehérjék vorosek; a fasodott, vastagfali novényi sejtek és a keményitd
szemcsék zoldre szinezddtek.

A ,calcofluor white” (CW) a kongdévoroshoz hasonléan specifikusan
kotddik a B-konfigurdciéju poliszacharidokhoz, igy a gombasejtek faldban
taldlhat6 kitinhez is. Fluoreszcens fényben vizsgdlva a nem kotott dllapotd
festék fluoreszcencidja masodpercek alatt eltinik, a gombasejtek pedig
kékeszolden vilagitanak. A mddszer rendkiviil megbizhatonak bizonyult a
gombas bdrbetegségek diagnosztizalasa teriiletén (Kiss et al., 1995).

Abban az esetben, ha a mikroszképos mddszerek tovabbi fejlesztéssel
alkalmassd tehet6k gydrtdskozi-, illetve végtermék-ellendrzésre, a
vizsgalatok gyorsasdga €s minimdlis anyagigénye miatt a mikrobioldgiai
ellendrzés egyik leghatékonyabb mddszerét jelenthetnék.
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A ,,Szivbarat” védjeggyel tanisitott termékek

Az 1998. szeptemberében kozzétett palydzati felhivas alapjan a
kozelmiltban megkezd6dott a szivbarat termékek tanusitdsi eljarésa.

Az élelmiszereldéllitok kezdettSl fogva igen nagy érdekl6dést mutattak a
tanusitds irdnt. A tobb mint 100 érdekl6d6 eddig azonban csak 30
termékkel jelentkezett, melyek koziil 18 teljes kord pdlyazatnak

mindsithet6, mig 12 termék, illetve termékcsoport esetében csak
allasfoglalas kérésére keriilt sor.

A 18 termék tanusitisdnak el6készitését a kovetkezd fébb Iépések
szolgaltak:
* a termékek nyilvantartdsba vétele és a benyujtott dokumentumok teljes
kortségének ellendrzése;

* a termékek besoroldsa a jovdhagyott és publikdlt kritériumrendszer
szerinti termékcsoportok egyikébe;

* a vonatkozo kritériumrendszert kielégitd termékjellemz8k megallapitasa
és a megfelel6ség mértékének mindsitése;

* a vonatkoz6 kritériumoknak nem megfelel6 termékjellemzdk
megallapitasa és az eltérés mértékének mindsitése;

* tovabbi - a tanusitdst pozitiv vagy negativ irdnyba befolydsol6 - termék-
paraméterek azonositasa;

*kisebb mértékd eltérések vagy konnyen poétolhaté hidnyok esetén (pl. a
tapérték-jelolés kiegészitése vagy pontositdsa) konzultdcié a pdlydzoval
a hidnyossag megsziintetése érdekében;

e javaslat kidolgozdsa a Tanusité Testiilet termékre vonatkozé dontésének
el6készitéséhez, amelyhez tobbnyire ajadnldsok késziiltek a termék
tapérték-jelolésének kiegészitéséhez €és a haszndlati utmutatd
szovegének pontositasdhoz, esetleg korrigdlasdhoz.

A tanusitdsok elGkészitése sordn a kovetkezd jelentGsebb dltalanosithatd
tapasztalatok gydltek dssze:

I.A ,Nevezési lap” mellékleteként benytjtott termékleirds tdbbnyire
meggy6z8en tartalmazza a termék kedvezd jellemzGit és ,,szivbarat”
tulajdonsédgait, ami jelent6sen megkonnyiti a tanudsitds elSkészitését.
Néhdny termék esetében azonban a palyazok csak - az egyébként is kért -
gyartmdanylapot vagy annak kivonatat mellékelték.
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2. A tanusitds el6készitésénél nem okozott kiilonosebb problémat a termék
engedélyezett cimkéjének i1ddénként tapasztalt hidnya, mivel a
termékmintdk fogyasztéi csomagoldsban rendelkezésre dlltak. Ennek
ellenére célszeri minden esetben a cimkeengedély madsolati példanyat
bekiildeni, mivel a Tanudsité Testiilet jogosult lenne az ezt nem
tartalmazé pdlydzat elbirdldsat elhalasztani és hidnypdtlast kérni.

3. Elvéards a pdlyazoé termék dj, a ,,Szivbardat” védjeggyel ellatott cimkéje,
illetve jelolése tervezetének benyujtdsa is, mert ebben az esetben a
Tanusito Testiilet azt is véleményezhetné. Ez azonban nem koételezd és
nem is befolydsolja a tanudsitds eredményét, ezért az eljardsi szabdlyzat
késGbbre tervezett korszertsitésekor ez az eldirds modosithatd lesz.

4. A termékek belfoldi forgalomba hozataldval kapcsolatos dllomdsi vagy
OETI engedélyek madsolatdit a pélydzati dokumentumok 4ltaldban
tartalmaztik. A problémdkat inkdbb az okozta, hogy ezek az engedélyek
- az Elelmiszertorvénybdl eredéen - sziikségszerden nem tartalmaznak
vizsgdlati eredményt, kiilondsen nem a ,,Szivbarat” kritériumrendszerben
foglalt paraméterek teljesitésének igazoldsdra szolgdldkat. A sziikséges
vizsgdlati adatokat tartalmazé szakvélemény vagy esetleg a sajat
laboratériumi bizonylat viszont a tanusitis elengedhetetlen feltétele.
Ennek utélagos beszerzése gyakran képezte a pdlydzat benyujtdsa és a
tanusitds id6pontja kozotti iddszak ,,izgalmas” feladatdt mind a palyazok,
mind a tanusitdst el6készitd szakért6k szdmadra.

5. Osszefoglalva megéllapithaté, hogy a palydzatra benyijtott termékek
els6 két csoportja tilnyomorészt kielégitette a vonatkoz6 ,,szivbarat”
kritériumokat. A Tanusité Testiilet csak a husipari termék esetében vette
igénybe a nem  hivatalos tréshatart a védjegyhaszndlat
engedélyezéséhez, ami a gydrtmanylapon véllalt értékek szigoru
betartdsat igényli. Ugyanakkor a kidolgozott és jovahagyott
kritériumrendszer is kidllta az els6 probdkat, és elsGsorban bdvitése,
illetve egyes termékcsoportok altermék csoportokra valé bontdsa valhat
sziikségessé a kovetkez6 idGszakban.

A ,,Szivre egészséges tdpanyagosszetételd élelmiszer” tanusité védjegy
Tanusité Testiilete Dr. Bir6 Gyorgy professzor vezetésével 1998. november
9-én és 1998. janudr 26-4n iilésezett. A palydzott 18 termékbdsl 16 részére 3
évre engedélyezte a ,Szivbarat” védjegy haszndlatit, melyek rovid
ismertetését a kovetkezd tablazat foglalja Ossze.
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Termék neve és

Indoklas, ajanlasok

eldoallitoja
JOGONEZ, joghurtos - Olajtartalma 50 %-kal kisebb, mint a majonézé.
ontetkiilonlegesség - Tojést nem tartalmaz.

UNIVER Szovetkezet,
Kecskemét

- Energiatartalom: 1260 kJ (300 kcal) /100 g.

A védjegy haszndlatdara akkor keriilhet sor, ha a
cimkén ,,Kozvetleniil is felhasznalhatd, higitdst nem
igényel” helyett ,,iz1és szerint joghurttal higitand6”
szoveg szerepel.

ABONETT Extrudalt
kenyér, s0szegény
Ujvilag MezGgazdasagi
és Elelmiszeripari
Szovetkezet, Abony

- Zsirtartalma kevesebb, mint 1,5 g / 100 g.

- Energiatartalom 1480 kJ (352 kcal) / 100 g.

- Natriumtartalma jelentGsen kevesebb, mint
400 mg / 100 g.

Bar a rosttartalom nem felel meg a termékcsoportra
vonatkoz6 kovetelményeknek, a rosttartalom
novelése a termék jellegét megvaltoztatna.

Ilyen és ehhez hasonl6 termékekre vonatkozéan
altermékcsoport kidolgozésa l4tszik indokoltnak.

C vitaminnal dusitott
GARDEN Narancs-
nektar 50 %-o0s

Fruit Garden Kft.,
Szombathely

- A minimélis gyiimodlcshdnyad megfelel a Magyar
Elelmiszerkdnyv vonatkoz6 eldirdasénak.

- Energiatartalma kisebb, mint 85 kJ (20 kcal) /
100 cm?.

- A vitaminnal duasitott élelmiszerek irant tamasztott
kovetelményeket kielégiti.

Floriol 100% napraforgoé

étolaj

CEREOL
Novényolajipari Rt.,
Budapest

- Tobbszorosen telitetlen zsirsav (linolsav) 66 g /
100 g.

- Egyszeresen telitetlen zsirsav (olajsav) 23 g/ 100 g.
- Telitett zsirsavtartalma 11 g/ 100 g.

- E-vitamin (tokoferol) 70 mg/ 100 g.

- Energiatartalom 3757 kJ (914 kcal) / 100 g.

Megkozeliti az ,,idedlis” zsirsav-Osszetételt és
magas az E-vitamin tartalma is.

Vitalis Buzakenyér
0,5 kg

Miskolci Siitéipari Kft.,
Miskolc

- Zsirtartalma nem t6bb, mint 1,5 g/ 100 g.
- Natriumtartalma kevesebb, mint 400 mg / 100 g.
- Elelmirost tartalma tébb, mint 5 g/ 100 g.

Vitalis buci 4 db

Miskoleci SiitSipari Kft.,
Miskolc

- Zsirtartalma nem t6bb, mint 1,5 g/ 100 g.
- Natriumtartalma kevesebb, mint 400 mg / 100 g.

- Elelmirost tartalma tobb, mint 5 g / 100 g.
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Termék neve és
eldoallitoja

Indoklas, ajanlasok

Kaiser Arany pulyka
felvagott brokkolival

Kaiser Food
Elelmiszeripari Kft.,
Abda

- Zsirtartalma 10,5 g / 100 g és 50 %-kal kisebb,
mint a vele dsszehasonlithaté hagyomanyos
terméké.

- A natriumtartalom alig haladja meg az 5000 mg /

27,

100 g fehérje eldirt hatarértéket.
- 5 % brokkoli hozzdaddsaval késziil.

A tobb varians kiprobalasa alapjan kialakitott
paraméterek elfogaddsahoz a Tanusit6é Testiilet a
védjegyhaszndlat alapjdnak egy nem hivatalos
szakértdi tlréstartomdnyt is figyelembe vett és
annak szigoru ellendrzését irta eld.

SZELENO félbarna
kenyér

SUTEV Rt., Kaposvir

- Zsirtartalma nem tobb, mint 1,5 g/ 100 g.
- Natriumtartalma kevesebb, mint 400 mg / 100 g.
- Elelmi rost tartalma tobb, mint 5 g / 100 g.

Gallusz almakalacs
250 g-os

Pécsi SiitSipari Rt., Pécs

- Zsirtartalma jelent8sen kisebb, mint 1,5 g / 100 g.

- Natriumtartalma lényegesen kevesebb, mint
400 mg / 100 g.

- Elelmi rost tartalma kisebb, mint 5 g / 100 g.

Bér a rosttartalom nem felel meg a termékcsoportra
vonatkozo6 kovetelményeknek, a rosttartalom
novelése a termék jellegét megvaltoztatna.

Ilyen és ehhez hasonl6 termékekre vonatkozéan
altermékcsoport kidolgozasa l4tszik indokoltnak.

Gyf.Vitél rizses
zoldségkeverék
Rizi-mix

ARVIT Hit6ipari Rt.,
Gyor

- Natriumtartalma kisebb, mint 120 mg / 100 g.
- Zsirtartalma lényegesen kisebb, mint 30 energia %.

A cimkén ajdnlatos feltiintetni a kovetkezd
mondatokat: ,,Olvassa el a felhasznélasi
javaslatokat! Vegye figyelembe a szivbarat
taplalkoz4asi ajanldasokat!”.

A felhaszndlési javaslatok a kovetkezképpen
modositandok: ,,...kevés margarinon, esetleg
vajon...”.

Célszeribb lenne a natrium- és zsirtartalmat
maximalt értékként feltiintetni.
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Termék neve és
eldoallitoja

Indoklas, ajanlasok

Gyf. Vital
zoldségkeverék Azték

ARVIT Hitdipari Rt.,
Gyor

- Natriumtartalma kisebb, mint 120 mg / 100 g.

- Zsirtartalma lényegesen kisebb, mint
30 energia %.

A cimkén ajdnlatos feltiintetni a kovetkezd
mondatokat: ,,Olvassa el a felhaszndlési
javaslatokat! Vegye figyelembe a szivbarat
taplalkozasi ajanlasokat!™.

A felhaszndlési javaslatok a kovetkez8képpen
modositanddk: ,,...zsirszegény majonézes
ontettel...”.

Célszeribb lenne a natrium- és zsirtartalmat
maximalt értékként feltiintetni.

Gyf.Vital
z6ldségkeverék Pannon

ARVIT Hitdipari Rt.,
Gyor

- Natriumtartalma kisebb, mint 120 mg / 100 g.

- Zsirtartalma lényegesen kisebb, mint
30 energia %.

A cimkén ajinlatos feltiintetni a kovetkezd
mondatokat: ,,Olvassa el a felhaszndlési
javaslatokat! Vegye figyelembe a szivbarat
taplalkozasi ajanlasokat!”.

A felhaszndl4si javaslatok a kovetkez8képpen
modositanddk: ,,...zsirszegény majonézes
ontettel...”.

Célszeridbb lenne a natrium- és zsirtartalmat
maximalt értékként feltiintetni.

Gyf.Vital
zoldségkeverék
Husleveszoldség

ARVIT Hitdipari Rt.,
Gyor

- Natriumtartalma kisebb, mint 120 mg / 100 g.

- Zsirtartalma lényegesen kisebb, mint
30 energia %.

A cimkén ajinlatos feltiintetni a kovetkezd
mondatokat: ,,Olvassa el a felhaszndlédsi
javaslatokat! Vegye figyelembe a szivbarat
taplalkozasi ajanlasokat!”.

Célszeridbb lenne a natrium- és zsirtartalmat
maximalt értékként feltiintetni.
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Termék neve és
eldoallitoja

Indoklas, ajanlasok

Gyf.Vital
zoldségkeverék Rona

ARVIT Hitdipari Rt.,
Gyor

- Natriumtartalma Iényegesen kisebb, mint
120 mg / 100 g.

- Zsirtartalma lényegesen kisebb, mint
30 energia %.

A cimkén ajanlatos feltiintetni a kovetkezd
mondatokat: ,,Olvassa el a felhasznalasi
javaslatokat! Vegye figyelembe a szivbarat
taplalkozasi ajanlasokat!”

A felhaszndlési javaslatok a kovetkez6képpen
moédositanddk:,,...margarinnal, esetleg keverve
vajjal ... felontSlével vagy zsirszegény majonézzel
salata 1s.”

Célszeribb lenne a natrium- €s zsirtartalmat
maximalt értékként feltiintetni.

Gyf.Vitél
zoldségkeverék
Keszi-mix

ARVIT Hitéipari Rt.,
Gyor

- Natriumtartalma kisebb, mint 120 mg / 100 g.

- Zsirtartalma lényegesen kisebb, mint
30 energia %.

A cimkén ajdnlatos feltiintetni a kovetkezd
mondatokat: ,,Olvassa el a felhasznélasi
javaslatokat! Vegye figyelembe a szivbarat
taplalkoz4asi ajanldsokat!”

A felhaszndlési javaslatban az els6 két mondat a
kovetkez6k szerint pontositando:

»A keveréket kevés olajon puhdra péaroljuk és izlés
szerint fiszerezziik. Parolds utdn huisok mellé
koretként talaljuk™.

Célszerlbb lenne a natrium- €s zsirtartalmat
maximalt értékként feltiintetni.

Medve Light kenhetd,
csokkentett zsirtartalmua
Omlesztett sajt

PANNONTEJ Rt.
Répcelaki lizeme,
Répcelak

- A koleszterin csak a tejbdl szarmazik.
- Natriumtartalma kisebb, mint 1000 mg / 100 g.

- Csokkentett zsirtartalmu, zsirtartalma 50 %-kal
kevesebb, mint a vele 0sszehasonlithaté
hagyomdnyos terméké.
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Beszamolo a ""Genetikailag moédositott élelmiszerek

V.4

eloallitasa és forgalomba hozatala' témaji
szakmai tovabbképz6 rendezvényrol

A Foldmiuvelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium Kultdrtermében
1998. december 10-én az EOQ MNB Elelmiszer Szakbizottsiga és a
Mez6gazdasagi Biotechnologiai Kutatokdézpont (G0dolls) szervezésében
szakmai tovidbbképzd rendezvényt tartottak a '"Genetikailag moédositott
élelmiszerek el6allitisa és forgalomba hozatala" témakorben. Az
el6addsokat tobb, mint 130 hazai élelmiszeripari vallalat és kutatdintézeti
szakember hallgatta. A rendezvény megnyitéjat Follath Gyorgyné az FVM
féosztalyvezetdje tartotta. ROvid bevezet§jében elmondta napjaink
¢lelmiszerszabalyozasanak legaktualisabb témadja a genetikailag modositott
termékek eldallitdsdnak, forgalmazdsdnak engedélyezése, a maodositas
tényének jelolése, a kimutatds lehetdségei. A genetikai modositas kilépett a
tudomanyos mihelyekbd8l az utébbi piar évben gyakorlattd, s6t hatalmas
tizletaggd fejlodott. Az uj technoldgia terjedése tamogatdolr €s ellenzdi
kozott éles vitdkat valt ki. Amiben megegyeznek: a géntechnoldgiai
tevékenységet, az igy keletkezett termékek felhasznédlasat szabalyozni kell.

Els6 el6adéként Dr. Balazs Ervin az MTA levelez§ tagja, a
Mez6gazdasdgi  Biotechnoldgiai  Kutatékézpont — féigazgatdja, "A
géntechnolégiai modositas helyzete és tavlatai az agrariumban' cimmel
tartott elGaddst. A géntechnoldogia a mezdgazdasdgban 15 évre tekinthet
vissza. Az USA-ban allitottdk el6 az els6 transzgenetikus ndvényt.
Géntechnologiai moddszerekkel tetszllegesen kivdalasztott tulajdonsagokat
hordoz6 géneket lehet izoldlni, amelyeket szinte tetszés szerint lehet az
egyik €l6lénybdl a masikba beépiteni ugy, hogy az igy eldallitott
transzgénikus lényekben a kivant tulajdonsdg stabilan megnyilvanul és
oroklddik. Ezen 1) ndvények térhoditdsat mi sem jellemzi jobban, mint,
hogy 1996-ban kozel 2 millié hektaron, 1997-ben 12,8 milli6é hektaron, mig
1998-ban mar csaknem 40 millié hektidron termesztettek transzgénikus
novényeket. Mértékado becslések szerint, az ezredforduldéra ez a szam
mindenképpen meghaladja a 100 milli6 hektart és ezen novények
termesztésbe vitele exponencidlisan ndvekedni fog. Emlitésre méltd, hogy
az Amerikai Egyesiilt Allamokban a termesztett kukorica tobb, mint 25, a
sz6ja tobb, mint 35 szazaléka genetikailag modositott fajta, Kanadaban az
olajrepce tobb, mint 40 szazaléka transzgénikus technika eredménye, de
hasonléan nagy ardnyban termesztenek rovarellendlld  gyapotot
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Argentindban. A transzgénikus ndvények vetésteriilete Ausztraliaban is
jelentds, és latvanyosan terjed Kindban is. A transzgenetikus nodvények
hidrom generaciot képviselnek:

— elsd generdciés novények: rezisztenciat hordoznak;

— maésodik generdcid: mindség és mennyiség javitdsa a cél;

— harmadik generdciés nodvények: elméleti sikon, vagy kisérleti

stddiumban 1éteznek, nem élelmiszerek hanem ipari alapanyagok.
(gyogyszeripar, ehetd vakcindk).

Az eurdpai orszdgok és igy hazdnk is az uj technikdk bevezetésével
alapozhatjak meg a kornyezetbardt mez6gazdasagot, igy szorithatjak vissza
a novényvédd szerek felhaszndldsat, és ily modon korlatozhatjdk a
mez6gazdasdgi mivelést csak az erre alkalmas kornyezeti és termdShelyi
adottsdgu teriiletekre. Az 4j gyomirtészer-, virus- és rovarellendlld
novények nemcsak a vegyszerfelhasznalds csokkentését teszik lehetGvé €s
ezdltal jelent6s mértékben kimélik természetes kornyezetiinket, hanem a
jelenleg alkalmazott ndvényvédelmi technikdk mellett jelentkezd
termésveszteségeket is ellensulyozni tudjék.

A népesség novekedése miatt, de kornyezetvédelmi okokbdl is az egyik
legfontosabb feladat az élelmiszer-minGség és biztonsdg megteremtése. A
kutatds-fejlesztés a transzgenetikus novények esetében is erre koncentral,
elinditva azok masodik generédcidjat.

Eurépdban egyetlen transzgenetikus nodvényfajta termesztése sem
engedélyezett, csak az importja. A versenyképesség fenntartdsa érdekében,
az Eurdépai Unid orszdgaira jellemzd halogaté taktikdval célszerd felhagyni.
Ha ez nem torténik meg, az EU orszdgai még Onelldtdsukat sem fogjak
tudni a jovOoben biztositani, rdszorulnak a nagy mezdgazdasagi exportdr
orszagokra. Hazdank az els6 1épést mar megtette azzal, hogy 1998-ban
elfogadta a géntechnoldgia alkalmazédsdval kapcsolatos torvényt. Fontos
megemliteni azt is, hogy a biotermesztést el6nyben részesitd orszdgok
esetében torekvések vannak arra, hogy a biotermesztésbe bevonjik az uj
génsebészeti uton eldallitott rezisztens fajtdkat €s a bioldgiai védekezést is
transzgénikus szervezetekkel oldjdk meg.

Dr. Maraz Anna, egyetemi tandr, Kertészeti és Elelmiszeripari Egyetem
Mikrobiol6égiai és Biotechnoldgiai Tanszék, "A géntechnoldgiai
modositott élolények eldallitasanak modszertani vonatkozasai' cimi
eldadést tartotta meg. A modszer l1ényege — a sokféle elnevezése ellenére —
roviden a kovetkez6kben foglalhatd O0ssze: egy €16 sejtbe olyan idegen gént
juttatunk be mesterségesen, amelyet ez a sejt sajat génjeinek
megsokszorozdsa  (replikacidja) alkalmaval szintén megsokszoroz,
szaporoddsa sordn pedig ezt az idegen gént tovabborokiti az utédsejtekbe.
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A molekularis klénozas (genetic engineering) legfontosabb lépései:
— A klénozédshoz hasznalt DNS izoldlasa, fragmentalasa.

— A DNS fragmentum beépitése a klonoz6 vektorba: a rekombindns DNS
molekula in vitro eldallitdsa.

— A rekombindns DNS molekula bejuttatisa a gazdasejtbe.
— A rekombinans DNS-t tartalmazo klon kimutatasa, izolalasa.

Legkorédbban a baktériumoknadl, koziiliikk is az Escherichia coli esetében
valdsitottdk meg a molekuldris klénozast, ezt kovette a mikrogombdk, majd
pedig az dllatok és a novények géntechnoldgiai mdédositisa.

A modszer alkalmazasdnak egyik legkritikusabb pontja olyan kl6nozo
vektorok kifejlesztése, amelyek a kiilonb6zé él6lényekben ©Ondlléan
replikdlédnak, vagy pedig a gazdasejt kromoszémdjiba vald beépiilés
(integracid) révén biztositjdk a hozzdjuk kapcsolt idegen gén
fennmaradasat a gazdasejtben. A vektorok abban 1s kiilonbdznek
egymdastol, hogy a klénozds sordn milyen méretd DNS fragmentum
klénozésa sziikséges a cél eléréséhez.

A rekombindns DNS molekuldt mesterséges transzformacidval,
elektroporacioval juttatjdk be, ujabban pedig génpuskaval lovik be a
gazdasejtbe. Az idegen gént hordozé élGlényeket szokds transzgénikus
novényeknek, dllatoknak vagy mikrébaknak is hivni.

A géntechnoldgiai modositds célja, hogy a klonozott gén a sziikséges
idében és mértékben fejez6djon ki a gazdasejtben. A kifejez8dés alapvetd
feltétele a gazdasejt szdméra felismerhetG promoter jelenléte a génben,
amit sok esetben mar a megfelel6en megszerkesztett vektor is tartalmaz.
Ezek az 1un. expresszios vektorok, amelyek a gazdasejthez igazodva
tartalmazzdk a kifejez6dést biztosito DNS szekvenciakat is.

A nagymennyiségben termelt idegen fehérje azonban megterhelheti a
gazdasejtet, amely akdr bele is pusztulhat ebbe, vagy pedig protedzai lassan
lebontjak, megemésztik a szamunkra értékes anyagot. CsOkkenteni lehet
ennek mértékét, ha a klonozas sordn a génhez a transzportot biztosité DNS
szakaszt, az un. szignal szekvenciat kapcsolnak, ami egyben konnyebbé is
teszi a termelt fehérje kinyerését.

Amennyiben a kl6nozds célja minél tobb, j6 aktivitasa fehérje
eldallitdsa, az is lényeges szempont, hogy a riboszomakon megszintetizalt
fehérje ugyanolyan tovabbi szerkezeti vadltozdsokon menjen keresztiil az 4j
gazdaban, mint az eredeti sejtben. F6ként az emlSs fehérjék aktivalasahoz
sziikségesek ezek a tovabbi szerkezeti médosuldasok, példaul a glikozilacié.

Ma mar tobb gén esetében megvaldsitottak, hogy a gén expresszidjat
véaltoztatni lehessen az Aatirds szabdlyozdsdn keresztiil is. Ezt a megfeleld
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jelre ki- vagy bekapcsolé promoterek teszik lehet6vé, amelyek akar
kornyezeti hatasokra (h6mérséklet, fény, UV sugarzds), akar egy metabolit
jelenlétére reagdlva aktivdlédnak, lassulnak vagy kikapcsolnak, biztositva
ezdltal a szabdlyozott vagy takarékos géntermék elGallitast.

A fehérje mérnokség (protein engineering) a rekombindns DNS
technika legujabb, dinamikusan fejl6d6 alkalmazdsi teriilete, amely azt
vizsgdlja, hogy a gének szerkezetének kismértékd, de elGre megtervezett,
célzott megvaltoztatasa (mutagenezise) milyen szerkezeti valtozasokat
okoz a termel6dd fehérjében, ez pedig hogyan befolydsolja annak
aktivitasat, stabilitdsat. A tavlati cél olyan 1) fehérje molekuldk elGallitasa,
amelyek aktivitdsa megnd vagy a kornyezeti hatdsoknak jobban ellendllnak
(pl. nagyobb és szélesebb szubsztratk6td képesség, megndvelt
reakcidsebesség, h6- €s pH tlrés, gdtldbanyagokkal szembeni rezisztencia).

Dr. Banati Diana, tanicsos, FVM Elelmiszeripari F&osztidly, "A
genetikai modositassal Kkapcsolatos kornyezeti és egészségiigyi
aggalyok' cimd el6addast tartotta meg.

A géntechnoldgia alkalmazasaval kapcsolatban az aldbbi aggélyok
meriilhetnek fel:

— Kornyezeti - Jogi,
— Human, — Politikai.
— Etikai,

Mindig figyelembe kell venni a fogyaszté aggdlyait, azt minden esetben
meg kell vizsgdlni. Azonban nem lehet gatat szabni a tudomany
fejlddésének, az ipar versenyképességének. A koztiik 1évS egyensilyon van
a hangsily. A kornyezetvédelmi aggdlyok ko6zé a kovetkez&k sorolhatdk:

— a genetikai sokszinliség csokkenése;
— herbicid-rezisztencia kialakulasa;

— ellendrizhetetlen novénymutiansok keletkezése.

Ha egyes fajon beliili populdciok kihalnak, a faj genetikai diverzitdsa
azaz sokszinlsége csokken, un. gémnerdzio kovetkezik be. A géner6zid a
valtoz6 kornyezethez valé alkalmazkoddsban héatranyos. Az ember a
géner6zi6 tipikus példdit hozta 1étre a novény- és dllatfajtdk nemesitésével.
E fajtdk sok tekintetben fajuk genetikai viltozatossdgdnak csak toredékével
rendelkeznek €s elveszitették alkalmazkod6 képességiik nagy részét.

A herbicid tolarencidért felel6s gén daltaldban mikroorganizmusokbdl
keriil 4t a transzgénikus novénybe, tehit a természetben mutdcidval ezek a
szervezetek soha nem jottek volna létre.
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A transzgénikus novényekkel kapcsolatban a pollen sorsa aggasztja az
O0kologusokat hiszen a pollen nemcsak fajtak kozott, de rokon-fajok kdzotti
beporzésra is alkalmas.

Az egészségligyi aggdlyok felosztasa:
— fehérje allergia; — patogenités;

— antibiotikum rezisztencia; — toxicitas.

Az etikai-erkodlcsi aggdlyok véltozatai:
— vallasi lelkiismeret; — allatvédelem;

— konzervativ fogyaszto; — bioldgiai fegyverek.
Jogi aggalyok:

— szabadalmi jog; — 1illegdlis kisérletek betiltasa.
Politikai aggélyok:

— elmaradott térségek kiszolgaltatottsaga, leszakadadsa.

Az €16 szervezetek genetikai moddositasdnak megitélése szélsGséges: Az
emberiség megmentdjét (az élelmezési problémdk megolddsa) és lehetséges
elpusztitéjat  (ellendrizhetetlen szervezetek keletkezése, kiszabaduldsa)
egyarant l1atjak benne. A koztiik 1év6 egyensily megtartdsdn van a hangsuly.

A kovetkezSkben Dr. Racz Endre osztilyvezet§, FVM Elelmiszeripari
Féosztaly, "A genetikai moédositas EU és magyar szabalyozasa' cimmel
tartott el6addast. Az EU szabdlyozdas alapja a horizontdlis 90/220 EEC
direktiva (négy tovabbi moddositd, kiegészits, direktivdval egyiitt). Erre
éplilnek az egyes teriiletek specialis kérdéseit szabalyozo vertikélis
dokumentumok. Eddig a kovetkezd teriileteken van ilyen specidlis
szabdlyozdas: Uj élelmiszerek: 258/97 EC rendelet; Gydégydaszati
készitmények; Uj takarméanyok; Takarmédny adalékanyagok; Vetémagvak;
NoOvényi szaporitdanyagok; Novényvédelem.

A magyar szabdlyozdst a géntechnoldgiai tevékenységrdl sz6l6 1998. évi
XXVII. torvény jelenti. A torvény 1999. janudr 1-vel Iépett hatdlyba. A
torvény deklaracidja szerint a 90/220 EEC direktivaval "0sszeegyeztethetd"
szabalyozast tartalmaz. Legfontosabb elemei a kdvetkez6k: Alapfogalmak;
Engedélyezés; Ellendrzés, nyilvantartds; A torvény élelmiszer eldallitékat
érint6 szabdlyai.

Engedély sziikséges:

— géntechnoldgiai laboratérium létesitéséhez;

— természetes szervezet géntechnoldgiai mdédositdsdhoz;

— a moédositott szervezet kibocsdtdsdhoz (a szabad kornyezetbe vald

jutds lehetGsége);

— a modositott szervezet forgalmazdasahoz (behozataldhoz, kiviteléhez is).
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Az engedélyezés minden esetben kétszintl lesz. Az elGirdsok betartatdsat
a géntechnoldgiai hatésdg (melybe a Géntechnoldgiai Eljardsokat
Véleményezd Bizottsdg és a foldmivelésiigyi és vidékfejlesztési miniszter
altal kijelolt hatosdg értendd) végzi. A gyakorlatban ez majd azt jelenti,
hogy a mikodd hatosédgi ellendrzések fogjak az ellendrzést végezni.

A kiadott engedélyeket nyilvan kell tartani, azok listdja kozérdekd, tehat
mindenki szdmdara hozzaférhet6 legyen. A torvény mar elkésziilt,
végrehajtdsi rendelete szerint ezt a feladatot a MezGgazdasagi
Biotechnoldgiai Kutatékézpont fogja elldtni.

A torvény hatdlya harom termékcsoport kivételével - adalékanyagok,
aromék és extrakcids olddszerek - elvileg kiterjed az élelmiszerekre.

Az uj élelmiszerekr6l és élelmiszer OsszetevdkrSl szolé 258/97 EC
rendelet 1ényegi rendelkezéseinek teljes dtvételéhez az Elelmiszer Torvény
uj élelmiszer fogalmat kell modositani, amelyet a géntechnoldgiai
tevékenységrdl szoldo 1998. évi XXVII. torvény 33.§(3) bekezdése mar
részben tartalmaz. E mddositison tilmenden még tovdbbi rendelkezés
megalkotdsa is sziikséges. Ezt az ET végrehajtdsi rendeletének
modositasaval tervezik elvégezni.

A genetikai mddositdis mindenképpen 1ényeges beavatkozds, igy
deklaraci6 koteles. A genetikai modositds dltaldnos szabdlyait rogzitd
90/220 EEC direktiva konkrét jelolési eldirdst nem tartalmaz. Az altaldnos
eldirdas a 258/97 EC rendeletben taldlhato. Ismeretes még néhany specialis
eldirds is. Az EU-ban és a vildg tobbi részén folyd vitdk eredményeképpen
a 2%-ndal tobb genetikailag mddositott Osszetevit tartalmazd élelmiszert
javasoljdk genetikai moddositottként jelolni. Magyar vonatkozdsban a
géntechnologiai tevékenységrdl szolo 1998. évi XXVII. torvény altalanos
jelolési elGirdsokat tartalmaz. A részletes szabdlyozdst az ET
végrehajtasdrél szolo 1/1996. (1. 9.) FM-NM-IKM egyiittes rendelet
modositasaval tervezik megoldani. A jeldlési el6irasokat 1999. aprilis 1-t6l
kell alkalmazni.

Dr. Dallman Géza, programvezetd§, Mezdgazdasagi Biotechnoldgiai
Kutatékozpont, "Transzgének kimutatasa génmodositott novényekben és
élelmiszerekben' témadban tartott elGadést.

A transzgének két tipusu azonositdsa lehetséges: fehérje szinten (termék
szint) és nukleinsav szinten. Mivel nukleinsav szinten a transzgének
kimutatdsa hatékonyabb, egyszeriibb és olcsébb, igy ez valt dltalanosabba
¢s nemzetkozileg elfogadotta.
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A Polymerase Chain Reaction (PCR) 1985-t61 ismert modszer a
molekulédris biolégidban. 1989-90 az az idd&szak, amikor ez a mddszer
széles kortien elterjedt a nemzetkdzi és hazai laboratériumokban.

A modszer 1ényege a kovetkezd:

Denaturdlds; amely a kétszdli DNS célszekvencidk szétvalasztasat
jelenti, altaldban 90-95°C-on torténik, hossza 30-60 sec. Szokds a ciklus
inditdsa el6tt egy hosszabb, néhdny perces denaturdldst is végezni.

Primerek becsatoldsa; ez azt jelenti, hogy az el6zetesen egyszalusitott
(denaturdlt) célszekvencidkhoz a reakcidelegyben jelenlévd primerek a
megfeleld komplementer DNS szakaszokhoz kapcsolodnak. A specifikus
kapcsolddas a primerre jellemz6 optimélis csatoldsi hdmérsékleten torténik,
ez a primer bazis 0sszetételétdl és hosszatdl fiigg. Ezenkiviil befolydsolja a
rendszerben 16vé Mg2+ ionok és a nukleotidtrifoszfiatok koncentraciéja. E
szakasz 1dGigénye 30 sec.

Extenzio; a célszekvencidkhoz kapcsoléddé primerekr6l megindul az j
DNS szalak szintézise, a folyamatot a hdstabil Taq polimerdaz végzi.
Templatként az eredeti, szétvalasztott DNS molekuldk szolgédlnak. A
felamplifikdland6 szakasz méretétdl fiiggden e szakasz idGigénye 30-60 sec
72°C-on.

A fenti hdrom Iépés alkotja a PCR ciklusat, amelyet tobbszor (25-40-
szer) ismételve elérjiik a célgén kimutathatdsdgi szintd ddsuldsat.

Specifitdsa: az alkalmazott primerek méretének és a reakcié egyes
paramétereinek valtoztatdsdval, optimalizdldsdval befolydsolhato.

Id6igény: egy maximum két munkanap.

Mindezek alapjan nem megleps, hogy e moddszernek mindennapos
rutinnd valt az alkalmazdsa a gének izoldldsdban, a klinikai diagnosz-
tikdban, valamint moddositott valtozatainak a fajtaazonositisban és
laboratériumi szinten mar évek Ota a transzgének kimutatdsdban.

Le kell azonban rogziteni a legfontosabbat, hogy haszndlata nem
csodaszer, alkalmazdsédval csak a célgén (egy bizonyos gén) jelenlétét lehet
bizonyitani vagy kizdrni. Ismeretlen transzgének kimutatdsa teljes
biztonsdggal tehdt nem lehetséges.

Molndr Pdl és Komdromy Attildné
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Az élelmiszerbiztonsagi tanacsado testiilet (EBTT)

allasfoglalasa a Veszély Elemzés Kritikus Szabalyozasi

Pontok (HACCP) rendszer alkalmazasaval kapcsolatos
kérdésekrol

(a Foldmuvelésiigyi €s Vidékfejlesztési Minisztérium
Elelmiszeripari FGosztalyanak kdzleménye)

1. A HACCP rendszer kotelezo voltarol

A teljes, mind a hét elemre Kkiterjedé, dokumentalt HACCP rendszer
kiépitése jelenleg sem Magyarorszagon, sem Nyugat-Eurépaban nem
kotelezd.

A Veszély Elemzés Kritikus Szabdlyozdsi Pontok teljes rendszerének
alapelveit és gyakorlati alkalmazédsdnak irdnyelveit a Codex Alimentarius
vonatkoz6 elSirdsai (jelenleg az Elelmiszerhigiénia Altalanos Elvei - CAC/RCP
1/1969, Rev. 3. 1997 melléklete) tartalmazzak.

A Magyar Elelmiszerkonyv Veszély Elemzés Kritikus Szabalyozasi Pontok,
1-2- 18/1993. szdmu elbirdsa a kibocsdtdsakor hatdlyos Codex Alimentarius
dokumentum atvételével késziilt. A Codex dokumentumot 1997-ben - a
rendszer 1ényegét nem érintve - modositottdk, ennek megfelelGen kiadds eldtt
all a hatdlyos magyar szoveg modositdsa is.

A nemzetk6zi gyakorlatban HACCP rendszernek csak a 7 alapelv egyiittes
alkalmazdsat biztosité megoldasokat nevezik, a dokumentalast és igazoldst nem
tartalmazé rendszereket, - melyek alkalmazasidt a 93/43/EGK sz. direktiva
jelenleg eldirja - a HACCP egyes alapelveinek alkalmazasdra épiil6
veszélymegel5z6 rendszernek nevezik.

Az 1/1996. (I. 9.) FM-NM-IKM rendelet 10. §-a az élelmiszer
kozegészségligyi, é€lelmiszerhigiéniai és  mindségi  megfelel6ségének
biztositdsdra egyik lehetséges megolddsként veszélyelemzd ¢és elharito
rendszerek (HACCP - vagy ezek egyes elemei) alkalmazdsat irja el6. Ez a
megfogalmazds Osszhangban 4ll a 93/94 szamu EGK direktivaval, mely
jelenleg nem irja el6 altaldinosan a HACCP rendszer valamennyi elemének
teljes kord alkalmazdsat.

Ez az altaldnos jellegd szabdlyozds nem zdrja ki, hogy bizonyos
szakdgazatokban vagy lizemméreteknél - ha a fennall6 kockdzat ezt indokolja -
a teljes kord HACCP alkalmazédsat mds jogszabdly kotelezGen eldirja.

A Magyar Elelmiszerkonyv 1-2-18/1993. szamu elGirasianak kotetezd
jellege (tekintettel az 1/1996.(1. 9.) FM-NM-IKM egyiittes rendelet 14. §-ra)
azt jelenti, hogy ha valaki teljes HACCP rendszert alkalmaz, akkor az
eldirasban leirtak szerint kelt eljarnia.
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2. Az iparagi J6 Higiéniai Gyakorlat atmutatokroél

Az EBTT sziikségesnek tartja és szorgalmazza, hogy az ipar, a
kereskedelem és a vendéglatas miel6bb dolgozza ki sajat, onkéntes agazati
Jo Higiéniai Gyakorlat atmutatéit.

s

A Codex Alimentarius HACCP eldirdsainak 1997-ben moédositott és jelenleg
érvényes vdltozata kimondja, hogy a HACCP alkalmazdsdnak elGfeltétele a Jo
Higiéniai Gyakorlat megvaldsitdsa, amely olyan gyakorlat és feltételek
alkalmazasat jelenti, amelyek a HACCP rendszer megvalositdsa eldtt €s sordn
lényegesek és sziikségesek az élelmiszerbiztonsdg eléréséhez.

A J6 Higiéniai Gyakorlat utmutatokra és a HACCP rendszerre €piil§ ipari
onellendrzés az Eurdpai Uni6 élelmiszerekkel kapcsolatos jogi szabdlyozasdnak
egyik fontos alapeleme.

Az egyes élelmiszer-el6allité ¢és forgalmazé dgazatok - beleértve a
vendéglatast és kozétkeztetést is - jellemzd higiéniai kovetelményeit rogzits, az
ipardg 4altal a hatésdgok és a fogyasztok képviseldinek bevonasaval
Osszedllitott, Onkéntes J6 Higiéniai Gyakorlat udtmutatok kidolgozasédnak,
hivatalos  jovdhagydsdnak és a HACCP-vel 0Osszefiiggésben  vald
alkalmazasanak kovetelményét a 93/43/EGK sz. direktiva is tartalmazza.

3. A HACCP rendszer fiiggetlen tanusitasarol és a
mindségiigyi tanacsado szervezetek szerepérdl

Az EBTT jelenleg nem tartja idgszeriinek a HACCP rendszer fiiggetlen
mindségiigyi tandcsadd, taniusitéo szervezetek altal torténé tanusitasanak
hazai bevezetését.

A HACCP egy bels6 oOnellendrz6 rendszer, melynek szakmai
helyességéért és hatékonysagaért a rendszer iizemeltetGje felelds.

A HACCP rendszer célja az élelmiszerek biztonsdgdnak, kozegészségiigyi
megfelelGségének folyamatos biztositésa. A HACCP rendszer
eredményességének feltétele, hogy az egyes élelmiszer-eldallité egységeknél a
tevékenység jellegének ¢és méretének figyelembevételével egyedileg és
helyesen allapitsdk meg a kritikus szabdlyozasi pontokat és a hozzéjuk tartozo
szabalyozé és feliigyel6 intézkedéseket. Ezért a HACCP rendszer
bevezetésének részeként az élelmiszer-eldallitonak - beleértve a forgalmazast, a
vendéglatasat és a kozétkeztetést is - onmaganak kell végeznie annak
ellendrzését, hogy az adott terméknél és annak konkrét elddllitasi feltételei
mellett a HACCP terv egyes elemei szakmailag helyesek-e. Ezt jelenti az

érvényesits ellenGrzés vagy validalas.

Ezenkiviil meg kell gy6z&dnie arrdl is, hogy a tevékenységet a HACCP
tervben elGirtaknak megfelel6en végzik €s az intézkedések eredményesek-e. Ez
az igazolds vagy verifikdlds. Az igazolds (verifikdlds) modszere és szakmai
tartalma nem vélaszthato el a szakmai helyesség értékelésétdl.

Mind a validdlds, mind a verifikdlds a HACCP rendszer pontos ismeretén
kiviill magas felkésziiltséget, részletes élelmiszer-technolégiai, élelmiszer-
higiéniai és élelmiszerbiztonsagi ismereteket, valamint ipari gyakorlatot
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1igényl6é feladat. A HACCP rendszer feliilvizsgédlatidra, igazoldsara megfeleld
élelmiszeripari, élelmiszerbiztonsdgi és élelmiszerhigiéniai ismeretekkel is
rendelkezéd szakembereket, lehet6ség szerint munkacsoportokat javasolt
1igénybe venni.

Magyarorszagnak alapvetd érdeke, hogy ezen a teriileten is az Europai Unio
altal altalanosan elfogadott gyakorlatot kovesse.

A HACCP rendszerek szakmai helyességért €s hatékonysdgaért a rendszert
mikodtetd (élelmiszer-eldallité, forgalmazd, vendéglitdé) a felelds. Ezt a
felelGsséget fliggetlen harmadik fél tipusd vagy hatésdgi tanudsitis nem
helyettesitheti.

Elelmiszerbiztonsdgi Tandcsadé Testiilet ezért nem javasolja a
rendszerszervezési szempontokat a szakmai kovetelmények elé helyezd
fliggetlen harmadik fél tipusi HACCP tanusitds alkalmazdasat és jelenleg nem
tartja idGszerinek a HACCP rendszerek fiiggetlen tanudsitdsdnak hazai
bevezetését, kiillonos tekintettel arra, hogy a HACCP fiiggetlen tanusitasanak
nincs a nemzetkozi gyakorlatban elfogadott egységes rendszere.

A Testiilet felhivja a vallalatok figyelmét arra, hogy az esetleges fiiggetlen
HACCP tantsitvdnyokat az Eurépai Uni6 ipara és forgalmazdéi csak korlatozott
mértékben, meghatarozott piacokon fogadjak el.

4. A hatosagok szerepérol

A hatésagoknak messzemenden tamogatnia és osztonoznie kell a HACCP
rendszer alapelveinek, szemléletének, kiépitésének elterjedését. Ugyanakkor az
EBTT nem ajanlja a HACCP rendszer hatésagok altal torténé tanidsitasat sem.

A hatosagok ellendrzésiik sordn tdmaszkodnak az iizemi HACCP rendszerre,
ellendrzik, hogy a HACCP rendszer biztositja-e a hatdsagi eldirasok
érvényesiilését és a kozegészségiigyi, élelmiszerhigiéniai elSirdsok betartdsat,
de a rutin hatdsédgi ellendrzésnek nem célja a rendszer valamennyi elemének
részletes vizsgdlata. Ugyanakkor a hatdsdg jogosult a rendszer barmely
elemének - sziikség esetén a teljes rendszernek és a kisérd dokumentacidonak -

teljes kord atvizsgdldsdra is. Ez az 4tvizsgdlds sem jelenti azonban a rendszer
tanusitasat.
5. A HACCP alkalmazasardél Kisiizemekben, vendéglatas-
ban, kereskedelemben
Az EBTT sziikségesnek tartja, hogy a HACCP alapelvei a kisiizemekben,

a vendéglaté és a Kkereskedelmi egységekben is elterjedjenek és
érvényesiiljenek.

Az EBTT timogatja azokat az erdfeszitéseket, melyek oktatdssal,
tanacsadassal, daltalanosan alkalmazhaté modellek kialakitdsaval e cél
elérésében segitenek.

A nemzetkdzi és hazai jogi szabdlyozds ugyanis nem tesz kiilonbséget az
élelmiszeripari nagyiizem és kisiizem, valamint vendéglatds vonatkozdsaban.
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A magyar élelmiszerjoggal kapcsolatos
ervenyes eloirasok jegyzéke

ELELMISZER

1995. évi XC. torvény
az élelmiszerekrdl

40/1995. (XI. 16.) FM rendelet
a Magyar Elelmiszerkonyv kotelezd el6irdsairdl
Moédositas: - 30/1996. (XI. 5.) FM rendelet
- 27/1997. (IV. 25.) FM rendelet
- 27/1998. (IV. 22.) FM rendelet
- 44/1998. (VI. 16.) FM rendelet

1/1996. (1. 9.) FM-NM-IKM egyiittes rendelet
az élelmiszerekrdl sz616 1995. évi XC. torvény végrehajtasarol
Moédositas: - 35/1996. (XI. 30.) FM-NM-IKIM egyiittes rendelet

19/1997. (VII. 1.) IM rendelet
A védjegy bejelentés és a foldrajzi drujelzGre vonatkozo bejelentés
részletes alaki szabdlyairol

87/1998. (V. 6.) Korm. rendelet
a mezdgazdasagi termékek €s az élelmiszerek foldrajzi arujelzéinek oltalmara
vonatkozd6 részletes szabalyokrol

1/1998. (1. 12.) FM rendelet
a kivalo minGségl €s a hagyomdnyos kiilonleges tulajdonsagu élelmiszerek
megfeleldségének tanusitdsarol

6/1980. (I11.6.) MEM rendelet
az élelmiszeripari gépek higiéniai mindsitésérdl
Megjegyzés: A rendelet szovege az alabbi mdédosito rendeletet tartalmazza:
- 13/1981. (VIL.17.) MEM rendelet

41/1997. (V. 28.) FM rendelet
az Allategészségiigyi Szabalyzat kiaddsardl

3/1989. (I11. 12.) MEM-SZEM egyiittes rendelet
az élelmiszerek elddllitasanak és forgalomba hozataldnak élelmiszer-higiéniai
feltételeirdl

4/1978. (VI. 25.) EUM rendelet
az élelmiszerek artalmas vegyi szennyez6désének elharitasarol
Megjegyzés: A rendelet szovege az aldbbi mdédosité rendeleteket tartalmazza:
- 15/1982. (XII. 27.) EUM rendelet
- 8/1985. (X. 21.) EUM rendelet
- 32/1989. (XII. 22.) SZEM rendelet
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Modbdositas: - 23/1991. (XII. 10.) NM rendelet
-9/1992. (V. 14.) NM rendelet
- 21/1993. (XI. 23.) NM rendelet
-4/ 1995. (1I. 8.) NM rendelet
- 24/1995. (VII. 14.) NM rendelet

4/1998. (XI. 11.) EiiM rendelet
az élelmiszerekben el6fordulé mikrobioldgiai szennyez6dések megengedhetd
mértékérdl

12/1998. (XII. 11.) EiM rendelet
az élelmiszerek radioaktiv szennyezettségének megengedhet6 mértékérdl

110/1997. (XII. 30.) FM-PM-IKIM egyiittes rendelet
a mezdgazdasagi és élelmiszeripari exporttdmogatasok igénybevételének
eljarasi rendjérdl
Moédositas: - 21/1998. (IX. 9.) FVM-PM-GM rendelet

65/1998. (XII. 31.) FVYM-PM-GM egyiittes rendelet
a mezOgazdasagi és élelmiszeripari termékek egyszerisitett palydzati
rendszer( exporttdmogatasarol

49/1994. (VIII. 3.) FM rendelet
egyes foldmivelésiigyi miniszteri rendeletek hatdlyon kiviil helyezésérdl

50/1994. (VIII. 19.) FM rendelet
az anyajuh-allomény jelolésének agrarpiaci timogatasarol
Moébdositas: - 67/ 1994. (XII. 28.) FM rendelet

5/1997. (1. 30.) FM rendelet
a tehéntej termékpalya szabdlyozasarol
Modositas: - 102/1997. (XII. 15.) FM rendelet
- 38/ 1998. (X. 9.) FVM rendelet

1/1997. (1. 17.) IKIM rendelet

az élelmiszer-forgalmazas rendjérdl
Moédositas: - 47/1997. (IX. 10.) IKIM rendelet

56/1997. (VIII. 14.) FM-IKIM-NM rendelet
az élelmiszerek megsemmisitésének feltételeirdl és modjardl

46/1997. (VI. 25.) FM rendelet
az 1997. évi termésl buza és kukorica kozraktari tarolasanak, valamint a
takarmanysziikséglet megvasarlasdnak tobblettdimogatasarol

56/1997. (VIII. 14.) FM-IKIM-NM egyiittes rendelet
az élelmiszerek megsemmisitésének feltételeirSl és modjarol

81/1997. (XI. 21.) FM rendelet
a vagomarha garantdlt dron torténé dllami felvasarlasanak lebonyolitdsdban
valé részvétel feltételeirdl
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82/1997. (XI. 21.) FM rendelet
a vdgémarha garantdlt dron torténd dllami felvasarlasarol

83/1997. (XI. 21.) FM rendelet
a vagosertés garantdlt aron torténd allami felvasarlasanak lebonyolitasdban
valé részvétel feltételeirdl

84/1997. (XI. 21.) FM rendelet

7z 27

a vagosertés garantdlt dron torténd allami felvasarldsarol

86/1997. (XI. 26.) FM rendelet
a Magyar Takarmanykodexrol

87/1997. (XI. 26.) FM rendelet
a vagosertés mindségi termelésének intervencids timogatdsarol
Modositas: - 37/1998. (V. 22.) FM rendelet
- 15/1998. (VIII. 28.) FVM rendelet
- 52/1998. (XI. 4.) FVM rendelet

94/1997. (XI. 28.) FM rendelet
a takarmédnykukorica piaci zavaraval osszefiiggd egyes intézkedésekrol

95/1997. (XI. 28.) FM rendelet
takarmadnykukorica garantdlt dron torténd allami felvasarlasaval osszefiiggd
egyes intézkedésekrdl

101/1997. (XII. 15.) FM rendelet
a minGsitett juhtej felvasarlas utan igényelhetd agrarpiaci timogatas
feltételeirdl
103/1997. (XII. 15.) FM rendelet
a min8ségi vidgobaromfi termelés timogatasarol
Modositas:  -10/1998. (II1. 31.) FM rendelet

112/1997. (XII. 30.) FM rendelet
a tehéntej mindséghez kotott timogatdsahoz
Modositas: - 18/1998. (IX. 1.) FVM rendelet

4/1998. (I1. 11.) FM rendelet
a takarmédnykukorica garantalt dron torténd dllami felvasarldsarol

47/1998. (VI. 16.) FM-PM-IKIM rendelettel modositott 11/1998. (II1.
31.) FM-PM-IKIM egyiittes rendelet
a mezOgazdasagi és élelmiszeripari termékek egyszerisitett palydzati
rendszer( exporttdmogatasarol

23/1998. (IV. 17.)FM rendelet
a vagott hazinyul exporttdmogatasardl
Moédositas: - 54/1998. (XII. 1.) FVM rendelet
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28/1998. (1V. 24.) FM rendelet
az egyes hus- és belsdségkonzervek exporttdmogatdsarol

34/1998. (V. 13.) FM rendelet
a termesztett gomba exporttdmogatisarol

38/1998. (V. 22.) FM rendelet
a takarmdnybuza értékesitésének intervencids timogatasarol

39/1998. (V. 22.) FM rendelet
a novendék liba és ndvendék kacsa baromfi-egészségiligyi koltségeinek
tdmogatasarol
41/1998. (V. 22.) FM rendelet
az €éldsertés exportjdnak tdmogatasarol
Modositas:  -14/1998. (VIII. 28.) FVM rendelet

42/1998. (VI. 3.) FM rendelet
a vagoallatok vagds utani mindsitését el6segitd Mindsitési Ellendrzési és
Koordinécios Bizottsag 1étrehozasarol

55/1998. (VI. 26.) FM rendelet
egyes hizott kacsahus termékek exportjdnak tobblettdmogatisarol

56/1998. (VII. 7.) FM rendelet
a malmi, valamint az EURO mindségi buza exportjanak timogatasarol

1/1998. (VII. 16.) FVM rendelet
az 1998. évi termési élelmezési bliza garantdlt dron torténd felvasarlasdnak
lebonyolitasi rendjérdl
Modositas: - 12/1998. (VIII. 18.) FVM rendelet
2/1998. (VII. 6.) FVM rendelet
az 1998. évi termésl kozraktarba letett buza kiilon tdmogatasarol

3/1998. (VII. 16.) FVM rendelet
egyes bizatermelSk 1998. évi termési buzatermelésének

intervencidsfelvasarlas keretében torténd jovedelemkiegészité tamogatasardl
Moédositas: - 24/1998. (IX. 18.) FVM rendelet

4/1998. (VII. 23.) FVM rendelet
az 1998. évi termési, kozraktarba letett arpa, rozs, illetve triticalé kiilon
tdmogatdsarol

5/1998. (VII. 23.) FVM rendelet
egyes drpa-, rozs-, illetve triticalétermelSk 1998. évi termésid terményiliknek

intervencids felvasarlas keretében torténd jovedelemkiegészité tdmogatdsarol
Moédositas: - 7/1998. (VII. 31.) FVM rendelet
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22/1998. (IX. 11.) FVM rendelet
az 1998. évi Gszi vetéshez sziikséges fémzarolt buzavetdmag beszerzésénak
tdmogatdsarol

25/1998. (IX. 18.) FVM rendelettel moédositott 58/1997. (VIII. 29.) FM

rendelet
az 1998. évi termési élelmezési biiza garantalt dron torténd dllami
felvasarlasarol

26/1998. (IX. 18.) FVM rendelet

az 1998. évi termésd ipari alma felvasarldsahoz nydjtott intervencids
tdmogatasrol

27/1998. (IX. 18.) FVM rendelet
az 1998. évi termési ipari alma felvasarlasahoz nyujtott intervencios
tdmogatdsara felvett hitelek kamattimogatasarol

30/1998. (X. 1.) FVYM rendelet
a buza csereakcio lebonyolitdsarol

31/1998. (X. 2.) FVM rendelet
az 1998. évi hazai termesztési extra és I. osztalyd mindségi étkezési alma
felvasarldsahoz és hlt6hazi tarolasdhoz felvett hitelek kamattdmogatdsarol

33/1998. (X. 2.) FVM rendelet
az 1999. évi termési élelmezési buza garantalt dron torténd dllami
felvasarlasarol

46/1998.(X1. 4.) FVM rendelet
az 0szi buza termelésének 1999. évi koltségvetésbdl torténd tamogatiasarol

49/1998. (XI. 4.) FVM rendelet
a takarméanykukorica-sziikséglet megvasarlasanak timogatdsarol

55/1998. (XII. 2.) FVM rendelet
az 1998. évi termési takarmanykukorica garantdlt dron torténd allami
felvasarlasanak lebonyolitdsi rendjérdl

236/1998. (XII. 30.) Korm. rendelet
a mezdgazdasagi termeldk agrartdmogatds igénybevételével 6sszefiiggd
adatszolgéltatasardl és nyilvéantartdsba vételérdl

Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 45, 1999/1

37



SZESZ

19/1977. (XII. 20.) BKM rendelet
a szeszesital arusitasanak korlatozéasarol
Megjegyzés: A rendelet szovege az alabbi mdodosito rendeleteket tartalmazza:
- 12/1986. (XII. 10.) BKM rendelet

1997. évi CIII. torvény
a jovedéki adordl és a jovedéki termékek forgalmazéasanak kiilonds
szabdlyairdl
Moédositds: -1998. évi XXIV. torvény
-1998. évi LIX. torvény

35/1997. (XI. 26.) PM rendelet
a jovedéki adorol €s a jovedéki termékek forgalmazéasanak kiilonds szabdlyairdl
sz016 1997. évi CIII. térvény egyes rendelkezéseinek végrehajtasarol
Moédositas: - 15/1998. (IV. 30.) PM rendelet
- 36/1998. (XII. 21.) PM rendelet

36/1997. (XI. 26.) PM rendelet
a zarjegy alkalmazasédnak, a zarjeggyel valo elszdmoldsnak a részletes
szabdlyairdl
Moddositas: - 39/1998. (XII. 21.) PM rendelet
43/1997. (XII. 30.) PM rendelet
a jovedéki termékek veszteségnormairol

Moddositas: - 13/1998. (IV. 30.) PM rendelet
- 38/1998. (XII. 21.) PM rendelet

SZOLO - BOR

1994. évi CII. torvény
a hegykozségekrol
Moédositas:  -1997. évi CXXII. torvény

1997. évi CXXI. torvény
a sz0l8termesztésrdl és a borgazdalkodasrol

106/1997. (XII. 19.) FM rendelet
a szGl6termesztésrdl és a borgazdalkoddsrol sz616 1997. évi CXXI. torvény
végrehajtasarol
Moédositas: - 26/1998. (IV. 17.) FM rendelet
- 20/1998. (IX. 9.) FVM rendelet

1994. évi XI. torvény
A Magyar Koztarsasag €s az Europai Kozosség kozott a bormegnevezések
kolcsonos védelmérdl és ellendrzésérdl, Briisszelben, 1993. november 29-én
alairt Megallapodds kihirdetésérdl
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20/1996. (VI. 28.) FM rendelet
alkalmi bor készitésérdl és forgalomba hozatalardl

65/1997. (I1X. 26.) FM rendelet
a palackozott és hordds sz6l6bor tobblet exporttdmogatasirol

66/1997. (IX. 26.) FM rendelet
az 1997. évi borkészletek csokkentését elGsegitd borleparldsi intervencids
tdmogatasrol

1997. évi CIII. torvény
a jovedéki adorodl és a jovedéki termékek forgalmazéasanak kiilonds
szabdlyairdl
Moédositds: - 1998. évi XXIV. torvény
- 1998. évi LIX. torvény

35/1997. (XI. 26.) PM rendelet
a jovedéki adorol és a jovedéki termékek forgalmazdsanak kiilonds
szabdlyairdl sz616 1997. évi CIII. torvény egyes rendelkezéseinek
végrehajtasarol
Moédositas: - 15/1998. (IV. 30.) PM rendelet

43/1997. (XII. 30.) PM rendelet
a jovedéki termékek veszteségnormairol
Moédositas: - 13/1998. (IV. 30.) PM rendelet
- 38/1998. (XII. 21.) PM rendelet

53/1998. (VI. 26.) FM rendelet
a hordos fehér asztali, tdj- és mindségi borok exportjdnak tdmogatasirol

28/1998. (IX. 29.) FVM rendelet
az 1998. évi 6borkészletek csokkentését elGsegitd borleparldsi intervencids
tdmogatasrol

61/1998. (XII. 17.) FVM rendelet
a hegykozségi szervezetek altal lefolytatott egyes eljarasok igazgatasi
szolgaltatasi dijarol

32/1998. (X. 2.) FVM rendelet

a meghatdrozott borvidéken termelt 1998. évi termési fehér borszdlok
felvasarlasahoz felvett hitelek kamattdmogatasardl

66/1998. (XII. 31.) FVM rendelet
az Orszagos Borszakértd Bizottsagokrol
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DOHANY

1997. évi CIII. torvény
a jovedéki adorol €s a jovedéki termékek forgalmazéasanak kiilonds szabdlyairdl
Modositds: - 1998. évi XXIV. torvény
- 1998. évi LIX. torvény

35/1997. (XI. 26.) PM rendelet
a jovedéki adordl és a jovedéki termékek forgalmazasanak kiilonds szaba-
lyairdl sz616 1997. évi CIII. torvény egyes rendelkezéseinek végrehajtdsarol
Moédositas: - 15/1998. (IV. 30.) PM rendelet

36/1997. (XI. 26.) PM rendelet
a zérjegy alkalmazésanak, a zarjeggyel val6 elszdmoldsnak a részletes
szabdlyair6l
Modositas: - 39/1998. (XII. 21.) PM rendelet

36/1996. (XII. 11.) FM-NM-IKIM egyiittes rendelet
a dohanytermékek eldallitasardl, forgalmazasarol és ellendrzésérdl

14/1998. (IV. 30.) PM rendelet
az addjegy igénylésére, visszavételére, alkalmazdsara vonatkozo részletes

szabdlyokrol
Moédositas: - 37/1998. (XII. 21.) PM rendelet

MINOSEG - FOGYASZTOI ERDEKVEDELEM

47/1968. (XII. 18.) Korm. rendelet
a termékek mindségének tandsitdsarodl

37/1976. (X. 29.) MT rendelet
a gyogynovények és illdolajok vizsgalatardl, minGsitésérdl, forgalomba
hozatalardl és ellenGrzésérdl

4/1978. (I11. 21.) BKM rendelet
a vasarlok mindségi kifogdsainak intézésérdl
Moédositas: - 4/1993. (III. 26.) IKM rendelet
- 47/1995. (X. 6.) IKM rendelet
- 37/1996. (VI. 28.) IKM rendelet

2/1981. (1. 23.) BKM rendelet
a minGségvédelem egyes kérdéseirdl
Megjegyzés: A rendelet szovege az alabbi mdédosito rendeleteket tartalmazza:
- 9/1988. (IX. 24.) KeM rendelet
- 3/1989. (II. 26.) KeM rendelet
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Modbdositas: - 5/1993. (IV. 15.) IKM rendelet
- 15/1993. (IX. 27.) IKM rendelet
- 15/1995. (V. 15.) IKM rendelet
- 50/1995. (X. 20.) IKM rendelet
- 35/1997. (V1. 27.) IKIM rendelet

2/1984. (I11. 10.) BKM-IpM egyiittes rendelet
a haszndlati-kezel€si utmutatordl és a minGség tanusitasarol

95/1991. (VII. 23.) Korm. rendelet
a Fogyasztovédelmi Féfeliigyel6ségrol
Moédositas: - 129/1992. (IX. 3.) Korm. rendelet
- 20/1993. (1. 29.) Korm. rendelet
- 82/1995. (VII. 6.) Korm. rendelet
- 78/1996. (VI. 4.) Korm. rendelet

89/1998. (V. 8.) Korm. rendelet
a Fogyasztovédelmi FofeliigyelGség szervezetérdl feladat- €s hataskorérdl,
valamint a fogyasztévédelmi birsdg felhasznédlasarol

1993. évi X. torvény
a termékfelelGsségrol

22/1993. (VII. 1.) FM rendelet
az Eurdpai Ko6zosségek tagdllamaiba kiszallitasra keriild, friss fogyasztdsra
szant gyiimolcs és zoldség mindségének kotelezd vizsgalatardl
Moédositas: - 51/1994. (VIII. 19.) FM rendelet

65/1994. (XII. 24.) FM rendelet

oy

az Orszdgos Bormindsitd Intézetrdl
Moédositas: - 26/1995. (VII. 12.) FM rendelet

23/1995. (VII. 12.) FM rendelet
az allategészségiigyi €s élelmiszer-ellen6rzd dllomasokrol

49/1997. (VII. 4.) FM rendelet
az Orszagos MezGgazdasagi Mindsitl Intézet feladat €s hataskorének
megallapitasarol

1997. évi CLV. torvény
a fogyasztovédelemrdl

21/1998. (1V. 8.) FM-BM-HM-IKIM-NM egyiittes rendelet
az élelmiszerek ellen6rzésének rendjérol
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SZABVANYOSITAS

54/1994. (X. 19.) FM rendelet
nemzeti szabvanyok kotelezd alkalmazéasarol
Moébdositas: - 36/1997. (V. 16.) FM rendelet

30/1994. (XI. 8.) IKM rendelet
egyes nemzeti szabvanyok kotelez6 alkalmazasardl
Modositas: - 1/1997. (1. 11.) IKIM rendelet

21/1994. (XI. 23.) NM rendelet
nemzeti szabvanyok kotelezd alkalmazéasarol
Moébdositas: - 5/1996. (II. 27.) NM rendelet

1995. évi XXVIII. torvény
a nemzeti szabvanyositasrol

1995. évi XXIX. torvény

/////

KOZEGESZSEGUGY

2/1952. (II. 16.) EUM rendelet
a piaci €s utcai élelmiszer-arusitds kozegészségligyi szabalyainak
megallapitdsa targydban

4/1961. (X. 14.) EUM rendelet
az élelmiszerforgalom kozegészségiigyi szabédlyainak megallapitasardl

16/1982. (XII. 30.) EUM rendelet

a gombadval kapcsolatos kozegészségiigyi szabdlyokrél
Moédositas: - 9/1994. (IV. 29.) NM rendelet

1/1983. (I1. 1.) EUM-BKM egyiittes rendelet
a fagylalt eldallitdsdnak és forgalomba hozataldnak kozegészségiigyi
szabdlyairdl

7/1984. (VIIL. 1.) EUM-MEM egyiittes rendelet

a gombavizsgdlattal kapcsolatos szakképesitésrdl

1/1987. (1. 15.) EUM-BKM-KKM egyiittes rendelet
a kiilfoldi élelmiszerek behozataldnak egészségiigyi feltételeirdl

1991. évi XI. torvény
az Allami Népegészségiigyi és Tisztiorvosi Szolgalatrél

7/1991. (IV. 26.) NM rendelet
az Allami Népegészségiigyi és Tisztiorvosi Szolgalat szervezetérsl és
mikodésérdl
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EGYEB

1997. évi LVIII. torvény
a gazdasagi reklamtevékenységrdl

1993. évi VI. torvény
az agrarpiaci rendtartasrol

61/1994. (XI. 8.) FM rendelet
a mez0- és erd6gazddlkodasi, valamint az élelmiszer-ipari tevékenységhez
kapcsolddo szakért6i mikodés engedélyezésével kapcsolatos eljarasrol

24/1995. (VII. 12.) FM rendelet

a ndvényegészségiigyi és talajvédelmi dllomdasokrol
1995. évi XCI. torvény

az allategészségligyrol
1995. évi XCII. torvény

a takarmdnyok eldallitasardl és forgalomba hozatalarol
103/1998. (V. 22.) Korm. rendelet

a vasarokrol és piacokrol
22/1996. (VIIL. 9.) FM rendelet

az allatgydgydszati készitményekrdl

25/1996. (I1X. 4.) FM rendelet
a takarmdanyok eldallitasarol és forgalomba hozatalardl sz6l6 1995. évi XCII.
torvény végrehajtasarol

55/1997. (VIIIL. 14.) FM-IKIM-NM-PM egyiittes rendelet
az egyes €lelmiszer-ellendrzési igazgatasi szolgdltatasokért fizetendo
dijakrol, valamint a dijak és a mindségvédelmi birsdg megfizetésének és
felhaszndldsdnak modjarol
Modositas: - 48/1998. (VI. 24.) FM-IKIM-NM-PM rendelet

64/1997. (I1X. 16.) FM rendelet
egyes allategészségligyi vizsgalatok dijardl
Moédositas: -93/1997. (XI. 28.) FM rendelet

79/1998. (1V. 29.) Korm. rendelet
az aruk és a szolgdltatdsok biztonsdgossagardl és az ezzel kapcsolatos
piacfeliigyeleti eljarasrol
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58/98 Franciaorszag: Jelentés az 1997. évi élelmiszerbiztonsagi
ellendrzések tapasztalatairol

Egy 1998. julius 8-4an kiadott jelentés szerint az el6z6 évben az
élelmiszerszabdlyozdssal foglalkoz6 hatdésdgoknak az élelmiszerbiztonsagi
és higiéniai problémadkkal, valamint a targyszerd jelolések biztositdsdval
volt a legtobb gondjuk. A Gazdasdgi Minisztérium Verseny,
Fogyasztovédelmi és Csalas Megeldzési Osztalyanak munkatarsai 1997-ben
kozel 72 ezer alkalommal ellendrizték az élelmiszerbiztonsagi
kovetelmények betartdsdt a francia eldrusitdo helyeken és az élelmiszer-
feldolgozoknal. Az eredmény: 8086 figyelmeztetés és 3280 feljelentés. Ez
utobbiak kétharmad részénél a hdmérséklettel kapcsolatos eldirdsokat
szegték meg az élelmiszerek tdroldsa, értékesitése, szdllitisa és helyi
fagyasztdsa sordn. A tobbi feljelentés okat 4ltaldban az élelmiszer-adalékok
illegélis hasznélata, illetve a higiéniai eldirasok be nem tartdsa (baktériumos
szennyezés, el6fozott €telek helytelen kezelése) képezte. (World Food
Regulation Review, 1998. augusztus, 5. oldal)

59/98 EU: A Bizottsag keresetet nyujt be az Eurdpai Biréosaghoz harom
tagallam ellen

A Bizottsag 1998. junius 30-an ugy dontott, hogy keresetet nyujt be az
Eurépai Birésdghoz 3 tagdllam: Gordgorszdg, Irorszdg és Luxemburg ellen,
mivel azok nem megfelel6 médon iktattdk torvénybe a csomagolédsrdl és a
csomagolasi hulladékokrdél szolé 62/94. szami direktivat. A Bizottsag
véleménye szerint a csomagoldsi hulladékok kezelésére vonatkozd jogi
eldirdsok az emlitett orszdgokban nem birnak olyan széles hatdskorrel, mint
amilyet az EU direktiva megkovetel. (World Food Regulation Review, 1998.

augusztus, 5. oldal)

60/98 EU: Uj egészségiigyi, biztonsagi és kornyezetvédelmi elvarasok a
csomagoléanyagokkal szemben

Az Eurdpal Kozosség 1994. december 20-4dn fogadta el a csomagolasrol és a
csomagoldsi hulladékokr6l sz616 62/94/EC szdmud direktivait a Roémai
Szerz6dés 100a cikkelye alapjan, amely az egységes piac létrehozdsardl
intézkedik. Az irdnyelv egyardnt vonatkozik mindenféle ipari, kereskedelmi
€s hdaztartdsi csomagolasra. Célja: az eltér6 nemzeti szabdlyozasok
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harmonizdldsa. Nem dllapit meg konkrét visszavaltdsi kotelezettséget,
hanem tdg teret biztosit a tagdllamok szdmadra a visszanyerési (recovery) és
ujrahasznositasi (recycling) programok kidolgozdsahoz. A csomagolo-
anyagok tekintetében viszont szigoru Osszetételi kovetelményeket hatdroz
meg, kiilondsen a nehézfémekre vonatkozdan. A direktiva elGirdsait azonban
még most, 2 évvel a hatdrid6 lejarta utdn is csak kevés tagdllam iiltette A4t
maradéktalanul a gyakorlatba. A késlekedGk helyzete nem lesz kdonnyebb,
mivel a piac — elsdsorban a fogyasztok — ujabb keletd elvdrdsai nyomaén
egyre szigorodd kovetelményekkel taldljak szemben magukat, kiilondsen az
élelmiszerek és a vegyi anyagok csomagoldsat illetGen. A problémak
megolddsa érdekében gondos termékspecifikus vizsgdlatokra van sziikség.
(World Food Regulation Review, 1998. augusztus, 22-31. oldal)

61/98 USA: A pasztorozetlen, friss gyiimolcsleveken figyelmeztetd
jelolést kell elhelyezni

Tekintettel arra, hogy a mikrobioldgiai eredetli szennyezddések haldlos
kimeneteld mérgezést is okozhatnak, az Elelmiszer és Gyégyszer Hatésig
(FDA) nagy erGfeszitéseket tesz egy szigoru élelmiszerbiztonsdgi rendszer
kialakitdsdra. (1996-ban az E. coli-val szennyezett, pasztérozetlen almalé 66
embert betegitett meg és 1 gyerek halaldt okozta.) A fenti erGfeszitések
jegyében az FDA 1998. julius 8-dan olyan rendelkezést adott ki, ami a
pasztérozetlen almabor és més feldolgozatlan gylimdlcslevek esetében
figyelmeztetd jelolések alkalmazasidt koveteli meg, hogy ezzel is
tudatositsdk a fogyasztokban az esetleges mikrobioldgiai szennyezddések
vesz€lyét. Az uj rendeletet az almaborokra €s az almalevekre mar 1998.
szeptember 8-t6l, a tobbi friss zoldség- és gyiimolcslére pedig november 8-
tol kell alkalmazni. A tdvolabbi jovOre nézve az FDA azt tervezi, hogy a
huasiparhoz hasonldéan a gyiimolcslégyartokat is kotelezi a HACCP rendszer
(Veszélyelemzés €s a Kritikus Szabalyozasi Pontok) alkalmazéasara. (World
Food Regulation Review, 1998. augusztus, 7-8. oldal)

62/98 London: Az élelmiszerek cimkéjén 1998. jalius 1-t6l fel kell
tiintetni a fobb o6sszetevdk szazalékos megoszlasat

A komponensek mennyiségi Osszetételének jelolésérdl sz616 4/97/EC szamu
iranyelv eldirja, hogy a tagdllamoknak 2000-1g az élelmiszerek cimkéjén fel
kell tiintetniiik a legjellemz8bb Osszetev6k mennyiségét szdazalékos
megoszlds szerint. Igy példaul a tytkhisleves-konzerven jeldlends a
felhasznalt csirkehis mennyisége, illetve a sajtos-hagymdés pastétom
cimkéjén mind a sajt, mind pedig a hagyma sziazalékos aranya. Ha a
keményit6 vagy a modositott keményité glutént is tartalmazhat, akkor az
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arra allergids fogyasztok érdekében fel kell tiintetni, hogy az adott
keményit6d milyen ndvénybdl szarmazik. Rooker brit élelmiszerbiztonsdgi
miniszter biiszkén jelentette, hogy az Egyesiilt Kirdlysdg az els6 EU-
tagdllam, ahol méir honositottdk az emlitett direktivat: 1998. jdlius 1-t6l
ugyanis minden brit élelmiszeren kotelezd a legfontosabb komponensek
szdzalékos megoszlasanak feltiintetése. (World Food Regulation Review,
1998. augusztus, 6-7. oldal)

63/98 OECD: 1997-ben az élelmiszerbiztonsag és a fogyasztovédelem
volt a legfontosabb kérdés

A Gazdasagi Egyluttmukodési és Fejlesztési Szervezet éves mezdgazdasagi
jelentése szerint 1997-ben az élelmiszerbiztonsaggal és a fogyaszto-
védelemmel kapcsolatos kérdések jelentették a legnagyobb kihivast. Mind a
29 OECD tagallamban nagyfokd aggodalom nyilvanult meg az élelmiszerek
minésegét, az allatok jolétét és a biotechnologiai kockazatokat I' kiiléndsen
a genetikailag manipulélt szervezeteket I illetéen. A jelentés megéallapitasai
szerint az elmalt évben is tovdbb folytatédtak az utdbbi tiz évre jellemzé
élelmiszerszabalyozasi és biztonsagi iranyzatok. Pozitiv fejleménynek
tekintheté, hogy szdmos kétoldalu megéallapodas sziletett az allatorvosi és a
human egészségugyi szabvanyokroél, de korlatozott mértékben megkezdodott
a szabvanyok regionalis harmonizacidja is. Megndvekedett tovabbad az
érdeklédés az atlathato és tudoményosan kelléen aldtdmasztott
kockazatelemzési modszerek irdnt. (World Food Regulation Review, 1998.
szeptember, 8. oldal)

64/98 Franciaorszag: A génmanipulaciokkal kapcsolatos jogszabalyok
feliilvizsgalata 4j engedélyek kiadasat teszi lehetové

A francia kormény feliilvizsgédlja a genetikailag mddositott szervezetekkel
(GMOs) kapcsolatos eddigi politikajat. Erre utal, hogy engedélyezték két uj,
német ¢és amerikai cégek d4ltal kifejlesztett kukoricafajta hasznélatat.
Késhegyre mend vitdk varhatéok azonban a jovében is, mivel — az eddigi
gyakorlatnak megfeleléen — a genetikailag mddositott szervezetek
engedélyezése eseti elbirdlds alapjan torténik majd. A Monsanto amerikai
cég MONSI10 jelzést kukoricafajtdjdnak engedélyezése ugyan elejét veszi az
EU és az USA kozotti kereskedelmi vita elmérgesedésének, de a francia
kozvélemény élénk tiltakozdsa a potencidlis mezdgazdasiagi, kornyezeti és
humédn kockdzatok miatt tovabbi tudomanyos kutatomunkdt tesz sziikségessé.
Mindenképpen arra lehet szdmitani, hogy a francia kormany a jovében is csak
korlatozott mértékben fog engedélyezni genetikailag moddositott szervezeteket.
(World Food regulation Review, 1998. szeptember, 6. oldal)
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65/98 EU: Az Eurépai Parlamentnek nem sikeriilt megakadalyoznia az
Elelmiszeradalékok Jegyzéke kibovitését

Bar a képvisel6k szerint nem jelent szdmottevd el6nyt a fogyasztok
szempontjabdl, az Eurdpai Parlamentnek nem sikeriilt megakaddlyoznia
kiegészitd élelmiszeradalékok haszndlatdnak engedélyezését a 15
tagdllamban. Az 0j adalékanyagok kozé tartoznak tobbek kozott a kénezd
potlékok, a rdgégumi-adalékok, valamint egyes izfokozdk. A szavazdsi
eredmények alapjdn a Miniszterek Tandcsdnak nem kell kiilon egyeztetd
targyaldsokat tartania, hanem kozvetleniil aldirhatja az ) eurdpai
jogszabdlyt. Az Elelmiszeradalékok Jegyzékének kibGvitését azonban
szdmos képvisel§ ellenezte, mondvan, hogy azt sem fogyasztéi igények, sem
technoldgiai szempontok nem teszik feltétleniil indokolttd. (World Food
Regulation Review, 1998. szeptember, 4-5. oldal)

66/98 EU: A csomagolasi hulladékokrol sz6lo direktiva j célkitiizései
1999-ben

Az Eurépai Bizottsdg azt tervezi, hogy a jové évtSl kezdve ujabb
célkitlizésekkel béviti a csomagoldsrdl és a csomagoldsi hulladékokrél sz616
94/62. szdmu irdnyelv (direktiva) eldirdsait. Az Eurépai Hulladék
Visszanyerési Szovetség nevl szervezet viszont ugy litja, hogy még
egydltaldn nem érett meg az id6 djabb célok kitzésére, hiszen a tagallamok
zome még éppen csak most kezdi el a direktivdban foglaltak végrehajtasat,
kiilonésen a déli orszdgokban. Szerintiik a Bizottsdgnak az 1) célok
megfogalmazdsa eldtt alapos tényfelmérést kell folytatnia. A helyzet
ellentmonddsossdgdra utal az a tény is, hogy egy eurdpai szakértdi csoport a
mianyag rekeszek és raklapok szdmdra mentességet biztositott a direktiva
nehézfémekre vonatkozo eldirdsai alél. A mentesség értelmében — amellyel
Dania, Finnorszdg és Svédorszdg nem ért egyet — a rekeszek és a raklapok
maximdlisan 600 ppm nehézfémet tartalmazhatnak. (World Food
Regulation Review, 1998. szeptember, 5-6. oldal)

67/98 London: Folytatédik a vita a genetikailag manipulalt
mezogazdasagi terményekrdl

Tévesnek bizonyultak azok az  Aberdeen-ben (Skocia) végzett
allatkisérletek, amelyek szerint a genetikailag manipulalt burgonya etetése
csokkentette volna a patkdnyok fert6zésekkel szembeni ellendlloképességét.
A vita azonban - bar némileg csokkent —, mégsem csitult el teljesen Nagy-
Britannidban. Nem csak kornyezetvédd szervezetek, hanem parlamenti
képviselok is moratéorium  kivetését kezdeményezik a  genetikai
manipuldcidkra. Jeff Rooker élelmiszerbiztonsdgi miniszter azonban
kijelentette, hogy barmi is lett volna az 4allatkisérletek kimenetele, a
kartevok elleni védekezés fokozdsa érdekében babgént tartalmazoé
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manipuldlt burgonya soha sem keriilhetett volna kereskedelmi forgalomba.
A moratériumot ugyanakkor a miniszter tdl erés eszkdznek tartja. Elmondta
azt is, hogy az orszdgban jelenleg négyféle genetikailag mdédositott termék
van forgalomban: az amerikai széja és kukorica, egy paradicsomfajta,
tovdabba egy olyan vegetaridnus sajt, amelyet genetikailag manipuldlt enzim
segitségével allitanak eld. Tovabbi ilyen termékek piacra dobdsit azonban
egyelére nem tervezik és 1998. szeptember 1-t61 minden genetikailag
modositott készitményt kiilon jeloléssel kell ellatni. (World Food
Regulation Review, 1998. szeptember, 8—10. oldal)

68/98 London: Orszagos kampany kezd6dott a pasztorozott tej
mikrobiolégiai mindségének felmérésére

Mivel a Belfastban végzett laboratériumi vizsgdlatok Mycobacterium
paratuberculosis jelenlétét mutattdk ki pasztérozott tejben, a Mezdgazda-
sdgi, Haldszati és Elelmezésiigyi Minisztérium (MAFF) dgy doéntott:
orszdgos felmérést kezdeményez a pasztérozott tehéntej mikrobioldgiai
mindségének meghatdrozdsdra. A vizsgdlatok a teljes és a folozott tejre
egyardant kiterjednek majd. A bejelentésre néhdny szupermarket mdris dgy
reagalt, hogy felkérte beszallitéit: hosszabb idétartami hékezelésnek vessék
ald a tejet, mint azt a pasztérozési elSirdsok megkovetelik. Az esettdl
fiiggetleniil Nagy-Britannidban napirendre keriilt a tej forgalmazdsdra és
mindségére vonatkozd EU el6irdsok bevezetése. (World Food Regulation
Review, 1998. szeptember, 11. oldal)

69/98 USA: Masfél millié dollaros rekord birsag szennyezett almalé
eladasaért

Ugyészségi jelentések szerint a gyiimoleslé gyartdssal foglalkoz6
ODWALLA Inc. elfogadta a masfél milli6 dolldros birsdg megfizetésére
vonatkozd birdsdgi dontést, mivel az 4ltala eldallitott pasztérozetlen almalé
1996. oktéberében E. coli jarvanyt idézett el6. Tobb tucat ember betegedett
meg akkor, s6t egy haldleset is el6fordult. A rekord birsag megfizetésén
tilmenden az illetékes torvényszék 5 évig feliigyeletet fog gyakorolni az
ODWALLA fol6tt, amely 90 napon beliil koteles végrehajtani az Elelmiszer
és Gyogyszer Hatésdg (FDA) altal javasolt, bir még nem elfogadott gyartési
szabvanyokat 1s. Ezek a kidolgozas alatt all6 szabvanyok megkovetelik
majd a friss gyimolcslevet eldallité vallalatoktdl, hogy termékeik
szennyezddésektSl valo mentességének biztositdsa érdekében alkalmazzdk a
HACCP rendszert (Veszélyelemzés és a Kritikus Szabdlyozédsi Pontok). Az
FDA 1998. szeptemberében hatdlyba 1€p6 1) rendelkezései azt is el6irjdk,
hogy a pasztérozetlen almalé csomagoldsan fel kell tiintetni a kodvetkezd
szoveget: L, FIGYELMEZTETES: Mivel e terméket nem pasztdrozték, olyan

veszedelmes baktériumokat tartalmazhat, amelyek silyos megbetegedést
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okozhatnak gyermekeknél, id&seknél és azokndl a személyeknél, akik
immunrendszere legyengiilt.” (World Food Regulation Review, 1998.
szeptember, 12. oldal)

70/98 Az USA gyiimolcslé gyartoi ellenérzéssel fogadjak az FDA
javaslatat a HACCP rendszer bevezetésére

Az eddig beérkezett észrevételek alapjan az ipar mereven elutasitja az
Elelmiszer és Gyégyszer Hatésdg (FDA) azon javaslatit, hogy a friss és
feldolgozott  gyiimolcslevek  gyartéi  alkalmazzanak  veszély-  és
kockazatelemzési kontroll eljardsokat. A kis- és a nagylizemek kiilonféle
ellenvéleményeket hangoztatnak, bar abban meglehetds egyetértés
tapasztalhaté, hogy meg kell kovetelni valamennyi gyiimdlcslé
pasztdrozését. Az Orszagos Gyimolcslé Szovetség véleménye szerint
példdul nem szabad egyforman kezelni az eltér§ készitményeket:
kiilonbséget kell tenni a paszt6rozott vagy hékezelésen atesett, illetve a friss
gyimolcslevek kozott. A kistermelSk viszont azt tartjdk, hogy az FDA
eltilozza a friss gylimdlcslevek mikrobialis fert6zottségének veszélyét, igen
koltséges eljarasokra akarvan kotelezni az érintett vallalatokat. A vitat az
véltotta ki, hogy 1998. dprilis 24-én az FDA - a fogyasztok hatékonyabb
védelme érdekében - két rendelettervezetet dolgozott ki. Az egyik mar
hatdlyba 1épett 1998. julius 8-dn. Ez megkoveteli, hogy a pasztdrozetlen
z0ldség- és gyiumolcsleveken helyezzenek el figyelmeztet§ feliratot. A
masik, most megvitatds alatt 4116 javaslat viszont arra vonatkozik, hogy a
mikrobioldgiai, vegyi és fizikai szennyez6dések megelSzése érdekében
minden hazai és kiilfoldi gytlimdlcslé-feldolgoz6 vezesse be sajat lizemében
a HACCP rendszert (Veszélyelemzés és a Kritikus Szabalyozéasi Pontok).
(World Food Regulation Review, 1998. szeptember, 20-21. oldal)

71/98 Lengyelorszag: Torvény a genetikailag modositott
élelmiszerekrol

Az 1999. januir 1-én ¢életbe 1€p6 torvény értelmében Lengyelorszag
harmonizdlja az Eurdpai Unidval a genetikailag moddositott élelmiszerek
eldallitasdra és forgalmazdsdra vonatkozé eldirdsokat. A lengyel és az
érintett kiilfoldi vallalatok (pl. a Monsanto) mar jelezték, hogy be kivanjak
vezetni a genetikailag manipuldlt élelmiszereket a piacon, de a
kornyezetvédd civil mozgalmak részérdl nagy ellenallds és szamos probléma

felvetése  tapasztalhat6.  Fenntartdsaikat hangoztatjdk a  lengyel
Mez6gazdasdgi Minisztérium munkatdrsai 1s, akik - a fogyaszto
tdjékoztatdsa  szempontjabol -  kiilonosen  fontosnak  tartjdk a

megkiilonboztetd jelzés alkalmazdsidt. A Kornyezetvédelmi Minisztérium
ajanldsdra késziilt tanulmdny viszont hangsilyozza, hogy a genetikailag
modositott élelmiszerek semmilyen veszélyt sem jelentenek a fogyasztd
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egészségére nézve. Az is tény, hogy a kolorddébogarnak ellendlld,
genetikailag mddositott burgonya sziikségtelenné teszi a kornyezetet
szennyezd €s sok hasznos rovart elpusztité vegyszerek alkalmazdsat. (World
Food Regulation Review, 1998. oktdber, 11. oldal)

72/98 Franciaorszag: El6térben az élelmiszerek mindsége és biztonsaga

A francia Mezd6gazdasdgi Minisztérium 5 éves projektet kezdeményezett az
élelmiszermindséggel ¢€és —biztonsdggal Osszefiiggd kutatdsi programok
megvaldsitasdra. Az el6zetes becslések szerint az 1998-t6l 2002-1g terjedd
1idO6szakra elSiranyzott kiilonleges tanulményok elkészitése mintegy 60
millié frankba keriil majd. A projekt 2 teriiletre 6sszpontositja a figyelmet:
egyrészt a mezdgazdasagi termékek egészségességének és biztonsdganak
garantdlasdra (Uj, a veszélyes mikroorganizmusokat €s negativ egészségiigyi
hatdsokat kikiiszobold technoldgidk és modszerek kifejlesztése), masrészt
pedig arra, hogy egy adott ipardgon beliil biztosithaté legyen az
élelmiszerek biztonsdga és megfelel6 mindsége (a nyomon koOvethetGség
integralt megkozelitése, a mindségszabdlyozas koltségeinek csokkentése,
tovabba a kornyezeti tényez8knek az élelmiszerek mindségére gyakorolt
hatdsai csokkentése). A projekt els6 két évében az élelmiszerbiztonsagi
kérdések élveznek majd elsébbséget, mindenek elStt a mikrobioldgiai (E.
coli, Salmonella) és a nehézfém szennyezddések altal okozott egészségiigyi
kockazatok kutatasa. (World Food Regulation Review, 1998. oktdber, 6.
oldal)

73/98 USA: Konnyitések az élelmiszerek besugarzasaval kapcsolatban

Az Elelmiszer és Gyégyszer Hatésdg (FDA) 1998. augusztus 17-én
bejelentette, hogy a besugarzott élelmiszerek cimkéjén a sugarkezelés tényét
nem kell feltinobb helyen k6z6lni, mint az adott élelmiszer Osszetevlit. Ez
az ipari korokben forrén tidvozolt bejelentés semlegesiti azt a kordbbi FDA
eldirdst, miszerint a besugdrzott élelmiszereken a legszembetin6bb helyen
kell feltiintetni a Radurét, a besugadrzas haromszog alaku nemzetk6zi jelét és
egy figyelmeztets feliratot. Az Elelmiszerfeldolgozék Orszdgos Szovetsége
(NFPA) helyeselte az FDA dontését, mert az hozzdjarul e fontos
élelmiszerbiztonsagi eljards szélesebb kord elterjesztéséhez. Erre a tényre
utal az is, hogy — 3 éves gondolkoddsi 1id6 utdan — az FDA 1997. Gszén a
vOoros husokat is felvette azon élelmiszerek listdjara, amelyek a korokozok
(pl. E. coli és mds veszélyes mikroorganizmusok) elpusztitisa érdekében
sugarkezelésnek vethet6k ald. (World Food Regulation Review, 1998.

oktéber, 13-14. oldal)
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74/98 USA: Jelolni kell a termékekben visszamaradé technolégiai viz
mennyiségét

A Mezbgazdasagi Minisztérium (USDA) kotelez6vé kivdnja tenni, hogy a
baromfifeldolgozék tiintessék fel termékeik cimkéjén a technoldgiai
folyamatokbdl visszamaradd viz mennyiségét. A dontés hatterében az all,
hogy az USDA Elelmiszer Biztonsdgi és Ellen6rzé Szolgdlata (FSIS)
rendelettervezetet dolgozott ki, amely a hus- és baromfihus feldolgozdk
szamdra megtiltand az élelmiszerbiztonsdgi okokbdl indokolatlan viz
hozzdadasat. Ha azonban ez mindenképpen sziikséges — pl. a pulykdnal és a
sertéshisndl —, akkor a technolégiai folyamatok utdn visszamaradd viz
mennyiségét fel kell tiintetni a cimkén a fogyaszték tdjékoztatdsara. A
tervezet azt is megkovetelné a feldolgozdktél, hogy az USDA szdmaéra
szolgdltassanak adatokat annak aldtdmasztdsara, hogy a termékekben
visszamaradé viz hozzdaddsa valdban élelmiszerbiztonsdgi okokbdl (pl.
mosdas, Oblités vagy fagyasztds) tortént. Ez az intézkedés lenne hivatott
megel6zni azt a marhahds feldolgozék korében elterjedt rosszhiszemi
gyakorlatot, amikor a folosleges viz hozzdadasa egyfajta hamisitdsi célbol
torténik. (World Food Regulation Review, 1998. oktéber, 14. oldal)

75/98 USA: Nagyon szétaprozott az amerikai élelmiszerbiztonsagi
rendszer

Az Orszdagos Tudomdnyos Akadémia szakért6i testiilete és az
Orvostudomanyi Intézet munkatdrsai szerint az Egyesiilt Allamoknak égetd
sziikksége van egy nemzeti élelmiszertdorvényre, amely egységes keretbe
foglalna a jelenleg er6sen szegmentdlt és ezért csak alacsony hatdsfokkal
mikods élelmiszerbiztonsdgi rendszereket. A tuddsok ugy vélik, hogy
egyetlen hivatalnak kellene 0sszefognia a most még teljesen koordindlatlan
élelmiszerprogramokat. Nagy sziikség lenne arra is, hogy a szovetségi
er6forrasokat azokra a teriiletekre koncentraljak, amelyek a legnagyobb
kockdazatot jelentik a modern fogyasztd szdmaéara. ,,A biztonsdgos élelmiszer
biztositasa az elGallitdstol a fogyasztasig” cimil jelentés azonban nem
nevezi meg konkrétan ezeket a teriileteket, hanem felhivja a figyelmet arra,
hogy a jelenlegi rendszer — a jelentGsebb kockézati tényezGk szempontjabol
— tudomdnyosan kevésbé megalapozott. Az élelmiszerbiztonsdg szilard
tudomanyos hatterének biztositdsadhoz jo kezdeményezés lehet a HACCP
monitoring rendszer alkalmazdsa, amely jelenleg kotelez6 a his- és a
baromfiiparban, valamint a tengeri eredetd élelmiszerek feldolgozasdban.
Bill Clinton figyelemre méltonak tartja a javaslatokat és mar létre is hozott
egy Elnoki Tandcsot azok kivizsgdldsara. (World Food Regulation Review,
1998. oktéber, 18-19. oldal)
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76/98 Ausztralia: Egészségiigyi és géntechnoldgiai allitasok, valamint
eredetmegjelolés az élelmiszerek cimkéjén

Az utobbi id6ben két jelentds valtozds tortént az ausztrdl élelmiszer-
szabvanyositds  teriiletén. Egy id&szakos  mintaprojekt  4dtmeneti
intézkedésként engedélyezi, hogy a foldttal dusitott élelmiszerek cimkéjén
egészségiigyi jellegl kijelentéseket tiintessenek fel — a foldtok ugyanis az
eddigi kisérletek tanudsdga szerint dramai mértékben csOkkentik a sziiletés
eldtti (prenatdlis) idegrendszeri rendellenességek elé6forduldsi gyakorisdgat.
A maéasik ujitds megkoveteli a genetikai manipuldcidk segitségével
létrehozott élelmiszerek kiilon szabdlyozdsat. Ennek értelmében 1999.
majusdatdl kezdve a genetikailag manipuldlt élelmiszerek csak akkor
hozhaték forgalomba az orszdgban, ha el6z6leg az Ausztrial-Uj-zélandi
Elelmiszer Hat6sdg feliilvizsgédlta és a vonatkozé szabvanyba belefoglalta
azokat. A genetikai médositds tényét természetesen minden esetben fel kell
tiintetni az élelmiszer cimkéjén. Az Ausztrdl Kereskedelmi Torvény 1998.
julius 16-i médositdsa pedig rendelkezik az idegen orszdgokbdl szdrmazd
¢lelmiszerek eredetének és Osszetevlinek, illetve az elGallitds helyén
elvégzett termelési folyamatoknak a cimkén valé feltiintetésérdl.

77/98 Az Altalianos Alapelvek Codex Bizottsiga megvitatja a
szomatotropin hormonnal kapcsolatos kockazatelemzést

1998. szeptember 7-11. kozott tartotta meg 13. iilését az Altaldnos
Alapelvek Codex Bizottsdga, amely eljarasokat és szabdlyokat dolgoz ki a
FAO Codex Alimentarius Fd&bizottsdg szdmdra. A résztvevlOk kozott igen
éles vita bontakozott ki arr6l, hogy a kockédzatelemzésnek kizdrdlag a
tudomédnyos elveken kell-e nyugodnia vagy pedig figyelembe veenddk olyan
szempontok 1s, mint az 4allat- és kornyezetvédelem, a kultura és mas
kérdések. A napirenden szerepelt tovdbbd az Egyesiilt Allamokban
kiterjedten hasznalt szarvasmarha szomatotropin (BST) hormon altal
okozott kockdzat vizsgdlatira legalkalmasabb moddszerek kivélasztdsa, a
Codex Szabvanyok alkalmazédsanak helyzete a fejl6dd orszagokban, a civil
szféra nagyobb bevondsdnak lehet6ségei, valamint az 4j szabvanyok
elfogadasdval kapcsolatos szavazasi eljarasok reformja. Az iilésen 57
orszagbol és 26 nemzetkdzi szervezett6l rekord szdmu kiildott vett részt,
ennek ellenére a legtobb felvetett kérdésben - tovabbi konzultacidk
sziikségességére hivatkozva — elhalasztottdk a dontéshozatalt az 1999.
aprilisi kovetkezd iilésig, amely kozvetleniil megel6zi majd a Fdbizottsag
kétévenként ROmdaban esedékes konferencidjat. (World Food Regulation
Review, 1998. november, 5-6. oldal)
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78/98 Ausztria: Aktiv tamogatas a GMO Direktiva médositasahoz

Az 1998. szeptember 23-4n Bécsben megtartott ,,A genetikailag mddositott
szervezetek (GMOs) biztonsdga és ellen6rzése” cimil konferencidn Barbara
Prammer osztrdk csalddiigyi és fogyasztévédelmi miniszter bejelentette,
hogy Ausztria aktivan tdmogatja a biotechnoldégiai uton Iétrehozott
novények természetbe valdé kihelyezésének szabdlyozdsar6l sz6l6
90/220/EEC szdmu direktiva mdédositdsat. A miniszter asszony emlékeztetett
arra is, hogy orszdga az Eurdépai Bizottsdg jovahagydsa ellenére sem
engedélyezte a NOVARTIS altal kifejlesztett Bt kukorica vetdmag
alkalmazésat. Az emlitett direktiva modositdsa a kovetkezd kulcskérdések
megolddsdra irdnyul: 1.) a fogyaszték megfeleld tdjékoztatdsa; 2.)
kozegészségligyi biztonsdg és a kornyezet védelme; 3.) a direktiva
hatdskorének pontos tisztdzdsa; 4.) a kockdzatelemzés elveinek rogzitése;
5.) a GMOs valamennyi kihelyezési formdjdnak adminisztrativ
szabdlyozédsa; 6.) a forgalomba hozatalra vonatkoz6 eljardasok felgyorsitdsa
€s egyszerlsitése; 7.) a dontéshozatali eljardsok nyitottabbd tétele; 8.) a
vitds kérdések rendezésének szabdlyai; 9.) a piacra keriilt termékek kotelezd
megfigyelése; végiil 10.) konzultiaciok folytatdsa a biotechnoldgia 4ltal
felvetett etikai kérdések targydban. (World Food Regulation Review, 1998.
november, 3-4. oldal)

79/98 USA: Az tjonnan megalakult Elelmiszerbiztonsagi Elnoki
Tanacs atfogo szovetségi stratégiat dolgozott ki

Az Egyesiilt Allamok élelmiszerszabdlyozédsi programjairdl sz616 szakértsi
jelentés nyilvdnossdgra hozatala utdn Clinton elndk 1998. augusztusdban
létrehozta a nyolctagi Elelmiszerbiztonsdgi Elndki Tandcsot, amely az
ezirdnyu erGfeszitéseket lesz hivatott koordindlni az elkovetkezendd
években. A szervezet els6dleges feladata egy atfogd stratégiai szovetségi
élelmiszerbiztonsdgi terv kidolgozdsa, valamint a szovetségi koltségvetési
forrasok elosztdsa az élelmiszerbiztonsdggal foglalkoz6é szdmos hivatal
kozott. Az  elmondottakon tdlmenden a kormdnyzat ajdnldsokat és
észrevételeket var az 4j testiilett6l a Tudomédnyos Akadémia dltal
kidolgozott , Elelmiszerbiztonsdg a termelést6l a fogyasztdsig” cimd
jelentéssel kapcsolatban is. Az élelmiszerbiztonsdg kérdéskomplexumadnak
egységes megkozelitése érdekében az djonnan megalakult Elndki Tanécs
mar oktober elejére egy jovOképet dolgozott ki és bocsdtott tdrsadalmi
vitdra, amely mind az ipar, mind a fogyaszték érdekeire tekintettel van
ugyan, sokan mégis vitatjdk az abban foglalt célok megvaldsithatésdagat. A
jovékép tobbek kozott igy fogalmaz: ,,A fogyasztoknak biztosaknak kell
lenniiik abban, hogy az élelmiszer egészséges, biztonsdgos és megfizethetd.
Olyan egységes élelmiszerbiztonsdgi rendszerben gondolkodunk, amely
preventiv stratégidkat, tovabbd integralt kutatést, feliigyeletet, ellen6rzést és
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jogi szabdlyozdst alkalmaz a termd6foldt6l egészen a fogyasztd asztaldig.
Odafigyeliink az djonnan jelentkez6 fenyegetésekre és figyelembe vessziik a
konnyen sebezhetl tarsadalmi rétegek specidlis igényeit. A magdn- és az
allami szektorral folytatott egylittmikodésiink sordn tudomdnyos ¢és
kockdzat alapd megkozelitést alkalmazunk. Az élelmiszerek akkor lesznek
biztonsdgosak, ha mindenki megérti és elfogadja sajat kotelezettségeit."
(World Food Regulation Review, 1998. november, 11-12. oldal)

80/98 USA: Egyediil a hatarellendrzés képtelen megoldani az importtal
kapcsolatos élelmiszerbiztonsagi problémakat

A Szenitus korményzati ligyekkel foglalkozé dllandé albizottsdga 1998.
szeptemberében szdmos meghallgatison foglalkozott az importélt
élelmiszerek biztonsdgi kérdéseivel, kiilonos tekintettel az utébbi években a
kiilfoldr6l behozott szamdéca és mdlna dltal okozott megbetegedésekre. Az
élelmiszeripar és a fogyasztdi szervezetek kozott tovdbbra sincs konszenzus
arr6l, vajon az FDA-nak (Elelmiszer és Gyégyszer Adminisztricio)
sziikksége van-e pétlélagos torvényi felhatalmazdsokra az Egyesiilt Allamok
élelmiszerpiacdnak jobb feliigyeletéhez és védelméhez. A Legfébb Allami
Szamvevdszék jelentése szerint az elmult évtizedben ugrdsszertien megndtt
az importdlt élelmiszerek mennyisége, amellyel az FDA messzemenden nem
tudott 1épést tartani olyan tekintetben, hogy minden szdllitméanyt tételesen
ellendrizzen az orszdgba valé beléptetés pontjdn. Vannak azonban mads
problémadk is: igy a gdtldstalan import6rok, az enyhe szankcidk és birsagok,
valamint a torvényes jogkorok hidnya ugyancsak gdtolja az FDA-t a
szennyezett élelmiszerek beléptetésének megakaddlyozdsdban. A szendtusi
meghallgatdson William Schultz megbizott kijelentette, hogy az
élelmiszerbiztonsdg kérdése ma mar az FDA tevékenységének
kozéppontjdban 4ll és igen lényeges a jelenlegi programok javitdsa. Ez
azonban nem csupédn pénzkérdés, hanem teljesen ujféle megkozelitésmodra
is sziikség van: nem elég csak a hatdrdllomdsokon ellendrzést végezni,
hanem a jovében konstruktiven egyiitt kell m{ikodni a partner orszdagokkal
sajat szabdlyoz6 rendszereik tokéletesitése érdekében. (World Food
Regulation Review, 1998. november, 12-13. oldal)

81/98 USA: A leginkabb gyermekek altal fogyasztott élelmiszereknél
alkalmazott peszticideknek van alternativajuk

A Fogyasztéi Unid elnevezést érdekképviseleti szervezet szerint van
alternativija a leginkdbb gyermekek altal fogyasztott élelmiszereknél
alkalmazott, igen magas kockédzatu szerves foszforsavas rovarirtoszerek
hasznédlatdnak. A kiadott jelentés megéallapitja: olyan gylimolcsdok és
z0ldségek esetében, mint a korte, az Oszibarack, az alma, a sz8l6 €s a
z6ldbab o6l felhasznédlhatdk a kevésbé veszélyes hagyomdnyos peszticidek,
tovabba a biologiai védekezés és a megfeleld agrotechnikai eljarasok.
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Kiilonosen a gyermekek 4dltal igen kedvelt kortét gyakran kezelik almamoly
ellen a rendkiviil veszélyes metil-paration tartalmi szerekkel, amelyek
azonban j6l kivalthatok kevésbé kockazatos peszticidekkel is (pl.
tebufenozid). Az Elelmiszer Mindségvédelmi Toérvényben  kapott
felhatalmazds alapjdn a Kornyezetvédelmi Hivatal (EPA) 100-ndl is tobb
termény esetében feliilvizsgélja a kevésbé koltséges inszekticidek, a szerves
foszforsav szdrmazékok haszndlatdt, mivel alapos a gyant, hogy a sziikséges
dézisban alkalmazva veszélyesek lehetnek az emberi idegrendszerre. Mar az
elézetes vizsgdlatok sordn kitlint, hogy ezek a vegyiiletek joval
meghaladhatjdk a megengedett kockézati szintet, igy szdmitani lehet
betiltdsukra. (World Food Regulation Review, 1998. november, 20. oldal)

82/98 Varso: Nagy lehetoségek a biogazdalkodas elott

Egyre jobban terjed a biotermelés Lengyelorszdgban; a
kozvéleménykutatdsok szerint ugyanis a lengyelek tobbsége szivesen
fogyasztana organikus uton elddllitott élelmiszereket. Jelenleg évente
mintegy 8,2 milli6 USD  értékd  bioélelmiszert forgalmaznak
Lengyelorszagban, de szakértGi becslések szerint ez a szdm néhdny éven
beliil akar tizszeresére is novekedhet. Varséban 1998. oktéber 22-én
tudomdnyos szemindriumot rendeztek abbdl az alkalombdl, hogy megnyilt a
Bioélelmiszer Centrum, amely f6 feladatdnak tartja a biotermesztés
széleskord elterjesztését az orszdgban. Ehhez kedvezd koriilményeket
teremt, hogy a lengyel népesség 34 %-a vidéken €1, olcsé a munkaerd és a
term&foldek még mentesek a szennyezddésektSl. Majdnem 10 évvel ezeldtt,
1989-ben egy német alapitvdny tdmogatdsdval megalakult Lengyelorszdagban
az EKOLAND, a biogazddlkodék szovetsége, amely 1995. 6ta
tanusitvdnyokat ad ki a biotermesztésre 4tdllt farmerek szdmadra. Az
EKOLAND ko6zlése szerint 1998-ban 182 biofarm volt Lengyelorszagban.
(World Food Regulation Review, 1998. december, 12-13. oldal)

83/98 EU: Két 1ij logo az élelmiszerek mindségének és eredetének
jelolésére

Egy nemzetkozi élelmiszerkidllitas alkalmaval 1998. oktober 19-én a
tisztvisel0k bemutattdk azokat az uj logokat, amelyek hasznalatat az Eurdpai
Bizottsdg 1 évvel korabban hagyta jovd. A kék és a sdrga szinld logo az
¢lelmiszerek mindségét €s szarmazdasi helyét lesz hivatott reprezentalni,
egységes jelolést biztositva ezaltal mind a 15 tagdllamban a jelenleg
hasznédlatos nemzeti cimkék felvaltdsaval. A logdk gyors terjesztése
érdekében varhatéan kiterjedt kampédnyra keriil majd sor. A két 1) logot
azokra az élelmiszerekre lehet majd alkalmazni, amelyek — a 2081/92/EEC
szamu direktiva el6irdsai szerint — eleget tesznek a Védett eredet-megjelolés
(PDO) és a Védett foldrajzi jelolés (PGI) kritériumainak. Emellett 1étezik
még az Eurdpai Unioban az élelmiszerek Garantdlt hagyomanyosan
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kiilonleges jellege (TSG) is (ldsd: 2082/92/EEC sz. direktiva), amelyre méar
kialakitottak egy jelolési rendszert, s ennek haszndlatidt az emlitett kampany
sordn szintén igyekeznek majd népszertsiteni. A két direktiva tobb mint 500
termékcsoportra terjed ki, koztik friss husra és hustermékekre, sajtokra,
zsirokra és olajokra, zoldség- és gyiimolcsfélékre, gabonafélékre, tengeri
eredetd élelmiszerekre, sorre, italokra, kenyér- és tésztafélékre. (World
Food Regulation Review, 1998. december, 9. oldal)

84/98 USA: Az FDA 1999-ben tobbet kolt az importalt élelmiszerek
ellenérzésére

Az Elelmiszer és Gyégyszer Adminisztracié (FDA) élelmiszer programja az
1999. pénziigyi évben 28,5 millié USD tdmogatdsban részesiil, mely Osszeg
legnagyobb részét (mintegy 21 milli6 USD-t) az import és a hazai
élelmiszerek ellendrzésére forditjak az Elelmiszerbiztonsagi
Kezdeményezés keretében. Az FDA-re ugyanis egyre nagyobb nyomads
nehezedik az importdlt élelmiszerek hatékonyabb ellendrzése, illetve a
HACCP (Veszély Elemzés és a Kritikus Szabdlyozdsi Pontok) rendszerek
hazai bevezetésének eldmozditisa érdekében. Az USA hatdrain torténd
importellenérzés meggyorsitdsa és hatékonysdgdnak ndvelése azonban csak
az egyik prioritds; emellett az FDA tobb pénzt kivan kolteni més orszdgok
élelmiszerfeldolgozdsi folyamatainak a helyszinen torténd ellendrzésére is.
(World Food Regulation Review, 1998. december, 15-16. oldal)

85/98 Ausztralia megkoveteli az importalt lazac hékezelését

A Kereskedelmi Vildgszervezet (WTO) fellebbviteli foruma helybenhagyta
az alsobb foku szakértdi testiilet dontését, miszerint az az ausztral eldiras,
amely megkoveteli az 1mportalt lazac hdkezelését (f6zését), sérti a
nemzetkdzi  kereskedelmi  szabdlyokat. Az  ausztrdl fellebbezés
elutasitdsanak legfébb indoka az volt, hogy nincs kell6en aldtdmasztva
tudomanyos kockdzatbecslési eljarasokkal. Ez az els§ eset, hogy a WTO
elutasit egy egészségiigyi jellegdi nemzeti dontést, amely az importalt
¢lelmiszerek altal okozott betegségek megeldzésére iranyul. (World Food
Regulation Review, 1998. december, 23. oldal)

A hirekben k6zdltek hattéranyagai a megadott szamok

alapjan a KEKI-ELMINFO-néal megrendelhetdk.
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