francia borkeresked6k felismerték,
hogy ha hosszu tavon a vilag élvo-
nalaban kivannak maradni, olyan
borstilusokat kell kialakitaniuk, amelye-
ket nemcsak sajat elképzelésiik szerint
formalhatnak, hanem a nekik leginkabb
tetsz6 modon értelmezhetnek a vilag bor-
fogyaszto tarsadalma el6tt. Offenzivat
dolgoztak ki, amelyben nemcsak a borok
egyedi jellegét kivantak megalkotni, de
aztis, hogy errél mit gondoljon a fogyasz-
to. gy alakultak ki azok az eredetvédel-
mi rendszerek, ahol végtelen technokra-
ta modon leegyszerdsitették a boraszati
vertikumot: egy adott helyen egy adott
madszerrel kell foglalkozni. Meghataroz-
tak ezeknek a , kultarkéroknek” a helyét,
s ez alapjan egy rendkivil érdekes, jal
megrajzolhatd stilusiranyzat-rendszer
jott Iétre.

Franciaorszagban alapvetéen négy
olyan borvidék és ezekhez tartozé borsti-
lus létezik, amely ezt a négy égtajat fel-
rajzolhatja szamunkra. Mind a fehér-,
mind a vérosborok terén két-két jol elki-
[6nilé iranyzat jott létre.

FEHERBOROK

1| Az egyik fehérborstilust az Atlanti-
6ceanba 6mlé Loire folyd vélgyében ala-
kitottak ki. E teriilet Franciaorszag észa-
ki harmadanak déli részén, kelet-nyugati
iranyban teril el. A vidék étkezési struk-
tarajat a tengerb6l szarmazo étkek hata-
rozzak meg: halak, kagylok, csigak, rakok
stb. S mivel ezek magas fehérjetartalom-
mal birnak, emésztésiket leginkabb az
élénk savakkal, tide, friss, gytimolcsos jel-
leggel és viszonylag magas alkoholtarta-
lommal rendelkez6 borok segitik eld. Nem
is beszélve arrdl, hogy a halak altalaban
az étkezések elején kertilnek teritékre:
el6ételként vagy konnyebb étkekként,
amelyek nem taglézhatjak le azonnal az
embert. A Loire-volgyi boraszat tehat ko-
vette az tkolégiai adottsagokat és az ét-
kezési szokasokat is. A bort, melyet a
sauvignon blanc szél6fajtara alapoztak,
nagy tartalyokban, iranyitott erjesztéssel,
leveg6tdl elzarva erjesztetik és taroljak.
Ennek eredményeként a friss sz6l6re em-
|ékeztetd elsédleges illat- és izanyagok
megmaradnak a borban, illetve az élénk
savérzetet biztositd almasavat nem en-
gedik lebomlani, melynek érzetét a ter-
mészetesen visszatartott vagy mester-
ségesen visszajuttatott szén-dioxiddal is
fokozzak. Mindezek eredményeként sz(i-
letett meg a ma is oly divatos ,reduktiv”
borstilus (reduktiv = oxigént6l elzart).
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Ahhoz, hogy a magyar bornak és boraszatnak a vilagban elfoglalt helyét és le-
het6ségeit megismerhessiik, nélkiilozhetetlen a vilag boraszatanak feltérké-
pezése. Természetesen atfogo vilagtérkép megalkotasa gigantikus vallalkozas
lenne. Mégsem reménytelen kisérlet a vilag borstilusainak meghatarozasa, ele-
gend6 ehhez négy alapveté iranyat kijeldlni, amely aztan iranytiiként szolgal-

hat a vilag borkészitési szokasainak betajolasaban. Az Eurépat jellemzé fébb
okologiai adottsagok, amelyek fontosak a sz616termesztés-borkészités szem-
pontjabél, Franciaorszagban egy-egy borvidékhez kapcsolédoan kilon-kilén

megtalalhatok.

2 | Ennek ellentettje Burgundia fehérbor-
készitése, amely egy egészen mas palyan
helyezi el a gasztrondémiat és a borasza-
tot. Burgundia - melyrél némi talzassal
elmondhatjuk, hogy Eurépa gasztrono-
miai kdzpontja - Franciaorszag keleti ha-
taratol 100-150 km-re, észak-déli irany-
ban tajolhaté. Eghajlatat az 6koldgiai
kiegyenlitettség, a négy évszak harmoni-
kus megléte jellemzi. A helyi lakossag
sokoldalibb taplalkozasi szokasait a bo-
raszatnak is le kellett forditania a maga
nyelvére. Itt is fogyasztanak halat, de a
sertés és a szarvasmarha csakigy meg-
jelenik az étlapon, mint az éti csiga és a
béka, amelyeket nem lehet egy ,egysze-
riibb” borral Gtjukra bocsatani. Testesebb
fehérbort kellett megalkotniuk, amelynek
alapjaul a chardonnay szolgal, melyet kis
pincék kis fahorddiban érlelnek szép, ke-
rek, lagy borokka. Az almasav az oxidacio
folytan lebomlik, az elsédleges gytimalcs-
izeket pedig szépen kiegészitik a fahor-
dos érlelésbél szarmazd, tn. masodlagos,
érlelésiillat- és zamatanyagok.

VOROSBOROK

Ha azt mondjuk, hogy a kénnyebb, beve-
zetd jellegli ételek kisérdje a fehérbor le-
het, akkor magatol értetédden a féételek
mellé is talalni kellett megfeleld tarsakat
- vorosborbal.

1| Az Atlanti-6cean partvidékének déli ré-
sze hires vorosborkultirajarél. A tajegy-
ség vorosbora a cabernet sauvignon és
franc, illetve a merlot, amelyekre a magas
tannin- és alkohol-, valamint az alacsony
savtartalom jellemzé alapvet6en. Mivel a
44-45, szélességi foknal a melegebb ég-
hajlat folytan zsirosabb ételeket mar
nemigen érdemes fogyasztani, a marha-
hus alapu ételek a féételek meghataro-
z06i, amelyek emésztésében a magas tan-
nintartalmd borok tudnak segiteni a
leginkabb. Az e célra kittinéen alkalmas
borokat a borvidék kikotévarosarol bor-

deaux-inak nevezik 6sszefoglaléan, amely
terllet a Pireneusok északi labatél 150-
200 km-re északra helyezkedik el.

2 | Burgundiaban, illetve a Rhéne vélgyé-
nek északi részén készitik a masik voros-
bort, amelyben a pinot noir sz6l6fajtanak
van meghatarozé szerepe. Az dkologiai
viszonyok itt viszonylag kés6i sziretet
tesznek lehet6vé, s e késgi sziret ellené-
re magas savtartalmi borokat lehet
nyerni. A késdi sziiret magas cukor- és
igy magas alkoholtartalmat tesz lehet6-
vé, amely a magas savtartalommal paro-
sulva az ottani zsirosabb ételekhez is re-
mekdil parosithato. llyen ételek a sertés,
a liba és a kacsa, illetve ezek belsgségei.
A bel6lik készilt ételek megfeleld Gti-
tarsat kaphatnak e vorésborokbol utolso
atjuk alkalmaval. Itt tehat nem feltétle-
nil egy - a bordeaux-ihoz hasonl6 - si-
r(i, mély szin(i borra van igény, hanem
kénnyebb, de magas alkohol- és savtar-
talmu, markans, nehezebben , értelmez-
het6” borokra.

——

Természetesen nagyon egyszer( lenne a
kép, ha a vilag boraszatat erre a négy bor-
ra szlikitenénk. Szot sem ejtettiink pél-
daul az édes borok jelentds vilagaral.
Emellett ennek a négy égtajnak, iranyzat-
nak a kizarélagossagat sem lehet egyér-
telm(ien megfogalmazni, de abban segit,
hogy nagy vonalakban leképezziik a bo-
raszat lehet6ségeinek f& iranyait. Ezek
azok a f6 borkészitési palyak, amelyektél
nem szabad eltérnink, mivel a természeti
adottsagok alapvetéen behataroljak le-
hetdségeinket. Szamunkra tulajdonkép-
pen az a feladat, hogy e kozott a négy ég-
taj kozott el tudjuk helyezni a magunk bo-
raszatat, lehetéségeit is. A négy évszak,
a mérsékelt kontinentalis éghajlat - Ma-
gyarorszag legdélibb részeit kivéve - azt
mutatja szamunkra, hogy a burgundiai ti-
pusu boraszkodas az, amelyet leginkabb
kavetniink kellene. €



Erdeklik a magyar borok?

Latogasson el a budakalaszi Kalvaria Pincébe, ahol torténelmi

magyar bortermo teriiletekrél kostolhat borokat.

El6re meghirdetett tematikus kostolokon ismerkedhet meg

a pince t6bb ezer palackos muzealis borkinalataval.

Tematikus, személyre szabott borsorok, céges események,

szakmai kdstoldk boraszokkal, szakértékkel.
Kiemelked6 valaszték a Matrabol és Tokajbadl,
illetve kékfrankos, kadarka, furmint és asz( borokbdl.

Jojjon el és kostoljunk egydtt!
Cim: 2011 Budakalasz Kalvaria utca 5.

Telefon: (+36 30) 297 2306
facebook.com/kalvariapince
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