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VPLYV ROCNIKA A PODNYCH VLASTNOSTI NA OBSAH
ESENCIALNYCH OLEJOV V PLODOCH A THLICI BORIEVKY
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pol'nohospodarske a potravinarske centrum — Vyskumny ustav potravinarsky — Odbor
technologickych inovacii a spolupréce s praxou, *Narodné poI'nohospodarske
a potravinarske centrum — Vyskumny ustav potravinarsky — Odbor chémie a analyzy

potravin

SUHRN

Utelom tohto vyskumu bolo vyhodnotit pddnoklimatické podmienky na obsah
éterického oleja v plodoch a ihli¢i borievky obycajnej (Juniperus communis L.).
Sledované boli vyskumné lokality s réznou nadmorskou vyskou: Ostra hora (568 m n.
m.), Priechod (578 m n. m.), Sel¢ianske sedlo (749 m n. m.) a Chramec (185 m n. m.).
Prispevok obsahuje udaje za obdobie rokov 2020 — 2022. Pdda na lokalitach Ostra hora
a Priechod sa vyznacovala neutralnou podnou reakciou s vysokym obsahom humusu a
dusika (N), nizkym az vel'mi nizkym obsahom fosforu (P), dobrym az vysokym obsahom
draslika (K) a velmi vysokym obsahom horéika (Mg). Lokality SelCianske sedlo,
Chramec mali pddnu reakciu kysli az slabo kysli. Pddna reakcia vykazovala stredne
negativnu korelaciu s obsahom éterického oleja v starom ihli¢i (r = -0,5374). Obsah
éterického oleja (EO) v plodoch bol najvyssi v roku 2020. Pohyboval sa od 1,9 % na
lokalite Sel¢ianske sedlo do 2,2 % na lokalitach Ostra hora a Chramec. Vy$si obsah
éterického oleja bol v mladom ihli¢i, bez signifikantného potvrdenia (P<0,05). Jeho
najvyssi obsah bol namerany na lokalite Ostra hora (0,64 %). Obsah éterického oleja

v mladom ihli¢i mal pozitivnu strednti korelaciu s obsahom EO v starom ihli¢i (r =
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0,3129). Obsah EO v starom ihli¢i negativne koreloval s vysokym stuptiom zavislosti
s priemernou teplotou (r = -0,7470%).

KPacové slova: Juniperus communis L., poda, teplota, étericky olej, ihli¢ie, plody

UVOD A PREHEAD LITERATURY

Borievka oby¢ajna (Juniperus communis L.) patri do ¢elade Cupressaceae, skupiny
nahosemennych rastlin (Gymnospermeae). Ma asi 60 druhov vzdyzelenych stromov
alebo krikov, Siroko rozsSirenych na severnej pologuli, v Eurdépe vratane ostrovov
Stredomoria, Severnej Ameriky a vychodnej Afriky (Adams, 2011). Cooper et al. (2012)
uvadza, Ze populacie borievok rasti v Sirokej ekologickej amplitide, v réznych
nadmorskych vyskach ana Sirokej Skale podnych typov. NajcastejSic sa v nasich
podmienkach nachadza na tazko pristupnych lokalitich. Borievka obycajnd je malo
konkurenény ihli¢naty vzdyzeleny ker s tvrdymi, pichlavymi ihlicami v trojpocetnych
praslenoch. Vyskytuje sa tam, kde je dostatok svetla, je nenarocna na podu a vlahu.
Thomas et al. (2007) uvadza, ze uprednostiiuje suché pody, kamenisté podlozie a vlhké
podmienky obyva zriedkavo. Vo Velkej Britanii vo vlhkych podmienkach je borievka
nachylna na patogéna Phytophtora austrocedri a dochddza k poklesu jej populacii
(Donald et al., 2020). Je to dvojdoma rastlina. Samiéia rastlina produkuje maésité $isky
(galbulae, oznatované ako bobule, pre ich mésit texturu), ktoré maja spociatku zelen
farbu aza 2 — 3 roky pri dozrievani maju vyrazni modra farbu (Ward, 2010). Plody
borievky obycajnej sa pouzivaju v potravinarskom, kozmetickom a farmaceutickom
priemysle na ziskavanie éterickych olejov (Bais et al., 2014). Najznamejsie vyuZzivanie
plodov je na dochutenie alkoholickych napojov (borovicka, gin). Pri vyrobe
alkoholickych napojov vznika ako druhy komerény produkt borievkovy olej, ktory sa
vyuziva najma vo farmaceutickom priemysle. Na Slovensku ma pouzivanie aromatickych
olejov dlhu tradiciu. Etericky olej (Oleum borievka) ziskany lisovanim réznych &asti
borievky sa pouzival ako zaklad mnohych oSetreni, pricom prax ho rozsirila v priebehu
16. az 19. storo¢ia (Hroziencik, 1981). Inhibi¢ny u¢inok réznych druhov borievky na
potravinové kontaminanty robi z nich dobrych kandidatov na silntl prirodnti ochranu v
potravinarskom priemysle. Borievkovy olej preukazal inhibiciu rastu S. aureus (MIC 4,75
ul/em®) aE. coli (MIC 16,8 pl/cm®) a pozitivne prispieva k tvorbe protizdpalovych

faktorov, ma protiplesiiové, antivirusové a antioxida¢né vlastnosti (Raina, 2019;

113



VPLYV ROCNIKA A PODNYCH VLASTNOSTI NA OBSAH ESENCIALNYCH OLEJOV V ...

Darwish, 2020). Aj odpady vznikajuce pri hydrodestilacii olejov vykazuju antibakterialne
vlastnosti voci Listeria monocytogenes, minimalna inhibi¢na koncentracia MIC 0.39
mg/cm?3 (Nicola, 2019). Etericky olej mé potencial mikrobiologicky stabilizovat’ a zvysit
trvanlivost’ potravinarskych vyrobkov. Zaptizdrenim EO je mozné zabezpecit' nepretrzité
uvolfiovanie a zabezpe€it' lepSiu konzervaciu potravin (Rout et al., 2022). Aromaticky
charakter plodov borievok a produktov z nej je dany zloZenim terpénov v éterickom oleji,
ktora je vel'mi variabilné a z&visi od zemepisného povodu rastlin, od pddnoklimatickych
podmienok, $tadia zrelosti, veku rastliny a pouzitia destilaénych technik. Rovnako je
réznoroda aj vytaznost' oleja ziskaného z plodov borievok. Obsah silice v bobuliach J.
communis bol stanoveny na 0,94 % z ich hmotnosti (Valtcho, 2018). Mnozstvo oleja
ziskaného destilaciou vodnou parou sa pohybuje od 0,5 % az do 3,8 % hmotnosti (Falasca
et al., 2016; Angioni et al., 2003; Zheljazkov et al., 2018). Salamon and Petruska (2017)
uvadzaju, Ze podmienky biotopov a vyvojové §tadia rastlin maju vplyv na mnozstvo
éterického oleja (od 0,9 - 1,8 %) a jeho kvalitativne zloZenie. Etericky olej (EO) nesie
zodpovednost’ za typicku arému a chut’ borievok. Z niektorych druhov borievky sa
ziskavany EO z ihli¢ia, dreva alebo plodov (galbuli) pouziva ako hlavné aromatické
¢inidlo v mnohych spotrebitel'skych vyrobkoch (Madej, 2014).

Cielom prace bolo zhodnotenie vplyvu podnoklimatickych charakteristik na obsah

éterického oleja v plodoch a ihli¢i borievky oby¢ajnej z roznych lokalit.

MATERIAL A METODA

Monitoring s vyskytom borievky obycajnej sme realizovali v rokoch 2020 az 2022
Vv roznych nadmorskych vyskach a pédnoklimatickych podmienkach: Ostra hora (568 m
n.m.), Priechod (578 m n.m.), Sel¢ianske sedlo (749 m n.m.) a Chramec (185 m n.m.).
Lokality sa nachadzaji v nadmorskej vyske od 185 m n. m. do 749 m nad morom. Tepla
agroklimatick( oblast’, okrsok T7 (teply, mierne vlhky, s chladnou zimou) s teplotou
V januari < -3 °C a dlhodobym thrnom zrazok 600 mm reprezentuje lokalita Chramec
(tabulka 1). Do mierne teplej agroklimatickej oblasti, agroklimatického okrsku M7
(mierne teplého silne vlhkého vrchovinového) s dlhodobym ro¢nym thrnom zrazok 795
mm a priemernou ro¢nou teplotou vzduchu 8,1 °C patri lokalita Priechod. Agroklimaticky
okrsok M2 (mierne teplé, mierne vlhké, so studenou zimou, dolinovy) charakterizuje

lokalita Ostra hora. Chladnu agroklimaticku oblast’, okrsok C1 (mierne chladného, vel'mi
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vlhkého) s teplotou v juli > 12 °C az < 16 °C a dlhodobym roénym tGhrnom zrazok 955
mm predstavuje lokalita Seléianske Sedlo (DZatko a Sobotskd, et al., 2009).
Monitorovanie lokalit sa uskuto¢nilo terénnym prieskumom a zberom vzoriek plodov
a ihli¢ia. Podne vzorky sme odoberali v jesennom obdobi (oktober) z hibky 0 — 150 mm.
Z odobratych podnych vzoriek sme stanovili pH v KCI, Co, N, P, K a Mg (podla
Vyhlasky MPRV SR Z. z. €. 151/2016). V jini sme vykonali zber vzoriek ihlicia, ktoré
bolo selektované na mladé a staré ihlic¢ie. Zber plodov sme realizovali v mesiaci oktober
a november.

Stanovenie obsahu éterickych olejov: Obsah éterickych olejov bol stanoveny pomocou

hydrodestilacie na pristroji na stanovenie silic. K 25 g plodov alebo ihli¢ia, bolo pridané
150 cm? destilovanej vody. Hydrodestilacia bola vykonana v priebehu 2 hod, destil4cia
bola zastavend na 30 minut a potom pokra¢ovala d’al$ich 30 mintt.

Z vysledkov rozborov podnych vzoriek a rozborov éterickych olejov v ihli¢i a plodoch
borievky sme urcili Statisticki vyznamnost rozdielu jednotlivych lokalit metddou
analyzy rozptylu ANOVA pomocou Tukeyovho testu na hladine vyznamnosti (P<0,05),
na uréenie vzajomnych vzt'ahov bol pouzity Pearsonov korelacny koeficient. Analyzy

boli vykonané pouzitim programu STATGRAPHIC Centurion XVI.I.

Tabulka 1: Charakteristika lokalit

Table 1: Characteristics of sites

Lokality/ Sites Nadmorska GPS Podny typ/ Podny druh/
vyska (m)/ Soil type Soil species
Altitude
568 N 49,029444° kambizem ilovitohlinity
Ostra hora
E 20,38277°
. 578 N 48,786645° kambizem ilovitohlinity
Priechod
E 19,214618°
749 N 48,791585° rendziny hlinity
Sel¢ianske sedlo
E 19,173297°
185 N 48,264514° pararendziny hlinity
Chramec
E 20,195566°
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VYSLEDKY A DISKUSIA

Vlastnosti pddy su odrazom vplyvu S$pecifického typu podotvorného procesu
prebichajiiceho pod uréitou vegetaciou pri uréitom vyuzivani pddy. St podmienkou alebo
sti¢astou procesov prebichajucich v péde (Makovnikovd, 2020). Skiddanka et al. (2014)
uvadza, ze su ovplyviované edafickymi faktormi ako geologicky podklad, podny druh a
podny typ. Dostupnost’ Zivin v pdde sa meni posobenim zrazok, teploty, vetra, pddneho
typu a pddnej reakcie (Maathuis, 2009). Lokalita Ostra hora sa nachadza v katastralnom
uzemi obce Spisské Podhradie, mala neutrdlnu podnu reakciu (pH 6,70) s vysokym
obsahom humusu (49,31 g.kg* Cox) a dusika (tabulka 2). Zasoba prijatelného fosforu
v pdde bola nizka, s dobrym obsahom prijateného draslika (230,32 mg.kg?) a hor¢ika
(267,94 mg.kg™). Na stanovisti Chramec, ktory sa nachddza v okrese Rimavska Sobota,
bola pddna reakcia slabo kysla (pH 6,31). Obsah humusu bol nizky (14,88 g.kg™ Cox),
rovnako aj obsah dusika a fosforu. Zasoba draslika bola dobra (204,72 mg.kg™?) a zasoba
prijatelného horéika bola velmi vysoka (560,33 mgkg?). Pddna reakcia na lokalite
Sel¢ianske sedlo mala kyslu pddnu reakciu (pH 5,45) so strednym obsahom humusu
(28,42 g.kg') a vysokym obsahom dusika. Obsah fosforu v pode bol v nizkej hodnote.
V pdde bola dobra zasoba draslika (165,36 mg.kg™) a vysoka z4soba horéika (tabul’ka 2).
Pddna reakcia na lokalite Priechod pri Banskej Bystrici, bola neutralna (pH 6,66). Obsah
humusu (51,20 g.kg? Cox) bol vysoky s ve'mi vysokou zasobou dusika (4,31 g.kg™).
Zasoba prijateI'ného fosforu v pode bola nizka, s vysokym obsahom prijatel'ného draslika
a vel'mi vysokym obsahom horéika (1 426,45 mg.kg™?). S tym koresponduju vysledky
Kobzu et al., (2010), ktori uvadzajt, Ze nase pody st dobre zasobené horéikom. Vysoky
obsah humusu, prijatelného dusika, draslika a horéika v pode stvisi s pasenim zvierat,
¢im sa zvySuju zasoby zivin v pode. Vysledky experimentu ukazuju Statisticky preukazny
(P<0,05) vplyv lokality na pddnu reakciu, obsah humusu, dusika, fosforu a hor¢ika v pode
(tabul’ka 2). Signifikantne preukazne (P<0,05) najvyssie hodnoty pH a obsahu humusu
a dusika v pode sme zaznamenali na lokalitich Ostra hora a Priechod. Maximalna
koncentracia pristupného fosforu v pdde bola evidovana na lokalite Ostra hora. Evidovali
sme na lokalite Priechod preukazne najvyssi obsah pristupného horéika v pode, 1426,45

mg.kg? (tabul’ka 2).
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Tabulka 2: Agrochemické vlastnosti pody

Table 2: Agrochemical properties of the soil

Lokalita/ Sites pH/KCI Cox N P K Mg
a/kg a/kg mg/kg mg/kg mg/kg
Ostra hora 6,70° 49,310 5,020 2,73° 230,322 | 267,942
Priechod 6,66° 51,20° 4,31% 0,862 217,57% | 1426,45°
Selcianske sedlo 5,452 28,42 3,142 1,25% 165,362 141,832
Chramec 6,312 14,882 1,602 1,26%® 204,722 560,33°
F-ratio 2,74 6,76 16,15 6,05 0,35 595,55
P-value 0,0430* | 0,0237* | 0,0028* | 0,0302* | 0,7929 0,0000*

Rozdielne indexy znamenaju §tatisticky preukazné rozdiely medzi uroviiami faktorov (Tukey t-test, P<0.05)/
Differing indices indicate statistically significant differences between factor levels (Tukey t-test, P<0.05). * -

signifikantné rozdiely na Grovni 95%/ significantly different at 95% level

Obsah éterického oleja (EO) v plodoch borievok bol najvyssi v roku 2020. Osciloval od
2,2 % na lokalitach Ostré hora a Chramec po 1,9 % na lokalite Sel¢ianske sedlo (tabul’ka
3). V dalsich rokoch bol zaznamenany jeho pokles, najma v roku 2022. Najvyraznejsie
znizenie obsahu EO v plodoch bol zisteny v borievkach z lokality Chramec (o 45,45 %).
Na lokalite Sel¢ianske sedlo sme zistili pokles éterického oleja v plodoch 0 0,6 %, o
predstavuje 31,6 %-né znizenie obsahu EO v roku 2022 (oproti roku 2020). Ziskané
vysledky su porovnatelné s vysledkami autorov (Salamon and Petruska, 2017), ktori
zistili na lokalite Chramec v roku 2016 obsah esencialneho oleja 0,9 — 1,6 %.

Autori Zheljazkov V. D. et. al. (2021) uvadzaja, Ze obsah éterického oleja v J. sabina
(1,98 %) bol vyssi ako v J. excelsa (1,16 %). Pricom jeho obsah sa pohyboval od 0,69 do
1,87 %, kym v J. sabina bol obsah od 1,3 — 2,1 %. Toto koreluje s nagimi zisteniami
obsahu EO v plodoch v J. communis (1,1 — 2,2 %) (Dimitrov et al., 2022). Etericky olej
z plodov borievky je vac¢Sinou tvoreny monoterpénmi (asi 58 %), hlavne a-pinénom, f3-
myrcénom a sabinénom (Duke et al., 2002). Ziskany étericky olej mal svetla farbu
S vyraznou borievkovou aromou. Chémiu borievkového oleja preskimal Lawrence uz
v roku 1987. Korela¢na analyza na lokalite Ostra hora ukazala vel'mi silny pozitivny
vzt'ah medzi obsahom éterického oleja v plodoch a priemernou teplotou (r = 0,9059).
Nase vysledky poukazuji na stredny negativny vztah medzi obsahom EO v plodoch
a priemernou teplotou na lokalitach Priechod a Sel&ianske sedlo (tabul’ka 3). Uhrn zrazok

vykazoval vel'mi vysoku pozitivnu korelaciu (r = 0,7674) na obsah EO v plodoch na
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lokalite Priechod. Bol evidovany na lokalitach Sel¢ianske sedlo (r = 0,6626) a Chramec
(r = 0,5088) silny pozitivny korelaény vzt'ah medzi obsahom éterického oleja v plodoch

a thrnom zrazok, ale bez signifikantného vplyvu (tabul’ka 3).

Tabulka 3: Vztah medzi thrnom zrazok (mm), priemernou teplotou (°C) za rok

a obsahom éterického oleja v plodoch (%) J. communis L.

Table 3: Relationship between total rainfall (mm), average temperature (°C) over

growing season and content etheric oil in berries (%) J. communis L.

Lokalita/ T R Ostra Priechod SelCianske Chramec

Sites (°C) (mm) hora sedlo

Rok/

Year

2020 8,8 876 2,2 1,3 1,9 2,2

2021 8,2 698 1,4 1,9 2,0 2,0

2022 9,2 556 1,9 11 1,3 1,2
re 0,9059 -0,4476 -0,4319 -0,5495
IR 0,3580 0,7674 0,6626 0,5088

T - priemerna teplota/ average temperature, R - celkové zrazky/ total rainfall, r 1 - Pearsonov korela¢ny
koeficient pre vzt'ah medzi obsahom éterického oleja v plodoch a priemernou teplotou/ Pearson correlation
coefficient for relationship between the etheric oil in berries and average temperature, r r - Pearsonov korelaény
koeficient pre vzt'ah éterického oleja v plodoch a thrnom zrazok/ Pearson correlation coefficient for relationship

between the etheric oil in berries and total rainfall

Obsahy éterického oleja (EO) v suSine mladého a starého ihli¢ia boli vyssie v roku
2021. Najvyssi obsah EO v mladom (0,64 %) ihli¢i sme zistili na lokalite Ostra hora
a v starom ihli¢i (0,52 %) na lokalite Selcianske sedlo (graf 1). Mladé ihlicie z lokality

v

v

obsah v mladom ihli¢i (0,56 %). Evidovali sme vys$i obsah éterického oleja v starom
ihli¢i (o 16 %) ako v mladom ihli¢i na jedinej lokalite SelCianske sedlo. Pri hodnoteni
obsahu EO v mladom a starom ihli¢i boli zistené rozdiely, ktoré oscilovali od 0,10 — 0,25
% v roku 2020 resp. -0,07 — 0,36 % V roku 2022. Maximalny rozdiel bol zaznamenany
v roku 2021 na lokalite Priechod (0,25 %) a v roku 2022 na lokalite Chramec (0,36 %).
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Obsah je zavisly na suSine, pretoze mladé ihli¢ie obsahuje viac vody ako staré ihlicie.
V mladom ihli¢i sa obsah vody pohyboval od 61 — 66 g/100 g a staré ihli¢ie viazalo 0 21

% menej vody ako mladé.
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Graf 1: Obsah éterického oleja v mladom a starom ihli¢i (%) J. communis L.

Figure 1: Etheric oil content (%) in young and old needles J. communis L.

Pearsnov korelaény koeficient ukazal stredni negativnu korelaciu medzi pddnou
reakciou a obsahom éterického oleja v starom ihli¢i (r = -0,5374) a obsahom EO
vplodoch (r = -0,4126). Nase vysledky nepotvrdili vysoky negativny korelacny
koeficient (r = -0,83), ktori uvadzaju autori Fejér et al., (2018); Loziené and Labokas,
(2012). Medzi obsahom éterického oleja v starom ihli¢i a teplotou (r = -0,7470) bola
signifikantne vysoka negativna korelacia (tabulka 4). Teplota k ostatnym parametrom
mala nizky stupen zavislosti. Obsah éterického oleja v plodoch vykazoval nizku pozitivnu
korelaciu na obsah EO v mladom a starom ihli¢i. Nebol zisteny korelaény koeficient

medzi zrazkami a obsahom éterického oleja v plodoch a obsahom EO v mladom a starom

ihli¢i.
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Tabulka 4:. Korela¢na analyza medzi vvbranymi parametrami (Pearsnov koeficient)

Table 4: Correlation analysis between selected parameters (Pearson coefficient)

Podna EO EOv EOv Celkové | Priemerna
reakcia/ | vplodoch/ | mladom starom zrazky/ teplota/
Soil EQin ihli¢i/ ihli¢i/ Total Average
reaction berries EOin EOin rainfall | temperature
young old
needles needles
Pddna reakcia 1
EO v plodoch -0,4126 1
EO v ml. ihli¢i 0,0333 0,2743 1
EO v st. ihli¢i -0,5374 0,1779 0,3129 1
Celkové zrazky -0,2261 0,1371 0,0429 -0,0005 1
Priemerna -0,2039 -0,2130 -0,2558 - -0,1771 1
teplota 0,7470*

EO - étericky olej/ etheric oil, * - signifikantné rozdiely na tirovni 95% /significantly different at 95% level

ZAVERY

Borievka oby¢ajna (J. communis L.) savyskytovala na miestach S roéznymi
podnoklimatickymi podmienkami a nadmorskou vyskou (185 — 749 m). Pody
charakterizovala neutrdlna (Ostra hora, Priechod), slabo kysla (Chramec) az kysla pddna
reakcia (Seléianske sedlo). Vyznacovali sa vysokym obsahom humusu, dusika, nizkym
az vel'mi nizkym obsahom prijate'ného fosforu, s dobrym az vysokym obsahom draslika
a vysokym az vel'mi vysokym obsahom hor¢ika. Najvyssia zasoba hor¢ika bola zistena
na lokalite Priechod. Pddna reakcia vykazovala stredni negativnu korelaciu s obsahom
éterického oleja v starom ihli¢i (r = -0,5374). V plodoch borievok bol obsah éterického
oleja (EO) najvyssi v roku 2020, osciloval od 2,2 % na lokalitach Ostra hora a Chramec
do 1,9 % na lokalite Sel¢ianske sedlo. V roku 2022 sme evidovali maximalny pokles
obsahu EO na lokalite Sel¢ianske sedlo (o 31,6 %). Na lokalite Ostra hora sa potvrdila
silnd pozitivna koreldcia medzi obsahom éterického oleja v plodoch a priemernou
teplotou (r = 0,9059) a stredna korelacia medzi thrnom zraZok. Pri obsahu éterického
oleja v plodoch korelaéna analyza poukazala na vysoky stupeni zavislosti medzi obsahom

EO azrazkami na lokalitaich Priechod a Sel¢ianske sedlo. Analyza mladého ihli¢ia
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preukazala vyssi obsah éterického oleja ako v starom ihli¢i. Ostra hora evidovala
v mladom ihli¢i jeho maximalny obsah (0,64 %) a Seléianske sedlo v starom ihliéi (0,52
%). Pozitivne so strednym stupiiom zavislosti koreloval obsah éterického oleja v mladom
a starom ihli¢i. Obsah EO v starom ihli¢i vykazoval zaporn( silnt korelaciu s priemernou

teplotou (r = -0,7470%*) so signifikantnym potvrdenim (P<0,05).

EFFECT OF YEAR AND SOIL CHARACTERISTIC ON THE CONTENT
OF ETHERIC OIL IN JUNIPER BERRIES AND NEEDLES

VARGOVA VLADIMIRA! - KOVACIKOVA ZUZANA' - PANGHYOVA ELENA?
— BAXA STANISLAV? — DIMITROV FILIP?

!National Agricultural and Food Centre — Research Institute of Plant Production —
Grassland Mountain and Agriculture Institute, Mladeznicka 36, Banska Bystrica, Slovak
Republic, 2National Agricultural and Food Centre — Food Research Institute —
Department of Technological Innovations and Cooperation with Practice, Modra, Slovak
Republic, °National Agricultural and Food Centre — Food Research Institute —

Department of Chemistry and Food Analysis, Bratislava, Slovak Republic

ABSTRACT

The aim of the research was to review soil and climatic conditions as well as on etheric
oil content in the Juniper berries and needles (Juniperus communis L.) was found. The
following research sites with different altitude were monitored: Ostrd hora (568 m a.s.1.),
Priechod (578 m a.s.l.), Sel¢ianske sedlo (749 m a.s.l.) and Chramec (185 m a.s.l.). The
paper contains data for the period 2020 — 2022. The soil at the Ostra hora and Priechod
locations was characterized by a neutral soil reaction, with a high content of humus and
nitrogen (N), a low to very low content of phosphorus (P), a good to a high content of
potassium (K) and a very high content of magnesium (Mg). The locations SelCianske
sedlo, Chramec had an acidic to slightly acidic soil reaction. The soil reaction showed a
moderately negative correlation with the etheric oil content of old needles (r = -0.5374).
The content of etheric oil (EO) in berries was higher in 2020. It ranged from 1.9 % in the
locality of Sel¢ianske sedlo to 2.2 % in the locality Ostra hora and Chramec. The content
of etheric oil in young needles was higher than in old needles, without significant
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confirmation (P<0.05). Its highest content was measured at the Ostra hora (0.64 %) site.
The content of etheric oil in young needles had a positive moderate correlation with the
EO content of old needles (r = 0.3129). The EO content in old needles was negative
correlated with the high degree of dependence with average temperature (r = -0.7470).
Keywords: Juniperus communis L., soil, temperature, etheric oil, needles, berries
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