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SUMMARY

The Slovak-Hungarian cross-border region is typical of its specific agricultural character
and unique land quality, both from its composition and fertility point of view. Besides
these positive aspects, the overproduction of agricultural and food products usually with
low added value in the past decades has caused the problems with sales of products and
has resulted in the worsen position of food producers in local as well as national or in-
ternational food market. As an another consequence, the global retardation of the region
takes place, resulting in the underdeveloped infrastructure, growing unemployment, as
well as overall worsening of its socio-demographic structure.

The main aim of the project is ”Utilization of regional sources for functional food pro-
duction” supported by the European Regional Development Fund within the Hungary—
Slovakia cross-border cooperation programme 2007-2013 is therefore to set the scientific
basis, objective criteria and optimized technological parameters for the development of an
innovative food production strategy and technology in order to assure the production of
foods from regional sources with higher added value for sellers and, last but not least, with
modified — improved functional properties with positive influence on human wellbeing.
To meet these targets, the exact monitoring, study, analysis and modification of both,
growing conditions of selected plants/crops and their subsequent technological process-
ing into semi-finished products utilized in food industry or final food products is being
performed, in order to achieve the food products with improved functional characteristics
and increased antioxidant potential. At the same time, the project outputs will find the
direct application in practice, increasing the added value of food products, which in turn
will lead to the anticipated increase in competitiveness, employment and infrastructure
development of the regions.
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The activity plan includes the project tasks under 10 programme points as follows:

1. Selection of the cultivated plants for further utilization.

2. Testing materials from gene bank; selection and reproduction for field growing.

3. The effect of agro-technical conditions on the quantity of functional elements.

4. Analysis of the quantity of the functional elements in the raw materials and during
food processing.

5. The effect of processes during food processing and isolation on the quantity and
quality of functional elements in the chosen agricultural plants.

6. Preparing the model equipment (system) for the production process of functional
food stuffs.

7. Preparing and testing model processes necessary to producing functional foods of
defined parameters.

8. Development and testing of algorithms that are used to calculate the optimal com-
position of models and functional food stuffs.

9. Testing their effect on health and information transfer about the new food products.

10. Project management activity.

As you can see except for programme points 6 and 7 the Faculty is involved in every activity.
In the first two cycles of the project we surveyed about the composition of the cultivated
field plants in the region of Kisalfold. Further we aim to compare the changes in the past
decades in this respect. In our analysis we want to use the data base of KSH (Central Sta-
tistic Office) and MgSzH (Central Agricultural Office). We are going to collect data on
the agro-ecological conditions in our region and evaluate their effects on the arrangement
of the different local species.

In order to achieve the project objectives we launched small plot experiments in several
repetitions in Mosonmagyarévar in October. We tested the following plant species (number
of sown varieties in parentheses): common winter wheat (46), triticale, spelt (2), winter
durum wheat (2), and winter barley (34). Spring of 2011 we expanded the number of plant
species as we plan to launch field trials with common spring wheat, spring durum wheat,
soy-bean, spring barley, buckwheat. Considering the needs of the project co-partners
we are taking part in analysis of plants that can serve the enlargement of the assortment
and the sources of nutrients — offering experimental locations if necessary (elder, red
beet). These latter activities will be discussed in details afterwards. We co-operate with
breeding companies and the headquarters of the Central Agricultural Office in the field
of variety testing.

Testing the varieties we evaluate some parameters of the varieties during the vegetation
period (pl. disease infestation, development of yield components, recording their phenol-
phases, check of plant stocks), after the harvest the yields of the varieties will be weighed
and their specific features will be identified and laboratory tests will be carried out to
measure the most important quality parameters (e.g. protein, gluten, oil, and water content).
During the pre-selection we carry out further sample-preparations for our partners in order
to determine the variety specific parameters as set in the project. Based on the results of the
experiments with the species we prepare a recommendation on establishing an objective
oriented variety assortment in the region. Species experiments go in through the entire
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project period, therefore following the sowing in October we are going to sow in spring and
autumn in 2011 and in spring 2012, as a result we will be able to evaluate and summarize
the data of at least two experimental cycles on every species in 2012.

As set under programme point 3 we launched multi-function large plot experiments on 5
locations (out of them 3 conventional, 2 ecological, and 3 in Hungary and 2 in Slovakia)
with different nutrient supply/replacement treatments (control, Azoter, NPK fertilizer,
Biokal 01, Greensoil PK+Ca+S). We grow 2 varieties of spelt wheat (OKO 10, Lajta) on
the experimental plots with the aim to analyze the soil and climatic features prevailing at
the experimental locations and their effects on the chemical components. In autumn 2011
we intend to launch the same experiments with the treatments again. We expect a proper
answer to our question: How would those factors change the chemical composition of the
mentioned varieties. We are going to collect plant samples on every experimental plot,
a part of which we are going to analyse in our own laboratory. The rest of the collected
plant samples will be handed over to our project partners that will analyse the changes in
the chemical components of the raw materials during and after processing.

During the series of our experiments we can rely on those ,,suppliers” who were ready
to provide their fields for experiments and those who provide the required biological and
agro-technological materials for our treatments and are involved into the regular field
surveys, into the rating of the yield power of plant stocks during the vegetation period and
collect soil and plant samples as well as promote the project realization at the experimen-
tal locations. Piszkei OKO Kft. is also involved into the project. The co-operation covers
the food industrial product development on one hand, and in the field of ground products
required to the analysis on the other hand. Further more they will provide the finished
products e.g. bakery products which we need to analyse for chemical composition after
processing. During the laboratory work we need suppliers that are capable to carry out
analysis that are beyond our competence like analyzing the selenium content. Contracts
are concluded for the entire project period.

In autumn 2010 we launched a series of nutrient supply experiments on stocks of four
different plant species (common winter wheat, spelt, durum wheat and triticale) in Mo-
sonmagyardévir. We intend to carry on with these experiments during the whole period
of the project with the aim to get an answer to our question how does the plant number
per hectare influence the yields of the mentioned species and how do the different forms
of nutrient supply change the chemical parameters of the 4 plants sown with varied plant
numbers per hectare.

After the project application in 2009 we soon have started to sow the spelt wheat species
from the gene bank and launched field experiments in Mosonmagyarévar on winter and
spring barley, as well as winter wheat and soy-bean varieties. The experimental fields were
harvested in 2010 and the plant samples collected on the plots are being tested in the labora-
tory. After the pre-selection we chose 16 from the 45 spelt wheat of gene bank material to
carry out basic material propagation for further sowing. Therefore we prepared the basic
propagation materials for sowing in autumn 2010 and we sow them. We are continuing
the selection of these sowing during the vegetation period and we expect to get enough
propagation material for the food technological analysis after consecutive field selections
of basic seed materials in the second year of the project period as set in the project.
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As a summary we plant to achieve the following project objectives:

1. Substantial analysis of biological raw materials
Purchase of gene bank materials, their propagation and tests on utilisation aspects;
Production of potential candidate varieties, pre-testing, preparations for registration,
seed multiplication;
Maintaining the spelt wheat varieties involved into the experiments, produce of
their seeds and progeny stages both in conventional and ecological growing.

2. Agro-technological analysis:
Conventional and ecological growing;
Analysing the effect of field-specific parameters on the chemical components -
landscape tests, analysing the adaptation ability;
Evaluation of the effects of different agro-technological elements (nutrient supply
- bacteria-fertilization, top- and foliar fertilization with macro- and some micro-
elements);
Analysing the effects of different products, date, time and doses of treatments.

3. Analysing the baking, pastes and biscuit —quality parameters, studying the system

of relationship between the parameters.

During the project realisation we plan to organise 2 field demonstrations of the grown
species in June 2011 and 2012. This time we want to show the varieties involved into the
experiments to the Hungarian and Slovakian farmers and want to disseminate the results
of the experiments in Mosonmagyarovar.

During the 4th period we organised the conference “Actual Questions of Ecological farm-
ing” in Mosonmagyardévar on 25th November 2011. There was a great number of participants
(135 experts, 33 out of them from abroad, mostly from Slovakia, 44 university students).
There were 17 lectures held by the Hungarian and Slovakian experts on the day of the
conference, some of the lectures were done in cooperation with the authors of the two
institutions. All the lectures have been made available on the web-page of the Faculty
and on Intranet.

Planned investments during the project period: plot harvester, small tractor, soil cultivation
and transportation equipment for small tractor, pH meter kit, infrared meter, green colour
selector, analytical scale, computer- and office equipment, SMS mobile field computer,
spectrophotometer.

Keywords: cross-border cooperation, functional foods, health improvement, regional
development.
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ABSTRAKT

Slovensko-madarsky prihrani¢ny region je charakteristicky svojim prevladajicim agrar-
nym charakterom a vynikajicou bonitou polnohospodarskej pody. S tym suvisi problém
nadprodukcie polnohospodarskych plodin v poslednych dekadach, ktoré pre svoju nizku
pridant hodnotu majt z1¢é odbytové moznosti a obmedzené uplatnenie na trhu. V dosledku
toho dochadza k zaostavaniu rozvoja tohto regiénu ako aj utlmu agropriemyslu v regione.
Navyse, je zname ze mnozstvo civiliza¢nych ochoreni je zapri¢inenych nedostatkom alebo
nevhodnou skladbou nutrientov a dalsich vyzivovych zloZiek. V tejto suvislosti ma vy-
znamnu tlohu aj nedostato¢na informovanost spotrebitelov o pévode a zloZeni potravin.
Hlavnym cielom projektu ,Vyuzitie regionalnych zdrojov na produkciu funkénych
potravin — Funkcionalis élelmiszerek regionalis forrasb6l” podporeného z prostriedkov
Eurépskeho fondu regiondlneho rozvoja v ramci programu cezhrani¢nej spoluprace
Madarska republika - Slovenska republika 2007-2013, je zmiernit uvedené nedostatky
a vypracovat postupy vyroby takych potravin, ktoré maju vysoku pridant hodnotu a st
zaroven zdraviu prospesné.
V ramci kooperacie zapojenych pracovisk vedy a vyskumu sa spolo¢ne realizuju pestovatelské
pokusy z rovnakymi plodinami v oboch prihrani¢nych regiénoch, spolo¢ny odber vzoriek,
ich analyza pomocou vhodnej pristrojovej infradtruktury a nésledne modifikacia pesto-
vatelskych praktik tak, aby sa dosiahli plodiny so zvySenym obsahom funkénych zloziek.
Rie$enim projektu sa prispeje k rieSenie existujicich problémov pomocou:

— cielenej a odborne podloZenej analyzy a modifikacie pestovatelskych podmienok

- analyzya optimalizacie technologického spracovania polnohospodarskych produktov
s cielom dosiahnut produkciu potravinarskych produktov so zlep$enymi tizitkovymi vlast-
nostami a so zvy$enym antioxida¢nym potencidlom. Zaroven sa tym umozni v pripade
priamej aplikacie vysledkov projektu v praxi zvysenie pridanej hodnoty polotovarov a
potravindrskych produktov, ¢o nasledne povedie k predpokladanému rastu konkurencie-
schopnosti, rozvoju zamestnanosti a infradtruktiary dotknutych regiénov.
Kliiéové slovd: cezhrani¢na spolupraca, funkéné potraviny, zlep$enie zdravia, rozvoj regiénu.
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PREDSTAVIT SVOJ PROJEKT — A PROJEKT BEMUTATASA

1.1. Problémy prihrani¢ného regionu - A hatdrmenti régiok problémdi

Slovensko-madarsky prihrani¢ny region je charakteristicky svojim prevladajicim agrar-
nym charakterom a vynikajicou bonitou polnohospodarskej pody. S tym suvisi problém
nadprodukcie polnohospodarskych plodin v poslednych dekadach, ktoré pre svoju nizku
pridant hodnotu maju zlé odbytové moznosti a obmedzené uplatnenie na trhu. V désledku
toho dochadza k zaostavaniu rozvoja tohto regiénu ako aj utlmu agropriemyslu v regione.
Pritom je potrebné zdéraznit, Ze ekonomické a geografické podmienky oboch prihrani¢nych
regiénov st velmi podobné.

S cielom zastavit tieto negativne trendy je potrebné diverzifikovat polnohospodarsku
produkciu a pontknut odberatelovi — spotrebitelovi polnohospodarske produkty so
zvy$enou pridanou hodnotou.

Lapanie, mietie —.

Miesanie

Obrdzok 1. Priklady zhodnotenia p$enice $paldovej (Triticum spelta L.)
ako jedného zdroja surovin z prihrani¢ného regionu

Figure 1. Examples of utilization of spelt wheat (Triticum spelta L.)
as one of typical regional sources of foods from the cross-border region
1. dbra A tonkoly (Triticum spelta L.), mint a hataron atnyulo régi6
tipikus élelmiszer-ipari nyersanyagforrdsanak hasznositasi lehetéségei
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Navy$e, je zname Ze mnozstvo civiliza¢nych ochoreni je zapri¢inenych nedostatkom
alebo nevhodnou skladbou nutrientov a dal$ich vyzivovych zloziek. V tejto stvislosti ma
vyznamnu tlohu aj nedostato¢nd informovanost spotrebitelov o povode a zlozeni potra-
vin. Nasim cielom je zmiernit uvedené nedostatky a vypracovat postupy vyroby takych
potravin, ktoré maju vysoku pridant hodnotu a s zaroven zdraviu prospes$né. To je mozné
dosiahnut cielenou a odborne podlozenou modifikdciou pestovatelskych podmienok ako aj
nasledného spracovania polnohospodarskych produktov. (Obrazok 1. — Figure 1.— 1. 4bra)
Modifikaciou tychto podmienok sa dosiahne produkcia potravinarskych produktov so
zlep$enymi pekarenskymi ale hlavne zdraviu-prospesnymi vlastnostami ¢o je pri dnesnom
nezdravom spdsobe Zivota vicsiny eurdpskej populcie a stym spojenym narastom tzv.
modernych civiliza¢nych ochoreni, nezanedbatelny prinos. Konzuméciou potravin so
zlep$enymi vlastnostami je mozné tento trend do istej miery eliminovat.
Problémy dotknutého Slovensko—-Madarského prihrani¢ného regiéonu mozno s ohladom
na skutoc¢nosti uvedené vyssie zhrnut nasledovne:

- agrarny charakter uzemia;
nadprodukcia polnohospodarskych plodin s nizkou pridanou hodnotou;

- nizka konkurencieschopnost a zlé odbytové moznosti;

obmedzené uplatnenie na trhu;
- utlm agropriemyslu v regione.

1.2. Moznosti rieSenia existujiicej situdcie pomocou projektu cezhranicnej spoluprdce -
A hatdrokon dtnyiilo projekt jelenlegi helyzetet kezelo megolddsai

Dra 01.10.2010 zacalo oficialne rieSenie projektu s ndzvom ,,VyuZzitie regionalnych zdrojov
na produkciu funkénych potravin”, ktory bol podporeny z prostriedkov Eurépskeho fondu
regionalneho rozvoja v ramci programu cezhrani¢nej spoluprace Madarska republika -
Slovenska republika 2007-2013.

Hlavnym cielom projektu je zmiernit nedostatky uvedené vyssie a vypracovat postupy vy-
roby takych potravin, ktoré maju vysokt pridani hodnotu a st zaroven zdraviu prospesné.
Vyuziva sa pritom vedecko-vyskumny potencidl oboch partnerov na vybudovanie vy-
skumnej bazy pre rozsirenie produkcie funk¢énych potravin na baze regionalnych zdrojov
s dominantnym zameranim na produkciu p$enice $paldovej a pohanky jedle;j.
Ambiciou projektu je vypracovat postupy vyroby takych potravin z tychto obilovin, ktoré
maju vysoku pridana hodnotu a st zaroven zdraviu prospe$né. Vsetky uvedené aktivity
maju za ciel odborne podporit produkciu potravin so zlepsenymi Gzitkovymi vlastnostami
a so zvy$enym antioxida¢nym potencialom.

Vysokou pridanou hodnotou projektu, ktory riesi problém dovybudovania vyskumnej
a vyvojovej infrastruktury je projektové partnerstvo medzi institiciami VaV Slovenskej
republiky a Madarskej republiky. Projektovi partneri sa spojili, aby spolo¢nymi silami a
zdielanim know-how a skusenosti prispeli k rieSeniu negativnej situdcie pri predajnosti
polnohospodarskej a potravinarskej produkcie.
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Projekt je zostaveny tak, aby sa zintenzivnila komunikacia medzi institdciami vyskumu
avyvoja, ako aj podnikatelmi rie$iacimi podobné problémy a spolo¢ne volili nastroje pre
zvys$enie konkurencieschopnosti, dobudovania existujucich kapacit VaV a zvysovania
urovne zivota v pohrani¢nej oblasti.

Projekt jednoznaéne prispieva k tvorbe novych a prehibeniu uz existujicich vztahov me-
dzi pohrani¢nymi oblastami a je ukdzkou toho, Ze rie$enie regionalnych hospodarskych
problémov si vyZzaduje globalny, nie ¢iastkovy pristup.

Realizéciou projektu sa naplita zakladny princip tvorby inovaéného vyskumného centra
sustredujiceho $pickovych vyskumnikov, ktorym je zvy$enie konkurencieschopnosti vedy
avyskumu v eur6pskom meradle. Projekt vytvoril nevyhnutné predpoklady pre realizaciu
nasledujucich projektov v oblasti vyskumu funkénych potravin, farbiv v potravinarstve a
pod. Toto priemyselné odvetvie neustale ziskava na aktualnosti a vyhodou tohto segmentu
je, ze nepodlieha ,hospodarskym” krizam, ale vyzaduje si neustélu pozornost jednotlivych
$tatnych organov a $irokej verejnosti.

Vystupy z vyskumnej prace si nevyhnutnym predpokladom rozvoja narodného hos-
podarstva v segmente ,,zdravych potravin”. Segment zdravych potravin predstavuje pre
pestovatelov polnohospodarskych plodin v cezhrani¢nom regione moznost lepsie spenazit
svoju produkciu, pre potravinarov predstavuje sposobom ako zvysit pridant hodnotu vo
vyrobnom procese a pre beznych konzumentov predstavuje spdsobom pre skvalitnenie
zdravého zivotného §tylu. Realizdcia projektu umozni naslednu realizaciu rozvojovych
projektov v oblasti vedy a vyskumu, polnohospodarstva, potravinarstva a priemyslu.

1.3. Realizdcia projektu - A projekt végrehajtdsa

Na rieeni projektu sa podielaju dvaja vyznamni partneri z oblasti vedy a vyskumu - za
Slovensku republiku Vyskumny tstav potravinarsky ako veduci partner projektu, ktory
zaroven koordinuje realizéciu vSetkych aktivit projektu a na Madarskej strane je do pro-
jektu zapojena Fakulta polnohospodarskych a potravinarskych vied Zapadomadarskej
univerzity (Nyugat-magyarorszdgi Egyetem, Mez8gazdasag- és Elelmiszertudomanyi
Kar) so sidlom v Mosonmagyarévari. Okrem vedecko-vyskumnych pracovisk st na oboch
stranach do projektu zapojeni vyrobcovia potravinarskych polotovarov a produktov.

Vyuzitie spolo¢ného vedecko-vyskumného potencidlu a existujicej infrastruktary vSetkych
ztcastnenych partnerov zaklada predpoklad pre optimalizaciu pestovatelskych podmienok
atechnologickych podmienok pozberovej tipravy zvolenej komodity (v prvom roku riesenia,
dominantne p$enica $paldova) tak, aby sa dosiahla produkcia plodin s cielene modifikova-
nymi vlastnostami, tj. so zvysenou vyzivovou hodnotou a zlepSenymi zdravotnymi uéin-
kami na Iudsky organizmus. To pri aplikdcii vysledkov projektu v praxi umozni produkciu
novych, obohatenych vyrobkov s presne definovanymi, tzv. funkénymi vlastnostami.

V ramci kooperacie uvedenych pracovisk s cielom naplnenia cielov projektu sa spolo¢ne
realizuju pestovatelské pokusy s pSenicou $paldovou a pohankou jedlou v oboch prihra-
ni¢nych regiénoch, vykonava sa spolo¢ny odber vzoriek a ich analyza pomocou vhodnej
experimentalnej infradtruktury. Na zaklade vysledkov odbornej analyzy sa realizuje
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modifikdcia pestovatelskych praktik a postupov tak, aby sa dosiahli plodiny so zvy$enym
obsahom funkénych zloziek.

Délezitou sucastou projektu je overovanie teoretickych poznatkov v praxi a Giprava — op-
timalizacia analyzy a optimalizdcie technologického spracovania polnohospodarskych
produktov. Za tymto u¢elom Vyskumny tstav potravinarsky buduje v priestoroch KKV
Union, sro. v Lehniciach, ktory pdsobi ako pridruzeny partner projektu, modelovi po-
loprevadzkovu overovaciu jednotku na ktorej uz v su¢asnosti st realizované a nasledne
overované vplyvy jednotlivych technologickych zdsahov na obsah funkénych zloziek
$tudovanych plodin. (Obrézok 2. — Figure 2. — 2. 4bra)

Obrdzok 2. Niektoré zariadenia modelovej overovacej jednotky —
najdolezitejSej investicie projektu
Hore: nanomlyn (vlavo), lis na ovocie ako sti¢ast zariadenia
na separaciu tuhd latka — kvapalina (vpravo);
dole: mikrozmies$ava¢ (vlavo), detail extraktora (vpravo)

Figure 2. Some components of the model test production line - the most important
investition of the project: nanomill (top-left), press as a part of solid-liquid phase separation
unit (top-right), primary mixing unit (bottom-left), extractor (detail, bottom-right)
2. dbra A modell tesztgépsor néhany dsszetevGje, mint a projekt legfontosabb
beruhdzasai: a nanoméretd 6rl6 berendezés (bal felsG kép), a szilard és
a folyékony fazis szétvalasztasat szolgald egység (jobb felsS kép),
elsGdleges keverd egység (bal als6 kép), paraelszivo (részlet, a jobb alsé kép)
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Je to unikatna kombindacia modernych zariadeni zloZend z mlynu, zariadenia na meranie
velkosti ¢astic a mikrozmieSavaca (tzv. ,,suchd ¢ast” jednotky), zariadenia na separdciu
tuha latka — kvapalina, extraktorov na extrakciu tuha latka — kvapalina, rota¢ného vaku-
ového filtra, zariadenia na predkoncentraciu extraktov a §tiav na baze reverznej osmozy
a nanofiltracie, vikuovej koncentra¢nej jednotky, zariadenia na regenerdciu extrakénych
¢inidiel rektifikdciou, fluidnej susiarne, zasobnych nadrzi na extrakéné ¢inidld, extrakty,
$tavy a kvapalné polotovary, potrubnych rozvodov a snima¢ov parametrov procesov
(tzv ,mokra ¢ast”). RieSenim projektu a vyuZitim tejto modelovej overovacej jednotky
sa tak vytvaraju dobré predpoklady pre zvyS$enie stupna spracovania a pridanej hodnoty
poInohospodarskych produktov prostrednictvom ich spracovania do podoby funkénych
surovin, polotovarov alebo prototypov findlnych funkénych potravinarskych produktov.

1.4. Vyznam projektu pre rozvoj regionu - A projekt jelentOsége a régio fejlodésére

Prostrednictvom projektu sa posiliiuje madarsko - slovenska prihrani¢na oblast, najméi v
oblasti inova¢ného a technologického potencialu vyuzivajic regionalne suroviny. Vdaka
tomu sa napomaha rastu konkurencieschopnosti podnikatelskych subjektov z prihrani¢-
nych regioénov, nakolko budi moct vyuzivat inovaéné vysledky pre svoju podnikatelska
¢innost a tym aj uviest na trh nové produkty a postupy spracovania regionalnych suro-
vin. Zameranie projektu prispieva k naplneniu zdmeru Prioritnej osi 1: Hospodarstvo a
spolo¢nost:
- Posilnenie konkurencieschopnosti prihrani¢nej oblasti prostrednictvom technolo-
gickych inovacii,
- Zlepsenie vyskumnej a vyvojovej infrastruktdry v prihrani¢nom regione,
- Lepsia koordindcia spolo¢nych vyskumno - vyvojovych projektov,
— Zvysenie rozsirovania vysledkov VaV do stikromnej praxe,
— Zabezpeclenie regionalneho rozvoja prihrani¢ného regionu prostrednictvom vyu-
zivania vylu¢ne regionalnych surovin v ramci projektu.

Pri rieSeni projektu a naslednej realizécii vysledkov pocas a po jeho ukonceni sa vyuzivaju
vylu¢ne regionalne zdroje surovin, existujuca infrastruktura zapojenych uzemi, pricom
dojde k jej modifikdcii pripadne inovacii v zmysle optimalizovanych podmienok produkcie.
Riesenie projektu v naslednej faze predpokladd produkciu polotovarov a findlnych produk-
tov s vy$$ou pridanou hodnotou (funk¢nymi vlastnostami) ¢o povedie k rastu konkuren-
cieschopnosti regiénov na domadcich i zahrani¢nych trhoch s potravinarskymi komoditami.
V tejto suvislosti je mozné oddévodnene predpokladat zvysenie zamestnanosti v regiéonoch
a zvySenie Zivotnej urovne ako aj kupyschopnosti obyvatelov, ktora s tymito efektmi
priamo suvisi. V neposlednom rade dojde k zlep$eniu zdravotného stavu populdcie na
nadregionalnej irovni v dosledku zlep$enej informovanosti a dostupnosti potravin s vy-
lep$enymi zdravotne-prospesnymi vlastnostami.
S ohladom na stanovené ciele projektu, existuje odévodneny predpoklad pre naslednu
realizaciu tychto aktivit:

- Aplikaciu vysledkov riesenia vo vyrobnej praxi s cielom prejst od overovacich po-

kusov k produkcii funkénych potravin,
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- Rozsirenie suboru $tudovanych komodit o dalsie potencialne atraktivne plodiny,

- Rast vyskumno-vyvojovej zakladne partrnerov — v suvislosti s realizdciou projektu
resp. post-projektovych aktivit sa predpoklada vytvorenie pozicii pre absolventov
univerzit, staze PhD $tudentov, resp. kratkodobé vymenné studijné pobyty.

1.5. Komu riesenie projektu prospeje? — Kinek a javit szolgdlja a projekt megolddsa?

Priamu cielovi skupinu projektu predstavuji odborni a vyskumni pracovnici, podnika-
telia pdsobiaci v sektore polnohospodarstva a potravinarstva. Sprostredkovant cielova
skupinu prestavuju vSetci obyvatelia prihrani¢ného regiéonu ako na madarskej, tak aj na
slovenskej strane.

Odborna verejnost je priamo zapojena do rie$enia projektovych tloh na zaklade realizacie
jednotlivych aktivit dojde k posilneniu infrastruktary VaV a tym aj k posilneniu motivécie
na rieSeni nasledovnych projektovych tloh. Projekt ma a bude mat priamy a okamzity do-
pad na podnikatelov prostrednictvom zverejnenia inovativnych technologickych postupov
ainovovanych produktov, ktoré podnikatelom umoznia produkovat vylepsené produkty a
tie marketingovo lep$ie umiestnit na trhu. Inovacie sa tykaju vylu¢ne funkénych potravin
pochédzajucich z regionalnych zdrojov.

Vdaka tomu existuje odévodneny predpoklad vzniku novych pracovnych miest, ¢o
predstavuje sekundarny dopad a prinos pre v$etkych obyvatelov prihrani¢ného regiéonu.
Vdaka tymto aktivitdm sa posiliiuje trvalo udrzatelny rozvoj vidieckych oblasti a inova¢ny
potencial miest v prihrani¢nom regione.

Priamym vystupom projektu budt inovécie pre funkéné potraviny z regionalnych surovin,
¢o prispeje k zlepSeniu zdravotného stavu obyvatelstva na izemi prihrani¢ného regiéon a
zlepsi dostupnost ,,zdravych potravin” pre $iroky podiel obyvatelov.

Ukonéenie projektu je planované k 31.12.2012. Viac informadcii o aktivitach realizovanych
vramci projektu, jeho vystupoch, ako aj dokumentaciu jednotlivych etap projektu je mozné
najst na oficidlnej webovej stranke projektu, http://www.husk-cbc.webnode.sk, na stranke
madarského partnera, http://www.mtk.nyme.hu a na stranke VUP http://www.vup.sk.

2.1. A projekt magyarorszdgi feladatai — Ulohy projektu v Madarsku

A, Magyarorszag—Szlovakia Hataron Atnyiilé Egyiittmtikodési Program 20072013 keretén
beliil 2010. oktéber 1-jén kezd6dott meg a HU-SK 09/01/1.2.1./0010. kédszam ,, A regiondlis
forrasok felhasznéldsa az egészségmegdrzs funkciondlis élelmiszerek elGallitasara” cimd pro-
jekt végrehaijtdsa. A projekt vezetdje a pozsonyi székhelyt Elelmiszertudoményi Kutatd Intézet
(Vyskumny ustav potravinarsky v Bratislave; VUP Food Research Institute in Bratislava).
A projekt tervezete 10 pontban rogziti a feladatokat, melyek a kovetkezdk:

1. A felhaszndland6 mez8gazdasagi novények kivélasztasa.

2. Génbanki anyagok tesztelése, kivélasztdsa és felszaporitdsa a termesztési kisérletekhez.

3. Az agrotechnikai feltételek hatdsa a funkciondlis alkotérészek mennyiségére.

4. A funkciondlis alkotérészek mennyiségének tanulmanyozasa az alapanyagokban és

a feldolgozasi folyamat folyaman.
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5. A feldolgozasi és izoldldsi folyamatok hatdsa a funkciondlis alkotérészek mennyi-
ségére és mindségére a kivalasztott mezdgazdasigi ndvények esetében.
6. A modellberendezések (rendszerének) Osszeallitasa a funkcionalis élelmiszerek
termelési folyamata szdmadra.
7. A meghatirozott tulajdonsdgi funkciondlis élelmiszerek el§allitdsdhoz sziikséges
modellfolyamatok elkészitése és tesztelése.
8. A modellek és a funkciondlis élelmiszerek optimalis dsszetételének kiszamitasahoz
sziikséges algoritmusok fejlesztése és tesztelése.
9. Azegészségre vald hatds tesztelése és az Uj élelmiszer-ipari termékek megismertetése.
10. Projekt menedzsment miikodtetése.
A Nyugat-magyarorszagi Egyetem Mezégazdasag- és Elelmiszertudoményi Kara a 6-0s
és 7-es programpont kivétel minden feladat megoldasaban résztvesz.
A program elsd két ciklusdban felmértiik a Kisalfold térségét érintGen a szant6foldi novény-
termesztést jellemz6 novényi Osszetételt, osszehasonlitast végezve az elmilt évtizedekben e
téren bekovetkezett valtozasokkal. Az elemzéshez felhasznéltuk a KSH és az MgSzH adat-
bazisat. Adatokat gytjtottiink az agrookoldgai viszonyok térségiinket érint6 jellemzsirdl,
s értékeltiik azok hatdsait a termeszthet6 novényi fajosszetétel kialakitast illetGen.

2.2. Tervezett kisérletek — Planované experimenty

A palyazatban megfogalmazott célok elérése érdekében tobbismétléses kisparcellds ki-
sérleteket allitottunk be 2010 oktéberében Mosonmagyardvaron. A vizsgélt ndvényfajok
kore (zar6jelben az elvetett fajtak szdma): kozonséges Gszi buza (46), triticale, tonkolybuza
(2), 6szi durumbiiza (2), 6szi arpa (34). 2011 tavaszan a novényi fajok korét kibvitettiik,
szant6foldi kisérleteket allitottunk be k6zonséges tavaszi bizaval, tavaszi durumbuzaval,
sz6javal, tavaszi drpaval és pohankaval. A fajtakisérletek végzése soran egyiittmikodiink
nemesitd cégekkel, illetve az MgSzH kdzpontjaval.

A fajtakisérletek végzése sordn értékeljiik a fajtdk vegetacids id6 alatti egyes tulajdon-
sagait (pl. betegségek fellépése, a termésosszetevSk alakuldsa, fenofdzisaik rogzitése,
novényallomanyok dllapotfelmérése), a betakaritast kovetGen mérjiik a fajtdk hozamait,
illetve meghatarozzuk a terméseket jellemzé tulajdonsagokat, elvégezziik a legfontosabb
mindségi bélyegek (pl. fehérje-, sikér-, olaj-, nedvességtartalom) laboratériumi vizsgalatat.
Az el6szelekci6 alapjan tovabbi minta-el6készitéseket végziink a partnereink szdmara a
palyazatban megjelolt specifikus tulajdonsdgok meghatdrozhatésaga érdekében. A fajta-
kisérletek eredményei alapjan javaslatot készitiink a célorientalt fajtavdlaszték térségen
beliili kialakitdsara. A fajtakisérleteket a program teljes idGszakdban végezziik, ennek
megfelelden az ezévi oktdberi vetéseket kovetden vetést végziink 2011 tavaszan és 6szén,
illetve 2012 tavaszan, igy minden novényfajbdl legalabb 2 kisérleti ciklus adatait értékel-
hetjiik 0sszefoglaléan 2012-ben.

A 3. programpontban meghatarozott feladatok teljesitése érdekében 2010 Gszén 5 kisér-
leti helyen (ebbdl 3 konvenciondlis, 2 6koldgiai; illetve 3 magyarorszagi, 2 szlovakiai)
tobbtényezds nagyparcellds kisérleteket allitottunk be kiilonb6zd tapelemellatasi/potlasi
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kezelésekkel (kontroll, Azoter, NPK miitrdagya, Biokal 01, Greensoil PK+Ca+S). A kisér-
leteket 2 tonkolybiiza fajtaval (OKO 10, Lajta) vetettiik el, s a kisérletek célja a kiilonbozd
kisérleti helyeken uralkod¢ talaj- és klimatikus hatdsok beltartalmi értékeket médositd
hatdsainak elemzése. Ezeket a kisérleteket 2011 &szén szintén be kivanjuk 4llitani vélto-
zatlan forméban és kezelésekkel, aminek eredményeként egyértelmd valasz kaphat6 arra
a kérdésre is, hogy a felsorolt tényez&k milyen hatdssal vannak a jelzett fajtak beltartalmi
tulajdonségaira. A kisérletek mindegyikébdl novényi mintdkat gy(jtiink, melyek egy ré-
sz€t a sajat laboratériumainkban elemziink. A begyjtott novényi termények mds részét
atadjuk a programban partnerként szereplGknek, akik ezen alapanyagok feldolgoz4s alatti
és utani beltartalmi 0sszetevSinek véltozasait elemzik.

E tobbtényezGs kisérletsorozat végrehajtasdban nagymértékben tdimaszkodunk azokra a
»szolgéltatokra”, akik e kisérletek bedllitdsat vallaltak a széntéteriileteiken, biztositjdk a
kezelésekhez sziikséges bioldgiai- és termesztéstechnoldgiai alapanyagokat, részt vesznek
a kisérletek rendszeres szemlézésében, elvégzik a ndvényadllomanyok vegetacids id6 alatti
bonitalasat, talaj- €s novényi mintdkat gytjtenek, illetve segitik az egyes kisérleti helyeken
torténd szakmai munkavégzést. A szolgdltatok kozott szerepel a Piszkei OKO Kft. is,
mellyel a részben az élelmiszer-ipari termékfejlesztés, részben a kisérletekhez sziikséges

2 2 22

nagyobb mennyiségii 6rolt termékek eldallitasa terén fogunk egylittmtikodni, illetve onnan
kapunk olyan siitGipari termékeket, melyek eldallitdsuk utani beltartalmi tulajdonséagait
vizsgélni tudjuk. A kisérletek mintdinak laboratériumi vizsgalata sordn olyan szolgaltato
igénybevételével is szamolunk, aki elvégzi az olyan mintaelemzéseket, melyeket megfeleld
eszkoz, illetve miszer hijan mi nem tudunk elvégezni (pl. a szeléntartalom elemzése). A
szolgaltatékkal kdtendd szerz&dések a palyazati ciklus teljes idStartamara vonatkoznak.
2010 6szén Mosonmagyardvaron bedllitottunk egy t6dllomény-tapelemvisszapotlasi kisér-
letsorozatot is 4 kiilonféle novényfajjal (kozonséges Gszi biza, tonkoly, durum, triticale).
E kisérleteket a palydzati ciklus teljes idStartama alatt kivanjuk folytatni, melynek ered-
ményeként valaszt varunk arra a kérdésre is, hogy mekkora a szerepe a hektaronkénti
tészdmnak a jelzett 4 ndvényfaj hozamaira, illetve, hogy a tdpelemgazdalkodas kiilonbozs
formdi mekkora sillyal birnak az eltérd hektdronkénti csiraszdmmal vetett ndvényallo-
manyok beltartalmi mutatdira.

A palyazat 2009. évi benyujtasat kovetGen mar elkezdtiik a tonkoly génbanki anyagok
vetését, illetve szabadfoldi kisérleteket dllitottunk be Mosonmagyarévaron Gszi- és
tavaszidrpa-, illetve Gszibtiza-, valamint szdjafajtakkal. Ezen ndvényfajok kisérleteit 2010
folyamdn betakaritottuk, a parcelldkrol vett mintdk laboratériumi vizsgalatai jelenleg is
folynak. A 45 tonkoly génbanki anyagbdl az elGszelekciét kovetGen 16 darabot tartottunk
arra alkalmasnak, hogy azokkal tovabbi torzsszaporitdsokat végezziink. E célbél 2010
Gszén a torzsanyagok szaporitdéanyagait elGkészitettiik vetésre, s a szelekcigjat kovetGen
torzsszaporitasi célra azokat el is vetettiik. E vetések vegetaciods id§ alatti szelekcidjat
folyamatosan fogjuk végezni, s azzal szamolunk, hogy a palyazati ciklus masodik évében
a torzsanyagok tovabbi szant6foldi szelekcidjat kovetSen mar elegend$ szaporitdanyag-
mennyiség is lesz a palydzatban szerepld élelmiszer-technoldgiai vizsgdlatok elvégzéséhez.
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2.3. Célkithzéseink — Ciele

1. A biolégiai alapok széleskori vizsgélata
— Génbanki tételek beszerzése, felszaporitdsa, a hasznositdsi célok szerinti vizsgélata;
— Potencidlis fajtajeloltek eldallitasa, el6vizsgalata, bejelentésre torténd el6készitése,
vetSanyagaik felszaporitdsa;

sz

— A kisérletekben 1év8 tonkolyfajtak fajtafenntartdsa, vetGanyagaik és szaporulati
fokozataik kivant szintd el§allitasa a konvenciondlis és biotermesztésben egyarant.
2. Termesztéstechnoldgiai vizsgalatok:
— konvencionalis és biotermesztésben;
— a termGhelyi adottsdgok beltartalmi tulajdonsdgokra gyakorolt hatdsainak elem-
zése — tajkisérletek, az adaptacids képesség elemzése;
— a kiilonb6z6 termesztéstechnoldgiai elemek (tapelemellatas — baktériumtragyazas,
fej- és levéltragyazas makro- és egyes mikroelemekkel) hatdsainak értékelése;
— kiilonféle készitmények, kijuttatasi idSpont és kiilonféle dézisok hatdsainak tanul-
manyozdsa.
3. Siit6-, tészta- és kekszipari tulajdonsdgok elemzése, a tulajdonsagok kozotti dssze-
fliggésrendszer megismerése.

2.4. Rendezvényeink - Udalosti

A projekt végrehajtdsa sordn két esetben terveztiink szant6foldi fajtabemutatét, 2011 és
2012 janiusaban. E tanicskozdsokon a Mosonmagyardévaron végzett kisérletekben szerepld
fajtakat kivanjuk a térségiinkben gazddlkodo hazai és szlovdkiai szakembereknek bemu-
tatni, ismertetni a program el6haladdsa sordn végzett vizsgdlataink eredményeit.

A 4. szakasz sordn Mosonmagyardévaron 2011. november 25-én megrendeztiik ,,Az 6ko-
l6giai gazddlkodds aktudlis kérdései” cimi konferencidt, mely nagyszdmu érdekl6dd
részvételével kertilt lebonyolitdsra (135 szakember résztvevd, ebbdl 33 kiilfoldi, javarészt
szlovak, 44 egyetemi hallgatd). Az egész napos tandcskozdson szlovak és magyar részrdl
Osszesen 17 el6adas hangzott el, koztiik olyan is, mely a szerzGket tekintve a két intézmény
résztvevdit illetSen, kooperdcidban késziilt. Az el6addsok anyagit — a hozzaférhetGséget
biztositva — a Kar honlapjara és az intranetre is feltettiik.

2.5. Gép- és eszkozbeszerzéseink — Pristroje a zariadenia

A projekt tervezett beruhdzdasai a kovetkezdk: parcellakombadjn, kistraktor, talajmtivels-
és szallité eszkoz kistraktorhoz, pH mérd, infravoros tartomanyban mérd eszkoz, zold
szinszelektor, analitikai mérlegek, szdmitds- és irodatechnikai eszk6zok, SMS mobile
terepi szamitogép, spektrofotométer.

2.6. Egyluttm0kodd magyar partnereink — Pristroje a zariadenia partneri

— Mentes Gyorgy, egyéni véllalkozé — 9483 Sopronkovesd, Kossuth u. 158.
— Németh Istvan, egyéni vdllalkozé — 9165 Rabcakapi, F6 u. 31.
— Pannon Trade Kft. — székhelye: 9026 Gy6r, Mayer L. u. 69.
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— Piszkei OKO Kft. — székhelye: 2541 Labatlan, Rdkdczi u. 182.
— UIS Ungarn Laborvizsgalati és Szolgaltat6 Kft. — székhelye: 9200 Mosonmagyardvar,
Terv u. 92.)

2.7. A 2011. november 25-én megrendezett konferencia programja — Program
konferencie Aktualne otazky organického polhohospodarstva — 25.11.2011

Az elbre tervezett programnak megfelelen rendeztiik meg Mosonmagyarévaron 2011.
november 25-én Az 6kol6giai gazdalkodas aktualis kérdései cimid tandcskozast, melynek
soran a kovetkez&kben ismertetett eladasok hangzottak el:
— Schmidt Rezs6 — Megnyit6 és a projekt bemutatdsa; Az 6koldgiai gazdalkodas
jelentGsége a Karon
- Angyan J6zsef — Okoldgiai gazdalkodds a vidékstratégidban
— Juliana Schlosserova — Az 6koldgiai gazddlkodas fejlédése Szlovdkidban
— Gyéri Zoltan — A Kozponti Elelmiszer-tudomanyi Kutatéintézet szerepe az élelmi-
szerbiztonsdgi kutatdsokban
~ Silhar Stanislav - Okolégiai élelmiszerek és a fogyasztoik
- Bardécz Zsuzsa - A bioélelmiszerek tdplalkozastani sajatossagai
- Székacs Andras - A névényvédelmi technolégiak kérnyezeti és egészségiigyi kockazatai
— Roszik Péter — Funkciondlis élelmiszerek az 6koldgia gazdalkodas el6irdsai szerint
— Tamasek Zoltan — Miikodé bioldgiai védekezés az okogazdalkoddsban
— Polovka M. — Kajdi F. — Tobolkova B. — Suhaj M. — Az organikus- és a konvenciona-
lis termesztésbdl szarmazo magyar €s szlovak lisztek jellemzése és kiilonbségeik
— Téthova M. — Radics L. — Basile S. — Voros 1. — Téth P. — Zold novényvédelem —
m-learning a mezdgazdasigban
— Rézsa E. — Pecze Zs. — Nagy L. — Az esszencidlis mikroelemek jelent&sége
— B6di Csaba — A bioélelmiszerek jelentGsége a gyermekélelmezésben
— Tamasek Roland — A novényvédelem eredményessége bioldgiailag kezelt sz616kben
— Domin Jan — Az autochton borélesztSk felhasznaldsa a bioborok készitésénél
— Szanyi Géza — Huminsavak az allattenyésztésben
— Téth Lasz16 — A biogyiimolcs, azon beliil is a bio-ditermesztés dltalanos problematikaja

2.8. A projekt kari résztvevoi — Pracovnici fakulty zapojeni do projektu

— Dr. Kajdi Ferenc, egyetemi docens, alprogramvezetd; Dr. Schmidt Rezsd, egyetemi
tanar, dékdn; Dr. Szakal Pal, egyetemi tandr, dékanhelyettes; Gyéri Tibor, tudoma-
nyos munkatérs; Schiller Ottilia, egyetemi tandrsegéd; Dr. Beke Déra, egyetemi
adjunktus; Dongdné dr. Barkdczi Margit, egyetemi docens; Teschner-Kovacs Zsofia
PhD hallgaté; Matus Laszlé PhD hallgatd; Horvath Jozsefné, szakmérnok; Szabd
Lé&szI8, gazdasdgi koordindtor; Hoffmann Anett, gazdaségi tigyintézd.

— Szakmunkdsok: Karolusz Vilmos, Szelle Tibor, Ille Sandor, Lengyel Janos.

— Laboratériumi és tanszéki asszisztensek: Bognarné Médl Katalin, laborans; Kissné
Takacs Erika, laborans; Klausz Gyulané, adminisztrator; Mikso Istvan Damjanné,
adminisztrator.
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A projekt befejezésének tervezett id6pontja 2012. december 31. A projekt tevékenységével
Osszefiiggd tovabbi informaciok megtaldlhaték a program hivatalos honlapjan:
http://www.husk-cbc.webnode.sk, a Kar honlapjan: http:/ www.mtk.nyme.hu, tovabba a
szlovék lead partner honlapjan: http://www.vup.sk.
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