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ETKEZESI IRO
Induldsnak ennyi

Jolsvai Andrds

Tavalyel6tt, egy veréfényes majusi napon tel-
jestilt ifjikori dlmom: Zoli bardtommal lezd-
dultunk a Harmashatérhegytdl a Szépvolgyi
tuton a Dundig egy tizpiros Ferrari cabriéban,
és kozben a Dondol6t énekeltiik — két pajkos
6tvenes, akik voltunk. Nem mondom, hogy
nem esett jol, de azért kellett hozza némi 6n-
irénia, hogy abszolvaljuk. A tanulség pedig
mégiscsak az volt, hogy vannak dolgok az
életben, amelyeket mar nem tudunk bepé-
tolni, bArmennyire is szeretnénk.

Ez a jelenet jutott eszembe, amikor elha-
tdroztam, hogy magam is felcsapok gaszt-
roskiblernek, ahogy manapsag szokas. Nem
késén? - toprengtem. S nemcsak azért, mert
mostanaban tényleg minden valamire val6
lapban, Gjsagban és online-feliileten taldlkoz-
hatunk ilyesféle vendéglatéipari fejezettel,
ugyhogy a grizgaluska meg a lazacsteak
(sziveskedjenek a kedvemért ezt cstéknek
ejteni) tArgydban ma mér nehéz Gjat monda-
ni. (Nehéz, nehéz, de nem lehetetlen: majd
meglatjak.) Hanem féképpen azért, mert
ez is egy olyan dlom az életemben, melyet
hosszu ideje kergetek.

Sok év el6tt, amikor még se hire, se hamva
nem volt ennek a divatnak Magyarorszagon,
egy napon felkerestem a fGszerkesztdmet
(aki — csak a filologiai pontossag kedvéért
mondom — nem azonos ennek a folydirat-
nak a fészerkesztgjével), és el6adtam neki
Otletemet: mi lenne, ha eljarnék ide-oda a
varosban, eltildogélnék, eszegetnék, iszo-
gatnék, aztdn megfrnam, mit tapasztalok. -
Szoval azt akarod, hogy a vacsorddat is én
fizessem? — mondta az éles eszi f6szerkesz-
t6, és péros labbal ajtot mutatott. Ertettem a
5z6b6l, és nem kisérleteztem tobbé. Fs egyre
fajobb szivvel olvastam aztan az évek mul-
va feltdng étteremkritikdkat sorban. , Epi-
gonok” — gondoltam magamban sdhajtva,
pedig szorosan véve nem volt igazam. Es
persze hozzagondoltam régton, hogy én
mennyire, de mennyire jobban csinalnam.

Azért volt egy kivétel: a Fiy-Orsds tan-
dem, a Wittman-fitik, akik a Népszabadsag-
ban tényleg tokélyre vitték a muifajt. Nagy
élvezettel olvastam sorozatukat, és egyszer
még egy kis tréfara is vetemedtem. Tortént,
hogy a szerzdk vitriolos tollal tették a fold-

del egyenl6vé az egyik méltatlanul divatos
budai éttermet, melynek poffeszkedd f6no-
ke levélben fenyegette meg az egyébként
inkognitéban ebédeld tjsagirokat. Tobb se
kellett nekem, masnap asztalt foglaltam az
étteremben, természetesen Wittmann néven.
Kitiintetdleg udvarias kiszolgélasban volt ré-
szem, de nem tudhattam, melyik ételben lesz
a méreg. Mindenesetre, amikor a fGpincér
gombapaprikast javasolt, mint a haz speci-
alitasat, szeretettel elharitottam. Mindennek
van hatdra. Egysz6val a kérdés az, nem ké-
s6-e most, amikor az ember egy étterembe
lépve tobbszor pillant mér a vérképére meg
a cukorszintjére, mint az étlapra, nekivagni
egy ilyen kalandnak. Nincs-e eleve kudarcra
itélve az az étkezési ir6, aki nemhogy stilé-
risan, de gyomorilag sem tudja mar meg-
kozeliteni nagy példaképét, Kriidy Gyuldt?

Ne adjunk e kérdésekre elhamarkodott vé-
laszt. Induljunk el ebben a varosban, melyet
mindannyian elfogddottan szeretiink, iiljiink
be elegans éttermekbe és sarki kocsmakba,
olvassunk mérvadé lapokat a kavéhdzakban,
igyunk egy forro feketét egy presszoban, kva-
terkazzunk kisvendéglk kockds abroszaindl,
figyeljiik a vendégeket, az étkeket, magunkat.

Gytjtstink életképeket a huszonegyedik
szazadi Budapest asztalai mell6l. Vagyis ko-
vessiik a hajdani vérosi folklor egyik klasszi-
kus haromsorosat, miszerint ,,enni j, inni j6,
szovjetuni j6”. A tobbi meg majd kialakul.

Tartsanak télem. (jav: velem). Eszem a
sziviiket. @




