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inden szénak van han-
gulati velejirdja — gy
tlinik, hogy a cimben
szerepld gdz sokakbdl po-
zitiv érzéseket valt ki, amit az is
bizonyit, hogy ldthatunk olyan
vendégfogadét, televizids csator-
nét, ami errdl kapta a nevét. Es
ki ne ismerné a mondast: ,,De jé,
6zonduis a levegd!” Ez leginkabb
tiszta levegdjti erd6kben, magas-
hegységeken szokott elhangozni,
de szerencsére dltaldban nem igaz!

HOL LEHET MEGIS 0ZONDUS?

Elektromos kisiilések, villimcsa-
pasok kornyezetében termel8dik,
de mivel instabil gz, ha nincs
utdnpdtlds, hamar visszaalakul oxi-
génné. A gond akkor jelentkezik,
ha az utdnpétlds folyamatosan biz-
tositott, példdul fénymdsoldk kor-
nyezetében, vagy ami még prob-
lémdsabb — a nydri ,Los Angeles-
tipust®” szmogban. Nydri anticik-
lonok kézepén, amikor nincs je-
lent8s légmozgds, felhdten az ég,
és ezért a napsugarak akadalytalanul
jutnak el a rtalajig, a kozlekedés
4ltal termelt nitrogén-oxidok jé

D> HLEGKOZ #UV-SUGARZAS #0ZONLYUK

alapanyagként szolgdlnak az 6zon-
képzddéshez. Ez mind a novény-,
mind az dllatvildgra kdros — és
persze az emberre is. Ilyenkor ér-
demes a kozlekedést korldtozni,
vagy ha mdr kialakult e szmogtipus,
minél kevesebbet tartézkodni a
szabadban. Szerencsére e jelenség
igen ritkdn alakul ki hazdnkban:
Magyarorszdgon inkdbb a tli,
,London-tipus®” szmog jellemz8,
de annak eredete teljesen més.

0ZONRETEG

Val6ban jogos lehet a kérdés, hogy
akkor miért széltak a hirek nem
is oly rég arrdl, hogy baj van, mert
fogy az 6zon? A vilasz nagyon
egyszerli: nem a talajkozeli 6zon
fogydsa volt a probléma! A légkor
magasabb rétegeiben, a sztratosz-
férdban taldlhat$ ézonréteg szerepe
élettani szempontbdl rendkiviil
fontos, ugyanis ez szdri meg az
UV-sugdrzds jelentds részét. A
probléma akkor kezd8dott, amikor
az emberi tevékenység hatdsdra a
légkdrbe kijuttatote klér, fluor és
brém elért az dzonréteghez is, és
elkezdte pusztitani.

MAGYAROK AZ OZONLYUK ALATT e
ANTARKTISZ, 2003
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Az bzon egy hdrmas oxigén-
molekuldbdl 4ll6, instabil,
erésen mérgezd géz. Oxidald,
igy roncsolja a sejtfalakat,
ezért belélegezve irritdlja a
nyélkahdrtydt. Ezen tulaj-
donsdga miatt fert6tlenits-
szerként is hasznalatos.

Igazi sikertorténetnek lehet ne-
vezni a tudomdny tevékenységét
az ligyben, mivel a felismert prob-
lémadra gyors ipari vélasz érkezett —
technoldgiai fejlesztések és szem-
léletvaltds formdjdban. (Persze nem
utolsésorban igen kemény torvényi
korldtozé intézkedések kovetkez-
tében.) Ugyanakkor az ézonlyuk
a mai napig létezd jelenség, mert
a keletkezett seb csak hosszt1 évti-
zedek alatt tud gyégyulni.

RAZSI ANDRAS
METEOROLOGUS,

A7 ESZTERHAZY KAROLY
EGYETEM FIZIKA
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3 éjszaka félpanzidval, 2 napos sihérlettel
Kedvezményes ar: € 250/ felngtt

Hogaranciat véllalunk, ha nem esne le
a hd, akkor lehet ingyenesen storndzni!
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Varunk szeretettel idén is mindenkit egy vidam

szezonkezdésre a hbiztos Tauplitzalm-fennsikon

~ a Hotel Berghothan, a siterep kellis kiizepén,
650 1 e ;

Sielés kozvetleniil a szalloda ajtajatol,
délutan és este programok a hazban
(Apres-Ski, faklyas tira, diszko sth.).

Bavebb informécid: Tomdsvari Laszl6, igazgato

Telefon: +43-3688-2325  Mobil: +43-664-385-9773
Hotel Berghof Tauplitzalm © Tauplitzalm 19. 8982 Tauplitz
Honlap: www.berghof-tauplitz.at
E-mail: info@herghof-tauplitz.at




P ol

f

Pozitiv eredményt hozott Magyar-
orszag elsé olyan atfogo kutatasa,
amelynek soran a halastavak szeny-
nyezettségét, a halakban talalhato
szerves és szervetlen szennyezd
vegyiileteket, a feldolgozas és szal-
litas hatasait, a mikrobioldgiai koc-
kazatokat vizsgaltak

,Az akvakultdranak alacsony a ta-
karmanyigénye, er6forrds-kimélé
gazdalkodas” — emelte ki Lengyel
Péter, az Agrarminisztérium mun-
katarsa a HappyFish projekt kér-
nyezet- és élelmiszerbiztonsdgi ered-
ményei a pontytermékvonalon cim-
mel rendezett konferencian oktdber
3-an, a godollGi Szent Istvan Egyetem
Tudastranszfer Kézpontjaban.
,»,Napjainkig nem volt olyan atfo-
g6 elemzés, amely a halhtis ming-
ségét megvizsgalta volna, viszont
az dllando, sztenderd mindség rend-
kivil fontos elvaras a halfogyasztas
novelése érdekében” — mondta
Dr. Urbanyi Béla, a Szent Istvan Egye-
tem tanszékvezet6 egyetemi tanara.
A maganszféra és az egyete-
mek kozotti egyuttmikodésre ala-
pozott, kdzel 1,5 millidrd forintos
K+F-tdmogatdasu kutatas soran rend-
kivil pozitiy, megnyugtatd ered-
mények szllettek minden terlleten,
a projekt ive pedig kirajzolta azt az
utat, amelynek soran a hal eljut a

B> HHALFOGYASZTAS #MINGSEG #HAPPYFISH

totol az asztalig” — hangsulyozta
Dr. Palkovics Laszl6, a Szent Istvan
Egyetem (SZIE) rektora és Dr. Za-
nathy Laszlo, a konzorciumvezet§
WESSING Hungary Kft. fliggetlen
laboratérium Ugyvezeté igazgatdja.

LA halak él6helyének, vagyis a
halastavak vizének és az Gledéknek
a vizsgalata soran kozel 700 vegyU-
letet elemeztek, valamint mikrobi-
oldgiai vizsgalatokat is folytattak” —
mondta el Dr. Szoboszlay Séndor, a
SZIE egyetemi docense.

A halastavak vizsgdlatakor a
gyogyszerek és a névényvédo sze-
rek Osszesitett szintje még az ivo-
vizre megszabott hatarértékeket
sem haladta meg, a kedvezétlen
biolégiai hatasokat vizsgald 6ko-
toxicitasi tesztek is jo 6kologiai al-
lapotra utaltak, és a felszini vizek
kozil a halastavakban mérték a
legalacsonyabb mikromU(ianyag-ér-
tékeket a WESSLING szakértdi.

A magyarorszagi édesvizi halak
eredményei eurdpai 6sszehasonli-
tasban a nehézfémek tekintetében
is messze a hatérértékek alatt van-
nak” —mondta el Dr. Micsinai Adri-
enn, a HappyFish projektvezetdje,
a WESSLING Hungary Kft. munka-
tarsa. A halakban a vizsgdlt 420 n6-
vényvédd szerbdl csupdn 21-félét
tudtak kimutatni, a vizsgalt kozel
150 gyogyszermaradvanybol pedig

KITUNO
A MAGYAR HAL!

csak egyet talaltak meg a vizsgalatok
soran, am ezeket a vegylleteket is
csak a kimutatdsi hatarérték kor-
nyékén detektaltak. Mikrobioldgiai
szempontbdl a vizsgélt halak pato-
génmentesnek bizonyultak.

Dr. Friedrich Lészld, a SZIE Elel-
miszertudomanyi Kar dékanja, egye-
temi docense kiemelte, hogy mig
az arzén tekintetében béven a tobbi
élelmiszerre meghatdrozott hatar-
éték alatti mennyiségeket mértek,
a ponty szelénben gazdag, ami ki-
fejezetten jo hir, hiszen ez az elem
rendkivll pozitiv hatast gyakorol az
idegrendszerinkre!

Magyarorszagon egy ember
évente atlagosan 2,5 kilogramm
pontyot fogyaszt, de a valaszok
alapjan elmondhatd, hogy ez a szam
minden bizonnyal novekedne, ha a
husban nem lenne szalka — derlt
ki a Dr. Kasza Gyula, a Szent Istvan
Egyetem cimzetes egyetemi tanara
altal ismertetett reprezentativ fo-
gyasztoi felmérésbdl.

A HappyFish projekt szamos
teriiletre kiterjed6 vizsgalatai rend-
kiviil reményteljes hirrel szolgalnak:
a hazai édesvizi halak fogyasztasa
minden szempontbdl biztonsagos
és egészséges! (X)
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OSZD MEG, HOGY TE MIT KOSZONHETSZ
A TANARODNAK, ES HASZNALD
AZ HASHTAGET!




