INTERJU

A novénynemesites
az en igazi vilagom”

Beszeélgetes Kruppa Jozsef agrarmernokkel

Kruppa Jozsef 1960-ban sziiletett Kisvardan. Iskolai tanulmanyait is itt végezte, a Bes-
senyei Gyorgy Gimnazium didkjaként érettségizett. 1981-ben szerezte meg iizemmér-
néki diplomajat Szarvason, majd 1988-ban az agrarmérnokit Debrecenben. 1992 és
1997 kézott kutatasi osztalyvezeto, majd tudomanyos igazgatohelyettes a Debreceni
Agrartudomanyi Egyetem Kutatéo Kozpontjanak Kisvardai Teichmann Telepén, 1995-
161 1999-ig ugyanitt az Egyesiilt Allamok Fejlesztési Intézete tamogatdsiban a burgo-
nyatermesztési program iranyitoja, mikozben két éven at a holland-magyar kormdny-
kozi burgonyaprogram koordindtora is. 2000-t6l a Debreceni Egyetem Tangazdasag és
Tajkutato Intézetének igazgatohelyettese, majd igazgatoja, kézben az egyetemen tobb
tantargyat, novénytermesztést és novenynemesitest is tanit. 2007-t6] a Kruppa-Mag
Kft.-t iigyvezetd igazgatoja. Tiz allamilag elismert novényfajta nemesitésében vett részt.
Novénynemesité-kutato-oktato munkajaert 2014-ben Flischmann Rudolf-dijat, 2015-ben
Jedlik Anyos-dijat kapott és a Debreceni Egyetem cimzetes egyetemi tandra lett. Nevéhez
flizédik a Pannonia nevii burgonyafajta, a Ryefood rozs-, az Olimpia lucernafajta és a
Hungaro durumrozs eléallitasa, ez utobbi orszagosan és vilagviszonylatban is olyan uj-
donsag értékii novényfajta, amelynek a lisztjébol késziilt pékaruk taplalkozasi és élettani

tulajdonsdgai igen kedvezdek.

— Gyermekkori indittatas a természet és
a novények szeretete?

— Mindkét agi nagysziileim gazdalko-
d6 parasztemberek voltak. Gyermekként
is bevontak a mindennapi munkaba, a li-
balegeltetésbe, a tehenek 6rzésébe, a jo-
szdgok hazahajtasaba a Holt-Tisza mel-
letti legelokrol. .. Jol emlékszem arra a vi-
ragra is, amire elszor racsodalkoztam és
megszerettem, elészeretettel nézegettem.
Ez Pongracz nagymamam sarkanty(viraga
volt, amit az Endes-pusztan 1évé hazunk
keritése mellé iltetett. Ugy Stéves lehet-
tem, amikor a nagymamamtdl kapott ho-
napos retek magjat elvetettem, és kivancsi-
an vartam, hogy kikeljen, aztan szorgalma-
san locsolgattam, apolgattam.

Szerettem a természetben ,,foldkozel-
ben” lenni, lenylig6zott a természet szép-
sége és ereje, amit mar gyerekként is meg-
tapasztaltam. Aztan jott a kisvardai gim-
nazium, Szendrei tanar ar, és elindultam a
természettudomanyok iranyaba, ami mar
kijel6lte utam az agrartudomanyok, majd
a ndvénynemesités felé.

— A nagy elédék, Teichmann Vilmos no-
vénynemesito és Béres Jozsef kutatd, a Bé-
res-csepp feltaldloja nyomdokain indult
palyafutasa.

— 1988-ban keriiltem a kisvardai Teich-
mann-telepere mint kutatd, ahol lucerna-
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nemesitéssel foglalkoztam. Bar szemé-
lyesen mar nem ismerhettem az alapitot,
Teichmann Vilmos Allami-dijas névény-,
pontosabban burgonyanemesitt, de la-
nya ¢és idésebb kollégaim, Béres Joska
bacsi ¢és Sziics Laci sokat meséltek ro-
la, ezek az emlékek nagy hatassal voltak
ram. Teichmann szellemisége inspiralt ar-
ra, hogy késobb, 1992-ben ujrainditsam a
burgonyakutatast és a vetéburgonya-ter-
mesztést a telepen. Béres Jozsef, a Béres-
csepp feltalaldja szintén 6sztdonzden hatott
kutatomunkédmra. Tizenkét éven keresz-
tll szinte minden nap talalkozhattam vele,
akit athatott a kutatok legfébb tulajdonsa-
ga: a kivancsisag ¢s az alkotas 6rome, ami
persze ram is atragadt. Aztan mar nem is
volt kérdés szamomra, hogy a névényne-
mesités az én igazi vilagom.

— Melyek voltak palyafutasanak fonto-
sabb allomasai?

— Négy meghatarozé korszakra bontha-
t6 a palyafutasom, melyek segitették szak-
mai, tudomanyos fejlédésemet, mindegyi-
ket szerettem, mindegyikbol profitaltam.
Ugy is fogalmazhatnék, hogy ujabb és
Ujabb ismeretekkel és élettapasztalattal fel-
vértezve egyre bolcsebb is lettem.

Az els6 ilyen korszak a termesztési
gyakorlat idszaka volt 1981-1987 kozott
a Tiszagyongye Mezdgazdasagi Termel6-

szovetkezetben, Fényeslitkén. Itt agrono-
musként, novénytermesztési és meliora-
cids agazatvezetSként dolgoztam, szamos
ndvényfajt és ndvényfajtat termesztettem,
iranyitottam a melioraciés munkakat.

A kovetkez6 korszakom az intenziv no-
vénynemesités és agrotechnikai kutatas id6-
szaka volt, 1988-1999 kozott. A helyszi-
nek: Debreceni Agrartudomanyi Egyetem
Kutaté Kozpontja Nyiregyhaza, Kisvardai
Teichmann Telep, amikor fajtak nemesité-
sén munkalkodtam.

A harmadik a felsdoktatds, a kutatds, a
szaktanacsadas és a magannemesités idosza-
ka 2000-2007-ben. A Debreceni Egyetem
Novénytudomanyi Intézetében kutatdként
és oktatoként (tanszéki mérnokként, majd
tudomanyos munkatarsként, egyetemi ad-
junktusként, azt kévetdéen tudomanyos fo-
munkatarsként), mellette pedig az egyetem
Debreceni Tangazdasag és Tajkutato Intézet-
ben intézetigazgatd helyettesként, majd in-
tézetigazgatoként dolgoztam. Mindekdzben
folyt a magannemesités és a szaktanacsadas.

A negyedik iddszakot 2008-t6l a novény-
nemesités, a vetomagtermesztés és a veto-
mag-kereskedelem gyakorlata és oktatasa
fémjelzi. A 2007-ban alapitott Kruppa-Mag
Kutatd, Vetémagtermeszt6 ¢s Kereskedel-
mi Kft.-ben dolgozom féallasban tovabb,
ahol egyben ligyvezetd, kutatd, nemesit6 is
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vagyok. Emellett cimzetes egyetemi tanar-
ként részt veszek a ndvénynemesités és ve-
tOmagtermesztés oktatasaban és a doktori
képzéshen is.

Kutatoként, egyetemi oktatoként és
szaktanacsadoként is igyekeztem a magyar
novénytermesztés szinvonalanak ndvelé-
sét segiteni termesztés-technoldgia (agro-
technika és termesztési modszer) fejleszté-
sével, termékfejlesztéssel, fajtabemutatok,
hazai és nemzetkdzi rendezvények szer-
vezésével és szakcikkek irasaval, ezzel is
bévitve a termel6k és szakemberek isme-
retanyagat.

— Kutatomunkdja a lucernanemesités-
sel kezdddott?

— Igen, a lucernaval, amibe hamar ,,be-
leszerettem”, mert az nagyon szép és cso-
dalatos névény. Munkdmnak viszonylag
gyorsan meglett az eredménye, a Klaudia
¢és a Jozso nevii lucernafajtak.

A lucernat aztan a rozs és a tritikalé
kovette, kozben persze folyt a telepen a
burgonyakutatas és a vetOburgonya-ter-
mesztés is. Magannemesitéként azon a
tornyospalcai foldbirtokon sziilettek meg
a fajtaim, a Pannénia burgonya, a Ryefood
rozs és Hungaro tritikale, ahol Teichmann
Vilmos nemesitette az 1920-as években a
Giilbaba nevii burgonyat. Az Olimpia lu-
cernafajtdm mar a sajat néhany hektaros
kisvardai foldemrdl indult hodito utjara.

— A Pannonia burgonya miben madas,
mint a tobbi fajta?

— A fogyasztok finom ize €s tobb célra
is kivalé felhasznalhatésaga miatt kedve-
lik, a termel6k pedig a koraisaga, kimagas-
16 term&képessége és betegségekkel szem-
beni j6 ellenallésaga miatt. Természetesen
igyekeztem a fajtat terjeszteni, ami sikerilt
is itthon és kllféldon egyarant, de pénz-
Ugyi haszon nem nagyon szarmazott be-
16le, mert tal jora sikeriilt: leromlasnak
ellenalld, kitind virusrezisztenciaji lett.
Emiatt aztan altalaban 6t-tiz évenként va-
sarol be beldle a termeld vetdgumot, mert
tobb évig a megtermelt étkezési burgonya-
bol is tud vetni, hiszen nem, vagy csak na-
gyon lassan, sok év alatt romlik le.

— A jo mindség és a nagy termésatlag el-
éréset mi minden befolydsolja?

— A fajtatulajdonsagok ¢és az Okologi-
ai adottsagok (iddjaras és talajjellemzdk),
valamint a talajmindség mellett az agro-
technika, a termesztés-technoldgia és a
termesztési modszer. Ez mind meghata-
rozé a termesztés eredményére, a termés
mennyiségére, mindségére és jovedelme-
z6ségére. Ennek érdekében szamos ku-
tatas-fejlesztési tevékenységet végeztem,
kezdve a Kisvardai Teichmann Telepen a
burgonyakutatas ujboli elinditasaval 1992-
ben. Ennek ,,hozama” lett az Eurépai Uni6
Phare Kisérleti Program, a holland-magyar
program, USAID program, IPI program
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A Pannonia burgonyafajta vetéguméi a Kongoi
Koztarsasag élelmiszerbiztonsagért felels minisztériumi
vezetdje, Alphonse Emekandoko altal Kongéba is

eljutottak

tajkisérletekkel, fajtakisérletekkel. A Deb-
receni Egyetemen toltott idészak alatt a
Hajdtsagban, a Nyirségben, a Duna—Tisza
kdzi homokhaton eredményesen termeszt-
hetd fajtakat sikeriilt kivalasztani tajkisér-
letekben. Majd az MTA-TAKI egyiittmii-
kddésben a korai burgonya tragyazasat
dolgoztam ki a tragyazasi kisérletek ered-
ményei alapjan. Az Ujburgonya-termesztés
komplex fejlesztése soran a gydkereztetés
és a ,,dupldzas” 0j modszerét fektettem le.
Vizsgéltam a burgonya viz- és K-ellatasa-
nak hatasat a gumé mindségére, valamint a
homoki névényfajok K-, Ca-, Mg-tragya-
zasanak fejlesztését.

A kutatémunkaval parhuzamosan szak-
tanacsadoként — foként a homokhaton,
ahol ma is jelentés burgonyatermesztés
folyik, de a Nyirségben és a Hajdusagban
is — sikeriilt a gyakorlatban megvaldsitani
a fejlesztéseket, 4tadni az 0j ismereteket a
termel6knek, ezzel lényegesen ndvelve j6-
vedelmiket.

— Milyen a jo burgonya? Vialtozott izlé-
stink az elmult évtizedekben a krumpli fo-
gyasztasat illetéen?

— A fogyasztd szem-
pontjabdl talan az a
legfontosabb, hogy a
burgonya finom iz, és
siitésre, fOzésre egy-
arant hasznalhat6 le-
gyen. A termelének
pedig az, hogy a ter-
mesztett fajta sokat
teremjen, jol tarolha-
to legyen, ellenaljon a
betegségeknek és a le-
romlasnak.

Az izlésink a
krumplit illetden, ha
nem is, de a burgonya-
vélaszték nagyot val-
tozott az utdbbi idok-
ben. Otven-szaz évvel

ezeldtt, és azt megel6z6-
en is, az otthon készitett,
szermaradvanyoktol, ada-
lékanyagoktél mentes, az
egészségmegOrzeés szem-
pontjabol értékesebb éte-
lekben a burgonya meg-
hatarozé volt. Manapsag
burgonyafogyasztasunk a
felére csokkent. Pedig a
krumpli egészséges, a téli
iddszakban C-vitamint is
potlo élelmink.

Erdekes, hogy itthon a
vasarlok még mindig a
piros héju burgonyafajta-
kat keresik jobban nagy-
anyaink intelmei alapjan,
miszerint a sarga a disz-
noénak valo, pedig a sar-
ga heju fajtak sokszor finomabbak. Sokan
nem tudjék, hogy a burgonya héjszine és
valés gazdasagi értékei, mint a termoké-
pesség, a mindség, az iz, a betegségekkel
szembeni ellendllésag stb. kozétt nincs
Osszefliggés. Ezek a tulajdonsagok nem a
héjszinhez kotottek, hanem a fajta, a ge-
notipus altal meghatérozott tulajdonsagok.

— Hogyan alakult meg tiz évvel ezelott
a Kruppa-Mag Kutato, Vetomagtermeszté
és Kereskedelmi Kft.? Jol tudom, hogy ez
csaladi vallalkozas?

— Igen, 6ten vagyunk benne feleségem-
mel és harom gyerekiinkkel. 2007-ben sa-
jat elhatarozasbdl, koz6s megegyezéssel
eljottem az egyetemrdl, és megalapitottam
a Kruppa-Mag Kft.-t. A csaladtagok ko-
zll harman kutatok vagyunk, Jozs6 fiam
és én agrarmérndk, Klaudia lanyom pe-
dig biologus. Klaudia mar PhD-fokozat-
tal rendelkezik, Jozs6 fiam munka mel-
lett végzi PhD-tanulmanyait és kutatasat.
Kriszta lanyom marketing és kereskedel-
mi tevékenységével segiti munkéankat. A
cég ligyvezetd tobbségi tulajdonosa, és
egyben a vezetd kutatdo-nemesitdje joma-

Hungaro durumrozsboél késziilt termékek a Bagatech siit6-
és cukraszipari kiallitason
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gam vagyok. Rajtam kivil mindenkinek
van f6allasi munkahelye, de gyermeke-
im részmunkaidében besegitenek a csaladi
véllalkozéasba.

— Melyek a Kft. legfobb tevékenységei?

— A szant6foldi novénytermesztés bio-
l6giai alapjainak fejlesztése, ezen belill a
lucerna-, a tritikale-, a rozs- és a burgo-
nyafajok nemesitése, amely megalapozza
a cég legjelentdsebb arbevételét biztosi-
té vetémag-eldallitas fajtahatterét. A Kft.
emellett fajta- és termékspecifikus agro-
technikai kutatasokat is végez fajtaink
kornyezetbarat, mindségorientalt és jove-
delmezé termesztése érdekében. A hasz-
nositott fajtak novényfajta-oltalommal is
rendelkeznek. A cég részt vesz a fajtaival
kapcsolatos egészséges taplalkozést segi-
td, uj élelmiszeripari termékek és takar-
manyok fejlesztésére iranyuld kutatasok-
ban is. A fajtadk j6 betegségrezisztenciaja
lehetové teszi az dkologiai gazdalkodas-
ban torténé eredményes hasznositasukat
is. A Kft. altal képviselt fajtdk kozil a
Hungaro tritikalé és a Ryefood rozsfajtak
szaporitd és vetésterlilete meghatarozé
Magyarorszagon, de az Olimpia lucerna-
fajtaké is évrdl évre novekszik.

— Az emlitett Hungaro durumrozs mar
olyan ujdonsag eértékii névényfajta, ami-
nek a lisztjébdl késziilt pékaruk taplalko-
zasi és élettani tulajdonsdgai igen kedve-
z6ek. Szdmos pékadrut készitenek
beléle. Mit érdemes tudnunk a du-
rumrozsrol?

— Magyarorszagon az elsé ét-
kezési célra is elismert tritikale-,
vagyis durumrozsfajta a Hungaro,
amely rekombinacios hexaploid
tritikale. Késobb azért kapta a du-
rumrozs nevet, mert — mint ke-
ményszemt tritikalé — elsdsorban
a durumbuza és -rozs tulajdonsa-
gait (genomjait) egyesiti maga-
ban, de 0j kedvez6 tulajdonsagai
is vannak. A Hungaro durumrozs
az els6 tritikalé a fajon beliil,
amit étkezési és takarmanycélra
egyarant bejegyeztek, és igy ka-
pott allami elismerést és névény-
fajta-oltalmat. A Hungaro durum-
rozs tehat étkezési tritikaléfajta.
A rozsgenom adja a kérokozokkal
szembeni rezisztenciat és a jo al-
kalmazkodoképességet a kedve-
z6tlen 6kologiai koriilményekhez,
beltartalom szempontjabol pedig a
magasabb &svanyianyag- €s rost-
tartalmat, B-vitamin- és E-vita-
min-tartalmat. A buzatol o6rokolt gének
adjék a nagy termést és a jo siitdipari mi-
ndségi tulajdonsagokat. Raadasul van még
néhany olyan kedvez6 1 tulajdonsaga is,
ami egyik szliléfajra sem jellemzd, ilyen
az egyedi finom iz. Hazadnkban — mint
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egészségiink megbrzését segitd alterna-
tiv gabonafélének — egyre szélesebb kori
a felhasznalasa, tobbek kozott pékaruk,
tésztak és Ujabban cukréasztermékek is ké-
sziilnek a lisztjéb6l. Ma mar a Hungaro
durumrozs lisztjébdl kenyerek, bagettek,
finompékaruk, kalacsok és péksitemények
készlilnek nagy valasztékban az orszag k-
16nb6z0 részein, Szabolcs-Szatmar-Bereg,
Veszprém, Zala, Baranya és Somogy me-
gyékben.

— Miért kedvezébb a durumrozs fo-
gyasztasa, mint példaul a buzabol, rozs-
bol, kukoricabol keésziilt termékeknek?
Vajon betérhetiink-e vele akar az eurdpai
piacra is?

— A durumrozs lisztjét a buzaénal ma-
gasabb fehérjetartalom jellemzi és ebben
az esszencialis aminosavak mennyisége
magasabb. Az asvanyianyag-tartalom te-
kintetében a durumrozsban a buzéaénal
magasabb a P-, K-, Ca-, Cu-, Mg- és Zn-
tartalom, melyek segithetnek a szervezet
asvanyi anyag és mikroelem-bevitelének
néveléseben. A vitaminok kézil az E-, B,-
, B,- és B -vitaminbol a durumrozsliszt
kétszer annyit tartalmaz, mint a blzaliszt.
Téplalkozasélettani jelentdségét fokozza,
hogy nyersrost és élelmi rost tartalma tdbb
mint kétszerese a buzalisztének, 0sszes
szénhidrattartalma kozel 10%-kal alacso-
nyabb, igy energiatartalma ezzel aranyo-

Hungaro durumrozsbél késziilt teljes kiorlésii cipo

san kisebb. Lisztjébol kevesebb cukor hoz-
zéadasaval is ugyanolyan édes siiteménye-
ket lehet késziteni, mint btzalisztbdl tobb
cukorral. Valdszinii, hogy ez a Hungaro
durumrozs kiilénleges, édes izt ado élelmi-
rostjaihoz kothetd.

A durumrozs fehér ¢és teljes kidrlésti
lisztje egyarant kedvelt a fogyasztdk, a
pékek, a tésztagyartok és a cukraszok
koérében. A Hungaro durumrozs orsza-
gosan ¢és vilagviszonylatban is az els6
olyan étkezési tritikalefajta, amelynek
lisztjébdl onalléan is kivald mindségi
¢és finom izl ) funkcionalis élelmisze-
rek allithatok eld. Elterjedése a human
taplalkozasban Uj élelmiszeralternativat
jelenthet a hagyomanyos gabonafélék
mellett. Ma és a kozeljovoben, amikor
a vilag a kornyezetszennyezésbdl eredd
artalmakkal és élelemhiannyal szembe-
sul, akkor a Hungaro durumrozs 0j le-
hetéségeket kinal a kdrnyezetkiméld ét-
kezési gabonatermelés ndvelésére és az
ezekbdl késziilt egészséges élelmiszerek
(kenyér, tészta, siitemények stb.) eldal-
litdsara. Mar kiilfoldon is érdeklédnek
iranta. Hamarosan megindulhat az els6
export. A Hungaro durumrozs jelentdsé-
ge a termesztéshen is egyre inkdbb no-
vekszik, amelyet az aszalyos évek még
tovabb fokoznak.

— Szamos, a névénynemesités teriiletén
elért eredményééert kapott elismerést, igy
Jedlik Anyos-dijat, tulajdonosa a legma-
gasabb szakmai elismerést jelento Fleisch-
mann Rudolf-dijnak, Mag Aranytoll-dijas
agrarszakiro. Melyik dijra a legbiiszkébb?
— A talan legkedvesebb a Mag Arany-

toll-dij, amelyet a Mag Kutatas,
Termesztés, Kereskedelem szak-
lapban kozélt szakcikkekeért itél-
tek meg nekem, de természete-
sen buszke vagyok a tobbi elis-
merésre is.

— Milyen tervei vannak? To-
vabbra is az egészségesebb em-
beri élelmezés terén szeretnének
még nagyobb sikereket elérni,
vagy mas iranyba folytatjak a ne-
mesitést?

— Olyan Ujabb fajtak eloéallita-
san faradozunk, amelyek az em-
berek és éallatok szdméra egyarant
egészséges, jO mindségli taplalé-
kot biztositanak, termesztésiik pe-
dig kdrnyezetbarat mddon és ered-
ményesen folytathato.

Szeretném, ha par éven belil
elséként Jozsef fiam, majd a la-
nyaim is egyre nagyobb részt val-
lalnnak a csaladi vallalkozésunk-
ban, a kutatdo-nemesité munkaban.
Jo lenne, ha lassan atvennék az
irdnyitast télem, és sajat terveiket
itt valdsitandk meg. Tovabbfej-

lesztenék cégiinket, egyre tdbb orszagba

juttatnék el fajtainkat, éromiket lelnék a

nemesitésben, kutatashan, és élveznék en-
nek gylimélcsét — legalabb Gigy mint én.

Az interjut készitette:

KAPITANY KATALIN
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