BOTANIKA

A Caatinga ehet0 gyumolcsel

Homo sapiens sokezeréves fej-
Al(’idése soran csak viszonylag ké-

on jutott el odaig, hogy éléhelyén
a szamara hasznos gylimolcsoket termd
novényeket szamba vegye, és tudatosan
termessze. Tulajdonképpen ettél az id6tol
szamithatjuk a mai értelemben vett ,kul-
turak” kezdeteit. Az azéta eltelt évezredek
soran minddssze néhany szaz ndvényfaj
kertiilt arra a listara, amelyeket , kulturng-
vényekként” tartunk

ségesen hatranyos helyzetii teriilet, mint az
Eszakketet-Braziliban talalhato Caatinga,
a forro és szaraz éghajlatu tropusi bozoter-
do, rendelkezik-e olyan bioldgiai tartalék-
kal, amely a késébbiekben felhasznalhato,
elsésorban az itt lakok szamara. Els6 1é-
pésként azokat a vadon termd gyiimoleso-
ket kerestiik, amelyeket az eredetileg itt
¢16 indianok mar ismertek, vagy valamely
elényos tulajdonsaguk miatt érdekesek le-
hetnek. Meglepetést

szdmon. Ez a szam —
a Foldon eléfordulo
valamennyi ndvény
szamahoz viszonyit-
va — elenyészben ki-
csi. Ha pedig azt a
tényt is figyelembe
vessziik, hogy eze-
ket a novényeket
mar a kezdeti idok-
ben is termesztet-
ték, akkor az embe-
ri kultardk fejlodé-
se soran ez a lista
nem sokkal lett gaz-
dagabb. Ugy tiinik,
hogy az emberiség
inkabb a kdornyezet
megvaltoztatasa-
val, annak sajat, il-
letve a mar ismert

jelentett szamunkra,
hogy még az ilyen
sz€lsGséges termé-
szeti adottsagl, és
viszonylag szegé-
nyes fajgazdagsa-
gl teriileten is 28
olyan novényfajt ta-
laltunk, amely ehe-
t6 gyiimolesot te-
rem. A felsorolasban
csak azok a gylimol-
csok szerepelnek,
amelyek a Caatinga
eredeti ndvényvila-
gahoz tartoznak, te-
hat nem késdbbi be-
telepitések eredmé-
nyeképpen  élnek
itt. Ertelemszeriien
hianyzik a listabol

novények igényei-
nek megfeleld atala-
kitasaval volt elfog-
lalva, és nem azzal,
hogy a hihetetleniil
gazdag kinalatbdl tovabbi hasznalhatd no-
vényeket keressen. Sét, sok helyen, pél-
daul a trépusi Dél-Amerikdban elmaradt,
vagy feledésbe ment egy sor olyan érté-
kes haszonndvény hasznalata és termesz-
tése, amely eredetileg szerepelt a képze-
letbeli listan.

Mara az is bebizonyosodott, hogy a
természet atalakitasanak hatarai vannak,
ugyanis ez a folyamat egyre koltségesebb
¢és veszélyesebb, mert gyakran olyan karos
valtozasokat idéz el6 bolygonk allapota-
ban, amely valtozasok visszafordithatatla-
nok. Ideje lenne tehat ismét visszatérni a
természethez, és megvizsgalni, vajon nap-
jainkban bdvithetd-e ez a lista.

A ,fenntarthato fejlodés” elvének gya-
korlati megvaldsitasat keresve, arra vol-
tunk kivancsiak, hogy vajon egy, a termé-
szeti koriilményeit tekintve olyan szélso-
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A carnauba, az ,,élet fija” a Caatinga
endemikus névénye. A palma minden
része felhasznalhato

a mindeniitt el6for-
dulé ézsiai eredetii
kokusz és banan, az
egyik legnépszeriibb
tropusi gytimolcs, az
indiai eredetli mango, vagy a kiskertek-
ben gyakori kisazsiai citrom és narancs.
Az 6shonos novények egy része viszony-
lag kozismert, egy része ugyan ismert, de
hasznalatuk egy-egy kisebb teriiletre kor-
latozodik, végiil vannak olyanok is, ame-
lyeket csak nagyon kevesek ismernek,
vagy hasznalatuk mar feledésbe ment.
Persze az eurdpai olvasd szamara ezek a
gyiimdlesdk szinte mind ismeretlenek, de
ugy gondoljuk, nem felesleges bemutatni
Oket, egyrészt az érdekesség kedvéért,
masrészt azért, mert biztos, hogy egy ilyen
jellegi feltar6 munka a mérsékelt égov
novényvilagaban — példaul Magyarorsza-
gon is — szamos pozitiv meglepetéssel
szolgalna.

Ha mar megemlitettik a kokusz-
diot, akkor kezdjik az ismertetést a
palmakkal. A carnauba (Copernicia

prunifera) Eszakkelet-Brazilidban az
»elet faja” kitlinteté cimet kapta, nem
is érdemteleniil. A tetszetds kiillemi
legyez6palmanak ugyanis minden ré-
szét felhasznaljak az itt é16 emberek.
A tobb mint 100, kezdetben zold, ké-
s6bb megfeketedd 2-cm atmérdji ter-
mésbdl allo fiizér a koronaszint alatt
képzoédik. Amikor a gyiimolesok még
zoldek, megfézve taplalékként hasznal-
jak, vagy régebben megerjesztve még
bor is késziilt beldliikk. Feketére érve
nyersen is fogyaszthatd, vagy megpor-
kolik, és akkor kavé alapanyagaul szol-
gal. A magokbol olajat sajtolnak, amely
igen nagy értékll, ugyanis nem avaso-
dik, ezért elsésorban ipari felhaszna-
lasra keriil, a kiilondsen igényes mozgd
fém alkatrészek kenését végzik vele. A
palma kiilonlegessége, hogy kifejezet-
ten igényli a forr6 éghajlatot, ahol a na-
pi kozéphomérséklet 20 fok ala csok-
ken, mar nem is ¢l meg. Ugyancsak a
legyez6palmak csoprtjadhoz tartozik a
buriti (Mauritia vinifera), amely hason-
lit a carnaubahoz, de a levele, és maga
a palma is terjedelmesebb annal. Tobb
nedvességet igényel, azért a Caatinga

.I ..

A cajui termése a népszerii kesudié, de
a megvastagodott viragkocsany is ehetd

esében gazdagabb vidékeinek lakdja. A

termés is nagyobb fiizér, szamos 10 cm
atmérdji, ovalis alaku mag alkotja. Ki-
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A camapu paradicsomhoz hasonlo
gyiimoélcsét mint szorpalapanyagot
vagy nyersen mint salatat fogyasztjak

vill vordses barna, belill a magot koril-
vevd 1édis kopeny narancssarga szind.
Ezt a palmat viszont Humboldt nevez-
te az ¢let fajanak dél-amerikai utazasa
soran (1799-1803). Nyersen nem igen
fogyasztjak, de a bel6le késziilt lekvar,
a ,,doce de buriti” kitiind csemege. ize
nagyon hasonlit az eurdpai csipkebo-
gyobol késziilt |, hecsedli lekvarhoz”
nemcsak izében, hanem gazdag C-vi-
tamintartalma miatt is. Az olajban gaz-
dag kozponti mag is ehetd, ezt nyersen
fogyasztjak.

Tovabbi két itt €16 palma termése is ehe-
t0, de ezek gyakorlati jelentosége kisebb. A
catolé (Syagrus Cearensis) és a macauba
(Acrocomia aculeata) az el6zO6knél alacso-
nyabb bennsziilott ndvények. Az elébbinek
a magja, az ,,amenduim de catoté”, vagyis a
»mogyord” népszerli csemege. Az utdbbinal
viszont a magot boritd kdpeny is kellemes
izli. Az eheté magvaknak kétféle neve léte-
zik a braziliai portugal nyelvben. A kisebbe-
ket mogyoronak (amenduim), a nagyobbakat
gesztenyének (castanea) nevezik.

A Caatingdban ¢16 kaktuszok koziil
harom faj termése eheté. A mandacaru
(Cereus jamacaru) e vidék egyik leg-
jellemzébb ndvénye, amelyet gyakran
abrazolnak jelképként is. A 10 méteres
magassagu, elagazd torzsi, akar 100
éves kort is megéld oszlopkaktusz va-
I6ban tetszetds, kiilondsen akkor, mikor
egyszerre lathatok a vords szinti 6kol-
nyi nagysagl termések, és a nagyméretii
hofehér viragok. Ez utobbiak csak alko-
nyatkor nyilnak ki, és hajnalra ismét be-
zarddnak, mert a megporzast az éjszaka
aktiv novény, illetve gyiimoles és nek-
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tarevé denevérek végzik. Az indianok-
tol 6rokolt néven kodzismert xique-xique
(Pilosocereus gounellei) alacsony, alig
méteres nagysagu elagazd torzsi kan-
delaber alaku kaktusz, hasonlit a hét-
agu zsido gyertyatartéora, a menorara.
Ennek is fehér, nappal is nyitott viraga
van, termése hasonld az el6z6 fajhoz, a
gyiimolcs szine belill voros, tele renge-
teg, nagyon apr6 fekete maggal. A quipa
(Tocinga inamoena) nevét a valtozatos-
sag kedvéért a zsidd férfiak mindenna-
pi kerek fejfed6jérdl, a kiparol kapta.
Ugyanis a termés hasonlit erre. Ez a faj a
legkisebb termetii, csak arasznyira meg-
névo és az ovalis, tenyér nagysagi kak-
tuszon narancssarga viragok nyilnak. Az
egész novényt nagyon aprod, alig latha-
to tovisek boritjak, amelyeket csak ak-
kor észlel a gyakorlatlan és gyanutlan
termésgylijtd, ha kesztyl nélkill akarja
azokat begytjteni. Napokig tartd kelle-
metlen fajdalom emlékezteti arra, hogy
ez a kaktusz is rendelkezik megfeleld
védelmi berendezéssel. Mindharom kak-
tuszfaj gytimolesét lekvarnak feldolgoz-
va fogyasztjak, amely igen kellemes és
jellegzetes izii.

Eurépaban ismeretes a mondas, hogy
amibdl lekvart lehet f6zni, abbol palinkat
is. Nos, a Caatinga vidékén mindez nem
érvényes. Ugyan az itteni gyliimdlcsok

Gogoia, nyersen inkabb zoldségként
hasznaljak

nagy része igen aromas, soknak még a cu-
kortartalma is megfeleld lenne, mégsem
készitenek palinkat beldliik. Pedig errefelé
manapsag a féként Europabol bevandorolt

lakossag ¢l. Vajon mi lehet ennek az oka?
Az, hogy a tropusi éghajlat miatt itt nem
igazan népszerli az égetett szeszes ita-
lok fogyasztasa tiszta, eredeti allapotban.
Legtobbszor valamilyen koktélnak, vagy
»long drinknek” elkészitve, higitott alla-
potban fogyasztjak ezeket, amelyek igy
frissit6, hisité hatasuak. Elég csak a vi-
lagszerte ismert caypirinhara utalnunk,
amely kasasza, zold citrom, barna nad-
cukor ¢és sok jég felhasznalasaval készil.
A legkedveltebb tropusi italok alapanya-
ga a cukornad-palinka, a kasasza és a
rum, mindketté alapanyaga a cukornad,
amelybdl megfelelé eljarassal nagyon
olcson és hatalmas mennyiségben eldal-
lithatok. Gyakorlatilag nem létezik olyan
alapanyag, amely felvehetné a versenyt
veliik. Viszont a tropusi gylimolesokbol
is késziilnek szeszes italok, csak nem er-
jesztés ¢és leparlas utjan. Ugyanis ezek-
kel izesitik a kiilonbozé koktélokat, vagy
likéroket, amelyek alapanyaga ugyancsak
a kasasza. Tehat a Caatinga gyiimoélcseit
ebben a formaban is élvezhetjiikk, ami te-
kintettel valtozatos és jellegzetes iziikre és
aromdjukra, igazi kiilonlegességet jelent
ezen a vidéken.

Az Anacardiaceae csalad képvisel6i ko-
zOtt mar vilagszerte ismert novényeket ta-
lalunk. Szandékosan nem neveztik gyii-
molcsnek, mert a kesudio (Anacardium
occidentale) magja ugyan igazi termés,
de a ,,gyiimdles” nem igazi gylimdlces, ha-
nem a megvastagodott viragkocsany, amin
a mag fiigg. A két rész egyarant chetd, a
megtisztitott és megporkolt mag a koz-
kedvelt kesudio, mig a ,,gyiimoles” sok-
féele moédon fogyaszthatd. Nyersen vagy
szorpnek feldolgozva kitiing 1iditd hatasu,
bar kissé fanyar izét nem minenki kedve-
li. Sokféle édesség alapanyaga, lekvar is
késziil beldle. Fermentalt leve, a cajuina
a legkedveltebb helyi iidit6 italok egyi-
ke. A caja (Sponidas mombin) és az umbu
(Sponidas tuberosa) gytimdlcse mar iga-
zi helyi kiilonlegesség. Nyersen fogyaszt-
va kellemesen savanykas iztiek, kiilondsen
a kazsanak (caja) van kiilonlegesen finom
aromaja, de szOrpot, lekvart, és édességet
is készitenek beldliik. Amikor a cukornad-
palinkat, a kasaszat mégis tiszta formaban
isszak, akkor az asztalon mindig ott van egy
kis tanyéron az umbu vagy caja. Egy korty
jéghideg kasasza, egy-egy szem gyiimdlcs
nagyon kellemes egyiittes. Egyuttal a napi
C-vitaminsziikséglet kielégitése is megol-
dott, ugyanis az itt felsorolt gytimdlesok vi-
tamintartalma a citrusfélékénél is tobb.

Az Annonaceae csalad két tagja az
araticum-do-rio (Annona spinescens) €s
a bananinha (Annona leptopetala). Még
a helyi lakossag korében sem nagyon is-
mert, pedig gylimolcseik kellemes izii-
ek nyersen fogyasztva, szorpnek, lekvar-
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nak, vagy édességnek feldolgozva is. A
bananka (bananinha) azért kapta a ne-
vét, mert a gylimdles tényleg ugy néz ki,
mint egy koteg aprd sarga szinli banan,
bar semmiféle rokonsagban nem 4all vele.

A Solanaceae, azaz a burgonyafélék csa-
ladjdhoz tartozo két ndvény, a camapu
(Physalis angulata) és a gogoia (Solanum
agrarium) inkabb zo6ldségnek tekinthetok,
mint gylimélcesnek, ugyanis nyersen foleg
salataként fogyasztjak, de szorp is késziil
beldliik. Leginkabb a jol ismert paradi-
csomhoz hasonlithatjuk 6ket. Csak helyi je-
lentéségliek a jatobd (Hymenaea courbail),
a mutamba (Guazuma ulmifolia), a pitomba
(Talisia esculenta), a quixaba (Sideroxilon
obtusifolium) és a trapia (Crateva tapia).
Valamennyien mas-mas ndvénycsalad kép-
viseldi, de megegyeznek abban, hogy ter-
mésiiket csak nyersen, természetes allapo-

Az inharé a kevésbé ismert gyiimolesok
kozé tartozik, melyet nyersen vagy
szorpnek feldolgozva fogyasztanak

tukban fogyasztjak. A jatoba arasznyi, ke-
mény héju hiivelytermése belsejében az éré
magokat lisztes allagu, édes kopeny veszi
koriil, amely sokak szdmara kellemes izii
csemege. A kovetkez6 négy gylimolesnél a
kozponti magot vagy a mutamba esetében a
magokat koriilvevé magkdpeny ehetd, va-
lamennyi kellemesen savanykas, jellegze-
tesen aromas izl és vitaminokban gazdag.
Az ameixa (Ximenia americana) por-
tugalul ,,szilvat” jelent, ez a gylimdlcs ne-
vét valoban azért kapta, mert formaja és
szine olyan, mint egy aprd, érésben lé-
v6 szilvaé. De ezzel ki is meriilt a hason-
losag, mert még csak rokonsagban sem
all vele, ize pedig egészen mas. Nyersen
és szorpnek, lekvarnak, valamint édes-
ségnek feldolgozva fogyasztjak. Kiilono-
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sen kellemes iz(i a beldle késziilt fagy-
lalt. (Ez egyébként sok mas itt felsorolt
gylmdlcs esetében is igaz). A murici-de-
tabuleiro (Byrsonima verbascifolia) és a
murta (Eugenia gracillima) gylimolcsérol
ugyanez elmondhat6d azzal a kiegészités-
sel, hogy mindkét fajnak szamos rokona
van, amelyek kiilonbdzé termdhelyeken,

az egyetlen élelemforrast jelenti. A jenipapo
(Genipa americana) gytimolcsébol feldol-
gozva sok minden késziil, szorp, lekvar,
édesség és likor. Jelentsége mégis inkabb
a beldle késziilt termékek gyogyhatasaban
keresend6. A gyomor ¢és bélbetegségek, az
asztma és az anémia sikeres ellenszere. A
maracuja-de-mato (Passiflora cincinnata) a

eltérd koriilmények kozott élnek, és sok faj

termése szintén ehetd. Tehat veliik sokfelé
talalkozhatunk a trépusok vilagaban.

A grdo-de-galo (Cordia rufescens),
az ico (Colicodendron yco) és az inharé
(Brosimum gaudichaudii) szintén a kevéssé
ismert novények kozé tartozik. Gyiimolcse-
iket nyersen fogyasztjak, vagy feldolgoz-
va szorpdt készitenek beldlik. Végezetiil
harom olyan ndvény kovetkezik, amelyek
kiilonleges figyelmet érdemelnek. Kozilik
els6 a jua (Ziziphus joazeiro), amely nem
elsésorban a gylimdlcse miatt fontos. Bar
az apro6, nagyon kemény magot tartalma-
76, minddssze 2 cm-nyi termés magkdpe-
nye chetd, kissé¢ fanyar, nagyon sok C-vi-
tamint tartalmaz. Régebben fogtisztitasra,
fogkrém helyett is hasznaltak. Igazi jelen-
tdsége maganak a fanak, a juazeironak van,

ugyanis 0rokzold, tehat leveleit a szaraz
évszakban sem hullatja le, ezért 6kologiai
szerepe nagyon fontos, a ndvényevd szer-
vezetek szamara ebben az idészakban szinte

A mutamba a malyvafélék tropusi
képviseldje, kellemes izii gyiimolcse
vitaminokban gazdag

A Caatinga

Természetfoldrajzi tajegység Eszakkelet-Brazilidban. Teriilete 850 000 négyzet-
kilométer. Az egyetlen olyan természeti tajegység, amely teljes terjedelmével
Brazilia teriiletén helyezkedik el. A ,, Caatinga” név indian eredetii, és tupi nyel-
ven fehér, vagy ritkds erddt jelent. A teriiletet valoban erdd boritja, ami termé-
szeti adottsagait figyelembe véve kiilonlegességnek szamit bolygonkon. Ugyan-
is adottsagai, éghajlatat, talajviszonyait, vizrajzat tekintve annyira szélséségesek,
hogy mads, hasonlo jellegli vidékeken legfoljebb fiives pusztakat, vagy félsivata-
gokat talalunk. Mivel foldrajzi helyzete hosszt évmilliok o6ta nem valtozott, min-
dig a tropusi klima hatasa alatt allt. Az egyetlen valtozast a csapadék mennyisége
jelentette. Eredetileg a nedves tropusi zondban helyezkedik el, de a mezoklimatikus
valtozasok kovetkeztében sokszor valt szarazabba a klima. Jelenleg tipikusan
félszaraz teriilet, ahol az allandéan magas homérséklet mellett gyakorlatilag fél évig
nem esik es6. A Caatinga foldiink legforrébb vidéke, ugyanis itt allandéan meleg
van. Az atlaghdmérséklet ugyan 25 fok, de a legmelegebb és leghidegebb honap ko-
zéphomérséklete kevesebb, mint 5 fok. A napi kézéphomérséklet pedig kevesebb,
mint 10 fok, ami azt jelenti, hogy éjjel is meleg van. Ezért az évi parolgas (evapo-
racio) mennyisége itt a legmagasabb, kozel 2500 mm, amely az évi 4-500 mm-es
atlagos csapadék mellett hatalmas hidrologiai negativumot jelent. Raadasul a csa-
padék évenkénti megoszlasa is roppant valtozatos. Eléfordult olyan év (példaul
1937 és 1938), amikor kevesebb, mint 350 mm-nyi esé esett, de néhany év mulva
ugyanitt 1500 mm csapadékot mértek. Ilyen széls6séges megoszlas sehol méshol
nem tapasztalhato Foldiinkon. Hogy ezen a vidéken mégis erd6t talalunk, annak a
rendkiviil hosszii idé az oka. Az evoluci6 folyamatat Esszakkelet-Brazilisban a csa-
padék valtozasan kiviil semmi nem befolyasolta, ezért az élovilagnak sok tizmillid
évnyi ideje volt arra, hogy alkalmazkodjon a szélsdséges természeti adottsagokhoz.
A Caatinga bolygonk egyik legdsibb életkdzossége, ahol az allat, de féleg a ndvény-
fajok nagy része endemizmus, vagyis csak ezen a vidéken ¢€l. Ennek kovetkeztében
nagyon sériilékeny 0koszisztéma, amely szigort védelmet igényelne. Mindezek el-
lenére ma mindossze teriiletének 0,7%-a all védelem alatt.
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A pitomba kemény magvait koriilvevo
kocsonyas anyag ehet6

golgotavirag-félék (Passifloraceae) csalad-
janak azon képvisel6je, amely a Caatinga
sz€lsdséges természeti koriilményei kozott
is megél. Termése — a csalad tobbi fajahoz
hasonloan — ehetd. Futondvény, tehat a kor-
nyezetében ¢l6 fak, bokrok agaira kapasz-
kodva ¢él, viragai szinesek, nagyok és cso-
dalatosan szépek. A termés 6kolnyi nagysa-
gu, belill szivacsos szerkezetli, az apro fe-
kete magvak koriil kocsonyas allagi burok
van, ez a rész ehetd. Nyersen nem igazan
¢lvezhetd, mert ize erésen savanyu, amely
minden mas aromat elnyom. Szérpnek fel-
dolgozva, megfeleld mértékben édesitve vi-
szont az egyik legfinomabb uditdital késziil
beldle. Mivel a felhasznalandé kocsonyas
anyag tele van magokkal, ezért turmixolas
utan a levet sokszor lesziirik. De, ha az sz-
szetdrt magokat is az italban hagyjak, ak-
kor a magban 1év6 alkaloiddk kioldodnak,
¢és az ital nyugtatd, altat6 hatasu lesz, amely
mély, nyugodt alvast eredményez. A magok
tehat a nyugtato, altatdo gyogyszerek termé-
szetes alapanyagaul szolgélnak. Felhasznal-
jak még lekvar és édességek készitésére, li-
kor izesitésére is.

A tovéabbiakban az Atlanti eséerdék
ehetd gyiimdleseinek felkutatasara és be-
mutatasara késziiliink, am ez 1ényegesen
nehezebb feladatnak igérkezik. &R

ELISEU MARLONIO PEREIRA DE

LUCENA-MAJOR ISTVAN-ORIEL
HERRERA BONILLA
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korében is kedvelt volt

A Caatinga ehet6 gyiimolcsei

A trapia vitaminokban
gazdag gyiimolcs
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. Ameixa - Ximenia americana L. (Olacaceac)

. Araticum-do-rio - Annona spinescens Mart. (Annonaceac)

. Bananinha - Annona leptopetala (R.E.Fr.) H.Rainer (Annonaceac)
. Buriti - Mauritia flexuosa L.f. (Arecaceae)

. Caja - Spondias mombin L. (Anacardiaceae)

. Caju - Anacardium occidentale L. (Anacardiaceae)

. Camapu — Physalis angulata L. (Solanaceae)

. Carnauba - Copernicia prunifera (Mill.) H.E.Moore (Arecaceae)

. Catolé - Syagrus cearensis Noblick (Arecaceae)

10. Gogoia - Solanum agrarium Sendtn. (Solanaceae)

11. Grao-de-galo - Cordia rufescens A.DC. (Boraginaceae)

12. Ic6 - Colicodendron yco (Mart.) Mart. (Capparaceae)

13. Inharé - Brosimum gaudichaudii Trécul (Moraceae)

14. Jatoba - Hymenaea courbaril L. (Fabaceae)

15. Jenipapo — Genipa americana L. (Rubiaceae)

16. Jua — Ziziphus joazeiro Mart. (Rhamnaceae)

17. Macauba - Acrocomia aculeata (Jacq.) Lodd. ex Mart. (Arecaceac)

18. Mandacaru - Cereus jamacaru DC. (Cactaceae)

19. Maracuja-do-mato - Passiflora cincinnata Mast. (Passifloraceae)

20. Murici-de-tabuleiro - Byrsonima verbascifolia (L.) DC. (Malpighiaceae)
21. Murta - Eugenia gracillima Kiaersk. (Myrtaceae)

22. Mutamba - Guazuma ulmifolia Lam. (Malvaceae)

23. Pitomba - Talisia esculenta (Cambess.) Radlk. (Sapindaceac)

24. Quipa - Tacinga inamoena (K.Schum.) N.P.Taylor & Stuppy (Cactaceae)
25. Quixaba - Sideroxylon obtusifolium (Roem. & Schult.) T.D.Penn. (Sapotaceac)

26. Trapia - Crateva tapia L. (Capparaceae)

27. Umbu - Spondias tuberosa Arruda (Anacardiaceae)
28. Xique-xique - Pilosocereus gounellei (F.A.C.Weber ex K.Schum.) Byles &

G.D.Rowley (Cactaceae)
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