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Absztrakt

Az ideiglenes létesitmények lizemeltetése specialis feladat, mivel
minden esetben elmondhatd, konkrét cél érdekében és belathato (ro-
vid) id6szakra teleplil. Ezen létesitmények hasznalatakor kiemelt fi-
gyelemmel kell lenni a tabori konyha telepitésére, lizemeltetésére.

A kbérnyezettudatossag kiemelten fontos feladat napjainkban. Egy
tabori konyha kérnyezettudatos lizemeltetése soran keletkezett hulla-
dékok kezelése, ujrahasznosithatosaganak meghatarozasa szlikseg-
szertl és elkertilhetetlen feladat. Ennek érdekében ismerni kell a tabo-
ri konyhakkal szemben tamasztott kbvetelményeket, felépitését és a
feldolgozasi folyamatokat, illetve az ellatas soran végbemend anyag-
transzportot.

Jelen tanulmany az Ideiglenes Létesitményekben alkalmazott kilon-
bbz6 konyhatechnolbgiak alkalmazasat, illetve alkalmazhatosagat
dolgozza fel.

Kulcsszavak: Magyar Honvédség, tabori elhelyezés, Ideiglenes Lé-
tesitmény, konyhatechnolégia

Abstract

The temporary facility management is a special operation task, as it
can always be said that it is installed for a specific purpose and for a
(short) period of time. When operating this facility, care must be taken
to install and operate the field kitchen.

Environmental awareness is a very important task today. The mana-
gement of wastes generated during an environmentally conscious
operation of a kitchen and the determination of its recoverability is a
necessary and unavoidable task. To this end, it is necessary to know
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the requirements, structure, processing courses and the material
transport during the supply.

This study processes the use and applicability of the various kitchen
technologies used in temporary installations.

Key words: Hungarian Defense Forces, Military Facility Manage-
ment, Temporary Facility, Kitchen technology

A Monarchia kora

Ahogy Mojzer Laszlé nya. hadbiztos tabornok és Gottl Jend nya.
hadbiztos tabornok irta: ,Az anyagi ellatas legfontosabb agazata az
élelmezés; élelemre mindennap sziikség van. Mivel a helyszini be-
szerzésekre szamitani nem mindenkor és mindenhol lehet, az utan-
szallitasi szervezeteknek eqgy megszakitas nélkiili lancolatot kell ké-

peznie”?

1. szamu abra. Tabori konyha az olasz fronton

A doberddi harctéren kozvetlenul az els6 vonalak mogott telepult a
tabori konyha az allasokban: ,Az élelmet az elsé vonalak mégétt ke-
szitették, és innen szallitottak elbre napi rendszeresseéggel a harco-

Mojzer Laszl6 - Gottl Jené: Hadsereglink ellatasa a vilaghaboruban (1914-1918)
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I6knak. Ez azonban nem mindig jutott el a katonakhoz, ekkor sajat
kenyérzsakjukban levé készleteiket fogyasztottak.”

A fenti képhez kapcsoléddan A nagy haborti masik arca c. kotet
igy irja le az akkori tabori ellatast: ,Az élelmezési szolgalat jarmiivei a
csapatoknal: mozgokonyhak, eleségkocsik voltak. Eleségkocsik ra-
komanya az alapjavadalmazas azon adagjat tartalmazta, melyet a
katonak nem tudtak magukkal vinni.

Igy az eleségkocsik széllitotték:

— a héataslovak szabvanyadagjat;

— a sajat fogatok alapjavadalmazasait;

— a tiszti tabori konyhakat;

— a kavékészitési eszkbzbket.

A csapatok élelmezését alapvetéen a tabori élelmezd intézetek
végeztek, melyeknek két tipusa a mozgo és allando tabori élelmezé
intézetek.

a) Mozgo tabori élelmezé intézetek:
— élelmezé oszlopok;
— hadtestraktarak;
— tabori siitbdek;
— vagomarhatelepek.
b) Allandé tabori élelmezé intézetek:
— tabori élelmezd raktarak;
— tartalék stit6dék;
— tartalék vagomarhatelepek”

A mozgokonyhakat el6szor az orosz cari hadsereg rendszeresitet-
te a 20. szazad eleji orosz-japan haboruban.” Ez azért is volt indokolt,
mert a birodalom nagy tavolsagai miatt a tabori étkeztetést surgésen
meg kellett oldani. A konyhakocsik a hadszintéren kivaldéan bizonyi-

* Balla-Pollmann-Kiirti: A nagy habori masik arca. Akadémiai Kiadd, Budapest,

2005
Sili Attila: Az 1909M mozgdkonyha. A Hadtérténeti Mizeum Ertesitéje, 7. pp.
163-179. ISSN 0238-4442. http://real.mtak.hu/18049/1/slice.pdf [2018.10.01.]
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tottak olyannyira, hogy a japanok a zsakmanyolt konyhakat azonnal
hasznalatba vették. Az Osztrak-Magyar Monarchiaban a Katonai M-
szaki Bizottsag kezdeményezésére megindultak a fejlesztési prébal-
kozasok 1905-ben.

A mozgdkonyha kifejlesztését a Weiss Manfréd gyar telephelyén
kezdték meg, majd Pragaban folytattdk. 1910-ben a Militar
Technische Komite elfogadta az 1909M mozgbkonyha rendszerbeal-
litasat, amelyet Magyarorszagon elsésorban a csepeli Weiss Manfréd
gyar gyartott.

A Weiss Manfréd gyarnak mar nagyon régi toérekvése volt, hogy az
Osztrak-Magyar hadsereg szamara elfogadhatd mozgokonyhat ter-
vezzen. Az elsé ilyen jellegi szabadalmuk 1904. december 10-én
érkezett a Magyar Kiralyi Szabadalmi hivatalhoz, és a 14952. szam
alatt kerilt bejegyzésre. A mozgdkonyha 2 db f6z6edénybdl allt. A tiz
felett egy tartalyt is elhelyeztek, amely kavé és tea f6zésére szolgalt.

A leiras szerint a konstrukcio legfébb elénye, hogy ,a jarmlire sze-
relheté kbépeny és az ebben elhelyezett f6z6edény kozbtti fltbteret
kénnyen keresztiilegd és a késziilek sulyat félésleges modon nem
noéveld, valaszfalak alkalmazasa nélkiil maga a f6z6edény kigyé ala-
ku fustcsatornaba osztja, ami takarékos tiizel6anyag felhasznalast és
gyors f6zést tesz lehetévé. A flités benzinnel és petroleummal is vé-
gezhetd”.

A tabori konyhakat el6szor az 1910. évi fegyvergyakorlaton hasz-
naltak. Ekkor mar rendelkezésre alltak a mult évi, kdzos hadsereg
altal végrehaijtott hadgyakorlat tapasztalatai.

A Honvédelmi Miniszter utasitasai a kdvetkezék voltak:®

- A szamveVé tisztek a mozgdkonyhak hasznalatat sajatitsak el.
- Kertulni kell az er6s tuzelést.

- Az edények és a katlanok ételmaradéktdl valé gondos tisztita-
sa az alosztalyparancsnokok feleléssége.

- A katlanokat forrd sziksooldattal kell kimosni.
- Fontos az egymassal érintkez6 alkatrészek olajozasa.

® A honvédelmi miniszter levele a Honvéd Féparancsnokhoz. Budapest, 1910.
julius 21.
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- A javitasokat a fegyvermestereknek és a polgari mesterembe-
reknek rogton el kell végezni, a hianyzo6 alkatrészeket a Weiss
Manfréd csepeli gyarabol lehet beszerezni.

- A katlanokat lezsirozva kell tarolni, a katlanfedeleket fadarabok
segitségével nyitva kell hagyni.
Mozgodkonyha leirasa

A mozgokonyha alapvetden két részbdl all:

- a mozdonyszekrénnyel ellatott mozdonybdl. A mozdony részei:
mozdonyallvany, mozdony és labszekrény. Az alosztalyok
pénzét a mozdony egy rekeszében elhelyezett vasszekrény-
ben 6rizték;

- a tlzhelyszekrénnyel ellatott hatsokocsibol. A hatsokocsi ré-
szei. kocsiallvany, tizhelyszekrény, négy katlan.

A mozdonyszekrényt a hus és mas élelmiszerek tarolasara, vala-
mint a felszerelési targyak 6rzésére hasznaltak, a hust a benne elhe-
lyezett huskampokra akasztottak.

A tlzhelyszekrényben harom nagy és egy kis Ust, valamint egy su-
t6 a tepsivel kapott helyett. A harom nagy ustben (93 literes) a le-
gényseg, mig a kicsikben (20 literes) a tisztek részére féztek. A tiizifa
részére a tlizhelyszekrényben rekeszek vannak.

A mozgokonyhahoz tartozott még két viztarté, amelyek vizhordas-
ra szolgaltak. A mozgokonyha fébb méretei a kdvetkezdk voltak:

— keréktav: 115 cm;
— szélesség: 140 cm;

— tOmeg (szabalyos megrakas esetén): 952 kg.

A konyhakat az Osztrak-Magyar hadsereg eléirasainak megfeleld-
en terepsziirkére festették. Mozgatasuk fogatolt volt.”

" Farkas Zoltan - Heged(is Ernd: Fogatolt szallité eszkdzok alkalmazasanak torté-

neti attekintése a napodleoni haboruktdl a ii. vilaghaboruig Katonai Logisztika
2016. évi 2. sz. pp. 115.
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Etkeztetés a tébori konyhékon

A konyhakban a legénység részére meleg reggelit, kiados ebédet
(leves, hus, fézelék), valamint vacsorat (hus és f6zelék, tészta) és
szikség esetén meleg italt (teat) szolgaltak ki. Kisebb menetek alatt
naponta 3 étkezés volt, nagyobb menetek esetén a pihend alatt reg-
gelit és a bevonulaskor az ebédet és vacsorat egyszerre adtak ki.
Ebédet adott viszonyok kozott nagyobb pihendk alatt is kiosztottak.

2. szamu abra. Mozgokonyha az . vilaghaboruban

3. szamu abra. M63 mintaju katonai sator
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A mai napig a sator szolgal a katonai tabor kiépitésének rendsze-
resitett anyagaként. Jelenleg a Magyar Honvédségben az M63 minta-
ju katonai sator van rendszeresitve a személyi allomany elhelyezéseé-
re, amely alkalmazasaval kerul kialakitasra a tabori konyha létesit-
ménye is.

A tabori konyha telepitésének alapvet6é rendszeresitett eszkdze a
69M tabori mozgokonyha.

W\WWLHSNHU [ NEDEK LEVENTE

4. szamu &bra. 69M tabori mozgékonyha®

A fentieknek megfeleléen az alapelvben az eltelt 100 évben nem
volt sok valtozas a tabori mozgokonyhak tekintetében. A jelenleg
rendszeresitett 69M mozgokonyha a Il. vilaghaboruban hasznalatos
l6vontatasu mozgokonyhak fejlesztését kovetben rendszeresitett fa-,
illetve széntuzelésl 52M mozgdkonyha tovabbfejlesztett valtozata. A
69M tabori konyhat a kor kdvetelményeinek megfeleléen gyartott
2016M tabori modularis mozgdkonyha valtja fel, amely egy egytenge-
lyes utanfutora szerelt mobil konyha 250 f6 (500 f6 egytalétellel valo)
ellatasara alkalmas. Az eszk6z csapatprébaja megtortént, rendszere-
sités el6tt all.

Tartos feladatvégrehajtas tabori konyhai

NATO-tagallamként Magyarorszag katonai a nemzetkozi szerep-
vallalasok soran szamos alkalommal talalkozhatnak mas tagallamok

69M vegyes tiizelésii mozgbkonyha (a lektor megjegyzése).
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technikaival, rendszereivel, technologiaival. Két legismertebb és egy-
ben legnagyobb szerepvallalasa Magyarorszagnak a Balkanon és a
kozel-keleti térségben van. Afganisztanban, Pol-e Khomriban tzemel-
tetett a Magyar Honvédség sajat tabort az Ujjaépitd Csoport elhelye-
zéseére, amely egyben Blaghlan tartomany fellgyeletének kdzpontja
is volt. Ennek megfeleléen az atvonulé NATO erék atmeneti szallasa-
nak funkcidjat is be kellett toltenie. Mazar-e Sharifban Németorszag
vezetbnemzeti parancsnoksaga alatt, a Bundeswehr altali Gzemelte-
téssel, Kabulban a katonai reptéren kéépuletben, sajat Uzemeltetés-
sel, a francia Camp Warehouse-ban sajat részen kiépitett konténe-
rekben, német felel6sségl Uzemeltetéssel volt elhelyezve az allo-
many.

Misszidkban megismert mas NATO-tagallamok altal izemeltetett
konyhak

US Army

Az amerikai hadseregben alapvetéen szintén a satorelhelyezést
preferaljak. Etkezésatraikat a tdborokban messzirél észre lehet venni.

-allis

5. szamu abra. Az amerikai haderé altal alkalmazott étkezésator,
Afganisztan, Mazar-e Sharif

Afganisztanban - Mazar-e Sharifban az US Army szintén satoral-
kalmazassal alakitotta ki az étkezét: az étkeztetés megszervezésé-
nek megfeleléen kilén volt a bejarat, ahol a katona megkapja, kiva-
laszthatja étkezéséhez az elkészitett ételt, és kildn volt a kijarat, ahol
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a megmaradt ételmaradékot, elhasznalt étkezétalcat és étkészletet
kidobhatja. A talaldsatron keresztul lehet bejutni a hatalmas étkez6-
be, ahol még a kivalasztott f6ételt tetszés szerint kiegészitheti a kato-
na itallal, salataval, desszerttel és egyéb étkezés utani ,nassolnivalé-
val”, mint pl. szaritott marhahus, ragégumi, csomagolt sutemény,
muffin stb.

Bundeswehr

A német hadsereg rendszeresitett eszkdze szintén a sator, azon-
ban a Tartos Tabori Elhelyezési korulmények tervezésekor a Bun-
deswehr igyekszik a XXI. szazad elvarasanak megfeleld Ideiglenes
Létesitményt létrehozni. A német parancsnoksag alatt Uzemeltetett
Mazar-e Sharif mellett teleptlt Camp Marmalt is ennek megfeleléen
alakitottak ki. A tabor nagy részét 20’-os konténerek modulszeri 6sz-
szeszerelésével épitették fel. Ennek megfeleléen a 3900 m? alapteri-
letd tabori konyhat is konténerelemek alkalmazasaval alakitottak ki,
szigoruan a be- és kijarat ,korforgasszer(i” megszervezésével, annak
a célnak érdekében, hogy az elkészitett étel — étkezde — megmaradt
etelmaradék és elhasznalt étkez6eszkozOk leadasa utvonal ne ke-
resztezze egymast. A belsé tér ugy lett kijelolve, hogy a kiadd az ét-
kezdvel egy helyiségbe kerult, igy gyakorlatilag a kiad6 valasztja el a
konyhat az étkez6t6l. A Bundeswehr altal Camp Marmalban megépi-
tett és berendezett, felszerelt konyha és étkez6 barhol megallna a
helyét a vilagban.

A tabori konyhatechnologiak bemutatasa
Az MH-ban jelenleg rendszeresitett konyhatechnologia

A tabori konyha telepitésének alapvet6 rendszeresitett eszkoze a
69M tabori mozgokonyha.

A felépitmény része az allithatd magassagu, szélkakassal ellatott
kémény. A kéménytorok fustelvezet terébe van épitve a kézmoso
viztartalya, amelyet egy leng6csap segitségével lehet hasznalni, és
az oldalt elhelyezett feltoltényilason keresztul lehet feltdlteni. Mellette
talalhaté a kiegészit6 tarold, ahol a sutbtepsik, uUstkiemelOk eés
usthelylefeddk talalhatdak.

A felépitménybe 4 db f6z6ust kapott helyet, amibél 3 alkalmas f6-
zésre, 1 pedig melegen tartasra vagy lassuf6zésre, illetve a viz taro-
lasara. Az ustok mérete megegyezik, egymassal felcserélhetéek. Az
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ustok gbzszeleppel vannak ellatva, amelyek 0,2 bar tulnyomas eléré-
sekor nyitnak ki, és biztositjak a keletkez6 g6z elvezetését.

6. szamu abra. A 69M vegyes tiizelésii mozgokonyha
120 f6 ellatasara (250 egytalétel) alkalmas

A tlztér hatso alsé részében van elhelyezve a parazstér a rostély-
lyal, ahol egyszerre 10-12 kg fa égethetd el. A rostély alatt talalhaté
az allithato és rogzithetd hamutélca. A tlztérajtdé oldalaban van az
olajég6t rogzité fészek, amelybdl fatlizelés esetén az olajégét ki kell
venni. Az olajégbé a nyomas alatti elparologtatas elvén muikaodik, igy
az olajfogyasztas a lang terjedelmével egyutt szabalyozhaté. Az olaj-
tartalybdl az olaj a fécsapon keresztul a sziir6be, majd a visszacsap6
szelepen és a kézi szabalyzdszelepen keresztul az égdéfejbe jut. A
kialakult nyomason és héfokon az olaj elébb durva olajgézzé, majd
finom olajparava alakul. Az als6 fuvokakon at figgélegesen lefele az
olajpara nekilutkozik az olajégbnek, joval a gyulladasi héfok felett, igy
langra gyulladva elég. Az olajtartalyt az oldalsé beodntdnyilason lehet
feltolteni. Az olajtartalyok Gzemi nyomasat (~2,5 bar) légpumpa kézi
alkalmazasaval kell létrehozni a levegOszelepen keresztul, a kombi-
nalt levegdszelephaznal csatlakozva. A konyha felallitasara 63M egy-
ségsatort, valamint étkez6helyiség kialakitasahoz 70M- vagy 2000M
nagysatrak telepitését is szivesen alkalmazzak, ahogy azt az ameri-
kai hadseregnél bemutatott példanal is lathattuk.
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A mai kor elvarasanak megfelel6en, a gyakorlatban jellemzben al-
kalmazoftt technikai eszk6zbk bemutatasa

A tabori konyha és az étkezd kialakithaté a tObbszor emlitett 63M
sator alkalmazasaval. A 63M sator alaptertlete 3 m x 5 m. 200 6 el-
latasahoz 24 klt. sator alkalmazasaval a konyha-, talalo-, étkezd- és
elékészitd helyiségek egy lehetséges valtozatat mutatjuk be. Ennek
megfeleléen még szamolni kell az 61t6z6- és szaniterhelyiségekkel.

Tabori konyha helységei 63M egység sator
alkalmazasaval:

1.) - 2 kit raktarsator,

2.) - 1-1 kit hus-, felvagott-, zoldség elokészit
helyiségek,

3.) - 1 kit fekete mosogato

4.) - 2x3 kit konyhahelyiség

5.) - 4 kit talalosator

6.) - 2x4 étkezosator

7.) - leszedésator

7. szamu abra. 63M sator alkalmazasaval kialakitott tabori konyha
egy lehetséges valtozata

Az elektromos eszk6zOk egyik szlk keresztmetszetét jelenti a ta-
bori korulmények kozotti energiaellatas. Egy 10 talcas kombinalt to-
ronysuté energiaigénye megkozelitdleg 12 kW eszk6zonként. Ebben
az esetben, ha nagyobb létszam ellatasat kell tervezni, akar 6-7 to-
ronysutd alkalmazésa valik szikségszerivé (72-86 kW), ezért ajanlott
a konyha energiaellatasat onalléan, a tabori energiaellatastol kiulon
megvalositani, kilon aggregator alkalmazasat tervezni.

A gazzsamoly egyszerlien és gyorsan telepitheté. Azonban, ha
nem hazai terlleten torténik az alkalmazasa (pl.: Kézel-Kelet), el kell
gondolkodni az Uzemeltetési lehetéségén, pontosabban az energiael-
latasanak lehet6ségén, mert a helyszinen nem feltétlenul konnyi a
gazpalackok pdétlasa, illetve toltése. Tovabba a miveleti terlleten
problémat jelenthet a robbanasveszélyes gazpalackok tarolasa.
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200 f6 ellatasahoz 3 f6 szakacs és 4 f6 konyhai kisegit6 munkas
személyzetet lehet szamolni. Ennek megfeleléen szikséges kialaki-
tani a munkahelyeket: a konyhat, az el6készit6 és a talaldhelyeket.

A fenti l1étszam szamvetésével kell tervezni, 2 valtasnak megfele-
I6en, (6+8=14 f6 részére) az oltozbhelyiségeket és a szanitereket. A
konyha allomanya néi és férfi személyzetbdl is allhat. Mindezek figye-
lembevételével és az MH norma alkalmazasaval (1 szaniter / 20 f6)
meghatarozhatd, hogy egy osztott né-férfi szaniterkonténer alkalmas
lehet a konyhai személyzet szamara telepitend6 szaniterfunkcié ella-
tasara, WC-vel, mosdéval, zuhanyzoéval és a férfi szaniter piszoarral
felszerelve.

Az 0ltozOk kialakitasat is egységesen meg lehet oldani osztott kon-
ténerekkel, igy a néi dolgozdk o6ltozéje konnyen szeparalhatd a férfi
0lto6z6t6l. Ebben az esetben 6 konyhai dolgozé 61téz6je kdnnyen Kki-
alakithat6 1 konténerben.

A konyha vezet6jének 6lt6zdje is lehet osztott kialakitasu, ahol a
konténer egyik oldalan szintén 6lt6z6 lenne 2 fére kialakitva (a két
valtas vezetdinek), a masik részét pedig irodanak lehet berendezni.

A fenti osztott konténerek alkalmazasaval 2 0lt6z6-, 1 szaniter- és
1 osztott irodakonténerben kényelmesen megvaldsithatd a konyhai
dolgozok elhelyezési feltételeinek megteremtése a mai kornak megfe-
lelé szinvonal biztositasaval. Osszesen 2-2 konténer egymassal
szemben elhelyezve kapcsolddhat kdzvetlenul a konyhatérhez.

Magyarorszagon elérhetd tabori konyhatechnologia

Németorszagban a Bundeswehr altal rendszeresitett technologiat
szeretném bemutatni (Karcher gyartmany), amely Magyarorszagon a
GAMMA Miszaki Zrt. kizarélagos forgalmazasaban® érhets el.'

MKM multifunkcionalis f6z6készlet

Magyarorszagon valéban nem ismert mas forgalmazéja az eszkéznek, azonban

kizarélagos joggal a Gamma Miszaki Zrt. nem rendelkezik. (A lektor megjegy-
zése.)

10
http://www.respirator.hu/?mnuGrp=&module=products&lang=hun&qgroup=kepvis
elt_tamogato&menupath=kepviselt tamogato&csoport=T%C3%A1lmogat%C3%
B3%20rendszerek
[2018.10.01.], tovabba: Vég Roébert Laszlo: Logisztikai szaktechnikai eszkdzok
I.Budapest: Dialég Campus Kiadd, 2018. 206 p.
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A Multifunkcionalis F6z6készlet moduljainak a sorozata biztositja
egyrészt a konyha varialhatésagat tabori kérilmények kozoétt vagy
katasztrofa sujtotta teruleten, masrészt a képességeinek az igények
szerinti bévithetéségét.

8. szamu abra. MKM multifunkcionalis f6z6készlet

Az alapegység rozsdamentes acélbdl készult, amelyhez a kdvet-
kezbket lehet beletenni/hozzaadni: szendvicsszerkezetli f6z6lap,
vizmelegitd, bainmarie (étel melegen tartasahoz), hussuté tal, wok és
suté (kemencemodul).

A kbzponti elem (a berendezés szive):

A Multifunkcionalis F6z&készlet kdzponti eleme a Karcher-égé,
amelyet harom tipusbdl valaszthatunk:

— dizelégb (BFK-FC)
— dizelégd, integralt Gzemanyagtartallyal (BFK-2 MM)
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— gazégb (BG-MM)

A hémérséklet fokozatmentesen szabalyozhatd, s az ég6k rendki-
vul alacsony Uzemanyag-fogyasztassal tinnek Kki.

Miszaki adatok:

. &

—
—

N

9

5
.'H._
-
LES

\

N
i

Alapegysen

H*Sz*M: 950 * 670 * 370 mm
tomeg: 47 kg

anyaqgq: rozsdamentes acéel

Alapegység az alkalmazasok nagyszamu
varaciojahoz.

Tobbfunkcios fazdlap
H* Sz * Wast.: 90 = 530 * 10 mm
anyaqg: 1 mm rozsd ment. ace!
& mm aluminium
1 mm rozsd ment. acel
Tomeg: 15 kg
Gyors és egyenletes hoeloszlas az alumi-

nium szerkezetnek koszonhetoen. Kony-
nyen tisztithato.

Hissiito tal:

H*Sz* M 365 * 550 * 100 mm
lehet 150 mm mely is,
igeny szerint

Sotofelilet: ~ Tob * 500 mim

Gyors és egyenletes hoeloszlas a mulfi-
funkcionalis fézdlap aluminium szerke-
zetenek koszonhetden.

Vizmelegito:

H*Sz* M: G653 * 580 * 230 mm

terfogat: ~ J0d |

kapacitas: 40 | wiz 20 *C-rol 98°C-
ra 40 perc alait

osszetétel: tartalmazza a fedot &s a
leeresztd ceapot is

EBain-marie:

Gasfronmm  tarolokat  hasznalva, a
vizmelegitd nagyon gyorsra bain-marie-
ve (etelt melegen fartd egysegge)
alakrthato.
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Wok:
: Rozsdamentes acel edény, amely a Mul-
‘._H-"“' tifunkcionalis Fozoegységre tehetd, es
azsiai etelek készithetok rajta.
Siito (kemence)
H*S5z*M: SO0 * 670 * 67V0 mm
— ’ Terfogat (belsd): 230 liter £ 10 tepsi
" Tomeqg: 55 kg
Anyag: rozsdamentes acel

A 24 V-os ventilator egyenletes hoelosz-
last garantal, kitind fozési és sitési

eredmenyeket.
Alapfelszereles:
5 Alapegyseg, langtereld lap, kétrészes
- kemeny, munkaasztal (fedeélként is szol-

gal), zsiradékgyijto csatorna.

Osszecsukhato keret:

Osszecsukhato rozsdamentes acelvaz,
= amely helytakarékosan szallithatd es

tarolhata.

Ezen a vazon a Multifunkcionalis Fozi-

egyseg par percen belil a megfelelo

magassagra allithato.

Kerekes vaz:
- . A Multifunkcionalis Fozoegyseg ugyan-
E olyan gyorsan kombinalhato a kerekes
 wvazzal iz, és ergonomikus alkalmazasi
- magassagba allithato, Kerekekkel ella-
tott, igy barmikor konnyen mozgathato.

A komplett F6z6készlet tartalmazza a kdvetkez6 6sszetevéket: f6-
z6egység (kerekes vazzal vagy 0sszecsukhatd kerettel), multifunkci-
onalis f6z6lap, oldalasztal, kémény, Uzemanyagkanna és transzfor-
mator (24 V-ra). Etkezési kapacitasa 50 f6.

A készlet egyes 0sszetevdi mar megtalalhaték a Magyar Honvéd-
ség rendszerében, mert annak igényei szerint kerllt kialakitasra a
,Kisalegység f6z6berendezés (KAFB-50/25)", amely az alapegységet,
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a tébbfunkcios f6z6lapot, az alapfelszerelést és a dizelégbt is maga-
ba foglalja:

9. szamu abra. KAFB 50/25 kisalegység f6z6berendezés

A fé6zbberendezés rendeltetése: kisalegység (25-50 f6) szamara
meleg étel készitése tabori korilmények kozott. Igény esetén a be-
rendezés képessége, készletdsszetétele tovabb bévithetd lehet a fen-
tebb emlitett részegységek kozul kivalasztottak hozzaadasaval.

TFK 250 tabori konyha

e | /

10. szamu abra. TFK 250 tabori konyha
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A TFK-250 egy 6nhordo, csavarodassal szemben merev acélcs6-
vazbadl all, amely a nagy igénybevételt jelentd, katonai, terepjaré al-
kalmazasokra készllt. Az 6sszes karosszérialemezt csavarok rogzi-
tik, igy azok konnyen cserélhet6k. Az egész tabori konyha modularis
kialakitasu, konnyen cserélhetd szerelvényekbdl all: magasnyomasu
f6z6Ustbdl, magasnyomasu olajsutébdl, kemencébdl és melegvizes
bojlerbdl.

250 katona szamara képes ételt késziteni. Szikség esetén leg-
alabb 500 embert lehet egyidejlleg ellatni egytalétellel. A magas-
nyomasu f6zési, olajpan és kemencében végzett sutési kapacitas
meghaladja a 600 litert:

— 2 magasnyomasu f6zbust egyenként 150 | = 300 I;

— 2 magasnyomasu olajsutd serpenyd egyenként 53 1 = 106 |,
— 2 kemence egyenként 78 | = 156 |;

— 2 teaf6z6 egyenként 28 | = 56 |.

Kombinalt siité és olajsiits:

A sutd, illetve olajsuté blokk a tabori konyha (utanfutd) hatso ré-
szén helyezkedik el, amely két 53 literes olajsutét és két sutékemen-
cét foglal magaba. Szabadalmaztatott flitérendszer gondoskodik a hé
egyenletes eloszlasarol. Az egész f6z6felllet 20 perc alatt éri el a 230
+ 30°C hémérsékletet. A gyors és egyenletes hémérséklet-eloszlast
légmentesen zart fitécsovekkel érik el, amely lehetbvé teszi a sultek
egyenletes sutését.

MFK modularis tabori konyha
A modularis tabori konyha (MFK) szamos kiemelkedd el6nye nyer
bizonyitast az ldeiglenes Létesitmény alkalmazasi terlletein:
1. Az MFK csaknem azonnal hasznalatra készen all.

2. A f6zés megkezdhetd, kdzvetlen az elsé modul telepitése
utan.

3. Minden egyes modul teljesen 6nalléan mikodik, vagyis ki-
I6nb6z6 ételek készithetdk kulonb6zé hémérsékleteken.

4. A lehajthaté munkaasztalok elegendd fellletet biztositanak a
konyhablokk koruli munkakhoz.
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A modularis tabori konyha (MFK) a kdvetkezdket jelenti:korszer(
konyhatechnolégia Gastronorm szabvanyok szerint; f6z6Ustok, ser-
penydk és tészta- / hussutéd modulok illeszkednek egy sorba sima ivii
sarkokkal, hogy azokat nagyon kénnyen lehessen tisztitani; valam-
ennyi sutéserpenyd kivald minéségl rozsdamentes acélbdl készul, és
azok egymassal szlikség szerint kombinalhatok.

Duplafalt f6zéist modul Serpenyd modul

_ r" o’ ’v
Grill modul

Tészta- / hassité modul

11. szamu abra. MFK modularis tabori konyha

Az arnyaltabb kovetelmények olyan nagyobb foku rugalmassaggal
rendelkez6 konyhat kivannak meg, amely ételek bd valtozatossagat
kinalhatja. Ehhez valamennyi MFK-modul egyuttesen és 0Onalléan
mikodtethetd. A modulok kulon-kilon is szallithatok. A f6z8sor vagy
a konyhai részegység pontosan a sziukséges kapacitashoz méretez-
het6. izletes ételek széles skalaja készitheté az univerzalis "tészta- /
hussuté" alapmodulban. Ezért szolgalhat kiindulasi egységként az
élelmezési szolgaltatas beinditasanal, amely azutédn az igények no-
vekedésével szisztematikusan bévithetd. Az Uj kétszintes melegito-
rendszer lehetdve teszi a tészta és a hus egyidejlleg torténd sutését,
illetve alacsony héfokon forralast, bé zsirban siutést vagy f6zést.
Krémlevesek és serpenyds ételek, valamint rizs és burgonya készit-
het6 a duplafalu fézélustmodulokban. Zdldségfélék parolasara is
hasznalhatok. A kettés falu kdpenyben forré vizzel biztosithaté az
ételhez val6 egyenletes héatadas.
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Az ujonnan kifejlesztett grillmodul kielégiti azt az igényt, hogy a
nagy létszamu csoportok szamara is készithet6 grillétel. A teljesen
rozsdamentes acélbaol allo grillezési zéna egy magassagaban szaba-
lyozhato szilard tuzelési égéhoz van csatlakoztatva.

Hékézpont szilard, folyékony vagy gaznemii tiizeléanyagokkal
Nyomas alatt porlaszto egé

Az 6nallo, atmenet nélkll szabalyozhatd égét igen alacsony kibo-
csatasi értékek jellemzik. Korrozidalld anyagokbdl készult, és kivéte-
lesen kdnnyen mikddtethetd, amelynek soran nincs szikség szivaty-
tyuzasra. A langér rendszere automatikus. Az alabbi tuzel6éanyagok
hasznalhatdk: ftbéolaj, gazolaj, petréleum, paraffin és ezek keverékei.

12. szamu abra. H6kbzpont szilard, folyékony vagy gaznemdi
tiizelbanyagokkal

Univerzalis égé

A tabori konyhakhoz jelenleg egyedul rendelkezésre allé égé,
amely folyékony, valamint gaznemd tizel6éanyagokkal miikodtethetd.
Ennek a végteleniil valtoztathatd univerzalis égének! a tovabbi el6-
nyei:

— igen alacsony kibocsatasi értékek;
— majdnem kizardlag korrozioallé anyagokbdl készll,
— egyszerlien mikodtetheto;

— automata langér.

1A forgalmazé elb6zetes tajékoztatdsa alapjan az MH 4 db 6nallé gaz- és 4 db

0nall6 dizelégdbvel szerzi be konyhait, figyelembe véve az univerzalis égék mas
nemzeteknél korabban tapasztalt sirlibb meghibasodasait. (A lektor megjegy-
zése.)
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Onallé tzemelésre tervezett. FiitSolajjal, gazolajjal, petroleummal,
paraffinnal és ezek keverékeivel, valamint propannal és butannal
uzemeltethetd.

Propanégd

Az ég6 is atmenet nélkul valtoztathato a minimum és maximum
beallitasi értékei kdzott. Jellemzbi: a piezoelektromos gyujtas, az au-
tomata langér és a gazpalackhoz val6 gyors csatlakoztathatosag. Al-
kalmazhaté fltéanyagai a propan (-30°C/-22°F-ig) és a butan (fagy-
pontig).

A tabori konyhat az id6jaras ellen védd (sator-)rendszer 6vja a nap,
a szél, az esd, a ho és a homok hatasatél. A négy oldalszekcio onal-
|6an is telepithet6. A Modularis tabori konyha (MFK) kénnyl m{ikéd-
tetésl, félautomata valtozata atalakithaté konyhasatorra, amely fény-
védett (a téli éjszakai Uzemeltetés, s kuléndsen az alcazas érdeké-
ben). A higiénikus hasznalat érdekében moshato, para- és zsirfelfogd
nemezlemez van flggesztve a vizhatlan ponyva ala. Az MFK legfébb
elénye, hogy lehetévé teszi a megfelel6 egységek valasztasaval az
egyéni kovetelmények megfeleld konyha kialakitasat. Az MFK modul-
jaibdl kialakithatd teljesen felszerelt utanfutd, konténerbe beépitett
konyha vagy tehergépkocsin elhelyezett berendezés.

Az itt emlitett képességek megjelenése a Magyar Honvédség
rendszerében mar egy megkezdett folyamat; ennek megfeleléen a
Gamma Zrt. altal gyartott 2016M tabori modularis mozgokonyhakbol
mar tobb készlet atadasra kerult az elmult két évben, s jelenleg is van
folyamatban beszerzés.

13. szamu abra. GTMM16 Gamma Téabori Moduléris Mozgékonyha'?

2 2016M Tabori Modularis Mozgbkonyha. Ezen a néven lett nyilvantartasba véve

(a lektor megjegyzése).
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HMCK mobil konténerkonyha

A vilag barmely részén, rendkivuli korulmények kozott vald bevetés
a jovo technologiajat igényli. A mobil konténerkonyha 350 f6 ellatasa-
ra kepes.

A bemutatott konténerkonyha kiulonb6z6 orszagok hadseregének
szakacsaira mély benyomast gyakorolt, amely optimalisan klimatizalt
20'-0s ISO-konténerben van telepitve.

A konténerkonyha fellletei és falai kivalé minéségi rozsdamentes
acélbdl (CrNi18/10) készllnek. Ez gyors tisztitast és fertétlenitést
tesz lehetévé az azonnali rendelkezésre allas és az optimalis higiénia
erdekében.

A Karcher altal kifejlesztett 150 literes, tulnyomasos Gastronorm
f6z6modult mar megismertik a TFK 250 mozgdkonyhaban. Az akar
0,5 bar nyomas alatti, gyors ételkészités soran megérzédnek a létfon-
tossagu vitaminok és asvanyi anyagok. A karbantartast nem igényl6,
rozsdamentes acélbol készult kettés fal véd a zdldség, rizs vagy le-
vesek odaégésetdl. A modultechnolégianak kdszonhetbéen mar ugy-
szintén bemutatott 70 literes Gastronorm sitémodul optimalis, egyen-
letes hbelosztast biztosit.

A nagyobb tér adta lehet6ségek szerint, a korabban mar a szaka-
csok altal kedvelt alkalmazassal jellemzett toronysité modul lehetd-
sége is adott ebben a technikaban. A Karcher ujgeneracios,
gazolajtizelési kombinalt sutét fejlesztett ki a mobil katonai konya-
konténerhez. A csirke, a rizs és a zoldségek egyidejlleg készulhet-
nek, a rendelkezésre all6 nyolc talca valamelyikén parolva, grillezve
vagy sutve.

Forradalmi égétechnologia

Az Uj dizelégbk ugyanazt a kezelési kényelmet nyujtjak, mint az
elektromos tlzhelyek, fokozatmentesen szabalyozhaték és hénapo-
kig nem igényelnek karbantartast. Az igények szerinti 4 vagy 5 égéfej
a konténernek azonnal akar 100 kW flt6teljesitményt képes szolgal-
tatni.
Nagymereti hitészekrény

Mivé lenne egy 5 csillagos konténerkonyha egy béven méretezett
hitészekrény nélkil? A mintegy 1200 | Grtartalom elegend6 600 adag

143



Katonai Logisztika 2018. évi 3-4. szdm

(hGtést igényld) élelem -6 + +6°C kdzotti tarolasahoz. A jo hészigete-
Iés biztositja a hiitott élelmiszer minéségét.

Onallo dramellatas

A fltés, a hltés, a friss levegb és az elszivott leveg6 szlrése, a
hGtészekrény és a melegviz bojler 15-20 kW elektromos teljesitményt
igényel. Kivalé minéségl generator biztositja az aramot éjjel-nappal,
valamint tolti az akkumulatorokat az aramkimaradas és a szallitas
koézbeni igények esetére.

Egyszert szallitas

A lehetd leggyorsabb bevetést a vilag barmely pontjan a Twistlock
rogzitési rendszerrel rendelkez6, szabvanyos 20'-os ISO-konténer
biztositja. A konténert lehet szallitani kdzuton, vasuton, repulégépen,
hajén és helikopterrel (kulsé fuggesztéssel) is. A gyors rakodast
elektromos vagy mechanikus emel6szerkezet biztositja.

VorCon el6készité konyhakonténer

14. szamu abra. VorCon el6készité konyhakonténer
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A VorCon konténer az uzemeltetéséhez a méretének haromszoro-
sara bdvithet6. A HMCK-val egyutt korszer( felszerelésekkel ellatott
nagyméretl mobilkonyhat képvisel. Valamennyi konyhafelszerelés és
berendezés a mobil tabori feladatokhoz lett tervezve, fejlesztve és
adaptalva.

A konténer valamennyi felszerelésével és tartozékaval egyuitt kdz-
uton, vasuton, hajon (CSC mindsitési) vagy repuldn szallithaté. A
helyszinre érkezést kovetben a legrovidebb idén belul mikodésre
készen all. Az étel el6készitése, hiitése vagy kiadagolasa nem jelent
problémat a VorCon-ban, ami teljes mértékben kielégiti a Bundes-
wehr higiéniai kOvetelményeit.

A konténerben a kdonnyl kozlekedést az automata bejarati ajtoé biz-
tositja. Teljes felszereltség: mosogatdégép, melegvizes bojler, hit6-
gép, hus- és sajtszeleteld gép, csak néhanyat emlitve - egy modern
professzionalis konyhaval 6sszemérhetd.

Osszefoglalas

A tabori konyha kialakitasanal figyelembe kell venni, hogy zart
rendszerl blokkot kell kialakitani a személyi allomany megkozelitése,
a nyersanyag ellatasi és feldolgozasanak megfelel6 technoldgiai ut és
az elkészitett étel kiadasa, valamint a maradék, mint konyhai hulladék
kezelése tekintetében. A személyzeti bejaratot, illetve beléptetést a
munkateruletre ugy kell kialakitani, hogy kizardlag az oltozéblokkon
keresztul lehessen a konyha terlletét megkozeliteni. A beérkezé
nyersanyagnak az atvevébél kdzvetlenll a szakositott raktarba kell
kerllnie, ahonnan tovabb az el6készité helyiségbdl kozvetlendl a
konyhatérbe kell jutnia. A készétel kiadasat a konyhatérbél kdzvetle-
nul az étkezde kijeldlt bejaratanal elérhetd talalohelyiségen keresztul
kell megvaldsitani, ahonnan a maradék az étkez6 kijaratanal kialaki-
tandd veszélyes taroldba kerul.

Mindezek figyelembevételével, egy konyhablokk kialakitasanal a
kdzponti részen maganak a konyhai helyiségnek kell lennie, ahova
kozvetlen kell becsatlakoznia az oltozéblokknak, az elbkészité helyi-
ségeknek az atvevével és a taroldval, a talald helyiségnek az étkezo-
vel, és a fekete mosogatdnak kulon kell csatlakoznia a konyhahoz.

A bemutatott technikai eszk6zdk és kdvetelmények alapjan, illetve
az elérhetd lehet6ségek ismeretében megfeleléen kialakithato egy
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konyhablokk- valtozat a lehetségesen telepulhet6 Ideiglenes Létesit-
mények részére, amely a mai kor kdvetelményeinek megfelel6 mun-
kakorulményeket és ellatasi minéséget tud biztositani. Hangsulyozni
szeretném - ahogy a fent bemutatott modern konyhatechnikai eszko-
z0k ismertetéseénél lathattuk - hogy a modularis technika lehet6ségei-
vel elérhetd konyhatechnoldgianak csak a fantazia szab hatart.
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