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Laszlo Patricia

A gyalui cukrasz

A mérciusi kdddel hompolydgtek végig az orszaguton. Oriiltek, hogy tal vannak
a falu hataran. Most csak 6k ketten voltak hatalmas boldogsagukkal. Csérompolt a
kerék, s kovek gorogtek tejfehéren. Dezso atolelte gyongyvirag szemil, kicsi asz-
szonyat, kozelebb htzta magahoz, s puha szoritdssal takarta be melegaramu
csondtakaroval. Fatyolosan lagyak voltak a tavolban a kemény, magas gyalui ha-
vasok. A Hideg-Szamos zigé fagyongyhangjat kovették hosszan kitartoéan. Aztan
a kodot megtorte a piroskasan kacérkodo elsé napsugar. S kiiszott fennebb, egyre
merészebben. Pajkosan korbeszaladt a Leanyvar falain, s aztdn végigragyogta a
serkend mezdket, a laposra fogyott szénaboglyakat, s a korottiik bolygd joszago-
kat. S 6k mentek a fény nyoman, a varosba, haza. Kolozsvarra. A monostori ut
derekan megallt a szekér, s a férfi konnyedén leugrott.

— Csak felrohanok anyamhoz. J6ssz-e velem?

— Inkabb itt varok rad. Kicsit figyelem az utat. Milyen divat jarja? Hallgatom a
jOv6-mend vijsagokat.

—Jo. Sietek.

Gyors léptekkel haladt keresztiil a zold csengettylis Miko-kerten. A kis Dezs6
jott vele szembe, egyre gyorsabban kovette a magasra roppend bort, s ragta ma-
gasra, magasra a békés, bolcsességfak tetejét verve. Valamire késziilt. Hirtelen
befordult a klinikékra. JOl ismerte a jarast, sokszor kopogott végig a hosszi kdfo-
lyosdkon apja ebédjével. A kisfitl sem keltett feltiinést, szabadon mozoghatott. S 6
ment Orias elhatarozassal. Elovette a zsebébe rejtett fogot, s lassan, de rendszere-
sen vagni kezdte a racsokat. Mikor mar jokora nyilast hasitott, hivni kezdte a ku-
tyat: ,,Rekszi, Rekszi... gyere szabad vagy. Gyertek kutyak itt a szabadulasotok
napja. Hé! Igyekezz! Rajtatok sem kisérleteznek tobbet. Vigyazzatok a borotokre,
hogy ne jussatok Ujra sintér kézre. Nyomas” — ujjongta, s biiszkén szokott ki
Rekszivel a legkozelebbi ablakon. Zengett a lelke, s tudta valami nagyot cseleke-
dett.

S mar ott is volt a régi haz el6tt, kettdsével szedte a 1épcsdket fel az emeletre,
betoppant az alacsony szobaba, s er6s karjaval megforgatta az 6regasszonyt.

— Anyam, figyelj rdm. Nagy hirem van. A gyalui pap férjhez adja a lanyat. Nagy
dinomdénom lesz, hivatalos az egész falu, de még a szomszéd falt szine-java is.
Hat 6kr6t vagnak, majorsagot. Tegnap atjott hozzam a pap. Azt mondta, cukrasz
ur, siisson nekem Otven tortat, meg a menyasszonyi tortat is magara bizom. Az
aprosiiteménnyel csak elbajlodnak az asszonyok. De szép legyen am, mint a
menyasszony. Kijonnek a lakodalomba a kolozsvari tanarok is, tudod anyam, itt
tanul az a lany. S szépen fizet a pap. S biztos munka is lesz utdna szépszammal.
Szép lesz az a torta, megigértem neki. Meg az dsszes tobbi, amit majd készitek.
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Kell a munka. Erésen. Meglasd anyam, két, harom év és hazajoviink, mithelyt
vasarolunk itt, Kolozsvaron. Megyiink most le a piactérre, beszerezni.

S megcsokolta kdnnyes anyjat.

A piacra érvén megpattant az arany-kék égbolt, s ezer darabra szakadva gurult
tovabb a déli napfény. Ragyogo porban lelt szallast, asszonykontyban fényessé-
get, kalap tollan menedéket. A gyongyviragszemil végigtancolt a piacon, raneve-
tett a piros lanyokra, kik csorrend, vords gyongyokkel hajoltak a szép rendezett
sorokba fektetett portéka folé. Alkudozott egy kddkoronas karfiolra, keritett a ko-
saraba egy zafirlo ugorkat, két aranyldé cukorkortét, megesodalta a pocakosodo
gombakat. Aztan egy ciganyasszonnyal kezdett, hosszl alkuba. Forgatta a langba
szokkend voros mazaslabost. S addig igézte még az is vele tartott.

— Marvany hagyma, te is gyere, lencse, borso — gyerekeknek. Egy kotés zsen-
getestll, friss murok is elkel. Két kil6 rézszinti krumplit még kérek.

A suhogo aruskotény pedig cikazva libbent, mérte csomagolta a terméket.
Dezs6 mosolygo szivvel kovette mindenhova. Nullaslisztet keresett a tortasiités-
hez, didra, mogyorora volt sziiksége, meg fehéren kristalylé cukorra. Utoljara a
viragsort bogarasztak végig, primulat kerestek. Szerették a borzasan kéklo labdait,
incselkedd illatat. Mikor elkésziiltek a vasarlassal, szép rendben mindent felpa-
koltak a szekérre.

Pihentek. A Malomarok partjan. Két hatalmas sosperec tarsasagaban.

Aprocsillagos ton értek vissza a faluba. A sarki cukraszda ablakat gyenge fény
ovezte. A két kislany almaban békét mosolygott. A hatalmas dunyhékat a cuk-
raszda Osszetolt asztalaira cipelték at, a hideg, fiitetlen szobabol. A vidam ke-
mencelang melegitette zugban hajtottak fejiiket allomra.

Anyjuk fényl6 szeme végigsimitott arcocskajukon, s latta veliik egyiitt a koszorus
tiindérek lejtd tancat, a fellibbend kékmadarat, meg a rozsak csodalatos hercegnd-
ét.

Zsongva ébredt masnap a csalad, élet-kemencéjiikben mar csapkodott a lang. A
mester munkahoz latott. Szépen beosztotta mindennapra a tennivalokat, egész az
eskiivé napjaig. El6szor: siilnek a tortalapok. Oridsnyi barna, mazas talba fehérlé
liszthegy allt, s a gyakorlott kéz rendre naptojasok tomegét torte fel. A fehérje
kiilon talba keriilt, mig a sarga labdak koriilgyongyozték a hegyet. Aztan ponto-
san kimért cukoresé permetezett a tajra, majd a fehérjékbol késziilt felhdsator
mindent elboritott. Az inas férfikéz jol dsszedolgozta a masszat, forgott a habve-
r6, aztan kisebb talakba osztotta szét az anyagot. Belenevetett az edényekbe. —
Gyerekek varazsoljunk! Hozzatok a cukorfestékeket, vaniliat, eszenceket.

Az izek kavalkadjat, a szinek legszélesebb skaldjaval parositottak, s a 1a-
nyok lesve figyelték a megannyi apro titok nyoman eléallt csodakat. A vanilialap
sarga lett, a meggytortanak vald vordsbe szokkent, a puncsé pedig harom szinben
marvanylott: kakadbarna, bord6 és arany. Igazan fenséges. A talakbol rendre at-
szottyantak a tortasiitokbe, s az igazi varazslatnak a kemence
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zart ajtaja mogott kellett megtorténnie. Hogy biztosak legyenek a sikerben, fel-
kaptdk az edényeket és haromszor balra fordultak vele, mikozben a varazsigét
suttogtak ,,sundam — bundam, sunddm — bundam, sunddm — bundam.”’

Délire a jeges is megérkezett, zottydgo szekerérdl a kapu elé rakta a hatalmas
téglalapokra metszett jégdarabokat. A csalad aztan elkezdte a pincébe vald szalli-
tast, és egész hétre 1jabb meg ujabb jégrakomanyt rendelt.

Egy egész napot vett igénybe a finom kis diszek elkészitése. Ez volt a legszebb
nap. Az olvasztott cukrot pillanatok alatt formalta a mesteri kéz. Rézsaknak kert-
je kertilt ki az ligyes ujjak koziil, levelek, viragok a cukraszat legpazarabb szinei-
ben, valamennyi egyedi darab, formajatol, nagysaganal fogva. Csupa mesevilag.
Formak segitségével késziiltek a szivek, szerencsepatkdk, gytiriik. A fabol fara-
gott domboru formakat a sima lisztbe nyomta Dezs6, s az igy keletkezett krate-
rekbe beledmlott a forrd cukorlava, aztan szép, lassan kihiilt, s nem maradt mas
hatra, mint lekefélni a lisztet a formakrol. A vacsoracsillag ragyogva kdszontotte
a csaladot mire a pergeltcukros diok hada is felsorakozott.

A kovetkez0 napokra maradt a krémek elkészitése, a lapok kozé toltése, tortak-
ka valé formalasa. Hatalmas tudast igényelt a pontos felépités, az iz-parositasok
kellett talalni a pontos helyét, hibakat kizarva, hisz barmely tortalap csak bizo-
nyos toltelék parjaval 1éphet naszra, s megfeleld diszitéssel koszorazva. S ezt a
édes vilagot mesterien ismerte Dezsd. Fénylo szemekkel csodalta meg valameny-
nyit. Lassan korbeforgatta, s szigortian ellendrizte, hogy tokéletes-e a mii.

Aztan a nagy nap is besomfordalt a csalad életébe. Az utolsé nap. A mester
kissé izgult, mint vizsga el6tt a kisdiak. A megmérettetés napja ez, déleldtt ké-
szilil a menyasszonyi torta, aztdn szép sorba felsorakoznak a térsai is és indulnak
a lagziba. A férfinek ragyogott az arca, tudta hogy nem hiaba dolgozik, majd gra-
tulal a pap a remekmiivekhez, megcsodaljak a kolozsvari vendégek is, és aztan
lesz sok megrendelés. Hozz4 jar majd minden valamirevalé ember, aki cukraszati
esztétikara vagyik. Mert a cukraszat miivészet. Miivészet minden szinvonalon.
Szobraszat puha anyagokbol, mellyel nehezebbel birkozik a kéz mint a kdvel
vagy faval. A cukrész j6 ismerdje az anyagok stirliségének, szilardsaganak, s ezt
tetézi a szin, az iz, felkeltve minden érzék vagyat, mely ohajtja a szépet. A siite-
mény nem egyéb, mint a megtestesiilt szinesztézia. Dezs6 bement a cukraszda-
ba, a csaladot elkiildte kémlelni a faluba, neki mar Ggy sem volt sziiksége a segit-
ségiikre. A lanyok pedig, hat, 6k szeretik megforgatni, a porgd, szines lakoda-
lomba induld szoknyakat, megcibalni a felszalagozott fonatokat, és egyszeriien
elvegyiilni a falusi kavalkadban. Becsukta az ajtot, betette az ablakok tamlajat és
beiilt a nagy székbe. Csend volt. Eletet lehelni az eldtte heveré tortalapokba.
Meditalt. Minden torta egyedi és egyediilallo ezen a vilagon, mindegyik csak
egyszer elkészithetd, és akkor egyszer nagyszer(i kell, hogy legyen. Tiikroznie
kell annak az érzéseit, akinek késziil. Meg kell teremte-
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nie egy falu lakodalmas hangulatat, sziporkazo, felejthetetlen élményt. Egyszo-
val, Dezs6 vilagot teremtett.

Kimért mozdulatokkal vette eld a csalad féltve 6rzott, egyetlen értéktargyat, egy
karcsu talat. Kehelylabakon tronolt a szokdkutként feltord tal, halvany rézsaszin-
jét vékony erezet kacskaring6zta be, a kozepén pedig hatarozott betlik futottak
korbe, konyorgdn ,,Isten alld meg a magyart”. S a tal zengése hangzatos volt a
fiilnek is, a legkisebb koccintasra harangok csendiiltek benne. Ovatos kezek he-
lyezték el az els6 tortalapot a muzsikas talra, kenték simara a fényes, fehér krémet,
mig elkésziilt az els6 emelet. Erre az alapra tAmaszkodik az egész épitmény, még
kétemeletnyi magassagban. A szinteket markans cukorbol faragott oszlopok tart-
jék, az oszlopokat pedig vords marvany futdrdzsa tarkitja, apro zold agai tova-
kasznak a cukorvilag minden tajara. A legtetején egy torékeny, éppen nyilni ké-
sziild bimbo, egy fiatal lany életbe szokkend viraga.

A mii elkésziilt. Es tokéletes volt. Vizsgalodo szemek kerestek javitasra szoruld
is megbontotta volna. Egyszer{ien hibatlan!

Es akkor a mester feltépte az ablaktamlakat, beeresztette a fényld napot, hogy
megcsiklandozza a rozsakertet.

Es érillt.

Ujjongott!

Aztan kiallt a cukraszda elé, nekitamaszkodott a falnak, keresztbe tette a labat.

Nyugodt, elégedett mosoly fénylett az arcan. Varta a szekeret, hogy vigye a torta-
kat.
Egyszer a hosszu, egyenes utca végén megjelent az asszony. Lassan, nagyon las-
san jott. A gyerekek nem voltak vele. Ahogy kozelebb ért, 6sszehuzta a kendét a
vallan, majd batoriton dorzsolgette a karjait. Odalépett a férje elé. Lesiitotte a sze-
mét. Aztan elkezdte.

— A vélegény tovabballt. Szeretdje volt Kolozsvaron. A pap lanya csak arra kel-
lett, hogy megmutassa annak a varosi asszonynak, hogy ha nem megy hozza, talal
6 maganak kiilonbet is. De az asszony eljott érte. Hozta a pulyajat is. Az uton, a
templom felé talalkoztak. Aztan elmentek, mintha itt se lettek volna. Az linnepnek
vége. Maradt a szégyen. Tortara pedig nincs sziikség.

A férfi egyre halovanyabb lett. Megkapaszkodott a kilincsbe. Remegett. Betan-
torodott az ajton. S a gyalui cukraszda ablaktamlai lassan leroggyantak.
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Laszlo Patricia Amarilla
onmagarol:

1971-et irtak mikor Kolozsva-
ron megsziilettem. Elég sok isko-
ldban megfordultam. Mélyebb
nyomot hagyott bennem az Apa-
czai nevét viseld kolozsvari és a
k _ nagyvaradi Pedagogiai Intézet.
B : o 5 Visszatérve szilévarosomba, a
Bathory Istvan gimnaziumba vé-
geztem. Erettségi utan indult el a csaladunk, a méar két éve Svédorszagban tartoz-
kodé Edesanyamhoz. Egy és fél év utan Gjra csomagoltam, és visszakoltoztem
oda, ahonnan elindultam, a szamomra vilag kozepét jelentd Kolozsvarra. A Bolyai
Tudomanyegyetem magyar-angol szak hallgatdja voltam, 1996-ban végeztem.
Ezutan tértem vissza Svédorszagba, az egyetemi évek alatt megismert férjemmel
és Alettaval, az els6 kisbabankkal. Azota még két gyerekiink sziiletett: Dora és
Edina.
Az utols6 magyar o6rankon Tibad tanar ur azzal bucsuzott tdliink, hogy a ma-
gyarsag fennmaradasanak egy modja van: ,,Vallaljatok minél tobb gyereket!”




