ROZSA MIKLOS
A budapesti cukraszipar fejl(’idéseb
i

A cukraszipar anyagoknak emberi sziikségletek kielégitése érdeké-
ben torténd feldolgozdsaval és dtalakitdsival foglalkozé az az Aruter-
meld tevékenység, amely a fejlédés jelenlegi szakdban négy termelési
4dgra : a cukorkakészitésre, a kakas- és csokoladékészitésre, édes lisztes
termékek készitésére és a fagylaltkészitésre oszthat6. A kakad- és
csokolddékészités csak kés§bb lett a cukraszipar egyik tevékenységi dga.
. A cukriszipar mint kevésbé fontosnak megitélt élelmezési ipar

torténetének vizsgalata hazankban eddig hattérbe szorult. Ugyanakkor
a cukrdszipar torténete tobb miivelédéstorténeti kérdést is feltar. Vala-
mely varos cukrdszipara fejlédésének vizsgalata pedig hozzdsegit viros-
torténeti, helytorténeti kérdések tisztdzdsihoz, a vdros tarsadalmi élete
bizonyos megnyilatkozdsi formiinak megismeréséhez.

Az 4ltaldnos magyar ipartorténeti munkdk sok mds iparral egyiitt
a cukrasziparrél nem szélnak, a cukraszipari szakfolyéiratokban talal-
haté, s inkdbb csak egy-egy részletkérdéssel, gyakran csak egy-egy
cukrasziparos miikodésével foglalkoz6 cikkek pedig nem tudomdinyos
igényfiek.? .

E tanulminy célja egyrészt az, hogy moddszeresen egybefoglalja
a budapesti cukrdszipar torténetére vonatkozé eddigi ismereteket, s .
ezen belill megadja a szitkséges kutatdst megjel6lé iranymutatasokat
is, amivel a részlettanulminyokhoz kivdn utat nyitni, mdsrészt az,
hogy rdmutasson arra, hogy az ipar készitményei jellegzetes fogyasztasi
helyének, a cukridszddnak milyen szerepe volt a varos tarsadalmi éle-
tében.2

A budapesti cukrészipar kialakuldsat az ipar orszagos fejlédésének
titkrében vizsgaljuk, s hattérként felvazoljuk az eurépai fejlédés lényeges
mozzanatait.3

CIL

' Eurépaban a cukrot a kés8 kozépkorban kezdték hasznélni, s azt

a cukorndd szdrdban levd 1€ kisajtoldsa és annak tisztitasa dtjan nyerték.
Eurépaban, kozelebbrbl Spanyolorszdgban és Szicilidban az arabok

a X—XI. sz.-ban honositottdk meg a cukorndd termelését. Kozép- és
Eszak-FEurépaban a keresztes hadak ismertették meg a cukrot. A cukor
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‘beszerzésével jar6 nehézségek, s a rendelkezésre 4116, arinylag csekély
mennyiség a kozépkorban igen drdgava teszik, olyannyira, hogy étel-
ként inkabb csak a fejedelmi udvarokban hasznaljak.

A cukornak kezdeti felhaszndlasardl sz6lé adatok egyidttal a mai
cukriszat elézményeire vonatkozé els6 adatok.

A fejedelmi udvarokon kiviil étkezés céljira els6sorban a gyégy-
szerészek hasznaltdk fel a cukrot, akik gyiimélesok és gyiimolesizek
alkalmazdsdval izletes, édes csemegéket készitettek, és igy a kor ,,cuk-
rasz”’-ai is voltak. .

Van azonban adatunk, amely szerint mir a XV. sz.-ban készi-
tettek édességeket siitdk is. Az ilyen termékeket elSallité pékek, mint
amilyenek a bécsi olasz pékek (Walichpekchen), akik finom mandulds
és cukros siiteményeket készitettek,® a mai cukrdszoknak kozépkori
el6futérai.

Magyarorszdgon a cukor a XIV. sz.-ban jelenik meg, amikor
olasz keresked6k gyakrabban keresték fel hazdnkat.® A XIV. sz.-ban
élénk kereskedelmet lebonyolité Buda varosiban a cukor és cukorliszt
mar szerepel a keresked6k 4rui kozott. Az eladasi feltételeket szabélyozé
Budai Jogkonyv (104. §-d4ban) a cukrot a fiiszerek kozdtt sorolja
fel.s

A Jogkonyvbe felvett rendelkezések Osszeirdsa nem egy idében
tortént. Mollay XKdéroly a Budai Jogkdényvre vonatkozé legijabb vizs-
gilatai eredményét Osszefoglalé tanulminydban a jogkényv szerkesz-
tésének idejét 1403—1439 kozé teszi azzal, hogy a szerkesztés idérendjét
szerinte a tovabbi kutatdsnak kell megdallapitania. Kordbbi megalla-
pitasok szerint a munka 162. §-dig terjedd részének befejezése 1413-ra
esik, masik része pedig 1421-re.? A cukor forgalméara vonatkozé szaba-
lyozds Budadn eszerint még 1439 elStt, de lehet, hogy még 1413 eltt
bekovetkezett, tehdt nyugodtan allithatjuk, hogy Buddn a cukor — a
legkedvez6tlenebb szamitds szerint is — méar a XIV—XV. sz. forduléjan
megjelent a piacon.

A cukor elsé hazai felhasznildsira vonatkoz6 biztos adat 1419-
b6l ered. Pozsony viros szdmaddsaiban taldlhaté konyhaszidmliban
azok kozott az élelmiszerek kozott szerepel a cukor, amelyeket Zsig-
mond kirdlynak és kiséretének megvendégelésekor felhasznaltak.®

Ez az adat nem tuddsit azonban arrdl, hogy a felhasznilas milyen
formaban tortént, és hogy az elkészitéssel kik foglalkoztak? A sza-
kécsok-e — ami valészini —, vagy mds, kifejezetten ezzel foglalkozok,
s hogy ezek kiilféldiek voltak-e, ha igen, mely orszaghdl valék? Tobbet
mondanak mar a rendelkezésre 4116 adatok koziil id6rendben a kovet-
kezé8k.

Mityédsnak ndpolyi Beatrix-szal 1476-ban tértént hdzassagkotése-
kor Budan folyt lakodalmérél jegyezték fel, hogy a hetedik fogds porkolt
cukorbodl késziilt kert volt, amelynek keritésén madarak iiltek, kozépen
aranyozott mirtuszfa 4llott, s ezen akkora cukorbél valé korték és édes-
ségek csiingtek, mint egy kékuszdi6.® A lakodalmat kévetd Ujév napjan
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rendezett kirdlyi ebéd nyolcadik fogdsa mandulatejbédl és cukorbol késziilt
fehér és barna sakktdbla volt,10

Mint latjuk, a felhasznilds mar a késé kozépkorban nemcsak étel-
készités formajaban tortént, hanem diszités céljara, figuralis alkotdsok-
nak cukorbél valé elballitdsaval is.

: Azok, akik a cukrot a XV, sz. végén ily célra haszniltik, mar

ismertek. Matyds kordban nem a szak4csok készitették a cukros ételeket,
hanem gydgyszerekkel iizérked8 olaszok, akik Beatrix kirdlynéval
jottek 11

II. Ulaszl6 udvara szdmdara az édességeket Engerhardt budai pati-
kustdl szerezték be, aki az akkorl gyégyszerészetnek megfelelden a gyogy-
szereken kiviil édes italokat, cukros csemegéket (confect) is készitett.1?

Az a tény, hogy az edessegkesznés a XV—XVII. sz.-ban a gyégy-
szerészetnek egyik lényeges része volt, azt eredményezte, hogy abban
az id6ben a gydgyszertdrak olyanféle szerepet is toltottek be Magyar-
orszagon, mint a mai cukriszddk.1?

Olasz hatdsra — bar kozvetve — ismerték meg nilunk a kozépkor
végén a cukros siilt tésztéat is, amely a bécsi olasz pékek (Walichpekchen)
- tevékenysége nyoméan mint mandulas és cukros sutemeny ]elent meg
Pozsonyban.14 .

IIT. e

Az édességkészité tevékenység a XVI. sz.-ban fejlédésnek indult.
A fejlédést elémozdito egyik tényezd az, hogy a cukor mar nagy mennyi-
ségben, s ezért olcs6bb aron 4llott rendelkezésre. Az eddig f6ként kelet-
16l érkezett cukor helyett ugyanis — Amerika felfedezése utdin — az
ott telepitett cukornddiiltetvényeknek koszénhetéen a spanyolok és
portugilok mind nagyobb mennyiségfi cukrot hoztak Eurépaba.
A mind jobban terjedd fény{izés és a finomabb cukorkak irdnti fokozédé
igényesség a XVI. sz.-ban cukorfinomiték alapitdsira vezetett.l®

A fejlédést el8mozdité mdasik tényezd a csokolddé megismerése
- volt, A csokolddé a kakadfa termésébdl, a kakaébabbdl nyert termék-
nek cukorral val$ keverésébél szdrmazé taplalék és egyben élvezeti cikk.
A kakadbab feldolgozdsanak és felhaszndldsanak médjat a spanyolok
Mexikénak Cortez dltal 1519-ben tortént felfedezése utan sajatitottak
el. A kakadébabbdl késziilt és italként élvezheté masszat minden valé-
szinfiség szerint 1520-ban Cortez hozta magéval Spanyolorszdgba, ahon-
nan &ltaldban a XVI. és XVII. sz. forduléjan terjedt tovabb Francia-
orszagba és Olaszorszdgba.

Hollandidba, Anglidba, Svijcba és Németorszdgba legkésébb 1610
és 1640 koz6tt jutott el a csokolddé. Kezdetben, tehdt a XVII. sz. elején
épptigy, mint a XV. sz.-ban a cukrot, a gyégyszerek kozott, a patikdban
taldljuk, a XVII. sz. kozepétdl kezdve a nagy varosokban csokoladéivék
nyiltak, a XVIIL. sz. elejétdl kezdve pedig a fliszerkeresked6k is drusi-
tottak.
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A csokoladékészités az id6k folyaman iparra alakult, amely a
kakadbab feldolgozdsiban ugyanazt a médszert alkalmazta — még
a XIX. sz. els6é évtizedében is -—, mint amelyet az 08si mexikéi
csokoladékészitok.

A csokolddé kezdetben Eurdpaban is csak folyékony édllapotban,
italként volt ismeretes, a XVIII. sz.-ban azonban mar étkezés céljara
szolgdlé csokoladét is készitettek.

A kezdetben kizidrblag kézi erbvel valé feldolgozdsi médot a
XVIII. sz. kézepétdl kezdve mar a gépi feldolgozas valtotta fel, a XIX. sz,
elején pedig sor keriilt g6zerd alkalmazédsara, ami a gyaripar kialakuldsat
gyorsitotta.

A XVI. és XVII. sz-ban a cukraszat fejleszt6i 4ltaldban a féari
és a fejedelmi udvarok szakdcsai voltak, akik cukor és kés6bb csokolddé
felhasznildsaval ételeket és csemegéket készitettek.l® Ezért a cuk-
taszat térténetének irédi arra a megallapitdsra jutottak, hogy mindannak
gyokerei, amit ma cukrdszatnak tekintiink, a fejedelmi és f6uri konyhak
ily irdnyd tevékenységéig nytdlnak vissza.

Amikor a cukor felhasznaldsdval kezdetben foglalkozék altalaban
olyan készitményeket édllitottak eld, amelyeknek a cukor a tdlnyomé
anyaga, akkor még nem igen keriilt sor a cukornak a liszt felhasznalasa-
val késziilt tésztdkba vegyitésére, tehat a siilt cukros tészta készitésére.

A siilt cukros termékek készitésével nem azok a cukraszel6dsk
foglalkoztak, mint akik az eddig ismert tevékenységet kifejtették.
Ennek a tevékenységnek a folytatisara az ipari munkamegosztas tor-
vényszerli kovetkezményeként a siit6-kézmfiivességnek és a szakacs-
tevékenységnek 4gakra szakaddsa folytdn j kézmiivesdgak fejlédtek
ki. Igy valt ki a kenyérsiité-tevékenységb6l a XVI. sz.-ban is mar
virdgzé kaldcssiités (Kichelbackerei), ilyenek a pastétomsiiték és pas-
tétomf6z0k (Pastetenkéche), akik — mint Christoph Weigl korabeli
ipartorténeti munkajaban irja — tojas, liszt, s6, fliszerek, zsir, tej és vaj
felhasznaldsdval 4llitjak eld a konyhai szakdcskészitményekkel rokon
tésztakat, tortdkat, fankokat, kaldcsokat és ehhez hasonlékat. Ilyenek
a cukrossiiteménysiiték (Zuckerbicker), akik spanyol, svéd, angol és
ulmi kenyeret, cukros pereceket, dnizskenyeret, egyéb kiilonb6z6 cukros
kenyereket, bisquittet, mandulds kaldcsot, kiilénb6z6 marcipanokat,
szinezett mandulds tésztabdl vals dllatkikat siitnek, tortdkat készite-
nek, gyiimolesot tesznek el, gyiimolesleveket féznek.1?

A cukorral mint alapanyaggal dolgozé cukriszel6déknek a cukros
siilt készitmények el6allitéitél valé kiilonbségét — Nyugaton — el-
‘nevezésiik is mutatja. Eszerint a cukorral mint tdlnyomé alapanyaggal
késziil§ termékek el6allitéit a német Conditor-nak, a francia confiseur-
nek, a cukrot a tésztasiités sordn felhasznalé kézmiivest pedig a német
Zuckerbickernek, a francia pedig patissier-nek nevezi. '

Egyes iparoknak tobb iparra szakaddsival egyidejiileg az egyes
iparosok készitenek oly termékeket is, amelyeknek készitése kezdetben
egy masik, de rokon ipar tevékenységi korébe tartozott. Igy a cukros-
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siiteménysiiték (Zuckerbidcker) gyiimolesok befdzésével, allanddsitisa-
~ val, confectek készitésével is kezdenek foglalkozni, holott ezeket kezdet-
- ben ,,Conditor’-ok készitették, a cukrossiiték pedig tortik siitésével,

*” holott ez utébbi eredetileg a péstétomfdz8k tevékenységi koérébe tar-

tozott.
: A cukraszipari készitmények kore a XVII. sz.-ban egy 1ij termékkel
ibéviilt. Bz a fagyasztds dtjdn eléallitésra keriild kesz1tmeny a fagylalt.

Feltalaléja a fel]egyzesek szerint Procop1o Culbelli nevi{i olasz.1®

A XVIIIL. sz. végén az eurdpai cukraszipar fejlédésében nagy
jelentdségli esemény kovetkezik be.

Allmann azt irja, hogy 1780-ban olasz édességkészit6k a Bernina-
hagén'® keresztiil Svajcba és Németorszdgba vitték 4ruikat. Nem

 sikeriilt tisztdzni azt, hogy ezek valéban olaszok voltak-e, illetve itdliai

olaszok voltak-e? Ugyanis Eszak-Olaszorszéban szdmos svéjci is fogi
lalkozott édességkészitéssel, akik a XVIIL. sz. végén szétrajzottak egész
. Eszak-, Kozép- és Kelet-Eurépaban. E svijciak dltaldban graubiindeniek
- voltak.

Graubiinden?® teriilete az djkor elején a Habsburg-ellenes politikét
.- folytaté Franciaorszag és a vele szovetséges Velence ellenfeleinek —
" egyrészt az osztrdk Habsburgok, mésrészt a spanyol Habsburgok hatalmi
érdekeltségének — {itkoz8pontjava valt. A hatalmi versengés stiri harcok

‘ szinhelyévé valtoztatta Graubiinden f6ldjét, ahonnan a XVII. sz.-ban

a lakossig egy része a hatdrokon tili kenyérkereset utan indult. Erre
Jehet8ség elsdsorban a bardti velencei koztarsasigban adédott. ElSbb
és tiilnyomoérészt az engadini vélgy, késé6bb mas volgyek falvainak lakéi
is kivandoroltak Velencébe, ahol koziiliikk sokan a pastétom- és cukros-
siit6, valamint édesital-készitd iparban tevékenykedtek. A svijciak
~ lettek Velence els6é kavéfézii és legjobb pastétom- és cukrossiitéi. Velence
~azonban 1766-ban politikai okokbdl kiutasitotta a teriiletén miikods
_graubiindenieket. A kiutasitott 203 cukrossiitd kénytelen volt misutt
keresni boldoguldsat, mert hazdjuk szegénysége kivandorlasra kényszeri-

. tette Oket.2t

A kivandorlé graubiindeni, elsdsorban engadini édességkészitbk
.. lenditették fel az Alpokon tili Eurépaban az édességkészitést. Az en-
+  gadiniak még évtizedek miilva is szivesen vilasztottdk foglalkozdsul
a cukraszatot. A fiak és unokatestvérek, akik az Inn- és a Rajnavidék
volgyeinek falvaiban dllattenyésztéssel foglalkozva néttek fel, elindulnak
. kiilfoldén dolgozé atyaikhoz, nagybatyjaikhoz, hogy az édességkészités
-miivészetét megtanuljak, majd az utédoknak tovdbb adjak. Az Eurdpa
kiilonb6zé orszagaiban dolgozé kivandorolt engadini cukrossiitékben
tudatosan €1, hogy miként lettek koziiliik oly sokan az eurdpai orszag-
-utak vandorai és az eurdpai varosok édességkészitd ipardnak haza]uk- :
~t6l elszakadt fejlesztdi, sok helyen megalapitéi.2?

A XVIII. sz. kdzepére esik iparunk alapanyaga : a cukor elallitdsa
~tekintetében bedllott valtozast lehetévé tevd felfedezés, amelyre a nad-
~cukornak ardnylag még mindig magas beszerzési ara serkentett. A fel-
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fedezés eredménye az édességek el6dllitdsandl azonban csak a XIX. sz.
elsé felében jelentkezett.

A cukor magas ara oly tényezd volt, amely a felhasznaldsdval
késziild termékek fogyasztasit és szélesebb korben valé elterjedését
Furépaban a XVIII. sz.-ban véltozatlanul hitriltatta. Ezt felismerve
mondta Markgraff Andras Zsigmond gyégyszerész (*1709, + 1782), hogy
»a szegény foldmiives a driaga cukor vagy sildny szorp helyett a mi
névényi cukrunkat haszndlhatnd, amennyiben bizonyos gépek segit-
ségével a nedvet kipréselné, s valamennyire tisztitani’ 23

Markgraff azonban nemcsak felismerte az olcsébb cukor sziik-
ségességét, hanem kisérleteivel be is bizonyitotta, hogy ilyent a fehér
répa, a Beta vulgaris feldolgozdsival eld is lehet Allitani. Felfedezése
utén t6bb mint harminc év telt el, amig 1798-ban Achard Ferenc (*1753,
+1821) a sziléziai Steinau melletti Cunernban meginditotta répacukor-
gyarat, amelyet 1802-ben tapasztalatainak megfeleléen 4talakitott és.
kibgvitett.

A fokozatosan terjedd répacukor és a behozott nddcukor versenye
természetesen nem hagyta érintetleniil az édességkészit6 ipar fejlédését.
Donté valtozas akkor kovetkezett be, amikor a versenybdl a répacukor
keriilt ki gydztesen. EttSl kezdve az édességkésziték alapanyaga tekin-
tetében a nadcukor helyét mindinkdbb a répacukor foglalta el, ami a
cukraszat fejlédésének gyorsulasat eredményezte.

Iv.

A magyarorszdgi cukriszipar a XVI. sz. kozepétdl a térok meg-
szallds hatdsa alatt fejlédik. A toérok megszallds megakadalyozta a
magyarorszagi cukrostermék-készités eddigi fejlédésének folyamatat is,
de ugyanakkor fejlesztd, 11j hatést is jelentett.

A megszallé csapatok korében jelentkezd igények és sziikségletek
kielégitésére mar kezdetben jottek — f8ként a nagyobb varosokba —
torok siiték, torok édességkészitdk, szorposok.2t Ezek drujukat a keleti
arculatot nyert utcan sfirin elhelyezett irusitébédékban — ezek egy-
dttal mitihelyek is voltak — és az élelmiszerpiacokon (csarsu) drusi-
tottak.?> A torok édességkészit6k gazdag viltozatban késziilt cukros-
siiteményeket, cukorkakat 4drusitottak.?® Az édes italokat cukorbdl és
illatositott narancs-, citrom- és egyéb gyiimélcslébsl készitették és
jegelve fogyasztottdk (sorbet), vagy mazsoldval, més aszalt gyiimoles-
b6l f6tt meleg italként (pekmez) ittak.?

Mindezek a készitmények id&vel ismeretessé valtak a tdrokok
kozott 1laks, de a hédoltsdgi teriileteken kiviil €16 magyarok korében is,
és — késébb érvényesiild tényeken kiviil — ezek is hatottak cukros.
ételeink, italaink el8allitdsara.2s

Magyarorszagnak a torok dltal meg nem szallott részén azonban
az édességkészitd tevékenység a XVI. sz.-ban abban a mederben lendiil
fejlédésnek, amelyben a kozépkor végén, a szézad elején elindult. A kor
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,,cukrisz’’-ai k6zt épplgy szerepelnek a gyogyszereszek mint kordbban.29
‘A varosoktél tavoli birtokaikon €l nemesek é&s fénemesek viszont
nehezen jutottak hozza készitményeikhez. Ez arra vezetett, hogy a
szakdcsok kezdtek foglalkozni édességek készitésével is. E tény alapjin
egyes {ré6k a magyar cukriszat bolcs6jét a magyar konyhamiivészetben
keresik.30

A cukornak a XVI—XVII. sz. magyar konyhaban vald térhéodi- -

tasdt azonban lassitja-az, hogy beszerzési dra még mindig nagyon magas.
Ara 4ltaldban azonos a borséval, viszont majdnem o6tszorose, masutt
tizszerese a rizsnek.3! Beszerzési helye 4ltaldban Bécs és Velence. Bethlen
Gabor fejedelem részére azonban Danzigban, Konstantinapolyban és
Néandorfehérvaron is vasaroltak cukrot.3?

A magas ar és nehéz beszerzés ellenére a cukor — vagy mint
akkor nevezték : a nddméz — lassi, de folyamatos terjedése a cukros
termékek valasztékdnak novekedését eredményezte. Az erdélyi feje-
. delem ismeretlen szerz6t6l szdrmazé XVI. sz.-i (egyébként a legrégibb

~ismert magyar) szakacskonyvében 13 féle fank, 2 rétes, 20 tojasos,.
tejfeles, tirds étel, 14 torta, 7 kasa és tobb gyiimélesfélébsl késziilt
confect szerepel.?®
- Edessegkesmteshez is ért§ szakdcsok azonban feltehetden kis

szdmban voltak, amint ez Esterhdzy Pilnak 1684. oktéber 6-in fele-
ségéhez irt levelébdl kitlinik. E levélben az otthonitél tavol levé féur
kiilonds 6rommel értesiti feleségét arrél, hogy olyan szakicsot fogadott,
,aki finom és czukkerpakker is. Francia ember ugyan, de németiil
is tud”.

A XVII. és XVIII. sz.-ban mindjobban elterjedtek a cukorbél
késziilt figuralis diszek, s a XVIII. sz.-ban mintegy hozzitartoznak
az iinnepi asztalhoz — kiilonosen, illetve elsGdlegesen féuri kor6kben.
Az ilyen irdnyt szokds annyira elterjedt, hogy készitésiik jovedelmezd
volt nemcsak a cukrossiit6knek, hanem szobrasznak is, amint erre Messer-
sschmied pozsonyi szobrdsz tevékenységébdl kovetkeztethetiink, aki iinne-
Pélyes alkalmakra cukorbél ,,asztaldiszitvények’’-et készitett.34

A XVII. sz.-ban polgarsdgunk is egyre fokoz6dé mértékben fo-

- -gyasztott cukrészati jellegl készitményeket, confecteket, amint ez Lbcse

véros tandcsanak egyik szabdlyzatabdl megéllapithat6. Amikor a csalddi
- -események, keresztel()', eljegyzés, eskiivé alkalméval szokdsos lakomak
méreteiknél fogva mar — az egyes polgdrok tehetseget is meghaladé —

- pénzpocsékoldssd fajultak, akkor pl. Ldcse véros tandcsa 1698-ban a

lakomak szabalyozisa irdnt ugy intézkedett — tobbek kozott —, hogy
a szokdsos confecteknek az tdnnepi lakomdk végérél el kell marad-
niok,%

Az édességnek és a gyiimolesok felhaszndlisaval késziild édes
 csemegének a polgirsig korében valé nagyobb mértékli fogyasztdsit
kell megallapitanunk Schirmer Jdnos XVII. sz.-i kassai kereskedd
iizleti konyvébdl is. Az ebbdl kitiiné adatok azt igazoljdk, hogy az
&dességek a varosi polgarsag korében mindjobban terjednek.% :

173



1686-ban az eurdpai népek Osszefogasanak eredményeképpen fel-
szabadul Buda, attort ,,az iszlam erés véddégatja”, s megindult a térék
uralomnak a Duna—Szdva vonaltél délre vald visszaszoritdsa.

A torok kitizése utdn, habdr a magyarsig elnyomdésdnak jegyében,
és a nagybirtok megerdsitésével a gyarmatositds célkitiizései szerint,
de kétségtelen, hogy hazdnk miivelédési viszonyai mind erdsebben
igazodnak 1jbdl a nyugati kultiirdhoz és civilizdciéhoz, ami a minden-
napi életben is éreztette hatdsit, mégpedig a XVIII. sz. folyamén egyre
fokozédé erdsséggel. Ez megérzédik az 06ltozkddésen, épitkezésen,
szokdsokban, étkezésben egyarint.

A toroknek hazdnkbdl valé kifizése azonban nem jelentette nyonr
nélkiili elt{inését. A hddoltsdgi idében térok uralom ald keriilt balkani
népek, szerbek, bosnydkok, hercegovinaiak, albianok, bolgirok bele-
sodrédtak a torok dradatba, s ezzel egyiitt részben torokké vélva, rész-
ben rabszolgaként elkeriiltek hazdnk foldjére is, és elhoztdk magukkal
sajat szokasaikat, ételeiket, majd a t6rok kiverése utan igen kis szdmban,
szétsz6rtan itt maradva fenntartéi voltak az ezek irdnti igényeknek.
A torok hatas ald keriilt balkdni eredet(i bevandorlék szdma szaporodott:
a még t6rok fennhatdésig alatt maradd orszdgokbdl észak felé csopor-
tosan menekilékkel és az atszivargékkal., fgy szdmottevd telepiilések
keletkeztek, és a jovevények a véarosokban zartan telepedtek meg
(pesti déli Alvég, Tabin, Szentendre). A lassan kialakulé kereskedelmi
élet és a kereskedelemmel Osszefiiggd 4ruszallité kozlekedés, f6ként
dunai hajézds részeseiként az orszagban mozogva magukkal hoztdk
Keletet, annak szokdsait, ezzel egyiitt balkani keverék jelleg(i ételeiket
s ezeken beliil édességeiket.

A bevandorldk és dtutazék a XVIII. sz. kezdetétdl fogva els§-
sorban a kdvé élvezetének s ennek sordn a fogyasztdssal Osszefiiggd
életforménak terjesztbivé valtak. Megnyilnak az els6 kdvéhazak, amelyek
keleties jelleget viselnek magukon.? K kdvéhdzakban azonban nem-
csak kavét lehetett kapni, hanem egyéb keleti-balkdni édességet, ame-
lyek a Balkan-félszigetrdl idevandorolt és torok hatdst magukba szivott
népeknek nédluk uralkodé életformdi folytin, e népek ottmaradt test-
véreivel fenntartott kereskedelmi-kozlekedési kapcsolatai révén itt ndlunk
is szélesebb korben valnak ismeretessé, és amelyeket mind a kdvéhazak-
ban, mind vandorolva, jarva-kelve arusité6 cukorsiiték, a baljadsik és
a sorbetes-fagylaltos dondurmagdsik arusitottak. Onekik koszonhetjiik
édességeink jellegének f6képp a XVII.sz. vége és a XVIII. sz. elejére
visszavetit6dd, de mar mind halvanyabb keleti, torok-balkani szinezetét.

A torok aldl felszabadult Magyarorszag nyugati szemmel nézve
éppen olyan egzotikus gyarmat volt, mint az djonnan felfedezett tengeren-
tdli orszdgok. A kiilfoldrél indulé telepesek a jobb megélhetés reményé-
ben érkeznek és alapitjak Gj otthonaikat. Atlépik az orszdg hatdrat a
kiilonboz6 vandormfivesek, vandoriparosok is. Velitk érkeznek az
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észak-olasz alpesi hegyvidékrél valé cukorf6z0k, fagylaltosok, mandula-
és egyéb gyilimolcescukrozok, perecesek és befétt-f6z0k. Ezek koziil
egyesek megtelepednek varosainkban, ahol druikat a balkini eredetd
édességarusokkal elvegyiilve f6képp a mindinkdbb terjedd kavéhizak-
ban arusitjdk ; a kdvéhdzak egyidttal édességboltok is, ahol a jegelt és
fagyasztott hfisité italok: aranciata (narancslé), citronata (citromlé)
is fogyaszthat6. Megjelenésiik és miikodésiik adta cukriszatunk el6z-
ményeinek a déli, olasz jelleget, s ezzel elhomalyosult az édességkészitésre
és fogyasztisra érvényesiilt keleties hatas.38

A XVII. sz. végén, a XVIIIL. sz. elején lesz ismeretes hazdnkban
a csokoladé, Az els6 magyar nyelvii széveg, amelyben el8fordul, Apor
Péter 1736-b6l valé Metamorphosisa.?® FEbben Apor a ,,csokoldtd’-t
olyanként emliti, melynek koriabban Frdélyben ,hire sem vala’.40
Pesten azonban ismerték a csokolddét mar két évvel kordbban is, amikor
Francesco Bellieno-t mint ,,choccolati macher”-t felveszik a polgdrok
kozé.

Amikor a magyarorszigi élet a XVIII. sz. folyamdn mindinkdbb
hozzdidomul a nyugati életformdkhoz, s részben az onnan érkezett 4j
lakossidg, masrészt a nyugati szokdsok megismerése itthon az ily irdnyu
igények tamasztdsat eredményezi, az édességkésziték kozott, 1j szin-
foltként elvétve — elsésorban a varosokban — megjelenik egy-egy
német cukorsiiteményes (Zuckerbicker) is.

A cukorsiiteményesek szama a t6bbi iparosokéhoz viszonyitva
egy-egy varoson beliil igen alacsony. 1715-ben sem Budan, sem Pesten
nem volt egyetlen cukorsiiteményes sem.#

A lassan életnek lendiilé két Duna-parti varos az ekkor még inkabb
élvezeti cikknek szamitd édességek készitdi elStt szivesen kitdrta kapuit.
A torok kifizése utdni Pest cukriszaira vonatkozé legkorabbi adatunk
az eddigi kutatds szerint 1735-b6l valé. Ekkor egy cukrisz miiko-
dott Pesten: Peyer Jusztina.42 ‘ N

A polgirjogot nyert budai lakosok kozoétt azonban mdar
kordn szerepel cukorsiiteményes, ami arra enged kovetkeztetni, hogy a
jovevény nemcsak vdndoriparosként, hanem — nyilvin abban a meg-
gy6z8désben, hogy készitményei a varos lakossdga korében keresletnek
fognak orvendeni — huzamosabb megtelepedési szdndékkal érkezett,
s ezért biztositani kividnta maganak az 6t befogaddé varos teljes jogi
polgarat megilleté elényoket.

- Az elsb cukorsiiteményes, akit a budai varosi hatésdg a polgarok
névjegyzékébe felvett, a pfalzi Trier melletti Waldsaxenban sziiletett
Hossmann Kdéroly volt, aki 1718-ban nyerte el a polgarjogot.

Pest varosa 1743-ban ad elsé alkalommal cukorsiiteményesnek
polgarjogot, mégpedig a fels6-ausztriai Brechtholz-i szdrmazistnak
jelolt Starckmann Jakabnak. ,

Utanuk, egymist kovetSen mds cukorsiiteményesek is kaptak
polgarjogot mindkét varosban (. a Fiiggeléket), ami amellett sz6l,
hogy készitményeik irdnt, ha kisebb mértékben is, de volt kereslet a
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varos lakossdga korében. A cukorsiiteményesek szdm szerinti szaporo-
dasarél azonban csak a XVIII. sz. végén beszélhetiink. Pesten 1771-ben
még csak egy, 1776-ban és 1781-ben hidrom cukorsiiteményes miikodott.43
Szamuk jelentGségének felmérésénél figyelembe kell venni Pest akkori,
mintegy 17 558 fényi lélekszamat.#* A pesti cukrossiit6k azonban egy
évtized alatt megkétszerez6dtek, mert 1792-ben mar heten voltak.s®
(A lakossdg szama 1799-ben 29 870).

A XVIII. sz. végi pesti cukorsiiteményesek név szerinti felsoroldsat
megtalaljuk egy 1797—98. évi adddsszeirasban,® mely az adézékat
foglalkozdsonkénti csoportositdsban sorolja fel. A , Zuckerb[ecker]
u[nd] Mandol[etti]b[ecker]” csoportjiban tizen adéztak. Név szerint
Varina Jé4nos, Agora Konstantin, Schwartz Antal, Culmann Fiilop,
Wagner Tadé, Prechschl Erzsébet, Berda Bertalan, Bernhardt Jézsef,
FEmma Jakab és Keller Frigyes.

Az, hogy az adézéknak most felsorolt csoportja a ,,Zuckerbacker
und Mandolettibacker’” megjelolés alatt szerepel, arra enged kévetkeztetni,
hogy a két kézmfivesség Pesten akkor még annyira nem valt szét, hogy
kiilén csoportban szerepelnének az egyiknek és mésiknak f{iz6i.

Meg kell emliteniink, hogy a XVIII. sz. végérdl van az egyetlen
adatunk a szdzad pesti pastétomkészitéirdl, mint kiléndllé ipar, kéz-
miivesség (izd8ir6l. 1776-ban harman mikodtek. Ilyen kézmiivesség
{iz8je nem szerepel azonban sem az 1771. évi, sem az 1781. évi Ossze-
{rasban.#?

Az édességek magyarorszigi valasztékdnak novekedésérdl tands-
kodik a XVIII. sz. kozepérdl (1753—1758), ismeretlen szerz6t6l kéz-
iratban megmaradt tn. sirospataki szakdcskonyv, amely szerint mar
132-féle édesség volt ismeretes. Szerzéje ismeri a kandérozast, a con-
fecteket, a vanilidt, a fagylaltot, melyet sézott jéggel, vagy hoéval fa-
gyasztott, és ismeri a csokolédat is.8

_Epptigy, mint a cukrot, a csokolddét is kezdetben csak a nemesi
és fénemesi korokben, valamint a varosokban lakék fogyasztottak.
A csokolddé készitése Magyarorszdgon is mint céhen kiviili kisipar
honosodott meg. Megjelenésére vonatkozé legkordbbi adatunk pesti.
Mint emlitettiik, Pesten méar 1734-ben szerepel a polgarkonyvben egy
csokolddékészits. 1771-ben egy, 1781-ben ketts,%® 1792-ben harom,®
1797-ben négy csokolddékészitd van Pesten. Budan 1784-ben kap polgdr-
jogot Baldi Sebestyén ,chocolademacher”’. Ot 1785-ben Werderber
Matyds koveti, aki lehet, hogy azonos a Pest varosidtél 1786-ban polgar-
jogot elnyerd gottscheei szdrmazdsti Verderber Maityas csokolddé-
készitSvel s

¥

A csokoladékészités gyaripari formédban 1846-ban jelentkezik Pesten.
Ez évben 4llitja fel Dremmel és tarsa az els§ csokoladégyarat, az els$ e nembeli
»oly intézet-et, melyben ugyanazon iparkészitmények elB4llitasahoz sziikséges
minden részletmunkak egy fvezérlet alatt készittetnek’’s2. Gépei a terézvarosi
Nagy Akéacfa utca — 1875 6ta Akacfa utca®® — 178. sz. alatt zakatoltak. A gyar
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készitményeit az 1846. évi harmadik iparmiikidllitison kitiintették, miikodése
azonban révidesen megsziint.54

A csokoladékészitésnek koran gyariparrd véldsa kisipari formdban vald
{izését indokolatlanng és gazdasigtalanni tette, s igy ez utébbi a XIX. sz. méso-
dik felére 4altaldban meg is szfint.

VI.

A XIX. sz. elején véaltozatlanul fenndll az a helyzet, hogy a mai
cukriszat korébe vagd készitményeket a szakacsok is készitik, hogy
ilyen jellegli készitmények egy részét gydgyszertdrak is arusitottak,
- hogy olasz és keleti (torék, boszniai) édességirusok is vandoroltak
© portékijukkal, hogy a termékek egy részének elSallitdsa még kiilon-
kiilén ipardg és vandormiivesség korébe tartozott, ugyanakkor azonban
mind er8sebb, gyorsabb iitem{i az a folyamat, amely a tulajdonképpeni
cukrészipar kialakuldsdhoz, és (iz8inek szdmszeri novekedéséhez vezet. .
; Eppigy, mint ahogy a német ,,Conditor” és ,Zuckerbdcker”
- szavak a XIX. sz. elején és azt megeléz8en nem fedtek azonos fogalmat,
- a megfeleld kiilonbség ugyanakkor Magyarorszagon is fennallott, amikor
a Zuckerbicker még tzukorsiiteményesként volt ismeretes,® de talal- - .
kozhattunk a cukormiivessel is.% Arra figyelemmel, hogy a cukor-
sliteményes a korabeli sz6tdr szerint a Zuckerbicker volt, minden
valészinfiség amellett s$z6l, hogy a cukormflives a német Conditor-ral
azonos tevékenységet fejtett ki.

A két tevékenység kozotti eltérés kétségteleniil fennallott hazank-
ban is, mint ez a névtelenség mogé rejt6zd, mult szazad eleji gyakorlati
szakembernek a cukriszati készitmények elSallitdsat ismertets, 1828-
ban megjelent kényve cimébél kitinik. A kdényv cime : Der Vollstandige -
Conditor und Zuckerbecker, oder vollkommene und griind-
liche Anweisung, ohne vorkenntnisse alle dahin gehdrigen Arbeiten zu
verfertigen, als die Zubereitung der Conserwen, Bonbons, Zucker- '

kuchens, Stangenzucker, Essenz-pateten, alle arten Dragee und Tragant- - S

Arbeiten etc. so wie auch zum Einmachen, Candieren und Glasieren
- der Friichte etc.5?

A szerz8 a cukormfives és cukorsiiteményes tevékenységéhez tar- -

toz6 munkékként ismerteti mindazokat, amelyeknek alapja a cukor,
tovabb4d a tragantmassza-készitést, a csokolddékészitést €s egyes, a

", £ 2

- csokoladé felhasznildsival késziilé munkakat, a gyiimolesok befbzését

és tartdsitdsat, a gyiimolesszorpok, valamint izek, kompédtok és gelée

" 7

. készitését, fagylalt és krémek elddllitidsat. Ide tartoznak a tortak és le- -

pények, leveles és vajas tésztdk, confectek, bisquit marcipan, grillage-
.. készités, a forgacsfank, mandulacsoroge, porkolt mandula, a hijastészték,
. ostyak, hollipnik, a mézes és mandulakalidcsok, a candirozds, az édes
" italok, mesterséges borok. A fiiggelékben ir a pastétomokrdl és fel-

fdjtakrél vagy tésztésételekrdl, de megjegyzi, hogy ezek készitése a B

" szakdcsmiivészet korébe tartozik és nem a cukormiivességhez.
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Az irodalomban eddig még sehol nem emlitett konyv szolgal
forrasul arra nézve, hogy a XIX. sz. elején milyen tevékenység tartozott
az akkori cukrdszathoz. Sajnélatos azonban, hogy nem tudjuk meg
beléle azt, hogy az egyes tevékenységek koziill melyiket tekintette a
szerzd a cukormfives (Conditor) és melyiket a cukorsiiteményes (Zucker—
bicker) szakméjaba tartozénak.

A két tevékenység kozotti killonbség azonban a XIX. sz. masodik
évtizedében hamar elmosddott, s a XIX, sz. els§ harmadara mar mind-
kett8 annyira dsszefonddott, hogy a XIX. sz. elejét nyugodtan tekint-
hetjiik annak az idének, amikorra a cukraszatnak mint egységes ipar-
nak a kialakuldsa bekovetkezett. Ez azt jelenti, hogy ekkorra mar a
cukrdszat korébe tartozénak tekintették mindazt a tevékenységet,
illetve terméket, amelyet koribban kiilonb6zd kézmiivesek, vandor-
miivesek folytattak, illetve készitettek és Arusitottak.

Megallapitdsunk helyességét nyelvtorténeti adatok is alditdmasztjik.
A XIX. sz. elsé harmadanak a végén, 1830-ban, ill. masodik harmada-
nak az elején, 1835-ben jelenik meg nyelviinkben elsé alkalommal e
tevékenységek mindegyikét végzd iparos megjelélésére a,cu krdasz”
(1830) és a tevékenység megjelolésére a ,,cukrédaszat” (1835) szb,
ill. elnevezés.58

A nyelvtorténeti kutatds®® szerint Széchenyi hasznilta el8szoér a cukrasz
5z6t.80 A Tarsalkodé 1833. évi évfolyamdban®! a cukrasz sz6t mar mint kézhaszna-
latban levét olvassuk. Lovész Imre®? 1835-ben még helyteleniti, hogy egyes nyelv-
Wjiték a cukormiives szénak nyelviinkb6l valé kikiiszobolése mellett, helyébe a
tzukrdsz” | idétlenség’-et akarjak behozni. Kassich Ignicndl®® viszont ismert
szOként, mint a német Zuckerbicker ismert viltozatit olvassuk. 10 év mulva
pedig I‘ogara51 szOtardban mar Osszetételben (cukraszmii — Zuckerwerk) is
megtalaljuk.54

E nyelvtorténeti véiltozas a XIX. sz. harmadik tizedében kovetkezik be,
holott a cukor sz6 mar 1587-b6l szdrmazo6 adat szerint®® szerepel a magyar nyelv-
ben. Igaz ugyan, hogy 4ltalanossa csak a XVIII. sz. végén, a XIX. sz. elején lesz,
amikorra fokozatosan kiszoritja a niddméz megjel6lést.%6

Az a koriilmény, hogy a cukormfives-t a nyelvijitas cukrésszal cserélte fel,$7
hogy Marton a ,,Conditor’-t a ,,Zuckerbicker’-rel azonosnak tekinti és mind-
kett6t cukorsiiteményes-nek forditja,s® végiil, hogy Kassich szerint a magyar
cukormtives és cukrasz németiil Zuckerbicker, arra enged kovetkeztetni, hogy
a két rokon tevékenység kozotti kiilonbség a gyakorlatban mar a szdzad elején
sem lehetett éles, végiil pedig annyira Osszeolvadtak, hogy a kiilonbozdségiikre
utalé elnevezésbeli eltérés a mindkett6t megjel5lé 1j széban meg is semmisiilt.

A nyelvtorténeti adatok is azt igazoljak, hogy hazankban a cukriszat mint
ilyen a XIX. sz. elejére alakult ki. Fz az az id§, amikor mar egységes cukraszipar-
16l lehet beszélni. Ezt megel6z6en ugyanis csak cukros készitmények, cukros éte-
lek voltak, ilyenek készitésével foglalkoztak — mégpedig kiilonbozs tevékenysé-
gekkel kapcsolatban —, de a tobbagt tevékenység onalld, egységes iparként csak
a XIX. sz. elejére fejlodott ki.

VII.

A XIX. sz. elejére nemcsak a cukrdszipar alakul ki, hanem ebben
az id6ben lett a cukrisz portékainak Aarusitdsira és beszerzésére szol-
galé bolt azza, amit a ,,regényes, érzelmes-epedd, édeskés, finomkodé™”
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" biedermeier légkidrben megindult nyelvidjitds fagylalda, hiiselde és

cukraszda néven nevezett.

A cukrdszddk kialakuldsdhoz vezetd fejlédés menetét és egyes
allomasait megnyugtaté médon megallapitani a tovabbi kutatds hiva-
tott. Egyeldre megelegszunk azzal, hogy az édességek fogyasztasara
szolgal6 boltrél hazankban mar a térok korbél is tudunk,®® és hogy ezek
egyik eléfutara volt a kés6 kozépkori és jkori gyogyszertr. A cukriszddk
eléfutdrainak tekintjitk az olyan satrakat is, mint amilyent Gvadinyi
nétariusa latott Pest-Buddn a hidnil, melyben ,,sok sétdlé mulatott
kedvén, Egyik Lemonadét, masik fagyost kérvén’.70 .

A kozép-eurdpai cukriszat fejlédésének torténetében a XIX. sz.
elején jelentkezik erSteljesebben annak hatdsa, hogy a Velencébdl ki-
utasitott svajciak szétrajzottak Furdpa kiilonbozé orszdgaiban. Ezek
a hazdjukbdl kivandorolt svdjciak voltak egy-egy varosban a tdrsasdgi
érintkezés és édességfogyasztds egybekapesolt 4j formdaja megnyil-
vanuldsi helyének, a cukraszdianak sok helyen alapitéi és kifejlesztsi

Engadinbél kivandorolt svajciak alapitottdk meg a biedermeier
Berlin specialitdsait, az ottani sajatsigos cukrdszddkat (Conditoreien),”
amelyek mar nemcsak édességbeszerzési helyek, hanem a tarsadalmi
érintkezés szinhelyei is voltak. Az els6t 1818-ban nyitotta meg
Giovanoly.”2

A XIX. sz. elején Magyarorszigra — Pest-Buddra és vidékre
egyarant — tébb svijci cukrdsz érkezik, akik cukriszddkat nyitnak.
Készitményeik olyanok voltak, amelyeket ,,magyar Honban eddig nem
ismertek’’.78 : .

VIII.

Pesten és Budan a XIX. sz. elején 12 cukriszt taldlunk. Fzek
kozill 6 Budan,” 6 pedig Pesten készitette az édességeket. Ezenkiviil
taldlunk még Pesten egy csokoladékészitét is. Vojdisek cimtdra szerint
a pesti cukraszok a kdvetkezdk voltak : Bertha Bertalan, Heger Ferenc
— akinek a szinhazépiiletben levd boltjardl a XIX. sz. eleji Pest leirdja,
Schams is megemlékezik, mint egyik legszebb kirakatd boltrél,’s —
ILanczky Mihaly, ILessar Domokos, Schuller Andras, Troll Péter, csoko-
ladékészitéként pedig az 1817-ben polgirjogot nyert Ferrari Ldrinc
Ozvegye szerepel.”

1830-ban 10 cukrasz (cukormiives) és 4 csokoladékészité miikodott
Pesten.” 1841-ben mar 13-ra emelkedett a pesti cukridszok szdma.
Ugyanakkor a budaiak heten voltak. Ozv. Ferrariné csokolddékészits-
nek pedig két versenytarsa volt. A pesti cukraszok : Burghardt Benedek,
Fischer Péter, Kammermayer Jozsef, Klenovics Janos, Krinzler Mihaly,
Lossel Farkas, Nicolay Istvadn, Pamer Lipét, Rupp Janos, Strausz
Jakab, Tolle Gyorgy és Waldhauser Karoly ; a budaiak: Bell Janos,
Conti Kajetdn, Cullmann Frigyes, Gliick Karoly, Jagermann Jénos,
Parzeller Péter és Richter Léndrt.”®
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A pesti cukrdszok boltjaikat ez id6ben &ltaldban koltéi bolt-
cimerekkel jelolték meg, mégpedig csaknem mindegyiknek a mitolé-
gidbol vett cimere van, mint Hebe, Iris, To, Amor stb.”

A XTIX. sz. els§ felének cukrdszboltja, a nyelvtijitds szerinti cuk-
rdszda, a kettds jellegli kor egyik arculatit képviseld, csendes polgari
életnek egyik megnyilatkozasi helye. Siiteményillatti kis helyiségeit az
anyagi biztonsag tudataban €18, hosszti békére berendezked$, nyugalmas
emberek értékitélete szerint f6helyen 4116, tiszta erkoles{i otthon barat-
sdgos meleg szobdinak csendességét azonos hangulattt szérakozissal
élénkiteni akard széplelkek keresik fel. A mésik arculat, a fiatal Magyar-
orszag hési harcosai altal kovacsolt, orszagot felrdzni és szabadd4 tenni
akaré reform-, majd forradalmi eszme, melynek harcosai a hon, a nemzet
sorsarél nem a cukriszdidban, hanem a kivéhizban vitdztak.

Ami nilunk a kidvéhizban torténik, az Berlinben a cukriszdiban.
A pesti kdvéhaz és a berlini cukrdszda a tarsas osszejovetelek, irodalmi
megbeszélések és a politikai élet egyik szintere, A mi cukriszdink a
biedermeieri nyugalom életforméjat élék szérakozo helye, és éppen ezért
nem a mozgalmas tirsas Osszejoveteleké. FEz tlinik ki Richter német
utazé leirdsabdl, amelyben megallapitja, hogy cukrdszdainknak nem az
a céljuk, hogy 6sszejoveteli helyként szerepeljenek (die Conditoreien. . .
haben . .. nicht den Zweck, als Versammlungsorte zu dienen).’ A tar-
sadalmi életben még csekély a szerepiik. Erre kell kévetkeztetni Richter
megallapitdsabdl, aki bar tdlozva, vagy azért, hogy jobban érzékel-
tessen, azt irja, hogy senkinek sem jut eszébe cukraszdiba jarni, ott
kavét, puncsot vagy teit, vagy ilyésmit inni. Neves monogrifusunk,
Berzeviczy Albert szerint is, a cukrdszdik csak az abszolutizmus kori-
ban kezdenek a tdrsas életnek fontos tényezdi lenni.8t

A szabadsigharc el6tti Pestnek a tdrsadalmi élet szempontjabél
mégis figyelmet érdemld cukrdszddja volt Tolle cukrdszddja a Flordhoz
a Nagyhid (ma Dedk Ferenc) utcdban, és Fischer Péter Szervita-téri (ma
Martinelli tér) cukriszddja a Hébéhez.82 Fischer cukriszdaja arrdl neve-
zetes, hogy ez volt a fellendiild kereskedelm?i Pest csinosodd, sokszor
fény(iz6 boltjai kozill az elsé, amelynél 1822-ben portal-kirakatot épi-
tettek.®® Richter idézett miivében azt irja, hogy a pesti kozonséget a
fagylalt vonzotta a cukrdszddba. Ezt ismerte fel cukriszaink koziil
Fischer, amikor azzal kedveskedett a pestieknek, hogy a Szinhaz-tér
(ma Vorosmarty tér) és Vicl utca sarkdn® nyari kioszkot® |, fagylaldat”
épittetett, amelyet a varos tarsadalma hamar megkedvelt. Itt fogyasz-
totta fagylaltjat esténként Dedk Ferenc is.88 Bar ott volt a legjobb
fagylalt,®” az éles tollt Nagy Igndc tollrajzabdl azt is megtudjuk hogy
a fagylalt min8ségével néha bajok voltak, s ezért — ginyosan — jobbnak
tartana a fagylalda megjelolés helyett a bélgbresde elnevezést.8®

A Kecskeméti utca és Bastya utca sarkan allott duplatetds, pad-
lasablakos hdzban volt az 1840-es években Weis Péter polgari fehér-
€s cukrossiitémester siit6haza és késébb cukriszdaja a ,,Magyar Juritus-
hoz” cégérezve.8?
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Ismert pesti cukraszda volt a lengyel szdrmazdsu Kortsak Vilmos
Kristéf téri cukraszddja. Ennek cimerét a tisztes pesti ,,arckép és
diszitéfesté” Varsag (korabban Warschag, azel6tt Dworzak) Jakab
Silphide cimmel festette meg.%

1847-ben helyezte 4t {izletét Sopronbdl Pestre, a Jézsef térre (ma
Jozsef nddor tér) Kugler Antal, Kugler Henrik atyja.”

1827-ben nyitotta meg cukrdszddjit Budan, a Varban, a Viroshdz
utcdban (ma Szenthdromsdg utca) a budai sziiletésti Richter Léndrt,
aki kordbban a nadornal dolgozott. Az {izlet még ma is meglevd diszes
berendezésének mintdjdul az akkor leghiresebb bécsi cukriszda, a
Dehmel-féle szolgalt.?2 Richter 1846. janudr 20-an meghalt. Utédna

dzvegye vezette az iizletet, mig 1847-ben Miiller Henrik budai katona-

orvos Antal nev{i fia, aki Richternél tanulta a cukriszatot, mesterének
fogadott lednyéval, Szirovi Maridval kotott hdzassdga utdn Atvette az
tizletet.

A cukrdszddknak kétségteleniil szerepiik van a vérosiasodds for-
méinak kiteljesedésében. A nemesség — melynek tagjai kozill ,,sok
" otthon pipdzik, karidja ambitusardl nézve, hogy gazdalkodik a kasz-
narja’”’, s akinek ,,16, pipa, vadéaszat, esetleg ijsagolvasas a szérakozdsa’’,
s a tea és cukor fogyasztasat még fénylizésnek tartja,? csemegéje pedig
az aszalt szilva, di6, mogyor6, mézes koményes és fenySpalinka, s kdvét,
cukrot csak tekintélyesebb vendégnek tett fel,%* — bar lassan, de szintén
arra torekszik, hogy a polgéri j6lét kornyezetében helyezkedjék el. Ki-
alakitja a maga tdblabiré-vildgit. A nemesi idedl — a széphalmi mester,
a bihari remete, a keszthelyi Helikon, a kemenesalji Himfy életstilusa
helyébe nalunk is a polgarias tarsasigbeli élet eszményképe 1ép, és ha
a nemes felmegy Pestre, vagy bekocsizik a birtokdhoz kozel fekvd
varosba, 6 is elmegy a cukraszdiba.

Fay Andras, a foldbirtokos nemes, Hasznos hdzi jegyzeteiben
mar a piskéta és cvibak készitési médjat is leirja, s igy — bar Bélteky
Gyuldjdban az 1j Magyarorszag képvisel6jét rajzolja — & sem feled-
kezik meg a cukriszatrél, amely — Zolnay Béla szerint is — az édeskés
biedermeier attributumai kozé tartozik.%

Bélteky Gyuldtdl, ki az orszdg elmaradottsdgan akart segiteni,
Karpati Zoltan alakjan keresztiil fejlédik a modern, friss nemzetet
akaré magyar a szabadsidg negyvennyolcas héséig. Ezek kozott cukra-
szokat is taldlunk.

A szabadsdgharclinglelk( hive volt a budavari Miiller Antal, aki
gyijté beszéde miatt az Uj-épiiletben sinylett fogsdgot. Kiszabaduldsa
utdn szoros bardtsagot k6tott Linzer Rudolf negyvennyolcas hadnagy-
gval, aki a veszprémi honvédzészléaljnal szolgalt, amelynek zészléalj-
iroddja abban a hazban volt, ahol a cukriszda.%

A negyvennyolcas szabadsagharc célkit{izései mds pest-budai cuk-
raszt is magukkal ragadtak. Ezek koziil val6 volt Mitterhauser Sandor,
aki a Wikus Karoly 4ltal alapitott pesti cukraszddban tortént felszaba-

dulésa utén 4llt a honvédzészlé ala. Vildgos utdn, sebesiilésébsl fel- »
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gybégyulva visszatért mesterének miihelyébe, és kétéves kiilfoldi tanul-
ménydt utdn dtvette az iizlet vezetését, amit tobb mint Stven évig

latott el.97
® % ok

A szabadsigharc utdni Budan két nevesebb cukrisz kezdte meg
miikodését a Vizivadrosban. Az egyik Friedl Eduard volt, aki 1850-ben
alapftotta iizletét a Fé-utcdban (Ponty utca sarok).%®

A szabadsigharc utdni Buda mdésik cukrisza Spelter Henrik volt,
aki 1844-ben Pesten szabadult, majd Pesten, Bécsben, Egerben, Uj-
vidéken hat évig és tiz hénapig dolgozva 1851-ben vasarolta meg Jager-
mann J4nos vizivarosi cukrasz készletét és felszerelését, és ugyanebben az
évben kezdett dolgozni mint cukrdszmester.?® 1857-ben Tatdra helvezte
4t {izletét. 100

1858-ban alapitotta Pesten cukrdszddjat Kugler Henrik, aki
kordbban atyja, Kugler Antal Jézsef-téri tizletét vezette 101

A cukrészipar még az 1850-es években sem volt teljesen egységes,
mert a késébb ehhez az iparhoz tartozé mandulédssiiteménysiiték még
killsn 4alltak. Hasonléképpen a csokoladékésziték is.192 A mult szdzad
Otvenes évei voltak Magyarorszigon a mai értelemben vett cukraszat
gvermekévei, Sok helyen akkor kezdtek csak megismerkedni vele,
hiszen ,,a cukriszati szak az o6tvenes években Magyarhonban még
csak igen kis mértékben volt elterjedve, mert ama korban csak a nagy
varosokban és a nagyobb mezévarosokban telepedett meg néhany
egyes cukrisz ; . ...ezek koziil is nagyobb rész kiilfcldi vala”.103

A cukriszok nagy része édltaldban német szdrmazisd volt. Neve
alapjin német szdrmazdst a mar 1847-ben is miikod6 Menczer Nep.
Janos balassagyarmati cukrasz is, aki ez évtdl kezdve mestere és 1852-
ben felszabaditéja volt a buda-krisztinavarosi Auguszt Jo6zsef cukrisz
atyjanak, a Hont megyei Indimban sziiletett Auguszt Eleknek.1%4

A XIX. sz.elsd harmadara kialakult cukriszipar els6 miiveldinek
tevékenysége egyrészt sokkal szélesebb kord volt, mint a mai cuk-
raszoké, masrészt — a valaszték tekintetében — sz{ikebb kérben moz-
gott. Szélesebb kordi volt azért, mert minden édességet maga a kis-
iparos cukrasz készitett. Készitett csokolddét — bar azt mint félkész-
arut a kereskedelmi forgalomban is beszerezhette —, cukorkakat,
gyiimolesbefbttet, a fagylalthoz sziikséges gyiimolesnedvet, ostyat,
melyeket késSbb specializalédé kozép-, majd nagyiizemek allitottak
€l8.1% A cukrdszmesterséghez tartozott a cukordiszmf, kardcsonyfa-
diszek, kis figurdk, amorettek, rézsak tragantbél valé elballitdsa, ame-
lyeket kés6bb kiszoritott a porceldn, fajansz, terrakotta és mas ezekhez
hasonlé masszab6l, valamint papirbél, papirlemezb6l késziilt alakok
kevéshé miivészi tomege.

Ezzel szemben alacsonyabb fokon 4llt a maihoz képest a siite-
mények készitése, f6ként — mint mondottuk — a készitmények valasz-
téka tekintetében. Idésb Stiick Ferenc cukrasz visszaemlékezései
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- szerint az 1870-es évek végén, amikor Budapesten 20—22 olyan cukrész s
. volt, akik utcara nyflé iizletiikben drusitottdk készitményeiket,1% &s .-

. volt 8—9 olyan cukrdsz is, aki lakdsan dolgozott, s leginkdbb cukor-
kakat készitett, még az iizlettel rendelkez8k is (a 3—4 legnagyobbat

o kivéve) dropsz- készitéssel foglalkoztak, akkor a siitemények vilasztéka

" a maihoz képest igen kicsi volt, az egyetlen tejszinhabos siitemény
pedig az indus-fank.1%? Hasonlé helyzetrél tudésit minket Prindl a tol-
 telékek és cukorkak tekintetében.10®

A szaloncukrot és a toltott karamellat a legjobb csemegének -
‘hitték. Likérrel, pezsgével, cognac-kal toltétt cukorkdk még nem

- voltak. .
A cukrdszdaban f6ként siiteményeket és likéroket fogyasztottak. -

Uzsonnat nem szolgéaltak fel. Kuglernél megkisérelték, de alig fogyott. -
A teasiiteményt papirzacskéba mérték lapattal. Papirtdlcit még nem
nagyon ismertek, mert az csak a 80-as években honosodott meg, amikor
kiilfoldrél importaltak. Hazankban Pardavy Jézsef konyvkotd buda-

pesti mihelyében készitette az elsé falemez-papirtdlcikat és tanyér- - -

kékat, mégpedig hatféle alakban. Kiilon megrendelésre azonban tetszés
szerinti méretben is gyartotta azokat, s k1vana’cra a felhaszndlé cégét
dombord bet kkel belepreselte 109

IX.

A magyar cukrisziparban az 1884, évben mindségi fellendiilést
eredményez8 valtozds kovetkezett be.

Ez évben létesitette Bauer Samu cukrdsz Andrdssy uti (ma Nép-
koztdrsasdg utja) szemkdpraztatéan fényes cukraszddjit uzsonna-
teremmel. Ebben a cukrdszddban lehetett Budapesten eldsz6r habos-
k4vét és csokoladékrémet kapni. A mnagy siker eredményeképpen a
cukriszok iizleteiket egymdsutin alakitottak a4t uzsonnatermekké,110
amiben a kadvésok sérelmet lattak, és azt szerették volna elérni, hogy
a cukraszokat a kavé kiszolgalasatdl tiltsik el. A kozonség korében
azonban nagy sikere volt az djitasnak, melynek a gyakorlatban valé
megmaradasat a budapest1 iparhatésag is szitkségesnek tartotta, amikor
a székesfévaros tandcsa 44.180/1888—1I. sz. a. utalva a fenndllé
gyvakorlatra, kimondotta, hogy a cukraszdakban megtalalhat6
legyen a meleg kavé is.

1884. évben talalta fel Dobos, Kecskemetl—utcal csemegekereskedo
aki els6rangt szakacs is volt, a réla elnevezett tortat, melynek nép-
szertisége igen hamar megnétt.11

1884 piinkésdjén jott Budapestre Gerbeaud Emil, aki ugyanezen
év oktéber elsején vette 4t Kugler Henrik izletét, Gerbeaud Emil volt
az, akirdl a szakirodalom dgy emlékezik meg, hogy a ,,régi magyar
cukraszipart 4j irényba terelte, s ezzel a magyar iparnak dicsGséget és
elismerést szerzett”, akit mar koranak szaktarsal tamto]uknak S 1paruk
fe]lesztOJenek tekintettek. : .
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Gerbeaud FEmil djfajta termékeket készitett, ismertetett meg
szaktdrsaival, és terjesztett el — ennek révén — hazdnkban, de elsd-
sorban Budapesten. Miikodése elétt vajas, parizsi és mas efféle krémek
nem voltak ismeretesek. Kiilonosen csemegecukorkai (bon-bon) révén
t{int ki, melyekb6l kiilféldre is szallitott.

Mkodésének megkezdésével sz{int meg a magyar cukrdsziparnak
az az eddigi altalanos jellemzdéje, hogy csak kisipari méretekben dol-
gozik. Gerbaud Emil volt az elsd, aki cukraszm{ihelyét s tizletét kozép-
tizemmé fejlesztette.

A technika nydjtotta elényoket a szizad utolsé éveitél kezdve
természetesen minden cukrisz — tdékeerejéhez képest — igyekezett
igénybe venni, minek eredményeképpen az iizemeket fokozatosan fel-
szerelték a szitkséges gépekkel. Erre azonban er6sebb iitemben inkibb
csak az 1910-es években keriil sor.

Az 1884, év amellett, hogy a magyar, de els6sorban a budapesti
cukriszipar fellendiilését eredményezd nagy valtozds éve, a Richter
Lénart Altal alapitott budai varbeli cukriszda életében is évtizedekre
kihaté véltozast hozott. Ebben az évben vette 4t vezetését Miiller
Antalt6l Russwurm Vilmos. 112 O réla kapta a koltdk altal is megénekelt
,,varbeli 6reg cukrdszda” a Russwurm-cukraszda nevet. A vanilia és kivé
illatd, biedermeier hangulati {izlet e néven foglalta el helyét a buda-
pesti varostorténetben, mint a pest-budai romantikdnak a Taban mel-
lett egyik legismertebb, s egyben legtovdbb fennmaradt gécpontja.

A XIX. sz. utolsé harmadira esik a — kordbban kizardlag cuk-
raszok 4ltal iz6tt cukorkakészitésnek a cukriszatt6l torténd bizonyos
mértékii levaldsa, ami abban jelentkezett, hogy a cukorkakészités
ttlnyomérészt gyariparrd specializdlédott.

Ilyen specializdlédott cukorkagyar a Stithmer Frigyes 4ltal 1870-
ben alapitott pesti gyar, amely 1887-ben mar 3000 q cukorkat gyartott,113

A XIX, sz. végén, de killonssen a XX. sz. elején a budapesti
cukraszipar tobb vonatkozdsban — kiilondsen minéségben — a kiil-
folddel is kidllta a versenyt. Ennek ellenére nagy volt a teasiitemény-
és bisquit-behozatal, ugyanakkor a fogyaszték e termékekbdl nem
jutottak friss aruhoz. Kz a helyzet budapesti viszonylatban akkor
kezdett megvéltozni, amikor Auguszt J6zsef budai cukriszdijat 1901-
ben a kor igényeinek megfeleld teasiiteménykészitd miihelyrésszel bbvi-
tette.l14 1903-ban Freund Odoén cég alatt megalakult az elsé buda-
pesti teastitemény- és bisquit-gyar, amely 11 munkagéppel és 3 nagy
elektromos motorral termelt,115

A XIX. sz. utolsé htisz éve a cukrdszatban, annak kereskedelmi
vonatkozdsaban is valtozast hozott. A nagyjibél egységes jellegfi cuk-
rdszddk kiilonbozd jelleget Gltenek. A téarsasagi élet kedveldi a cukrisz
készitményeinek fogyasztdsira legkozvetlenebbiil kindlkozé helyet, a
cukrasz boltjat, a cukrdszddt mindinkdbb megszerették mint a tar-
sasdgi élet megnyilvanuldsi helyét. Mig a kereskedelmi cuk-
rdszdakban nyiizsg élet, nagy forgalom van, a szép és friss készit-
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ményeket az elarusité helyiségben mind a vdsirlék, mind a helyben
fogyaszték f6képp a déli és kora délutdni 6rakban fogyasztjik, addig a
fénylizési cukrdaszdak iparmfiivészeti értékdi buatorokkal be-
rendezett fény{iz6 kiilsejli uzsonnatermei azokat vonzottik, akik a
cukriszdaba jarast tarsasigi eseménynek tekintették.116

A XIX. sz. utolsé harmaddban a budapesti cukrdszipar nemecsak
minbségi tekintetben, hanem szdmszertfileg is annyira fejlett volt, hogy
e vonatkozdsban az orszag torvényhatésdgainak mindegyikét tul-
szarnyalta. (Lasd 1.—3. 4brat.)

X.

A pest-budai, majd budapesti cukrdsziparnak a gazdasigi és tar-
sadalmi életben elfoglalt helye megismeréséhez sziikséges annak vizs-
galata is, hogy az iparagnak milyen volt a helyzete az id6k folyaman
hatdlyba 1ép6 szabdlyoknak megfelelen valtozé ipari kozigazgatési
jogban.

Hazéankban az ipari élet a XVIII. sz.-ban még erdsen a kozépkori
céhélet jellegzetességeit viseli magdn. Ugyanakkor szidmosan fiztek
ipari foglalkozast anélkiil, hogy céhbe tartoztak volna.

Ezek koziil valék elsGsorban azok az iparosok, akik valamely
foldestri birtokon oly ipart iztek, amelynek varosban volt céhe, mésod-
sorban olyanok, akiknek tevékenysége a céhbeli iparokra nézve irdny-
ad6 iparjogi szabdalyok hatdlya alél ki volt vonva.l?

A mai cukriszok koézvetlen eléfutdrai koziil a gyiimolescukrozdk,
a gylimolcseltevdk, patkédsiitdk, cukrossiitemény-siiték, a csokolddé-
készit6k, a sorbetesek és fagylaltosok hazdnkban a céhkereteken kiviil
folytattak tevékenységiiket.118

Danos Arpad iparjogi munkéajabant'® a cukraszéssket az iparjogi szabdlyok
alél kivett tevékenységek 1iz6inek tekinti, de megjegyzi, hogy id6vel ezek is céhbe
tomoriltek. Szddeczky Lajos a cukrdszokrél mint céhbeli iparosokrél emlékezik
meg annak ellenére, hogy cukraszcéhet a magyarorszigi és erdélyi céhekrél 4ltala
Osszeallitott lajstromba nem vett fel.1?® Szadeczkyvel azonosan allitja Zsemley
is,121 hogy LGcsén cukraszcéh volt. Ez viszont érthetd, mert egyik forrasmiive
Szadeczky munkdaja volt.122

Zsemley azonban nemcsak l6csei, hanem pozsonyi cukraszcéhrél is tudni
vél. Azt irja: , Kutatasaink soran igen értékes és eddig még nem ismertetett
okiratra taldltunk. Pozsonyban kelt 1379-ben, s arrol szél, hogy a cukrédszok kiilon
valtak a siit6ktél, s 6ndllé céhet alkottak. Ebbsl lathatjuk, hogy Magyarorszig
egyik legrégibb céhe a pozsonyi cukrasz (zuckerpacker) céh volt”.1* Kar, hogy
Zsemley nem jeloli meg az altala hivatkozott okiratot, miért is Danos Arpadon
kiviil Szddeczky Lajos és Zsemley Oszkar 16csei, ill. az utébbinak pozsonyi cukrisz-
céhre vonatkozé 4llitdsaival sem tudunk egyetérteni.

A rendelkezésre 4116 adatok amellett szélnak, hogy azok a tevékeny-
ségek, amelyekb6l a cukrdszipar kialakult, de maga a cukrdszipar is
céhen kiviili volt. Amikor azonban a cukrdszoknak mar érdekében
allott a szakmai érdekek megvédése céljabdl a szervezkedés, tomoriilés,
akkor Pest-Budin ez is bekovetkezett. A megalakitott szervezet azon-
ban nem céh volt.
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Ilyen szervezetre vonatkozé adatokat a Budapesti Torténeti
Muzeum Ujkori Osztalyan 6rzott cukrasz-emlékek nyujtanak, ahol az
abszolutizmus idején kiadott iparrendtartds hatalybalépése el6tti id6bdl
egy cukraszipari vonatkozasi irasos emlék van. Az 1191. leltari szam
alatt 6rzott emléket a Mlazeum ,,Pest-budai egyestlt cukrdszcéh tanonc-
torzskényve"-ként kezeli.* A torzskonyv szévegére tekintettel a ,,céh"
sz6 hasznalata tévedésnek latszik.

A torzskonyv keletkezésének korulményei még tisztazdsra varnak.
Mar most megéallapithat6 azonban bel6le, hogy a pesti és budai cuk-
rdszoknak a XI1X. sz. els6 felében, val6szinlleg 1842 utdn — nem vita-
san — statdotummal rendelkezd ipari szervezete volt.
A szervezet keletkezésének idejére és korilményeire a levéltari kutatas-
nak kell fényt deritenie. A feladat azonban annak felderitése is,
hogylzsez a szervezet, ipari kozigazgatasi szempontbdl milyen jogallasi
volt.

A XIX. sz. elsé felének a gazdasagi fejlédéssel dsszhangban nem
allé ipari szervezete és a nem Kkielégit6 magyarorszagi iparjogi allapotok
arra vezettek, hogy a szabadsdgharc utani abszolutizmus addig is, amig
a maga 0Osszbirodalmi szempontjai szerinti egységes iparrendszert meg-
valésitja, Magyarorszag iparligyét ideiglenesen szabalyozta. B szaba-
lyozds a magyarorszagi kereskedelmi és iparviszonyokrol sz6lo és a
Helytartosag ideiglenes fénokének 1851. februdr 6-an kiadott hirdet-
meényével a es. kir. kereskedelmi minisztérium jovahagyasdval kozzé-
E)etgzﬁ,,ldeiglenes utasitas" volt, amely 1851.aprilis 1-én lépett hataly-
a.

Ez az ideiglenes iparrendtartds a kézmivesiparokat engedélyezett
és szabad iparok csoportjaba sorolja, mégis azzal a megszoritassal,
hogy az engedélyezett iparok egy resze korlatozott. (79. §).

A cukréaszok (az utasitas kozzétett német nyelvl szdvege szerint :
Zuckerbacker und Conditore), a velik rokon pastétom-siték (lepény-,
mandulds és méakos stb. sliteménykésziték — Pastetenbécker, Man-
doletti-, Kuchen-, Mohnbacker u. dgl.), valamint a vegykémarukésziték
kozé sorolt csokoladékészit6k (Chemische Waarenerzeuger mit Inbegriff
der Chocoladmacher) ipara az engedélyezett iparok kozeé tartozik, s
izéslikhdz ,altaldnos iparugyi vagy egyéb kdztekintetekb6l" megkivant
tobb feltétel — ezek kozott : legalabb hat vandorlassal toltétt év —
kimutatasa utan kilén hatésagi engedély kivantatik (80. 8§).

A pastétomsiték ipara azon felul, hogy engedélyhez ko6tétt ipar,
a korlatozott iparok csoportjaba is tartozik, ami annyit jelent, hogy
az ipar(izési engedely kiad&sa soran tekintettel kell lenni a helybeli
sziikség s a létezd iparagak szama kozotti helyes aranyra (82. §).

Az ldeiglenes iparrendtartas szerint a cukrasznak (pastétom-
stitének, csokoladékészitének) ismereteit el6bb mint tanoncnak, majd
mint legénynek kellett megszereznie. A tanulasi id6 lejarta utan a
tanonc felszabaditasara kerilt sor (130. §), meI% alkalommal a tanonc
felszabaditélevelet (Lehrbrief) kapott. (132. §)*
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A felszabaditott cukrdsztanonc legényként folytatta munkajit
valamely, 4ltala szabadon vélasztott mesternél. (135. §)

Az Ideiglenes iparrendtartds a céhek tekintetében is tartalmaz
rendelkezéseket. Eszerint a meglevé céhek tovabbra is folytathatjak
miikddésiiket, j céh azonban az 1) ipartérvényig nem alakithaté
(110. §). Megengedi azonban a rendtartds, hogy nem céhbeli kézm{ivesek,
ha nagyobb szdmban vannak, hatdsagi bejelentés mellett, k6zos céljaik
elémozditdsira egyleteket (Vereine) alakitsanak.

Azt, hogy a pest-budai cukrdszok szervezetének az Ide1glenes
iparrendtartds idején milyen volt az ipari kozigazgatdsjogi helyzete,
egyelbre csak a Budapesti Torténeti Muzeum emlékei alapjin tudtuk
vizsgalni.

Ecker Karolynak a Mtizeum 4ltal 8rzott, s Pesten 1852. mdjus
1-én kidllitott szabadulélevelébsl12® kit{inden a szervezet 1852-ben
fenndllott. Az Ideiglenes iparrendtartashoz viszonyitott jogdlldsat
azonban nem ismerjiik. Német nyelvli megnevezése sem egységes.
A szabadul6levél els6 mondata szerint ,,Mittel”’, ugyanakkor a kés6ébbi
szoveg a szervezet hatésagi biztosat ,, Innungs-Comissir”-ként, pecsétjét
,Innungsiegel”’-ként emliti.

1854-ben a pest-budai cukraszok életében feltehetden szervezeti
valtozds kovetkezett be. Prindl Ede a cukrasziparrél sz616 konyvébenl2®
a kovetkezdket irja: ,,1848. utan a cukriszokat, kiknek — szabad
mfivészek 1évén — semmi jog vagy iparigazolvanyra sziikségilk nem
volt, a helytartétanacs utasitotta, hogy tarsulatot alakitsanak. Meg-
alakult tehat a ,,Gremium der Biirgerlichen Zuckerbicker Pest.” 1854-
ben. 1872-ben, a tarsulatnak az ipartérvény 130 4ltal tortént besziintetése
utdn a Gremiumbél semmi sem maradt rdnk egyéb, mint 1 oklevél,
17 db alapszabily és 1 bélyegzé. Ezeket a F&varosi Miizeum 6rzi. Sem
névsor, sem irds, de még jegyzO6konyv sem maradt vissza.”

Prindl adatai részben tévesek, azonban azoknak kritikai vizsgélat
ald vétele a pesti cukrdsztorténet és iparjogi vonatkozdsai tekintetében
hasznosak.

Amikor Prindl azt mondja, hogy a cukrdszoknak 1848 utdn sem-
milyen jogositvanyra vagy iparigazolvinyra szilkségiik nem volt,
akkor 1851. évi 4prilis hé 1-e utani viszonylatban — amint lattuk!® —
téved. Az 1851. aprilis hé 1-e elStti id6 tekintetében a kérdés egyelbre
tisztazatlan.

Prindlnek az 1854-ben bekévetkezett szervezeti valtozdsra vonat-
kozé adata 6sszhangban 4all més adattal. Ugyanis a Prindl dltal emlitett
és a Muzeumban meglevé pecsétnyomé felirata szerint az 4j szervezet
megalakuldsdnak éve : 1854.1% Ennek a szervezetnek az 1846-ban mar
megvolt szervezethez val6 viszonya még tisztdzdsra var. Ezt azonban
neheziti az is, hogy a Prindl 4ltal emlitett 17 alapszabaly kéziil a Miizeum-
ban jelenleg mar egy sem talalhato.

Az Tdeiglenes iparrendtartds idejébdl valé a Mtizeum emlékei
kozil a Lajtos Antal cukrészlegény részére 1857. aprilis 1-én kiallitott
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vindorkényv.13% Ez az egyetlen elSttiink ismert, meglev o cukrisz~
vandorkényv.

Az ismertetett adatok nem elegendék arra, hogy ezekbdl a pest-
budai cukrdszok szervezetének fejlédése vagy szervezeti valtozdsa meg-
nyugtatéan tisztazhaté lenne. Egyelére meg kell elégedniink annak meg-
allapitdsdval, hogy ezek szerint az adatok szerint szervezetiik az Ideig-
lenes iparrendtartds hatdlyban léte alatt fennallott, m{ik6dott.

1860. évi majus hé 1. napjdn hatdlyba 1ép az 1859. december
20-an kelt csiszdri nyilt paranccsal kibocsatott és Magyarorszagra is.
irdnyadé Iparrendtartds.13*

E rendtartds is két csoportra osztja az iparokat, megpedlg aszerint,
hogy azok puszta bejelentés mellett tizheték-e (szabad iparok — freie
Gewerbe), vagy fizésiik kiillon hatésagi engedélyhez van-e kotve? (enge-

“délyezett iparok — concessionierte Gewerbe). (1. §)

A cukraszipar és a vele rokon péastétomkészitd és csokoladé-
készit6 ipar szabad ipar, melyet barki {izhet, aki az dltalanos feltételek-
nek megfelel, és aki ezt az ipar megkezdése el6tt a hatésdgnak be-
jelenti (13. §).

Mig az Ideiglenes iparrendtartds a képesités meglétét ipartizési
feltételként kivanta meg, az 1859. évi Rendtartasnak ilyen rendelkezése
nincsen. Mindazonaltal az, aki a cukraszipar gyakorlati megtanuldsira
torekedett, valamely 6ndllé ipar(izénél tanuléként alkalmazasba lép-
hetett. (88. §) A tanuldsi viszony megsziinésekor a tanité a tanulénak
kivanatra bizonyitvanyt (Zeugniss, Lehrzeugniss) adott. (100. §) Az
eddig szokasban volt tanuldlevelek (Lehrbrief) megszlintek.

Az 1859. évi Iparrendtartids szerint a fennallé céhrendszer az
eddigi formdban megsziint. Helyébe az ipari tarsulatok (Genossen-
schaften) rendszere 1ép. Eszerint azok kozott, akik egy vagy szomszéd
kozségekben azonos vagy rokonipart fiznek, ko6zos kapcsolatot kell
fenntartani, s ha a kapcsolat fenntartdsa érdekében tarsulat még fenn
nem 4éllna, ilyet létesiteni kell. (106. §) A mar fennall6 iparostestiiletek.
(Gewerbscorporationen) eddigi elnevezésiiket (Gremium, Gilde, Innung)
ezutan is megtarthatjak (129. §), de szabalyaikat kotelesek az 4j Ipar-
rendtartds rendelkezéseinek megfeleléen megdjitani, s azokat haté-
sdgilag jévahagyatni. (108. §)

A pesti cukraszok szervezete az 1ij Iparrendtartds hatdlyanak ideje
alatt is mi(ik6dott. A szabdlyok megtjitdsirél azonban az eddig fel-
kutatott adatok nem szélnak.

A szervezet fenndlldsirél, tovabbmiikodésérél megint csak a
Budapesti To6rténeti Mizeumban Orzott irdsos emlékekbbl van tudo-
masunk. Az egyik irat a Pest-budai Kereskedelmi és Iparkamardnak
1863. éviaugusztus hé 1 kelettel I,6ssel Farkasnak mint a szervezet
eloljaréjanak (als Vorstand des Zuckerbidcker Gremium) csokoladé-
beszerzési lehetdségr6l adott tdjékoztatds.’® Jelentésebb viszont a
Novak Gyula részére 1871. évi aprilis hé 1-én és Jahn Janos részére
1871. évi jinius h6 18-4n kiallitott tanoncbizonyitvany.16
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Mindkét bizonyitviny — egyébként azonos és magyar, valamint
német nyelven nyomtatott — szévege a pest-budai cukrdszok szer-
vezetének elnevezése tekintetében véaltozatlanul fenndlls kovetkezet-
lenséget mutat. A magyar szoveg szerint a felszabaditélevelet ,, Buda—
Pest 18 és székvirosi egyesiilt polgari cukrdszok el8ljarésiga és tes-
tilete” ,,a céh hatdsagi biztosanak és a testillet elfljaréjanak alairi-
sdval s a testiilet hivatalos pecsétjével ellatva’; a német szbéveg szerint
a ,,Gremium der vereinigten biirgerl. Zuckerbicker” az ,Innungs-
Comissdr” és ,,des Herrn Vorsteher” alairdsidval és az ,,Innungssiegel”
hasznélataval adja ki.

A kiegyezés utdn, az ipariigynek az Gj kovetelmények szerinti
rendezéséig az 1859. december 20-i csdszari nyilt paranccsal kibocsatott
Iparrendtartds szabalyait kellett alkalmazni.l3?

Az elsé magyar ipartérvény, az 1872 : VIII, tc. szerint a cukrisz-
ipart minden nagykorti vagy nagykortinak nyilvdnitott egyén, vala-
mint az erre jogosultak altal adott beleegyezéssel a kiskord is, nemre
vald tekintet nélkiil — a torvény korlatai kozt — onalléan és szabadon
gyakorolhatta (1. és 2. §), de koteles ebbeli szandékat az illetékes
iparhatésagnak szdéval vagy irdsban bejelenteni, és ennek soran igazolni,
hogy az el6bb mondott feltételeknek megfelel.

Képesitési kivanalmakat a térvény nem ismer. A cukriszati isme-
retek tanoncviszony ttjan voltak elsajatithaték. (39. és 41. §) A tanonc-
viszony befejeztével a tanonc mesterétdl bizonyitvanyt kapott. (47. §)
A tanoncéveket rendszerint a segédi évek kovették.

Elsé ipartérvényiink legnagyobb jelentdsége az, hogy elrendelte
valamennyi céhnek a térvény életbelépésétél szamitott 3 hénapon beliil,
tehat 1872. évi junius 15-ig1% valé megsziintetését. Az igy megsziin-
tetett céhek alatt — figyelemmel a 4576/1867 FIKM. sz. rendeletre,
amely szerint az 1872 : VIIL. tc. hatédlybalépéséig az 1859. évi ipar-
rendtartas volt hatdlyban — az 1859. évi Iparrendtartas 106. §-a szerinti,
és 129. §-a szerint kordbbi elnevezésiiket megtartott ipartarsulatokat
kell tulajdonképpen érteni. Megsziintette a torvény természetesen
az olyan iparosszervezeteket, amelyek az 1859. évi Iparrendtartis
ellenére az ennek hatdlybalépéséig megvolt formdk kozott miikodtek.
Az iparszabadsig harcosai Orvendtek a vivminynak, a toérvényhozds
azonban ,,nem ismerte félre roppant fontossdgat azon ipartarsulatoknak,
amelyekbe az iparosok — mellézve a céhszabalyoknak iparfejlédést
és az egyesek szabad tevékenységét lebilincseld részét — kozos érdekeik
elémozditasira egyesiilhetnek’,13% és gondoskodni kividnt az iparosok
€rdekeinek megvédésérél, amikor felvette az ipartdrsulatokrél sz6l6
rendelkezéseket.

E tarsulatok egyazon vagy kiilonbozé ipart egy vagy tébb hely-
ségben o6nélléan gyakorlé iparosok egyesiilései (76. §), melyeknek a
foldmivelés-, ipar- és kereskedelmi miniszternek bemutatott alap-
szabdlyokkal kell rendelkezniiik. (77. §) Ily tarsulatba valé belépésre egy
iparos sem kotelezhet8, de ugyanakkor az alapszabdlyok feltételeinek
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eleget tenni akaré belépni szdndékoz6tél a belépés meg nem tagad-
haté. (79. §) '

Annak vizsgilata, hogy milyen koériilmények kozott sziint meg a.
pest-budai cukraszok szervezete, és hogy alapitottak-e torvény szerinti
ipartdrsulatot, a tovabbi kutatas targya.

Az 1872 :VIIIL. tc.-be foglalt els§ ipartérvény helyébe az 1884.
évi oktéber hé 1-én 1épett mésodik magyar ipartérvény, az 1884 : XVII. tc.

. dparcsoportositasi rendszerében a cukraszipar a képesitéshez kotott és
bejelentési kdtelezettség ald tartozé iparok kozt foglal helyet. A térvény . -

" szerint az, aki cukraszipart 6nalléan kivdn {izni, koteles ez irdnti szdn- -
~dékat az illetékes els6fokt iparhatésidgnak irdsban bejelenteni, s ennek

" soran igazolni, hogy az ipar 6ndllé gyakorldsahoz megkivant 4ltaldnos “ o
feltételeknek (1. és 2. §) megfelel, koteles volt tovabba a képesités -

meglétét tanoncbizonyitvannyal és oly okmdnnyal igazolni, amely
szerint a tanviszony megszlinése utdn cukrdszmiihelyben vagy ilyen
irdnyd gyarban cukriszszakmunkdba vagé munkaval legalabb két évig

~ doglalkozott. (4. §)

Misodik ipartérvényiink lényeges valtozdst hozott az iparosok

" egyesiilési joga és lehetBsége tekintetében, és elrendelte, hogy olyan

. varosokban (kozségekben), ahol a képesitéshez kotott iparﬁzc’ik szdma
" bizonyos szdmot (legalabb 100) elér, ipartestiiletet kell alakitani (127. §),
. és az iparosok kotelesek ebbe belépni. (124. §) Budapesten az ipar-
. testiiletek ipardgak vagy iparcsoportok szerint voltak alakithaték.
- (124. §)
( A kényszertdrsuldson alapulé ipartestiiletek mellett a madsodik
ipartdorvény tovabbra is meghagyta az ipartarsulatok -intézményét, és
e vonatkozisban az elsé ipartérvénnyel azonos médon rendelkezett.
- {149. §)

A budapesti cukriszok egyelbre snallé 1partestuletet nem alaki-

. tottak, hanem 1884-ben a siit6kkel és mézeskaldcsosokkal egyiitt meg- -~

alakitottdk a budapesti siit8, cukrdsz és mézeskaldcsos ipartestiiletet,

s ebbdl kividlva 1906-ban megalapitottdk az ugyancsak kivalt mézes-

kaldcsosokkal mint rokoniparosokkal kozos ipartestiiletiiket.140
A cukrésziparnak a XIX. sz. végi helyzetét szabilyozé 1884 :

 XVIL tc.-be foglalt ipartorvénynek budapesti vonatkozdsban mintegy = ° S

kiegészitését alkotja a F6varos Tandcsa altal a cukriszipar gyakorlisa -
targyaban alkotott 1186/1897. sz. szabalyrendelet.14 A szabalyrendelet
a mfhellyel, a feldolgozésra kerilld anyaggal, valamint a kész ter--
mékkel kapcsolatos kozegészségiigyi rendelkezéseket, az drusitds helyét .
‘meghatarozd, a cukrdszati cikkekkel val6é hazalast tilalmazé, és a meg-
rendelésekkel kapcsolatos rendelkezéseket tartalmazza. :
' A budapesti cukriszipar késébbi ipari-kozigazgatdsjogi helyzete- R
nek vizsgilata a cukra’.sziparnak tanulmdnyunk targydul felvett ids-
szakot kovetd fe]1 desét vizsgélni hivatott Gjabb tanulminy kereteibe
illeszkedik. o : r RIS
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FUGGELEK

Polgdrjogot nyert
Budai és Pesti cukvdszok és csokolddékésziték*

szerz6i

* Pest és Buda

jogi vita miatt

olgarjogot nyert lakosai” cimmel két kotetben kiadni tervezett, de
iadasra nem  kerillt mii kinyomtatott iveinek szovege alapjan. — A
nyomtatott iveknek rendelkezésre bocsitasat e helyen k0szondm meg Dr. Pallés Jendnek, Buda-

pest FOvaros Tanacsa kozigazgatasi szakkonyvtara vezetSjének.

A rovatok pontosan fedik a polgarkényv eredeti bejegyzéseit. A neveket a magyar

nyelvnek megfeleléen — el6l csaladi név, utdna keresztnév — irtuk.
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Hossmann Karoly és Berger Ferenc sziiletési helyét Buda varos tandcsiilési jegyzd-
konyvének XV. kot. 384, és XXXI. kot. 199. lapjan talalhatod bejegyzés alapjan tiintettiik fel.

Buda
A polgarjog meg-
szerzésének ids- Név - Foglalkozas Szarmazasi hely
pontja
1. | 1718. XI. 24 | Hossmann Kéroly| Zuckerbecker zu Waldsaxen bey
Trier in der Pfalz
2. | 1726. VI. 10. | Peyr Jozsef Zuckerbekh
3. | 1729. XTI1. 16. | Berger Ferenc Zuckerbicker St. Polten
4. | 1742, VIL 16. | Galle Ferenc Zuckerbacher
Jb6zsef
5. | 1755.11. 21. Lessner J4anos Zuckerbacher
6. | 1779.1. 15. Lessner Jakab Zuckerbacher
7. | 1784. VII. 3. | Baldi Sebestyén Chll;ocoladema—
cher
8. | 1785 XI. 4. Werderber Chiocolada
Matyas macher
9. | 1790. V. 3. Kulmann Gyorgy | Zuckerbicker Berich aus Loth-
Filop ringen
10. | 1796. XI. 19. | Hunger Miklos Dulciariorum Gransping
confector
11, | 1817.V. 14, Hertl Ferenc Zuckerbacker Ofen
12, | 1821.11. 5. Kulmann Gyorgy | Zuckerbicker Buda
13. | 1827, VIII. 27. | Schvabl Ferenc | Zuckerbecher Wienn
14, | 1833.1. 18. Richter Iénart Zuckerbick Buda
15. | 1834. VII.7. | Conti Kajetan Czukrasz Lodi, Olaszorszag
Pest ) o o
1. ] 1734.1. 11. Bellieno Ferenc Chocolatimacher
1743.I11. 11. Strackmann Zuckerbacher Brechtholz in
Jakab Oberdsterreich
3. | 1753. V. 17. Lenkauf Janos Cokoladtmacher | Bodenstein in
L Franckhen Ober-
pfalz
4, | 1762, 11. 8. Kette Andras Zuckherbacher Briinn
5. | 1770. X. 20. Prechsl Karoly Zuckherbacher Erlau
6. | 1772.IV. 8. Toltzer Farkas Ciocoladamacher | Wien
7. | 1779.111. 13. | Cziderbard Jézsef | dulciarius Rauschenbach
8. | 1783. XI. 19. | Kolmann Matyas| Cocholadi con- Csesnik
- . fector
9. | 1786.1. 21. Verderber Matyas | Ciocolade con- Kocsche
fector



A polgarjog meg-

i

szerzésének ids- Név Foglalkozis Szarmazasi hely
pontja
10. | 1786.1IV. 18. | Thomas Marton | dulciarius Lugau
11. | 1789. VIIL 1. | Grether Frigyes | Zuckerbicker Hailbrunn im Reich
12, | 1790.1I1. 27. | Regalgati Antal | Zuckerbicker Majland
13. | 1792.VI. 19, | Cusi Istvan Chocolademacher | Mailand
14. | 1793. VII. 6. | Perndl Jozsef | Cocoladimacher | Pest
15. | 1797.IX. 9. Ema Jakab Ciocolade con- Olivoni Svecia
fector :
16. | 1802. VII. 28. | Bertha Bertalan | Dulciarius Vettan Helvetia
17. | 1803. V. 7. Agora Constantin | Dulciarius Kozsan in Mace-
donia
18, | 1804, VIIL 11. | Troll Péter Dulciarius Fetten
19. | 1804.IV. 30. | Hoffmann Fri- Dulciarius Reichenberg in
gyes Amade " Saxonia
20. | 1808.IX. 19. | Oschwald Janos | dulciarius Schafhausen in
v Jakab Helvetia
21. | 1810.III. 3. Minoletti Janos cioccolade con- St. Maria in Italia
fector Piemont
22, | 1815.111. 4. Culmann Gyorgy | dulciarius ma- Haarkirchen in -
: Fiilop gister Lotharingia
23. | 1817, VII. 26. | Ferrari Ldrinc chiocolade con- Olivon in Helvetia
fector s
24. | 1819. XII. 18. | Schuller Andras | Dulciarius Vienna
magister
25. | 1823.1V, 28. | Lanczky Mihaly | dulciarius Kapnikbanya
26. | 1824. VIL. 3. | Lezar Domonkos | dulciarius Posonium
magister
27, | 1825.1. 10. Fischer Péter dulciarius Pesthinum
- magister
28. | 1833. VIIL. 2. | Nikolay Istvan | czukrasz Fettan Helvetia
tartomanyban
29. | 1834.1I1. 15. | Plammer Lip6t | czukrdszmester Buda
30. | 1839.1V. 12. | Balasovits Péter | czukraszmester Gyoéng Tolna
P4l varmegyében
31, | 1843. XI. 8. Heidrich Ferentz | cioccolddégyaros | Schonfeld Porosz-
Szilézidban
32. | 1844.1. 29. Klenovits Gyorgy | czukrdszmester Pest - ‘
33. | 1845, VI. 16. | Lossel Farkas czukrasz Hessen — Cassel
Kurhessen
34, | 1847.1IV. 30. | Rupp Sebestyén | czukrdsz Albendorf Als6-
S : - Ausztridban
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JEGYZETEK

Y A magyarorszagi cukraszipar torténetérél egyetlen feldolgozést sikeriilt
talalni. Ez : Zsemley Oszkar, A magyar suté-, cukrdsz- és mézeskalacsosipar
térténete. Budapest 1940. Ez sem tartalmazza azonban a magyarorszagi cukrész-
ipar atfogé feldolgozasat. Téri Tihamér, Cukor és édesipar c. ismeretterjesztd
mivének a cukraszipar torténetét osszefoglalo fejezete vazlatos attekintést nydjt,
de torténettudomanyi feldolgozasnak nem mindsithetd.

Bordan Istvan modori cukrasz, aki a cukraszipar torténetének megirasa-
hoz 30 évi? gy(jtotte az anyagot, és annak 5 nagy kotetben vald feldolgozasahoz
1906-ban fogott hozza, munkajat 1912-ben sem fejezte be. (Magyar Cukrdszok
Tapja. 1912. évi 9. és 10—11. sz.). Azt, hogy m(ive napvilagot latott-e, megélla-
pitani nem tudtuk.

1932-ben Bevilaqua Borsodi Béla foglalkozott a cukréaszipar torténete meg-
irdsanak gondolataval, és a Budapesti Cukrasz és Mézeskalacsos Ipartestiletnek
fel is ajanlotta a megirassal Ijér(’) munkajat, a kiadasra azonban nem kerilt sor.
(Magyar Cukréasz és Mézeskalacsos 1932. évi 8. sz.).

2E tanulmany kéziratanak lezardsa utan folytatott, de még be nem
fejezett levéltari kutatas soran eddig gy(jtott adatok a tanulmanyban foglaltakat,
kildndsen a pesti cukraszipar XVIII. sz. végi, XIX. sz. eleji fejl6dése, valamint
az 1872 el6tti pest-budai cukraszipari szervezetek jogallasa tekintetében ala-
tamasztjak. Ezeknek az adatoknak ismertetését azonban e tanulmany célkitiizése
és terjedelme nem teszi lehet6vé, modszeres egybefoglalasukra egyébként is csak
a kutatas befejezése utan van lehetdség.

E vonatkozasban forrasunk els6sorban O. Allmann, Geschichte der
deutschen Béacker und Konditorbewegung c. 1909.-ben megjelent kétkdtetes mive
volt, mint e nembeli egyetlen mi, amelyhez hozza tudtunk jutni. — A cukor
termelésére és kiulonosen kezdeti felhasznéldsara vonatkozé adatokat Wiener
Moszkd, A magyar czukoripar fejlédése c. 1902-ben megjelent alapvetd, ketkotetes
munkéjabol meritettik. Kiegészité adatokat Dr. W. Heyd, Geschichte des Tevante-
handels im Mittelalter ¢. 1879-b6l szarmazo kétkdtetes munkaja nydjtott. A cso-
koladékészités és fogyasztas térténetének alapos 6sszefoglald feldolgozasa talalhaté
Dr. phil. H. Fincke, Handbuch der Kakaoerzeugnisse c. monogréafiagjaban. — EI6-
n?/('jsen lehetett hasznalni Die Neue Konditorei c. svajci szakfolyoirat rendelkezésre
all6 1932—33. évi évfolyama torténeti vonatkozasu cikkeit.

4Ortvay Tivadar, Pozsony varos toérténete. 1903. I1/4, 121.

Wiener i. m. |. 5.

® Das Ofner Stadtrecht. Eine deutschsprachige Rechtssammlung des 15.
Jahrhunderts aus Ungarn. Herausgegeben von Karl Mollay. Budapest 1959, 100.
— A jogkonyv 104. §-abol : ,,Item Allerlay specerey zugker und zugkermell,
soil vnter X. lib. nicht verkauft werden von ainem gast." (Az idegen keresked6k
mindenféle fliszerbdl, cukorbdl és cukorliszthél 10 fontnal kisebb mennyiséget nem
adhatnak el.)

"Mollay Karoly i. m. 24. és Relkovic Néda, Buda varos jogkényve. 1905. 22,

) Fejérpataky Laszl6, Magyarorszagi varosok régi szdmadaskonyvei. 1885,
51-52.

®Hans Seybold bajor utazé feljegyzése Matyéas és Beatrix lakodalmarél a
mincheni Allami Kényvtar Codex germanicus 331. jelzésli kéziratanak 78. lapjan.
Ko6zli Borsa Béla. Tanulmanyok Budapest multjabol. X. kot. 49.

19 Seybold feljegyzése a Cod. germ. 331. 60. lapjan. Tanulmanyok Budapest
multjadhol X. kot. 51.

' Csanki Dezsé, |. Matyas udvara. Szazadok 1882, 652. és Nyari Albert,
A modenai Hyppolit codexek. Szdzadok 1872, 363.

2Dr. Fogel Jézsef, Il. Ulaszlé udvartartasa (1490-1516). 1913, 138.

¥ Dr. Baradlay Janos, A magyarorszagi gyogyszerészet torténete 1—II.
1930, I, 149.

Y Ortvay i. m. 11/4, 121.
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o Téri i m. 10
Neue Konditorei. 1932, 325.

Y7 Christoph Wei%l, Geschichte des Handwerk's. 1698. Kozli Allmann i. m.
. 261—262. L. tovabba : Allmann i. m. I. 272.

B A magKar cukraszati szakfolydiratok errél eltéréen irnak. Eltérés van a
feltalalé nevének irasa és a feltalalas ideje kozott is. A Maglyar Cukraszok Lapf'a
1912. évi februar 25-i szamaban azt olvashatjuk, hogy a feltalalé Procopio Culbelli
volt, s a fagylaltot 1766-ban Périzsban megnyilt cukraszddjdban vezette be.
A Cukraszok Lana 1927. évi december 10-i szama szerint a feltalalét Cultelli
Prokopnak hivtak és Franciaorszagban 1660-ban taldlta fel a fagylaltot. Ugyan-
ennek a szaklapnak 1935. augusztusi szama szerint Coltelli nev(. olasz talalta fel a
fagylaltot Parizsban, 1680-ban. A harom adat megegyezik abban, hogy a feltalalé
olasz volt, és hogy Franciaorszaghan talalta fel a fagylaltot. Betlibeli eltérés van
nevében, a feltalalds évét pedig eltér6en adjak. Az 1766-0s év nyilvanvaldan
téves, mert hiszen a fagylaltot mar ezt megel6z6en Magyarorszagon is ismerték.

Y A svajci St. Moritztél délkeletre és az észak-olasz Tiranotél Eszak-
Nyugatra.

“'svajc Iegnagiobb (7113,5 km?) és legkeletibb kantonja, amely Ausztria
és Olaszorszag kozé éekelddik. Févarosa Chur. HegI)K/es terlilete és hideg klimaja a
mezégazdasagi termelésnek nem kedvez, a volgyek zo6ld rétjein azonban magas

szinvonzal\IL'J allattenyésztés folyik.

Graubiinden és Velence kapcsolatara vonatkozélag lasd : Valentin
Gittermann, Geschichte der Schweiz. 1941, és Ernst Gagliardi, Geschichte der
Schweiz_von den Anfédngen bis zur Gegenwart. 4. kiad. 11. 1000.

223, G. Kohl, Hundert Tage auf Reisen in Osterreichischen Staaten. Dritter
Theil. Reise in Ungarn. |. Abt. 1842, 154-156.

Z1dézve: Wiener i. m. I. 10. Mém. de TAcad. de Berlin. 1747. alapjan.

2 Fekete Lajos, Budapest a torék korban. 1944, 222.

® Fekete i. m. 86. — L. még Salamon Ferenc, Magyarorszag a térok hoditas
koraban. 196.

% Fekete i. m. 296.

. F. Marsigli, Bevanda Asiastica nyoman Bevilaqua Borsodi Béla
és Mazsary Béla, Pest-Budai kdvéhdzak. K&vé és kavésmesterség 1535—1935.
I-11. 1. 1070., és Fekete i. m. 299.

1033 isg?énos Arpad, Az iparszabadsadg a magyar ipari kdzigazgatasi jogban.

# Baradlay i.m. 103, és 106., valamint Dr. Molnar Béla, 400 év a kassai
yogyszerészet multjabol. Kiny. a Magyarorszagi Gyogyszeresz Egyestilet Koz-
eményei 1940. augusztus 1, 5. szamabol. 1940. 11., és Kerekes Gyorgy, Kassa
varos gazdalkodasi viszonyai a XVII. sz-ban. Iparosok Olvasétara. Szerk.: Mar-
tonffy Marton. 1912. évi 7. sz.

“zsemley i. m. 211.

XV sz.-i arjegyzek kivonata Dr. Winkler Elemér, A soproni céhek tor-
ténete a XV—XVII. szazadban. 1921, 20., és Dr. Kerekes Gyorgy, Polgari tar-
sadalmunk a XVII. sz&zadban. Schirmer Jdnos 1625—1674 kassai kereskedd
Uzleti kbnyve alapjan. 1940, 165.

% Bar6 Radvanszky Béla, Lakodalmak a XVI. és XVII. sz.-ban. Szazadok
1883, 225., és Bard Radvanszky Béla, Bethlen Gabor fejedelem udvartartasa.
1888, és Winkler Elemér i. m. 20.

* Ballay Karoly, A magyar vendéglatéipar térténete. A honfoglalastol
napjainkig. 1943, 300.

**Pulszky Ferenc, Eletem és korom. |. 1884, 62.

% Demkd Kalman, Polgari csaladi élet és haztartas Lécsén a XVI. és XVII.
sz.-ban, 1882.

23 Dr. Kerekes Gyorgy, Polgari tarsadalmunk... 165, 195 és 206.

w8 V4. Bevilagua—Mazsari i. m. 13. és 1— 14,

Ua. I. 12-13. és Il. 605.



3% Gombocz Zoltdn és Melich Jdnos, Magyar Etymologiai Szétar 1914— 1920,

1127.

40 4por, Methamorphosis Transylvaniae. Altorjai B. Apor Péter munkai
Kozli: Kazinczy Gébor. 1863, 321.

41 Magyarorszag népessége a Pragmatica Sanctio kordban 1720—21. Magyar
Statisztikai kozlemények. Uj folyam. XII. kot. 1896, 66.

42 Fgvarosi Szab6 Ervin Konyvtar. Bp. 339/51. Conscriptions Lista einer
Ehrsammen Burgerschaft der konigl. Frey Stadt Pest von 1-ten 9-bis 1735 bis
letzten 8-bis 1736 betreffend.

4 Thirring Gusztdv, Pest varos népessége az 1771-- 1781, években. Magyar
Statisztikai Szemle 1934. 3. sz. 159.

4 A lakossag lélekszdmanak alakulasat 14sd : Dr. Pallds Jend, Budapest
1848/49-ben. Torténet-statisztikai allapotrajz. Bp. 1950, 37.

4 M. Schwartner, Statistik des Konigreichs Ungarn. 1798, 233.

791/8 % Bp. 1. sz. All. Lt. — Pest viros levéltdra. Classificationsbuch pr. Anno

4 Thivving i. m. 139,

48 Ballay 1. m. 323—327.

® Thirving i. m. 159.

50 Schwartner i. m. 233,

51 Kés6bbi vizsgdlat targya, hogy azonossig van-e e kozott a Verderber
Méatyas és a budai Orszdghaz utca 6. sz. haz Verderber M4ty4as nevii tulajdonosa
kozott, aki ugyancsak csokoladékészit§ volt, s aki a hézra 1822-ben madsodik
emeletet épittetett. Lehet, hogy az épittet§ az emlitettnek fia. — V6. Budapest
Mfiemlékei. I. Szerkeszts: Pogdny Frigyes. Bp. 1955, 392.

- 521840 : XVII. tc. 1. §.

83 Schmall Lajos, Budapest utcai és terei. Adatok a budapesti utcik és
terek elnevezéséhez és torténetéhez. 128.

5 Dy, Naményi Evnd, A magyar csokoladé-cukorkaipar. Fdesipari munkas
1946. junius 124 sz. ; C

% Mdrton Jdzsefs Német—magyar—dedk Lexikon. 1823, 952.

% [ovdsz I'mre, Ertekezés a magyar nyelvijitasrél és annak némely neveze-
tesebb hibairdl. 1835, 25., és Kassics Igndc, A Magyar Orszagi Mester-Embereket
ezeknek Legényeit és Tanitvanyait nem kiilonben a Mester-Czéheket illets Kegyel-
mes Kirdlyi Rendelkezéseknek Kivonatai. A Mesterembereknek Dedk, Magyar
és Német nevezeteik. 324. — Patacsich Jozsef, Szabad kirdlyi Pest varosanak
leirasa. 1831, 103.

5 Megjelent Wigand Otto kiad4sdban Pesten és Kassan.

58 Gombocz—Melich i. m. T70.

5 Gerencsév Istvdn, A nyelviijitds szétardhoz. Magyar Nyelvsr 1903, 278.

80 Széchenyt Istvan, Hitel. 1830. ITI. kiad.

61 Az évfolyam 10. szdméban, 40.

62T, m. 25, .

631. m. 324. : ’

% Fogarasi Jdnos, Magyar és német segédszétar, p6tlék minden eddig
megjelent magyar-—német zsebszétdrakhoz. I. Magyar—német rész. 1843, 33.

8 Szamota Istvdn—Zolnay Gyula, Magyar Oklevél Szétar. 110.

6 Szily Kdlmdn, Adalékok a magyar nyelv és irodalom torténetéhez. 1898, 41.

67 Lovdsz i. m. 25. : ‘ .

8. m. 502 :

8 Fekete i. m. 86.

7 Guaddnyi, Egy falusi nétariusnak budai utazésa stb. Tizedik rész. 551.
szakasz.

1 Paul Weiglin, Berliner Biedermeier. Leben, Kunst und Kultur in Alt-
Berlin zwischen 1815 und 1848. IT. Aufl. 195.

"2 Ruth Kihlev— Wolfgang Richter, Berliner ILeben 1806—1847. 1954,
252.
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: 8 Henszimann Aladdrv, Miskolci Biedermeier. Magyar Cukriasz és Mézes-
kaldcsos. VIIT (XIX) évf. 3. sz. 1934. IIIL. hé 16.

74 Schams, Vollstandige Beschreibung der Konigl. freyen Hauptstadt Ofen
© in Ungern. 1822 387.

: 1821, ;55 Schams, Vollstindige Beschreibung der konigl. Freystadt Pest in Ungern.

" Vojdisek, Adressbuch der koniglichen freyen Stadt Pesth. 1822, 161. és 192,

7 Patacsich i. m. 103. skk.

" Ottmayer, Handels und Gewerbs-Almanach fiir das Konigreich Ungarn
und die mit demselben gesetzlich verbundenen Nebenliander c. évk. 1842. évi
1. évf. 323. és 337.

7 Garai karcolatja Waldapfel Jdzsef, Forradalom el6tt. Pest-budai toll-
rajzok és életképek Pet6fi kordbol c. munkajdban, 31. skk.

1844 ;" Wilhelm Richter, Wanderungen in Ungarn und unter seinen Bewonern.
844, 28,

81 Berzeviczy Albert, Az abszolutizmus kora Magyarotszigon. 1849 — 1865.
I-III. II. 391.

82 G. L., Feldmann, Pesth und Ofen. Neuster und vollstandiger Wegweiser
durch beide Stadte und ihre Um: ebung. 1844, 132.

88 L yka Kdvoly, Magyar miivészet 1800 1850. 3. kiad. 447— 448,

8¢ Tonelli Sdndor, Nagyapédink Pest Budéja. 1044, 42.

8 Richter meglatdsa szerint ezek ,,Buden in Art der Tiirkischen Kiosk”,

8 Pylszky Fevenc i, m. 1. 314,

87 Feldmann i. m. 132,

88 Waldapfel i. m. 30.

89 Bevilaqua~-Mozsdry i. m. 1. 225—227., és IL 1104.

% Lyka 1. m. 492.

91 Cukraszok Lapja. 1930. VII. 5.1 sz. Lo

92 Magyar Cukrasz és Mézeskaldcsos 1912, évi decemberi sz.

9 John Paget, Ungarn und Siebenbiirgen. Aus dem englischen von E d.
Moriarty. I—II. II. 246,

9 Ujfalvy Sdndor, Emlékiratok a reformkori Erdelyrol 1955, 160. és 165,

% Zolnay Béla, A magyar biedermeier. . n. 168.

98 Hazai [ozsef, Hires pesti cukraszok Edes1par1 szakkonyvtar ,,Ruszwurm
héaz-Gytmoleskonzervalds™ c. fiizete, és a szerzd szemelyes kozlése.

97 Magyar Cukraszok Lapja. II. évf. 1. sz. 1901. I. 10.

98 Zsemley i. m. 247.

346 9 Spelter Henrik kérvénye a Budai vdrosi tandcshoz. Kozli Zsemley i. m.
46.

100 Cukraszok Lapja. 1920. III. 10. sz.

101 Cykraszok Lapja. XIX. évf. 13. sz. 1930. VIIL 5.

12 v V. Haeufler, Buda-Pest, historisch-topographische Skizzen von
Ofen und Pest und deren Umgebungen Pest 1854, 250.

103 H, F. A cukraszati szak haladdasa Magyarhonban. Magyarorszagi
Czukraszok Szakkozlonye 1887. évi 5. sz.

104 Anguszt Elek felszabaditélevele. Magantulajdonban.

105 Pyindl Ede, A cukraszipar. 1905. 23. skk.
o 196 Hzek : Kugler Henrik, o
Kehrer a Rézsa téren, kb. ott, ahol a Belvarosi Kavéhaz :ill
Fischer a Koronaherceg (ma Pet&fi) utcdban,
Windhober, kés6bb Hermann féle a Kigyé utcaban,
Neugebohren a Sebestyén utcdban, \
Geier, késGbb Wessely-féle a Zoldfa utcdban, ahol most az tn.
kirdlyi palota 4ll,
Paczelt, kés6bb Pool és Maly, majd Nagy Lajos-féle iizlet az
Egyetem utcédban,
Weisz Béla a Mfiizeum koriiton,
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Weisz, kés6bb Menschl, majd Roszberger a Kecskeméti utcdban,

Gazs6 féle a Kerepesi (ma Rakoécezi) uton,

Wagner nevii a Hatvani (ma Kossuth Lajos) utcdban,

Polesovszky a Nagymez3 utcdban,

Travers a Vaci koniton,

Stiick Jo6zsef a Nagykorona utciban,

Miiller, kés6bb Ruszwurm a Varban,

Friedl, a- F6 utcdban,

Tomasek Obudéan

Freund 0dén, késébb King rt. az Eskil (ma Szabad Sajté) tfiton.
— Zsemley 1. m. 279— 280.

107 Stiick Ferenc visszaemlékezésel. Zsemley i. m. 280.

1087, m. 28—29.

100 Magyarorszagi Czukrészok Szakkozlonye. 1892. évi 3. sz.

110 Zsemley 1. m. 282,

1 Uo. 283.

112 Hazas i, m.

18 Gellévi Mdv, A magyar ipar uttor8i. 1887, 32— 33.

14 Magyarorszagi Cukraszok Lap%a. 1901. évi 1. sz.

115 Magyar Cukraszok Lapja. 1903. évi 1. sz.

16 V3. Prindl i. m. 11—14. .

117 Kntdsok, oltarfaragok, padlérakédk, killonféle vandormiivesek : vaszon-
fehéritdk, koszortisok, drétosok, ablakosok, eziistfényezdk stb., akik koziil némelyek
azonban kés6bb céhes egyesiilletekbe tomoriiltek.

u8 1, G. Kopetz, Allgemeine Osterreichische Gewerbs-Gesetzkunde. I —I1.
Wien, 1829, 1. 501. — V6. Ddnos 1. m. 256—274.

WY, m, 261.

120 Szddeczky Lajos dr., Iparfejlédés és czéhek torténete Magyarorszagon.
Okirattarral (1307—1848). Czéhek lajstroma. A czéhirodalom és ipartorténet
konyvészete. I—IL. Bp. 1913, 1. 173. és II. 242—341. .

2], m, 79.

12 Zsemley 1. m. 427. . :

. m27o, 205. : o

124 A német nyelven kézirgssal irt és 6 egybeflizétt lapbdl 4ll6, cimla
nélkiili fiizetben az 1842—1846. években szegSdtetett és ugyanazon években fel-
szabaditott cukriszinasokat tartottak nyilvan.

Az els6 bejegyzés szerint 1842. december 26-d4n az egyesiilt pesti és budai
cukriszok egybegyfilt tagjai el6tt két inast szeg&dtettek. E két szegSdtetés bejegy-
zése utdn — mar mdés kézirdssal — tovabbi 19 inas szegSdtetésére vonatkozd
bejegyzés kovetkezik. A szegSdtetésre vonatkozd bejegyzésekbdl kitiinik az inas-
évek kezdénapja és tartalma. Az emlitett 21 inasnil az inasid6 dltaldban 5 esztendd,
de taldlkozunk 4 és 6 évre sz0l6 szegGdtetéssel is.

Az elss két bejegyzést kovets 19 bejegyzés szerint az egyes inasok inasévei
1842, december 26-a el6tt kezdddtek. Ebbél és abbdl, hogy a 19 bejegyzés azonos
kéztol szarmazik, arra lehet kovetkeztetni, hogy ezeket a bejegyzéseket egyszerre,
az inasid6 kezdetéhiez viszonyitva utdlag vezették be. E feltevés helyességét
tdmasztja ald az, hogy az utolsé ilyen bejegyzés utdn oly hatdsagi biztosi igazolds
kovetkezik, mely szerint a bejegyzések a kordbbi eseményeket a valdsignak
megfelelden tartalmazzak, holott ilyen hatésdgi hitelesitd zaradék a késGbbi
bejegyzéseket nem kovette.

A lajstrom elején levs bejegyzések utodlagos jellegébdl két lehetSségre lehet
kovetkeztetni. Az egyik az, hogy a mar 1étez$ szervezet a kordbban megvolt,
de valamely okndl fogva esetleg elkallédott tanonclajstromot rekonstrudlta, a.
masik lehet8ség az, hogy mint ijonnan alakult szervezetnél a megnyitandé tanonc-
lajstromdba — a status praesens rogzitéseképpen — el6szor a mér tanviszonyban
allé cukriszinasokat jegyezték be. Az elsd feltevés ellen szdl az, hogy rekonstru-
4lds esetében ez mint 1j lajstrom minden bizonnyal tartalmazna valamilyen
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erre valé utalast, —ilyen viszont nincsen. Helyesebbnek latszik a masodik feltevés.
Ugyanis a cukraszoknal korabbi testiletalakitdsra nem gondolhatunk, mert a
cukraszat mint tobb kilénféle tevékenységh6l keletkezett ipar csak a XI1X. sz.
elejére alakult Ki.

A lajstrom megnyitasakor ut6lag eszkozolt bejegyzések és az ezekre vonat-
koz6 hatésagi biztosi igazolas utani els6 — egyébként 22. — bejegyzés 1843. feb-
ruar ho 5-én tortént szegOdtetésre, az ezt kovet6é 15 bejegyzés pedig késGbbi
szeg@dtetésre vonatkozik. A bejegyzések altalaban a szegddtetéssel egy idébol
szarmaznak, de ezek ko6zott is vannak olyanok, amelyekbdl kitin6en az inas
tanuldidejét a bejegyzés idejénél korabban kezdte. Azutols6 szeg6dtetésre vonatkozd
bejegyzés a lajstrom 6. oldalan 1846. majus 28-ardl olvashato.

A 7. oldalon a felszabaditasokra vonatkozd bejegyzések kovetkeznek.
Az els6 bejegyzett felszabaditas 1843. marcius 5-én, az utolsé 1846. majus 28-an
tortént.

Figyelmet érdemel, hogy a lajstrom els6 bejegyzése szerint a bejegyzest
eszk6zl6 a szervezetet ,Innung" szo hasznalataval emliti, a felszabaditasokra
vonatkozd_bejegyzéseknél pedig a ,,Gremium” szo szerepel.

Ali. oldalon ,,1845" feliras, s alatta egyetlen bejegyzés talalhato. Szdvege
a kovetkez6 : ,Den 27. V. wurde in Sinne der Statuten H. Wolfgang lydssel zum
ersten und H. leonhard Richter zum zweiten Vorsteher des Gremiums durch
Stimmen Mehrcheit gewahlt." Tobb bejegyzés a fiizetben nem talalhatd.

°E tanulmany lezéarasa utan folytatott levéltari kutatas eredményeképpen
mar megallapithatok a szervezet megalakulasanak el6zményei, korulményei és
megalakuldsanak ideje, valamint a szervezet jogallasa.

K kutatasi eredmények birtokdban ramutatunk a kovetkezdkre :

1958 husvétjan tudomanyos felhasznalas és feldolgozas lehet6ségének
biztositasaval, akkori birtokosa rendelkezéslinkre bocsatott egy aranyozott nyo-
massal gazdagon diszitett, zold b&rbe kdtott jegyz6koényvet, melynek aranyozott
cimnyomata : ,Protocoll der vereinigten Ofner und Pesther Zuckerbé&cker Innung
1843" (A kotés Hanszier Karoly pesti konyvkotd munkaja).

A koényv létrejottével és vezetésével, valamint bejegyzéseivel kapcsolatos
adatok publikalasa keziratban levd kilén tanulmanyom tér%ya. Arra tekintettel
azonban, hogy a cimnyomatbdl téves kdvetkeztetéseket lehet levonni, és ez a
budapesti Vordosmarty cukraszda 100 éves fennallasdnak alkalmabol kiadott
diszes GdvozIl6kartyan épp e jegyzOkonyv idézeésével mar be is kovetkezett, téves
ismeretek elterjedésének megelozése érdekeben mar ezuttal szilkségesnek tartjuk
annak rogzitését, hogy a budai és pesti cukraszok szervezete nem 1843-ban alakult
meg, S Logszer(] m(ikodését nem céhként fejtette Ki.

126 I?/andesgesetz und Regierungsblatt fur das Kronland Ungarn — Magyar-
orszagot illet6 Orszagos Torvény és Kormanylap. Il. évf. VI.db. Kiadva németil
1851. februar 22. Kétnyelv( kiadasban 1851. marcius 12.

"Ilyen felszabaditolevél Menczel Nep. Janos balassa%yarmati cukrasz
altal Auguszt Elek részére 1852. oktober 14-én Kkiadott ,Tehrbrief".

5°Bp, Toért. Maz. ujk. oszt. Céhemlékek 3236. ltsz.

1291 "m. 9.

1301872 VIII. te.

8l deigl. Ip. Rttas. 80. &

132 A 479/1527 It. sz.; fekete fanyeli, 34 mm &atmér6ji sargaréz-pecsét-
nyomo, levélkeretbe foglalt Otsoros szovege a kdvetkez6: ,,Gremiums /Insiegel
der/ Pester birgerl. /Zuckerbecker/ 1854."

1% A Mlzeumban 14.009—b5 It. sz. a. 6rzétt Fvk. 12° kényvecske 20 oldalt
tartalmaz. Az 5—9. oldalon a vandorlassal kapcsolatos altalanos szabalyok nyom-
tatott szovegét talaljuk.

Tajtos Antal, 1840-ben Egerben sziletett, cukrészsegéd (Zuckerbacker-
gehilfe) Id6éssel Farkas pesti cukrasznal 1856. augusztus 27-en 3 évi inaskodas
utan szabadult. Ett6l kezdve 1857. aprilis I-ig az egri Gerstner I*6rinc cukrasznal
dolgozott. Ekkor kapta meg a kétesztendei vandorlashoz sziikséges engedélyt.
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Vandorutjat Pest felé vette, onnan Nagyszombatba indul. Innen Bécsbe utazik,
ahol vandorkonyvét azzal lattamozzak, hogy Laibachba megy tovabb. Konyvének
itteni l4ttamozasa utan Triesztbe megy, s ott bejelenti, hogy 1jbél Iaibachba
utazik. Vandorkonyvébsl nem 4llapithaté meg, hogy oda megérkezett-e. 1857.
szeptember 4-én megint Egerben van, majd 1jbél Pestre indul. Onnan tfitja Nagy-
becskerekre, majd Temesvaron keresztiil Kolozsvarra, Nagyvaradra és Debrecenen
keresztiil Miskolcra vezet, ahonnan 1858. december 27-én indul Egerbe. 1859.
januar 1-t6l marcius 14-ig megint Egerben dolgozik Gerstnernél, amikor engedélyt
kap tovabbi kétévi vandorlasra. (Lasd a 4. 4brat.)

134 Reichs-Gesetz-Blatt fiir das Kaisertum Oesterreich. Jahrgang 1859.
LXV. Stiick. Ausgegeben und versendet am 27. December 1859. :

135 Bp. Tort. Maz. ujk. oszt. 13.994. 1t. sz.

136 Uo. 3242. ltsz. és 3241. ltsz. _

' 137 4576/1867 F. 1. K. M. sz. r. Kelt 1867. VIII. 27. Magyarorszagi Rendeletek
Tara 1867. II. kiad. 251. 1 PR R ; .

188 Vo, 1870 XIII. te. . ST ’ .

139 3771/1872 F. I. XK. M. sz. r. 3. bek. g/2.

140 Fddigi adataink szerint a pest-budai cukrészszervezet 1872, évi felosz-
latdsa ut4an egészen a budapesti cukraszok és mézeskaldcsosok egyiitt szervezett
ipartestiiletének megalakuldsidig a cukrdszoknak Magyarorszagon 6nallé ipari
érdekképviseleti szerve nem volt. Fennallott azonban és miikédott a Budapesti
Cukraszsegédek Betegsegélyz8 Egylete. Ennek alakuldsa és torténete — egye-
16re — sajnos ismeretlen. Annyit tudunk csak réla, hogy 1858-ban alakult (Magyar
Czukraszok Lapja 1900, évi 1. sz.) és 1866-t6] kezdve vezetett szamadast. (Magyar-
orszagi Czukraszok Szakkozlonye. 1893. évi 10. és 11. sz.) Torténetét még fel
kell deriteni. Az egylet, amelynek mesterek is tagjai voltak, volt 1906-ig a buda-
pesti cukrészérdekek tulajdonképpeni védelmezdje, még az ipartestiiletnél is
ink4abb, mert hiszen ebben a siit6k érdekei jutottak tulsilyra.

141 Budapest £6- és székvaros torvényhatdsaga 1893. julius 12-én és folytatva
tartott rendes kozgytilésének, majd 1895. junius 27-én folytatva tartott rendes
1l{dizgyﬁlésének és végiil 1897. oktober 6-an tartott rendes kozgytilésének jegyzd-

onyve. . v

M.. Rézsa
DIE ENTWICKLUNG DES BUDAPESTER ZUCKERBACKERGEWERBES

Eine systematische Bearbeitung der Geschichte des Zuckerbickergewerbes
in Ungarn gibt es zur Zeit noch nicht. Die Geschichte des Zuckerbackergewerbes
zu schreiben ist vor allem deshalb schwer, weil sowohl die schriftlichen, als auch
die gegenstandlichen Denkmidler — verglichen mit anderen Gewerben — auflerst
sparlich vorhanden und auch verstreut sind. Das Fehlen jeder systematischen
Bearbeitung gab uns die Anregung, im Zusammenhang mit der geschichtlichen

- Untersuchung des ungarischen und im besonderen des Budapester Zuckerbicker-

gewerbes zuerst hier alles zu ordnen, was aus gedruckten Quellen iiberhaupt
bekannt ist, um dadurch den Weg fiir die Erforschung der Einzelheiten zu ebnen.

Wir versuchten die Entwicklung des Budapester Gewerbes in die ungar-
landischen und in die einflufireichen europaischen Zusammenhinge einzubauen.

Als Speise wurde der Zucker im Mittelalter wegen seines hohen Preises
auch in den Landern Westeuropas meist nur an Fiirstenhofen verwendet. Gleich-
zeitig stellten aber auch die Apotheker fein schmeckende Konfekte aus Friichten
und Zucker her und waren auf diese Weise auch die Zuckerbacker des Mittelalters.

Die erste ungarlindische Angabe iiber die Verwendung des Zuckers als
Speise stammt aus dem Jahr 1419. Die fritheste Regelung des Zuckerverkaufs
ist im Ofner Stadtrecht enthalten. -~ = : o g
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. Nach der Verméihlung des.Konigs Matthias mit Beatrice von Neapel in
Ofen (1476) wurden die gezuckerten Speisen des Hofes von Spezialisten gemacht,
die eigens aus Italien nach Ungarn gekommen waren und auch mit Medikamenten
Handel trieben.

In Westeuropa nahm im 16. Jahrhundert Zubereitung und GenuB von
SiiBigkeiten einen grofen Aufschwung. Die im Gewerbe gesetzmaflig intretende
Arbeitsteilung hatte die Verzweigung auch des Backergewerbes zur Folge, was
der Entwicklung des Zuckerbickergewerbes einen Anttieb gab. Indessen setzte
man auch in den Apotheken die Zubereitung und den Verkauf von SiiBigkeiten
(Confecten) fort.

Gegen Ende des 18. Jahrhunderts zerstreuen sich die aus Venedig vertrie-
benen Graubiindner Zuckerbacker in Europa und verbreiten bzw. fithren vieler-
orts die Zuckerbickerei ein.

Wihrend des anderthalb Jahrhunderte lang auf Ungarn lastenden Tiirken-
joches lernten die Ungarn beider Lander, d. h. sowohl des von den Tiirken besetzt
gehaltenen Gebietes, als auch der tiirkenfreien Zone, die siiflen Speisen des Bal-
kans kennen. In den von den Tiirken nicht besetzten Gebieten wurden Siilig-
keiten von den Apothekern gemacht, die also als Vorlaufer der einheimischen
Zuckerbacker gelten koénnen. Als einheimische Forderer der Siilspeisenzuberei-
tung treten nun auch die XKoche der Groflen des Landes und der bemittelteren
Adeligen auf. Im 17. Jahrhundert pflegte aber auch schon der Biirgerstand in
immer stirkerem Mafle Zuckerbickerspeisen zu genieBen.

Nachdem mit der Befreiung Ofens 1668 die Vertreibung der Tiirken aus
Ungarn begonnen hatte, werden die nach tiitkisch-balkanisch-levantinischer Art
bereiteten siiflen Speisen auch weiterhin genossen und zwar infolge des mit den
tiirkischen Gebieten bestehenden Verkehrs. Mit den neuen Amnsiedlern aus dem
Westen kommen aus dem norditalienischen Bergland auch Zuckersieder, Gelati-
manner, Hersteller von Zuckermandeln und anderen kandierten Friichten ins
Land, die ihre Waren zusammen mit den aus dem Balkan stammenden Siif3-
warenverkiufern feilboten.

Gegen ¥Fnde des 17. und zu Beginn des 18. Jahrhunderts lernt man in
Ungarn die Schokolade kennen. 1734 wird dem ersten Pester Schokolademacher
das Biirgerrecht verliehen.

Als sich im Laufe des 18. Jahrhunderts das Leben in Ungarn von neuem
und mehr und mehr der damals geltenden westeuropéischen Lebensform anpafte,
traten auch unter den SiiBwarenherstellern — vor allem in den Stiadten — deutsche
Zuckerbicker auf.

Die Zahl der Zuckerbiacker aber war im Verhiltnis zu anderen Gewerbs-
leuten sogar in den Stddten noch ziemlich niedrig. 1715 gab es weder in Pest noch
in Ofen einen Zuckerbicker. Der erste, den die Ofner Stadtbehérde in die Biirger-
rolle eingetragen hatte, war der aus Waldsaxen neben Trier in der Pfalz herkiinftige
Karl Hossmann (1718). Die Stadt Pest verleiht erstmalig im Jahre 1743 einem
Zuckerbacker das Biirgerrecht und zwar dem angeblich aus Oberdsterreich stam-
menden Jakob Starckmann. Spiter siedeln sich mehrere Zuckerbacker in Pest
und Ofen an. Thre Namen und Stammorte sind im Anhang unserer Studie ange-
fithrt. 1771 findet die Conscription blof} einen einzigen, 1776 und 1781 aber schon
drei Zuckerbiacker in Pest, 1792 waren bereits sieben.

Zu Anfang des 19. Jahrhunderts bestand noch der Gebrauch, dafl Produkte,
die heute in das Zuckerbickergewerbe gehdren, auch von Kiichen hergestellt,
zum Teil auch in Apotheken verkauft wurden, daB italienische und tiirkisch-
balkanische SiiBwarenhiandler mit ihren Waren im Land herumzogen, und daf
die die Herstellung eines Teils solcher Waren noch zu besonderen Handwerks-
zweigen und zum Wandergewerbe gehorte. Gleichzeitig aber beschleunigt sich
der ProzeB erheblich, der zur Entstehung des eigentlichen Zuckerbickergewerbes
und zur Vermehrung der Zuckerbicker fithrte. Die 20-er und 30-er Jahre des 19.
Jahrhunderts waren es vor allem, in denen sich die Zuckerbackerei in Ungarn
endlich zu einem einheitlichen Gewerbe ausgebildet hatte. Fiir diesen Zeitpunkt
zeugen auch die sprachgeschichtlichen Belege.
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Der Umstand, dal3 schweizerische Zuckerbacker in verschiedenen Landern
Europas sef3haft wurden, blieb auch in der Geschichte des ungarischen Zucker-
backergewerbes zu Beginn des 19. Jahrhunderts nicht ohne Wirkung. Den Folgen,
die sich daraus fir die Entwicklung des Gewerbes ergaben, ist erstmalig in dieser
Studie Beachtung geschenkt.

Im angehenden 19. Jahrhundert findet man in Pest sechs, in Ofen ebenfalls
sechs Zuckerbéackermeister, im Jahre 1830 gibt es in Pest 10 Zuckerbécker, 1841
bereits 13, wahrend es in Ofen zur selben Zeit blol3 sieben gab. Im Gewdlbe des
Zuckerbéckers des 19. Jahrhunderts offenbart sich die stille Lebensform des Ofner
und des Pester Birgertums. Die Zuckerbécker-Gewdlbe spielen eine nicht zu
unterschéatzende Rolle in der Verbreitung der urbanen Lebensformen.

So grof3 auch der Aufschwung in der Entwicklung um den Jahrhundert-
iDeginn war, konnte man in Ungarn noch in den 50-er Jahren groftenteils nur in
«den Stadten auf Zuckerbacker stofRen, und auch diese waren zumeist Auslander.
Was die Auswahl der Waren betrifft, so war sie mit dem heutigen Sortiment oder
nur mit dem des Jahrhundertendes verglichen, auf ein engeres Gebiet beschrankt.

Im Zuckerbéckergewerbe Ungarns trat in den 1880-er Jahren die Wendung
ein, welche auch einen Aufschwung im qualitativen Sinn mit sich brachte und
damit verknipft war, dal der Zuckerbacker Emil Gerbeaud — »der dem alten
ungarischen Zuckerbéckergewerbe neue Wege wies« — seine Tatigkeit in Buda-
pest begann. Mit seinem Auftreten verbla3t der kleingewerbliche Charakter
dieses Gewerbes und nach seinem Beispiels dringen immer mehr Maschinen in
die Kleinwerkstatten der Zuckerbacker ein.

Im letzten Drittel des 19.Jahrhunderts trennte sich bis zu einem gewissen
Grad die Zuckerwarenherstellung von der Tétigkeit der kleingewerblichen Zucker-
backermeister und entwickelte sich grofitenteils zur Fabrikindustrie.

Neben dem groRRen qualitativen Aufschwung, den das Zuckerbacker-
gewerbe nahm, gab es aber sogar um die Wende des 19. und 20. Jahrhunderts
noch immer Produkte, die noch eingefiihrt werden muf3ten. Besonders grol3 war
der Import in Teegebdck und Bisquitt. Die Lage besserte sich allmahlich, als
Joseph Auguszt 1901 seine Zuckerbackerei in Ofen mit einer Werkstatt fir Teege-
backerzeugung vergrofRerte und 1903 die Firma Edmund Freund die erste Buda-
pester Teegeback- und Bisquittfabrik errichtete.

Laut den statistischen An?aben war das Zuckerbackergewerbe am Aus-
gang des 19. Jahrhunderts zum allergrof3ten Teil noch immer in den Stadten mit
birgerlicher Bevolkerung anzutreffen, begann sich aber bereits auch in Stadten
mit ausgesprochen landwirtschaftlichem Charakter und sogar in Dorfern zu
verbreiten. ZahlenmaRigen Wachstums erfreute sich das Gewerbe besonders in
Budapest und in Ortschaften der grof3en ungarischen Tiefebene. Wir kodnnen
sagen, dal} die fuhrende Rolle sowohl im zahlenméafligen Wachstum als auch in
qualitativer Hinsicht und Intensitét Budapest gehorte.

Weder das Zuckerbackergewerbe noch alle jene Beschaftigungen, welche
in der Folge mit dem Zuckerb&ckergewerbe verschmolzen (u. a das Gewerbe der
Schokolademacher) gehdrten in Ungarn zu irgendeiner Zunft. Ein Zusammen-
schluR mit Interessenvertretung kam zuerst in Pest in den 40-er Jahren des 19.
Jahrhunderts zustande. Die erste systematische, gewerberechtliche Regelung
findet sich in der provisorischen Gewerbeordnung vom Jahr 1851. Die 1860 in
Kraft getretene, mit kaiserlichem Patent promulgierte Gewerbeordnung bestimmte,
dall an die Stelle des Zunftsystems die Genossenschaften zu treten haben. Diese
Ubernahmen zahlreiche Zige des Zunftsystems, obwohl sie im Geiste der Gewerbe-
freiheit ins Leben gerufen wurden. Die wéhrend der Wirksamkeit der Gewerbe-
ordnung neugestaltete Organisation der Pester- und Ofner Zuckerbécker |6ste
sich kraft des ersten ungarischen Gewerbegesetzes (VIIl. Gesetzartikel vom Jahr
1872) auf. Das Gesetz war bis zum Inkrafttreten des XVII. Gesetzartikels vom
Jahre 1884 wirksam. Auler den erwéhnten Gesetzen regelte auch das Munizipium
der Hauptstadt Budapest in einem eigenen Statut von 1897 noch im besonderen
einige Fragen hinsichtlich der Betreibung des Zuckerbéckergewerbes.
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Die weitere Entwicklung des Zuckerbickergewerbes in Ungarn und ins-
besondere in Budapest erfuhr bis zum ersten Weltkrieg im Verhiltnis zu der an
der Jahrhundertwende entstandenen ILage keine wesentliche Anderung mehr.
Eine Wandlung vollzog sich allein in der Zahl der Konditoreien und im gesteiger-
ten Gebrauch von Maschinen, '

VERZEICHNIS DER ABBILDUNGEN
7. Fig. Verteilung gemifl Munizipien der ungarlindischen selbstindigen Zucker-
bicker im Jahre 1890 S. 185.
2. Fig. Verteilung gemifl Munizipien der ungarlindischen selbstandigen Zucker-
béicker im Jahre 1900 S. 186.
3. Fig. Verteilung gemal Munizipien der ungarlindischen selbstdndigen Zucker-
backer im Jahre 1910 S. 187.
4. Fig. Die Wanderschaft von Anton Lajtos S. 202.
Abb. 1. Titelblatt des ersten ungarlandischen Fachbuches der Conditorei und
der Zuckerbackerei.
Abb. 2. Lehrbrief aus 1852 von dem Mittel der Pest-Ofner Zuckerbicker auf
Grund der Gewerbeordnung von 1851 ausgestellt
Abb. 3. Lehrlingszeugnis aus 1871, ausgestellt von dem Gremium der Zucker-
bicker von Pest-Ofen, auf Grund der Gewerbeordnung von 1859
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| SZALATNAI REZSO.
~ Kempelen Farkas és az egyetem atkoltoztetése Budara

Magyarorszdg tudomanyegyetemének atkoltéztetése Nagyszom-
batbél Buddra, a XVIII. szdzad végén, egy szdzaddal a t6r6k hadak ki-
takarodédsa utdn, elsérangt miivel6déstorténeti esemény. A természetes
magyar fejlddést minden eszkézzel késleltetd s eltorzité bécsi politikdnak
egy lényeges ponton meg kellett hatralnia. Ez nem ment kénnyen. A je-

~ zsuita rend eltorlése s az ausztriai egyetemek 4llamositdsa utdn is Bécs

azt kivanta, hogy Magyarorszdg egyetlen univerzitisa maradjon csak
véltozatlanul a Pozsony varmegyéhez tartozé megyei varosban, Nagy-
szombatban, amely épplgy keze iigyében van a bécsi udvarnak, akér-
csak a Pest-Budit feleslegesen még mindig helyettesitd Pozsony. A -
Habsburg-politika fazott a gondolattél, hogy fokozatosan visszaadja az
ocsudé orszidg fOvarosinak régi rangjit, mindazzal egyetemben, ami
hozzatartozik. A feltérekvS magyar miivel6désnek Bécs a sivar provin-
cializmust szdnta. S midén a Burgban mar sugdostik, Méria Terézia
mégis-mégis hajlik arra, hogy az egyetemet Budéara helyezze, magyar
iigyekben szokatlan buzgalommal megprébaltdk a tervet elgdncsolni.

Sikeriilt is hdzni-halasztani az egyetem atkoltoztetését, Végiil is azonban

az udvarban bennfentes magyar hazafiak lekiizdotték a szivés ellendlldst,

s elharitottak minden akadalyt az 4atkoltoztetés eldl. Pest-Buda tj

egyetemével djbél a magyar kulturdlis élet élére keriilt. Igy johetett

— néhany évre r4 — Karman J6zsef azzal a gondolattal, hogy az iskolai

févaros legyen a magyar irodalmi élet kdzpontja is. A f6varosba kolts-

z6tt egyetem inditotta el tehat Budapestnek magyar szellemi kdzpontta

" valasat.

Frdeklédésiink természetszerfien fordul az egyetem Budéra kol-
toztetése felé s azok felé, akiknek ezt koszonhetjiik. Logikusnak tiinik
fel, hogy a kezdeményezdk tudatdban voltak 1épésiik rendkiviili jelen-
téségének.” Kik voltak ezek? Hogyan tortént az atkoltoztetés? Torté-
neti kézikdényveink, az utébbi haromnegyed szédzad népszer{i torténeti
mfivei is mindéssze néhany széval emlitik az eseményt. Szekfli Gyula
példaul dgy tudja, hogy egyetemiink dllamositdsira és atszervezésére, a
bécsi egyetem mintajara, gréf Niczky Kristéf birta rd az uralkodénot.
Niczky répiratban is buzgélkodott a terv koriil. S Niczky és Urményi
Jo6zsef |, végzik el nagy szeretettel” — irja Szekfi — a jezsuitdk barokk
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