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Osszefoglalas

Kisérleteinkben osszehasonlitdsra keriiltek ROSS 308 hibrid és &6shonos magyar tyukfajtdk (fehér, fekete és
kendermagos kopasznyaku, kendermagos, sarga és fehér magyar, illetve fogolyszinii) hudsmindségének egyes
paraméterei: a mellhis porhanydssdga, illetve siilési vesztesége.

Azonos koriilmények kozott torténd kezelést kovetéen megéllapitottuk, hogy a fogolyszinfi tyik mellhisanak
porhanydssdga kozeliti meg csupdn a hibrid értékeit, a tobbi fajta esetében kevésbé volt porhanyds a mellhis. Azonban
a siilési veszteség a hibrid esetében volt a legalacsonyabb. A kopasznyaku fajtak siilési vesztesége adta a legmagasabb
értéket, am kozel sem ezen fajtdknak volt a legkevésbé porhanyds husa.

Ezen eredmények arra engednek kovetkeztetni, hogy a siilési veszteség nem mutat korrel4ciot a his porhanydsségaval,
illetve szétoszlani latszik az a feltételezés is, hogy az érettebb hus esetében kisebb a siités sordn keletkezd veszteség,
tovabbd, hogy az érettebb hisok porhany6ssidga nem lehet azonos mértékii a broiler hibridekével.

Kulcsszavak: hismindség, porhanydssdg, siilési veszteség, hibrid, shonos magyar tyukfajtdk

Comparison of certain meat quality parameters of some broiler and native chicken
breeds

Abstract

The aim of this study was to compare some meat quality parameters (palatability of breast and cooking loss) of native
Hungarian breeds (white, black and speckled naked neck, Hungarian speckled, Hungarian yellow, Hungarian white and
Partridge-colour) and ROSS 308 hybrid.

Chickens were kept in the same conditions. The shear force of fogolyszinii was the closest to the hybrid’s shear force
value what was the lowest one, and the other breeds showed much higher shear force values. However the lowest
cooking loss was detected in ROSS 308 hybrid. The Naked Neck breeds showed the highest cooking loss, althugh it
were not these breeds that reached the highest shear force values.

These results lead us to the conclusion that there is no correlation between shear force and cooking loss, and the
assumptions also seem to be vanished that aged meat has lower cooking loss, and the palatability of the aged meat can
not reach the hybrid’s shear force value.

Keywords: meat quality, palatability, cooking loss, hybrid, native Hungarian breeds
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Irodalmi attekintés

A baromfitenyésztésben a hibridek megjelenése a XX. szdzad negyvenes éveitdl kezdve teljes
mértékben atalakitotta a fajtaszerkezetet. A hibridek térhoditasa kovetkeztében nagymértékben lecsokkent a
tyuktenyésztésben elsdsorban azoknak a fajtdnak a szdma, amelyek a gazdasigi baromfitenyésztésben
szerepet jatszanak (Horn, 1981). Az iparszerli baromfi drutermelés keretei kozott termeld hibridek
eldallitdsaban mindosszesen 5-6 fajta kiillonb6z6 vonalait hasznéljak fel, ugyanakkor a fajtatisztan tenyésztett
tyukfajtadk mindinkabb hattérbe szorulnak.

Szamos szakirodalomban olvashatunk arrél, hogy jelenleg a baromfiiparban milyen nagymértékii
globalizacié figyelhetd meg. Az uniformizélt tartdsi, takarmdnyozdsi és dallategészségiligyi technoldgidk
fejlesztése és a fajta- vagy hibridvalaszték genetikai alapjainak fenntartdsa révén gyakorlatilag a
baromfiiparban minden egyéb baromfitermelési forma megszlinik. Az 1960-as évektdl kezdddden
Magyarorszagon is megfigyelhetd a baromfiiparban gyiirizé globalizdciés folyamat, amely eredményeként
eltlinnek a régi fajtdk és a baromfitenyésztéshez kapcsolddé szokdsok, €s veliik egyiitt azok a termékek is,
melyek valamikor természetesnek, manapsag pedig jobb esetben luxusterméknek mindsiilnek (Szalay, 2003).

A védett, 6shonos fajtdk jelentds genetikai értéket képviselnek. A tyukfaj teljes géndllomanydnak
megovdsa érdekében fenn kell tartani a Kérpat-medencében tenyésztett €s tartott fajtdkat. Az 6shonos fajtak
degraddcidja, visszaszoruldsa, majd eltlinése annak a folyamatnak drasztikus formdja, amikor
végeredményben veszenddbe megy az adott fajta teljes génkészlete (Bogre és Dohy, 1991).

Nemcsak a hagyomanyok megdrzése, felélesztése lenne fontos, hanem a fajtavédlaszték novelése is
(Szalay, 2003). Sokszor a fogyasztok valds, vagy hitt tuddsa az akaddlya az egyes fajtdk elterjedésének,
abban a tekintetben, hogy azt kevésbé j6 mindséglinek vélik. Ez és szdmos mds ok miatt sem
versenyezhetnek ezek a fajtdk a baromfiiparban elfogadottakkal, azonban jelentdségiiket nemcsak a
termelésiik jelentheti (Szalay, 2002).

Napjainkban az élelmiszermindséggel kapcsolatos kérdések eldtérbe keriilnek. Az élelmiszermindség,
azon beliil a husmindség komplex fogalom, amelyet tobb tulajdonsag hatdroz meg, €s ezek a tulajdonsdgok
kiilon-kiilon, egyiittesen, és egymasra hatva alakitjdk ki a fogyaszté dltal értékelt végsd mindséget. A
husmindség fontos OsszetevOi az érzékszervi tulajdonsdgok, melyek kozott kiemelt fontossdgi a hus
porhanydssdga. A porhanydssdg a hus ridgdsa sordn szerzett érzékszervi benyomds, amelyet szubjektiv
moédon {tél meg a fogyasztd, azonban objektiv modon, miiszeres mérési eredményekkel is jellemezhetd

(Heincinger, 2007).
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A vasarlds sordn a husmindség integralt elemei koziil csak az érzékszervi tulajdonsdgok egy részét
lehet megitélni (pl. szin, szag, marvanyozottsag, stb.), ezek alapjan dont a fogyasztd. A siilési veszteség és a
porhanydssdg azonban a vasarlds pillanatdban nem megitélhetd, annak mértékét csak egyes konyhatechnikai
eljardsok utdn, fogyasztiskor érzékeljik. Enfalt és mtsai (1997) vizsgdlataik sordn arra a kovetkeztetésre
jutottak, hogy a fogyasztok a hus atfogé megitélésében a porhanydssdgot tartottdk a legfontosabb
tényezonek.

Porhanydssagnak a hus rdgédsa sordn szerzett érzékszervi benyomadst nevezziikk. A porhanydssig
mértékét a nyirderd értékkel fejezhetjiilk ki. A porhanydssdg meghatdrozdsa sordn az izomszovet, a

kotdszovet és a zsirszovet 0sszességére, azaz a hisra mért erdvel szembeni ellendllast mérik.

Anyag és médszer

Kisérleteinkben 6sszehasonlitdsra keriiltek ROSS 308 hibrid és 6shonos magyar tyukfajtak kakasai,
ugymint fehér, fekete és kendermagos kopasznyaku, kendermagos, sarga és fehér magyar, illetve fogolyszinii
tydkok. Az dllatok vdgdsakor azok mellhisait vikuumcsomagoltuk, majd -18°C-on fagyasztva tdroltuk a
vizsgélatok elvégzéséig.

A mintdk +4°C-on torténd felolvasztdsat kovetden azokat kontakt grillsiitdben +72°C-os
maghdmérsékletig siitottiik. A siilési veszteség megéllapitdsahoz kdzvetleniil a siités elott és utdn mérlegeltiik
a mintdkat, majd ezek kiilonbségét szdzalékosan fejeztiik ki.

A mintdkat kb. 90 perc alatt hagytuk szobahOmérsékletlire hiilni. A tovdbbi vizsgalatokat
szobahOmérsékleten végeztiik.

A hokezelt, szobahdmérsékletre hiitott mellhus mintdkbol 1x1 cm alapu hasdbokat vagtunk
(prébatestek). A hus nyiréerd értékének meghatarozasidhoz TA.XT2 PLUS (Stable Micro System Ltd., USA)
késziiléket haszndltunk. A méréseket a késziilékhez rogzitett 1,2 mm vastagsdgu Warner-Bratzler pengével
végeztiik, amely az analizis sordn 250 mm/perc egyenletes, merdleges mozgassal vigta at a probatestet. Az

azonos szeletbdl szarmazé probatestek maximdlis nyirderd értékeinek dtlaga adta a szelet nyirderd értékét.
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1. dbra: Nyiréero ero/ido diagramm

Figure 1. Shear force/time figure

A kilogramm mértékegységben meghatdrozott nyirderd érték az a maximalis erd, amely a probatest
teljes atvagasahoz sziikséges. A TA.XT2 PLUS késziilékkel lemért nyirderd értéket Texture Exponent 32
szamitogépes program segitségével szamitottuk ki, a megadott er6/idd (kg/s) diagramm alapjéan (/. dbra).

Az adatok rogzitése Microsoft Office Excel 7.0 adatkezeld programcsomaggal tortént. Az adatok
matematikai statisztikai értékelését a Statisztica 4.0 statisztikai programcsomag segitségével végeztiik. A
statisztikai elemzés elvégzéséhez ANOVA variancia-analizis és Duncan’s muntiple range test modszereket

alkalmaztuk.

Eredmények és értékelés

Az eredményeket a kovetkezd két grafikonon szemléltetjiik. Az egyes jelolésekkel a vizsgdlat
fajtakat, illetve a ROSS 308 hibridet jeloltiik, amelyek a kovetkezOk voltak:
~ ROSS 308 ROSS 308 hibrid

~ Gs sdrga magyar tyuk

~ Gy fogolyszinti magyar tyuk

~ Gx kendermagos kopasznyak tyuk
~ Gk kendermagos magyar tyuk

~ Gw fehér kopasznyaku tyuk



o Weber et al. / AWETH Vol 4. Kiilonszdm (2008) 855

~ Gb fekete kopasznyaku tyik
~ Gf fehér magyar tyik

A 2. dbradn lathato, hogy egyik fajta, illetve a hibrid mellhisanak porhanydssdga sem haladja meg a
porhanydsnak mindsiilé kategéria felsd hatarat, amely 3 kg (Miller és mtsai, 2001). Tovabba jol latszik az is,
hogy nem igaz az a feltevés, hogy az érettebb, nem broilerektdl szdrmazd hus keményebb, esetlegesen

ragdsabb volna, hiszen a vizsgélt 7 tyuk fajta mellhuisa koziil 3 fajtaé is porhanydsabbnak mindsiilt.

4,000
3,500
3,000
2,500
2,000
1,500
1,000
0,500

0,000
ROSS Gs Gy Gx Gk Gw Gb Gf
308
2. dbra: Mellhis mintak porhanyéssaga

Figure 2. Shear force of the breast meat
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3. dbra: Mellhis mintak siilési vesztesége

Figure 3. Cooking loss of the breast meat
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A porhanydssdgi vizsgalatot megel6z0 siités sordn jelentds veszteség keletkezhet, és ezzel nemcsak
viz, hanem 1{z- és aroma-anyagok, tovdbbd mds, tdplaloértékkel biré alkotdk is elveszhetnek. A
kozvéleménykutatdsok alkalmdval az deriil ki, hogy a fogyasztok megitélése alapjan nagyobb a veszteség a
broiler mellhis esetében. Ezt méréseink céafoljdk, ugyanis a 3. dbrdn lathat6, hogy csupdn a sirga és a
kendermagos magyar tyuk husdnak siit€sekor lesz kevesebb, vagy hasonlé mértékii a siilési veszteség, mint

az a ma egyik legnépszeriibb hishibrid esetében.

Kovetkeztetések és javaslatok

Eredményeink alapjan nem tiinik erdltetettnek annak kijelentése, hogy 6shonos baromfifajtdinkat a
termelés szempontjabdl sem lenne érdemes teljes egészében melldzni.

Ugyan a termelés mennyiségében nem kelhetnek versenyre ezen fajtdink a mai modern hibridekkel,
azonban husmindség szempontjabdl a legtobb esetben meg tudnak felelni a fogyasztok jelenlegi igényeinek.

Az Oshonos tyukfajtdk tekintetében a fajtdk fenntartdsdhoz kapcsolddd eszmei értékben messze
magasan feliilmuljak a tomegtermékeket, és nem elhanyagoland6 szempont, hogy ezen fajtdk alternativ
termelési koriilmények kozott is hozzdk a ndluk tapasztalt termelési szintet, mig az intenziv fajtdk nem

alkalmasak az intenzivtdl eltéré koriilmények kozotti tartdsra €s takarményozasra.
Koszonetnyilvanitas

Jelen publikaci6 a KF20-0192/2006 nyilvéntartdsi szamua ,, A régi magyar tydk génvagyon
tenyészallat-forgalmazdsi, valamint termékfejlesztési (hus és tojds) alapjainak kidolgozdsa” cimii projekt
eredményeinek egy részét foglalja magdban. Eziton is szeretnénk koszonetet mondani azoknak, akik a
projekt munkélatainak eredményes elvégzéséhez hozzdjarultak.
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