A SACCHARINROL 1S ANNAK MENNYILEGES
MEGHATAROZASAROL.

Ruzitslu Béla tandrsegédtil.

1879-ben a baltimorei egyetem chemial laboratoriumdban két
buvdr: Rahlber g és Ira Remsen, az ismeretlen orthosulfaminben-
’Zojisav eléallitisival foglalkoztak, midén egyszerre egy feltiinden édes
20 anyag birtokdiba jutottak és ez az emlitett sav anhydridje volt.
~ CUsak 1884-ben litjuk czen anyagot ismét felszinre jutni és dlta-
linos nevezetesség, sit csoddlat tirgyavd lenni, a midén Fahlberg,
‘%.'List—tel egyesiilve szabadalmat vett ezen ) édesité anyag elédl-
hjﬁuszira. — Ekkor nevezte el Fahlherg ezt az édes anyagot: Saccha-
YInnak, mely név ezutdn méig is 4ltaldnosan hasznalatban maradt,
Noha Peligot mér azel6tt, egy mds, a szénhydritok soriba tartozd,
Vegyiiletet nevezett igy el. — Caélszerti eléallitisi moédot dolgozott
ki szimdra, mely szerint a Salbke-Westerhusenben az Elba mellett
feldllitott gydrban, nagy mennyiségben kezdték elédllitani ezt az 4j
Myagot. ¥)

Kivilé jeles tulajdonsigai pedig gyors elterjedésének elésegitii
Vf’ltak, gy hogy manapsig nemecsak tudomdnyos vagy technikai ko-
"Skben, hanem mar a mtvelt osztdly minden rétegében is altalinosan
Smerik, s6t mondhatni, hasznéljak is a saccharint.

) A, Fahlberg-féle Saccharin® eléillitisindl a mesés gazdagsdgu
_l{"5SZénk:itrényb(')l, mint nyers anyaghdl, indulnak ki. — Kbbdl allit-
Jf‘k elé a methylbenzolt vagy toluolt, mely a saccharin elé-
llitgsanak alapanyagit képezi. — A toluolt concentrilt kénsavval

02z4k ¢ssze alkalmas nagy forgé edényekben, mikor lassanként

~——

*) Jelenleg naponta dtlag 50 klgr. saccharint gyirtanak.
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az isszes toluol feloldédik a kénsavban, dtalakul 3 isomer (ortho,
meta és para) toluolsulfonsavva:

CyH,< NH + HO.| S0,. OH = L“H‘\SOQ.OH

Toluol Kénsav Toluolsulfonsav.

Az igy nyert folyadékhoz szénsavas meszet adnak, mire a filos
kénsav gypsz alakjaban lecsapddik és eltivolithat6, masrészrél toluol-
sulfonsavas mész keletkezik, mely utébbit szoda segitségével dtala-

kitanak natrium-sGjira és az oldatot szdrazra bestiritik. — A sziraz
sulfonsékat phosphortrichloriddal hozzdk ossze és chlor-gizt vezetnek
beléjik er§s dramban. — A folyamat rendkiviil heves, tgy hogy

hiitéssel mérsékelni kell. Ekkor toluolsulfonchlorid és phosphorreactio
bevégezte utdn, lepdrolnak.

CH<GH | e RO g ERT R
N0, O[T T T R i N, e

Mindezen folyamatok alkalmaval f6leg két isomer test képzddik,
melyek kiozill csak az ortho (0) vegyiiletre van sziikség. — FKrGs
hitéssel valasztjik el egymastél a 2 vegyiiletet; ugyanis a para-
vegyillet szilard lévén, kikuistilyodik, az ortho pedig folyékony és
mint ilyen elvilaszthato.

Erre az o-toluolsulfochloridhoz ammonium-carbonatot vagy am-
moniakot adnak:

C TR o M =HO + GH 2 Ot

“\.S0,.NH,

Ekkor 0~t01uolsulfamid keletkezik.

A folyamat végén vizet adunk a keverékhez, midltal a kelet-
kezett szalmidk feloldGdik és a vizben nehezen oldédé amid vissza-
marad. Az utolsé operatio az amid oxyddldasiban all ; ngyanis kalium-
permanganat hig oldatival hosszahb ideig f6zik, midltal a methylcsoport
helyén carboxyl vagy savesoport jovén létre, elé dll az o-sulfamin-
benzolsav :

/CH, bl iy . +r ~COOH
CH go; g, T80 = B0 + GHL o "
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A keletkez§ mangansuperoxydrdl leszfirt oldatot most hig s6-
favval savanyitjdk meg, midén a szabad o-sulfaminbenzoesavnak kel-
lene kivallania, ez azonban vizet veszitvén, eléill az anhydrid :

« 1 .~ CO|OH . SO\,
CHS sop N = 0+ GHS 5o, /NH

Ez az tgynevezett anhydroorthosulfobenzimid, vagyis
2 kdzénségesen Saccharinnak nevezett vegyiilet.

Az igy nyert Saccharin apré fehér kristilykikat képez, melyek
Vizben nehezen oldédnak, A. Stutzer szerint 15%-nil 500 rész viz
L r. saccharint old ; alkohol, kiilindsen pedig az aether jobban oldja.
Lez%’kiinnyebben ammonidkban és szénsavas alkalidkban oldddik. A
Saccharinnak alkali s6i azonban vizben konnyen oldhatk (100 r. viz-
ben 1 vész). A saccharin koriilbelgl 2009-nil olvad, részleges bomlas
Mellett.

Ugy a saccharinnak maginak, valamint séinak rendkivil erds
€des {ze van; A. Stutzer szevint: ,még nagyon hig oldatokban (pl.
1:10,000) is intensive édes és gyenge mandolaszerii, nem kellemetlen
mell¢kizt mutat.“ A kereskedésbeli saccharin tébb 6sszehasonlité meg-
hatdrozas szerint koriilbelsl 300-szor olyan édesnek taldltatott, mint
4 czukor.

Fahlberg szerint (Chemisches Centralblatt, 1890. Bd. I. 159. 1)
3z egészen tiszta, ltala elGallitott Saccharin puriss. 500-szor olyan
¢des, mint a kozonséges czukor. Tisztdn megizlelve kellemetlen, un-
d(ll‘l'té7 hosszan megmaradé izzel bir, hig oldatban hasznalva azonban
alig kitlonboztetbets meg a czukor-oldattél.

A saccharin nagy mértékben antisepticus hatdsu. Ez irdnyban
tibhen tettek vele vizsgalatokat; igy A. Stutzer, Aducco és Mosso,
Sth. Mindezen vizsgilatokbdl az tint ki, hogy mir igen csekély meny-
Nyiségii (0-029/,) saccharin konnyen erjedd anyagok (tej-, hiskivonat,
ig czukoroldat) felbomlasat megakadalyozza, vagy legalibb tetemesen
hitrg)tatia,

Mindezen nevezetes tulajdonsdgai miatt a saccharin hamar ttat
tally 5 gyakorlati életben és eléallitéi minden eszkozt felhaszndlnak
e1’cel‘jesztésére. Részint tisztin druljak, részint pedig a gabona-kemé-
Nyitshe nagyon olesén el@allithaté keményit6-czukorral, vagy syruppal
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keverve: ,saccharin keményitdczukor® elnevezés alatt hozzak
a kereskedésbe. Ezen kiviil vizben konnyen oldhaté minéségben (va-
16szintileg alkalisdja alakjiban), valamint kis tébldeskik (tablettdk) alak-
jaban is aruljdk. Ilyen minGségben ételnemiiek, folyadékok, gybgysze-
rek édesitésére kitiinGen hasznilhaté czukor helyett. Eleinte azt
hitték, hogy a czukrot hdttérbe fogja szoritani, a czukoripart tonkre
fogja tenni. Lz a foltevés azonban nem hizonyult be, mert a saccha-
rinnak minden j6 tulajdonsdga mellett van egy hdtrinya is, melynél
fogva a czukrot hattérbe szoritani soha sem fogja. A saccharin t. 1.
nem tiplilék, hanem egyszeriien csak fiiszer. Tudjuk, hogy a czukor
nevezetes taplilékot képez, mely a testbe [6lszivatik, itt elég szén-
savvda és vizzé, mikozben meleget ad ki, exét produkal. A saccharin
ellenben egészen véltozatlanul megy at a szervezeten és a vesék altal
iirittetik ki,

Itt lesz helyén a saccharin élettani hatdsairdl is rividen meg-
emlékezni, a legnevezetesebb, ide vonatkozé vizsgilatokat ismertetni
s ez alapon 4rtalmas vagy drtalmatlan voltirél véleményt alkotni.

Az anhydro-o-sulfaminbenzolsav a legtibb vizsgdld szerint 0gy
az allati, valamint az emberi szervezetre nézve drtalmatlan, s mér-
gez6 hatds egyetlen egyszer sem észleltetett. Kiilonosen az elsg vizs-
galék nyilatkoztak Ggy e testrl, mint teljesen drtalmatlanrél; egyesek
huzamosabb idén &t nagy mennyiségii saccharint vettek be, a nélkil,
hogy valami karos hatdst észleltek volna. Ujabban azonban mester-
séges emésztési kisérletek nyomdn tobben azon eredményre jottek
hogy a saccharin, mint erjedést gitlé anyag, a fehérjék, valamint 2
szénhydritol emésztését hitraltatnd. (B tekintetben foleg A. Stift
vizsgilatai emelend6k ki. Lasd: R. Stutzer: Das Fahlberg'sche
Saccharin 54. lap.)

Még azt o kérdést 1s folvetették, hogy ha a saccharin azonnal
nem is hat kirosan, hit ha hosszabb, mindennapos hasznilat utan
mégis drtalmas hatdsu volna? Frre nézve azonban megadtdk a fele-
letet avval, hogy ha egyes egyének nagy adagok hosszabh idén at
valé élvezetére semmi kellemetlen hatist sem tapasztaltak, akkor a2
az elenyészi csekély saccharin mennyiség, melyet az ember rendese”
fogna bevenni, cgydltaldban hiatrdnvos nem lehet az egészségre.

A szémos eddigelé végzett, s néha egymasnak meglehetdsen
ellentmondé physiologiai vizsgilat mégis a ‘saccharin elényére szoh
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Az lehetséges, hogy némely egyénekben emésztési zavarokat okozhat,
e mértékletesen haszndlva semmi drtalmas hatssal nincsen. Hiszen
24z meg szdz més, a sacharinndl sokkal veszélyesebb anyagot vesziink
he szervezetiinkbe, a nélkiil, hogy a bevett csekély mennyiség artal-
Mas volna. Nemcsak a saccharin, hanem maga a téményebb czukor-
oldat ig erjedést-gatlé anyag.

A saccharin nagy elénynyel hasznilhaté szildrd testek és folya-
dékok, mint keményité-czukor és syrupok, tovibbd siitemények, két-
Sersiiltek, chocoladék, cacao, beféttek, kilonboz6 borok, likérok,
Seszes italok és sorok édesitésére. — Ezenkivill f8képen kesertt
8yGgyszerek édesitésére igen alkalmas.

A kozéletben valé alkalmazdsain kiviil még a czukorbetegségben
(diﬂbetes) szenvedGk ételei édesitésére ajanltik és e tekintetben bizo-
Nyira nagy elénynyel fogjak haszndlhatni, mert a czukorhoz szokott
etegeknek megadja az izt, a czukor nélkiil.

Artalmas  voltira valé tekintettel, vagy taldn tegyitk hozzd: a
Q.Zukoripar megvédésére, egyes orszdgokban eltiltatott a saccharin dru-
Sitdsa, — Igy Francziaorszigba vald bevitele eltiltatott, Portugdliiban
Cﬁak gybgyszertirakban hasznalhatd, Nagy-Brittinidban a sorgydrtds-
Nl tiltatott el, Olaszorszdag és Spanyolorszig pedig vimot vetettek rd,

. Minthogy ujabb id6ben a saccharin olyan nagy gyakorlati alkal-
zashan részesil s oly sok mindennemii tiplilék, gydgyszer, ital

Sdegtt 4o , . . e
esitésdre felhaszndltatik, — s alkalmas voltindl fogva a jovében

Zal'(')SZi.ntileg még sokkal nagyobb mértékben fel fog hasznaltatni; —
et igen gyakran el6 fogja adni magit az az eset, hogy az analyti-
srils‘che.mikus kezébe olyan tip- és vegyianyagok fognak jutni, melyek
al Ccharin  tartalomra lesznek megvizsgalanddk. Azért helyén lesz itt
Saccharin nevezetesebb reactiit ismertetni.

an Bornstein szerint a legkiilonh6z6bb  szilard és .folyékony
anyagOkban Gigy mutathaté ki a saccharin, hogy a meg\'lgsgzilnnd.()
Sdi}é agot hig phosphorsavval megsavanyitjuk, hogy a saccharin alkali-

elbontsuk és azutdn aetherrel tobbszér kirdzzuk. Az aetheres

o] . . - oo

X datot elparologtatjuk, a maradék rendesen intensive édes. — Re-

30reg - . P .
et adunk hozza, pdar csepp conc. kénsavval megmelegitjiik és

Opy ]
¥ term.~tud. Firtesits 11, 10
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alkalival taltelitjilk. - — Ekkor vorés és zold szinekben fluoreszkéld
festBanyag keletkezik, melyr8l a saccharin jelenléte felismerhets.
Bruylants szintén aetherrel vonja ki a saccharint. — A

maradékhoz alkoholos kilit ad; jol felmelegitve elhajtja az alkoholt:
Ezutin vizben oldja az anyagot, sésavval pontosan neutralizilja é8
a keletkezett salycilsavat jellemz& reactiGjaval, melyet vaschloriddal
ad, mutatja ki.

Végre ha saccharin tartalmu, kén és kénsav-mentes szilard
anyagokat kalihydrittal, salétrom- és szénsavas kali-natronnal ossze-
omlesztiink, kénsav tartalmu keveréket kapunk. — A saccharin kénje
t. i. kénsavvd oxydaltatott és mint kénsavas sé van jelen a megdm-
lesztett tomegben. Ha tehdt e tomeget vizben oldjuk, sésavval meg-
savanyitjuk és Ba Cly-t adunk hozzd, saccharin jelenlétében fehér
Ba SO, csapadékot nyeriink.

De nemcsak minflegesen kell a chemikusnak a saccharint ki-
mutatni tudnia, hanem igen sok esetben kivinatos lesz annak meny-
nyiségét is meghatirozni.

A mult 1890-ik év nyaran tortént, hogy a helybeli egyetem1
vegytani intézethez torvényszéki chemiai vizsgalat végett 11, saccha
rinnal édesitett, likGr-préba kiildetett be, melyekben a tobbek koot
a saccharin mennyiségének meghatdrozdsa is kivantatott.

A lik6rokben tetemes mennyiségli alkohol mellett czukor és
pedig keményit8-czukor, azonkiviil aetheres olajok és még sacchari?
volt kimutathaté, mely utébbi anyagnak jelenléte reactiGval kétségte”
lenill kimutattatott. — A saccharin mennyileges meghatirozasat dr.
Fabinyi Rudolf egyetemi tandr ur rvedm bizta és az § tervel s tand-
csal szerint végeztem esen anyag mennyileges meghatirozasa czélji-
b6l megtett kisérleteket. — Elszor is egy kénnyen kivihets, bizto®
moédszerrs]l kellett gondoskodni, s e végett egész sor elov1zsg£llato
kellett végrehajtanom. — Szerencsére a saccharin olyan anyag, mely
a tobbi legtihb szerves vegyiilettél eltérdleg, ritkan eléforduld elem®
ket tartalmaz moleculdjaban, és pedig olyan kombinatiGkban, melye -
ben azok arinylag kénnyen kivélaszthaték

A saccharin képletében: C,H 4\50 >NH ugyanis egy SO05 ©

portot és egy N tartalmu csoportot latunk; mind a két elem meg”
lehetdsen kionnyen meghatirozhatd és igy mlndJaLt két médszer felet
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is rendelkeziink, melyek segitségével a saccharint quantitative meg-
hatérozhatjuk.

Olyan anyagokban, melyekben nincsen kén, alkalmazhatjuk
& kén meghatarozasi mdédszert, olyanokban pedig, melyekben nin-
Csen nitrogen, a N meghatirozdsit hasznilhatjuk. — De az
elébbi médszer hasznalata még kiterjeszthetd mindazon anyagokra,
Melyek mir el6z6leg is kénsavat vagy ennek séit tartalmazzik
Ca 80, Na, SO, stb. alakjéban (pl. a saccharinnal édesitett czukrokra).
llyen anyagokban Ba Cl, segitségével elGszior a mdir készen levd
kénsavat csapjuk le, gyiijtjitk Ossze és mérjitkk meg, s azutin az
anyag egy mds részletében a saccharin kénjét alakitjuk it kénsavva
¢ hatirozzuk most meg az Osszes kénsavat. Az elébb talilt kén-
Sav mennyiségének a mdsodik kisérletnél taldlthol valé levondsa 3ltal
Megkapjuk a saccharinra esé kénsavat, a mib8l a saccharin mennyi-
ségét kiszémitjuk.

Minthogy a kén meghatdrozisi médszer a legpontosabb és alta-
linosan haszndlhat6, ezt ismertetem eldszor.

A saccharin tartalmu anyagot vagy kozvetetleniil haszndlhatjuk
& meghatdrozdsra, ha nincsen tetemes mennyiségit mis anyaggal ke-
Verve; vagy ha oldatban van, az oldat beparldsa altal nyert maradé-
R0t hasznilhatjuk ; ha azonban a saccharin mennyisége csekély és az
ldegen anyag tdlmennyiségben van (mint pl. a legtobb szilard testhen:
Czukor, chocolddé, cacao stb. sth.);akkor legjobb a saccharint aether-
rel vagy petroleumaetherrel kivonni. E végett valamiféle gyenge sav-
Vfﬂ Megsavanyitjuk a megvizsgilandd anyagot, midltal a saccharin
Vizhen konnyen oldhaté alkaliséit elbontjuk és magit a vizben ne-
l’1‘32610ben, de aetherben konnyen oldédé anhydrosavat allitjuk elé —
S azutin aetherrel tobb izben kirizzuk. — Az aethert elhajtjuk és
32 igy nyert szilird maradékot haszndljuk fel tovibbi vizsgdlatra. A
Saccharin  tartalmu anyagot platina vagy eziist csészébe hozzuk és
lt’t tokéletesen tiszta, fém-natriumb6l készillt natronhydrat po-
Yava] hintjik be; a csészét pedig befedjik. — Ezutin kicsiny ldng-
ga.I melegiteni kezdjitk a keveréket mindaddig, a mig megolvad,
Mikoy cserebomlds megy végbe a két anyag kozott ; a saccharinbol
Salycilsavas natrium lesz, elszdll ammoniak és az SO, a natronhydrat-
tal egyesiil. — Ha az anyag gsszeolvadt, finomra torott sziraz salé-
TOm és szénsavas kali-natron keverékét (1:06) adjuk hozzd és ismét

10*
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osszeolvasztjuk, késébb pedig kiizzitjuk. — Ekkor a salétrom oxygenje
a szerves anyagokat teljesen elégiti, a saccharinbdl kilépett SO,-t pe-
dig feljebb oxyddilja kénsavvi.

A chemiai véltozdsok a kivetkezd képletek szerint mennek végbe :

<4———NaO| H |
/ CO NNHFH— /CO0Na
C,H,: ibo l/ﬂ_l‘ T = NH; -4 Na, 805 4 GHL Gy
( S | ()‘Na,
Saccharin salycilsavas Na.

Na, S0O; -+ 0 = Na, SO,

Hogy az 6sszebmlesztésnél tényleg ammoniak megy el, azt tobb
esetben tapasztaltam, mert az ammoniak szaga jol érezhetd volt. —
Igy tehdt a folyamat végén a saccharin Osszes kénje kénsavas-natriam
alakjaban van meg az Osszeomlesztett tomegben. — Kihtilés utén
vizben és sésavban feloldjuk e tomeget, felf6zziik, a mikor is az tel-
jesen kitisztul (ha t. 1. a kiizzitis helyesen volt végre hajtva.) — Ez-
utin Ba Cl,-t adunk a savanyu oldathoz, s ezdltal levéilasztjuk a Ba
SO,-et, melyet szlivin dsszegylijtink, kiszdritunk és azutin lemérink.
— A taldlt Ba SO, mennyiségéb6l konnyen ki lehet szdmitani a vizs-
gilt anyagban levé SO,-t és ebb8l a Saccharin mennyiségét, mert
238 Ba SO, megfelel 64 SO,-nek és 183 anhydro-o-sulfobenzimidnek.

A leirt médszer szerint tobb ellen8rz6 meghatirozast tettem,
igy a tobbiek kozott a megvizsgilandé L szimu lik6rrel. — E lik6r
szilird maradékdban, illet6leg hamujaban csekély mennyiségti kénsa-
vas meszet lehetett kimutatni, tehat eldszor is ezt kellett meghatd-
rozni. — Azutin 100 cem. likér szilird maradékat natronhydréttal
Osszedmlesztettem, szénsavaskali-natron és salétrom keverékével oxy~
diltam és az igy nyert témegh6l a kénsavat meghatiroztam. — Ezer
Osszes kénsavhol levonva a hamu kénsavit, kaptam a saccharmr?
esd kénsavat. — Mér most ellenérzés végett 100 cem. lik6rbl viz-
fiirdén valé heparldssal elhajtottam az alkoholt, phosphorsavval meg”
savanyitottam és aetherrel hdromszor jél kirdztam az oldatot, midltal
az Osszes saccharin. felvétetett az aether dltal. — Az aetheres olda”
tot, melyben még illé olajok is voltak, bestiritettem és az elébb Jeirt
moédszer szerint Ssszedmlesztve, oxydaltam; Ba Cl,-al a kénsavat mes”
hatdroztam benne. — Ez utébbi eljardst még egy killon — aethert®
vald extrahaldsra szolgdalé — késziilékkel is végrehajtottam, s mind-
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ezen kiilonféle modokon végzett meghatirozdsokkal kozel egyenls
értékeket nyertem. — Igy az I-s6 szimu lik6r Osszes szildrd mara-
dékiban 0.1304 gr. Ba SO,-ot kaptam, a hamuban 0.0029 gr. Ba
80, -ot, tehdt saccharinra esé Ba SO, van benne: 0.1275 gr. Az
detheres kivonathol 0.1273 gr. Ba SO,-ot kaptam, tehat az elébbi ér-
tékhez igen kozel esét.

Meg lévén allapitva a saccharin mennyileges meghatirozisira

Sz20lgdld hiztos és egészen dltaldnosan hasznilhaté médszer, hozza

fogtam o likérok vizsgilatihoz.

DO

e

It

6.

Mind a 11 likérb6l a kovetkezd értékeket hatiroztam meg:
100 ce. likér szilird maradékdt 110°-ndl szirftva.

100 ce. likér hamujat.

100 ce. lik6r szildrd maradékat az elébb leirt kénsav meghatd-
rozdsi médszer szerint kezelve, a benne lev$ Osszes kénsavat
hatdroztam meg.

A hamuban levs kénsavat.

100 ce. likérb6l bestirités dltal elhajtottam az alkoholt és aether-
vel kirdzva, meghatiroztam a kivonhaté anyag mennyiségét.
Az igy kivont anyagot NaOH, salétrom és szénsavas K-Na-mal
Osszebmlesztettem és oxydaltam. A keletkezett kénsavat meg-

hatdroztam. _ ‘
Az igy nyert eredményeket és az ezekb@l kiszdmitott saccharin

Mennyiségeket osszefoglalva a kivetkez§ tiblizatban taldljuk, a hol
4 értékek mind 100 ce. likérre vonatkoznak :
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[ 19880 0.0134| 0.1304 | 0.0029 7 0.12T: 0.1072] 0.1273 0.100 0.999
]
1

6.3810 | 0.0204| 0.1680 0.0020, 0.1660 | 0.1840; 0.1516| 0.1303 0.119

26676 | 00084 | 01332, 0.0020( 0.1312| 0.1439| 0.1229| 0.1030 | 0.0966

5.5010| 0.0180| 0.1344 | 0.0030 | 0.1314| 0.1500| 0.1216| 0.1032 | 0.0955

1.5880 | 0.0098 | 0.1463 | 0.0046| 01418 0.1461| 0.1213| 0.1113 | 0.0953

21060 | 0.0102| 0.1023| 0.0050| 0.0973| 0.0775| 0.0970| 0.0764| 0.0762]

5.1026 | 0.0092 | 0.1096| 0.0046 | 0.1050 | 0.1187 | 0.0930 | 0.0825 | 0.0730

3.2040 | 0.0062| 0.0672| 0.0085| 0.0637| 0.0677| 0.0616| 0.0500! 0.0483

02010 | 0.0053 | 0.1081 | 0.0068| 0.1013| 0.1260| 0.0963| 0.0795 | 0.07H6

0.0795 | 0.0057| 0.0497! 0.0020| 0.0477 ) 0.0650 | 0.0464| 0.0374 | 0.0365

0.1249 | 0.0090 | 0.0926 | 0.0058| 0.0868| 0.0970| 0.0775| 0.0681 | 0.0609
| | |
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Ezen eredményekb&l lithaté, hogy az elsé ot. likér 1 literében
kozel 1 gramm saccharin foglaltatik, a tobbiben ennél kevesebb, vil-
. t026 mennyiségti saccharin van.

Elébb emlittetett, hogy a saccharin még mds uton is megha-
tdrozhats, és pedig a benne levd nitrogen révén. — Ha a vizsgd-
landg anyagban nincsen mds N-tartalmu vegyiilet, akkor a meghati-
Y0zds nagyon egyszerf, mert a manapsig mér annyira elterjedt és
hasznalt Kjeldahl-féle nitrogen meghatirozdsi mddszert alkalmaz-
hatjuk, mely szerint az anyagot conc. kénsavval hozzuk ossze, hosz-
Szabb ideig f6zzitk, hogy teljesen szétroncsoltassék. -— A saccharin
lyen korilmények kozétt nagyon konnyen felbomlik, a benne levé
NH csoport kénnyen ammoniakkd lesz, mely a kénsavval kénsavas-
ammoniumms4 egyestil. — Az oldatot kiozonydsiteni kell, lepdrolni és
a lepirolhaté terményeket (NH;-t) 1/, norm. sésavba vezetni. Az
elhasznalt sav mennyiségéb6l kinnyen kiszdmithaté az ammoniak és
ebbl a saccharin mennyisége. -—— Ez az eljdris azonban mdr nem
hasznilhatd olyan 4ltaldnosan a saccharinnal édesitett anyagoknil,
lem is olyan pontos, mint a kénsav-meghatdrozd -mddszer.

Az §ltalam vizsgalt likGrokben Nitrogén tartalmu anyag nem
Volt és {gy alkalmazhaté volt ezen eljards is a likdrok vizsgalatinal.
~— Kontrolképen egy nehény likérben Bém Laszlé tr, akkor még in-
tézeti vegyésznivendék, volt szives a Kjeldahl mddszere szerint
Meghatdrozni a saccharin mennyiségét.

Eredményei kovetkeztk :

A VI-ik szému likér 100 cc.-ben: 0.0841 gr. Saccharin taldl-
tatott.

A ViI-ik szdmu likér 100 cc.-ben: 0.0440 gr. Saccharin.

Lathat6 az eredményekbdl, hogy ezen értékek elég kozel dlla-
Nak a kénsav-meghatdrozasi médszerrel nyertelkhez.

Végill még meg kell emlitenem, hogy a kereskedéskeli saccharin
Mennyileges vizsgilatindl azon eredményre jittem, hogy ez az anyag
Nem lehet tisata, egységes vegyiilet. — Ezt killonben eldillitdja Fahl-

®1g is beismeri, tovabbs Remsen és Burton is kimutattik. — Fahl-
bery szering (Chem. Centralblatt 1890. Bd. 1. 159.) az anhydro-o-ben-
Zoesavsulfimiden kiviil isomerjei, tovébbd p-sulfaminbenzoesav, chlor-
&Hum, kénsavas kalium és valdszinileg még tobb mds vegyilet is
Yan henpe. — Mennyileges meghatdrozdsaim azt mutatjik, hogy a
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kereskedésbeli saccharinban ként tartalmazé vegyiiletnek kell még
lennie a tiszta anhydro-o-benzoesavsulfimiden kiviil, mert a kénsav
mennyisége nagyobbnak taldltatott, mint a mennyi a vegytiszta saccha-
rinnak megfelelne.

I. meghatirozis szerint 0.1949 gr. keresk.-beli saccharinban ta-
laltam 0.2522 gr. Ba SO,-et, mely az anhydro-o-benzoesavsul-
fimidre (mols. = 183) kiszdmitva 0.1980 gr. saccharint adna.
(Tehdt 101.5°/,-ot):.

1. meghatdrozisinal 0.3491 gr. keresk. saccharinban talaltam
0.4600 gr. BaSO,-et, a mi 0.36063 gr. anhydro-vegyiiletnek
felelne meg (azaz 101.77°/y-nak).

Ezen kereskedésbeli saccharint a Kjeldahl mddszere szerint is
megvizsgiltam. E szerint a kivetkez§ értékeket nyertem :

I. 04330 gr. sacch.-han 0.03366 gr. NH;-t taldltam, a mi meg-
felel 0.36234 gr. vegyt. saccharinnak. 81.799/,-nak.

1I. 04576 grmban 0.03519 gr. NH,-t taliltam, a mi megfelel
0.3788 gr. vegyt. saccharinnak. 82.79/;-nak.

Ha ezen esetben a N-meghatirozisi mdédszer szerint nyert ér-
tékeket vesszitk helyeseknek, akkor a kereskedésheli saccharinban
koritl-hell 829/, saccharinra dtszdmitott nitrogén-tartalmu anyagnak

¢és e mellett tetemes mennyiségli ként — még pedig valészintileg
S0, vagy SO, alakjiban — tartalmazé vegyiiletnek kell lennie.

Ebb6l egyszersmind viligos, hogy az elébb ismertetett két méd-
szer segitségével csakis a vegytiszta saccharin mennyisége hatdroz-
hatd meg pontosan, ellenben a kereskedéshelié, mint nem egységes
vegyitleté, csak kozelitd pontosiggal hatirozhaté meg velik.





