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Erdélyi Ormény Gyokerek

egyéb; latin, gordg, arab és torok forra-
sokkal kiegészitve, sokszor egymassal iit-
koztetve, koran tilmutatd miivet irt, ami
évszazadokig alapmiinek szamitott.

Csamcsjan tobbszor is jart Erdélyben
és Magyarorszagon, ahol elsésorban a
gyogyfirdoket latogatta. Erdélyben az
erzsébetvarosi mechitarista gimnazium
latin, gérog és 6rmény tanara volt.

A magyar Csamcesjan

Csamcsjannal ellentétben Dondoni Var-
tan Jozsefr6l csupan annyi informacionk
van, amennyit miive elészavaban elarul
magarél. Ormény szarmazasa volt, de az
1800-ra keltezett miivében elarulja, hogy
,,0sei régi nyelvét” kiilfoldi tanulmanyok
soran sajatitotta el, egyszerre tekintett
magara magyarként és orményként. Miive
céljaként az ifjusag nevelését jelolte meg,
¢és hogy segitse Oket abban, hogy meg-
Orizzeék vagy épp ujra felfedezzék 6rmény
mivoltukat.

A két szerz6 muve rendkiviil hasonld,
mind tartalmilag, mind felépitésben. Don-
doni ugyan kijelenti, hogy miive 6nallo
alkotas, nem pedig forditas, mégis fennall
a gyanu, hogy Dondoni az un. kompilacio
eszkozével élt miive irasakor.

A kompilaci6 dsszevagast jelent. A kor-
szakban nagyon gyakorinak szamitott,
hogy egy Uj vagy nem annyira ismert
szerz6 egy sokkal hiresebb szerz6 mun-
kajat atfogalmazva a sajat neve alatt je-
lenteti meg a miivet. Ugyanakkor ez nem
feltétlen jelentett plagizaciot a korban, s6t
gyakran meg is jelolték a ,,forras(ok)at”.
Dondoni miive is hasonloképp épiil fel,
bevezetdjében bemutatja a forrasait, kii-
16n bekezdést szanva Csamcsjannak, akit
hosszan dicsér. Mindezek alapjan szoros
kompilaciés kapcsolatot feltételezhetlink
a két szoveg kozott.
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A kompilaci6 vizsgalata

Ha alaposabban megvizsgaljuk a szo-
vegeket, akkor felfedezhetjiik, hogy a
szovegek kozott azonban jelentds kii-
16nbségek vannak. A vizsgalathoz az 5-9.
szazad torténelmét bemutatd fejezeteket
valasztottuk ki. Feltételezéslink szerint a
két szoveg nem feltétlen a szokincsben,
hanem a mogotte rejlé tartalomban egye-
zik meg. Latszolag fenndll a kompilacio,
mivel mindkét szerz6é ugyanazokat az ese-
ményeket emliti meg, hasonl6 narrativakat
hasznalva, ugyanakkor teljesen -eltérd
szandékkal irodtak a szovegek.

Dondoni miivében érezhetd, hogy héso-
ket és példaképeket keres az 6rmény fiata-
lok szamara, s6t sok esetben, amikor egy-
egy polgarhaborurdl kellene irnia, vagy
csupan Dondoni céljanak nem megfeleld
eseményeket kellene bemutatnia, egysze-
rlien kihagyja a szerzd, tiz-husz évet atu-
gorva.

Csamcsjan ezzel ellentétben mindent
nagyon alaposan ¢és részletesen leir, rész-
rehajlas nélkiil, kifejezetten keriilve azo-
kat a helyzeteket, ahol valamilyen hdskép
alakulna ki. Mindezek alapjan kijelenthetd,
hogy a feltételezett kompilacios kapcsolat
nem all fenn a miivek kozott.

Annak ellenére, hogy Dondoni miive és
Csamcsjan miive kozott konkrét kapcsolat
nem all fenn, ezzel nem veszit értékébol,
sOt, még értékesebbé teszi azt. Dondoni
valoban sajat miivet hozott 1étre, melyben
azonban a torténelmet sajat céljaira hasz-
nalja fel, mindezt rendkiviil olvasmanyos
stilusban. Legnagyobb fajdalmunkra azon-
ban Dondoni m{ivét sosem adtak ki, csu-
pan a kézirat all rendelkezésiinkre.
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David Csaba - Lectori salutem

Ddvid Csaba 1999 és 2004 kozott volt az Erdélyi Ormény Gyokerek Kulturalis
Egyesiilet havonta megjelené foly6iratanak, az Erdélyi Ormény Gyokerek Fiizetek-nek
foszerkesztdje. Sajatos stilusa, melyben mindig megjelent az ismeretek, a részletes
informaciok sokszor tudomanyos igényi atadasanak sziiksége, konnyen beazono-
sithatdva tette irasait és markansan jellemezte az altala szerkesztett idészakot a lap
életében. Azonban tobb konyv szerzéjeként iroként is letette névjegyét az irodalom
asztalara, irt onéletirast, torténelmi regényt, verseket is. Rovidebb irasai a ,,Fiize-
tek” hasabjain is megjelentek. A lap szerkesztdjeként eltoltott idészakanak cikke-
ibol valogattunk ebben a kotetben, hogy felidézhessiik alakjat, néha érzelmektol
fiitott, de mindig joszandéktdl vezérelt irasain keresztiil, megtalaljuk magunk is
az utédainknak, a jovének tovabbadandé lényeges dolgokat életiink eseményeibdl.

Lectori salutem!

Ez a mondat talan az egyik legtobbszor
hasznalt szerkeszt6i, foszerkesztoi beko-
szontd, de olvashatjuk régi konyvek fiil-
szovegében is: lidvozlet az olvasonak.

E konyv fészerepl6je, David Csaba
az Ujsag- és konyvirasban is jartas volt,
mindkét teriileten alkotott. Szerkesztdje
volt nagysikeri, azéta is miitkd6 havi ma-
gazinnak, az IPM-nek, és foszerkesztdje
volt a fiataloknak sz6l6 tudomanyos, is-
meretterjesztd lapnak, az ALFA magazin-
nak. frt kényvet, nem is egyet, melyekben
akar torténelmi regényrdl, akar életrajzi
ihletésti torténetrdl legyen sz6, fontosnak
tartotta, hogy a konkrét szoveg szdvetén
keresztiil bemutassa csaladja szarmaza-
sat, gyokereit, torténetét és az ebbdl faka-
do6 sajat helykeresés, a tobb nemzetiségli
identitds sokszor nehézségekkel, vagy
épp 6romokkel teli pillanatait.

Biiszke volt apai agrol magyarérmény
szarmazasara, az erdélyi alapokra, arra,
hogy a csalad multjanak lehet és van mon-
danivaloja a jelen és talan a jovO szamara
is. Magyarsaga igy erdélyi 6rmény iden-
titdssal parosult, kiegésziilve fiatalkori,
tobb éves lengyelorszagi tartdzkodasaban

David Csaba: Lectori salutem!
Szerkesztette: Fabok David
Kiadé: EOGYKE 2021

gyokerezd érdeklddésével és elmélyiilé-
sével Lengyelorszaggal, a lengyelséggel
kapcsolatban. Ehhez a néphez kapcsolta
els6 két gyermekének lengyel édesanyja is.
Ahogy személyisége, gondolkodasa
érett és 6 maga id0sodott, leginkabb er-
délyi gyokerti 6rménysége foglalkoztatta,
az ebben rejlé tovabbadnivaldt helyezte
elétérbe. Ezért is lett nemzetiségi onkor-
manyzati képviseld és évekig az Erdélyi
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David Csaba Receptek Karacsonyra

. - egy rég elhunyt, draga nénitol

Sohaj

»Baby szakdcskényve” harom kiadast ért meg Kolozsvarott (datum nélkiil, az 1930-
as évek végén, 1940-es évek elején). Szerzéje Novdak Maria. Tobb, mint ezer re-
ceptet tartalmaz. Novak Maria néni évtizedeken at hires, nagy ,,konyhat vitt” és
nagyon finomakat f6zott, siitott. Receptjei a tokéletes erdélyiséget mutatjak, sokuk
mellé ugyanis odairta a szarmazast, nemzetiséget: roman, orosz, torok, szerb, bol-
gar, sth., vagy egyszeriien csak ,keleti étel”. Legfoképpen pedig - mar a csaladi ha-
gyomanyok miatt is - 6rmény ételek. Mondhatni, ,,szokas szerint” jo kis, munkas
dolgok. Koztiik egy igen finom étel, amellyel csaladi (tehat erdélyi magyardrmény)
korokon kiviil soha, sehol sem talialkozni. De beszéljen Novak Mdria. Szovegét val-

Hopelyhek és jégviragok...?

Szikrazo lesz a Karacsony?

Vagy fekete, saros utca...

(S gyermekkori feny6-emlék...
ajandékok, targyak, targyak - vagy egy
mosoly az arcodon - mert az ragyog a
masikra - s ezen az estén megérted -
hogy a masik is ezt varta?

Ormény Gydkerek Fiizetek szerkesztdje.
Sajatos stilusa, melyben mindig megje-
lent az ismeretek, a részletes informaciok
sokszor tudomanyos igényli atadasanak
sziiksége, konnyen beazonosithatova tette
irasait és markansan jellemezte az altala
szerkesztett idGszakot a lap életében,
amely idGszak az 6rmény nemzetiségen
beliili nehéz, csatarozasokkal teli id6szak
volt. A jelennek szerencséje, hogy békés
idészakban, az Ormény nemzetiségben
immar békében épitkezve veheti kezébe a
volt szerkeszté Erdélyi Ormény Gydkerek
Fiizetekben megjelent irdsainak csokrat,
felidézve a kétezres évek elsé felének
néhany torténését, linnepeit az 0jsagird
tollan at. Rovidebb-hosszabb torténetein,
szépirasain keresztiil pedig David Csaba,
az ir6 alakjara is felpillanthatunk, aki gyo-
kereihez hii tudott maradni és mindig ezen
gyokereibdl adodo érzései, értékei tovabb-
adasan dolgozott, sokszor talan érzelmek-
tdl fltdtten, de mindig jo szandékkal.
Lectori salutem!

=

KESZULT MAGYARORSZAG 2021
KORMANYANAK TAMOGATASAVAL .

Nem targyakat, nem targyakat.)
Havas, hideg és szikrazo - vagy fekete
lesz Karacsony?

Mindegy. Csak Te segits, Uram - hogy
a kusza feny6agak, a csillogo diszek
kozott - s még inkabb a lelkiink
mélyén, kusza gondolatok kozott, kusza
érzelmeink mélyén -

mégis, mégis megsziilessen...

O eljott, anya ringatta -

de lustanak, esend6nek, renyheségbol
elbutul - félelmekkel tolt embernek
(ne is tagadd: az vagyunk mind) -
sziikségilink van évr6l-évre - megtijuld
biztatasra -

szazadszor is sziikségilink van:
megvaltasra, Megvaltora.

Hissziik, varjuk: megsziiletik.

Latjuk, halljuk, érezhetjiik.

Csak lenne ép a hallasunk - csak meg-
latnank, amit néziink - csak sérelmeink
fatyolan - karacsonyi fényt szippantva...
Csak a kusza feny6agak, a rendetlen
gondolatok, a keserti vereségek, a f4j6
torzsalkodasok...

Segits, Uram, Karacsonykor.

(Karacsonykor is,
€s az év minden napjan, amen.)

toztatasok nélkiil kozoljiik:

303-as szamu recept: Toltotthagyma (61-
mény)

Kiérett, szép, kerek hagymabol készitjiik.
A kozépnagysagli hagymakbdl minden
két személyre elegendd 3 darab. Leha-
mozzuk a kiils6, szaraz hajat és ¢les késsel
gyokerénél levagunk egy-egy szeletet any-
nyira, hogy a hagymanak minden rétje lat-
szodjon. 9-10 fejhez ezalatt 1 liter asztali
bort zomancos 1abosban (vagy cserépben)
felforralunk, a hagymakat belerakjuk és
megf6zziik annyira, hogy a réteket egy-
masbol kiszedhessiik. Egyet megprobalunk
s ha jol kijon, ugy az egészet elvessziik a
tlizr6l és ha kissé hilt, egy villa segitsé-
gével eldbb a kozéprészt huzzuk ki beldle
s azutan, ahogyan kdnnyebben megy, le-
hetbleg ne szakadjanak szét. Elkészitjitk
a 268. szam alatt leirt hustolteléket (lasd
alabb - a szerk.), ezzel a hagymakat kissé
lazan megtoltogetjiik, berakjuk a labasba,
reatdltjik a hagymas bort, feltltjiik még
vizzel annyira, hogy a hagymakat elfodje,
megsozzuk izlés szerint. 2-3 kocka cukrot
tesziink bele és lefodve, puhdra fézzik.
Foleresztjiik a kovetkezé modon: 2 kavés-
kanal lisztet kevés vizzel, hogy stirti massza
legyen, simara keveriink, 1 tojassargat

hozzaadunk, 2-3 kanal tejjel folhigitjuk,
lassanként a hagyma levével folenged;iik,
visszatoltjiik a hagymara és 6sszefozziik.
Nem kell sok leve legyen, csak éppen,
mint egy ritkabb martas. 1-2 kanal tejfolre
talaljuk.

A 268. szdm alatt Rizses hustoltelék ci-
men talaljuk a toltdtthagymanal hivatko-
zott leirast:
Diszno- és marhahtisbdl (az eredeti szoveg
szerint: ,,marhasiit6b6l” - ami alatt vélhe-
téen siitnivalo, tehat nem tal szaraz has
értendd - a szerk.) vegyesen készitjik a
legtobb fozelékhez. A disznohiis puhabba
teszi a tolteléket és zsirositja a fozeléket,
a marhahus izesiti. Azonban ezt izlés sze-
rint és néha sziikségb6l mas hussal is lehet
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