elhinni. Erzéseim és hangulataim feloldédtak, az egyediillét érzete megsziint, valakinek testét
és lelkét magam mellett tudtam s ettol a tudattol a kornyezo vilag sotét szinei megenyhiiltek.

Azota tudom, hogy az élet fontos dolgai nem azok, amiket dltalaban fontosnak tartunk.
Pénz, palya, haladas, siker, munka: ha arrol van szo, hogy megtalaljuk magunkat ebben a
vilagban s érdemesnek itéljiik a benne létezést, akkor ezek mind nagyon aprocska dolgok. Az
érzeések és a hangulatok fontosak, melyek lelkiinket szinezik s a lelkiinkon keresztiil a vilagot
is, melyben éliink." (196-197. old)

Mindehhez csupan csak annyit kell hozzatennem, hogy Jézus nem hazudta azt, hogy
szeret. O annyira szeretett, hogy a keresztre ment értem, érted, mindannyiunkért. Ha egy lany
hazudott szerelme képes atszinezni a vilagot, akkor vajon mire képes a Krisztus szeretetétol
atitatott ember, a hit utjan bolccsé valt, bolcesé érett ember.

Szivembdl kivanom, és ebben a szentmisében azért imadkozok, hogy ti a Szavak igy
viszonyuljatok a vilaghoz, igy fogjatok fol allapotbeli kotelességeiteket, és ebben a
folyamatban, ebben a szolgadlatban megtalaljatok ¢letetek értelmét és boldogsagat, amihez
mindenképpen jogotok van. Amen.

Oldh Dénes plébanos
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Ormény izek
Kazan-kebab - egytdl étel

Hozzavalok: 800 g. birka vagy disznd v. marhahus; 2 fej hagyma; 8 kicsi burgonya; bors; 6+6
kicsi és nagy paradicsom; 4-5 kicsi alma; 150 ml. névényi olaj; 1 evOkanal cukor; so,
z6ldség: koriander; kapor; petrezselyem; bazsalikom; 1 padlizsan.

Kozepes darabkakra vagjuk a hust. Ezt 100 ml olajban piritsuk meg egyik oldalan, aztan
forditsuk a siiletlen oldaldra. Ratessziik a nagy paradicsomokat (szétdarabolva el6zdleg és 50
ml olajban megsiitve). Ezutan feliilre keriil a karikakra vagott hagyma, megsézzuk, majd a
megtisztitott egész burgonyakat kell rahelyezni és megsdzni. Utdna a lekarikézott padlizsant
ratenni, megsozni ezt is, majd ezekre keriil a 4-be vagott almak sora. Majd végiil megsozni az
egészet €s a kicsi paradicsomokat magjuktol megtisztitva (kissé megszorva Oket cukorral). A
z0ldséget megsozzuk és fedo alatt lassu tlizon f6zziik elkésziltéig. (paroljuk)

A receptet dr. Toth Rozsa forditott, amelyet Szafarjan Marina (Petroszjan Arsam neje) Léko
Péter anyosa kiildte.

sesoskoskookok

Balintneé Kovacs Julia - Kolozsvar
Erdélyi ormény gyokeri peregrinusok
II1. rész

Jakabbfy, Adeodat, Szentjobb - Margitai jaras 1793. okt. 23. Bécs-Wieden: hadmérnoki,
16 éves. Apja kereskedd volt. 1798. okt. 7-én hadaprod lett a hadmérnoki karban. 1810-ben
ugyanott szdzadosként emlitik.

Jakabbfy, Karl, Grosswardein 1801. okt. 1., Bécs - Laimgrube - hadmérndki, 14 éves.
Apja maganzo volt. Szogi szerint 1802/1806-ban tanult a hadmérndkin, mig Gatti szerint mar
1805. okt. 3-an kilépett az intézetbdl.

Kapdebé Janos 1803 eldtt, Bécs majd Velence, 1803-t6l Erzsébetvaroson lett kaplan.
1805-tdl keriileti jegyzo, 1809-t61 alesperes. 1814-tl uo. plébanos és esperes volt. 1819-tdl
tanul6 kanonokként tartjak szamon. Meghalt 1832. marc. 27-én 57 évesen.

Kapdebo, Jonas Eppeschdorfensis: 1772. Graz - a jezsuita rend tagja volt.



Kapdebo, Karl von Gyergy6: 1814 nov. 30. Bécs - Laimgrube: hadmérndki. Szil. 1799.
nov. 4-én Gyergyoban. Apja feltehetéen gyergydszentmiklosi polgarként ,,maganzd" volt.
Tanulmanyait befejezve 1820. januar 25-én 1épett ki az akadémiarol.

Kapdebo, Peter, Petschka-Opécska 1844. Bécs - milegyetem: kereskedelmi
Sziil. Erzsébetvaroson, ahol apja 6rmény polgar volt.

Karatsoni, Gratian von Szamosujvar. 1798. okt. 23. Bécs — Laimgrube - hadmérnoki. 1799.
Bécs - hadmérndki, 15 éves. Apja Szamostjvaron drmény kereskedd volt. Tanulmanyait
befejezve 1804. okt. 21-én hagyta el az akadémiat. Ugyanazon évben a ,,Karoly féherceg"
ezredben, Pozsonyban zaszl0s.

Karatsonyi, Lazar, Tr. H. nobilis: 1779. Bécs - jur. stud.

Keul, Joseph v. Enyed: 1847/48 Bécs- milegyetem: mérndki. Apja lelkipasztor volt Enyeden.
1848 Bécs- miiegyetem: kereskedelmi.

Keul, Stephan, Fiiletelke in Siebenbiirgen 1823/24 Bécs - prot. teol. fak. El6zdleg
Segesvaron tanult. Apja lelkipasztor volt Fiiletelkén. 1828-ban tért haza teol. Cand-ként.
Egyhdazi szolgélatra rendelték Domaldra. 1828-1845 kozott szolgalt lelkipasztorként. 1845-
ben Holdvilagra hivtak papnak. Meghalt 1865 marc. 30-an.

Kowér, Martin v. St. Niklasz - Nagyszentmiklos - Kovér Martinus de réthat, nobilis H.
Temesiensis - Kovér Marton: 1815, Bécs-med. stud. I1I. évf. Apja nemesi eredetli volt. 1819.
marc. 21., Bécs- orvosdoktori cimért disszertalt. Disszertatio inauguralis medica de Herpete
értekezésével (Mvhely Teleki-Bolyai konyvtar, Bo-24364/ 3). Hazatérve gyakorld orvosként
dolgozott. 1840-ben orvosdoktor, Temes vm. II. tisztiorvosa. Lippan volt allomashelye.

Lazhlofi, Michael - Laszl6fi Mihaly 1775, Bécs- gimnazista.

Lazar, Augustin von Elisabetstadt. 1785. jal. 20. Bécs - Wieden: hadmérndki. Végezve
1788. majus 9-én zaszlos lett a 49. Pellegrini gyalogezredben. 1794-ben hadnagyként részt
vett a Mainz koriili harcokban, 1799-ben pedig szdzadosként a 33. gyalogezreddel Napoleon
ellen a mantuai csataban.

A Lazar neviiek koziil nehéz lenne kivdlasztani az érmény gyokeriieket, az egyik azonban
nekem gyanus, éspedig Lazar Johannes / de Gyulakuta /- Lazar Janos: 1772, Bécs. Sziil.
1755-ben. Birtokos lett Erdélyben. 1800-ban halt meg. Feljegyezték rola, hogy baro Henter
Addm mdtkdjdt tizendtezer forintért vette meg.

Lukacs Anton, Gyergyo - Lukéacs Antal: 1789. szept. 7. Bécs — Laimgrube hadmérndki, 17
éves. Apja tablai iilnok volt. 1790. szept. 24-¢én hagyta el az akadémiat. 1820-ban a hadtapnal
Crmanban tisztviseloként dolgozott.

Nem biztos de lehet, hogy 6rmény gyokerli Lukats, Gustav von Karlsburg - Lukats
Gusztav (is.): 1834 szept. 29. Bécs - Laimgrube: hadmérndki, ,,Deblin" 6sztondijasként
tanult. Sziil. Gyulafehérvaron 1823. jul. 3-an, ahol apja alhadnagyként szolgalt a cs. és k.
hadseregben. Tanulmanyait befejezve 1841. okt. 25-én hadaprod lett az 1.-,Kaiser"-
huszarezredben. 1850-ben féhadnagy ,.in der Civil - Staats Dienst" - ben.

Lukats, Iohann v. Klausenburg Lukéats Janos: 1817. nov. 16. Bécs - képzdémiivészeti:
iparmiivészet - dragaké-feldolgozas. Ekszerész, aranymiives lett Kolozsvaron, ahol 1819-
1848 kozott emlitik a dokumentumok.

(folytatjuk)
skskoskeoskoskosk
Ormény izek
Babpastétom - eldétel
Hozzavalok: tél kg tarka vagy barna bab; soO; bors; kevés étolaj; zoldség zoldje; izlés szerint
mustar vagy majonéz; koriander:
A babot puhara f6zziik, atpasszirozzuk burgonyapasszirozon. Az adalékokat belekeverjiik
alaposan ¢és a tetejét koriander levéllel (zolden) diszitjiilk. A babpastétomot kenyérre kenve



