Clapheck es a kb. 51 éves Gaspar Steen arrél tanuskodtak, hogy “kb. 9 évvel ezeldtt Matteo Johanesszel
egyltt megjelentek egy bizonyos Nicholas, masként ongernek (magyarnak) nevezett személy hazaban,
hogy rendeljen és csinaltasson vele egy sorozat acélbélyegzdt (patricat), matricat és nyomtatdsra valo
betiiket. Ugyanakkor a kereset benyujtoja (Maté Vananteci) az elsé tanu kézbenjardsaval és kozvetite-
sevel (Gerrit Huijgen) a fent nevezett Nicholas Kissel az emlitett stempelyek, matricak és olombetiik
készitésében akkor végleg megegyeztek."

Schitz Odon tanulmanyaban még azt irta, hogy a nyomda a zsoltaros konyv, a Hymnarium (Saraknoc)
és a Breviarium kinyomtatasa utan anyagi nehézségek és az izlettarsak kozt felmerilt ellentétek miatt
szlinetelni kényszeriilt. Mint a zsoltaroskonyv kolofonjabol is kideriil, a vallalkozas mar kezdett6] anyagi
nehézségekkel klizdott. Az alapitaskor épp csak annyi pénze volt - talan ez is kolcsonbdl -; hogy a betiiket
kifizesse. Misztotfalusi munka dija ekkor még nem lehetett tulsdgosan magas, hiszen csak két éve volt
0nall6. Bizonyara kevesebbet kért mint Christofel van Dyck husz évvel azel6tt Dzarecitdl, dehat ezt a
munkat mindendtt meg kellett fizetni és az 6lom sem volt olcs6. Pénzhianyaban ezért - mint a kolofonban
elmondta - a jerivani tiszteletes paphoz fordult és Paolod Poghosz dzsulfai kereskedével szerzédést kotott
két konyvének kinyomtatasara, aki a konyvek nagyrészét el is szallitotta Szmirnaba, a mai Izmirbe, de ott
valami oknal fogva elégtek. Késdbb Matét beperelte a nala maradt kényvek harmadanak kiadaséaért. Az
anyagi nehézségek tehat kezdettél fogva megvoltak, s idével csak szaporodtak, azért a nyomda mégsem
szlnetelt teljesen, csak 2-3 évi kihagyasokkal dolgozott 1688-ban adta ki im&dsagos kényvét, 1692-ben
az egyhazi énekes konyvét. A zavaros anyagi tgyek és perek miatt Maté Vananteci 1694-ben tisztazni
akarhatta a jogi viszonyokat. Igy keriilhetett sor Tixerandet kozjegyz6 elStt a harom kényvkoto
kihallgatasara. A felvett jegyz6konyvbol kideriil az is, hogy mar 1692- ben megpréobalkozott annak a
nyomoprésnek a visszaszerzésével, melyet kilenc évvel azel6tt 6 vasarolt 150 guldenért. A prés Ogourlen
ormény pap lakéasan volt (feltehetdleg a korabbi tartozas zadlogaként), de sem megvételre, sem kdlcsonbe
nem akarta atengedni a nyomdasznak. A tulajdonjogi viszonyok tisztdzasat celozta Gerrit Huijgen
taniivallomdsa is Maté Vananteci és Misztotfalusi tizletkotésérdl. Bar a betlik készitésének ararol a tanti
nem szolt, noha jelen volt a megallapodésnal, és azt sem emliti, hogy megtortént-e a kifizetés.
Tanuavallomasa mégis azt célozta, hogy a betiiket minden kétséget kizaréan Maté¢ Vananteci készitette.
Hogy erre a vallomasra kozelebbrdl miért volt sziikség, ma mar nehéz megallapitani. Ez mar az 6rmény
kutatok feladata lenne. A jegyzOkonyv azonban a Misztotfalusi-kutatas szempontjabol nemcsak azért
fontos, mert az Amszterdamban fellelt egykori okmanyok kézil ez mond legtobb személyeset, ha csak
par szoval is Misztotfalusi amszterdami szerepérol. Megtudjuk beldle, hogy Misztotfalusit, “az ongert”, a
75 éves Gerrit Huijgen ajanlotta 8-9 évvel azel6tt Maté Vanantecinek, aki nemrég érkezhetett Marseilles-
bdl Amszterdamba, tehat ekkor még helyi ismeretekkel nem rendelkezhetett, €s szakmai 0sszekottetése
sem igen lehetett. Feltételezhetd, hogy az 6reg Gerrit Huijgen 25 ével azeldtt mar kotott konyveket
Oszgéan nyomdéjanak. Huijgen nevét Vananteci Livorndban hallhatta Oszgantol, s megérkezése utan 6t
kérte meg, hogy ajanljon neki egy jo betiimetszd mestert. Huijgen és két tarsa, a jegyzokonyvben emlitett
idépontban, nem véletleniil jarhatott Misztotfalusi miihelyében, hiszen ekkor mar elkésziilt a Biblia
nyomtatasaval és megkezdddhetett a kotés. igy nem férhet tehat kétség hozza, hogy Gerrit Huijgen révén
kerllt Misztétfalusi kapcsolatba Méaté Vanantecivel.

(Folytatjuk)
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Zsiday-Galgoczi Krisztina
Rendhagyd pinceteszt Orményorszagban, Hajastanban
Borok és emberek a civilizacio bolcsdjébol
3. rész

Bevasarlokozpont méretii boraszat
A cég tobb kilométerrel odébb 1év feldolgozoiizemébe érkeziink. Ha jol értettem, akkor ez csak az egyik
a tobbi koziil. A kapuban egy 6rids 1ép elénk. Az ember illik a helyhez, aminek faragott, szél6vel diszitett
kapuja alatt egy kisebb csaladi haz is elférne. Tempdsan atsétalunk az udvaron. Hatalmas rozsdasodo



tartalyok, halomba rakott fahordok, futd sz616. A pince lejarataban a rendszervaltas el6ttrol jol ismert
mosolygods képi vildgu, buzdito, termelésre serkentd képek 6rmény valtozatai. Alaszallunk. Egymas
mellett sorakoznak a prések. Alaposabban koriilnézve valosziniinek tiinik, hogy a felszerelés 1938-ban
kerllhetett ide, amikor az épiiletet felhztak. A folyamat gépesitett, fix cséveken &ramlik az anyag az
egyik fazistol a kovetkezdig. A kiilonb6zo eszkdzok mozgatasara sinpalya van kiépitve a bevasarlo-
kozpont méretli bordszatban. Tizezer tonna sz616t tudnak itt feldolgozni, érlelni évente, hogy ténylegesen
mennyi jon be, azt nem hajlando elarulni vezeténk. Atkirandulunk a kovetkezd csarnokba, ahol a
tartalyos érlelés folyik. Elképeszt6 allapotban vannak a tarolok. Csak hiiledezem, és a korabban kostolt
boraikra gondolok. Nehéz elhinni, hogy amit ittam, az innen j6tt ki. Kozben vezetdnk biiszkén mondja,
hogy itt természetes modon késziil a bor, nincs semmilyen keverék az italokban. Egy apro jelzésére két
hallgatag ember poharakat és bort hoz. Vernashen ez, ami kézkedvelt az orszagban, hallom.
Belekostolok, nem stimmel. Vezetdnk azonnal visszakéri és elviteti. Ujabb hatalmas tereket keresiink fel.
Az egész latogatas olyan, mint egy avantgard kastélyban tett latogatas, varazslatosan érzem magam. 420-
1200 literes aszokhorddk sorakoznak sz&mos agon. Itt szervirozzak mésodik borunkat egy lathatatlan
jelre. A két éves areni erés, és maradjunk ennyiben. Kimegyiink a napsiitotte udvarra, és probalom a
latottakat emészteni. A helyiek nagyon oriltek az (izem Gjrainditasdnak, mert munkat ad az itt laké 500
csaladnak. 1993 és 1999 kozt gyakorlatilag semmit nem termelt az Gzem. ““A régi generacié mar elment,
az ujak pedig mit sem tudnak a szolordl és borrol. Nagyon nehéz ilyen koriilmények kozt dolgozni.”
Esszencia: Idéutazoknak és azoknak, akik meg szeretnék érteni a kiinduld pontot.

Nem csucstechnika, de nem baj
Elézékenyen fogadnak, és bar a foéndk még nem érkezett meg, az egyik szakember korsétara invital
minket az (izembe. Tisztes rend fogad, és magyarorszagi nézOpontbdl els6 latasra elmaradott technika.
Kisérénk mindent tiirelmesen, baratsagos magyarazatokkal mutat meg. A hatsé udvaron zajlik a préselés,
ahonnan a kuldnféle szintmagassagu betonmedencékbe folyik a must. A megérkezé fondk atveszi a szot.
A sz016h¢éj és a mag marad az els6 medencében. A masodikban forr ki a bor, a hiitést a természetre
bizzék. A terem hatso részében zomancozott fekvo tartalyok. Az igazgato biiszkén mondja, hogy a munka
80-90 széazaléka kézi, nem gépesitett. Az 1999 6ta mitkddd cég ragaszkodik ehhez a manufakturalis
termelési modhoz, a fejlesztést nem itt akarjak véghezvinni. Két szakaszban, de egy préselésbdl és
alapanyagbdl késziilnek a borok. Az els6 adagbol késziilnek a jobb mindségii tételek, a méasodikbol a
kevésbé nivosak. Az épulet pincerészébe, a 450 liter kordili fahorddkhoz latogatunk, ahol két évet tdltenek
a borok palackozas el6tt. A kézi palackozonal kideriil, hogy & a falu polgarmestere. Es hogy miképp
tanult meg bort késziteni? “Gepész vagyok végzettségem szerint. De az lizlet megtanitott a
borkészitésére." Igy most 17 hektaron dolgoznak, évente 60-70 ezer iiveg bort termelve. Es 20 hektaron
most zajlik a telepités. Itt ugy tartjak, ha valaki jo termést akar, akkor 1200-1500 méterrel tengerszint folé
kell Gltetni.
Hajréa szaraz borok!
Felmegyunk egy vilagos részre, ahol kis kiallitas van a boroktdl, és egy hordon varnak minket a
kostolopoharak. Els6 borunk a f6fajta Areni Country (2000). Sokat mondo illat és szin, magas
extrakttartalmu, erds bor. Egyre inkabb foglalkoztat, hogy a Magyarorszagon is hasznalt modern
technoldgiakat alkalmazva vajon milyen borok sziletnének itt. Félédes valtozata koveti, ami nekem a
cukortartalma miatt nem izlik, de amugy problémamentes ital. Ezutan egy huszarvagassal, valdsziniileg
kivancsi tekintetem miatt, attériink a fehérekre. Kdvetkezik Sose (ez nem magyar forditasa, hanem az
dérmeny neve), ami egy szaraz, 2004-es tétel. Sikkes bor kissé szokatlan aromakkal, a talajiz, a mineralitas
pedig ebben az esetben értelmet nyer egy kevéshé gyakorlott kostolonal is. Mskhali és arevabuir fajtakbol
késziilt. Ugyanezekbdl a sz616kbdl késziilt a kovetkezé félszaraz, Mariam (2004) nevet viseld bor is.
Ekkor szervezett turistacsoport érkezik, amire igazan nem szamitottam. A skandindv, amerikai és német
fiatalok kicsit elveszve acsorognak, de a kostolo lehetésége felvillanyozza 6ket.
A borokat féként az orszagon beliil adjak el. Az idei az elsé év, hogy Oroszorszagba exportaltak. Ok
foként édes, félédes bort készitenek, de zajlik az atallas a szarazra. Eddig a piac ugyanis, a szovjet



“hagyomanyokbdl™ kiindulva, leginkabb ezt kereste, de a mindségi borfogyasztas, amint mar sejthetd, a
széraz felé tart a vilag ezen tajan is.
Esszencia: Megbizhaté mindség torekvé hozzaallassal, mely baratsaggal ajanlhato.

Présrestauralas

Nem tudom, hogy miképpen kezdddott, mar csak arra emlékszem, hogy hazigazdank és a boraszat
varazsa alatt allok. Lehet, hogy akkor, amikor arrdl beszélt, hogy a prést sajat keziileg itt az udvaron
kredltak - egy foto alapjan. Lehet, hogy akkor, amikor észrevettem a modern, szabalyozhaté homérsékletti
ac¢ltartalyokat, vagy amikor feltlint az egyszerre szerény ¢€s biiszke pillantasa, ahogy koriilnéz. Ide
megérkezni olyan volt, mint hazaérni. Minden a legnagyobb rendben megy az 1999-ben alapitott
boréaszatnal. Azéta egyenletesen térnek felfelé. 2003-ban 90 tonna sz616t vettek at és dolgoztak fel. Ez a
mennyiség egy év milva mar 200 tonnara nétt. Bolgar tartalyok, portugél dugo, olasz palackok. Mindez
itthon is komoly befektetést igényel. A csaladi vallalkozas egyedulallo fejlettségét palyazati, amerikai
tdmogatasi forrasok tették lehetdvé. Amire pedig nem volt forras, azt maguk gyartottak le. Példaul a zuzo6-
bogydzot is. Az apa gepészmeérnok, az anya pedig sajat laborjukban laborans. Mindek6zben besétaljuk az
amugy nem tal nagy tzemet. A fahordok szépen karban vannak tartva. Sajat kddaruk van, aki a
megvasarolt régi hordokat nagyon szép szakmunkaval hozta helyre. Csak a kisebb, Karabachbol érkez6
hordok Ujak.

Shat lav! - Nagyon jé!
Tagas irodaba lépink, amelynek a falan sorakoznak a dijak. Sikerek Londonban, Moszkvaban,
Jerevanban stb. Itt az ideje, hogy kdstoljunk! Voskehatbol késziilt az els6 tétel, ami egy szaraz fehérbor
(2003). Tiszta, az itthoni fehérboroktdl megszokotthoz képest sotétebb mézszinnel. Az iz eldszor
rovidnek tlinik, de lassan kibontakozik a szdmban. A fahordo ize erds, de nem banto. Itt van kiont6!
Ahogy a beszélgetés zajlik, észreveszem a falon az amerikai, gorog és egyéb diplomékat mindenféle
boraszati képzésekrol.

Kostoltatonk kdzgazdész, de hat éve mar csak a borral foglalkozik. A fehérbort leginkdbb kinalat-
bovités miatt tartjadk. Kdvetkezd poharba Getnatount tolt (2003). Ez egy csoda! Ez az az ital, ami fiiggdvé
tehet barkit. Mondjuk engem. Az elmult fél év meghatarozé borélménye. (Egy palackot hazahoztam,
gondoltam, hatha csalt a nyelvem, faradt voltam - ellen6rzés végett. Amikor itthon megittuk, ismét csak
elvarazsolodtam. Minden kortyban ijabb részlet, aprosag tiinik fel.) Ezek utan nincs sok kedvem barmit
is izlelni, de gazdank harmadik borat kinalja, Vernashent. Félédes, mindségi, tiszta bor. Nem lenne baj, ha
minden édesbor-kedvel6 ezt inna. De nekem eszem agaban sincs.

(Folytatjuk)
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Koszonetnyilvanitas

Az Erdélyi Ormény Gyokerek Kulturélis Egyesiilet halas kdszonetet mond Mészaros Abel Grnak, aki az
ormény épitészet remekeit bemutato fotokiallitasanak anyagét - a kiallitasi tablokkal egyutt - az
Egyesiletnek adomanyozta. Az EOGYKE villalja, hogy az adomanyt a kozosség szamara kiallitason be
fogja mutatni.

dr. Issekutz Sarolta elnok
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Az erdélyi 6rmények nyomaban
Az erdélyi 6rmények torténetérol hallhattak érdekes eléadast a Févarosi Ormény Klub résztvevéi

2007. januar 18-an Budapesten, a Magyarok Hazaban. Gazdovits Miklos Bukarestbél érkezé el6adé
15 esztendeje foglalkozik az 6rmények torténelmével, s elsé alkalommal szolt az “érintettek' elétt e



témarol. Roman nyelven megjelent munkéja utan olvasoi elé tette a magyar nyelven olvashaté Az
erdélyi rmények torténete cimii kotetét. Eloadasanak irott valtozatat az alabbiakban kozoljiik.

A januari klubdeélutan masik izgalmas epizddjaként, harom vallalkoz6 szellemii fiatal: Schmidt Péter,
Bildsz Marianna és Jurcsék Tibor drményorszagi vetitett-képes beszamolojat lathatta a nagyérdemi. A
kalandozo fiatalok szinte Ures zsebbel indultak a tavoli Keletre, am az 6rmények vendégszeretetének
jovoltabol “kézrél-kézre" adtak Sket. Igy szereztek életre sz016 kalandos élményeket Orményorszagrol.

F.A
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Gazdovits Miklos
Az erdélyi 6rmények térténete

Kedves hallgatéim! A mai nap, szamomra dupla premier. Elsosorban azért, mert annak ellenére,
hogy mér tobb mint 15 éve irok, kozlok és eloadasokat tartok az erdélyi 6rmények torténetérol, a
mai napon sziiletett meg a lehetésége annak, hogy azok elétt, akikért dolgoztam, elészor beszéljek.
Maisodsorban Onék el6tt bemutathatom azt a konyvet, mely a magyar torténelem soran
osszefoglaloan el6szor targyalja az erdélyi ormények torténetét.

Azok, akik kozelebbrdl ismerik az erdélyi ormények torténetével kapcsolatos mitkddésemet, tudjak,
hogy az erdélyi 6rmények torténetét - a roman irodalomtorténetben elsé alkalommal - megirtam, s 1996-
ban kiadtam (Ararat, Bukarest) roméan nyelven is. Ezért a magyar nyelven irt kényvem megjelenésekor
tobben megkérdezték télem: “Te Miklds! Ez a magyar nyelven megjelent kényved a roméan nyelven irtnak
a magyar forditasa?" - Nem! - valaszoltam. Azért nem, mert a roméan nyelven megjelent kényvemmel,
valamint a két kdnyv megjelenése kdzotti dolgozataimmal kapcsolatban tobb javaslatot és kritikat
kaptam, melyek koziil a helyes észrevételeket beiktattam a magyar nyelvii konyvembe. Masodsorban
azert nem, mert a két konyv megjelenése kozatti tiz év alatt sokat olvastam, tanultam, s olyan ismereteket
szereztem, melyek részemre lehetévé tették, hogy tobb, erdélyi 6rmények torténetérdl szolo kijelentésnek
ellentmondhassak, vagy Uj, eddig nem targyalt témat tarjak fel a szakemberek el6tt, s a széleskori
olvas6kozonségnek.

Igy sziiletett meg a két részb6l allé konyv, melynek elsd részében ismeretek szerezhetSk az Srmény nép
és orszag eredetérdl, torténelmi fejlodésérol, bukasarol, Gjrasziiletésérdl, az drmény diaszpdra vilagi
kialakulasarol, az 6rmény mitoszokrol, legendakrol valamint mondakrdl, tovabba az 6rmény nyelvrol,
irasrol, szamokrol és idészamitasrol. Mindezek utdn, mint Gjonnan targyalt témat, a konyv bemutatja a
havasalfoldi, moldvai és lengyelorszagi ormények Erdélybe joveteliik el6tti idoszak keserves torténetét és
Erdélybe menekiilésik okait.

Kimerit6en targyalja a két erdélyi ormény varos (Szamosujvar es Erzsébetvaros) alapitasanak
sziikségszerliségét ¢s fejlodését. A konyv masodik részében a szerzd tisztazza az Srmények vallasaval
kapcsolatos téves felfogasokat, elsdként bizonyitja a Karpat medencében tobb, mint 110 kiviilrdl kerek,
de beliilrdl hatkaréjos templomok egy részének az 6rmények altal, sajat hasznalatukra épitését, ismerteti
az 6rmény ritusu katolikus vallés 1étrejottének okait és 1épcsdzetes elterjedését, valamint az Grmény ritust
katolikus plispokség helyreallitasaért vivott kiizdelem mozzanatait. Bemutatja az erdélyi rmény
tanrendszert, és mint elészor targyalt témat, ismerteti az Erdélyi Ormény Iskola megszervezése alatt
lefolyt erdelyi 6rmények honositasi mozgalmat. VVégigjarja az Erdélyi Mazeum Egyesiilet keserves Utjat
és bemutat 34 erdélyi 6rmény varosalapito csaladot, valamint 49 erdélyi 6rmény nemesi cimert.

Az 6rmények szerepe a kereszténység terjesztésében a Karpat-medencében

Az 6srégi magyar-0rmény kapcsolatok a magyar tortenészek “kényelmetlen dilemmajanak™ témakaorébe
tartoznak, hiszen nagyon ingovanyos talajon jarunk. Epp ezért az 3si magyar-ormény kapcsolatok
lehetdségét altaldnosan, de meggy6z6 modon, bizonyitékokkal ismertetjiik. E lehetdség bizonyitasdhoz és
megértéséhez sziikséges visszatekinteni a korabeli 6rmény orszag és nemzet helyzetére, az dsmagyar



