Kozgytijteményeink

A gylijtés mar a 70-es években el-
kezd6dott. Volt is egy tajhaz, de fel-
szamolodott. A rengeteg 0sszegyijtott
anyag raktarba keriilt, kis helyre 6sz-
szezsufolva.

Csak 2008. aprilis 5-én nyilhatott
meg az iskola épiiletében, egy szoba-
ban a mizeum. A gyljteményt 178
kincset ér6 targy alkotja, melyek ko-
zll butor, hasznalati targyak és gaz-
dasagi eszkozok vannak kidllitva.
Mindenbdl egy kevés, izelitot adva a
latogatoknak. Tobb targy még most is
kiallitasra var. Reméljiik, sikeriil egy
megfeleld tajhazat talalni az Ossze-
gyujtott értékek kiallitasara.

Mély 6rom, de ugyanakkor fene-
ketlen szomorusag vesz er6t rajtunk,
amikor megjelenik képzeletiinkben,
hogy milyen szeretettel és tisztesség-
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gel hagytdk rank ezeket a kincseket
nagyanyaink, nagyapaink. Sokan nem
értékelik kell6képpen, de visszavon-
hatatlanul hozzank tartoznak. Mert
magunkban hordozzuk azt, amit t6liik
kaptunk, altaluk vagyunk, akik va-
gyunk, s ha 6k egyszer a mieink vol-
tak, Orokre azok maradnak, nem
mondhatunk le réluk, mert akkor ma-
gunkrél mondanank le.

Ezért kell tisztelettel tekinteniink a
rank hagyott kincsekre. Feladatunk
megorizni, atadni azt a jovO nemze-
déknek. Reméljiik, hogy lesz kinek at-
adni. Ha szeretetben 6rizziik meg em-
I¢keinket, emléktargyainkat, egysze-
ruségiikben, emberségiikben lesznek
naggyd emlékeinkben.

Boda Csilla
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Dédanyadink fozték

Bdranyleves majgaluskaval

Ezt a levest husvét harmadnapjara fozték. A
barany felbontasa utan a tiid6t és a majat —
még frissen — s6s vizben megfézték. Lehiit-
ve, majd egy kantaros fazékba téve, leen-
gedték a kutba, a viz f61¢, hogy hideg helyen
legyen. (Hit6szekrény nem volt!) A fott ma-
jat, tid6t tormareszelén lereszelték, hogy jo
aprova valjon. A hiisvét masodnapjardl ma-
radt piros tojasbol 2-3 tojast hozzareszeltek,
ezt 1-2 nyers tojassal pépesitették. Soval,
orolt borssal, aprora vagott petrezselyem-
zblddel izesitették. A levet —amiben a tiid6,
méj megfott — lesziirték, majd foni tették.
Belefoztek 1-2 petrezselyemgyokeret ¢és
egy fej egészbe hagyott hagymat. A galus-
kanak val6 masszat boven lisztezett lapiton
hengerré formaltak, majd apr6 galuskakra
szaggattak. Végiil a forrasba levo 1ébe téve,
lassu tlizon megf6zték. Halvany, szaraz ran-
tassal stirGisitették. Talalaskor édes tejfolt
kavartak bele, aprora vagott zold petrezse-
lyemlevéllel szortak meg.

Rantottas leves, zold tarkonnyal izesitve
Szalonnas, puipos tojasrantottat készitettek
személyenként 2 tojasbol. (Fedd alatt ké-
sziil.) Kozben a levesnek vald vizet forrni
tették. Ebbe belefozték a simara kavart lisz-
tes eresztéket, illetve az aprora vagott friss
tarkonyt. A tlizrdl levéve, tejfolos, tojassar-
gas habarassal 0sszevegyitették, almaecet-
tel enyhén savanyitottak. A pupos tojasran-
tottat kockara vagtak, majd a forr6 levesbe
tették. Kevés idg elteltével talaltak.

Hagymas lepény

Kenyérsiités alkalmaval késziilt, kemencé-
ben siilt. Amig a tészta kelt, zsiros, borsos
hagymatokéanyt készitettek (paprika nem jar
bele!). A meglisztezett bevetdlapatra ki-
nyujtottak a kenyértésztat, széleit korben
feltiirték. Az enyhén meghiilt tokanyt szét-
teritették rajta. A kemence foldjén megsii-
totték. Kaszalas idején az ebédnél kedvelt
masodik fogas volt. A lepénynek édes valto-
zatat is siitotték. Cukros tejben grizt foztek.
Mig meghiilt, gyakran megkeverték. Ekkor
adtak hozza a tejfolt, cukrot és a nyers tojast.
Ezzel az anyaggal vastagon megkenték a
tésztat, majd siilni tették a kemence foldjére.
(Siitében is megsiitheto kelt tésztabol!)

Cs. Gergely Gizella





