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»A BETSULETES NEMES UDVARHELLYI
FAZAKASOK”

A székely anyavaros, Udvarhely
fazekas céhe egyike Erdély korai cé-
heinek. 1572-ben keletkezett hat faze-
kasmester kezdeményezésére és elo-
terjesztésére, tehat csupan néhany év-
tizeddel maradt le a dési, valamint a
kolozsvari fazekasok céhe mogott. A
XVI. szazad viszontagsagai kozt a pri-
vilégium elkallodott, csupan 1613-as
¢s 1643-as meger6sitéseibdl ismerjiik
létrejottének esztendejét. Az udvarhe-
lyiek artikulusai olyan példaértékiiek
voltak székelyfoldi viszonylatban,
hogy Marosvasarhely kiralyi varos fa-
zekasai is ezt vették at 1612-ben.

Benko Elek kutatasaibol ismert,
hogy a XVII. szazadban, Bethlen
Gabor fejedelem uralkodasa idején az
itteni fazekasok még idegenkedtek a
mazak hasznalatatol. A Gyulafehér-
varrdl szamukra beszerzett gelétet
nem hasznaltak fel, amivel magukra
vontak a fejedelem haragjat.

A céh miikodésére vonatkozoan a
XVIII. szazad kozepétdl sokasodnak
meg az adatok. A XVIII. szazadtol
fennmaradt protokollumokba' szamos
bejegyzés tortént a céh mikodését il-
letéen. A frissen bekeriilt fitk 2 esz-
tend6t inaskodtak, ezt kovetden a
mesteriiknél kellett szolgalniuk. A
céhbe allasért a mesterek gyermekei
30 magyar forintot, 2 font viaszt, a
bolthelyiség hasznalataért 3 mariast,
az arulasért 100 pénzt fizettek.

Az 1745-6s protokollumokban ha-
tarozottan felemelték a szavukat a
beliil is mazazott fehér fazekak, va-
lamint a sarga és zold mazazas ellen. E
tilto rendeletek felhivjak a figyelmet
arra, hogy e technikai megoldasok
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mar a XVIII. szazadban elterjedében
voltak a céhen beliil. A latomesterek
ugy véltek, hogy az uj technikai meg-
oldasokkal valo kisérletezések a mi-
néség rovasara mennek, és ezaltal
rossz fényt vetnek a céh miikddésére.
Az artikulusok talak, fazekak, harom-
labu labasok, szdd csiprok, kalyha-
csempék készitésérél emlékeztek
meg. 1783-ban leszogezték a remek-
1és feltételeit is. A felszabaditasra varo
legénynek a kovetkezd edényeket kel-
lett bemutatnia: egy parasztkemen-
cét, egy félvedres kerek szaju korsot,
egy félvedres fazekat feddvel, egy 3
ejteles haromlabu labast, egy 3 ejteles
mély talat. Kikototték azt is, hogy
ezek pedig tisztességesen meg mazal-
va légyenek. 1810-ben a zdld csipro-
kat készité mesterekre szabtak ujult
erdvel tetemes biintetéseket. 1813-
ban az egyszer égetett edények ellen
emelték fel szavukat a latomesterek.
1825-ben olyan edényeket propagal-
tak, amelyek a tiizet meg tartsdk. Egy
1827-es limitacioban a nagy fiiles tdl,
utana valo tal, nagyobb tangyér, a fer-
talyos tsupor, az utana valo tsupor és a
fedo arat hataroztak meg. 1832-ben
egy mestert a fogarasi formaba tsinalt
edényeiért birsagoltak meg.
Mindezek a levéltari dokumentu-
mok azt jelzik, hogy az udvarhelyi
fazekasok a XVIII-XIX. szazadban
Erdély piacain valtozatos formaju ma-
zas edényeket arusitottak. A XIX. sza-
zad vége felé igen erdteljes stilusval-
tasnak lehetiink tanui. A Kolozsvari
Kereskedelmi- és Iparkamara 1883-as
jelentésébdl kitlinik, hogy ekkor az
udvarhelyi fazekasok, akarcsak a tor-
daiak, valamennyien fehér alapon kék
mintaji edényeket készitettek. Az
1883-ban a Székely Nemzeti Miuzeum
szamara megvasarolt udvarhelyi edé-
nyek jelzik, hogy az iparkamara észre-
vételeinek hitelességét nem kell meg-
kérddjelezniink. Az ismert udvarhelyi
réteg tobbnyire vilagoskék diszitmé-
nyl, és a geometrikus mintak mellett

Kék-feher diszes fazekak, talak,
tanyérok a XIX-XX. szazad for-
dulojarol. A targyak a Székely
Nemzeti Muzeum tulajdonat képezik
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gyakori diszitmény rajtuk a magyar
cimer, a zaszlo, a korona.

Az udvarhelyi fazekasok nagy
szama azt jelzi, hogy egy évszazada
nagyobb jelentdséggel birt e mester-
ség a kornyék edényellatasara nézve,
mint amennyire ma sejtjiilk. 1876-ban
példaul egy ipartestiileti jegyzOkony-
vet 81 mester irt ald. Ehhez a szamhoz
még hozza kell szamitanunk az inaso-
kat és a felszabaditas elott allo legé-
nyeket. Tehat az agyag megmiive-
lésével foglalkozok szama messze
meghaladta a szaz fot.

Megélhetésiik biztositasa érdekeé-
ben a mesterek kiilondsen érdekes
stratégiakat dolgoztak ki. Mivel a
XIX. szazadban Csikot és Gyergyot is
Ok lattak el mazas diszedényekkel, igy
az ottani vasarok elotti két hétben tilos
volt minden mesternek az emlitett va-
rosokat felkeresni, hogy a sokadalom
napjara nagyobb kelendésége legyen
a céhes arunak. Szigoruan megszab-
tak, hogy ha valaki olcson jut fehér-
foldhoz vagy mazhoz, nem adhatja el
azt magasabb aron mestertarsainak.
Mas fazekas vevoit nem szabadott el-
csabitani, vigydzni kellett az aru jo
mindségére, és a piacon, valamint a
maganéletben a jo6 modor meg-
Orzésére. .

Székelyudvarhely fazekasai nem
pusztan edényeikkel voltak jelen a
varos ¢életében. A céh szolgaltato egy-
ség volt, amely a tisztességes temetés
megszervezéséhez és lebonyolitasa-
hozis hozzajarult. Az ifjabb mesterek-
nek sirasoi és virrasztoi kotelességeik
is voltak. A céh temetkezési szolgalta-
tasa nem pusztan a céhtagok utolso
utjanak tinnepélyessé tételében mertilt
ki. A varos teriiletén lakd idegenek is,
kisebb Osszegek vagy élelem lefi-
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zetése mellett palyazhattak az tinne-
pélyes, zaszlos-lobogods, diszfelvonu-
lasos temetésre. Nem volt ritka az
sem, hogy udvarhelyi civisek csak
azért alltak be a fazekasok tarsulataba,
hogy jovenddbeli elhantolasukat biz-
tositsak. Koziilik tobben valdjaban
nem is foglalkoztak agyagossaggal.

A sirasas és a temetések lebonyo-
litdsa még a XX. szazad masodik év-
tizedében is a fazekasmesterek ko-
telezettségei kozé tartozott. Az ifju
mesterek gyakran tiltakoztak a mes-
terségilik rovasara mend, nehéz fizikai
munka ellen, mégis fejet kellett haj-
taniuk a céh (és késobb az ipartarsu-
lat) sokszor zsarnoki szabalyai elott.

Az iinnepek latvanyossaganak
megszervezésében is jelentds szerepet
jatszottak a fazekasok. Az 1848-as
forradalom emlékére példaul halaado
istentiszteletet szerveztek, adakoztak
a kornyék templomainak épitésére, és
aruld szinjeiknek bérbeadasa révén
hozzéjarultak a véaros kereskedelmé-
nek fellendiiléséhez.

Az udvarhelyi fazekassag hagyo-
manyai a masodik vilaghdboru végéig
nyultak ki. Az elszegényedett meste-

rek sorozatosan hagytak abba a tevé-
kenységet. A mesterség visszaszoru-
lasa nem pusztan a gyari termékek, a
mazas edények divatjanak tulajdonit-
hato, hanem a tarsulat birtokaban 1évo
agyaglelOhelyekrdl fellelhet nyersa-
nyag fogytanak is. A XX. szazad ele-
jén sokan vandoroltak Roméanidba, és
tanui lehetiink néhany képzett mester
Korondra torténd attelepedésének is.

Kresz Maria kutatdsai szerint a
negyvenes években az udvarhelyi fa-
zekasok csaknem kivétel nélkiil ta-
nyérokat ¢s talakat készitettek, ¢és
edénykereskedok segitségével arusi-
tottak portékaikat.

A becsiiletes nemes udvarhellyi fa-
zekassag megmentése érdekében tett
egyik utolsé erdfeszités, az udvarhe-
lyi K6- és Agyagipari Szakiskola be-

inditasa sem tudta felrazni, életre kel-
teni a halodo mesterséget, és inkabb a
kornyék fazekasainak megerdsodését,
mintsem az udvarhelyi ipartarsulat
tevékenységének fellendiilését hozta
magaval.

Szocsné Gazda Eniko

' A céh protokollumai a csikszeredai
levéltarban talalhatok. K6szondm Zepecza-
ner Jendnek, hogy e jegyzdkonyvek 1étezé-
sére felhivta a figyelmemet, valamint a Sz¢é-
kely Nemzeti Mtzeumnak, hogy anyagilag
tamogatta a jegyzOkonyvek attanulma-
nyozasat. A Székely Nemzeti Mizeum 2007-
es, valamint az év végére megjelend 2008-as
évkonyvében részletes tanulmanyokat
olvashatnak az udvarhelyi fazekassagrol.

Szines bokaly a XIX. szdazad elsd
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Hajdani izek Székelyfoldrol

Téarkonyos baranyleves taskaval

1 szal kisebb sargarépaval, 1 szal petre-
zselyemmel és soval vizet tesziink foni.
Kozben a barany elejének csontosabb
részebdl porkoltet készitiink, 1-2 szelet
hust szamitva személyenként. Miutan a
porkolt zsirjara lesiilt, liszttel megszor-
juk, és a fovo zoldséglevet raontjik.
Majd belefézziik a tiidGstaskat.

Toltott baranyborda

A barany bordédja folotti borrészt fi-
gyelmesen késsel levalasztjuk, az iire-
get a kovetkez6 keverékkel megtoltjiik:
tejben aztatott zsemle, 2 apré kockara
vagott, keményre fozott tojas, 5 dkg
iivegesre piritott szalonna, 1 kis fej re-
szelt hagyma, petrezselyemzold. A
megtoltott baranybordat bevarrjuk,
megsozzuk, borsozzuk, fagyos zsirt te-
sziink ra, és borével felfele szép ropo-
gbsra kisiitjiik. Kozben sajat levével
ontozgetjik.

Gyenge baranycomb

A kicsontozott baranycombokat 0sz-
szekotjiik, sonkaszalonnaval jol meg-
tlizdeljiik, megsodzzuk, forrd zsirral le-
ontjiik, és elomelegitett siitében szép
pirosra kistitjiikk. Kozben tobbszor 6n-
tozzik, és a tepsiben megforgatjuk. Két
evOkanal paradicsomlevet kissé lepiri-
tunk, kavéskanalnyi lisztet toltiink ra,
elkeverjiik 2 dl vizzel és felforraljuk.
Eztalevetabarany ala ontjiik.

Udvarhelyi toltott barany

A barany elejét leforrazzuk, hideg viz-
ben atmossuk, a bordacsontoktol ki-
csontozzuk, majd a gerincnél bevag-
juk. Felso borétdl elvalasztjuk, és a ko-
vetkezd keverékkel megtoltjiik: 1 tejben
aztatott, kinyomott zsemlét, 2 kemény
tojast reszelve, 1 nyers tojast, sot, bor-
sot, zOldpetrezselymet, mustart egy ka-
véskanalnyi zsirban megfuttatunk,
majd jol sszekeveriink. A tepsiben egy
tenyérnyi szalonnabdrt helyeziink el és
1 evOkanal zsirt. A s6zott, borsozott, tol-
tott hast rahelyezziik tigy, hogy bére le-
gyen alul, kevés vizzel lassan siitjik,
majd megforgatjuk. Ez id¢6 alatt tobb iz-
ben hideg zsirral kenegetjiik. Burgo-
nyasalatat vagy egreskompotot adunk
hozza.

Kovacs Anik6 — Berecz Edgar: Erdélyi
finomsagok. 200 hagyomanyos recept.
Braz Sandorné Lazar Julianna gyiijte-
ményébol Misztotfaluban. Székely-
udvarhely, 2006. 12,20, 23, 25.





