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A Neépi vallasossag a Karpat-meden-
cében konferencia-sorozat 1991-ben Sep-
siszentgyorgyrdl indult Gitjara, majd vesz-
prémi és papai kitérék utan 2005 szep-
temberében ismét Sepsiszentgyorgyre tért
vissza. A tudomanyos iilésszak megszer-
vezésének célja kezdetektdl fogva az volt,
hogy a kommunista id6szakban hattérbe
szoritott vallasos megnyilvanuldsokra te-
relje a figyelmet. A téma iranti intenziv ér-
deklédést az is jelzi, hogy a konferencia-
sorozat mar hetedik fordulgjat érte meg,
és az ott elhangzott nivos eléadasok publi-
kalasara mindannyiszor lehetéség nyilott.

2007 6szétdl a legutobb megrendezett
sepsiszentgyorgyi szimpozium eldadasait
is kezébe vehette az olvaso. A Neépi valla-
sossag a Karpat-medencében 7 cimi kon-
ferenciakotet 52 eléadas szoveg- és kép-
anyagat tartalmazza. A két vaskos kotet 6
orszdg magyarjainak vallasgyakorlasat,
kis- és nagyegyhazait, valldsos targyait,
énekeit és imait, vallasos szinezetli nép-
szokasait ismerteti. Szerz6i kozt nagy
szamban vannak neves egyetemi tanarok,
akadémiai kutatok, ismert néprajzosok,
muzeologusok, torténészek, vallas- és
muvészettorténészek, de a szerkesztok
helyet adtak a most indul6 tehetséges ku-
tatoknak, vagy a sajat egyhazkozseégiik
torténetét feltard papoknak is.

A kotet vallas- és egyhaztorténeti té-
makorrel indul, e részbdl tobb fontos, tér-
ségiinket reprezentald iras emelhetd ki.
Kiilonosen érdekes Kurta Jozsef tanul-
manya, aki a reformatusok korében fenn-
maradt passioéneklési szokast mint para-
liturgikus elemet ismerteti: a reformatus
egyhazban elfelejtették betiltani a passio-
éneklést, ezért hihetetleniil értékes grego-
rian dallamok maradtak fenn napjainkig.
Igen fontosak a forraskozlések: Coroi Ar-
tur kdzel 100 oldalas tanulménya egy al-
torjai tanitdo feljegyzéseir6l, tovabba
Barth Daniel unitarius szertartaskonyve-
ket feltaro munkaja. A szektasodasi folya-
matot Kinda Istvan a nagyborosnyoi ciga-
nyok példajan keresztiil szemlélteti.

Egyhdzmiivészeti részében Székely-
folddel harom tanulméany foglalkozik.
Demeter Lajos a haromszéki temetok jel-
képeirdl nyljt 6szszegzést. Barabas Haj-
nalka és Kovacs Maria a sepsi- €s kézdi-
sz€éki klenddiumok attekintését végzi el.

Az archaikus imaszdvegek mellett
egy igen érdekes téma is felbukkan a ko-
tetben: Albert Erné a karomkodasi szo-
kasokat ismerteti csiki és haromszéki pél-
dak alapjan. K6vari Réka Kajoni Cantio-
nale Catholicumanak elveszettnek vélt
dallamait talalja fel Fels6-Haromszéken.

A vallasos szokésok koziil Csikbol a
gyermekagyas asszony beavatasi ritusait,
a szentsirdrzést, a somlyoi bucsut, Udvar-
helyszékrdl unitarius veszekedd éneke-
ket, Haromszékrol a beteg gyermek atke-
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resztelésének ritusat ismerheti meg az ol-
vasé. A vallasgyakorlasrol szolo fejezet
tanulmanyai koziil kiemelnénk a moldvai
csangokra vonatkozo tombot, amelyben
Téanczos Vilmos szakirodalmi attekintése
mellett Peti Lehel fiatal kutato igen jelen-
tds tanulmanyat emlitenénk meg, aki a
magikus biintetéritusokat elemzi.

A kotethez tarsulé CD-t megnyitva az
olvaso kitlind mindségi képeken szemlél-
heti-hallgathatja meg az el6adasokhoz
kapcsolodo vizualis és auditiv anyagot.

Bar ismertetésiink elsésorban a Szé-
kelyfoldet érinté tanulmanyokat emelte
ki, az 52 tanulmany atbongészése utan a
magyarok lakta teriiletek egészére lathat
ra az olvaso. A kdnyv megvasarolhato a
Székely Nemzeti Muzeumban.

Kolumban Zsuzsanna
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Hajdani izek Székelyfoldrol

Székely utipogdcsa

1/2 kg lisztbdl, 20 dkg zsirbol vagy vajbol,
1 dkg élesztdvel, 3 tojas sargajaval, 2 evo-
kanal porcukorral, soval és annyi borral,
amennyit felvesz, jol gyurhato tésztat ké-
szitink. Kinyujtjuk, meglisztezzik és
Osszehajtogatjuk, mint a héjas tésztat. Ezt
a muveletet kétszer megismételjiik, majd
vastagra nyujtjuk, pogacsavagoval kivag-
juk, tojassal megkenjiik, koménymaggal
meghintjiik, és 2 orai kelesztés utan szép
pirosra megsiitjiik.

Haromszéki makos lonye

Fehér kenyeret felszeleteliink. E16z6 na-
pon jo, édes lében megfozott aszalt korte
levébe, s utana cukros daralt makba mar-
togatjuk mindkét oldalukon a szeleteket,
majd tésztas talra rakjuk 6ssze, €s a korte-
levet raontjikk. Tetejére aszalt kortét ra-
kunk. Fogyasztés el6tt néhany oraval kell
elkésziteni.

Vasarhelyi lepény

1/2 kg lisztet, 30 dkg vajat, 3 egész tojast,
1 csomag siit6porral és fél csomag vani-
liaporral jol eldolgozunk. Kinytjtjuk, ket-
téosztjuk, egyik felét tepsibe helyezziik, s
egyenletesen elnyomkodjuk, majd raszo-
runk 1 kg kimagolt cseresznyét, amelyre
20 dkg porcukrot és késhegynyi tort fahé-
jat hintiink. Azutan a tészta masik felét ra-
helyezziik, és széleinél lenyomkodjuk.
Siités elott villaval megszurkaljuk, tojas-
sargajaval egyenletesen megkenjiik, majd
pirosra kistitjiik. Felszeletelés el6tt vani-
lias porcukorral behintjiik.

Székely siitemény

30 dkg lisztet, 10 dkg cukrot, 1 tojast, ke-
vés sot, 1/2 citrom levét, késhegynyi sz6-
dabikarbonat konnyedén tésztava gyu-
runk. Kétharmad részét fél centiméter vé-
konyra kinyujtjuk és tepsibe simitjuk. 4
tojas sargajat 20 dkg cukorral, 1 csomag
vaniliaporral habosra kavarunk, belead-
juk a 4 tojasfehérje kemény habjat, 20 dkg
orolt diot, és a keveréket a tésztara ontjiik.
A meghagyott tésztat nagyvago reszelo-
vel a tetejére rareszeljiik, majd rendes tiiz-
nél kistitjik, és éles késsel azonnal felsze-
leteljiik.
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