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foldkozosségek torténetének feltdrdsaval egy Taganyi
Karoly altal a 20. szazad elején megkezdett, majd
kényszeriien félbeszakadt kutatas fonalat vette fel.
A falukozosségek rendtartdsainak feltarasara tett
igyekezete hianypotld volt a magyarorszagi kutatok
szamara is, mivel Magyarorszagon a jogszokasok
vizsgalatat a hatalom nem tdmogatta. Az erdélyi
eredmények mintat és mentsvarat jelentettek a ma-
gyarorszagi kutatok szamara is.

A kotet alabbi két szerzéje eddig szorosabban
nem vizsgalt torténeti forrasok hasznositasara tesz
javaslatot. Bdrth Janos megmutatja, hogy a torté-
neti peranyag milyen elemzési lehetdségeket nytjt,
¢és milyen torténeti kutatasi iranyokba illeszthetd.
A maganjellegii perek, példaul valoperek részletezo
beszamoloibol sokféle informaciohoz juthatunk a ko-
rabeli anyagi kultirat, tarsadalmi viselkedést, nyelv-
allapotot stb. illetéen. Filep Antal felsorolja, hogy
milyen tovabbi forrdsok allnak rendelkezésiinkre,
amelyeket eddig nem sikeriilt feldolgozni a szentesi
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¢és kornyékbeli levéltarakban, milyen szerteagazo
problémakkal talalkozhat az arra tévedd kutato.
Osszegzésképp elmondhato, hogy a kétet egyfe-
161 tiszteleg egy, a maga kordban egyediilallo tehet-
ség elott, olyan személyiségnek allitva emléket, aki
munkassagaval és emberi tartasaval egyarant nyomot
hagyott az utdkor szamara. Masfeldl megmutatja,
hogy az altala inditott irinyokban milyen aktualis
kutatasok folynak, s hogy a teriilet milyen hatalmas
lehetéségeket rejt. A népi jogélet, a hivatalos jogtol
fiiggetlen, attol félarnyékban elhelyezkedd jogtudat
¢és joggyakorlat kutatdsa a magyar nyelvteriileten
mindig kissé akadozd, tobbszor megindulo, majd
kiilonbozd torténelmi okokbdl megtorpand teriilet
volt. A kotet tanulmanyai azt bizonyitjak, hogy a
szaz évvel ezeldtt kezdddott kutatasok lassan révbe
érnek, s a jogtdrténet e teriilete torténetirasunknak és
torténeti tudatunknak egyarant integrans része lett.

Mikos Eva

Bornemisza Anna asztalanal

Kuti Klara: Rend és rendetlenség Bornemisza Anna asztalanal. Taplalkozas és haztartasvezetés
az erdélyi fejedelmi udvarban.
Magyar Néprajzi Tarsasag, Bp. 2022. 320. p.

Kuti Klara etnografus-kulturakutato torténeti és
jelenkori életmodkutatassal, valamint tudomany- és
fogalomtorténeti kérdések vizsgalataval foglalkozik.
Palyafutasa soran akadémiai szféraban is tevékeny-
kedett, egyetemi oktatoként jelen sorok irdjaval
is megszerettette a néprajztudomanyt, jelenleg a
Magyar Nemzeti Mizeum munkatarsa. Tobb évti-
zedes, alapvetden az etnoldgiai taplalkozastorténetre
fokuszald kutatdbmunkéjanak dsszegzéseként jelent
meg a Néprajzi Ertekezések sorozatban Rend és ren-
detlenség Bornemisza Anna asztalanal. Taplalkozads
és haztartasvezetés az erdélyi fejedelmi udvarban
cimi kotete.

A szerz6 munkajat historiografiai bevezetéssel
inditja: azon hazai és kiilfoldi munkakrol ad attekin-
tést, amelyek — tartalmukon tul — az 4ltala kijelolt
modszertan, vagyis az antropoldgia, a néprajz- és
torténelemtudomany szemszogébdl egyarant eléké-
pei a kora tjkori erdélyi fejedelmi udvartartas sok
szempontu elemzésének. A nemzetkdzi, elsésorban
német nyelvteriileten sziiletett szakirodalom és for-
rasok részletes ismertetése kiilondsen indokolt a
szerzd altal hasznalt forrasbazis miatt is. Kuti Klara
ugyanis harom nagyobb irott forrasra tdmaszkodik a
17. szdzad végi erdélyi fejedelmi udvartartas taplal-
kozasi szokasait és az étkezések soran megmutatkozo
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tarsas és tarsadalmi viszonyok bemutatasat célul
kitliz6 konyvében. Kutatasainak alapjat Bornemisza
Anna fejedelemasszony 1667-1688 kozott veze-
tett gazdasagi napléi (1), valamint 1. Apafi Mihaly
fejedelem napldja (2) mellett a fejedelemasszony
utasitasabol Keszei Janos altal 1680-ban magyarra
forditott, Marx Rumpolt, a mainzi érsek foszakacsa
tollabol elészor 1581-ben Frankfurtban megjelent
szakacskonyvek (3) képezik.

A szerz0 elemzését a két szakacskonyv vizsga-
lataval kezdi. Kérdésfelvetése részben arra iranyul,
hogy milyen kdnyv- és irodalomtorténeti kornyezet-
bdl szarmazik a Rumpolt altal jegyzett, a kora ujkori
szakacskonyvirodalom egyik legreprezentativabb
alkotasa (Ein neu Kochbuch). Ezzel 6sszefliggésben
a kozépkortol felvéve a fonalat, ramutat az agrar-,
orvosi- és etikai irodalom fejlédésére és kora ujkori
térnyerésére, tovabba a szakacskonyvirodalommal
valo jelentds 6sszefonddasukra. A Rumpolt-féle sza-
kacskonyv részletekbe mend bemutatasa soran a
szerz0 kitér arra, hogy ezek a hatasok (pl. az egész-
séges taplalkozas és az orvosi tudas Osszefliggései,
udvari[as] viselkedési normak) beépiiltek a kotet
egyes fejezeteibe is. Emellett ismerteti a kotet tar-
talmat és egyéb jellegzetességeit: masok mellett
bemutatja a kiad6t és a kiadasok mikéntjét, valamint,
hogy Rumpolt a receptek ,,0sszetétele” révén figyel-
met forditott a tarsadalmi kiilonbségekre, az alacso-
nyabb rétegek taplalkozasi lehetéségeire is. Kuti
Klara kitér tovabba a szakacskonyv nevel$ szandékt
tartalmara, egyrészt a szakdcsok szdmara nyujtott
tanacsokra, masrészt a ktet metszeteire, amelyek
révén a mértéktelen evéssel szembeni kovetendd
példaként jelenik meg a szerény taplalkozas erénye.

A szerz0 masik alapkérdése, hogy a fejedelem-
asszony megbizasabol a ktet magyar nyelvii kézirata
milyen kdnyv- és irashasznalati kozegbe illeszkedik.
A kérdés megvalaszolasara a fejedelem ¢és a feje-
delemasszony fennmaradt konyvjegyzékeit veszi
vizsgalata ald, amelyek alapjan megallapitja, hogy
Bornemisza Anna gazdalkodasi tematikaji konyv-
allomanyanak soraba illik a szakacskonyvforditas.
Mivel Keszei Janos nem az 1581-ben megjelent
szakacskonyv szovegét iiltette 4t magyarra, hanem
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1604-ben megjelent Gjrakiadasat, a szerz6, annak
érdekében, hogy a forditast hitelt érdemléen Gssze
tudja vetni a német nyelvii eredeti kiadassal, elsoként
a két német szovegvarianst vetette 0ssze. Kuti Klara
a két forrasszéveg azonossaganak megallapitasat
kovetden végezte el a Rumpolt-féle eredeti és a
Keszei altal forditott szakacskonyv sszehasonlitd
elemzését. Elsdsorban a két szoveg kiilonbségeit
tarta fel, s felhivta a figyelmet a félreforditasokra, a
forditas hianyossagaira. Kiemeli, hogy a Rumpolt
altal beillesztett tanacsokat (pl. szakacsok, betegek
szamara torténd praktikakat) Keszei folyamatosan
elhagyta, egy adott étel elkészitéséhez ajanlott he-
lyettesitd ételeket is kihagyta miivébol. A szerzé
ramutat, hogy az eredeti német nyelvii sz6vegben
az illusztraciok révén megjelend tarsadalmi kiilonb-
ségek érzékeltetése is elmaradt Keszeinél. Emellett
hangsulyozza, hogy Keszei az egyes ,,nemzetek”
ételeire torténd utalasok felett is atsiklott, az elké-
szitési magyarazatok sokszor nem teljesek, de sok
esetben maga Keszei is hozzafiizte sajat megjegy-
z€sét egy-egy fogashoz, a magyar ételeket ugyanak-
kor a legtobb esetben csak cimszertien forditotta le.
A részletes textologiai elemzés révén a szerzo arra
a kovetkeztetésre jut, hogy éppen azok az elemek
maradtak ki a Keszei-forditasbol, amelyek Marx
Rumpolt szakacskonyvét a kor ,,sikerkonyvévé”
tették. Habar az alapanyagok, a fiiszerek és kony-
hai eljarasok sokasaga megjelent a magyar nyelvii
kéziratban, taplalkozastorténeti ismereteinket nem
bdévitette ujabb adalékokkal. Ebbdl adddoan a for-
ditas nem tekinthetd a Rumpolt-féle szakacskonyv
tényleges forditasanak és — az utokor szoéhaszna-
latdban — Bornemisza Anna szakacskonyvének, a
fejedelmi haztartas(vezetés) lenyomatanak sem.

A szerzd tovabbi elemzésében — véleményem
szerint szerencsés modon — nem a korszakrol az
utokor torz benyomasait meghatarozo, nagyon szub-
jektiv elbeszéld forrasokra timaszkodik, hanem a
fejedelmi udvar(tartas) ,,0nmagat megdrokit6” for-
rasainak vizsgalatara 6sszpontosit. A téma legjelen-
t6sebb forrascsoportjanak, a fejedelemasszony gaz-
dasagi napldinak részletes bemutatdsa révén ramutat,
hogy a diarium szerkezete onmagaban valaszt ad
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vezetésének céljara. Arra, hogy a fiskalis és fejedelmi
birtokok, valamint az orszag és udvartartas egyéb
bevételi forrasainak (pl. soportusok, harmincadok)
gazdalkodasa és elszdmolasa atlathato legyen. Kuti
a naplokbol vett példak segitségével szemlélteti,
hogy nemzetkdzi sszehasonlitasban unikalis forras-
csoportrol van szo, hiszen a pénzforgalom mellett a
bejegyzések kiterjednek az élelmiszerek és haztartasi
javak kiadasaira és bevételeire is. Hazai kérnyezet-
ben azonban a folyamatos készpénzhidny kovet-
keztében a tartalom nem egyediilallo, ugyanakkor
lehetéséget teremtett az adminisztralt természetbeni
javak kiilonb6z6 szempontl elemzésére. Emellett
ezen a ponton két személyes naplot is bevon a ku-
tatasba. Egyrészt I. Apafi Mihaly fejedelemét, amely
elsésorban a mozgd udvartartéds szinhelyeinek azo-
nositasaban segitette a szerz6t. Masrészt a fogarasi
szamtartoként tevékenykedd Rétyi Péterét, amely
révén ,,alulrol” is lathatova valnak az udvartartas
miikddésének bizonyos mozzanatai, tovabba Rétyi
feljegyzésein keresztiil a gazdasagi tisztségvisel6k
egyes kotelezettségei is kirajzolddnak. Kuti Klara
ez utobbit néhany gazdasagi utasitas elemzésével
is arnyalta, s habar — ahogy 6 maga is megallapit-
ja — jellemzden formalizalt szovegekrdl van szo,
mégis kiemelkedden fontos ezek kutatasba torténd
bevonasa. Cimzettjeik ugyanis a birtokigazgatas és
-vezetés helyi szintli dokumentaloi, elszamolasaik
Bornemisza Anna naploinak alapjaul (is) szolgaltak.

Az Erdélyi Fejedelemség egész fennallasanak
idészakaban jellemz6 mozg6 udvartartas vizsgala-
tara is kitér a szerz. A fejedelemasszony gazdasagi
naploinak és a fejedelem napldjanak dsszevetése altal
arra a megallapitasra jut, hogy a termények és javak
szallitdsanak célallomasa dontéen megegyezett az
udvartartas aktualis tartozkodasi helyével. Feltarja a
fejedelmi udvartartds mozgéasanak alapvetden évsza-
kokhoz kot6d6 ciklikussagat, s példakon keresztiil
bemutatja az egyes fiskalis és fejedelmi birtokok
eltérd ,termelési profiljat”, amelyek értelemszertien
alapjaiban meghataroztak, hogy az adott jészag mi-
lyen terménnyel és javakkal jarult hozza a fejedelmi
udvartartas élelmezéséhez és mitkodéséhez. Emellett
a szerzO egy reprezentativ vizsgalatot végez arra
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nézve, hogy mi a kiilonbség az udvartartas ellatasa-
nak megszervezése terén abban az esetben, amikor
egy 6nallo majorsaggal rendelkez6 fejedelmi urada-
lomban (Ebesfalva), egy sajat majorsaggal nem bird
helyszinen (Algyogy) vagy egyszeri alkalommal az
orszaggylilés kapcsan Nagysinken id6zott.

Kuti Klara a napi étkezések rendjének bemutata-
sara is szan egy kiilon egységet. Felhivja a figyelmet
arra, hogy 1. Apafi Mihaly naplobejegyzései alapjan
megfigyelhetd, hogy a rendszeres étkezések (ebéd és
vacsora) a nap szervezésének meghatarozo tényezoi
voltak. A szerz6 ismerteti a kdzépkori taplalkozasi
szokasrendet, s megallapitja, hogy a napi kétszeri,
alapvetden azonos sulyu étkezés rendje a Rumpolt-
féle szakacskonyvben is megjelent. A mindkét alka-
lommal meleg ételek fogyasztasa déleldtt 9—11 ora
koz¢, valamint 5 6ra koriili id6pontra tehetd, ezenfeliil,
a kiegészité étkezésekrdl nem arulkodik a mainzi
érsek fOszakacsanak munkaja. A szerzd viszont a
kozép-eurdpai udvari rendtartasokat szamba véve, a
kiegészito étkezések rendjét is ismerteti, s ezek alap-
jéan azt a kovetkeztetést vonja le, hogy a kora ujkorra
a napi kétszeri étkezés csak a legfelsébb tarsadalmi
rétegek korében maradt uralkodo. Szot ejt tovabba az
Apafi-Bornemisza-udvar tinnepi taplalkozasi rend-
szerérdl, hangsulyozva, hogy a taplalkozas idejét és
a fogyaszthato ételek milyenségét a vizsgalt idoszak-
ban is nagyban meghataroztdk az egyhdzi tinnepek.

A szerz6 tobb fejezetet szentel a Rumpolt-
féle szakacskonyv részletekbe mend elemzésének.
Szoveghelyek idézése révén mutat rd, hogy Rumpolt
tanito-neveld szandéka athatja a teljes miivet, vala-
mint attekintést nyujt arrol, hogy a korabeli konyhai
személyzetnek, kiilondsen az udvari fészakacsnak
milyen tulajdonsagokkal, erényekkel és szemlélettel
kellett rendelkeznie feladata hianytalan ellatasahoz.
Bemutatja tovabba a kiilonboz6 tarsadalmi rétegek
,,vendégtartasara” vonatkozo ajanlasokat, és e tekin-
tetben az asztali szokasokban és eszkdzhasznalatban
is megmutatkozd kiilonbségeket. A recepteket vizs-
galva a szerzé megallapitja, hogy a szakacskonyv
csak a konyhaban bizonyos gyakorlattal rendelkez6
szakéacsok szamara irddott, hiszen jo néhany koziiliik
meglehetdsen elnagyolt.
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Kuti Klara a receptekkel dsszefiiggésben a konyv
strukturalis felépitésének bemutatasara is hangsulyt
fektet: kiemeli, hogy a korabbi szokassal ellentétben
fejezetek szintjén nem kiiloniil el a bojtos és husos
fogasok leirasa. A bojtds, foként halas ételek mas
meniisorokban megbtjva azonban megtalalhatok
a kotetben. Tobb, Rumpolt altal 6nalldan targyalt,
ujszerd ételcsoport meglétére is felhivja a figyelmet,
ugymint a levesekre, salatakra, pastétomokra, cukor-
confectumokra vagy tortakra. Kiemeli tovabba, hogy
a korabeli szokasnak megfeleléen a szakacskony-
vet egy bizonyosan mas szerz6tol atvett boraszati
értekezés zarja.

A magat magyar szarmazasunak vallo, Europat
bejaro, igy a szakacskonyve megirasakor sajat ta-
pasztalataira alapoz6é Rumpolt szamos nemzet fo-
gasait beemelte munkajaba. Kuti Klara alapvetéen
az eredeti német nyelvii szoveg részletes textologiai
elemzése révén szemlélteti, hogy milyen alapanya-
gok, praktikak és ételek kothetdk egy adott nemzet
konyhajahoz. Kiilon hangsulyt helyez a magyar
konyhai fogasokra (pl. Ungerische Turten) és szoka-
sokra (pl. schwartz/gelb auff Ungerisch) vonatkozo
utalasok alapos attekintésére.

A Rumpolt-féle szakacskdnyvben tobb fejezet
foglalkozik kimondottan a lisztes ¢s tésztaételek ké-
szitésével, s elszortan is megjelennek a munkaban
ezen fogasokra vonatkozo receptek. A szerzd atfogd
képet ad a kétféle, rozs- és buzalisztbdl késziilt ke-
nyér felhasznalasarol, mindenekel6tt kiemeli stiri-
tésben torténd alkalmazasat. A tésztaételek esetében
szOt ejt a fott tészta fogyasztasarol, s feltarja, hogy
hozzavetdlegesen harmincféle néven szerepel siilt
tészta a szakacskonyvben, amelyek koziil nagyjabol
a kétharmadanak készitési modjat is beazonositja.
Emellett kisérletet tesz a gabonatermesztéssel Gssze-
fliggd fogyasztasi adatok rekonstrualasara.

Tovabb haladva az alapanyagok és fogasok be-
mutatasaval, Kuti Klara a hisokat és a husételeket
veszi vizsgalat ald, amely a szakacskonyv receptjei-
nek nagyjabol felét teszi ki. A szerz6 hangstilyozza,
hogy a szakacskonyv miifaji sajatossagaibol adodoan
vélhetden az Gsszes fogyasztasra alkalmas, korabeli
allat megjelenik a kdnyvben, ugyanakkor ez inkabb
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reprezentativ képnek tekinthetd, mintsem a valdsagos
taplalkozasi szokasok lenyomatanak. A Rumpolt-féle
szakacskonyv receptjeinek elemzése alapjan kitér a
kiilonboz6 husfélék feldolgozasara, az elkészitési
eljarasokra, és részletekbe menden ismertet harom,
a korban divatos husos egytalételt, amely a sza-
kéacskonyvben is kiilon fejezetcim alatt jelenik meg.
Megallapitja, hogy a jellemzden aprora vagdalt és
passzirozott huisételekhez az allatok szinte minden
részét feldolgoztak a korszakban, kiemeli ugyan-
akkor, hogy a mennyiség mellett az értékesebb ¢és
kevésbé értékes részek fogyasztasa is a tarsadalmi
kiilonbségek fokmérdje volt. A korabeli allattartast,
a husételekre vonatkozo fogyasztasi szokasokat, va-
lamint ezek 0sszefliggéseit elsésorban Bornemisza
Anna napldinak adatai révén tekinti at.

A gylimdlcs- és zoldségfélék konyhai felhaszna-
lasat vizsgalva Kuti Klara ramutat, hogy husos ételek
koreteként, utdételként és bojti idoészakban foételként
egyarant fogyasztottak Sket. Igy ennek megfelelden
jelennek meg receptjeik Rumpolt szakacskonyvében
is, a korabeli higiéniai koriilmények miatt mindig
fott ételként. A szerzo elsésorban Hieronymus Bock
munkajara (New Kreiitter Buch...) timaszkodva azo-
nositja és pontositja a névkeveredés kovetkeztében
a Keszei-forditasban bizonytalanul hasznalt vagy
gyljtéfogalomként tobbféle alapanyagot is jelolo
novények magyar megfelel6it. Hasonloan jar el egyes
fliszerszamok, vagyis fliszerek esetében is. Ezzel 6sz-
szefliggésben részletesen ismerteti a korabeli izesités
fortélyait. Egyrészt a cukor felhasznalasat, hangsa-
lyozva, hogy habar természetesen édesitésre hasznal-
tak, korabeli magas ara miatt leginkabb a tekintély
¢és a gazdagsag kifejezdje volt az egyes fogdsokban,
foképp reprezentativ céllal hasznaltdk. Masrészt a
savanyitashoz leggyakrabban hasznalt ecetekr6l,
valamint citromfélékrdl, egres(1€)rdl, a kiillonféle
alaplevekrdl és alkalmazasukrol is attekintést ad.
A szerz6 bemutatja tovabba a hazai és a keleti fiiszer-
novényeket ¢s jellemz6 felhasznalasukat. Utobbiak
hasznalatanak — a cukorhoz hasonléan — reprezentativ
jelentdsége volt, s a fejedelmi udvar szdmara torténd
beszerzésiikrol (tércsvari és vorostoronyi harmincad,
gorog kereskedok jelentdsége) is képet kap az olvaso.
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Kuti Klara kiilon fejezetben foglalkozik a kora-
beli konyhai és asztali eszkdzokkel (pl. f6z6edények,
feldolgozashoz/eldkészitéshez sziikséges kellékek,
ivoedények), tobb esetben a fogasok elkészitési mod-
javal is kiegészitve a konyhai felszerelések bemuta-
tasat. Az adatolhatdan a 17. szazad els6 harmadatol
Porumbakon miikddd iiveghuta kapcsan részletesen
kitér az tivegtargyakra és hasznalatukra is.

Osszességében a kotet a kora tjkori kozép-euro-
pai gyakorlatba illeszkedd, bizonyos vonatkozasai-
ban mégis sajatos Apafi-Bornemisza-udvartartasrol
ad atfogo képet. A szerz6 emellett a hozzavetdlege-
sen 100 évet feldleld forrasok révén a kora ujkori
taplalkozasi kultiraban bekovetkezett valtozasokba
is betekintést nyujt. A mondanivalo befogadasat
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nagymértékben segitik a munkdban siiriin megje-
lend illusztraciok, grafikonok és térképek, tovabba
a kiilon fejezetbe rendezett mutatok. Kuti Klara
munkdja mindezek alapjan kétségkiviil nagy hasz-
nara lesz a kora ujkori Erdély udvartartasa, taplalko-
zas- és gazdasagtorténete irant érdekl6dok szamara.
Egyszersmind reményiinket fejezziik ki arra nézve,
hogy a torténészszakma figyelmét is rairanyitja az
Erdélyi Fejedelemség alkonyanak hasonld temati-
kaban, tekintélyes mennyiségben fennmaradt levél-
tari forrasbazisara, amelyek feltarasa révén tovabb
arnyalhat6 a néprajztudomany megkozelitésében
bemutatott téma.

Szalai Agnes

A kalotaszegi magyar nyelv muzeuma

Péntek Janos szerk.: Kalotaszegi tajszotar. Anyanyelvapolok Erdeélyi Szévetsége, Sepsiszentgyorgy 2021.
(504 lap + 1 térkép).

A Kalotaszegi tajszotar megjelenését a magyar
nyelvjaraskutatas lexikologiai vonatkozasait segitd
ujabb munkaeszko6z 1étrejotteként is tidvozolhet-
nénk. De itt joval tobbrdl van sz6. Egyrészt nem
csupan a dialektologusok szamara fontos szotarrol
van sz6, hanem legalabb ugyanolyan haszonnal
forgathatjak a néprajzkutatok is. A szotar elkészi-
tésének a tudomanyos szempontok és sokrétii fel-
hasznalasanak lehetdsége mellett van egy nagyon
pozitiv emberi vonatkozasa is. A kényv Péntek
Janos nyelvészprofesszornak, a szotar szerkesz-
t6jének, egyfajta ajandéka sziikebb patridjanak
lakosai szamara, ha ugy tetszik, a falustarsaknak,
rokonoknak, baratoknak, ismerdsoknek, mindazok-
nak, akik ezt a nyelvjarast beszélik napjainkban is:
,»A szotart elsdsorban a kalotaszegieknek ajanlom,
nyelvi muzeumként is, mintegy potlasaként a hiany-
z6 helytorténeti, néprajzi mizeumnak. Nem azzal
a szandékkal — mivel az egyébkeént is reménytelen

¢s sziikségtelen volna, hogy a fiatalok ujratanuljak
¢és hasznaljak a régi helyi szavakat, hanem, hogy
értsék Oket, és tudjanak rdla, hogyan éltek és be-
sz¢ltek elodeik”.

A Kalotaszegi tajszotar azon szotarak sorat gya-
rapitja, melyek a tajszok valamilyen szempontok sze-
rinti rendszerezését s magyarazatat tiizték ki célul.
A népnyelv iranti érdeklédés egészen a romantika
koraig nyulik vissza. Ekkoriban sziiletett meg a t4j-
szOk iranti érdeklédés, melyek egyszerre jelentettek
ihletforrast a koltok, irok szamara, stilusgazdagito
szerepiik maig érvényes.

Ennek megfelelden az elsé Magyar tajszotar
1838-ban késziilt el Vorosmarty Mihaly szerkeszté-
sében a Magyar Tudos Térsasag kiadasaban. Ezt ko-
vette Szinnyei Jozsef Magyar tajszotara, melynek
1893-ban jelent meg az elsé kotete. A XX. szazad
kozepétdl pedig az Uj magyar tdjszotar kotetei
lattak napvildgot, melynek utolso, 6tddik kotete
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